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Agnelli Since 1907 è il marchio, creato dal Gruppo Agnelli, per promuovere la vendita di 
prodotti dedicati al comparto Ho.re.ca. e al Food service.
comprende le aziende ed i prodotti di Pentole Agnelli e di Fasa Pentole, oltre che il 
catalogo Agnelli Complements, la realtà di formazione e in-formazione Saps Agnelli 
Cooking Lab e quella di comunicazione #NONTOCCATEMILAPADELLA.
Agnelli Since 1907 è quindi il brand che identifica l’offerta commerciale del Gruppo 
Agnelli specializzata nella vendita di attrezzature professionali per l’Ho.re.ca., nato 
per offrire prodotti di alta qualità, pratici e funzionali, dallo stile impeccabile, con un 
servizio professionale a 360°.
Prodotti specifici creati e ricercati da esperti 
del settore dedicati al mondo professionale e 
concepiti per lavori di alto stress di utilizzo.
“Crediamo sia giunto il momento di rinnovare la 
nostra identità che negli anni è cresciuta molto - 
dice angelo agnelli - esprimendo il nostro valore 
professionale attuale, la nostra personalità e i 
valori delle nostre aziende riconosciute come 
affidabili, da parte dei professionisti della 
ristorazione e dell’accoglienza: Pentole Agnelli, 
Fasa Pentole e Agnelli Complements”.
Il nuovo logo Agnelli Since 1907, continua angelo 
agnelli, riporta oltre che il cognome della mia 
famiglia, anche la data di fondazione della 
prima impresa e vuole trasmettere la grande 
eredità storica, oltre che la nostra reputazione 
ultracentenaria e la proiezione verso il futuro. 
Agnelli Since 1907 rappresenta il connubio 
perfetto tra professionalità, tradizione e 
innovazione, ed esprime la personalità dei 
diversi brands del Gruppo Agnelli che racchiude 
in sé, dedicati al comparto Ho.re.CA.”.

la nuova corporate identity ho.re.ca. 
del Gruppo agnelli

The new Ho.re.CA. corporate 
identity of the Agnelli Group.

Agnelli Since 1907 is the brand created by the Agnelli 
Group to promote its products designed for the Ho.re.CA. 
and Food Service area.
It includes the brands and the products of Pentole Agnelli 
and Fasa Pentole, as well as the Agnelli Complements 
catalogue, the Saps Agnelli Cooking Lab activities as well 
the #NONTOCCATEMILAPADELLA communication one.
Agnelli Since 1907 is the brand that identifies the 
Agnelli Group commercial offer focused on the Ho.re.
CA. professional equipment selling, created to offer 
high quality, practical and functional products with an 
impeccable style and a 360° professional service.
Products that have been created and searched by 
experts in this field, dedicated to the professional world 
and designed for a kind of use that requests a high level 
of stress.
“We think that the time to renew our identity has come, 
an identity that has grown a lot over the years - says 
Angelo Agnelli - expressing our current professional 
value, our personality and the values of our companies 
recognized as reliable by the catering and hospitality 
professionals: Pentole agnelli, Fasa Pentole and agnelli 
complements”.
“The agnelli Since 1907 new logo - continues Angelo 
Agnelli - includes the name of my family as well as the 
year of establishment of the first enterprise and wants 
to transmit its great historical legacy, as well as our ultra 
centenarian reputation and our orientation to the future. 
agnelli Since 1907 represents the perfect link among 
professionality, tradition and innovation, and expresses 
the personality of the different brands included in the 
agnelli Group focused on the Ho.re.ca. market”.
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“ogni cottura vuole il 
suo strumento diverso 
per forme e materiale”. 

Più di una formula di 
successo, una vera e 
propria filosofia che 
Pentole agnelli ha saputo affermare fin dai suoi esordi e che 
oggi, dopo oltre 110 anni, porta avanti perfezionandola. 
Una storia lunga oltre un secolo. 
era il 1907, infatti, quando Baldassare agnelli, capofila 
di alluminio agnelli, realizzò per la prima volta pentole 
professionali in alluminio. Un unico elemento alla base degli 
strumenti di cucina che dovevano abbagliare l’aristocrazia 
degli chef: l’ergonomia. L’azienda che rappresenta 

l’eccellenza delle pentole professionali 
in Italia, per la sua naturale vocazione a 
produrre pentole in grado di soddisfare 
gli chef più esigenti, con le sue diverse 

collezioni di pentole risponde quindi in 
maniera naturale alla domanda sempre 
più crescente di appassionati e gourmet 
che cercano una pentola agnelli per 
cimentarsi, con facilità e sapienza, in 
eccezionali preparazioni culinarie tra le 
mura domestiche.

pentole agnelli: da oltre 110 
anni le pentole made in italy 
della cucina italiana

Baldassare agnelli, fondatore.
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“every cooking wants its own different tool for shapes 
and materials.” 

More than a successful formula, a philosophy that 
Pentole Agnelli has been able to affirm since its inception 
and that today, after more than 110 years, he carries on 
perfecting it. A history of over a century. 
It was 1907, in fact, when Baldassare Agnelli, leader of 
Alluminio Agnelli, made professional pots in Aluminum 
for the first time. A single element behind the cooking 
tools that were supposed to dazzle the aristocracy chefs: 
ergonomics. The company that represents the excellence 
of professional pots in Italy, for the natural vocation to 
produce pots able to satisfy the most demanding chefs, 
with its different collections of Pots therefore responds 
naturally to the growing demand for enthusiasts and 
gourmets looking for an Agnelli pot to try, with ease and 
wisdom, in exceptional culinary home preparation.

Pentole Agnelli: for over 110 years the 
made in italy pots of italian cuisine
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Tutte le collezioni di Pentole agnelli sono ancora oggi contraddistinte da una 
lavorazione artigianale, per rispondere alle richieste e ai desideri dei fruitori 
professionisti esigenti. 
oggi Baldassare agnelli e il figlio angelo, rispettivamente terza e quarta generazione 
della famiglia alla guida dell’azienda, parlando della pentola ne descrivono la sua 
filosofia “Per noi dietro la pentola c’è tutto. C’è il presente, c’è il futuro, ma soprattutto 
c’è la nostra storia. Un’azienda che ha oltre un secolo di storia, siamo nati insieme alla 

ristorazione italiana”. 
e continua angelo “Negli 
anni abbiamo seguito e 
accompagnato gli chef 
adattando gli strumenti 
di cottura alle esigenze 
della ristorazione. 
Insomma nel mondo 
della ristorazione non ci 
sentiamo solo partner 
ma anche e soprattutto 
complici”.

All Pentole Agnelli’s collections 
are identified by an artisanal 
manufacture in order to reply 
to the requests and wishes 
of the most demanding 
professional users. Today 
Baldassare Agnelli and his 
son Angelo, third and fourth 
generation of the family that 
runs the Company respectively, 
talk about the pot and describe 
its philosophy: “For us the pot 
means everything. It’s the 
present, the future and our 
history above all. A Company 
with a history longer than 100 

years, we were born together with the Italian food service”. Angelo 
continues: “We followed the chefs over the years, tailoring the cooking 
instruments to the needs of the food service. We feel not only partners 
but accomplices of the food service world”.
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Pentole agnelli ha investito sulla tradizione coniugandola con 
l’innovazione. Ha lavorato sullo strumento di cottura dando il suo 
apporto alla cucina italiana. Del resto in cucina tutto passa attraverso 
lo strumento di cottura. Se la pentola è quella giusta si riesce non solo 
a trattare il cibo nel modo migliore, ma a nobilitare la materia prima 
che si sta preparando. cresciuta di pari passo alla ristorazione italiana, 
Pentole agnelli, in oltre un secolo di storia, è sempre riuscita - spesso 
anticipando i tempi - a dare forma alle esigenze dei cuochi lavorando 
con loro in sinergia. Pentole con spessori professionali dalle più elevate 
doti tecniche che vanno dalla leggerezza 
del peso specifico del materiale, alla 
resistenza agli urti, dalla capacità di 
evitare shock termici al cibo, fino ad 
arrivare ai trattamenti antiaderente 
di altissima durevolezza, sicuri, facili 
nella pulizia e per un’alimentazione a 
basso contenuto di grassi - nel tempo 
Pentole agnelli ha inoltre saputo unire 
all’alta qualità dei materiali un’accurata 
presenza estetica. Di più, l’eleganza 
anche in cucina.

tradizione e innovazione

Tradition and innovation

Pentole Agnelli has invested in tradition by 
combining it with innovation. 
He worked on the cooking tool by giving its 
contribution to Italian cuisine. 
After all, everything passes through the cooking 
instrument in the kitchen. 
If the pot is the right one you can not only treat 
food in the best way, but at ennoble the raw 
material that is being prepared. 
Grown together with Italian catering, in over a 
century of history Pentole Agnelli has always 
managed - often anticipating the times - to shape 
the needs of the chefs working in synergy with 
them. Pots with professional thicknesses with the 
highest skills ranging from the lightness of the 
specific weight of the material to the resistance to 
shocks, from the ability to avoid thermal shocks to 
food up to the non-stick treatments of the highest 
durable, safe, easy to clean and for low-fat nutrition 
– over time Pentole Agnelli has also been able to 
combine the high quality of the materials with an 
accurate aesthetic presence, more elegance even 
in the kitchen.
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L’affascinante tradizione agnelli si conserva anche 
nel Museo. Vi è presente, fedelmente restaurata, una 
riproduzione fedele della antica fabbrica del 900. Si respira 
un inconfondibile odore di antichi mestieri: ci sono taglierine 
e piegatrici, torni in lastra e bordatrici, trance e persino 
una pressa Schuler degli anni ‘20 tuttora funzionante e 
conservate con cura negli anni dalla famiglia agnelli.

al suo interno si trovano, decine di pentole provenienti dalla 
collezione di famiglia: dalla Quadrifoglio del 1936, in grado 
di cuocere contemporaneamente 5 differenti pietanze, alla 
Pentola a comparti per cotture a vapore con coperchio a 
casseruola ermetica... e poi ci sono gavette, portavivande 
a scomparti, piatti, caffettiere alla turca e un primissimo 
fornello a spirito brevettato, per l’utilizzo da campo. 
Non ultimo il porta borracce immortalato nella famosa foto 
del passaggio della bottiglia tra coppi e Bartali il 6 Luglio 
1952.

il Museo della pentola
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The charming Agnelli tradition is also preserved in the 
Museum. Here you can find a faithfully restored accurate 
reproduction of the old factory of 1900. 
You can breath an unmistakable air of antique crafts: 
there are cutters and benders, sheet lathes and flanging 
machines, and even a Schuler press from the 1920’s, still 
in working order and preserved with care over the years 
by the Agnelli family. 

Within the Museum there are dozens of pots from the 
family collection: from the Quadrifoglio of 1936, capable 
of cooking 5 different dishes at the same time, to the 
Pot in compartments, for steaming casseroles with an 
airtight lid... and then there are mess tins, compartment 
containers, plates, Turkish coffee makers and one of the 
first patented “spirit” stoves, to be used in the field. 
Last but not least: the bottle carrier, immortalized in the 
famous photo of the passing of the bottle between the 
cycling champions Coppi and Bartali, which took place on 
July 6th, 1952.

The cookware museum
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il primo presidio “pro-food”
cucinare è una scienza, è arte, è maestria, a volte anche una fatica, ma 
soprattutto è cultura. #NoNToccaTeMILaPaDeLLa è un’idea di Pentole 
agnelli che per dare peso ed identità culturale all’arte di cucinare ha 
fatto nascere questo movimento d’avanguardia, e non nostalgico come 
qualcuno potrebbe pensare. e la Padella è lo strumento di cottura 
“Presidio”, icona della nostra identità di cucina Made in Italy, preso 
come riferimento per dare maggior valore a tutto ciò. 
La padella infatti è l’ oggetto iconico del gesto antico dello 
“spadellamento” che i professionisti del settore, ma non solo, compiono 
quotidianamente durante la preparazione della maggior parte di ricette. 
Spadellare è quindi il gesto che più di tutti definisce la cucina italiana 
e la padella è il luogo dove si stipula la prima alleanza fra il cuoco, il 
cibo e il fuoco. Un gesto che se ci pensiamo bene però, è anche tra i più 
abusati oggi giorno e proposto quasi sempre in maniera molto “banale” 
sia dalla miriade di format televisivi, e non, dedicati alla cucina, sia 
durante i cosiddetti “cooking show” gestiti dal primo attore - show 
man - ricco solo di celebrità. Ma la padella è anche lo strumento più 
attaccato dalle mode commerciali che una volta la vogliono rivestita di 
ceramica, una volta in pietra, una volta col manico corto, un’altra con il 
manico lungo, il più delle volte marchiate Made in Italy, per dare valore 
a cose che di Made in Italy hanno solo la forza commerciale. 
Da qui l’hashtag #NoNToccaTeMILaPaDeLLa e il suo manifesto che 
conta numerosissime adesioni, fra cui spiccano quella di importanti 
cuochi anche delle maggiori associazioni professionali di categoria, 
oltre che di produttori di cibo di qualità Made in Italy, personaggi 
del mondo della cultura, giornalisti ed opinion leader. Tutti uniti 
dall’hashtag #NoNToccaTeMILaPaDeLLa per ribadire che la cucina 
italiana, sempre più al centro dell’attenzione dei media non solo italiani 
ma anche internazionali, dev’essere tutelata con le sue eccellenze e la 
sua grandiosa tradizione. 
#NoNToccaTeMILaPaDeLLa è innanzitutto il primo PreSIDIo Pro-FooD 
per garantire il rispetto del lento e sicuro cucinare italiano. La pietanza 
non si completa nella scelta degli ingredienti, ma nella loro cottura. 
Saper scegliere il corretto strumento per la trasformazione del cibo 
significa rispettare e accudire le materie prime. La prima regola della 
cucina riguarda proprio la loro tutela e la loro esaltazione, tutto passa 
dall’interazione, tutto passa dallo strumento di cottura.
#NoNToccaTeMILaPaDeLLa, è l’inno alla nostra arte culinaria, il 
manifesto per la cultura e la gioia condivisa del cibo.

Cooking is a science, it is art, it is mastery, 
sometimes even a struggle, but above all it is 
culture.
#NoNToCCATeMILAPADeLLA is an idea of Pentole 
Agnelli that gave birth to this avant-garde 
movement to give importance and cultural identity 
to the art of cooking, not as nostalgically as 
anyone might think. The Pan is the master cooking 
tool, the icon of our made in Italy kitchen identity, 
taken as a reference to give greater value to all 
this. The pan is in fact the iconic object of the 
gesture of the “spreading” that professionals in 
the sector, but not only, carry out daily during the 
preparation of most recipes. Spadellare is therefore 
the gesture that most of all defines Italian cuisine 
and the pan is the place where the first alliance 
between the chef, the food and the fire is made. 
A gesture that is also among the most abused 
today and proposed almost always in a very 
“banal” way both from the myriad of television 
formats dedicated to cooking, and during the so-
called “cooking shows” run by the first show man. 
But the pan is even the most attached instrument 
by commercial fashions that once want it covered 
with ceramics, once in stone, once with a short 
handle, another with a long handle, most often 
marked as Made in Italy to give value to things 
that only wants to have the commercial strength 
by the Made in Italy status. Hence the hashtag 
#NoNToCCATeMILAPADeLLA and its manifesto 
which has a large number of accessions, among 
which stand out the of important chefs also of 
the major professional associations of the trade 
as well as of producers of quality Made in Italy 
food, figures from the world of culture, journalists 
and opinion leaders. All united by the hashtag 
#NoNToCCATeMILAPADeLLA to reaffirm that Italian 
cuisine, increasingly at the heart of the attention 
of the Italian and International media, must be 
protected with its excellence and its great tradition. 
#NoNToCCATeMILAPADeLLA is foremost the first 
Pro-FooD PreSIDIo to ensure compliance with 
slow and safe Italian cooking. The dish is not 
completed in the choice of ingredients, but also in 
their cooking. Know how to choose the right tool 
means respecting and caring for raw materials. 
The first rule of the kitchen concerns precisely 
their protection and their exaltation, everything 
passes from interaction, everything passes from 
the cooking tool.
#NoNToCCATeMILAPADeLLA is the ode to our 
culinary art, the manifesto for culture and shared 
food joy.

The first “pro-food” presidium
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In una società in cui si conosce il prezzo di ogni cosa e il valore di nessuna, anche 
una fatica ed una gioia umana antichissima come la cucina rischia di essere ridotta 
miseramente in cifre. 
I progressi tecnologici poco possono influire sul cuore di un antico lavoro dell’uomo che 
resta tra i più pregnanti nel suo rapporto tra cultura e cibo: la cucina infatti ha bisogno 
della cultura per donare piacere a tavola. 
Ma la tavola richiede un atto di fede da parte di chi cucina. 
e “spadellare” è un atto di fede ma anche un gesto di grande cultura. 
È il primo gesto, che stipula l’alleanza tra la terra e il fuoco, ed è il gesto che ogni cuoco 
svolge quotidianamente con la padella per trasformare la materia in cibo.

•	La Padella è simbolo della sapienza in cucina e insieme della cultura e dell’agire del 
cuoco in armonia con il cibo. 

•	La Padella è complice di ogni cuoco in cucina: è originale, sinuosa, maneggevole, 
versatile, semplice e fedele. 

•	La Padella rispetta il cibo e non lo violenta, anzi lo custodisce e protegge il lento e 
sicuro cucinare.

•	La Padella è cultura, esalta la tavola e le sue declinazioni regionali.

•	La Padella è origine, dà senso al cucinare e al sapore del cibo. 

•	La Padella è certezza e cambiamento, sempre affidabile e sempre pronta.

•	La Padella è semplice e complessa, adatta 
alla cucina professionale e al focolare 
domestico. 

•	La Padella è tradizione e innovazione, è 
estro e tecnica. 

•	La Padella è lì a ricordarci la grandezza del 
cuoco e ad interpellare la sua sensibilità.

•	La Padella predispone il cibo ad una nuova 
armonia con altri elementi della natura. 

•	La Padella è sapienza perché dà sapore ai 
piatti, sa trasformarli, sa far emergere la 
qualità dei prodotti della terra. 

•	La Padella sa trasformare il cibo in cultura e 
gioia condivisa. 

•	La Padella insaporisce la cucina ed è un 
inno all’arte culinaria.

Manifesto 
dedicato all’attrezzo, 
alleato d’eccellenza in cucina, 
sintesi della fatica, della tecnica, della scienza, 
della capacità di trasformare il cibo 
e dare gusto.
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SAPS Agnelli Cooking Lab è un centro di ricerche per lo studio di materiali e forme degli 
strumenti di cottura. Nasce dal desiderio di condividere la passione per la qualità e per 
la professionalità in ambito enogastronomico con quanti operano in questo settore. 
Si rivolge a cuochi, albergatori, centri di cottura, scuole alberghiere e gourmand. 
La ristorazione professionale guarda al futuro, sempre più si richiede un livello di 
preparazione che si fondi sulla competenza, l’approfondimento e la specializzazione.
SAPS Agnelli Cooking Lab si muove in questa direzione, con un focus indirizzato agli 
strumenti di cottura: analizzandone le peculiarità, le performance, la rispondenza alle 
norme ed il corretto impiego.

I SeMINarI ForMaTIVI

L’attività di SAPS - Agnelli Cooking Lab è orientata sia all’operatore professionale che 
a tutti gli amanti del buon cucinare. I corsi rivolti all’operazione professionale e agli 
studenti degli Istituti alberghieri sono composti da lezioni teoriche sulla storia ed il 
corretto impiego dei materiali e da interessanti dimostrazioni pratiche curate da chef 
docenti affermati. Il seminario formativo è incentrato su un percorso che prevede:
•	 visita in fabbrica, metodi di produzione;
•	 visita esposizione museale, le radici storiche;
•	 incontro didattico, dimostrazioni pratiche e analisi degli aspetti tecnici e legislativi.
I corsi rivolti ai Gourmand e a tutti gli amanti del buon cucinare sono corsi pratici di 
3 ore, ogni corso ha un massimo di 12 partecipanti, ogni partecipante ha una sua 
postazione con Piano di Lavoro, Piano cottura a induzione, Forno e realizza le ricette 
previste nel corso sotto la guida di chef docenti affermati.

aGGIorNaMeNTo ProFeSSIoNaLe

Nascono spesso sinergie con gli operatori del settore per dedicare specifici seminari 
volti all’aggiornamento professionale, dai distributori di attrezzature alberghiere che 
vogliono trasferire al proprio personale un know-how ad alto valore aggiunto, alle 
organizzazioni di categoria che perseguono la via della formazione e dell’esperienza, 
fino alle istituzioni scolastiche in cerca di sostegno didattico altamente specializzato e 
operante sul mercato,

GLI eVeNTI

SAPS- Agnelli Cooking Lab è impegnata sul fronte organizzativo durante tutto l’anno. 
concorsi gastronomici, conferenze stampa, laboratori di sperimentazione sono le 
attività collaterali. Da citare ormai per consuetudine le cene del Piacere di Baldassare 
agnelli che richiamano l’attenzione dei media nazionali raccogliendo le realtà 
distributive più importanti a livello internazionale attorno alle interpretazioni esclusive 
gli chef più noti.

saps agnelli cooking lab: 
il centro studio e ricerca di 
pentole agnelli
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SAPS: 
Baldassare Agnelli research center

SAPS Agnelli Cooking Lab is a research center for the study of the 
cooking tools materials and shapes. Born from the desire to share the 
passion for quality and professionalism in the food and wine field with 
those who work in this sector, it is aimed at chefs, hoteliers, cooking 
centers, hotel schools and gourmands. Professional catering looks 
to the future, more and more requires a level of preparation based on 
competence, deepening and specialization.
SAPS Agnelli Cooking Lab moves in this direction, with a focus 
aimed at cooking tools: analyzing their peculiarities, performance, 
compliance with standards and correct use.

TrAINING SeMINArS

The activity of SAPS - Agnelli Cooking Lab is oriented both to the 
professional operator and to all lovers of good cooking. 
The classes aimed at the professional operation and the students of 
the Hotel institutes consist of theoretical lessons on the history and 
correct use of materials and interesting practical demonstrations 
curated by established teacher chefs. The training seminar focuses on 
a program which includes:
•	 factory visit, production methods
•	 museum exhibition visit, historical roots
•	 educational meeting, practical demonstrations and analysis of 

technical and legislative aspects.
The classes aimed at Gourmands and all lovers of good cooking are 3 
hours practical ones, each class has a maximum of 12 participants, 
each participant has its own location with work surface, induction hob, 
oven and realizes the recipes provided in the class under the direction 
of established teacher chefs.

ProFeSSIoNAL TrAINING CoUrSeS

Synergies often arise with operators in this field to dedicate specific 
seminars aimed at professional updating, from hotel equipment 
distributors who want to transfer to their staff a know-how with high 
added value, to professional organizations that pursue the path of 
training and experience, up to educational institutions looking for 
highly specialized and market-operating educational support.

eveNTS. 

SAPS- Agnelli Cooking Lab is engaged on the organizational front 
throughout the year. Food competitions, press conferences, 
experimentation workshops are collateral activities as the Pleasure 
Dinners of Baldassare Agnelli that attract the attention of the 
national media collecting the most important distribution realities at 
international level around the exclusive interpretations of the best 
known chefs.
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Materiale / Material
Conducibilità / Conductivity

W / m°K
Peso specifico / Specific gravity

kg/dm³

argento / Silver 420 10,5

rame / Copper 392 8,9

copper 3 320 8,9 / 2,7 / 7,8

oro / Gold 295 16,7

alluminio / Aluminium 225 2,7

aluinox 190 7,8 / 2,7

Ferro / Iron 60 7,8

Ghisa / Cast iron 50 7,3

acciaio Inox / Stainless steel 16 7,8

Pietra ollare / Soapstone 6,4 2,98

ogni materiale fa da tramite tra il fuoco e l’alimento. 
Tre le caratteristiche fondamentali: impermeabilità, resistenza alle alte temperature, 
conduttività termica. 
Quest’ultima è essenziale: più un 
materiale ha una elevata conduttività 
(esempio: oro e argento, rame 
e alluminio), minore è il tempo 
impiegato per raggiungere la 
temperatura desiderata e migliore è la 
distribuzione uniforme del calore su 
tutte le superfici. Fondamentale per 
ogni cottura.

What material I put on the fire?

each type of material used is a link between the fire 
and the food. 
There are three fundamental characteristics: water 
resistance, high temperature resistance, and 
thermal conductivity. This last one is essential: 
the higher the conductivity of a material (e.g. gold 
and silver, copper and aluminum), the shorter the 
time needed to reach the desired temperature, and 
the better the consistent heat distribution on all 
surfaces.

Quale materiale state mettendo sul fuoco?
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Molte cose sono cambiate nel nostro modo di vedere la cucina, i principi nutrizionali e 
la sicurezza alimentare.
Ma di sicuro, la bellezza e la perfezione dei nostri strumenti contribuiscono alla 
riuscita di ogni cottura rispettandone la materia prima utilizzata.
Quante forme hanno le pentole?
La padella (“patellam” in latino) è la forma più famosa e diffusa, che si trasforma in 
tegame quando ha due manici, per poi divenire casseruola con le sponde alte o basse, 
e poi cocotte ovale dal coperchio 
ermetico.
Il grande paiolo si è fatto pentola 
quotidiana, delle più diverse forge; 
le cucine nazionali hanno decretato 
i loro stili, come la padella lionese, la 
casseruola russa, la cocotte ovale, la 
sauteuse...
Le forme hanno seguito l’evoluzione 
dei piani cottura: dapprima erano 
a fiamma aperta, poi con fiamma 
governata, poi a piastra e oggi anche 
ad induzione.
e ogni forma di condurre il calore ha il 
suo metallo ed il suo “fondo” dedicato.

siamo orgogliosi di vivere nelle 
vostre cucine.

Stars and shapes. 
We’re happy to live in your kitchen.

A lot of things changed in our perception of the cooking 
world, the nutritional principles and the food security. 
Surely, the beauty and the perfection of our cooking 
instruments contribute to the success of every cooking 
respecting the food.
The pan (“patellam” in latin) is the most famous and 
known shape that can be transformed in an omelette pan 
with two handles and then in a saucepot, a casserole pot 
or an oval pot. The big cauldron became a daily pot and 
the different national cuisines determined their styles 
like the lionese pan, the russian casserole, the oval 
cocotte, the sauteuse, ...
The shapes had the same evolution of the cooktops: 
open flame before, then governed and on plate, today the 
induction. each way of conducting heat has its metal and 
its dedicated bottom.
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BraSare - cUocere aL ForNo
arroSTIre - GraTINare - STUFare

Detta anche casseruola alla russa, ha
un manico unico e lungo, ideale per
tutte quelle preparazioni dirette da
eseguire su fiamma o induzione.
La versione a un manico è molto
utilizzata per confezionare salse, 
tirare fondi, mescolare composti,
confezionare creme.
Sono maneggevoli e polivalenti e si
prestano a diverse tipologie di 
cotture.

aLLUMINIo - raMe - aLUINoX
aNTIaDereNTe - coPPer 3 - GHISa
accIaIo INoX - PIeTra oLLare

BraSare - cUocere aL ForNo
arroSTIre - GraTINare - STUFare

È molto utilizzata per confezionare
salse, tirare fondi, mescolare 
composti, confezionare creme.
Dotata di due maniglie ha una vasta
gamma di misure, quelle che
costituiscono poi una vera e propria
batteria di cucina.
Sono maneggevoli e polivalenti e si
prestano a diverse tipologie di 
cotture.

aLLUMINIo - raMe - aLUINoX
aNTIaDereNTe - coPPer 3
accIaIo INoX - PIeTra oLLare - GHISa

BraSare - cUocere aL ForNo
arroSTIre - GraTINare - STUFare
MaNTecare

chiamata anche rondeau, adatta per
salse e creme che richiedono una
rapida vaporizzazione.
È molto utilizzata per confezionare
salse, tirare fondi, mescolare 
composti, confezionare creme. 
Dotata di due maniglie ha una 
vasta gamma di misure, quelle che 
costituiscono poi una vera e propria 
batteria di cucina. Sono maneggevoli 
e polivalenti e si prestano a diverse 
tipologie di cotture.

aLLUMINIo - raMe - aLUINoX
aNTIaDereNTe - coPPer 3
accIaIo INoX - GHISa

arroSTIre - BraSare - STUFare 

Il Tegame è un tipo di strumento usato
in cucina, affine alla casseruola 
bassa.
È caratterizzato da: fondo ampio,
pareti non molto alte, due manici e
può essere dotato di coperchio.
Viene utilizzato per cotture che non
richiedano la bollitura, in particolare
per pietanze di carne e verdura.

aLLUMINIo - raMe - aLUINoX
aNTIaDereNTe - accIaIo INoX
coPPer 3 - GHISa - PIeTra oLLare

caraMeLLare - FrIGGere - 
arroSTIre 

Di forma circolare, ha un solo manico,
bordi alti e dritti con fondo largo e
piatto. Ideale per friggere. In alluminio
garantisce un’omogenea distribuzione 
di calore. In base alle dimensioni
possiamo impiegare quella in ferro 
per la cottura al salto di sostanze non
ricche d’acqua e per friggere. 
La padella in alluminio antiaderente 
viene solitamente impiegata per 
una cucina espressa e veloce, per 
contorni brasati al burro. Una cucina 
che svolge un lavoro à la carte 
sicuramente dovrà adottare padelle 
del genere, è in assoluto lo strumento 
più duttile.

aLLUMINIo - Ferro - aLUINoX
aNTIaDereNTe - accIaIo INoX - raMe
coPPer 3

cUocere aL SaLTo - MaNTecare 

Grazie al fondo stretto e 
all’angolatura ampia dello strumento 
di cottura permette, nella versione 
in alluminio nudo, di essere ottimale 
per cottura al salto di paste e per 
l’apertura di mitili.
In alluminio antiaderente viene
utilizzata per saltare verdure senza
l’aggiunta di sostanze grasse.
In alluminio ha il vantaggio di essere
uno strumento molto leggero,
ergonomico e di comodo e facile
utilizzo.

aLLUMINIo - Ferro - aLUINoX
aNTIaDereNTe - raMe

BraSare - cUocere aL ForNo
arroSTIre - GraTINare - STUFare 

recipiente per forma e caratteristiche
usato per cotture a fuoco dolce.
La forma viene utilizzata per 
contenere determinati ingredienti che 
siano in simbiosi con la stessa.
ad esempio: arrosti, polli, faraone ecc.
La praticità e la bellezza della forma
consente l’utilizzo direttamente in
tavola.

aLLUMINIo - raMe - aNTIaDereNTe

caraMeLLare - FrIGGere
cUocere aL SaLTo - MaNTecare
arroSTIre 

avendo bordi molto alti e svasati
permette, in fase di mantecazione,
l’incorporazione di aria nel saltare.
Grazie al fondo stretto e 
all’angolatura ampia, nella versione 
in alluminio nudo, è ottimale per la 
cottura al salto di risotti.
a differenza della padella a saltare
garantisce una capienza maggiore
grazie ai bordi alti.

aLLUMINIo - aNTIaDereNTe

Tegame Padella 
dritta

Padella 
a saltare

Padella 
a mantecare

casseruola alta 
a un manico

casseruola alta 
a due maniglie

casseruola bassa 
a due maniglie

casseruola ovale
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aFFoGare - BoLLIre - SBIaNcHIre
MarINare - SaLaMoIe 

Nella pentola sono posti liquidi da far
bollire per molto tempo, per 
mantenere acqua bollente o brodi
sempre a disposizione delle cucine.
Difficilmente in essa si confezionano
salse o si cucina qualcosa che non sia
bollito.

aLLUMINIo - accIaIo INoX

BoLLIre - STUFare
cUocere aL ForNo e aL VaPore 

Deve essere leggera e maneggevole.
adatta per la cottura bollita, au bleu,
affogatura, in court buillon.
alcune sono adatte per la cottura al
forno o brasata.
La griglia al suo interno permette
anche la cottura dolce al vapore.

aLLUMINIo - raMe - accIaIo INoX

BraSare - STUFare - arroSTIre
cUocere aL ForNo e aL VaPore 

È impiegata indifferentemente per
cotture su piano o in forno.
La brasiera, una rostiera che ha i bordi
alti circa il doppio, permette la cottura
di eccellenti brasati.
Mentre la versione a bordi bassi, detta
teglia, serve per la cottura in forno.

aLLUMINIo - raMe - aNTIaDereNTe
accIaIo INoX

FrIGGere 

È uno strumento di cottura che nella
tradizione è completamente
semisferico e costruito in ferro.
Nella cucina moderna esiste con un
piccolo fondo piano, necessario per
adattarsi alle fonti di cottura
tradizionali e in diversi materiali,
rendendo lo strumento più polivalente
e capace di gestire diverse tipologie di 
cottura. Ideale per cotture dinamiche 
e “violente”. consente di mantenere a 
lungo il calore nella versione in ferro.

aLLUMINIo - aNTIaDereNTe - Ferro 
accIaIo INoX

Pentola Pesciera rostiera Wok

Le forme degli strumenti di cottura 
definiscono la loro precisa funzionalità. 
a seconda della forma, ed anche dei materiali, 
varia infatti la destinazione d’uso e la 
manutenzione.

The right tool for every cooking

The shape of the cooking instruments qualifies their 
specific function.
According to the shape and the material, we have a 
different utilization and a different maintenance.

lo strumento giusto 
per ogni cottura
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IL MaTerIaLe

Perché abbiamo scelto l’alluminio per produrre le nostre pentole 
professionali? La risposta è nelle sue molteplici qualità: si adatta a diverse 
tecniche di cottura, ha un’ottima conducibilità che consente al calore di 
diffondersi uniformemente su tutta la superficie, è molto leggero e quindi 
molto maneggevole, è resistente agli urti, agli shock termici, alle abrasioni, 
alla corrosione, non necessita di alcuna manutenzione ed è un materiale 
ecologico poiché riciclabile al 100%! Inoltre è un materiale assolutamente 
igienico e idoneo per il contatto con gli alimenti come ha stabilito il Decreto 
Legge del 18 aprile 2007 pubblicato dal Ministero della Sanità in materia 
di disciplina dei materiali e degli oggetti in alluminio e in lega di alluminio 
destinati a venire a contatto con gli alimenti. Fondamentale è utilizzare 
una pentola in alluminio per alimenti, come quelle prodotte da Baldassare 
agnelli.

La coNDUcIBILITÀ TerMIca

Dopo il rame, e il copper 3 l’alluminio per alimenti, è in assoluto il miglior 
conduttore di calore tra i metalli utilizzati per fabbricare pentole. all’interno 
di un recipiente di alluminio per alimenti i cibi cuociono alla medesima 
temperatura e le pareti non coperte dagli alimenti posti a cottura non si 
surriscaldano, impedendo così la carbonizzazione di spruzzi o residui di 
cibo che oltre ad alterare il gusto delle pietanze sono poco salutari. La sua 
capacità di condurre calore è pari a 225W/°K. Un recipiente dotato di buona 
conduttività termica consente:
•	la	regolazione	e	il	mantenimento	efficace	della	temperatura	nelle	varie	

fasi di cottura;
•	la	distribuzione	uniforme	del	calore	su	tutte	le	superfici,	sia	sul	fondo	sia	

sulle pareti;
•	la	conseguente	riduzione	di	surriscaldamenti	locali	e	bruciature;
•	risparmio	energetico	delle	fonti	di	riscaldamento.

PreGI

•	 È un materiale riciclabile;
•	  ottima conducibilità termica;
•	  risparmio energetico delle fonti di riscaldamento;
•	  Sicurezza dal punto di vista igienico;
•	  conformità alle leggi in materia di contenitori a contatto con gli alimenti;
•	  Se di spessore adeguato, ottima resistenza agli urti, agli shock termici, 

alle abrasioni e alla corrosione, non necessita di manutenzione;
•	  Leggerezza grazie al ridotto peso specifico, da non sottovalutare per chi 

opera quotidianamente con strumenti di cottura;
•	  convenienza rapporto qualità-prezzo;
•	  conforme alle vigenti norme HaccP.
•	  Non sono presenti tracce di NIcHeL.

THe MATerIAL

Why did we chose Aluminum to make our professional 
cookwares?
Because Alu is the Chefs’ favourite metal! It is the Best 
for its quality, its lightness its conductivity and the last 
but not the least, its great flexibility of use! With better 
conductivity there will be less energy use and all the 
organoleptic properties of the food are fully preserved!
It is hygienic, easy to clean and eco-friendly because it 
is recycleable at 100%!. Baldassare Agnelli’s Aluminum 
cookwares are made in Aluminum and follow all the rules 
established by Ministero della Sanità on 18 april 2007 for 
all the cookwares made in Aluminum 

THe HeAT AND THerMAL CoNDUCTIvITY

After Copper and Copper 3, Aluminum is the best heat 
conductor among the metals used to make cookwares. 
Inside Aluminum cookware (like the ones made by 
Agnelli’s company) Food will be cooked at the same 
temperature without burning and turning too well done! 
That’s very important because Food will maintain its 
taste and all its nutritional qualities.That’s in a few words 
healthy food! Alu can conduct 225 W/°K heat. 
When you are cooking using a good conductor cookware:
•	  you will be able to mantain and to keep the same 

quality of heating during all the time required to cook;
•	  a good heat conductor will spread the heating all 

around the surfaces either on the bottom and on the 
internal surfaces;

•	  thanks to the internal coating, you can use your metal 
utensil with its handle that stay cool while you are 
cooking and the pan’s rim has been specially designed 
to make pouring easy and dripless;

•	 energy saver.

vALUeS

•	  It is recyclable.
•	  A very good heat conductor.
•	  energy saver.
•	  Hygienic safe.
•	  Following the international rules about food 

containers.
•	  It’s a breeze to wash with a sponge.
•	  Light and handy.
•	  Convenient for its price and its quality.
•	  Following the HACCP rules.
•	  Nickel free.

perché cucinare nell’alluminio 
con purezza superiore al 99%?

Why choosing to cook in a 99% 
pure aluminum cookware?
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LIMITI

•	 Limitazioni	di	utilizzo	come	da	Decreto	Ministeriale	18	aprile	2007	n°	76:
a. contatto breve: tempi inferiori alle 24 ore a temperatura non refrigerata;
b. contatto prolungato: tempi superiori alle 24 ore a temperatura refrigerata;
c. contatto prolungato: tempi superiori alle 24 ore a temperatura ambiente 

limitatamente agli alimenti riportati nell’allegato IV del regolamento.
d. evitare il contatto con cibi fortemente acidi e/o fortemente salati.

coNSIGLI DI UTILIzzo

•	 Al	primo	utilizzo	pulire	attentamente	le	pentole,	sciacquare	con	acqua	
bollente e asciugare; successivamente ungere l’interno con olio o burro e 
lasciare	riposare	per	qualche	ora,	poi	risciaquare;

•	 Gli	alimenti	cuociono	meglio	e	mantengono	più	sapore	a	fuoco	moderato.	
Proprio perché le pentole in alluminio per alimenti hanno un’alta 
conducibilità termica non serve MaI utilizzare fiamme alte;

•	 Evitare	il	surriscaldamento:	non	scaldare	mai	la	pentola	vuota	su	un	fuoco	
sia esso alto o basso;

•	 Durante	il	lavaggio	degli	strumenti	di	cottura	in	alluminio	in	lavastoviglie,	
questi	si	possono	macchiare,	ciò	dipende	dal	detergente	utilizzato;	
eventuali	macchie	sono	da	considerarsi	semplici	inestetismi	che	non	
vanno a pregiudicare in nessun modo l’integrità dello strumento di 
cottura;	L’eventuale	fuoriuscita	di	acqua	dalle	maniglie	o	dal	manico	è	
causata	dai	lunghi	cicli	di	lavaggio	delle	lavastoviglie	casalinghe	che	
facilitano	il	riempimento	degli	stessi	essendo	queste	parti	in	tubolare	
inox	vuoto	all’interno.	Si	sconsigliano	pertanto	lunghi	cicli	di	lavaggio.

•	 È	pericoloso	il	contatto	con	la	pentola	quando	questa	è	calda;
•	 I	cibi	fortemente	acidi	e	salati	(ad	esempio	marinate	o	salamoie)	

possono essere comunque perfettamente cucinati in pentole di alluminio 
per alimenti con l’accorgimento di evitare di conservarli per tempi lunghi a 
temperature non refrigerate. (DM 18 aprile 2007 n°76)

•	 Non	usare	per	conservare	i	cibi	“fuori	da	ambiente	refrigerato	oltre	24ore”;
•	 Salare	l’acqua	solamente	quando	è	in	ebollizione	e	mescolare	per	favorire	
lo	scioglimento	del	sale	in	modo	che	questo	non	aggredisca	il	materiale	e	
lo corroda.

•	 La	patina	scura	che	si	forma	all’interno	delle	pentole	di	Alluminio	per	
alimenti è dovuta all’ossidazione naturale del metallo: una vera e propria 
barriera protettiva inerte che non va tolta. Per mantenere le pentole 
splendenti usare prodotti specifici.

coN L’aLLUMINIo NeSSUNa aLLerGIa

Tutti i materiali che vengono a contatto con gli alimenti sono sottoposti a 
regolamentazione al fine di tutelare l’integrità della salute. Le pentole in 
alluminio per alimenti Baldassare agnelli, sono garantite per alimenti secondo 
il Decreto Ministeriale 18 aprile 2007 n° 76. 
Non sono presenti tracce di NIcHeL.

LIMITS

•	  restrictions about using alu-cookware as from DM 
April 18th, 2007 n° 76;

•	  Short contact: less than 24 hrs at not chilled 
temperature.

•	  Longer contact: more than 24 hrs at chilled 
temperature.

•	  Prolonged contact: more than 24 hrs at room 
temperature limited to foods listed in the annex to 
regulation.

•	  Avoid the contact with too acid/or too salty food.

ADvICeS

•	 When you are using your Alu cookware for the first time, 
remember to clean it hot water and dry well. Then rub 
some oil inside the surface and then let it to rest.

•	 Food will cook better and the quality of Taste will be 
better if you keep a medium temperature. Never put 
your Alluminio cookware on High Flame, it is useless!

•	 Avoid over heating and do not heat up your alu 
cookware when it is empty either on a heigh or low 
flame!

•	 When washing Alu cookwares in the Dishwasher, if 
they come out spotted, that’s depends on the kind of 
detergent you are using.

•	 Any stains you can find on the surface are simple 
imperfections but have nothing to do with the integrity 
of the cooking tool.

•	 Avoid touching the cooking tool when it is hot.
•	 Strongly acid and salted food like marinated or brines 

can be perfectly cooked in Alu cookwares only avoid 
keeping them too long at not chilled temperatures.

•	 Do not keep food more than 24 hrs out of refrigerator . 
(DM April 18th, 2007 n° 76)

•	 Remember	to	add	salt	only	when	water	boils	and	to	
stir water after adding salt.

•	 The dark patina inside you can find in Alu for food is 
due to oxidation of the metal: a true and safe barrier 
that must not be taken away. To keep your cookwares 
shining use specific products.

WITH ALUMINUM No ALLerGIeS AT ALL

every material that gets in contact with food must follow 
specific rules to protect health integrity. 
Baldassare Agnelli Aluminium Cookware is guaranteed 
as safe for food according to Ministerial Decree of April 
18th, 2007 n° 76. It is nickel free.
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Alluminio Professionale
Professional Aluminum

Buffet

Alluminio Antiaderente
Non-Stick Coating Aluminium

Rame stagnato
Tinned Copper

Acciaio Inox
Stainless Steel 18/10

Slowcook Ghisa smaltata
Enamelled cast iron

Ferro
Iron Line

Collezione 1932
1932 Collection

Pietra ollare
Ollar Stone

Pietra
Stone line

158

94

28

40

178

216

34

Alu-Inox Trilaminato
3-ply / Alu-Inox

60

134

172

188

224
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Teglie e Bacinelle Gastronorm
Gastronorm baking sheets and pans

Pasticceria & Pizza
Pastry-Pizza Line

Family Cooking

238

254

230

Alu-Inox Trilaminato
3-ply / Alu-Inox
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Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
Kochtopf 2 Griffe
Cacerola alta 2 asas

Casseruola alta con due maniglie

Code Ø cm H cm lt

ALAu104IE16IND 16 8 1,7

ALAu104IE20IND 20 10 3,3

ALAu104IE24IND 24 12 5,6

Casserole pot, 2 handles 
Sautoir, 2 anses 
Brattopf 2 Griffe
Cacerola baja 2 asas

Casseruola bassa con due maniglie

Code Ø cm H cm lt

ALAu106IE20IND 20 7 1,8

ALAu106IE24IND 24 8 4,1

ALAu106IE28IND 28 9 6

Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

Casseruola alta con un manico

Code Ø cm H cm lt

ALAu105IE16IND 16 8 1,7

ALAu105IE18IND 18 10 3,3

ALAu105IE20IND 20 12 5,6

ALAu105IE24IND 24 14 9

3130

Casserole pan, 1 handle
Casserole, 1 manche
Niedrige Kasserolle 1 Stiel
Cacerola baja 1 mango

Casseruola bassa con un manico

Code Ø cm H cm lt

ALAu107IE20IND 20 7 1,8

ALAu107IE24IND 24 8 4,1

ALAu107IE28IND 28 9 6
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Valigetta - Case

MASSIMO BOTTurA
Osteria Francescana - Modena
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32 33

Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén 1 mango

Padella dritta con un manico

Code Ø cm

ALAu111IE20IND 20

ALAu111IE 24IND 24

ALAu111IE 28IND 28

ALAu111IE 32IND 32

Sauté pan, 1 handle
Sauteuse, 1 manche
Sauteuse 1 Stiel 
Sartén saltear 1 mango

Padella lionese con un manico

Code Ø cm

ALAu111/BISIE24IND 24

ALAu111/BISIE28IND 28

ALAu111/BISIE32IND 32

32 33

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

01 gold np.indd   32 07/10/21   17:13



33

Polsonetto
Polsonetto
Polsonetto
Cazo

Polsonetto

Code Ø cm

ALAu294IE18 18

Omelette pan, 2 handles
Plat rond, 2 anses
Pfanne 2 Griffe
Paellera 2 asas

Tegame con due maniglie

Code Ø cm

ALAu110IE20IND 20

ALAu110IE24IND 24

ALAu110IE28IND 28

ALAu110IE32IND 32

33

ChICCO CErEA
ristorante Da Vittorio - Brusaporto (Bg) 

fotografato da riccardo Melillo
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Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
Kochtopf 2 Griffe
Cacerola alta 2 asas

Casseruola alta con due maniglie

Code Ø cm H cm lt

ALAr104IE20IND 20 10 3,3

ALAr104IE24IND 24 12 5,6

Casserole pan, 1 handle
Casserole, 1 manche
Niedrige Kasserolle 1 Stiel
Cacerola baja 1 mango

Casseruola bassa con un manico

Casserole pot, 2 handles 
Sautoir, 2 anses 
Brattopf 2 Griffe
Cacerola baja 2 asas

Casseruola bassa con due maniglie

Code Ø cm H cm lt

ALAr106IE20IND 20 7 1,8

ALAr106IE24IND 24 8 4,1

ALAr106IE28IND 28 9 6

Code Ø cm H cm lt

ALAr107IE20IND 20 7 1,8

ALAr107IE24IND 24 8 4,1

ALAr107IE28IND 28 9 6

Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

Casseruola alta con un manico

Code Ø cm H cm lt

ALAr105IE20IND 20 10 3,3

ALAr105IE24IND 24 12 5,6

36 37
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38

Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén 1 mango

Padella dritta con un manico

Code Ø cm

ALAr111IE20IND 20

ALAr111IE24IND 24

ALAr111IE28IND 28

Sauté pan, 1 handle
Sauteuse, 1 manche
Sauteuse 1 Stiel 
Sartén saltear 1 mango

Padella lionese con un manico

Code Ø cm

ALAr111/BISIE24IND 24

ALAr111/BISIE28IND 28

ALAr111/BISIE32IND 32

38 3939
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Omelette pan, 2 handles
Plat rond, 2 anses
Pfanne 2 Griffe
Paellera 2 asas

Tegame con due maniglie

Code Ø cm

ALAr110IE20IND 20

ALAr110IE24IND 24

ALAr110IE28IND 28

3939
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Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Alu-Inox Agnelli 1907 
mirror finished
3-ply Agnelli 1907

Rame stagnato 
con fondo induzione 
2 mm
Tinned Copper for induction

Copper 3 induzione 
Trilaminato rame 
alluminio inox
Copper 3 for induction

Alluminio Al-Black 
con fondo induzione 
2 mm
Al-Black Non-Stick Coating 
Aluminium for Induction

Alluminio con fondo 
induzione 2 mm
Aluminium for induction

48 52

42 44

56

40 41
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Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded 41
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42 43Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Reg. CE 1935/2004 D.M. 21/03/1973 e S.M.I.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. 
( DLgs 25/01/1992, n.108)

CoNfoRMITà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvESTIMENTo
Coating No one

NessuNo

SPESSoRE
Material thickness

2 mm

DuRATA
Durability

* * * * *

MANICATuRA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIo

CAPACITà DI CoNDuRRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

8,9

PESo SPECIfICo
Specific weight

396
W/°K

Rame stagnato con fondo induzione 2 mm
Tinned Copper for induction

42

PER CoTTuRA A gAS
Gas

PER CoTTuRA ELETTRICA
Electric

PER CoTTuRA RADIANTE
Radiant

PER CoTTuRA A INDuzIoNE
Induction

RAMe sTAGNATo:
Reg. Ce 1935/2004
D.M. 21/03/1973 e s.M.I.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)
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43Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Tinned Copper for induction

Rame stagnato con fondo induzione 2 mmRame stagnato con fondo induzione 2 mm
Tinned Copper for induction

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

Saucepan, tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel
Cacerola alta 1 mango

Casseruola alta con due maniglie inox

Casseruola alta con un manico

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

Casseruola bassa con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX104CUPI20 20 14,5 11 3,3

ALCX104CUPI24 24 18 14 5,6

ALCX104CUPI28 28 22 16 9

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX105CUPI20 20 14,5 11 3,3

ALCX105CUPI24 24 18 14 5,6

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX106CUPI24 24 18 8 4,1

ALCX106CUPI28 28 22 9 6

Code Ø cm
ALCX129VE16 16
ALCX129VE20 20
ALCX129VE24 24
ALCX129VE28 28
ALCX129VE32 32

Glass cover with steel knob
Couvercle de verre avec bouton en acier
Glasabdeckel mit Stahlknopf
Tapa de vidrio con pomo de acero

Coperchio in vetro con pomello in acciaio
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44 45Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973 e S.M.I. 
(DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 72/2019 
legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

CoNfoRMITà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvESTIMENTo
Coating No one

NessuNo

SPESSoRE
Material thickness

2 mm

DuRATA
Durability

* * * * *

MANICATuRA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIo

CAPACITà DI CoNDuRRE IL CALoRE
Heat conductivity

80%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

5

PESo SPECIfICo
Specific weight

295
W/°K

Copper 3 induzione Trilaminato rame alluminio inox
Copper 3 for induction

44

LINEA INDuzIoNE 
2,2 mm DI SPESSoRE

Induction line 
2,2 mm (3/32”) thickness

SPESSoRE PARETI 2,2 mm
Lining thickness 2,2 mm (3/32”)

Spessore disco induzione 2 mm
Thickness induction disk 2 mm (3/32”)

CoPPeR3:
Reg. Ce 1935/2004
DM 21/03/1973 e s.M.I. (DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 
72/2019 legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)

PER CoTTuRA A gAS
Gas

PER CoTTuRA ELETTRICA
Electric

PER CoTTuRA RADIANTE
Radiant

PER CoTTuRA A INDuzIoNE
Induction
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45Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Copper 3 induzione Trilaminato rame alluminio inox
Copper 3 for induction

Copper 3 induzione Trilaminato rame alluminio inox
Copper 3 for induction

Casserole pot, 2 handles, induction bottom
Sautoir, 2 anses, fond induction
Brattopf, 2 Griffe, Induktionsboden
Cacerola baja, 2 asas, fondo inducción

Casseruola bassa con due maniglie inox

Saucepot, 2 handles, induction bottom
Faitout, 2 anses, fond induction
Kochtopf, 2 Griffe, Induktionsboden
Cacerola alta, 2 asas, fondo inducción

Casseruola alta con due maniglie inox

ComPoSIzIonE:

Acciaio inox / Stainless steel: 0,4 mm 18,2%

Alluminio / Alluminum: 1,1 mm 50%

Rame / Copper: 0,7 mm 31,8%

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

CoTE104CIT20 20 18,5 11 3,3

CoTE104CIT24 24 20,5 14 5,6

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

CoTE106CIT20 20 18,5 7 2,5

CoTE106CIT24 24 20,5 8 4,1

CoTE106CIT28 28 22 9 6
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46 47Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Copper 3 induzione Trilaminato rame alluminio inox
Copper 3 for inductionPe
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47Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Copper 3 induzione Trilaminato rame alluminio inox
Copper 3 for induction

Saucepan, 1 handle, induction bottom
Casserole haute, 1 manche, fond induction
Stielkasserolle, Induktionsboden
Cacerola alta, 1 mango, fondo inducción

Casserole pan, 1 handle, induction bottom
Casserole , 1 manche, fond induction
niedrige kasserolle, Induktionsboden
Cacerola baja, 1 mango, fondo inducción

Casseruola alta con un manico inox Casseruola bassa con un manico inox

Frypan, 1 handle, induction bottom
Poêle à frire, 1 manche, fond induction
Bratpfanne 1 Stiel, Induktionsboden
Sartén 1 mango, fondo inducción

Padella con un manico inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

CoTE105CIT16 16 12,5 8 1,7

CoTE105CIT20 20 18,5 11 3,3

CoTE105CIT24 24 25,5 14 5,6

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

CoTE107CIT20 20 18,5 7 2,5

CoTE107CIT24 24 20,5 8 4,1

CoTE107CIT28 28 22 9 6

Code Ø cm Ø disco ind. cm H cm

CoTE111CIT20 20 14,5 4

CoTE111CIT24 24 18 4,5

CoTE111CIT28 28 22 5

CoTE111CIT32 32 24,5 5,5

Lid
Couvercle
Deckel
Tapa

Coperchio con pomolo in acciaio

Code Ø cm
ALUm12916 16
ALUm12920 20
ALUm12924 24
ALUm12928 28
ALUm12932 32
ALUm12936 36
ALUm12940 40
ALUm12945 45
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48 49Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (uE) 
N. 10/01/2011 riguardante i materiali e gli 
oggetti di materia plastica destinati a venire a 
contatto con i prodotti alimentari (e S.M.I.); D.M. 
21/03/1973 e S.M.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e 
S.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)

CoNfoRMITà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvESTIMENTo
Coating non-stick

ANTIADeReNTe

SPESSoRE
Material thickness

3-5 mm

DuRATA
Durability

* * *

MANICATuRA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIo

CAPACITà DI CoNDuRRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio Al-Black con fondo induzione 2 mm
Al-Black non-Stick Coating Aluminium for Induction

48

ANTIADeReNTe (PTFe):
Reg. Ce 1935/2004
Regolamento (ue) N. 10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di materia 
plastica destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari (e s.M.I.);
D.M. 21/03/1973 e s.M.I.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)

PER CoTTuRA A gAS
Gas

PER CoTTuRA ELETTRICA
Electric

PER CoTTuRA RADIANTE
Radiant

PER CoTTuRA A INDuzIoNE
Induction

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

A 1907 22 np.indd   48 07/10/21   17:11



49Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Al-Black Non-Stick Coating Aluminium for Induction

Alluminio Al-Black con fondo induzione 2 mm

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX2104SSPI20 20 14,5 11 3,3

ALCX2104SSPI24 24 18 13 5,6

ALCX2104SSPI28 28 22 15,5 9

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX2106SSPI24 24 18 9 4,1

ALCX2106SSPI28 28 22 9,5 6,4

ALCX2106SSPI32 32 24,5 10,5 8,4

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

Casseruola alta con due maniglie inox

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

Casseruola bassa con due maniglie inox

Spessore 5 mm Spessore 5 mm
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50 51Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Al-Black non-Stick Coating Aluminium for Induction

Alluminio Al-Black con fondo induzione 2 mm

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt
ALCX2105SSPI16 16 13 8 1,7
ALCX2105SSPI20 20 14,5 11 3,3

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX2107SSPI20 20 14,5 7 2,5

ALCX2107SSPI24 24 18 9 4,1

Saucepan, tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel
Cacerola alta 1 mango

Casseruola alta con un manico inox Casseruola bassa con un manico inox

Casserole pan, 1 s/s handle 
Casserole, 1 manche en acier inox
niedrige Kasserolle 1 Edelstahlstiel
Cacerola baja mango inox

Spessore 5 mm Spessore 5 mm
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51Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Al-Black non-Stick Coating Aluminium for Induction

Alluminio Al-Black con fondo induzione 2 mm

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm
ALCX111BSSPI24 24 13 6,5
ALCX111BSSPI28 28 15,5 7,2
ALCX111BSSPI32 32 18,5 7,5

Sautè pan
Sauteuse
Ausgestellte hohe Sauteuse
Sartén curva alta “saltear”

Padella svasata alta “saltare” con un manico inox

Spessore 3 mm

Code Ø cm
ALCX129VE16 16
ALCX129VE20 20
ALCX129VE24 24
ALCX129VE28 28
ALCX129VE32 32

Glass cover with steel knob
Couvercle de verre avec bouton en acier
Glasabdeckel mit Stahlknopf
Tapa de vidrio con pomo de acero

Coperchio in vetro con pomello in acciaio
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53Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Alluminio con fondo induzione 2 mm
Aluminium for induction

52

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973  e S.M.I.;
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. ( DLgs 
25/01/1992, n.108) DM 18/04/2007, n. 76 
Regolamento recante la disciplina igienica dei 
materiali e degli oggetti di alluminio e di leghe 
di alluminio destinati a venire a contatto con gli 
alimenti e S.M.I. 

CoNfoRMITà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvESTIMENTo
Coating no one

NessuNo

SPESSoRE
Material thickness

3-5 mm

DuRATA
Durability

* * * *

MANICATuRA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIo

CAPACITà DI CoNDuRRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

ALLuMINIo NuDo:
Reg. Ce 1935/2004; DM 21/03/1973  e s.M.I.;
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108) 
DM 18/04/2007, n. 76 Regolamento recante la disciplina igienica dei materiali e 
degli oggetti di alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a contatto con gli 
alimenti e s.M.I. 

PER CoTTuRA A gAS
Gas

PER CoTTuRA ELETTRICA
Electric

PER CoTTuRA RADIANTE
Radiant

PER CoTTuRA A INDuzIoNE
Induction
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53Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Aluminium for induction

Alluminio con fondo induzione 2 mm

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

Casseruola alta con due maniglie inox

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

Casseruola bassa con due maniglie inox

Spessore 5 mm Spessore 5 mm

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX1104PI20 20 14,5 12 3,3

ALCX1104PI24 24 18 13,5 5,6

ALCX1104PI28 28 22 16 9

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX1106PI24 24 18 9 4,1

ALCX1106PI28 28 22 9,5 6,4

ALCX1106PI32 32 24,5 10,5 7,4
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54 55Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Aluminium for induction

Alluminio con fondo induzione 2 mm
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55Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Code Ø cm
ALCX129VE16 16
ALCX129VE20 20
ALCX129VE24 24
ALCX129VE28 28
ALCX129VE32 32

Padella svasata alta “saltare” con un manico inox

Casseruola bassa con un manico inox

Glass cover with steel knob
Couvercle de verre avec bouton en acier
Glasabdeckel mit Stahlknopf
Tapa de vidrio con pomo de acero

Coperchio in vetro con pomello in acciaio

Casserole pan, 1 s/s handle 
Casserole, 1 manche en acier inox
niedrige Kasserolle 1 Edelstahlstiel
Cacerola baja mango inox

Sauté pan, 1 s/s handle
Sauteuse, 1 manche en acier inox
Ausgestellte Sauteuse 1 Edelstahlstiel
Sartén ensanchada alta “saltear” mango inox

Spessore 3 mm

Spessore 5 mm

Code Ø cm Ø disco ind. cm H cm

ALCX111BPI24 24 12,5 6,5

ALCX111BPI28 28 15 7,2

ALCX111BPI32 32 18,5 7,5

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCX1107PI20 20 14,5 7 2,5

ALCX1107PI24 24 18 9 4,1

Aluminium for induction

Alluminio con fondo induzione 2 mm
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56 57Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973 e S.M.I. 
(DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 72/2019 
legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

CoNfoRMITà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvESTIMENTo
Coating no one

NessuNo

SPESSoRE
Material thickness
(1/16”)3 mm

DuRATA
Durability

* * * * *

MANICATuRA
Handle Stainless steel

ACCIAIo

CAPACITà DI CoNDuRRE IL CALoRE
Heat conductivity

80%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

4,1

PESo SPECIfICo
Specific weight

190
W/°K

Alu-Inox mirror finished
3-ply

56

ALu-INox mirror finished:
Reg. Ce 1935/2004 DM 21/03/1973 e s.M.I. (DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM 
n° 72/2019 legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)

PER CoTTuRA A gAS
Gas

PER CoTTuRA ELETTRICA
Electric

PER CoTTuRA RADIANTE
Radiant

PER CoTTuRA A INDuzIoNE
Induction
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57Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

3-ply

Alu-Inox mirror finished

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALUM10420 20  14  4,4 

ALUM10424 24  16  7,2 

ALUM10428 28  18  11,1 

ALUM10432 32  20  14,5 

ALUM10436 36  22  20,5 

ALUM10440 40 21 26

ALUM10445 45 24 35

Code Ø cm H cm lt

ALUM10620 20 8  4,0 

ALUM10624 24 10  6,7 

ALUM10628 28 11  10,3 

ALUM10632 32 12  12,0 

ALUM10636 36 13  16,8 

ALUM10640 40 14 17,6

ALUM10645 45 16 26,3

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta con due maniglie inox

MASSiMo BottUrA
osteria Francescana - Modena

Casseruola bassa con un manico inox

Code Ø cm H cm lt

ALUM10720 20  8  4,5 

ALUM10724 24  10  7,3 

ALUM10728 28  11  10,3 

Casserole pan, 1 s/s handle 
Casserole, 1 manche en acier inox
Niedrige Kasserolle 1 Edelstahlstiel
Cacerola baja mango inox
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58 59Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Lid
Couvercle
Deckel
Tapa

Coperchio con pomolo in acciaio

Code Ø cm

ALUm12916 16
ALUm12920 20
ALUm12924 24
ALUm12928 28
ALUm12932 32
ALUm12936 36
ALUm12940 40
ALUm12945 45

Code Ø cm H cm lt

ALUm10512 12 7 0,7

ALUm10514 14 8 1,2 

Saucepan with 2 spouts and s/s handle
Casserole haute avec 2 becs, 1 manche en acier inox
Kasserolle mit 2 Tüllen und 1 Edelstahlstiel
Cacerola alta con 2 picos y 1 mango inox

Casseruola alta con un manico inox e 2 beccucci

Composizione:
Composition

Acciaio ferritico per InDUzIonE
Stainless steel for InDUCTIon

Cuore d'alluminio per una perfetta 
trasmissione del calore
Aluminum Heart for a perfect heat conductivity

Acciaio inox 18/10 per una facile pulizia
Stainless steel 18/10 for an easy cleaning

10%
80%
10%

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta con un manico inox

Code Ø cm H cm lt

ALUm10516 16 12 2,2

ALUm10520 20 14  4,0 

3-ply

Alu-Inox mirror finished
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59Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frying pan with acid etched inner coating + PTFE non-stick
Poêle avec revêtement intérieur gravé + anti-adhésif PTFE
Bratpfanne mit säuregeätzter Innenseite + PTFE-Antihaftbeschichtung
Sartén con interior grabado al ácido + PTFE antiadherente

Frying pan with acid etched inner coating + PTFE non-stick
Poêle avec revêtement intérieur gravé + anti-adhésif PTFE
Bratpfanne mit säuregeätzter Innenseite + PTFE-Antihaftbeschichtung
Sartén con interior grabado al ácido + PTFE antiadherente

Padella con un manico tubolare inoxPadella svasata alta con un manico tubolare inox

Padella con un manico tubolare inox interno acidato + 
antiaderente PTFE

Padella svasata alta con un manico tubolare inox interno 
acidato + antiaderente PTFE

Code Ø cm H cm

ALUm11120 20  4 

ALUm11124 24  5 

ALUm11128 28  5 

ALUm11132 32  6 

Code Ø cm H cm

ALUm111B20 20 4,5

ALUm111B24 24 5

ALUm111B28 28 5

ALUm111B32 32 5

Code Ø cm H cm

ALUm111SH20 20  4 

ALUm111SH24 24 4,5 

ALUm111SH28 28  5 

ALUm111SH32 32 5,5 

Code Ø cm H cm

ALUm111BSH20 20 5,5

ALUm111BSH24 24 6,5

ALUm111BSH28 28 6,5

ALUm111BSH32 32 7,5

3-ply

Alu-Inox mirror finished
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60 61

Alluminio Professionale
Professional Aluminium

Alluminio 3 mm professionale 
Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale con fondo induzione 2 mm
Professional 1/8” Aluminium for induction

Alluminio 5 mm professionale radiante
Professional 3/16” Aluminium

66

88

62
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6161

Alluminio 3 mm professionale con fondo induzione 2 mm
Professional 1/8” Aluminium for induction

ALLuMinio nudo:
Reg. Ce 1935/2004
dM 21/03/1973  e s.M.i.;
dPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. (dLgs 25/01/1992, n.108) 
dM 18/04/2007, n. 76 Regolamento recante la disciplina igienica dei materiali e 
degli oggetti di alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a contatto con gli 
alimenti e s.M.i. 
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6362 63

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973  e s.M.i.;
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. ( DLgs 25/01/1992, 
n.108) DM 18/04/2007, n. 76 Regolamento recante 
la disciplina igienica dei materiali e degli oggetti di 
alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a 
contatto con gli alimenti e s.M.i. 

ConfoRMità aLLE LEggi
Legal conformity

RivEstiMEnto
Coating no one

nessuno

sPEssoRE
Material thickness

3 mm

DuRata
Durability

* * * *

ManiCatuRa nikEL fREE
Handle Stainless steel

ACCiAio

CaPaCità Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

2,7

PEso sPECifiCo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio 3 mm professionale con fondo induzione 2 mm
Professional 1/8” aluminum for induction

62

PER CottuRa a gas
Gas

PER CottuRa ELEttRiCa
Electric

PER CottuRa RaDiantE
Radiant

PER CottuRa a inDuzionE
Induction

lineA induzione 
3 mm di sPessore

Induction line 
3 mm (1/8”) thickness

sPessore PAreti 3 mm
Lining thickness 3 mm (1/8”)

spessore disco induzione 1,2 mm
Acciaio ferritico 0,8 mm

Thickness induction disk 1,2 mm (3/64”)
Iron-steel 0,8 mm (1/32”)
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Professional 1/8” Aluminium for induction

Alluminio 3 mm professionale con fondo induzione 2 mm

6363

Saucepot, 2 stainless steel handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

Casseruola alta con due maniglie inox

Spessore 3 mm

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta con un manico tubolare inox “cool”

Spessore 3 mm

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALMA104PI20 20 14,5 11,5 3,3

ALMA104PI24 24 18 14 5,6

ALMA104PI28 28 22 16 9
ALMA104PI32 32 24,5 17 12,5

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALMC105PIC16 16 13 8 1,5

ALMC105PIC20 20 14,5 11,5 3,3

ALMC105PIC24 24 18 14 5,6

ALMC105PIC28 28 22 16 9
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Professional 1/8” Aluminium for induction

Alluminio 3 mm professionale con fondo induzione 2 mm

64 65

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

ALMA110PI20 20 14,5 4,5

ALMA110PI24 24 18 4,5

ALMA110PI28 28 22 5

ALMA110PI32 32 24,5 6,5

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola bassa con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALMC107PIC20 20 14,5 7 2,5

ALMC107PIC24 24 18 9 4,1

ALMC107PIC28 28 22 9,5 6,4

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja con 2 asas inox 

Casseruola bassa con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALMA106PI20 20 14,5 7 2,5

ALMA106PI24 24 18 9 4,1

ALMA106PI28 28 22 9,5 6,4

ALMA106PI32 32 24,5 10,5 7,4

Spessore 3 mm

Spessore 3 mmSpessore 3 mm
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Professional 1/8” Aluminium for induction

Alluminio 3 mm professionale con fondo induzione 2 mm

65

radiant polenta pot with s/s handle and induction bottom
Chaudron extra-lourd à polenta, manche en acier inox fond induction
Polentetopf, stiel und induktionsboden
Caldero para polenta 1 mango y asa inox alta conductividad

Paiolo per polenta con manico tubolare inox

round heavy lid with small s/s loop handle. Pack 10 pcs.
Couvercle rond lourd avec poignée en acier inox. Conf. 10 pièces.
schwerer runddeckel mit edelstahlgegengriff. 10 stücke.
tapa redonda pesada con puente inox. Conf. 10 piezas.

Coperchio rotondo pesante 
con ponticello inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

AlMr1165Pi24 24 12 12 4,5

Code Ø cm

AlMA12920 20
AlMA12924 24
AlMA12928 28
AlMA12932 32
AlMA12936 36

sautè pan, “Cool” handle
sauteuse, manche “Cool”
Ausgestellte hohe sauteuse, “Cool” stiel
sartén curva alta “saltear”, mango “Cool”

Padella svasata alta “saltare” 
con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

AlMC111BPiC24 24 12,52 4,5

AlMC111BPiC28 28 15 4,5

AlMC111BPiC32 32 18,5 5

AlMC111BPiC36 36 22,5 6,5

spessore 5 mm

spessore 3 mm
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66 67

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973  e s.M.i.;
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. ( DLgs 
25/01/1992, n.108) DM 18/04/2007, n. 76 
Regolamento recante la disciplina igienica dei 
materiali e degli oggetti di alluminio e di leghe 
di alluminio destinati a venire a contatto con gli 
alimenti e s.M.i. 

ConfoRMità aLLE LEggi
Legal conformity

RivEstiMEnto
Coating no one

nessuno

sPEssoRE
Material thickness

3 mm

DuRata
Durability

* * * *

ManiCatuRa nikEL fREE
Handle Stainless steel

ACCiAio

CaPaCità Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

2,7

PEso sPECifiCo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio 3 mm professionale
Professional 1/8” Aluminium

66

PER CottuRa a gas
Gas

PER CottuRa ELEttRiCa
Electric

PER CottuRa RaDiantE
Radiant
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

6767

Code Ø cm H cm lt

ALMA10314 14 13 2

ALMA10316 16 15 3

ALMA10318 18 17 4,3

ALMA10320 20 19 6

ALMA10322 22 21 8,4

ALMA10324 24 22 10

ALMA10326 26 24 12,7

ALMA10328 28 26 16

ALMA10330 30 28 21,2

ALMA10332 32 30 24

ALMA10334 34 32 29

ALMA10336 36 34 33,6

ALMA10338 38 36 40,8

ALMA10340 40 38 46,5

ALMA10342 42 40 55,4

ALMA10345 45 42 63

ALMA10350 50 47 88

ALMA10355 55 53 121

ALMA10360 60 56 158

Code Ø cm H cm lt

ALMA104B14 14 10 1,5

ALMA104B16 16 11 2,2

ALMA104B18 18 13 3,3

ALMA104B20 20 14,5 3,7

ALMA104B22 22 15,5 4,8

ALMA104B24 24 16 7,2

ALMA104B26 26 17 9

ALMA104B28 28 18,5 11,3

ALMA104B30 30 18,5 13

ALMA104B32 32 21 16,9

ALMA104B34 34 21,5 19,5

ALMA104B36 36 24 24,4

ALMA104B38 38 25 28

ALMA104B40 40 26 32

ALMA104B42 42 27,5 38

ALMA104B45 45 28 46

ALMA104B50 50 30 58

Stockpot, 2 stainless steel handles
Marmite traiteur, 2 anses en acier inox
Hoher Suppentopf 2 Edelstahlgriffe
Olla alta 2 asas inox

Deep saucepot, 2 s/s handles 
Casserole très fonde, 2 anses en acier inox
Kochtopf hoch 2 Edelstahlgriffe
Cacerola altisima 2 asas inox

Pentola alta con due maniglie inox

Casseruola altissima con due maniglie inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

68

Code Ø cm H cm lt

ALMA10414 14 7,5 1,5

ALMA10416 16 8 1,7

ALMA10418 18 10 2,6

ALMA10420 20 11 3,3

ALMA10422 22 12 4,6

ALMA10424 24 13 5,6

ALMA10426 26 14,5 8

ALMA10428 28 15,5 9

ALMA10430 30 16 11,3

ALMA10432 32 17 12,5

ALMA10434 34 18 16,3

ALMA10436 36 19 18

ALMA10438 38 19,5 23,8

ALMA10440 40 21 26

ALMA10442 42 22 32,5

ALMA10445 45 24 35

ALMA10450 50 26 50

ALMA10455 55 29 65

ALMA10460 60 34 90

Saucepot, 2 stainless steel handles 
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox

Casseruola alta con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALMA10616 16 7 1,4

ALMA10618 18 7 1,8

ALMA10620 20 7 2,5

ALMA10622 22 8 3,4

ALMA10624 24 8,5 4,1

ALMA10626 26 9,5 5,3

ALMA10628 28 9,5 6,4

ALMA10630 30 10,5 7,4

ALMA10632 32 10,5 8,4

ALMA10634 34 11 10

ALMA10636 36 11,5 11,5

ALMA10638 38 12 15

ALMA10640 40 14 17,6

ALMA10642 42 15 20,8

ALMA10645 45 16 26,3

ALMA10650 50 17 32

ALMA10655 55 19 51,5

ALMA10660 60 21,5 60

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe 
Cacerola baja con 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

6969

Code Ø cm H cm lt

ALMA105B14 14 10 1,5

ALMA105B16 16 11 2,2

ALMA105B18 18 13 3,3

ALMA105B20 20 14,5 3,7

ALMA105B22 22 15,5 4,8

ALMA105B24 24 16,5 7,2

ALMA105B26 26 18,5 9

ALMA105B28 28 18,5 11,3

ALMA105B30 30 21 13

ALMA105B32 32 21,5 16,9

ALMA105B34 34 24 19,5

ALMA105B36 36 30 24,4

Deep saucepan, 1 s/s handle 
Casserole très fonde, 1 manche en acier inox
Kochtopf hoch 1 Edelstahlstiel
Cacerola altisima 1 mango inox

Casseruola altissima con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm lt

ALMA10514 14 7,5 1,5

ALMA10516 16 8 1,7

ALMA10518 18 10 2,6

ALMA10520 20 11 3,3

ALMA10522 22 12 4,6

ALMA10524 24 13 5,6

ALMA10526 26 14,5 8

ALMA10528 28 15,5 9

ALMA10530 30 16 11,3

ALMA10532 32 17 12,5

ALMA10534 34 18 16,3

ALMA10536 36 19 18

Saucepan, 1 s/s handle
Casserole haute, 1 manche en acier inox
Kasserolle 1 Edelstahlstiel
Cacerola alta 1 mango inox

Casseruola alta con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm lt

ALMA10716 16 7 1,4

ALMA10718 18 7 1,8

ALMA10720 20 7 2,5

ALMA10722 22 9 3,4

ALMA10724 24 9 4,1

ALMA10726 26 9,5 5,3

ALMA10728 28 9,5 6,4

ALMA10730 30 10,5 7,4

ALMA10732 32 10,5 8,4

ALMA10734 34 11 10

ALMA10736 36 11,5 11,5

Casserole pan, 1 s/s handle 
Casserole, 1 manche en acier inox
Niedrige Kasserolle 1 Edelstahlstiel
Cacerola baja mango inox

Casseruola bassa con un manico tubolare inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

70

Code Ø cm H cm lt

AlMA10914 14 8 1

AlMA10916 16 8,5 1,3

AlMA10918 18 10 1,9

AlMA10920 20 11,5 2,4

AlMA10922 22 12,5 3

AlMA10924 24 14 4

AlMA10926 26 15,5 5,5

Conic casserole pan with spout and s/s handle
Casserole conique avec bec, 1 manche en acier inox
Konische Kasserolle mit tülle und edelstahlstiel
Cazo cónico con pico y 1 mango inox

Casseruola conica con becco e un manico tubolare inox Code cm H cm lt

AlMA12630 30x19 12 5,37

AlMA12632 32x22 13 7,19

AlMA12634 34x23 14 8,60

AlMA12636 36x25 15 10,60

AlMA12640 40x28 16 14,07

AlMA12645 45x31 16,5 18,08

AlMA12650 50x36 17,5 24,74

oval saucepot with lid and s/s handles
Casserole ovale avec couvercle et anses en acier inox
ovale Kasserolle mit deckel und edelstahlgriffen
Cacerola oval con tapa y asas inox

Casseruola ovale con coperchio e due maniglie inox

Code cm H cm

AlMA11018 18 4,5

AlMA11020 20 5

AlMA11022 22 5,5

AlMA11024 24 5,5

AlMA11026 26 5,5

AlMA11028 28 6

AlMA11030 30 6,5

AlMA11032 32 6,5 

AlMA11034 34 6,7

AlMA11036 36 7

AlMA11038 38 7

AlMA11040 40 7,2

AlMA11042 42 8

AlMA11046 46 8

AlMA11050 50 8,5

AlMA11060 60 9

omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

tegame con due maniglie inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

71

Code cm H cm

AlMA11118 18 4,5

AlMA11120 20 5

AlMA11122 22 5,5

AlMA11124 24 5,5

AlMA11126 26 5,5

AlMA11128 28 6

AlMA11130 30 6,5

AlMA11132 32 6,5 

AlMA11134 34 6,7

AlMA11136 36 7

AlMA11138 38 7

AlMA11140 40 7,2

AlMA11142 42 8

AlMA11146* 46 8

AlMA11150* 50 8,5

AlMA11160* 60 9

Frying pan, 1 s/s handle
Poêle à frire, 1 manche en acier inox
Bratpfanne 1 edelstahlstiel
sartén “freir” mango inox

* con contromaniglia e con manico in lamiera

Padella dritta  “friggere” con un manico tubolare inox

* con manico in lamiera

Code cm H cm

AlMA111B18 18 5

AlMA111B20 20 5,5

AlMA111B22 22 6

AlMA111B24 24 6,5

AlMA111B26 26 6,5

AlMA111B28 28 6,5

AlMA111B30 30 7 

AlMA111B32 32 7,5

AlMA111B34 34 8

AlMA111B36 36 8

AlMA111B38 38 8,5

AlMA111B40 40 8,5

AlMA111B45* 45 9,5

sauté pan, 1 s/s handle
sauteuse, 1 manche en acier inox
Ausgestellte sauteuse 1 edelstahlstiel
sartén ensanchada alta “saltear” mango inox

Padella svasata alta “saltare” con un manico tubolare inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

72

Code Ø cm H cm

AlMC111BC20 20 5,5

AlMC111BC22 22 6,5

AlMC111BC24 24 7

AlMC111BC26 26 7

AlMC111BC28 28 7

AlMC111BC30 30 7

AlMC111BC32 32 7,5

AlMC111BC34 34 7,5

AlMC111BC36 36 8

AlMC111BC38 38 8,5

AlMC111BC40 40 8,5

sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
Ausgestellte hohe sauteuse, dicke 3 mm, “Cool” stiel 
sartén curva alta “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”

Code Ø cm H cm

AlMC111C20 20 4,5

AlMC111C22 22 5,5

AlMC111C24 24 5,5

AlMC111C26 26 5,5

AlMC111C28 28 6

AlMC111C30 30 6,5

AlMC111C32 32 6,5

AlMC111C34 34 6,7

AlMC111C36 36 7

AlMC111C38 38 7

AlMC111C40 40 7,2

straight frying pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Poêle à frire, 3 mm, manche “Cool”
Bratpfanne, dicke 3 mm, “Cool” stiel
sartén recta “Freir” espesor 3 mm, mango “Cool”

Padella dritta “friggere” con un manico tubolare inox “cool”

Code cm H cm

AlMA111BB20 20 4,5

AlMA111BB24 24 5,5

AlMA111BB28 28 5

AlMA111BB32 32 5

AlMA111BB36 36 5,5

AlMA111BB40 40 6

low sauté pan, 1 s/s handle
Plat à sauter, 1 manche en acier inox
niedrige ausgestellte sauteuse 1 edelstahlstiel
sartén ensanchada baja “saltear” mango inox

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

AlMC111BBC20 20 4,5

AlMC111BBC24 24 5

AlMC111BBC28 28 5

AlMC111BBC32 32 5

AlMC111BBC36 36 5,5

AlMC111BBC40 40 6

low sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Plat à sauter, 3 mm, manche “Cool”
niedrige ausgestellte sauteuse, dicke 3 mm, “Cool” stiel
sartén curva baja “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool”

Padella svasata alta “saltare” con un manico tubolare inox “cool”
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

73

Code cm H cm

ALMA111BM20 20 9

ALMA111BM24 24 9,5

ALMA111BM28 28 10

ALMA111BM32 32 10,5

ALMA111BM36 36 11

Curved sauté pan
Sauteuse
Sauteuse
Sartén para mantecas

Padella “mantecare” salta pasta e riso 
con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALMC111BMC20 20 9

ALMC111BMC24 24 9,5

ALMC111BMC28 28 10

ALMC111BMC32 32 10,5

ALMC111BMC36 36 11

Curved sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle  
Sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
Hohe Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén para maytelas, espesor 3 mm, mango “Cool”

Padella “mantecare” salta pasta e riso 
con un manico tubolare inox  “cool”
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

74

Code cm H cm

ALMA12030 30x19 6

ALMA12034 34x23 7

Oval fish pan, 2 s/s handles
Plat ovale à poisson, 2 anses en acier inox
Ovale Fischpfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera oval para pescado 2 asas inox

Tegame ovale per pesce con due maniglie inox

Code cm H cm

ALMA12130 30x19 6

ALMA12134 34x23 7

Oval fish pan, 1 s/s handle
Poêle ovale à poisson, 1 manche en acier inox
Ovale Fischpfanne 1 Edelstahlstiel
Sartén oval para pescado mango inox

Padella ovale dritta per pesce con un manico tubolare inox

Code cm H cm

ALMA121B40 40x28 4,5

ALMA121B45 45x32 4,5

Oval fish pan, 1 s/s handle
Poêle ovale à poisson, 1 manche en acier inox
Ovale Fischpfanne 1 Edelstahlstiel
Sartén oval para pescado mango inox

Padella ovale svasata per pesce con un manico tubolare inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

75

round heavy lid with small s/s loop handle. Pack 10 pcs.
Couvercle rond lourd avec poignée en acier inox. Conf. 10 pièces.
schwerer runddeckel mit edelstahlgegengriff. 10 stücke.
tapa redonda pesada con puente inox. Conf. 10 piezas.

Coperchio rotondo pesante 
con ponticello inox

Code cm

AlMA129oV30 30x19
AlMA129oV32 32x22
AlMA129oV34 34x23
AlMA129oV36 36x25
AlMA129oV40 40x28
AlMA129oV45 45x31
AlMA129oV50 50x36

oval lid
Couvercle ovale
ovaler deckel
tapa oval

Coperchio ovale 
con ponticello inox

Code Misure cm

AlMA129Bis 50,5 x 110,2

lids rack
râtelier à couvercles
deckelhalter
sostén para tapas

Porta coperchi

Code Ø cm

AlMA12914 14
AlMA12916 16
AlMA12918 18
AlMA12920 20
AlMA12922 22
AlMA12924 24
AlMA12926 26
AlMA12928 28
AlMA12930 30
AlMA12932 32
AlMA12934 34
AlMA12936 36
AlMA12938 38
AlMA12940 40
AlMA12942 42
AlMA12945 45
AlMA12950 50
AlMA12955 55

AlMA12960 60
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale
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Code cm H cm

ALMA153B36 36 21

ALMA153B40 40 23

ALMA153B50 50 26

Single deep segment
Panier fond 
Hochseiher
Colador 1 sector alto

Spicchio singolo 1/4 alto
con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm lt

ALMA15336 36 20 18

ALMA15340 40 22 26

ALMA15350 50 28 50

Saucepot with 4 deep segment colanders
Faitout avec 4 passoires à panier fond
Kochtopf mit 4 Hochseihern
Cacerola alta con coladores 4 sectores altos

Casseruola con 4 colapasta a spicchio alto con due 
maniglie inox

Code Ø cm

ALMA153C36 36
ALMA153C40 40
ALMA153C50 50

Lid for 4-segment saucepot
Couvercle pour sautoir à 4 paniers
Deckel zum Kochtopf mit 4 Seihern
Tapa para cacerola 4 sectores

Coperchio per casseruola a 4 spicchi 
con ponticello inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale
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Code Ø cm H cm lt

AlMA15430 30 16 10

AlMA15434 34 18 15

AlMA15438 38 21 22

saucepot, 2 segments
sautoir à 2 paniers
Kochtopf mit 2 seihers
Cacerola con coladores 2 sectores

Casseruola con 2 spicchi alti con due maniglie inox

Code Ø cm

AlMA154C30 30
AlMA154C34 34
AlMA154C38 38

lid for 2-segment saucepot
Couvercle pour sautoir à 2 paniers
deckel zum Kochtopf mit 2 seihern
tapa para cacerola 2 sectores

Coperchio per casseruola a 2 spicchi
con ponticello inox

Code cm H cm

AlMA154B30 30 16,5

AlMA154B34 34 18,5

AlMA154B38 38 21,5

single segment colanders
Paniers
seihern
Colador 1 sector

spicchio 1/2 singolo alto
con un manico tubolare inox

in esAuRiMento

in esAuRiMento in esAuRiMento
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Alluminio 3 mm professionale
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Code Ø cm H cm lt

ALMA15224 24 15x11 5

ALMA15228 28 17x13 9

ALMA15232 32 21x15 12

ALMA15236 36 22x17 18

ALMA15240 40 25x20 25

Special vegetables pot with casserole for steam cooking 
Marmite spéciale à légumes avec casserole pour cuire à vapeur
Spezialgemüsetopf mit Kasserolle zum Dampfkochen
Olla especial cueceverduras/couscousera tapa entrante con cacerola

Pentola cuociverdura couscous coperchio con casseruola 
per cottura a vapore con manicatura inox

Code Ø cm H cm lt

ALMA15534 34 18 15

ALMA15538 38 21 22

Saucepot, 3 segments
Sautoir à 3 paniers
Kochtopf mit 3 Seihers
Cacerola con coladores 3 sectores

Casseruola con 3 spicchi alti con due maniglie inox

Code cm H cm

ALMA155B34 34 19

ALMA155B38 38 22

Colander for 3-segment saucepot
Panier pour sautoir à 3 paniers
Fach zum Kochtopf mit 3 Seihers
Sector para cacerola 3 coladores

Spicchio 1/3 Singolo alto con un manico tubolare inox

Code Ø cm

ALMA155C34 34
ALMA155C38 38

Lid for 3-segment saucepot
Couvercle pour sautoir à 3 paniers
Deckel zum Kochtopf mit 3 Seihern 
Tapa para cacerola coladores 3 sectores

Coperchio per casseruola a 3 spicchi con ponticello inox

in esaurimento

in esaurimento

in esaurimento
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Alluminio 3 mm professionale
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Code cm H cm

AlMA151V40 40x28 16

AlMA151V45 45x30 16,5

AlMA151V50 50x33 17,5

rectangular steamer with lid
Boîte à vapeur rectangulaire avec couvercle
rechteckiger dampftopf mit deckel
Hervidor rectangular con tapa

Vaporiera rettangolare e coperchio con manicatura inox

Code cm H cm

AlMA11840 40x13 10

AlMA11850 50x15 12

AlMA11860 60x17 13

AlMA11870 70x19 14

AlMA11880 80x24 17

Fish kettle with grid, lid and s/s handles
Poissonnière avec grille, couvercle et anses en acier inox
Fischkochtopf mit Gitter, deckel und edelstahlgriffen  Hervidor de pescado con 
rejilla, tapa y asas inox

Pesciera con griglia, coperchio e due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

AlMA16518 18 12 2

AlMA16520 20 13 3

AlMA16522 22 14 3,5

AlMA16524 24 14 4,5

AlMA16526 26 17 6

AlMA16528 28 17 7

AlMA16530 30 18 8

AlMA16532 32 19 10

AlMA16536 36 23 16

AlMA16540 40 26 20

Polenta pot, aluminum handle
Chaudron à polenta, manche en aluminium
Polentetopf mit Alustiel
Caldero para polenta mango aluminio

Paiolo per polenta con manico e maniglia in alluminio

Paiolo per polenta con manico ad arco in ferro

Code Ø cm H cm lt

AlMA14420 20 12,5 3

AlMA14422 22 15,5 3,5

AlMA14424 24 17 4,5

AlMA14426 26 18 6

AlMA14428 28 18 7

AlMA14430 30 21 8

AlMA14432 32 23 10

AlMA14434 34 24 15

AlMA14436 36 25 16

AlMA14438 38 26,5 17

AlMA14440 40 28 20

AlMA14444 44 33 30

AlMA14446 46 36 40

AlMA14452 52 38 50

AlMA14456 56 44 60

AlMA14458 58 45 75

AlMA14462 62 49 90

AlMA14464 64 55 120

AlMA14468 68 58 150

Polenta pot, bowed handle
Chaudron à polenta, manche arqué
Polentetopf mit bogenförmigem stiel 
Caldero para polenta con mango arco
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Code cm H cm

AlMA14318 18 4

AlMA14320 20 4,5

AlMA14322 22 4,5

AlMA14324 24 5,5

AlMA14326 26 5,5

AlMA14328 28 6,5

AlMA14330 30 7

AlMA14332 32 7

AlMA14334 34 7,5

AlMA14336 36 7,5

AlMA14338 38 8

AlMA14340 40 8

Conical cake mould with ring
tourtière conique avec anneau
Konische Kuchenform mit ring 
tartera conica con anilla

tortiera conica con anello inox

Code cm H cm

AlMA16620 20 4

AlMA16622 22 5

AlMA16624 24 6

AlMA16626 26 6,5

AlMA16628 28 6,5

AlMA16630 30 7

AlMA16632 32 7

AlMA16634 34 7

AlMA16636 36 7,5

AlMA16638 38 7,5

AlMA16640 40 8

Cylindrical pie pan with ring 
tourtiere cylindrique à anneau
runde torten form mit ring 
tartera cilindrica con anilla

tortiera cilindrica con anello inox

Code Ø cm H cm

AlMA14018 18 13

AlMA14020 20 13

AlMA14022 22 14

AlMA14024 24 15

AlMA14026 26 15

AlMA14028 28 16,5

AlMA14030 30 16,5

AlMA14032 32 18,5

spherical colander (pasta heater) with handle and hook
Passoire cylindrique (cuit-pâtes), manche en acier inox et crochet
Kugelförmiger seiher (nudelnwärmer) mit stiel und Haken
escurridera esferica (calientapasta) con mango y gancho

Colapasta sferico (scaldapasta) 
con un manico tubolare e gancio inox

Code cm H cm

AlMA11520 20 13

AlMA11522 22 14

AlMA11524 24 15

AlMA11526 26 15

AlMA11528 28 16,5

AlMA11530 30 16,5

AlMA11532 32 18,5

AlMA11536 36 24

AlMA11540 40 24,5

tripodal colander, 2 s/s handles
Passoire conique avec trépied, 2 anses en acier inox
dreifußseiher 2 edelstahlgriffe
escurridera 3 pies y 2 mangos inox

Colapasta a tre piedi con due maniglie inox
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Alluminio 3 mm professionale
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Code cm H cm

AlMA16830 30 18

AlMA16832 32 18

AlMA16835 35 21

AlMA16840 40 23

AlMA16845 45 25

AlMA16850 50 28

Conical colander, 2 s/s handles
Passoire conique, 2 anses en acier inox 
Konischer seiher 2 edelstahlgriffe
escurridera conica con 2 masas inox

Colapasta conico con due maniglie inox

Code cm H cm

AlMA17518 18 10

AlMA17520 20 11,5

AlMA17522 22 12,5

AlMA17524 24 14,5

AlMA17526 26 15,5

AlMA17528 28 16

AlMA17530 30 17

Conical colander (pasta heater), 1 s/s handle and hook
Passoire conique (cuit-pâtes), manche en acier inox et crochet
Konischer seiher (nudelnwärmer) edelstahlstiel und Haken
escurridera conica (calientapasta) 1 mango y gancho inox

Colapasta conico (scaldapasta) 
con un manico tubolare e gancio inox

Code cm H cm

AlMA168B36 36 21

AlMA168B40 40 23

Conical colander, 2 s/s handles - cheap
Passoire conique, 2 anses en acier inox - économique
Konischer seiher 2 edelstahlgriffe - billig
escurridera conica 2 Asas inox - economica

Colapasta conico leggero con due maniglie inox

Code cm H cm

AlMA17324 24 25

AlMA17328 28 29

AlMA17332 32 31

AlMA17336 36 37

AlMA17340 40 40

AlMA17345 45 43

AlMA17350 50 48

Cylindric colander for insertion for art. 103 or 1103, fixed s/s handles
Passoire cylindrique à insérer pour art. 103 ou 1103, anses fixes en acier inox
zylindrischer einsteckseiher für Art. 103 oder 1103, edelstahlfestgriffe
escurridera cilindrica para uso con art. 103 o 1103 mangos fijos inox

Colapasta cilindrico con due maniglie fisse inox, si 
inserisce negli art. 103 e 1103
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Code est. cm int. cm H cm

AlMA15136 39x26 36x26 7,5

AlMA15140 43x28 40x28 7,5

AlMA15145 48,5x30 45x30 8,5

AlMA15150 54x33 50x33 9

AlMA15155 58,5x36 55x36 10 

AlMA15160 64x40 60x40 10

AlMA15165 69x43 65x43 10

AlMA15170 74,5x45 70x45 11

AlMA15180 83,3x50 80x50 12,5

rectangular roasting plate, deep with round angles, folding handles, middle weight, no rivets
Plat à rôtir, série fonde à angles ronds et anses tombantes, sans rivets, mi-poids
rechteckige Bratform, hohe, rundwinkelige, Fallgriffen ohne niete, Mittelgewicht
rustidera rectangular serie alta angulos redondeados y asas moviles sin clavos, peso mediano

rostiera rettangolare angoli tondi 
mezzo peso con maniglie inox

serie alta con maniglie snodate senza rivetti

Code Ø cm H cm

AlMA29614 14 14

AlMA29616 16 16

AlMA29618 18 18

AlMA29620 20 20

AlMA29622 22 22

AlMA29624 24 24

AlMA29626 26 26

Cylindric colander (pasta heater), s/s handle
Passoire cylindrique (cuit-pâtes), manche en acier inox
zylindrischer seiher (nudelnwärmer) edelstahlstiel 
escurridera cilindrica (calientapasta) 1 mango inox

Colapasta cilindrico (scaldapasta) 
con un manico tubolare inox e gancio inox 
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Code est. cm int. cm H cm

ALMA151B36 37,8x28,3 36x26 6

ALMA151B40 42x29,5 40x28 6

ALMA151B45 46,5x31,5 45x30 6

ALMA151B50 51,8x34,5 50x33 6

ALMA151B55 56,8x37,7 55x36 6

ALMA151B60 61,6x41,7 60x40 6

ALMA151B65 67x44,5 65x43 6

ALMA151B70 72,6x48 70x45 6

ALMA151B80 83,3x50 80x50 6

Rectangular roasting plate, round angles low with s/s folding handles
Plat à rôtir rectangulaire à angles ronds série basse avec anses tombantes en acier inox
Rechteckige Bratform, rundwinkelige, niedrige, Edelstahlfallgriffen
Rustidera rectangular angulos redondeados serie baja asas moviles inox

Rostiera rettangolare angoli tondi 
con maniglie snodate inox

Serie bassa

Code est. cm int. cm H cm

ALMA15030 33,5x23 30x23 7

ALMA15036 39x26 36x26 8

ALMA15040 43x28 40x28 8

ALMA15045 48,5x30 45x30 8,5

ALMA15050 54x33 50x33 9

ALMA15055 58,5x36 55x36 9,5 

ALMA15060 64x40 60x40 10

ALMA15065 69x43 65x43 10

ALMA15070 74,5x45 70x45 11

ALMA15080 82,5x50 80x50 12,5

ALMA15090 92,5x50 90x50 13

Serie alta con maniglie snodate senza rivetti

Rectangular roasting plate, round angles, heavy-type, deep with folding angles and no rivets
Plat à rôtir à angles ronds - lourde, série fonde, avec anses tombantes sans rivets
Rechteckige Bratform, rundwinkelige, schwere, hohe, Fallgriffen ohne Niete 
Rustidera rectangular angulos Redondeados tipo pesado serie alta conasas moviles sin clavos

Rostiera rettangolare angoli tondi pesante 
con maniglie inox

Code cm H cm
ALMA177B40 40x26 16
ALMA177B50 50x34 16
ALMA177B60 60x40 20
ALMA177B70 70x45 20
ALMA177B80 80x50 20

Rectangular roasting pan with lid and no inside grid
Braisière rectangulaire avec couvercle sans grille int.
Rechteckiger Bräter mit Deckel ohne Innengitter
Rustidera rectangular con tapa soutè sin rejilla interior

Brasiera rettangolare con coperchio a soutè 
senza griglia interna

Grill with two handles
Grille avec deux poignées
Grill mit 2 Edelstahlgriffe
Parrilla y asas inox

Griglia con due maniglie

Code cm

ALMA177G40 40x26
ALMA177G50 50x34
ALMA177G60 60x40
ALMA177G70 70x45
ALMA177G80 80x50
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Code Ø cm H cm lt

AlMA20236 36 16 11

AlMA20240 40 17 15

AlMA20245 45 17 20

AlMA20250 50 21 30

AlMA20260 60 26 47

AlMA20265 65 29 62

Aluminium jam bowl
Bassine à confiture, aluminium
Alukonfiturschüssel
Caldero aluminio para marmelada

Bacinella per marmellata con due maniglie inox

Code Ø cm H cm

AlMA18140 40x28 3,5

AlMA18150 50x34 3,5

AlMA18160 60x40 3,5

AlMA18170 70x45 3,5

AlMA18180 80x50 3,5

rectangular lid (trays) with round angles and fixed side handles
Couvercle rectangulaire (plateau) à angles ronds et anses laterales fixes
rechteckiger deckel (tabletten), rundwinkelig, Festgriffen 
tapa rectangular soutè (bandeja) angulos redondeados y asas laterales fijas

Coperchio rettangolare a soutè (vassoi) 
con angoli tondi e con maniglie laterali fisse

Code cm

AlMA183B30 30x23
AlMA183B35 35x26
AlMA183B40 40x28
AlMA183B45 45x30
AlMA183B50 50x33 
AlMA183B55 55x36
AlMA183B60 60x40
AlMA183B65 65x43
AlMA183B70 70x45
AlMA183B80 80x50

Flat rectangular lid with round angles for art. 150/151
Couvercle rectangulaire à angles ronds pour art. 150/151
rechteckiger deckel, rundwinkeliger, für Art. 150/151
tapa rectangular plana Angulos redondeados para art. 150/151

Coperchio rettangolare piano angoli tondi con ponticello 
inox  per art. 150/151/1150

Code est. cm int.cm H cm

AlMA182B35 37,3x30 35x28 3,5/4

AlMA182B40 41,5x29,5 40x29,5 3,5/4

AlMA182B45 46,5x31,5 45x31,5 3,5/4

AlMA182B50 51,3x34,5 50x34,5 3,5/4

AlMA182B55 56,6x38 55x37,5 3,5/4 

AlMA182B60 61,5x41,5 60x41,5 3,5/4

AlMA182B65 66,7x44,5 65x44,5 3,5/4

tray
Plateau
tablett
Bandeja servicio

Vassoio disbrigo
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Alluminio 3 mm professionale
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Code Ø cm

ALMA29232 32
ALMA29236 36
ALMA29240 40

Code Ø cm H cm

ALMA15824 24 4,5

ALMA15836 36 5,5

ALMA15850 50 7,5

Code Ø cm H cm

COIX158B 19-28 20

COIX158C 30-40 20

H cm

20

20

Pot for flouring fish
Plat à fariner le poisson
Fischwendenpfanne
Fuente para enharinar el pescado

Infarinapesce

Seafood tray, aluminum
Plateau à fruits de mer, aluminium
Meeresfrüchte-Alutablett
Bandeja mariscos aluminio

Vassoio frutti di mare

Chromed steel holder for art. 158
Support en acier chromé pour art. 158
Verchromtenstahlträger für art. 158
Soporte acero cromado para art. 158

Supporto acciaio cromato per art. 158
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Code Ø cm H cm lt

AlMA29312 12 13 1,4

AlMA29314 14 16 2,2

AlMA29316 16 17,5 3,5

AlMA29318 18 19 4,5

AlMA29320 20 22 6,5

AlMA29322 22 22 8,4

AlMA29324 24 23,5 10,4

AlMA29326 26 26 13,8

Code Ø cm

AlMA22440 40
AlMA22445 45
AlMA22450 50

drip strainer with drip bowl
nid à friture avec collecteur
nestbacklöffel mit sammelbehälter
escurrefritos

Colafritto con pentolino raccoglitore

Bain-marie 
Bain-marie
Wasserbadkasserolle
Bano maria

Bagnomaria con un manico tubolare inox
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Professional 1/8” Aluminium

Alluminio 3 mm professionale

Code Ø cm lt * cm

AlMA20510 10 0,25 50

AlMA20512 12 0,50 53

AlMA20514 14 0,75 59,5

AlMA20516 16 1 61

AlMA20518 18 1,25 76

AlMA20520 20 1,50 78,5

Code Ø cm * cm

AlMA20710 11 50,7

AlMA20712 12,5 51

AlMA20714 14,5 53,7

AlMA20718 17,5 72

AlMA20720 17,5 74,5

AlMA20722 17,5 76

ladle with alu-alloy rigid handle - 2 riveted pcs. 
louche à manche rigide en alliage d’aluminium 2 pièces rivetées
schöpflöffel mit hartem stiel, Alu-legierung 2 genieteten stücke
Cacillo mango rigido aleación aluminio 2 Piezas riveteadas

skimmer with alu-alloy rigid handle - 2 riveted pcs.
ecumoire à manche rigide en alliage d’aluminium 2 pièces rivetées
schaumlöffel mit hartem stiel, Alu-legierung 2 genieteten stücke
espumadora mango rigido Aleacion aluminio 2 piezas riveteadas

Code Ø cm * cm

AlMA20610 10 51

AlMA20612 12 53

AlMA20614 14 60

AlMA20616 16 61,5

AlMA20618 18 75,5

AlMA20620 20 78,5

Code Ø cm * cm

AlMA20810 10 54

AlMA20812 12 61

Perforated ladle with alu-alloy rigid handle - 2 riveted pcs.
louche perforé à manche rigide en alliage d’aluminium 2 pièces rivetées
Gelochter schöpflöffel mit hartem stiel, Alu-legierung 2 genieteten stücke 
espumadera mango rigido aleacion aluminio 2 piezas riveteadas

Perforated spatula with stiff handle
Palette perforée avec manche rigide
lochpalette mit starrem Griff
espátula perforada con mango rígido

* lunghezza totale

* lunghezza totale

87

* lunghezza totale

* lunghezza totale

Mestolo con manico rigido in lega 
d’alluminio 2 pezzi rivettati

schiumarola con manico rigido 
in lega d’alluminio 2 pezzi rivettati

Mestolo forato con manico rigido in lega 
d’alluminio 2 pezzi rivettati

Paletta forata con manico rigido in lega 
d’alluminio 2 pezzi rivettati

in esAuRiMento in esAuRiMento

in esAuRiMento in esAuRiMento
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Professional 3/16” Aluminium

Alluminio 5 mm professionale radiante

reg. Ce 1935/2004; dM 21/03/1973  e s.M.i.;
dPr n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. ( dlgs 
25/01/1992, n.108) dM 18/04/2007, n. 76 
regolamento recante la disciplina igienica dei 
materiali e degli oggetti di alluminio e di leghe 
di alluminio destinati a venire a contatto con gli 
alimenti e s.M.i. 

ConfoRMità aLLE LEggi
Legal conformity

RivEstiMEnto
Coating no one

nessuno

sPEssoRE
Material thickness

5 mm

DuRata
Durability

* * * *

ManiCatuRa nikEL fREE
Handle Stainless steel

ACCiAio

CaPaCità Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

2,7

PEso sPECifiCo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio 5 mm professionale radiante
Professional 3/16” Aluminium

PER CottuRa a gas
Gas

PER CottuRa ELEttRiCa
Electric

PER CottuRa RaDiantE
Radiant

88
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Professional 3/16” Aluminium

Alluminio 5 mm professionale radiante

89

102 cm

omelette pan 4 handles
Pfanne 4 Griffe
Plat rond 4 anses
Paellera 4 asas

tegame giubileo con quattro maniglie inox spessore 5 mm

Code Ø cm H cm

AlPArtGiuBileo 102 21

Code Ø cm H cm lt

AlMr110320 20 19 6

AlMr110324 24 22 10

AlMr110328 28 26 16

AlMr110332 32 30 24

AlMr110336 36 33 33

AlMr110340 40 38 45

AlMr110345 45 40 65

AlMr110350 50 45 85

Code Ø cm H cm lt

AlMr110416 16 8 1,5

AlMr110418 18 10 2,6

AlMr110420 20 11 3,3

AlMr110424 24 14 5,6

AlMr110428 28 16 9

AlMr110432 32 18 12,5

AlMr110436 36 19,5 18

AlMr110440 40 22 26

AlMr110445 45 25 35

AlMr110450 50 28 50

AlMr110455 55 31 65

AlMr110460 60 35 90

radiant cylindric stockpot, 2 s/s handles
Marmite traiteur cylindrique extra-lourde  2 anses en acier inox
extra schwer zylindrischer suppentopf 2 edelstahlgriffe
olla cilindrica 2 asas inox alta conductividad

radiant cylindric saucepot, 2 s/s handles
Faitout cylindrique extra-lourde, 2 anses en acier inox
extra schwer zylindrischer Kochtopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola cilindrica alta alta conductividad 2 asasinox

Pentola radiante con due maniglie inox

Casseruola alta radiante con due maniglie inox

CHiCCo CoriA
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Professional 3/16” Aluminium

Alluminio 5 mm professionale radiante

90

Code Ø cm H cm lt

AlMr110516 16 8 1,5

AlMr110518 18 10 2,6

AlMr110520 20 11 3,3

AlMr110524 24 14 5,6

AlMr110528 28 16 9

AlMr110532 32 18 12,5

Code Ø cm H cm lt

AlMr110620 20 7 2,5

AlMr110624 24 8 3,7

AlMr110628 28 9 5,6

AlMr110632 32 10 8

AlMr110636 36 12 12

AlMr110640 40 13 16

AlMr110645 45 15 23

AlMr110650 50 17 32

AlMr110655 55 19 51,5

AlMr110660 60 21,5 60

radiant cylindric saucepan, 1 s/s handle
Casserole haute cylindrique extra-lourde, 1 manche en acier inox
extra schwer zylindrische Kasserolle 1 edelstahlstiel
Cacerola cilindrica alto 1 mango inox alta conductividad

Casseruola alta radiante con manico tubolare inox

radiant cylindric casserole pot, 2 s/s handles
sautoir cylindrique extra-lourde, 2 anses en acier inox
extra schwer zylindrischer Brattopf 2 edelstahlgriffe
Cacerola cilindrica baja 2 asas inox alta conductividad

Casseruola bassa radiante con due maniglie inox

Code Ø cm H cm

AlMr111020 20 4,5

AlMr111024 24 4,5

AlMr111028 28 5

AlMr111032 32 6

AlMr111036 36 7

AlMr111040 40 7,5

AlMr111045 45 8

AlMr111050 50 8,5

radiant omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond extra-lourd, 2 anses en acier inox
extra schwer Pfanne 2 edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox alta conductividad

tegame radiante con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

AlMr110720 20 7 2,5

AlMr110724 24 8 3,7

AlMr110728 28 9 5,6

AlMr110732 32 10 8

radiant cylindric casserole pan, 1 s/s handle
Casserole cylindrique extra-lourde, 1 manche en acier inox
extra schwer zylindrische Kasserolle 1 edelstahlstiel
Cacerola cilindrica baja alta conductividad 1 mango inox

Casseruola bassa radiante con manico tubolare inox
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Professional 3/16” Aluminium

Alluminio 5 mm professionale radiante

91

Code Ø cm H cm

AlMr111120 20 4,5

AlMr111124 24 4,5

AlMr111128 28 5

AlMr111132 32 6

AlMr111136 36 7

AlMr111140 40 7,5

radiant frypan, 1 s/s handle
Poêle 1 manche en acier inox
Bratpfanne, 1 edelstahlsstiel
sartén 1 mango inox alta conductividad

Padella radiante con manico tubolare inox

radiant sauté pan, 1 s/s handle
sauteuse extra lourde, 1 manche en acier inox
Hohe sauteuse, edelstahlstiel
sarten ensanchada alta mango inox alta conductividad

Padella radiante svasata alta “saltare” 
con manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

AlMr1111B20 20 5,5

AlMr1111B24 24 7

AlMr1111B28 28 7

AlMr1111B32 32 7,5

AlMr1111B36 36 8

AlMr1111B40 40 8,5

Code Ø cm H cm

AlMC1111C20 20 4,5

AlMC1111C24 24 4,5

AlMC1111C28 28 5

AlMC1111C32 32 6

AlMC1111C36 36 7

AlMC1111C40 40 7,5

straight frying pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Poêle à frire, 5 mm, manche “Cool”
Bratpfanne, dicke 5 mm, “Cool” stiel
sarten, alta conductividad recta, espesor 5 mm, mango “Cool”

Padella radiante con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

AlMC1111BC20 20 5,5

AlMC1111BC24 24 7

AlMC1111BC28 28 7

AlMC1111BC32 32 7,5

AlMC1111BC36 36 8

AlMC1111BC40 40 8,5

sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
sauteuse, 5 mm, manche “Cool” 
Ausgestellte hohe sauteuse, dicke 5 mm, “Cool” stiel
sartén alta conductividad e espesor 5 mm, mango “Cool”

Padella radiante svasata alta “saltare” 
con un manico tubolare inox “cool”
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Professional 3/16” Aluminium

Alluminio 5 mm professionale radiante

9292

Code Ø cm H cm

AlMr1111BM20 20 9

AlMr1111BM24 24 9,5

AlMr1111BM28 28 10

AlMr1111BM32 32 10,5

AlMr1111BM36 36 11

radiant curved sauté pan 5 mm
sauteuse extra-lourde 5 mm
extra schwer sauteuse 5 mm
sartén para mantecas alta conductividad

Padella radiante “mantecare” salta pasta e riso con 
manico tubolare inox

radiant cylindric saucepan, 1 s/s handle
Casserole haute cylindrique extra-lourde, 1 manche en acier inox
extra schwer zylindrische Kasserolle 1 edelstahlstiel
Cacerola cilindrica alto 1 mango inox alta conductividad

Wok radiante con fondo piano con manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

AlMr1111WP28 28 9,5

AlMr1111WP32 32 10

radiant wok, splayed bottom
Wok extra-lourd, fond évasé
extra schwer Wok mit ausgeschmiegt Boden
Wok fondo ensanchado alta conductividad

Wok radiante con fondo svasato con manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

AlMr1111W28 28 10,5

AlMr1111W32 32 11

Code Ø cm H cm

AlMC1111BMC20 20 5,5

AlMC1111BMC24 24 7

AlMC1111BMC28 28 7

AlMC1111BMC32 32 7,5

AlMC1111BMC36 36 8

Curved sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
sauteuse, 5 mm, manche “Cool”
Hohe sauteuse, dicke 5 mm, “Cool” stiel
sartén alta conductividad para maytelas, espesor 5 mm, mango “Cool”

Padella radiante “mantecare” salta pasta e riso con un 
manico tubolare inox “cool”
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Professional 3/16” Aluminium

Alluminio 5 mm professionale radiante

93

Code Ø cm

AlMA12914 14
AlMA12916 16
AlMA12918 18
AlMA12920 20
AlMA12922 22
AlMA12924 24
AlMA12926 26
AlMA12928 28
AlMA12930 30
AlMA12932 32
AlMA12934 34
AlMA12936 36
AlMA12938 38
AlMA12940 40
AlMA12942 42
AlMA12945 45
AlMA12950 50
AlMA12955 55
AlMA12960 60

round heavy lid with small s/s loop handle pack 10 pcs
Couvercle rond lourd avec poignée en acier inox conf. 
10 pièces schwerer runddeckel mit edelstahlgegengriff 10 stücke
tapa redonda pesada con puente inox conf 10 piezas

Coperchio rotondo pesante con ponticello inox

radiant polenta pot with s/s handle and hand grip
Chaudron extra-lourd à polenta, manche et anse en acier inox
extra-schwer Polentetopf, stiel und Griff aus edelstahl
Caldero para polenta 1 mango y asa inox alta conductividad

Code Ø cm H cm lt

AlMr65B18 18 12 2

AlMr65B20 20 13 3

AlMr65B22 22 14 3,5

AlMr65B24 24 12 4,5

AlMr65B26 26 13 6

AlMr65B28 28 14 7

AlMr65B30 30 14 8

Paiolo radiante  per polenta 
con manico tubolare e maniglia inox

radiant rectangular roasting plate with folding handles
Plat à rôtir rectangulaire extra-lourd avec anses tombantes
rechteckige Bratform, extra schwer, Fallgriffen
rustidera rectangular 2 asas moviles alta conductividad

rostiera rettangolare radiante con maniglie snodate

Code est. cm int.cm H cm

AlMr115030 32,8x24,7 30x23 7

AlMr115035 38,5x28,2 35x26 8

AlMr115040 42,5x29,5 40x28 8

AlMr115045 47,8x31,5 45x30 8,5

AlMr115050 53x34,5 50x33 9,5

AlMr115055 57,5x37,5 55x36 10

AlMr115060 62,5x41,5 60x40 10

AlMr115065 67,5x44,5 65x43 10

Code cm

AlMA183B30 30x23
AlMA183B35 35x26
AlMA183B40 40x28
AlMA183B45 45x30
AlMA183B50 50x33 
AlMA183B55 55x36
AlMA183B60 60x40
AlMA183B65 65x43
AlMA183B70 70x45
AlMA183B80 80x50

Flat rectangular lid with round angles for art. 150/151
Couvercle rectangulaire à angles ronds pour art. 150/151
rechteckiger deckel, rundwinkeliger, für Art. 150/151
tapa rectangular plana Angulos redondeados para art. 150/151

Coperchio rettangolare piano angoli tondi 
con ponticello inox  per art. 150/151/1150
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9494 95

Alluminio 
Antiaderente
Non-Stick Coating Aluminium

SHARK SKIN - 
POWERED GREBLON 
TECHNOLOGY
Non-Stick Coating Aluminium 
for Induction

SHARK SKIN - 
POWERED GREBLON 
TECHNOLOGY 
con fondo induzione 
2 mm
Non-Stick Coating Aluminium 
for Induction

Cookware System 
3 - 5 mm 
Cookware System line in 
1/8” - 3/16” Non-Stick Coating 
Aluminium

Al-Black 5 e 3 mm 
con fondo induzione 
2 mm
Al-Black 1/8”-3/16” 
Non-Stick Coating Aluminium 
for Induction

Alluminio 
Antiaderente 3 mm
1/8” Non-Stick Coating 
Aluminium

104

121116

10096

108

Alluminio radiante 
Antiaderente 5 mm
3/16” Non-Stick Coating 
Aluminium
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9595

Alluminio 
Antiaderente 3 mm 
effetto pietra
1/8” Non-Stick Coating 
Aluminium stone effect

Al-Black 3 mm
Al-Black 1/8” 
Non-Stick Coating Aluminium

126

Al-Black 5 mm 
radiante
Al-Black 3/16” 
Non-Stick Coating Aluminium

130

124

ANTIADERENTE (PTFE):
Reg. CE 1935/2004
Regolamento (UE) N. 10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di materia 
plastica destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari (e S.m.I.);
D.m. 21/03/1973 e S.m.I.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)
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9796

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

SPESSoRE
Material thickness

3-5 mm

DURAtA
Durability

* * *

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Al-Black 5 e 3 mm con fondo induzione 2 mm
Al-Black 1/8”-3/16” Non-Stick Coating Aluminium for Induction

96

SPESSoRE PAREtI 3 mm
Lining thickness 3 mm (1/8”)

LINEA INDUzIoNE 
3 mm DI SPESSoRE

Induction line 
3 mm (1/8”) thickness

Spessore disco induzione 1,2 mm
Acciaio ferritico 0,8 mm

Thickness induction disk 1,2 mm (3/64”)
Iron-steel 0,8 mm (1/32”)

LINEA INDUzIoNE 
5 mm DI SPESSoRE

Induction line 
5 mm (3/16”) thickness

SPESSoRE PAREtI 5 mm
Lining thickness 5 mm (3/16”)

Spessore disco induzione 1,2 mm
Acciaio ferritico 0,8 mm

Thickness induction disk 1,2 mm (3/64”)
Iron-steel 0,8 mm (1/32”)

RIvEStImENto
Non-stick coating inside and outside

ANTIADERENTE 
DENTRO E FUORI

PER CottURA A INDUzIoNE
Induction

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant
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Al-Black 1/8”-3/16” Non-Stick Coating Aluminium for Induction

Al-Black 5 e 3 mm con fondo induzione 2 mm

97

Code

ALSASETALBLACK4IND

Misure per famiglia da 4 persone
Measures for family of 4 persons
Mesures pour les familles de 4 personnes
Maßnahmen zur Familie von 4 Personen
Medidas para la familia de 4 personas

Set Al-Black 4
4 pentole + un coperchio in alluminio con rivestimento antiaderente ad altissima durata

CoNtENUto DEL SEt
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 24cm 
· Coperchio Ø 24cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare “cool” Ø 28cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· Tegame con 2 maniglie inox Ø 32cm

Code

ALSASETALBLACK2IND

Misure per famiglia da 2 persone
Measures for family of 2 persons
Mesures pour les familles de 2 personnes
Maßnahmen zur Familie von 2 Personen
Medidas para la familia de 2 personas

Set Al-Black 2
4 pentole + un coperchio in alluminio con 
rivestimento antiaderente ad altissima durata

CoNtENUto DEL SEt
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 20cm 
· Coperchio Ø 20cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare 

“cool” Ø 24cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· Tegame con 2 maniglie inox Ø 28cm
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Al-Black 1/8”-3/16” Non-Stick Coating Aluminium for Induction

Al-Black 5 e 3 mm con fondo induzione 2 mm

98 99

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inox

Spessore 5 mm
Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta con due maniglie inox

Spessore 5 mm

Spessore 5 mm
Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
 Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola bassa con un manico tubolare inox “cool”

Spessore 5 mm
Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSA2104SSPI16 16 13 8 1,7

ALSA2104SSPI20 20 14,5 12 3,3

ALSA2104SSPI24 24 18 13,5 5,6

ALSA2104SSPI28 28 22 16 9

ALSA2104SSPI32 32 24,5 17 12,5

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSC2105SSPIC16 16 13 8,6 1,7

ALSC2105SSPIC20 20 14,5 11,5 3,3

ALSC2105SSPIC24 24 18 14 5,6

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSA2106SSPI20 20 14,5 7 2,5

ALSA2106SSPI24 24 18 9 4,1

ALSA2106SSPI28 28 22 9,5 6,4

ALSA2106SSPI32 32 24,5 10,5 7,4

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSC2107SSPIC20 20 14,5 7 2,5

ALSC2107SSPIC24 24 18 9 4,1

ALSC2107SSPIC28 28 22 9,5 6,4

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

C antiade 22 np.indd   98 07/10/21   17:26



Al-Black 1/8”-3/16” Non-Stick Coating Aluminium for Induction

Al-Black 5 e 3 mm con fondo induzione 2 mm

99

Spessore 5 mm
Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

ALSA2110SSPI20 20 14,5 4,5

ALSA2110SSPI24 24 18 4,5

ALSA2110SSPI28 28 22 7

ALSA2110SSPI32 32 24,5 7

Straight frying pan, , induction bottom, “Cool” handle
Poêle à frire, fond induction, manche “Cool”
Bratpfanne, Induktionsboden, “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, fondo inducción, mango “Cool”

Padella dritta con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm

ALSA129SS16 16
ALSA129SS20 20
ALSA129SS24 24
ALSA129SS28 28
ALSA129SS32 32
ALSA129SS36 36
ALSA129SS40 40

Spessore 5 mm

Spessore 3 mm
Straight frying pan, induction bottom, “Cool” handle
Poêle à frire, fond induction, manche “Cool”
Bratpfanne, Induktionsboden, “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, fondo inducción, mango “Cool”

Padella svasata alta a saltare 
con un manico tubolare inox “cool”

Lid
Couvercle
Deckel
Tapa

Coperchio con ponticello inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

ALSC2111SSPIC20 20 14,5 4,5

ALSC2111SSPIC24 24 18 4,5

ALSC2111SSPIC28 28 22 5

ALSC2111SSPIC32 32 24,5 6

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

ALSC111BSSPIC24 24 13 6,5

ALSC111BSSPIC28 28 15,5 7,2

ALSC111BSSPIC32 32 18,5 7,5

ALSC111BSSPIC36 36 22,5 8

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

C antiade 22 np.indd   99 07/10/21   17:26



Shark Skin - Powered Greblon Technology

3 mm

* * * * *

ACCIAIO

100%

2,7

225
W/°K

Shark Skin - Powered Greblon Technology Induzione

PER CottURA A INDUzIoNE
Induction

RIvEStImENto
Shark Skin - Powered Greblon 
Technology non-stick coating

SHARK SKIN

SPESSoRE PAREtI 3 mm
Lining thickness 3 mm (1/8”)

LINEA INDUzIoNE 
3 mm DI SPESSoRE

Induction line 
3 mm (1/8”) thickness

Spessore disco induzione 1,2 mm
Acciaio ferritico 0,8 mm

Thickness induction disk 1,2 mm (3/64”)
Iron-steel 0,8 mm (1/32”)

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

Non-Stick Coating Aluminium for Induction

100

CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

SPESSoRE
Material thickness

DURAtA
Durability

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

PESo SPECIfICo
Specific weight

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant
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Shark Skin - Powered Greblon Technology

101

Non-Stick Coating Aluminium

Rivestimento 
protettivo

20 µm 
Topcoat

Rinforzo 
intermedio

15 µm 
Midcoat

Fondo 
rinforzato

75 µm 
Primer

Alluminio
3 mm

Aluminium

Alluminio 
sabbiato
Blasted 

Aluminium

Agnelli reinterpreta lo strumento di cottura:
“Shark Skin - Powered Greblon Technology” 
estremamente resistente all’abrasione. 
La superficie ruvida è in grado di esaltare le cotture più 
tecniche. “L’alta rugosità” forma micro crateri in grado di 
fornire prestazioni di durata e di distribuzione di calore 
mai raggiunte. 
Una vera mutazione genetica, nel mondo delle cotture 
antiaderenti professionali.

• Extremely long-lasting
• Remarkably good
• PfoA free

• Estrema durata
• Altissima qualità
• Privo di PFOA

Agnelli reinterprets the cooking tool: 
“Shark Skin - Powered Greblon Technology” extremely 
resistant to abrasion. The rough surface is able to 
enhance the most technical cooking. 
“The high roughness forms micro craters that can 
provide durability performance and heat distribution 
never achieved.” 
A real genetic mutation in the world of professional 
nonstick cooking.

Shark Skin - Powered Greblon Technology

SHARK SKINNormale e 
antiaderente

L’ANTIADERENTE PIù RESISTENTE 
OGGI SUL MERCATO

The most durable non-stick coating
on the market today
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Shark Skin - Powered Greblon Technology

102

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola alta con un manico tubolare inox “cool”

Casseruola bassa con due maniglie inox

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta con due maniglie inox

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola bassa con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSA104GPI20 20 14,5 8 1,7

ALSA104GPI24 24 18 11 3,3

ALSA104GPI28 28 22 13 5,6

ALSA104GPI32 32 24,5 15,5 9

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSA106GPI20 20 14,5 9 4,1

ALSA106GPI24 24 18 9,5 6,4

ALSA106GPI28 28 22 10,5 8,4

ALSA106GPI32 32 24,5 11,5 11,5

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSC105GPIC16 16 13 8 1,7

ALSC105GCPI20 20 14,5 11 3,3

ALSC105GPIC24 24 18 13 5,6

ALSC105GPIC28 28 22 15,5 9

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALSC107GPIC20 20 14,5 9 4,1

ALSC107GPIC24 24 18 9,5 6,4

ALSC107GPIC28 28 22 10,5 8,4

Non-Stick Coating Aluminium for Induction

NEW

NEWNEW

NEW
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103

Shark Skin - Powered Greblon Technology Induzione

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Padella svasata alta con un manico tubolare inox “cool”

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

ALSA110GPI20 20 14,5 4,5

ALSA110GPI24 24 18 5,5

ALSA110GPI28 28 22 6

ALSA110GPI32 32 24,5 6,5

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

ALSC111BGPIC24 24 12,52 6,5

ALSC111BGPIC28 28 15 7

ALSC111BGPIC32 32 18,5 7,5

ALSC111BGPIC36 36 22,5 8

Non-Stick Coating Aluminium for Induction

new new
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Al-Black 1/8” - 3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Al-Black 3 - 5 mm

104

SHARK SKIN

3 mm

* * * * *

ACCIAIO

100%

2,7

225
W/°K

Shark Skin - Powered Greblon Technology

104

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

Non-Stick Coating Aluminium

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant

CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

SPESSoRE
Material thickness

DURAtA
Durability

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

PESo SPECIfICo
Specific weight

RIvEStImENto
Shark Skin - Powered Greblon 
Technology non-stick coating
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Shark Skin - Powered Greblon Technology

105

new

new

Code Ø cm H cm lt

ALSA104G16 16 8 1,7

ALSA104G20 20 11 3,3

ALSA104G24 24 13 5,6

ALSA104G28 28 15,5 9

ALSA104G32 32 17 12,5

ALSA104G36 36 19 18

ALSA104G40 40 21 26

Code Ø cm H cm lt

ALSA106G24 24 9 4,1

ALSA106G28 28 9,5 6,4

ALSA106G32 32 10,5 8,4

ALSA106G36 36 11,5 11,5

ALSA106G40 40 14 17,6

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inox

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta con due maniglie inox

Non-Stick Coating Aluminium
AurorA mAzzuCChELLi

ristorante marconi - Sasso marconi (Bo)
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Shark Skin - Powered Greblon Technology

106

NEW

Non-Stick Coating Aluminium

Code Ø cm H cm lt

ALSC105GC16 16 8 1,7

ALSC105GC20 20 11 3,3

ALSC105GC24 24 13 5,6

ALSC105GC28 28 15,5 9

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm lt

ALSC107GC24 24 9 4,1

ALSC107GC28 28 9,5 6,4

ALSC107GC32 32 10,5 8,4

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola bassa con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

ALSA110G20 20 4,5

ALSA110G24 24 5,5

ALSA110G28 28 6

ALSA110G32 32 6,5

ALSA110G36 36 7

ALSA110G40 40 7,5

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

NEW NEW
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Shark Skin - Powered Greblon Technology

107

Non-Stick Coating Aluminium

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

ALSC111BBGC20 20 4,5

ALSC111BBGC24 24 5

ALSC111BBGC28 28 5

ALSC111BBGC32 32 5

ALSC111BBGC36 36 5,5

ALSC111BBGC40 40 6

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Padella svasata alta con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

ALSC111BGC20 20 5,5

ALSC111BGC24 24 6,5

ALSC111BGC28 28 7

ALSC111BGC32 32 7,5

ALSC111BGC36 36 8

ALSC111BGC40 40 8,5

NEW NEW
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvEStImENto
Non-stick coating

ANTIADERENTE

SPESSoRE
Material thickness

3 mm

DURAtA
Durability

* * *

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio Antiaderente 3 mm
1/8” Non-Stick Coating Aluminium

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant

108

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

109

Code Ø cm H cm lt

ALSA104S16 16 8 1,7

ALSA104S18 18 10 2,6

ALSA104S20 20 11 3,3

ALSA104S24 24 13 5,6

ALSA104S28 28 15,5 9

ALSA104S32 32 17 12,5

ALSA104S36 36 19 18

ALSA104S40 40 21 26

ALSA104S45 45 24 35

Code Ø cm H cm lt

ALSA106S24 24 9 4,1

ALSA106S28 28 9,5 6,4

ALSA106S32 32 10,5 8,4

ALSA106S36 36 11,5 11,5

ALSA106S40 40 14 17,6

ALSA106S45 45 16 26,3

Code Ø cm H cm lt

ALSA105S16 16 8 1,7

ALSA105S18 18 10 2,6

ALSA105S20 20 11 3,3

ALSA105S24 24 13 5,6

ALSA105S28 28 15,5 9

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola alta con un manico tubolare inoxCasseruola bassa con due maniglie inox

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta con due maniglie inox
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

110

Code Ø cm H cm

ALSA110S20 20 4,5

ALSA110S24 24 5,5

ALSA110S28 28 6

ALSA110S32 32 6,5

ALSA110S36 36 7

ALSA110S40 40 7,5

ALSA110S45 45 8

ALSA110S50 50 8,5

ALSA110S60 60 9

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

Code cm H cm lt

ALSA126S32 32x22 14 7,74

ALSA126S36 36x25 15,5 10,96

Oval saucepot, 2 s/s handles and lid
Casserole ovale, 2 anses en acier inox et couvercle
Ovalkasserolle mit Deckel und 2 Edelstahlgriffen
Cacerola oval 2 asas inox y tapa

Casseruola ovale con due maniglie inox e coperchio

Code Ø cm H cm lt

ALSA107S24 24 9 4,1

ALSA107S28 28 9,5 6,4

ALSA107S32 32 10,5 8,4

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola bassa con un manico tubolare inox
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

111

Code cm H cm

ALSA120S30 30x19 6

ALSA120S34 34x23 6,5

Code Ø cm H cm

ALSA111BMS20 20 9

ALSA111BMS24 24 9,5

ALSA111BMS28 28 10

ALSA111BMS32 32 10,5

ALSA111BMS36 36 11

Oval fish pan, 2 s/s handles
Plat ovale à poisson, 2 anses en acier inox 
Ovale Fischpfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera oval para pescado 2 asas inox

Curved sauté pan with s/s tubular handle
Sauteuse, 1 manche tubulaire en acier inox
hohe Sauteuse Edelstahlröhrstiel 
Cacerola ensanchada alta para mantecas 1 mango inox

Tegame ovale per pesce con due maniglie inox

Padella “mantecare” salta pasta e riso 
con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALSC111BMSC20 20 9

ALSC111BMSC24 24 9,5

ALSC111BMSC28 28 10

ALSC111BMSC32 32 10,5

ALSC111BMSC36 36 11

Padella “mantecare” salta pasta e riso 
con un manico tubolare inox “cool”

Curved sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
hohe Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel 
Sartén para mantecas, espesor 3 mm, mango “Cool”
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

112

1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Code Ø cm H cm

ALSA111S20 20 4,5

ALSA111S24 24 5,5

ALSA111S28 28 6

ALSA111S32 32 6,5

ALSA111S36 36 7

ALSA111S40 40 7,5

ALSA111S45 45 8

ALSA111S50 50 8,5

ALSA111S60 60 9

Straight frying pan, 1 s/s tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire en acier inox
Bratpfanne, Edelstahlröhrstiel
Sartén recta freidora 1 Mango inox tubular

Padella diritta “friggere” con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALSA111BS20 20 5,5

ALSA111BS24 24 6,5

ALSA111BS28 28 7

ALSA111BS32 32 7,5

ALSA111BS36 36 8

ALSA111BS40 40 8,5

ALSA111BS45 45 10

Sauté pan, 1 s/s tubular handle
Sauteuse à servir, 1 manche tubulaire en acier inox
hohe Sauteuse Edelstahlröhrstiel
Sartén ensanchada alta para saltear 1 mango inox tubular

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALSA111BBS20 20 4,5

ALSA111BBS24 24 5

ALSA111BBS28 28 5

ALSA111BBS32 32 5

ALSA111BBS36 36 5,5

ALSA111BBS40 40 6

Low sauté pan, 1 s/s tubular handle
Plat à sauter, 1 manche tubulaire en acier inox
Sauteuse Edelstahlröhrstiel
Sartén ensanchada baja 1 mango inox tubular

Padella svasata alta “saltare” con un manico tubolare inox
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

113

1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Code Ø cm H cm

ALSC111SC20 20 4,5

ALSC111SC24 24 5,5

ALSC111SC28 28 6

ALSC111SC32 32 6,5

ALSC111SC36 36 7

ALSC111SC40 40 7,5

Code Ø cm H cm

ALSC111BBSC20 20 4,5

ALSC111BBSC24 24 4,5

ALSC111BBSC28 28 5

ALSC111BBSC32 32 5

ALSC111BBSC36 36 5,5

ALSC111BBSC40 40 6

Padella dritta “friggere” con un manico tubolare inox “cool”

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool”

Straight frying pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Poêle à frire, 3 mm, manche “Cool”
Bratpfanne, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén recta, freir espesor 3 mm, mango “Cool”

Low sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Plat à sauter, 3 mm, manche “Cool”
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”

Code Ø cm H cm

ALSC111BSC20 20 5,5

ALSC111BSC24 24 6,5

ALSC111BSC28 28 7

ALSC111BSC32 32 7,5

ALSC111BSC36 36 8

ALSC111BSC40 40 8,5

Padella svasata alta “saltare” con un manico tubolare inox “cool”

Sautè pan, 3 mm (1/8”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 3 mm, manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 3 mm, “Cool” stiel
Sartén curva alta “saltear“, espesor 3 mm, mango “Cool”
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

114

Code cm H cm

ALSA121S30 30x19 6

ALSA121S34 34x23 6,5

Oval fish pan, 1 s/s tubular handle
Plat ovale à poisson, 1 manche tubulaire en acier inox
Ovale Fischpfanne 1 Edelstahlröhrstiel 
Sartén oval para pescado 1 mango inox tubular

Padella ovale dritta per pesce con un manico tubolare inox

Code Ø cm

ALSA111CR24 24

Code cm H cm

ALSA121BS40 40x28 4,5

ALSA121BS45 45x32 4,5

Pancake pan (for crêpes)
Poêle à crêpes
Crespelle-Pfanne (für Crêpes)
Sartén crepês

Oval frypan, 1 s/s tubular handle
Plat ovale, 1 manche tubulaire en acier inox
Ovalpfanne 1 Edelstahlröhrstiel
Sartén oval 1 mango inox tubular

Padella crespelle (per crêpes) con un manico tubolare inoxPadella ovale svasata per pesce con un manico tubolare inox
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1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio Antiaderente 3 mm

115

Code Ø cm H cm lt

ALSA165S24 24 14 4,5

ALSA165S26 26 17 6

ALSA165S28 28 17 7

ALSA165S30 30 18 8

ALSA165S32 32 19 10

Code est. cm int. cm H cm

ALSA150S30 33x24,8 30x23 6,5

ALSA150S35 38,5x28,3 35x26 7

ALSA150S40 42,7x29,7 40x28 8

ALSA150S45 48x31,8 45x30 8,5

ALSA150S50 53,7x34,7 50x33 9

ALSA150S60 63,5x42 60x40 10

Polenta pot, s/s handle and hand grip
Chaudron à polenta, manche et anse en acier inox
Polentetopf, Stiel und Griff aus Edelstahl
Caldero 1 mango y asa inox

Rectangular roasting plate, 2 folding handles
Plat à rôtir, 2 anses tombantes
Rechteckige Bratform 2 Fallgriffe
Rustidera rectangular 2 asas moviles

Paiolo con un manico tubolare e una maniglia inox Rostiera rettangolare con due maniglie snodate
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3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio radiante Antiaderente 5 mm

CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvEStImENto
Non-stick coating

ANTIADERENTE

SPESSoRE
Material thickness

5 mm

DURAtA
Durability

* * *

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio radiante Antiaderente 5 mm
3/16” Non-Stick Coating Aluminium

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

116

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

C antiade 22 np.indd   116 07/10/21   17:27



3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio radiante Antiaderente 5 mm

117

Code Ø cm H cm lt

ALSA2104S20 20 11,5 1,7

ALSA2104S24 24 14 2,6

ALSA2104S28 28 16 3,3

ALSA2104S32 32 18 5,6

ALSA2104S36 36 19,5 9

ALSA2104S40 40 22 12,5

ALSA2104S45 45 25 18

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta radiante con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALSA2105S16 16 8 1,5

ALSA2105S18 18 10 2,6

ALSA2105S20 20 11,5 3,3

ALSA2105S24 24 14 5,6

ALSA2105S28 28 16 9

ALSA2105S32 32 18 12,5

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta radiante con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm lt

ALSA2106S20 20 7 2,5

ALSA2106S24 24 8 3,7

ALSA2106S28 28 9 5,6

ALSA2106S32 32 10 8

ALSA2106S36 36 12 12

ALSA2106S40 40 13 16

ALSA2106S45 45 15 23

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa radiante con due maniglie inox
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3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio radiante Antiaderente 5 mm

118

Code Ø cm H cm lt

ALSA2107S20 20 7 2,5

ALSA2107S24 24 8 3,7

ALSA2107S28 28 9 5,6

ALSA2107S32 32 10 8

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola bassa radiante con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALSA2110S20 20 4,5

ALSA2110S24 24 6

ALSA2110S28 28 6,5

ALSA2110S32 32 6,5

ALSA2110S36 36 7,5

ALSA2110S40 40 7,5

Omelette pan, 2 s/s handles, rectified bottom
Plat rond, 2 anses en acier inox, fond rectifié
Pfanne 2 Edelstahlgriffe Schliffboden
Paellera 2 asas inox fondo rectificado

Tegame radiante con due maniglie inox

118
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3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio radiante Antiaderente 5 mm

119

Code Ø cm H cm

ALSA2111S16 16 4

ALSA2111S20 20 4,5

ALSA2111S24 24 6

ALSA2111S28 28 6,5

ALSA2111S32 32 6,5

ALSA2111S36 36 7,5

ALSA2111S40 40 7,5

Code Ø cm H cm

ALSA2111BS20 20 5,5

ALSA2111BS24 24 6,5

ALSA2111BS28 28 7

ALSA2111BS32 32 7,5

ALSA2111BS36 36 8

ALSA2111BS40 40 8,5

Straight frying pan, s/s tubular handle, rectified bottom
Poêle à frire, 1 manche tubulaire en acier inox, fond rectifié
Bratpfanne, Edelstahlröhrstiel, Schliffboden
Sartén recta 1 mango inox tubular fondo rectificado

Padella radiante con un manico tubolare inox

Sauté pan, 1 s/s tubular handle
Sauteuse à servir, 1 manche tubulaire en acier inox
hohe Sauteuse Edelstahlröhrstiel
Sartén ensanchada alta para saltear 1 mango inox tubular

Padella radiante svasata alta “saltare” 
con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALSC2111BSC20 20 5,5

ALSC2111BSC24 24 6,5

ALSC2111BSC28 28 7

ALSC2111BSC32 32 7,5

ALSC2111BSC36 36 8

ALSC2111BSC40 40 8,5

Code Ø cm H cm

ALSC2111SC20 20 4,5

ALSC2111SC24 24 5

ALSC2111SC28 28 6

ALSC2111SC32 32 6,5

ALSC2111SC36 36 7,5

ALSC2111SC40 40 7,5

Sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 5 mm, manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5 mm, “Cool” Stiel
Sartén curva alta conductividad, espesor 5 mm, mango “Cool”

Straight frying pan, 5 mm (3/16”) thick, rectified bottom, “Cool” handle
Poêle à frire, 5 mm, fond rectifié, manche “Cool”
Bratpfanne, Dicke 5 mm, Schliffboden, “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, espesor 5 mm, fondo rectificado, mango “Cool”

Padella radiante svasata alta “saltare” 
con un manico tubolare inox “cool”

Padella radiante con un manico tubolare inox “cool”
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3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Alluminio radiante Antiaderente 5 mm

120120

Code Ø cm H cm

ALSA2111WPS28 28 9,5

ALSA2111WPS32 32 10

Code Ø cm H cm

ALSA2111WS28 28 9,10

ALSA2111WS32 32 10

Wok with flat bottom
Wok, fond plat
Wok mit ebenem Boden
Wok fondo plano

Wok radiante fondo piano con un manico tubolare inox

Wok with shaped bottom
Wok à fond évasé
Wok mit ausgesenktem Boden
Wok fondo ensanchado

Wok radiante fondo svasato con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALSA2111BMS20 20 9

ALSA2111BMS24 24 9,5

ALSA2111BMS28 28 10

ALSA2111BMS32 32 10,5

ALSA2111BMS36 36 11

Curved sauté pan with s/s tubular handle
Sauteuse, 1 manche tubulaire en acier inox
hohe Sauteuse Edelstahlröhrstiel
Cacerola ensanchada alta para mantecas 1 mango inox

Padella radiante “mantecare” salta pasta e riso 
con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALSC2111BMSC20 20 9

ALSC2111BMSC24 24 9,5

ALSC2111BMSC28 28 10

ALSC2111BMSC32 32 10,5

ALSC2111BMSC36 36 11

Curved sautè pan, 5 mm (3/16”) thick, “Cool” handle
Sauteuse, 5 mm, manche “Cool”
hohe Sauteuse, Dicke 5 mm, “Cool” stiel
Sartén alta conductividad para mantecas, 5 mm, mango “Cool”

Padella radiante “mantecare” salta pasta e riso 
con un manico tubolare inox “cool”
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CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

RIvEStImENto
Non-stick coating

ANTIADERENTE

SPESSoRE
Material thickness

3-5 mm

DURAtA
Durability

* * *

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Cookware System 3 - 5 mm
Cookware System line in 1/8” - 3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant
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Cookware System line in 1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Cookware System 3  mm

Code Ø cm H cm

ALSC111BBSCA20 20 4,5

ALSC111BBSCA24 24 5

ALSC111BBSCA28 28 5

ALSC111BBSCA32 32 5

ALSC111BBSCA36 36 5,5

ALSC111BBSCA40 40 6

Code Ø cm H cm

ALSC111BBSCR20 20 4,5

ALSC111BBSCR24 24 5

ALSC111BBSCR28 28 5

ALSC111BBSCR32 32 5

ALSC111BBSCR36 36 5,5

ALSC111BBSCR40 40 6

Code Ø cm H cm

ALSC111BBSCV20 20 4,5

ALSC111BBSCV24 24 5

ALSC111BBSCV28 28 5

ALSC111BBSCV32 32 5

ALSC111BBSCV36 36 5,5

ALSC111BBSCV40 40 6

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle - Blue fish
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - Bleu cobalt
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel - Blau Fisch
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” - Azul pez

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle Red fresh meat
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - Rouge incarnat
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel Rot frisches Fleisch
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” - Rojo carne fresca

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool” 
azzurro pesce

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool” 
rosso carni fresche

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle Green vegetables
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - Vert feuille
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel - Grün Gemüse
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” - Verde vegetal

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool” 
verde verdure

Spessore 3 mm Spessore 3 mm

Spessore 3 mm

Code Ø cm H cm

ALSC111BBSCG20 20 4,5

ALSC111BBSCG24 24 5

ALSC111BBSCG28 28 5

ALSC111BBSCG32 32 5

ALSC111BBSCG36 36 5,5

ALSC111BBSCG40 40 6

Low sautè pan, 3mm thick, “Cool” handle Yellow poultry
Plat à sauter, 3mm, manche “Cool” - Jaune serin
Niedrige ausgestellte Sauteuse, Dicke 3mm, “Cool” stiel Gelb Geflügel
Sartén curva baja “saltear“, espesor 3mm, mango “Cool” Amarillo ave de corral

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool” 
giallo pollame

Spessore 3 mm
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Cookware System line in 3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Cookware System 5 mm

Code Ø cm H cm

ALSC2111BSCA20 20 5,5

ALSC2111BSCA24 24 6,5

ALSC2111BSCA28 28 7

ALSC2111BSCA32 32 7,5

ALSC2111BSCA36 36 8

ALSC2111BSCA40 40 8,5

Code Ø cm H cm

ALSC2111BSCR20 20 5,5

ALSC2111BSCR24 24 6,5

ALSC2111BSCR28 28 7

ALSC2111BSCR32 32 7,5

ALSC2111BSCR36 36 8

ALSC2111BSCR40 40 8,5

Code Ø cm H cm

ALSC2111BSCV20 20 5,5

ALSC2111BSCV24 24 6,5

ALSC2111BSCV28 28 7

ALSC2111BSCV32 32 7,5

ALSC2111BSCV36 36 8

ALSC2111BSCV40 40 8,5

Code Ø cm H cm

ALSC2111BSCG20 20 5,5

ALSC2111BSCG24 24 6,5

ALSC2111BSCG28 28 7

ALSC2111BSCG32 32 7,5

ALSC2111BSCG36 36 8

ALSC2111BSCG40 40 8,5

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - Blue fish
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - Bleu cobalt
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel - Blau Fisch
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango “Cool” - Azul pez

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - Red fresh meat
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - Rouge incarnat
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel Rot frisches Fleisch
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango “Cool” - Rojo carne fresca

Padella radiante svasata alta con un manico tubolare 
inox “cool” azzurro pesce

Padella radiante svasata alta con un manico tubolare 
inox “cool” rosso carni fresche

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - Green vegetables
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - Vert feuille
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel - Grün Gemüse
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango “Cool” - Verde vegetal

Sautè pan, 5mm thick, “Cool” handle - Yellow poultry
Sauteuse, 5mm, manche “Cool” - Jaune serin
Ausgestellte hohe Sauteuse, Dicke 5mm, “Cool” Stiel - Gelb Geflügel
Sartén curva alta conductividad, espesor 5mm, mango “Cool” - Amarillo ave de corral

Padella radiante svasata alta con un manico tubolare 
inox “cool” verde verdure

Padella radiante svasata alta con un manico tubolare 
inox “cool” giallo pollame

Spessore 5 mm Spessore 5 mm

Spessore 5 mm Spessore 5 mm
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CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

SPESSoRE
Material thickness

3 mm

DURAtA
Durability

* * * *

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio Antiaderente 3 mm effetto pietra
1/8” Non-Stick Coating Aluminium stone effect

RIvEStImENto
Non-stick coating

ANTIADERENTE

124

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant
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Sautè pan, “Cool” handle
Sauteuse, Manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse. “Cool” Stiel
Sartén curva alta conductividad, Mango “Cool” 

Padella svasata alta “saltare” 
con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

ALSA111BINF20 20 5,5

ALSA111BINF24 24 6,5

ALSA111BINF28 28 7

ALSA111BINF32 32 7,5

ALSA111BINF36 36 8

ALSA111BINF40 40 8,5

Low sautè pan, 3 mm thick. “Cool” handle
Plat à sauter, 3 mm, manche “Cool” 
Niedrige ausgestellte Sauteuse. Dicke 3 mm. “Cool” stiel 
Sartén curva baja, espesor 3 mm. Mango “Cool”

Padella svasata bassa 
con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

ALSA111BBINF20 20 4,5

ALSA111BBINF24 24 5

ALSA111BBINF28 28 5

ALSA111BBINF32 32 5

ALSA111BBINF36 36 7,5

ALSA111BBINF40 40 7,5

1/8” Non-Stick Coating Aluminium stone effect

Alluminio Antiaderente 3 mm effetto pietra
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CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

SPESSoRE
Material thickness

3 mm

DURAtA
Durability

* * * *

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Al-Black 3 mm
Al-Black 1/8” Non-Stick Coating Aluminium

RIvEStImENto
Non-stick coating inside and outside

ANTIADERENTE 
DENTRO E FUORI

126

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant
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Al-Black 1/8” Non-Stick Coating Aluminium
Al-Black 3 mm

127

Code

ALSASETALBLACK4

Misure per famiglia da 4 persone
Measures for family of 4 persons
Mesures pour les familles de 4 personnes
Maßnahmen zur Familie von 4 Personen
Medidas para la familia de 4 personas

Set Al-Black 4
4 pentole + un coperchio in alluminio con rivestimento antiaderente ad altissima durata

CoNtENUto DEL SEt
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 24cm 
· Coperchio Ø 24cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare “cool” Ø 28cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· Tegame con 2 maniglie inox Ø 32cm

Code

ALSASETALBLACK2

Misure per famiglia da 2 persone
Measures for family of 2 persons
Mesures pour les familles de 2 personnes
Maßnahmen zur Familie von 2 Personen
Medidas para la familia de 2 personas

Set Al-Black 2
4 pentole + un coperchio in alluminio con 
rivestimento antiaderente ad altissima durata

CoNtENUto DEL SEt
· Casseruola alta 2 maniglie inox Ø 20cm 
· Coperchio Ø 20cm
· Padella svasata alta “a saltare” con manico tubolare 

“cool” Ø 24cm
· Casseruola alta con manico tubolare “cool” Ø 16cm
· Tegame con 2 maniglie inox Ø 28cm
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Al-Black 1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Al-Black 3 mm

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta con un manico inox “cool” Casseruola bassa con un manico inox “cool”

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALSA104SS16 16 8 1,7

ALSA104SS20 20 11 3,3

ALSA104SS24 24 13 5,6

ALSA104SS28 28 15,5 9

ALSA104SS32 32 17 12,5

ALSA104SS36 36 19 18

Code Ø cm H cm lt

ALSC105SSC16 16 8 1,7

ALSC105SSC20 20 11 3,3

ALSC105SSC24 24 13 5,6

Code Ø cm H cm lt

ALSC107SSC20 20 7 2,5

ALSC107SSC24 24 9 4,1

ALSC107SSC28 28 9,5 6,4

ALSC107SSC32 32 10,5 8,4

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALSA106SS20 20 7 2,5

ALSA106SS24 24 9 4,1

ALSA106SS28 28 9,5 6,4

ALSA106SS32 32 10,5 8,4

ALSA106SS36 36 11,5 11,5

ALSA106SS40 40 14 17,6
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Al-Black 1/8” Non-Stick Coating Aluminium

Al-Black 3 mm

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Lid
Couvercle
Deckel
Tapa

Sautè pan. “Cool” handle
Sauteuse. Manche “Cool”
Ausgestellte hohe Sauteuse. “Cool” stiel
Sartén curva alta “saltear“. Mango “Cool”

Low sautè pan. “Cool” handle
Plat à sauter. Manche “Cool”
Niedrige ausgestellte Sauteuse. “Cool” stiel
Sartén curva baja “saltear“. Mango “Cool”

Tegame con due maniglie inox

Coperchio con ponticello inox

Padella svasata alta “saltare” 
con un manico tubolare inox “cool”

Padella svasata bassa con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

ALSA110SS20 20 4,5

ALSA110SS24 24 5,5

ALSA110SS28 28 6

ALSA110SS32 32 6,5

ALSA110SS36 36 7

ALSA110SS40 40 7,5

Code Ø cm H cm

ALSC111BSSC20 20 5,5

ALSC111BSSC24 24 6,5

ALSC111BSSC28 28 7

ALSC111BSSC32 32 7,5

ALSC111BSSC36 36 8

ALSC111BSSC40 40 8,5

Code Ø cm H cm

ALSC111BBSSC20 20 4,5

ALSC111BBSSC24 24 5

ALSC111BBSSC28 28 5

ALSC111BBSSC32 32 5

ALSC111BBSSC36 36 5,5

ALSC111BBSSC40 40 6

Code Ø cm

ALSA129SS16 16
ALSA129SS20 20
ALSA129SS24 24
ALSA129SS28 28
ALSA129SS32 32
ALSA129SS36 36
ALSA129SS40 40

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

C antiade 22 np.indd   129 07/10/21   17:28



CoNfoRmItà ALLE LEggI
Legal conformity

SPESSoRE
Material thickness

5 mm

DURAtA
Durability

* * * *

mANICAtURA NIkEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CAPACItà DI CoNDURRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogICo RICICLABILE
Ecological 100% recycling

2,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

225
W/°K

Al-Black 5 mm radiante
Al Black 3/16” Non-Stick Coating Aluminium

RIvEStImENto
Non-stick coating inside and outside

ANTIADERENTE 
DENTRO E FUORI

130

Reg. CE 1935/2004 Regolamento (UE) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e S.m.I.); D.m. 21/03/1973 e 
S.m.I. DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.m.I.
 ( DLgs 25/01/1992, n.108)

PER CottURA A gAS
Gas

PER CottURA ELEttRICA
Electric

PER CottURA RADIANtE
Radiant
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Code Ø cm H cm lt

ALSA2104SS16 16 8 1,7

ALSA2104SS20 20 11,5 3,3

ALSA2104SS24 24 14 5,6

ALSA2104SS28 28 16 9

ALSA2104SS32 32 18 12,5

ALSA2104SS36 36 19,5 18

Code Ø cm H cm lt

ALSA2106SS20 20 7 2,5

ALSA2106SS24 24 9 4,1

ALSA2106SS28 28 9,2 6,4

ALSA2106SS32 32 10,5 8,4

ALSA2106SS36 36 11,5 11,5

ALSA2106SS40 40 14 17,6

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa radiante con due maniglie inox

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta radiante con due maniglie inox

Al Black 3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Al-Black 5 mm radiante

131

MorENo CEdroNi - ristorante Madonnina del Pescatore - Senigallia (AN)
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Al Black 3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Al-Black 5 mm radiante

Code Ø cm H cm lt

ALSC2105SSC16 16 8 1,5

ALSC2105SSC20 20 11,5 3,3

ALSC2105SSC24 24 14 5,6

Code Ø cm H cm lt

ALSC2107SSC20 20 7 2,5

ALSC2107SSC24 24 9 4,1

ALSC2107SSC28 28 9,2 6,4

ALSC2107SSC32 32 10,5 8,4

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casserole pan, 1 “Cool” s/s handle
Casserole, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Niedrige Kasserolle Edelstahlstiel “Cool”
Cacerola baja 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta radiante con un manico tubolare inox “cool”

Casseruola bassa radiante con un manico tubolare inox “cool”
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Al Black 3/16” Non-Stick Coating Aluminium

Al-Black 5 mm radiante

Coperchio con ponticello inox

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Lid
Couvercle
Deckel
Tapa

Straight frying pan, rectified bottom. “Cool” handle
Poêle à frire, fond rectifié. Manche “Cool”
Bratpfanne, Schliffboden. “Cool” Stiel
Sartén recta, alta conductividad, fondo rectificado. Mango “Cool”

French pan with flat iron handle
Poêle française, queu feuillard en fer
Französisch pfanne, Eisenstiel
Sartén francesa, mango plano de acero

Tegame radiante con due maniglie inox Padella radiante con un manico tubolare inox “cool”

Code Ø cm H cm

ALSA2110SS20 20 4,5

ALSA2110SS24 24 4,5

ALSA2110SS28 28 5

ALSA2110SS32 32 6,5

ALSA2110SS36 36 7

ALSA2110SS40 40 7,5

ALSA2110SS45 45 8

ALSA2110SS50 50 8,5

Code Ø cm

ALSA129SS16 16
ALSA129SS20 20
ALSA129SS24 24
ALSA129SS28 28
ALSA129SS32 32
ALSA129SS36 36
ALSA129SS40 40

Code Ø cm H cm

ALSC2111SSC20 20 4,5

ALSC2111SSC24 24 4,5

ALSC2111SSC28 28 5

ALSC2111SSC32 32 6

ALSC2111SSC36 36 7

ALSC2111SSC40 40 7,5

Code Ø cm H cm

ALSA2111FBSS20 20 4,5

ALSA2111FBSS24 24 4,5

ALSA2111FBSS28 28 5

ALSA2111FBSS32 32 5,5

ALSA2111FBSS36 36 6

ALSA2111FBSS40 40 6,5

Padella radiante con un manico in stile francese
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Rame stagnato
Tinned Copper

Rame stagnato 
con fondo induzione 
2mm
Tinned Copper for induction

Rame liscio manicato 
ottone fuso 2 mm
in stile francese
Flat copper with brass handle

Rame liscio stagnato 
a mano 2 mm
Tinned Copper

Rame martellato 
stagnato a mano 2 mm
Hammered Tinned Copper

148

136 140

154

134 135

RAME STAGNATO:
Reg. CE 1935/2004
D.M. 21/03/1973 e S.M.i.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.i. (DLgs 25/01/1992, n.108)
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136

Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e s.M.i.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

ConFoRMiTà aLLE LEggi
Legal conformity

RivEsTiMEnTo
Tinned coating

STAGNO

sPEssoRE
Material thickness

2 mm

DuRaTa
Durability

* * * * *

ManiCaTuRa nikEL FREE
Handle Stainless steel

ACCiAiO

CaPaCiTà Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

8,9

PEso sPECiFiCo
Specific weight

396
W/°K

Rame stagnato con fondo induzione 2mm
Tinned Copper for induction

136

linea induzione 
2 mm di spessoRe

Induction line 
2 mm (1/16”) thickness

spessoRe paReTi 2 mm
Lining thickness 2 mm (1/16”)

spessore disco induzione 2 mm
Thickness induction disk 2 mm (1/16”)

PER CoTTuRa a gas
Gas

PER CoTTuRa ELETTRiCa
Electric

PER CoTTuRa RaDianTE
Radiant

PER CoTTuRa a inDuzionE
Induction
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Tinned Copper for induction

Rame stagnato con fondo induzione 2mm

137

Casseruola alta con due maniglie inox

Casserole pot, 2 handles, induction bottom
sautoir, 2 anses, fond induction
Brattopf, 2 Griffe, induktionsboden
Cacerola baja, 2 asas, fondo inducción

Casseruola bassa con due maniglie inox

saucepot, 2 handles, induction bottom
Faitout, 2 anses, fond induction
Kochtopf, 2 Griffe, induktionsboden
Cacerola alta, 2 asas, fondo inducción

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

alCu104pi20 20 14,5 11 3,3

alCu104pi24 24 18 14 5,6

alCu104pi28 28 22 16 9

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

alCu106pi20 20 14,5 7 2,5

alCu106pi24 24 18 8 4,1

alCu106pi28 28 22 9 6
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Tinned Copper for induction

Rame stagnato con fondo induzione 2mm

138

Saucepan, 1 handle, induction bottom
Casserole haute, 1 manche, fond induction
Stielkasserolle, Induktionsboden
Cacerola alta, 1 mango, fondo inducción

Casserole pan, 1 handle, induction bottom
Casserole , 1 manche, fond induction
Niedrige kasserolle, Induktionsboden
Cacerola baja, 1 mango, fondo inducción

Casseruola alta con un manico inox Casseruola bassa con un manico inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCU107PI20 20 14,5 7 2,5

ALCU107PI24 24 18 8 4,1

ALCU107PI28 28 22 9 6

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

ALCU105PI20 20 14,5 11 3,3

ALCU105PI24 24 18 14 5,6

ALCU105PI28 28 22 16 9

Niko Romito
Ristorante Reale - Castel di Sangro (AQ)
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Tinned Copper for induction

Rame stagnato con fondo induzione 2mm

139

Code Ø cm

alCu129T20 20
alCu129T24 24
alCu129T28 28

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
pfanne 2 Griffe
paellera 2 asas

Frypan, 1 handle, induction bottom
poêle à frire, 1 manche, fond induction
Bratpfanne 1 stiel, induktionsboden
 sartén 1 mango, fondo inducción

Flat lid
Couvercle plat
ebener deckel
Tapa plana

Tegame con due maniglie inox padella con un manico inox

Coperchio rame stagnato ponticello inox

Copper polenta pot, “without tinning”
Chaudron à polenta en cuivre pas “étamé”
Kupferpolentetopf “nicht verzinnt” 
Caldero cobre para polenta “sin estañadura”

paiolo in rame per polenta “senza stagnatura”
spessore 1,2mm rame

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

alCM165Mpi24 24 14 13 2,9

alCM165Mpi26 26 16 13,5 3,9

alCM165Mpi28 28 17,5 14 4,9

alCM165Mpi30 30 19,5 15 5,9

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

alCu110pi20 20 14,5 5

alCu110pi24 24 18 5,8

alCu110pi28 28 22 5

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

alCu111pi20 20 14,5 5

alCu111pi24 24 18 5,8

alCu111pi28 28 22 5

NEW
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Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e s.M.i.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

ConFoRMiTà aLLE LEggi
Legal conformity

RivEsTiMEnTo
Tinned coating

STAGNO

sPEssoRE
Material thickness

2 mm

DuRaTa
Durability

* * * * *

ManiCaTuRa oTTonE TuboLaRE 
Con RivETTi in aCCiaio nikEL FREE
Handle Tubular fused brass with 
stainless steel rivets

OTTONE

CaPaCiTà Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

8,9

PEso sPECiFiCo
Specific weight

396
W/°K

Rame liscio stagnato a mano 2 mm
Tinned Copper

140

PER CoTTuRa a gas
Gas

PER CoTTuRa ELETTRiCa
Electric

PER CoTTuRa RaDianTE
Radiant
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Tinned Copper

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

141

Code Ø cm H cm lt

alCu10418 18 10 2,6

alCu10420 20 11 3,3

alCu10422 22 11 4,5

alCu10424 24 14 5,6

alCu10428 28 16 9

alCu10432 32 18 12,5

alCu10436 36 19,6 18

alCu10440 40 22 26

Code Ø cm H cm lt

alCu10620 20 7 2,5

alCu10624 24 8 4,1

alCu10628 28 9 6

alCu10632 32 10 8

alCu10636 36 11,5 12

alCu10640 40 14 16

alCu10645 45 16,5 23

Code Ø cm H cm lt

alCu107G20 20 7 2,5

alCu107G24 24 8 4,1

alCu107G28 28 9 6

alCu107G32 32 10 8

Code Ø cm H cm lt

alCu10720 20 7 2,5

alCu10724 24 8 4,1

alCu10728 28 9 6

Casserole pan, 1 cast iron handle
Casserole, 1 manche en fonte
niedrige Kasserolle 1 stiel aus Guss
Cacerola baja 1 mango fundicion

Casseruola bassa con un manico in ottone fuso

Casserole pan, 1 handle
Casserole, 1 manche
niedrige Kasserolle 1 stiel
Cacerola baja 1 mango

Casserole pot, 2 handles 
sautoir, 2 anses 
Brattopf 2 Griffe
Cacerola baja 2 asas

Casseruola bassa con un manico tubolare ottone

Casseruola bassa con due maniglie ottone

saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
Kochtopf 2 Griffe
Cacerola alta 2 asas

Casseruola alta con due maniglie ottone
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Tinned Copper

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

142

Code Ø cm H cm

alCu11020 20 5

alCu11024 24 5,8

alCu11028 28 5

alCu11032 32 6,3

alCu11036 36 7

alCu11040 40 7,5

alCu11045 45 8,5

alCu11050 50 8,5

alCu11060 60 10

Code Ø cm H cm

alCu11120 20 5

alCu11124 24 5,8

alCu11128 28 5

alCu11132 32 6,3

alCu11136 36 7

alCu11140 40 7,5

Code Ø cm H cm lt

alCu10516 16 8 1,7

alCu10518 18 10 2,6

alCu10520 20 11 3,3

alCu10522 22 11,2 4,5

alCu10524 24 14 5,6

alCu10528 28 16 9

Code Ø cm H cm lt

alCu105G18 18 10 2,6

alCu105G20 20 11 3,3

alCu105G24 24 14 5,6

alCu105G28 28 16 9

Frypan, 1 handle
poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 stiel
sartén 1 mango

padella con un manico tubolare ottone

saucepan, 1 cast iron handle
Casserole haute, 1 manche en fonte
Kasserolle 1stiel aus Guss
Cacerola alta 1 mango en fundición

Casseruola alta con un manico in ottone fuso

omelette pan, 2 handles
plat rond, 2 anses
pfanne 2 Griffe
paellera 2 asas

Tegame con due maniglie ottone

saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

Casseruola alta con un manico tubolare ottone
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Tinned Copper

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

143

Code Ø cm H cm

ALCU111B20 20 5,3

ALCU111B24 24 6

ALCU111B28 28 7

ALCU111B32 32 7,8

ALCU111B36 36 8

Sauté pan, 1 handle
Sauteuse, 1 manche
Sauteuse 1 Stiel 
Sartén saltear 1 mango

Padella svasata alta “saltare” con un manico tubolare ottone

Code Ø cm H cm lt

ALCU108C24 24 9,5 5,5

ALCU108C28 28 10,5 7,1

Code cm H cm lt

ALCU12630 30x22 12 6,22

Oval saucepot with lid 
Casserole ovale avec couvercle 
Ovalkasserolle mit Deckel
Cacerola oval alta con tapa

Casseruola ovale alta con due maniglie ottone e coperchio

Curved saucepot 2 handles with cover
Faitout bombee 2 anses ausc couvercle
Gewolbte Kochtopf 2 Griffe mit Deckel
Cacerola encorvada 2 asas con tapa

Casseruola bassa bombata 
con due maniglie ottone e coperchio
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Tinned Copper

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

144
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Code cm

alCu12916 16
alCu12918 18
alCu12920 20
alCu12922 22
alCu12924 24
alCu12928 28
alCu12932 32
alCu12936 36
alCu12940 40
alCu12945 45
alCu12950 50
alCu12960 60

Flat lid
Couvercle plat
ebener deckel
Tapa plana

Coperchio piano 1,2 mm con ponticello in ottone

Code cm H cm

alCu11840 40x17 10

Code est. cm int. cm H cm

alCu150C32 34,3x23,7 32x23 6

alCu150C36 39,5x26,5 36x26 6

Fish-kettle with grid and lid 
poissonnière avec couvercle et grille 
Fischkochtopf mit Gitter und deckel 
Hervidor pescado con tapa y rejilla

Rectangular pan with cover
plaque à rotir avec couvercle
Rechteckige pfanne mit deckel
Rustiedra con tapa

pesciera con coperchio, griglia e due maniglie ottoneRostiera con coperchio e due maniglie snodate ottone
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Tinned Copper

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

145

Code Ø cm H cm lt

alCu16518 18 12 2

alCu16520 20 13 3

alCu16522 22 14 3,5

alCu16524 24 14 4,5

alCu16526 26 17 6

Code

CoMoToRe3165M

Code Ø cm H con base cm lt

CoCu3165K4,5 26 14,8 4,5

Code Ø cm H con base cm lt

CoCu3165K9 34 22,2 12

Copper polenta pot, “without tinning”
Chaudron à polenta en cuivre pas “étamé”
Kupferpolentetopf “nicht verzinnt” 
Caldero cobre para polenta “sin estañadura”

paiolo in rame per polenta “senza stagnatura” con 
un manico tubolare e maniglia ottone

Motor K9
Moteur K9
Motor K9
Motor K9

polenta and risotto mixer with large pot
Mélangeur pour polenta et risotto avec chaudron
Mischer für polente und Risotto mit polentetopf
Mezclador para polenta y arroz con caldero

Motore per art. K9 30W
paiolo elettrico con mescolatore e supporto in ferro, 
motore 30W, porzioni 30/34

polenta and risotto mixer with large pot
Mélangeur pour polenta et risotto avec chaudron
Mischer für polente und Risotto mit polentetopf
Mezclador para polenta y arroz con caldero

paiolo elettrico con mescolatore e supporto in ferro, 
motore 16W, porzioni 10/12
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Tinned Copper

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

146

Code lt

COCU36020,5 0,5

COCU36021 1

Code

COCUFLAMGAS

COCUFLAMALCOOL

Oil pourer with lid and drip saver edge
Huilier en cuivre avec couvercle et bord sauve goute
Olfläsche mit Deckel
Aceitera cobra con tapa especial

Copper serving flambeau (without pan)
Flambeau en cuivre à servir (sans poêle)
Servierkupferflambeau (ohne Pfanne)
Flambeau cobre

Flambeau rame da sala 
(senza padella)

Code Ø cm H cm

COCUPADFLAM26 26 4,5

COCUPADFLAM28 28 4,5

Tinned copper light frypan for flambeau, wooden handle
Poêle légère en cuivre étamé pour flambeau avec manche en bois 
Leichte Flambeau-Pfanne kupferverzinnt mit Holzstiel
Sartén ligera cobre estañado para flambeau 1 mango madera

Padella leggera in rame stagnato per flambeau con 
un manico in legno

Bombola camping a 2 gas R904 da 1,8 kg o R901 da 0,4 kg 
non inCluse
Camping gas R904 or R901 nOT inCLUDeD

Oliera rame con coperchio con orlo salva goccia
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Tinned Copper

Rame liscio stagnato a mano 2 mm

147

Flat tray for oysters
Plateau à huîtres
Ausster-ebentablett
Bandeja para ostras pliana

Vassoio per frutti di mare

Code Ø cm H cm

COCU15824 24 4,5

COCU15836 36 5,5

Code Ø cm

COCU294S18 18
COCU294nS18 18

Copper polsonetto, tinned for baine-marie, not tinned for pastry
Polsonetto en cuivre étamé pou bain-marie, non-étamé pour pâtisserie
Polsonetto aus Kupfer, verzinnt zum Wasserbad, nicht verzinnt zur Gebäck
Cazo cobre estañado para baño maria, no estañado para pasteleria

Polsonetto rame stagnato per bagnomaria, 
non stagnato per pasticceria

Chromed steel holder 
Support en acier chromé
Verchromterstahlhälter
Soporte agero cromado

Supporto acciaio cromato

Code Ø cm H cm

COiX158B 19-28 20

DAViDe OLDAni
Ristorante D’O - Cornaredo (Mi)
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Rame martellato stagnato a mano 2 mm
Hammered Tinned Copper

Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e s.M.i.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

ConFoRMiTà aLLE LEggi
Legal conformity

sPEssoRE
Material thickness

2 mm

DuRaTa
Durability

* * * * *

ManiCaTuRa oTTonE TuboLaRE 
Con RivETTi in aCCiaio nikEL FREE
Handle Tubular fused brass with 
stainless steel rivets

OTTONE

CaPaCiTà Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

8,9

PEso sPECiFiCo
Specific weight

396
W/°K

148

RivEsTiMEnTo
Tinned coating

STAGNO

PER CoTTuRa a gas
Gas

PER CoTTuRa ELETTRiCa
Electric

PER CoTTuRa RaDianTE
Radiant
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Code Ø cm H cm lt

alCM104M18 18 10 2,6

alCM104M20 20 11 3,3

alCM104M22 22 11,2 4,5

alCM104M24 24 12 4,5

alCM104M28 28 16 9

Code Ø cm H cm lt

alCM103M20 20 20 6

alCM103M22 22 21,5 8,4

alCM103M24 24 22 10

Code Ø cm H cm lt

alCM106M18 18 7 1,8

alCM106M20 20 7 2,5

alCM106M24 24 8 4,1

alCM106M28 28 9 6,4

alCM106M32 32 10 8

alCM106M36 36 11,5 12

alCM106M40 40 14 16

Casserole pot, 2 handles 
sautoir, 2 anses 
Brattopf 2 Griffe
Cacerola baja 2 asas

Casseruola bassa con due maniglie ottone

saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
Kochtopf 2 Griffe
Cacerola alta 2 asas

stockpot, 2 handles
 Marmite traiteur, 2 anses
Hoher suppentopf 2 Griffe
olla alta 2 asas 

Casseruola alta con due maniglie ottone

pentola alta con due maniglie ottone

Hammered Tinned Copper

Rame martellato stagnato a mano 2 mm
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Hammered Tinned Copper

Rame martellato stagnato a mano 2 mm

Code Ø cm H cm lt

ALCM105M16 16 8 1,7

ALCM105M18 18 10 2,6

ALCM105M20 20 11 3,3

ALCM105M22 22 11,2 3,5

ALCM105M24 24 12 4,5

Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

Casseruola alta con un manico ottone

Code Ø cm H cm lt

ALCM107M18 18 7 1,8

ALCM107M20 20 7 2,5

ALCM107M24 24 8 4,1

ALCM107M28 28 9 6,4

Casserole pan, 1 handle
Casserole, 1 manche
Niedrige Kasserolle 1 Stiel
Cacerola baja 1 mango

Casseruola bassa con un manico ottone

Code Ø cm H cm

ALCM110M14 14 3,5

ALCM110M20 20 5

ALCM110M24 24 5,5

ALCM110M28 28 6

ALCM110M32 32 6,5

ALCM110M36 36 7

ALCM110M40 40 7,5

Omelette pan, 2 handles
Plat rond, 2 anses
 Pfanne 2 Griffe
Paellera 2 asas

Tegame con due maniglie ottone
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151

Hammered Tinned Copper

Rame martellato stagnato a mano 2 mm

Code Ø cm H cm lt

alCM108MC24 24 9,5 5,5

alCM108MC28 28 10,5 7,1

Curved saucepot 2 handles with cover
Faitout bombee 2 anses ausc couvercle
Gewolbte Kochtopf 2 Griffe mit deckel
Cacerola encorvada 2 asas con tapa

Casseruola bassa bombata 
con due maniglie ottone e coperchio

Code cm H cm

alCM118M40 40x17 10

Fish-kettle with grid and lid 
poissonnière avec couvercle et grille 
Fischkochtopf mit Gitter und deckel 
Hervidor pescado con tapa y rejilla

pesciera con coperchio, griglia e due manigle ottone

Code cm H cm lt

alCM126M30 30x22 12 6,22

oval saucepot with lid 
Casserole ovale avec couvercle 
ovalkasserolle mit deckel
Cacerola oval alta con tapa

Casseruola ovale con due maniglie ottone e coperchio

Code Ø cm H cm lt

CoCu106RM26 26 7,5 3,83

CoCu106RM29 29 8 5,1

CoCu106RM32 32 8,5 6,62

Bowed saucepan for risotto
Casserole arquée pour risotto
Bogenformige Kasserolle für Risotto
Cacerola mango arco para arroz con tapa

Casseruola arco per risotti con coperchio
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Code est. cm int. cm H cm

alCM150M32 35x23,2 32x23 6

alCM150M36 39,5x26,5 36x26 6

Roasting pan with lid
plat à rôtir avec couvercle
Rechteckiger Bratform mit deckel
Rustiedra con tapa

Rostiera con due maniglie snodate ottone e coperchio

Code Ø cm H cm

alCM111M14 14 3,5

alCM111M20 20 5

alCM111M24 24 5,5

alCM111M28 28 6

alCM111M32 32 6,5

alCM111M36 36 7

alCM111M40 40 7,5

Code Ø cm H cm

alCM111BM20 20 5

alCM111BM24 24 6

alCM111BM28 28 6,5

alCM111BM32 32 7

alCM111BM36 36 7,5

Frypan, 1 handle
poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 stiel
sartén 1 mango

padella con un manico ottone

sauté pan, 1 handle
sauteuse, 1 manche
sauteuse 1 stiel 
sartén saltear 1 mango

padella svasata alta “saltare” con un manico tubolare ottone

Hammered Tinned Copper

Rame martellato stagnato a mano 2 mm

Code cm H cm

alCM120M30 30x22 6,5

oval omelette pan with lid 
plat ovale avec couvercle
ovalpfanne mit deckel  
paellera oval con tapa

Tegame ovale con due maniglie ottone e coperchio
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Coperchio 1,2 mm con ponticello in ottone

Code Ø cm

alCM129M16 16
alCM129M18 18
alCM129M20 20
alCM129M22 22
alCM129M24 24
alCM129M28 28
alCM129M32 32
alCM129M36 36
alCM129M40 40

lid
Couvercle
deckel
Tapa

Code Ø cm H cm

CoCu43/330 30 1

CoCu43/332 32 1

CoCu43/334 34 1

CoCu43/336 36 1

CoCu43/338 38 1

CoCu43/340 40 1,2

CoCu43/342 42 1,2

CoCu43/345 45 1,2

CoCu43/350 50 1,5

CoCu43/360 60 1,5

CoCu43/370 70 2

Code Ø cm H cm lt

alCM165M18 18 12 2

alCM165M20 20 13 3

alCM165M22 22 14 3,5

alCM165M24 24 15 4,5

alCM165M26 26 17 6

Mould for farinata, hammered, with rim
Tourtière pour farinata martelé avec bord
Gehämmerte Kuchenform für farinata, mit Rand
Tartera para tortilla martillada con borde

Tortiera per farinata martellata con orlo
temperatura massima 250°

Copper polenta pot, “without tinning”
Chaudron à polenta en cuivre pas “étamé”
Kupferpolentetopf “nicht verzinnt” 
Caldero cobre para polenta “sin estañadura”

paiolo in rame per polenta “senza stagnatura” con manico e 
maniglia in ottone

Code cm

alCM183BM32 32x22
alCM183BM36 36x25

Rectangular lid
Couvercle rectangulaire 
Rechteckiger deckel
Tapa rectangular

Coperchio rettangolare con ponticello in ottone

153

Hammered Tinned Copper

Rame martellato stagnato a mano 2 mm
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Tinned Copper for induction

Rame stagnato con fondo induzione 2mmRame liscio manicato ottone fuso 2 mm in stile francese
Flat copper with brass handle

Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e s.M.i.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

ConFoRMiTà aLLE LEggi
Legal conformity

sPEssoRE
Material thickness

2 mm

DuRaTa
Durability

* * * * *

ManiCaTuRa oTTonE TuboLaRE 
Con RivETTi in aCCiaio nikEL FREE
Handle Tubular fused brass with 
stainless steel rivets

OTTONE

CaPaCiTà Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

8,9

PEso sPECiFiCo
Specific weight

396
W/°K

RivEsTiMEnTo
Tinned coating

STAGNO

154

PER CoTTuRa a gas
Gas

PER CoTTuRa ELETTRiCa
Electric

PER CoTTuRa RaDianTE
Radiant
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Code Ø cm H cm lt

alCu105F10 10 6,5 0,51

alCu105F12 12 7,5 0,85

alCu105F14 14 8,5 1,31

alCu105F16 16 8 1,61

alCu105F18 18 10 2,54

alCu105F20 20 11 3,46

alCu105F22 22 11,2 4,26

alCu105F24 24 14 6,33

Code Ø cm H cm lt

alCu107F10 10 4 0,31

alCu107F12 12 4,5 0,51

alCu107F14 14 5,5 0,85

alCu107F16 16 6,8 1,37

alCu107F18 18 7 1,78

alCu107F20 20 8 2,51

alCu107F22 22 9 3,42

alCu107F24 24 10 4,52

saucepan with brass handle
Casserole haute avec manche en laiton fondu
Hohe Kasserolle mit stiel aus Gussmessing
Cacerola alta con mango de latón fundido

Casserole pan with brass handle
Casserole basse avec manche en laiton fondu
niedrige Kasserolle mit stiel aus Gussmessing
Cacerola baja con mango de latón fundido

Casseruola alta con un manico ottone fuso Casseruola bassa con un manico ottone fuso

Flat copper with brass handle

Rame liscio manicato ottone fuso 2 mm in stile francese
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Flat copper with brass handle

Rame liscio manicato ottone fuso 2 mm in stile francese

Code Ø cm H cm

alCM110M14 14 4

Code Ø cm H cm

CoCu111M10 10 2,7

Code Ø cm H cm

alCM111M14 14 3,5

Code Ø cm H cm lt

CoCu104M07 7 3,5 0,13

serving casserole
Casserolette à servir
servierkasserolette
Cazo recto servir

Casseruolino servire con un manico in ottone fuso

serving omelette pan
plat rond à servir
servier pfanne
paeller servir

serving pan
petite poêle à servir
servierkasserolle
sartén servir

serving pan
petite poêle à servir
servierkasserolle
sartén servir

Tegamino servire con due maniglie in ottone fuso

padellino servire con un manico in ottone fuso padellino servire con un manico in ottone fuso
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Acciaio Inox
Stainless Steel 18/10

158

ACCIAIO INOX:
Reg. CE 1935/2004
DM 21/03/1973 e s.M.I. (DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 72/2019 
legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)
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Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973 e s.M.i. 
(DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 72/2019 
legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
( DLgs 25/01/1992, n.108)

ConfoRMità aLLE LEggi
Legal conformity

RivEstiMEnto
Coating no one

NEssuNO

sPEssoRE
Material thickness
(1/16”)0,8 - 1 mm

DuRata
Durability

* * * * *

ManiCatuRa nikEL fREE
Handle Stainless steel

ACCIAIO

CaPaCità Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

7,8

PEso sPECifiCo
Specific weight

16
W/°K

Acciaio Inox
Stainless Steel 18/10

160

PER CottuRa a gas
Gas

PER CottuRa ELEttRiCa
Electric

PER CottuRa RaDiantE
Radiant

PER CottuRa a inDuzionE
Induction
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

161

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inoxSaucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Stockpot, 2 handles
Marmite traiteur, 2 anses
Hoher Suppentopf 2 Griffe
Olla alta 2 asas

Casseruola alta con due maniglie inox

Pentola alta con due maniglie inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

COIX3103E20 20 18 19 5,8

COIX3103E24 24 21,5 24 10,5

COIX3103E28 28 24,7 28 17

COIX3103E32 32 26,5 32 25

COIX3103E36 36 30,5 36 36

COIX3103E40 40 34 40 50

COIX3103E45 45 37,5 45 71

COIX3103E50 50 41 50 98

COIX3103E60 60 44,5 55 155

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

COIX3104E16 16 14,5 11 2,2

COIX3104E18 18 16 12 3,3

COIX3104E20 20 18 13 4

COIX3104E24 24 21,8 15 6,7

COIX3104E28 28 25 17 10,3

COIX3104E32 32 27 19 15

COIX3104E36 36 30,5 22 21

COIX3104E40 40 33,9 25 31,4

COIX3104E45 45 37,5 28 44,5

COIX3104E50 50 41,2 30 58

COIX3104E60 60 44,5 35 98

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

COIX3106E16 16 14 8 1,5

COIX3106E20 20 18 9 2,8

COIX3106E24 24 21,5 10 4,5

COIX3106E28 28 25 12 7,3

COIX3106E32 32 27 15 12

COIX3106E36 36 30,5 17 16,8

COIX3106E40 40 34 19 23,6

COIX3106E45 45 37 21 34,9

COIX3106E50 50 41 23 38,8

COIX3106E60 60 44 25 70,6
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

162

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

* con 2 beccucci - with 2 spouts - avec 2 becs - mit 2 Tüllen - con 2 picos 

Casseruola alta con un manico tubolare inox

Casseruola bassa con un manico tubolare inox

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

Casserole pan, 1 s/s handle 
Casserole, 1 manche en acier inox
Niedrige Kasserolle 1 Edelstahlstiel
Cacerola baja mango inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

COIX3105E12* 12 10,3 7 0,8

COIX3105E14* 14 12,2 8 1,2

COIX3105E16 16 14 11 2,2

COIX3105E18 18 16 12 3,5

COIX3105E20 20 18 13 4

COIX3105E24 24 21,5 15 6,7

COIX3105E28 28 25 17 10,3

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

COIX3107E16 16 14 7,5 1,5

COIX3107E20 20 18 9 2,8

COIX3107E24 24 21,5 10 4,5

COIX3107E28 28 25 12 7,3

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

COIX3110E20 20 14,7 4

COIX3110E24 24 18,5 4,5

COIX3110E28 28 22 5,2

COIX3110E32 32 25 5,5

COIX3110E36 36 29 6

COIX3110E40 40 31,3 6
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

163

Conical casserole pan, 1 handle
Casserole conique, 1 manche
Konische Stielkasserolle
 Cacerola conica 1 mango

Saucepot with 4 segment colanders
Sautoir avec passoire à 4 paniers
Kochtopf mit 4 Segmentseihers
Cacerola con escurridora 4 sectores

Casseruola conica con un manico tubolare inox

Casseruola con 4 scomparti colapasta 
a spicchio con due maniglie inox

Segment colander 
Passoire à quartier
Segmentseiher 
Colador 1 sector

Colapasta a spicchio con un manico inox

Code Ø cm H cm

COIX3153BE36 36 23

COIX3153BE40 40 26

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm lt

COIX3153E36 36 30,5 22 21

COIX3153E40 40 33,9 25 31

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm
COIX3109E16 16 11 6
COIX3109E18 18 13,3 6
COIX3109E20 20 14,5 6,5
COIX3109E22 22 17 7
COIX3109E24 24 18,2 7,5
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

164

Omelette pan
Poêle à omelette
Omelettpfanne
Pan tortilla 

Tegame con due maniglie inox rivestimento interno 
platinum

Frying pan
Poêle à frire
Bratpfanne
Sartén 

Padella con un manico tubolare inox 
rivestimento interno platinum

Code Ø cm

COIX3129E16 16
COIX3129E18 18
COIX3129E20 20
COIX3129E24 24
COIX3129E28 28
COIX3129E32 32
COIX3129E36 36
COIX3129E40 40
COIX3129E45 45
COIX3129E50 50
COIX3129E60 60

Lid
Couvercle
Deckel
Tapa

Coperchio con ponticello inox

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Padella con un manico tubolare inox

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

COIX3111E20 20 15 4

COIX3111E24 24 18,5 4,5

COIX3111E28 28 22 5,2

COIX3111E32 32 25,2 5,5

COIX3111E36 36 29 6

COIX3111E40 40 32 6

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

COIX3110SP24 24 15 5

COIX3110SP28 28 18,5 5

COIX3110SP32 32 22 5,5

COIX3110SP36 36 25,2 6

COIX3110SP40 40 29 6,5

Code Ø cm
Ø disco ind. 

cm H cm

COIX3111SP24 24 15 5

COIX3111SP28 28 18,5 5

COIX3111SP32 32 22 5,5

COIX3111SP36 36 25,2 6

COIX3111SP40 40 29 6,5
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

165

Funnel 
Entonnoir
Trichter 
Embudo

Imbuto

Code Ø cm

COIX309912 12
COIX309914 14
COIX309920 20
COIX309925 25
COIX309930 30

Pasta heater, 1 handle 
Cuit-pâtes cylindrique, 1 manche
Kugelförmiger Nudelnwärmer 1 Stiel
Colador cilindrico 1 mango

Scaldapasta cilindrico con un manico inox

Code Ø cm H cm

COIX317518 18 11

COIX317520 20 12

COIX317522 22 13

COIX317524 24 14

COIX317528 28 16

Spherical colander 
Passoire sphérique
Kugelförmiger Seiher 
Escurridera esferica

Colapasta sferico con due maniglie inox

Code Ø cm H cm

COIX311532 32 18

COIX311536 36 19

COIX311540 40 21

Professional Chinese colander
Passoire chinoise professionnelle
Professioneller Spitzsieb 
Colador chino profesional 

Chinoise inox con un manico inox

Code cm lungh. totale

COIX3232E18 18 37,8

COIX3232E20 20 39,5

COIX3232E24 24 42,5
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

166

Code est. cm int. cm H cm

COIX3149B35 39,5x27 35x25 9

COIX3149B40 44,5x28,5 40x26 9

COIX3149B45 49,5x32,5 45x30 9

COIX3149B50 55x32,3 50x30 9

COIX3149B60 65x37,5 60x35 9

Code cm

COIX3183B40 40x26
COIX3183B45 45x30
COIX3183B50 50x30
COIX3183B60 60x35

Lid for roasting plate
Couvercle pour plat à rôtir
Deckel für Bratform
Tapa para rustidera

Coperchio per rostiera con ponticello inox

Round angles roasting plate - normal with folding handles (fixed upon request)  
Plat à rôtir à angles ronds - normale avec anses tombantes ou fixes sur demande
Rechteckige Bratform, rundwinkelige,  - normal mit Fall oder Festgriffen auf Wunsch
Rustidera angulos redondeados normal con asas moviles o fijas

Rostiera angoli tondi con due maniglie snodate o a 
richiesta con due maniglie fisse no induzione

Hemispheric mixing bowl, 2 handles
Bassine hémisphérique, 2 anses
Halbkugeliger Schneeschlagkessel 2 Griffe
Caldero semi-esferico 2 asas

Bastardella semisferica con maniglie inox no induzione

Code Ø cm H cm

COIX320222 22 12

COIX320226 26 14

COIX320232 32 18

COIX320236 36 20

COIX320240 40 21

Mixing bowl base
Base pour bassine
Basis zum Schneeschlagkessel
Base para caldero

Base per bastardella

Code Ø cm H cm

COIX3202B16 16
22
26

COIX3202B22 22
32
36
40
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

167

Bain-marie, 1 heavy handle
Bain-marie, 1 manche lourde
Wasserbadkasserolle Schwerstiel
Bano maria 1 mango pesado 

Bagnomaria con un manico pesante inox no induzione

Code Ø cm H cm lt

COIX329314 14 16 2,5

COIX329316 16 18 3,6

COIX329318 18 20 5

COIX329320 20 22 7

Code Ø cm H cm

COIX318533 33 16

Professional steel strainer with 3 filter
Crépine acier professionnel avec 3 filtre
Flotte Lotte, edelstahl, mit 3 Lochscheiben
Filtro de acero profesional con 3 filtros

Passatutto professionale inox con 3 filtri - scatolato
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

168

**

One-piece ladle  
Louche, monobloc
Schöpflöffel, fugenlos 
 Cacillo 1 pieza

Mestolo inox

Code Ø cm lungh. totale cm* lt

COIX3205E06 6 36 0,07

COIX3205E08 8 41 0,12

COIX3205E10 10 47 0,25

COIX3205E12 12 51 0,5

COIX3205E14 14 53 0,75

COIX3205E16 16 57 1

Fish bones removers for chefs  
Pinces à aretes de poisson pour chefs
Fischgrätenzange für Kochchef  
Pinzas limpiapescado

*

Chef’s pincers  
Pinces pour chefs
Zange für Kochchef  
Pinzas chef

Pinze spinapescePinze chef inox

Code lungh. totale cm*

COIX360415 13,5

Code lungh. totale cm*

COIX360330 30
COIX360335 35
COIX360340 40
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

169

Flush skimmer 
écumoire à fleur
Satter Schaumlöffel 
Espumadera a hilo

Schiumarola a filo stagnato inox

Code Ø cm lungh. totale cm*

COIX3207R14 14 55
COIX3207R16 16 57,2
COIX3207R18 18 58,5
COIX3207R20 20 68,5

*

One-piece skimmer  
Ecumoire monobloc
Schaumlöffel, fugenlos  
Espumadera 1 pieza

Schiumarola inox

Code Ø cm lungh. totale cm*

COIX3207E10 10 42,5
COIX3207E12 12 48
COIX3207E14 14 52,8
COIX3207E16 16 58
COIX3207E18 18 63
COIX3207E20 20 66,8

One-piece sauce spoon
Cuillère à sauce, monobloc
Saucenkelle, fugenlos 
Cuchara sugo 1 pieza

Cucchiaione inox

Code cm lungh. totale cm*

COIX3217E46 6 46

*

*
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

170

*

One-piece fork, 3 prongs 
Fourchette, 3 dents, monobloc
Tranchiergabel 3 Zacken, fugenlos
Tenedor 3 dientes 1 pieza

Forchettone a 3 denti inox

Code cm lungh. totale cm*

COIX3369E-350 10,5 53,2

*

One-piece fork, 2 prongs 
Fourchette, 2 dents, monobloc
Tranchiergabel 2 Zacken, fugenlos
Tenedor 2 dientes 1 pieza 

Forchettone a 2 denti Inox

Code cm lungh. totale cm*

COIX3369E-250 10 48

One-piece perforated spatula  
Palette perforée, monobloc
Gelochte Schaufel, fugenlos  
Espaltula perforada 1 pieza 

Paletta forata inox

One-piece spatula
Palette lisse, monobloc
Schaufel, fugenlos 
Espatula lisa 1 pieza

Paletta liscia Inox

Code cm lungh. totale cm*

COIX3208EP54 14 53

Code cm lungh. totale cm*

COIX3208EL54 14 53

* *
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Stainless Steel 18/10

Acciaio Inox

171

* *

Egg whisk 
Fouet
Schneebesen 
Batidor

Frusta inox

Code lungh. totale cm*

COIX3601E25 25
COIX3601E30 30
COIX3601E35 35
COIX3601E40 40
COIX3601E45 45
COIX3601E50 50
COIX3601E55 55
COIX3601E60 60

Serving skimmer 
Ecumoire à servir
Servierschaumlöffel 
 Espumadera

Schiumarola a servire inox aD EsauRiMEnto

aD EsauRiMEnto aD EsauRiMEnto

Code Ø cm lungh. totale cm*

COIX5207S11 11 34,3

Pastry spatula 
Palette à gâteaux
Tortenheber  
Espatula para postres

Paletta per dolci inox

Code lungh. totale cm* largh. cm

COIX5208D20 25 6

Code lungh. totale cm* largh. cm

COIX5208S33 33,5 8

Serving spatula  
Palette à servir
Servierschaufel 
Espatula

Paletta a servire

cm 33,5

cm 8

cm 25

cm 15,5

cm 9,5

cm 6

cm 10
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172172

Alu-Inox 
Trilaminato
3-ply / Alu-Inox

3PLY, Aluinox e Aluinox Agnelli 1907 :
Reg. CE 1935/2004
DM 21/03/1973 e s.M.i. (DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 
72/2019 legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. (DLgs 25/01/1992, n.108)
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3-ply / Alu-Inox

Alu-Inox Trilaminato

174

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973 e s.M.i. 
(DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 72/2019 
legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

ConfoRMità aLLE LEggi
Legal conformity

RivEstiMEnto
Coating no one

NEssuNo

sPEssoRE
Material thickness
(1/16”)3 mm

DuRata
Durability

* * * * *

ManiCatuRa nikEL fREE
Handle Stainless steel

ACCiAio

CaPaCità Di ConDuRRE iL CaLoRE
Heat conductivity

80%

ECoLogiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

4,1

PEso sPECifiCo
Specific weight

190
W/°K

Alu-Inox Trilaminato
3-ply / Alu-Inox

174

PER CottuRa a gas
Gas

PER CottuRa ELEttRiCa
Electric

PER CottuRa RaDiantE
Radiant

PER CottuRa a inDuzionE
Induction
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3-ply / Alu-Inox

Alu-Inox Trilaminato

175

Alu-Inox Trilaminato

Casserole pot, 2 s/s handles
Sautoir, 2 anses en acier inox
Brattopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inox

Saucepot, 2 s/s handles
Faitout, 2 anses en acier inox
Kochtopf 2 Edelstahlgriffe
Cacerola alta 2 asas inox espesor

Casseruola alta con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALIX104ALIN16 16 12 2,4

ALIX104ALIN20 20 14 4,4

ALIX104ALIN24 24 16 7,2

ALIX104ALIN28 28 18 11,1

ALIX104ALIN32 32 20 14,5

ALIX104ALIN40 40 21 26

ALIX104ALIN45 45 24 35

Code Ø cm H cm lt

ALIX106ALIN16 16 7 1,4

ALIX106ALIN18 18 8 2

ALIX106ALIN20 20 8 2,5

ALIX106ALIN24 24 9,5 4

ALIX106ALIN28 28 11 10,3

ALIX106ALIN32 32 12 12

ALIX106ALIN36 36 13 16,8

ALIX106ALIN40 40 14 17

ALIX106ALIN45 45 16 26

Acciaio ferritico per INDUZIONE
Stainless steel for INDUCTION

Cuore d'alluminio per una perfetta 
trasmissione del calore
Aluminum Heart for a perfect heat conductivity

Acciaio inox 18/10 per una facile pulizia
Stainless steel 18/10 for an easy cleaning

10%
80%
10%

Composizione:
Composition
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3-ply / Alu-Inox

Alu-Inox Trilaminato

176

Saucepan, “Cool” s/s tubular handle
Casserole haute, 1 manche tubulaire “Cool” en acier inox
Kasserolle, Edelstahlröhrstiel “Cool”
Cacerola alta 1 mango inox tubular “Cool”

Casseruola alta con un manico tubolare inox

Casseruola bassa con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm lt

ALIX105ALIN16 16 12 2,2

ALIX105ALIN18 18 13 3,5

ALIX105ALIN20 20 14 4

ALIX105ALIN24 24 16 6,7

ALIX105ALIN28 28 18 10,3

Code Ø cm H cm lt

ALIX107ALIN16 16 7 1,5

ALIX107ALIN18 18 8 2,8

ALIX107ALIN20 20 8 4,5

ALIX107ALIN24 24 9,5 7,3

ALIX107ALIN28 28 11 10,3

Casserole pan, 1 s/s handle 
Casserole, 1 manche en acier inox
Niedrige Kasserolle 1 Edelstahlstiel
Cacerola baja mango inox
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3-ply / Alu-Inox

Alu-Inox Trilaminato

177

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

Lid / Couvercle / Deckel / Tapa

Coperchio con ponticello inox

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Frypan, 1 tubular handle
Poêle à frire, 1 manche tubulaire
Pfanne 1 Röhrstiel
Sartén mango tubular

Padella con un manico tubolare inoxPadella svasata alta con un manico tubolare inox

Code Ø cm H cm

ALIX111ALIN20 20 4

ALIX111ALIN24 24 4,5

ALIX111ALIN28 28 5

ALIX111ALIN32 32 5,5

ALIX111ALIN36 36 6

Code Ø cm H cm

ALIX111BALIN20 20 5,5

ALIX111BALIN24 24 6,5

ALIX111BALIN28 28 7

ALIX111BALIN32 32 7,5

Code Ø cm H cm

ALIX110ALIN20 20 4

ALIX110ALIN24 24 4,5

ALIX110ALIN28 28 5

ALIX110ALIN32 32 5,5

ALIX110ALIN36 36 6

Code Ø cm

COIX3129E16 16
COIX3129E18 18
COIX3129E20 20
COIX3129E24 24
COIX3129E28 28
COIX3129E32 32
COIX3129E36 36
COIX3129E40 40
COIX3129E45 45
COIX3129E50 50
COIX3129E60 60
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GHISA (non smaltata) 
Reg. CE 1935/2004
D.M. 21/03/1973 e S.M.I.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108) 

GHISA (smaltata) 
Reg. CE 1935/2004
D.M. 21/03/1973 e S.M.I.
D.M. 01/02/2007 Recepimento della direttiva n. 2005/31/CE;
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)

FERRO (non verniciato) (LINEA FERRO)
Reg. CE 1935/2004
D.M. 21/03/1973 e S.M.I.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108) 
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Slowcook 
Ghisa smaltata
Enamelled cast iron

Ferro
 Iron Line

179

186

180
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GHISA (non smaltata) Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e S.M.I.;  
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108) 
GHISA (smaltata) Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e S.M.I.; 
D.M. 01/02/2007 Recepimento della direttiva n. 2005/31/CE; 
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. (DLgs 25/01/1992, n.108)

ConfoRMItà ALLE LEGGI
Legal conformity

RIvEStIMEnto
SMALto vEtRIfICAto
Coating Vitrified Enamel

SMALtO

SPESSoRE
Material thickness
(1/16” - 3/16”)2-4 mm

DuRAtA
Durability

* * * * *

MAnICAtuRA GHISA
Handle cast iron

GHISA

CAPACItà DI ConDuRRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLoGICo RICICLAbILE
Ecological 100% recycling

6,7

PESo SPECIfICo
Specific weight

55
W/°K

Slowcook Ghisa smaltata
Enamelled cast iron

180

PER CottuRA A GAS
Gas

PER CottuRA ELEttRICA
Electric

PER CottuRA RADIAntE
Radiant

PER CottuRA A InDuzIonE
Induction

PER CottuRA In foRno
Oven
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Enamelled cast iron

Slowcook Ghisa smaltata

181

Slowcook Ghisa smaltata

Code Ø cm H cm lt

COGHSRP10420M 20 10 2,6

COGHSRP10420O 20 10 2,6

COGHSRP10424M 24 11 4,5 

COGHSRP10424O 24 11 4,5 

COGHSRP10428M 28 12 6,7

COGHSRP10428O 28 12 6,7

COGHSRP10432M 32 12 10

COGHSRP104320 32 12 10

COGHSRP10432R 32 12 10

Round pot
Cocotte

Casseruola con due maniglie in ghisa con coperchio

Code Ø cm H cm lt

COGHSOP12625M 25x20 10 3,3

COGHSOP12625O 25x20 10 3,3

COGHSOP12629M 29x22 14 4,8

COGHSOP12629O 29x22 14 4,8

Code Ø cm H cm lt

COGHSRP10624M 24 6 2,4

COGHSRP10624O 24 6 2,4

COGHSRP10628M 28 6 3,4

COGHSRP10628O 28 6 3,4

Round low pot
Sautoir

Casseruola bassa con due maniglie in ghisa con coperchio

Oval pot
Cocotte ovale

Casseruola ovale con due maniglie in ghisa con coperchio

B G M O R S Y
Blu 

Blue
Verde 
Green

Nero opaco 
Matt black

Arancio 
Orange

Rosso 
Red

Nero lucido 
Shiny black

Grigio 
Grey
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Enamelled cast iron

Slowcook Ghisa smaltata

Code Ø cm H cm lt

COGHSRP10410B 10 6 0,36

COGHSRP10410G 10 6 0,36

COGHSRP10410M 10 6 0,36

COGHSRP10410O 10 6 0,36

COGHSRP10410R 10 6 0,36

COGHSRP10410S 10 6 0,36

COGHSRP10410Y 10 6 0,36

COGHSRP10414B 14 6 0,8

COGHSRP10414G 14 6 0,8

COGHSRP10414M 14 6 0,8

COGHSRP104140 14 6 0,8

COGHSRP10414R 14 6 0,8

COGHSRP10414S 14 6 0,8

COGHSRP10414Y 14 6 0,8

Round mini pot
Mini cocotte

Mini casseruola con due maniglie in ghisa con coperchio

Code Ø cm H cm lt

COGHSOP12612B 12x9 6 0,4

COGHSOP12612G 12x9 6 0,4

COGHSOP12612M 12x9 6 0,4

COGHSOP12612O 12x9 6 0,4

COGHSOP12612R 12x9 6 0,4

COGHSOP12612S 12x9 6 0,4

COGHSOP12612Y 12x9 6 0,4

Code Ø cm

COGHSOL12912B 12x9
COGHSOL12912G 12x9
COGHSOL12912M 12x9
COGHSOL12912O 12x9
COGHSOL12912R 12x9
COGHSOL12912S 12x9
COGHSOL12912Y 12x9

Oval mini pot
Mini cocotte ovale

Oval lid (Additional)
Couvercle ovale (Supplémentaire)

Mini casseruola ovale con due maniglie in ghisa 
con coperchio

Coperchio ovale ghisa
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Enamelled cast iron

Slowcook Ghisa smaltata
B G M O R S Y
Blu 

Blue
Verde 
Green

Nero opaco 
Matt black

Arancio 
Orange

Rosso 
Red

Nero lucido 
Shiny black

Grigio 
Grey

Code Ø cm

COGHSRL12910B 10
COGHSRL12910G 10
COGHSRL12910M 10
COGHSRL12910O 10
COGHSRL12910R 10
COGHSRL12910S 10
COGHSRL12910Y 10

Round lid (Additional)
Couvercle (Suppléméntaire)

Coperchio ghisa

Frying pan - Cast iron handle
Poêle - Manche en fonte

Padella con un manico e maniglia in ghisa

Code Ø cm H cm

COGHSFP11124M 24 10,5

COGHSFP11124O 24 10,5

COGHSFP11128M 28 11,5

COGHSFP11128O 28 11,5

Code cm H cm

COGHSGT22300M 22x30 5,5

COGHSGT22300O 22x30 5,5

COGHSGT26400M 26x40 6,3

COGHSGT26400O 26x40 6,3

Code Ø cm H cm

COGHSFP11116M 16 4,6

COGHSFP11116O 16 4,6

COGHSFP11120M 20 5,1

COGHSFP11120O 20 5,1

Code cm H cm

COGHSGP26260M 26x26 4,1

COGHSGP26260O 26x26 4,1

COGHSGP26320M 26x32 5,7

COGHSGP26320O 26x32 5,7

Cast iron bi-colour grill tray
Grill bi couleur poignées en fonte

Griglia bicolore con due maniglie in ghisa

Frying pan - Wooden handle
Poêle - Manche en bois

Cast iron bi-colour grill pan cast iron handle
Grill bi couleur manche en fonte

Padella con un manico in legno e maniglia in ghisa

Griglia bicolore con un manico e maniglia in ghisa
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Enamelled cast iron

Slowcook Ghisa smaltata

Code Ø cm H cm

COGHSMG16000M 16 4,4

Code cm H cm

COGHSMG16160M 16X16 4,2

Code Ø cm H cm

COGHSMP12000M 12 3

COGHSMP16000M 16 3

COGHSMP20000M 20 3

Code Ø cm H cm

COGHSET30000M 30 4,1

Cast iron grill tray round cast iron short handle
Grill cast iron short handle

Cast iron mini grill pan round cast iron handle
Mini poêle en fonte

Cast iron mini pan round
Petite assiette en fonte

Griglia tonda con due maniglie in ghisa

Mini griglia tonda con un manico in ghisa

Mini piatto con due maniglie in ghisa

Cast iron mini grill pan cast iron corner handle
Mini poêle carrée en fonte

Mini griglia con un manico in ghisa

B G M O R S Y
Blu 

Blue
Verde 
Green

Nero opaco 
Matt black

Arancio 
Orange

Rosso 
Red

Nero lucido 
Shiny black

Grigio 
Grey
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Enamelled cast iron

Slowcook Ghisa smaltata

Code cm H cm

COGHSET26260M 26x26 4

COGHSET26320M 26x32 4

Cast iron grill tray cast iron short handle
Grill poignées en fonte

Griglia con due maniglie in ghisa

Code Ø cm

COGHSWS10000 10

Code cm

COGHSWT12090 12x9

Code cm

COGHSWT10000 10

Wooden stand for round pot
Support bois pour cocotte ronde

Wooden tray for oval pot
Plateau bois pour cocotte ovale

Wooden tray for round pot
Plateau bois pour cocotte ronde

Supporto in legno per mini casseruola tonda

Vassoio in legno per mini casseruola ovale

Vassoio in legno per mini casseruola tonda

B G M O R S Y
Blu 

Blue
Verde 
Green

Nero opaco 
Matt black

Arancio 
Orange

Rosso 
Red

Nero lucido 
Shiny black

Grigio 
Grey
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Enamelled cast iron

Slowcook Ghisa smaltata

Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e S.M.I.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e S.M.I. 
(DLgs 25/01/1992, n.108) 

ConfoRMItà ALLE LEGGI
Legal conformity

RIvEStIMEnto
Coating no one

NESSuNO

SPESSoRE
Material thickness
(1/16”)

DuRAtA
Durability

* * * *

MAnICAtuRA
Handle stainless steel or iron

ACCIAIO O FERRO

CAPACItà DI ConDuRRE IL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLoGICo RICICLAbILE
Ecological 100% recycling

7,8

PESo SPECIfICo
Specific weight

60
W/°K

Ferro
Iron Line

186

2 mm

PER CottuRA A GAS
Gas

PER CottuRA ELEttRICA
Electric

PER CottuRA RADIAntE
Radiant

PER CottuRA A InDuzIonE
Induction
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Iron Line

Ferro

Black steel frypan, iron handle
Lyonnese, FE t.30, manche en fer
Schwere Eisenpfanne Eisenstiel
Sartén lionesa FE t. 30 pesante mango hierro

Black steel frypan, iron handle
Lyonnese, FE t.30, manche en fer
Schwere Eisenpfanne Eisenstiel
Sartén lionesa FE t. 30 ligera mango hierro

Paella frypan, iron
Poêle à paella en fer
Paella-Eisenpfanne
Paellera hierro 

Padella lionese FE t. 30 pesante
con un manico in ferro rivettato

Padella lionese FE t. 30 leggera
con un manico in ferro saldato

tegame ferro per paella con due maniglie inox

Code Ø cm H cm

COFE3006Pt20 20 3,8

COFE3006Pt22 22 4

COFE3006Pt24 24 4,5

COFE3006Pt26 26 4,5

COFE3006Pt28 28 4,5

COFE3006Pt32 32 5

COFE3006Pt36 36 5,5

COFE3006Pt40 40 5,5

COFE3006Pt45 45 5,5

COFE3006Pt50 50 6

Code Ø cm H cm

COFE3006t26 26 5,5

COFE3006t28 28 5,5

COFE3006t32 32 6

COFE3006t36 36 6,5

COFE3006t40 40 7

COFE3006t45 45 8

Code Ø cm H cm

COFE3010t34 34 5

COFE3010t36 36 5,5

COFE3010t42 42 6

COFE3010t48 48 6,5

Ferro

Spessore circa 2 mm Spessore circa 1 mm
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Collezione 1932
1932 Collection

Collezione 1932 
per servizio in tavola 
Alu-inox mirror 
finished
1932 Alu-inox mirror finished 
collection

Collezione 1932 
per servizio in tavola 
Inserti in porcellana
1932 Porcelain inserts 
Collection

Collezione 1932 
per servizio in tavola 
Alluminio
1932 Aluminium collection

Collezione 
Agnelli 1907 
per servizio in tavola 
Alluminio
Agnelli 1907
Aluminium Collection

Collezione 1932 
per servizio in tavola 
Rame stagnato
1932 Tinned copper Collection

200

208

190 194

204
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Collezione 1932 per servizio in tavola - Alu-inox mirror finished
1932 Alu-inox mirror finished collection

190

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973 e s.M.i. 
(DM n° 140 /2013, DM n° 195/2015, DM n° 72/2019 
legislazione specifica acciai inox);
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

ConfoRMiTà ALLE LEggi
Legal conformity

RivEsTiMEnTo
Coating no one

NessuNo

sPEssoRE
Material thickness
(1/16”)3 mm

DuRATA
Durability

* * * * *

MAniCATuRA
Handle Stainless steel

ACCIAIo

CAPACiTà Di ConDuRRE iL CALoRE
Heat conductivity

80%

ECoLogiCo RiCiCLAbiLE
Ecological 100% recycling

4,1

PEso sPECifiCo
Specific weight

190
W/°K

PER CoTTuRA A inDuzionE
Induction

PER CoTTuRA A gAs
Gas

PER CoTTuRA ELETTRiCA
Electric

PER CoTTuRA RADiAnTE
Radiant
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1932 Alu-inox mirror finished collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Alu-inox mirror finished

Code Ø cm H cm lt

ALIX104ALIN10 10 7 0,55

Two-handle high little saucepot
Petit faitout haut deux poignées
Kleine hohe Kasserolle mit zwei Griffen
Cacerola alta con dos asas

Casseruolino alto con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALIX106ALIN10 10 4,5 0,35

Two-handle low little casserole pot
Petit faitout bas deux poignées
Kleine niedrige Kasserolle mit zwei Griffen
Cacerola baja con dos manijas

Casseruolino basso con due maniglie inox
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1932 Alu-inox mirror finished collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Alu-inox mirror finished

Code Ø cm H cm lt

ALIX109ALIN08 8 6 0,3

One-handle conical little saucepan
Petite casserole conique un manche
Kleine konische Kasserolle mit einem Griff
Cacerola cónica con una manija

Casseruolino conico con un manico inox

Code Ø cm H cm lt

ALIX107ALIN10 10 4,5 0,35

Code Ø cm H cm lt

ALIX105ALIN10 10 7 0,55

One-handle high little saucepan
Petite casserole haute un manche
Kleine hohe Kasserolle mit einem Griff
Cacerola alta con una manija

One-handle low little casserole pan
Petite casserole basse un manche
Kleine niedrige Kasserolle mit einem Griff
Cacerola baja con una manija

Casseruolino alto con un manico inox

Casseruolino basso con un manico inox
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1932 Alu-inox mirror finished collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Alu-inox mirror finished

Code Ø cm H cm

ALIX111ALIN10 10 3

ALIX111ALIN12 12 3,5

ALIX111ALIN14 14 4

ALIX111ALIN16 16 4,5

Little pan
Petite poêle
Kleine Pfanne
Sartén

Padellino con un manico inox

Code Ø cm H cm

ALIX110ALIN10 10 3

ALIX110ALIN12 12 3,5

ALIX110ALIN14 14 4

ALIX110ALIN16 16 4,5

ALIX110ALIN20S 20 5

Two-handle little omelette pan
Petit plat à frire deux poignées
Kleine Pfanne mit zwei Griffen
Sartén con dos manijas

Tegamino con due maniglie inox
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Collezione 1932 per servizio in tavola - Alluminio
1932 Aluminium collection

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973  e s.M.i.;
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i. (DLgs 25/01/1992, 
n.108) DM 18/04/2007, n. 76 Regolamento recante 
la disciplina igienica dei materiali e degli oggetti di 
alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a 
contatto con gli alimenti e s.M.i. 

ConfoRMiTà ALLE LEggi
Legal conformity

RivEsTiMEnTo
Coating no one

NessuNo

sPEssoRE
Material thickness

3 mm

DuRATA
Durability

* * * *

oTTonE fuso Con RivETTi in 
ACCiAio
Handle - Fused brass with 
stainless steel rivetsottoNe

CAPACiTà Di ConDuRRE iL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLAbiLE
Ecological 100% recycling

2,7

PEso sPECifiCo
Specific weight

225
W/°K

194

PER CoTTuRA A gAs
Gas

PER CoTTuRA ELETTRiCA
Electric

PER CoTTuRA RADiAnTE
Radiant
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1932 Aluminium collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Alluminio

Due-handle high little saucepot
Petit faitout haut deux poignées
Kleine hohe Kasserolle mit zwei Griffen
Cacerola alta con dos manijas

Two-handle low little casserole pot
Petit faitout bas deux poignées
Kleine niedrige Kasserolle mit zwei Griffen
Cacerola baja con dos manijas

Casseruolino alto con due maniglie in ottone Casseruolino basso con due maniglie in ottone

Code Ø cm H cm lt

AlmA10410 10 7 0,55

Code Ø cm H cm lt

AlmA10610 10 4,5 0,35
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Code Ø cm H cm

alma11110 10 3

alma11112 12 3,5

alma11114 14 4

alma11116 16 4

One-handle high little saucepan
Petite casserole haute un manche
Kleine hohe Kasserolle mit einem Griff
Cacerola alta con una manija

Casseruolino alto con un manico in ottone

One-handle conical little saucepan
Petite casserole conique un manche
Kleine konische Kasserolle mit einem Griff
Cacerola cónica con una manija

little pan
Petite poêle
Kleine Pfanne
Sartén

Casseruolino conico con un manico in ottone Padellino con un manico in ottone

One-handle low little casserole pan
Petite casserole basse un manche
Kleine niedrige Kasserolle mit einem Griff
Cacerola baja con una manija

Casseruolino basso con un manico in ottone

Code Ø cm H cm lt
alma10510 10 7 0,55

Code Ø cm H cm lt

alma10710 10 4,5 0,35

Code Ø cm H cm lt

alma10908 8 6 0,3

1932 aluminium collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Alluminio
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Code cm

FAMO2910 10
FAMO2912 12
FAMO2914 14
FAMO2916 16

Code cm

PCMX01520 20

1932 collection lid with brass handle
Couvercle pour la collection 1932 avec poignée en laiton
Deckel für 1932 mit Messinggriff
Tapa de la colección 1932 con asa de latón

Coperchio 1932 con ponticello in ottone

Tripodal colander - hemispheric
Passoire avec trépied - hémisphérique
Dreifußseiher - halbkugelig
Escurridora 3 pies semi-esferico

Portapane 3 piedi semisferico con due maniglie in acciaio

Code Ø cm H cm

AlMA11010 10 3

AlMA11012 12 3,5

AlMA11014 14 4

AlMA11016 16 4

AlMA11020S 20 4,5

Two-handle little omelette pan
Petit plat à frire deux poignées
Kleine Pfanne mit zwei Griffen
Sartén con dos manijas

Tegamino con due maniglie in ottone

Sergio Mei
Hotel Four Seasons - Milano

1932 Aluminium collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Alluminio
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Collezione 1932 per servizio in tavola - Alluminio
1932 Aluminium collection

new
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1932 Aluminium collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Alluminio

Two-handle little omelette pan - yellow
Petit plat à frire deux poignées - jaune
Kleine Pfanne mit zwei Griffen - gelb
Sartén con dos manijas - amarillo

Two-handle little omelette pan - beige
Petit plat à frire deux poignées - beige
Kleine Pfanne mit zwei Griffen - beige
Sartén con dos manijas - beige

Two-handle little omelette pan - greem
Petit plat à frire deux poignées - vert
Kleine Pfanne mit zwei Griffen - grün
Sartén con dos manijas - verde

Two-handle little omelette pan - blue
Petit plat à frire deux poignées - bleu
Kleine Pfanne mit zwei Griffen - blau
Sartén con dos manijas - azul

Tegamino Yellow con due maniglie inox

Tegamino Beige con due maniglie inox

Tegamino Green con due maniglie inox

Tegamino Blue con due maniglie inox

new

new new

new

Code Ø cm H cm

AlCXKK14FS-YEl 14 4

AlCXKK16FS-YEl 16 4

Code Ø cm H cm

AlCXKK14FS-BEI 14 4

AlCXKK16FS-BEI 16 4

Code Ø cm H cm

AlCXKK14FS-GRN 14 4

AlCXKK16FS-GRN 16 4

Code Ø cm H cm

AlCXKK14FS-BlU 14 4

AlCXKK16FS-BlU 16 4
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Collezione Agnelli 1907 per servizio in tavola - Alluminio
Agnelli 1907 Aluminium Collection

200

Reg. CE 1935/2004; DM 21/03/1973  e s.M.i.;
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i. (DLgs 25/01/1992, 
n.108) DM 18/04/2007, n. 76 Regolamento recante 
la disciplina igienica dei materiali e degli oggetti di 
alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a 
contatto con gli alimenti e s.M.i. 

ConfoRMiTà ALLE LEggi
Legal conformity

RivEsTiMEnTo
Coating no one

NessuNo

sPEssoRE
Material thickness

3 mm

DuRATA
Durability

* * * *

CAPACiTà Di ConDuRRE iL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLAbiLE
Ecological 100% recycling

2,7

PEso sPECifiCo
Specific weight

225
W/°K

MAniCATuRA
Handle Stainless steel

ACCIAIo

PER CoTTuRA A gAs
Gas

PER CoTTuRA ELETTRiCA
Electric

PER CoTTuRA RADiAnTE
Radiant
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Agnelli 1907 Aluminium Collection

Collezione Agnelli 1907 per servizio in tavola - Alluminio

Due-handle high little saucepot
Petit faitout haut deux poignées
Kleine hohe Kasserolle mit zwei Griffen
Cacerola alta con dos manijas

Two-handle low little casserole pot
Petit faitout bas deux poignées
Kleine niedrige Kasserolle mit zwei Griffen
Cacerola baja con dos manijas

Casseruolino alto con due maniglie inox Casseruolino basso  con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

ALCX10412S 12 7 0,79

ALCX10414S 14 7,5 1,15

Code Ø cm H cm lt

ALCX10612S 12 4,5 0,51

ALCX10614S 14 5,5 0,85
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One-handle high little saucepan
Petite casserole haute un manche
Kleine hohe Kasserolle mit einem Griff
Cacerola alta con una manija

Casseruolino alto con un manico inox

One-handle low little casserole pan
Petite casserole basse un manche
Kleine niedrige Kasserolle mit einem Griff
Cacerola baja con una manija

Casseruolino basso con un manico inox

Code Ø cm H cm lt

ALCX10512S 12 7 0,79

ALCX10514S 14 7,5 1,15

Code Ø cm H cm lt

ALCX10712S 12 4,5 0,51

ALCX10714S 14 5,5 0,85

Agnelli 1907 Aluminium Collection

Collezione Agnelli 1907 per servizio in tavola - Alluminio
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Code Ø cm H cm

ALCX11012S 12 3,5

ALCX11014S 14 4

Two-handle little omelette pan
Petit plat à frire deux poignées
Kleine Pfanne mit zwei Griffen
Sartén con dos manijas

Tegamino con due maniglie inox

Little pan
Petite poêle
Kleine Pfanne
Sartén

Padellino con un manico inox

Code Ø cm H cm

ALCX11112S 12 3,5

ALCX11114S 14 4

Agnelli 1907 Aluminium Collection

Collezione Agnelli 1907 per servizio in tavola - Alluminio
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Collezione 1932 per servizio in tavola - Rame stagnato
1932 Tinned copper Collection

PER CoTTuRA A gAs
Gas

PER CoTTuRA ELETTRiCA
Electric

PER CoTTuRA RADiAnTE
Radiant

204204

Reg. CE 1935/2004; D.M. 21/03/1973 e s.M.i.
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.i. 
(DLgs 25/01/1992, n.108)

ConfoRMiTà ALLE LEggi
Legal conformity

RivEsTiMEnTo
Tinned coating

stAgNo

sPEssoRE
Material thickness

2 mm

DuRATA
Durability

* * * * *

MAniCATuRA oTTonE fuso 
Con RivETTi in ACCiAio nikEL fREE
Handle Tubular fused brass with 
stainless steel rivetsottoNe

CAPACiTà Di ConDuRRE iL CALoRE
Heat conductivity

100%

ECoLogiCo RiCiCLAbiLE
Ecological 100% recycling

8,9

PEso sPECifiCo
Specific weight

396
W/°K
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1932 Tinned copper Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Rame stagnato

Code Ø cm H cm lt

ALCU105F10 10 6,5 0,51

ALCU105F12 12 7,5 0,85

ALCU105F14 14 8,5 1,31

Code Ø cm H cm lt

COCU104m07 7 3,5 0,13

Code Ø cm H cm lt

ALCU107F10 10 4 0,31

ALCU107F12 12 4,5 0,51

ALCU107F14 14 5,5 0,85

Copper one-handle high little saucepan
Petite casserole haute un manche en cuivre
Kleine hohe Kasserolle mit einem Griff aus Kupfer
Cacerola alta con una manija cobre

Casseruolino alto con un manico in ottone

Copper one-handle low little casserole pan
Petite casserole basse en cuivre une poignée
Kleine niedrige Kasserolle aus Kupfer mit einem Griff
Cacerola baja con una manija cobre

Casseruolino basso con un manico in ottone

Copper one-handle low little casserole pan
Petite casserole basse en cuivre une poignée
Kleine niedrige Kasserolle aus Kupfer mit einem Griff
Cacerola baja con una manija cobre

Casseruolino basso con un manico in ottone

Code Ø cm H cm

ALCm110m14 14 4

Copper two-handle little omelette pan
Petit plat à frire en cuivre deux poignées 
Kleine Pfanne aus Kupfer mit zwei Griffen aus Kupfer
Sartén con dos manijas cobre

Tegamino con due maniglie in ottone  
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1932 Tinned copper Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Rame stagnato

Code Ø cm H cm lt

ALCU107F04 4 2,5 0,03

Code Ø cm H cm

COCU111M10 10 2,7

Code Ø cm H cm

ALCM111M14 14 3,5

cm 4

cm 2,5

Copper little pan
Petite poêle en cuivre
Kleine Pfanne aus Kupfer
Sartén cobre

Padellino svasato con un manico in ottone

Copper one-handle low little casserole pan
Petite casserole basse en cuivre une poignée
Kleine niedrige Kasserolle aus Kupfer mit einem Griff
Cacerola baja con un asa cobre

Copper little pan
Petite poêle en cuivre
Kleine Pfanne aus Kupfer
Sartén cobre

Casseruolino basso con un manico in ottone fuso

Padellino con un manico in ottone
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1932 Tinned copper Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Rame stagnato

Code Ø cm H cm lt

ALAU110IES15 15 4 0,683

Gold two-handle little omelette pan
Petit plat à frire d’or deux poignées 
Kleine Pfanne aus Gold mit zwei Griffen
Cazuela oro

tegamino in oro 
con due maniglie inox
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Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana
1932 Porcelain inserts Collection

208208
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1932 Porcelain inserts Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana

Code Ø cm H cm lt

COCE10410 8,5 6,5 0,35

Code Ø cm H cm lt

COCE10610 8,5 4,5 0,245

Porcelain insert for codes 106 and 107
Insert en porcelaine pour les codes 106 et 107
Porzellaneinsatz für Codes 106 und 107
Inserción de la porcelana por los códigos 106 y 107

Porcelain insert for codes 104 and 105
Insert en porcelaine pour les codes 104 et 105
Porzellaneinsatz für Codes 104 und 105
Inserción de la porcelana por los códigos 104 y 105

Inserto in porcellana per art. 106 E 107 da cm 10Inserto in porcellana per art. 104 E 105 da cm 10

209209209
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Code Ø cm H cm lt

COCE11016 14,5 3,5 0,47

Code Ø cm H cm lt

COCE11012 10,5 3 0,26

Code Ø cm H cm lt

COCE11014 12,5 3,5 0,395

Code Ø cm H cm lt

COCE11020 18 4,5 1,02

• Porcelain for oven, resistant to high temperatures up to 500°C.
• The porcelain for oven can suffer “thermal shocks” and a sudden rise 

of temperature.
• Avoid its bad use in cases of lack of resistance (i.e. from hot to cold, 

from the oven to a flat murble or stainless steel surface, from a cold 
place to the oven, etc...)

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 12 (4 3/4”)
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 12
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 12
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 12

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”)
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16

Inserto in porcellana per art. 110 E 111 da cm 12

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 14 (5 1/2”)
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 14
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 14
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 14

Porcelain insert for codes 110 - Ø cm 20 (7 7/8”)
Insert en porcelaine pour les codes 110 - Ø cm 20
Porzellaneinsatz für Codes 110 - Ø cm 20
Inserción de la porcelana por los códigos 110 - Ø cm 20

Inserto in porcellana per art. 110 E 111 da cm 14

Inserto in porcellana per art. 110 da cm 20Inserto in porcellana per art. 110 E 111 da cm 16

• Porcellana da forno, resistente ad alte temperature fino a 500°
• Le porcellane da forno possono subire “shock termici” e “sbalzi di 

temperatura”
• Evitare l’utilizzo in situazioni che possano compromettere la 

resistenza, (es. dal caldo al freddo, dal forno a piani d’appoggio in 
marmo o acciaio, da ambienti freddi al forno, ecc...)

1932 Porcelain inserts Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana
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1932 Porcelain inserts Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana
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1932 Porcelain inserts Collection

new

Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana
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1932 Porcelain inserts Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana
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1932 Porcelain inserts Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana

new

new

new

new

new

new

new

Code Ø cm H cm lt

COCE11014BLA 12,5 3,5 0,395

Code Ø cm H cm lt

COCE11014GRN 12,5 3,5 0,395

Code Ø cm H cm lt

COCE11014GRY 12,5 3,5 0,395

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 14 (5 1/2”) - black
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 14 - noir
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 14 - schwarz
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 14 - negro

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 14 (5 1/2”) - green
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 14 - vert
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 14 - grün
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 14 - verde

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 14 (5 1/2”) - grey
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 14 - gris
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 14 - grau
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 14 - gris

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 14 nero

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 14 verde

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 14 grigio

Code Ø cm H cm lt

COCE11016BLA 14,5 3,5 0,47

Code Ø cm H cm lt

COCE11016GRN 14,5 3,5 0,47

Code Ø cm H cm lt

COCE11016GRY 14,5 3,5 0,47

Code Ø cm H cm lt

COCE11020GRY 18 4,5 1,02

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”) - black
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16 - noir
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16 - schwarz
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16 - negro

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”) - green
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16 - vert
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16 - grün
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16 - verde

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”) - grey
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16 - gris
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16 - grau
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16 - gris

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”) - grey
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16 - gris
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16 - grau
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16 - gris

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 16 nero

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 16 verde

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 16 grigio

Inserto in porcellana per art. 110 cm 20 grigio
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1932 Porcelain inserts Collection

Collezione 1932 per servizio in tavola - Inserti in porcellana

newnew

newnew

Code Ø cm H cm lt

COCE11014RED 12,5 3,5 0,395

Code Ø cm H cm lt

COCE11014BLU 12,5 3,5 0,395

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 14 (5 1/2”) - red
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 14 - rouge
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 14 - rot
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 14 - rojo

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 14 (5 1/2”) - blue
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 14 - bleu
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 14 - blau
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 14 - azul

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 14 rossoInserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 14 blu

Code Ø cm H cm lt

COCE11016RED 14,5 3,5 0,47

Code Ø cm H cm lt

COCE11016BLU 14,5 3,5 0,47

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”) - red
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16 - rouge
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16 - rot
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16 - rojo

Porcelain insert for codes 110 and 111 - Ø cm 16 (6 5/16”) - blue
Insert en porcelaine pour les codes 110 et 111 - Ø cm 16 - bleu
Porzellaneinsatz für Codes 110 und 111 - Ø cm 16 - blau
Inserción de la porcelana por los códigos 110 y 111 - Ø cm 16 - azul

Inserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 16 rossoInserto in porcellana per art. 110 e 111 da cm 16 blu

Marco Stagi
Bolle restaurant - Lallio (Bg)
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Pietra ollare
Ollar Stone

Pietra
Stone line220

218

PIETRA OLLARE:
Reg. CE 1935/2004
DM 21/03/1973
DPR n. 777 del 23/05/1982 e s.M.I. ( DLgs 25/01/1992, n.108) 
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Stone Line

Pietra

rivestimento
Coating no one

NEssuNO

spessore
Material thickness
(3/8”)10 mm

durata
Durability

*

manicatura
Handle copper

RAME

capacità di condurre iL caLore
Heat conductivity

27,95

peso specifico
Specific weight

6,4
W/°K

Pietra ollare
Ollar Stone

per cottura a gas
Gas

per cottura eLettrica
Electric

per cottura radiante
Radiant

218

reg. ce 1935/2004
dm 21/03/1973; dpr n. 777 del 23/05/1982 e 
s.m.i. (dLgs 25/01/1992, n.108) 

conformità aLLe Leggi
Legal conformity
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Ollar Stone

Pietra ollare

Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
Kochtopf 2 Griffe
Cacerola alta 2 asas

Casseruola alta con due maniglie in rame e coperchio

Per Gli artiCOli delle miSure Cm 26 - Cm 28 - Cm 30 nella 
COnFeziOne è inSeritO anChe unO SParGiFiamma.

With reference to 26 cm, 28 cm and 30 cm sizes, a flame spreader is included in the 
package.

Code Ø cm H cm lt

COOl104C20 20 10 2,3

COOl104C22 22 10 2,8

COOl104C24 24 12 3,4

COOl104C26 26 12,2 4

COOl104C28 28 12 5,8

COOl104C30 30 12 6,7

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

I pietra 22 np.indd   219 07/10/21   17:38



Stone Line

Pietra

rivestimento
Coating no one

NEssuNO

spessore
Material thickness
(3/8”)10 mm

durata
Durability

*

manicatura
Handle Stainless steel

ACCIAIO

capacità di condurre iL caLore
Heat conductivity

27,95

peso specifico
Specific weight

ecoLogico 
ricicLabiLe
Ecological
100% recycling

6,4
W/°K

Pietra
Stone line

100%

reg. ce 1935/2004
dm 21/03/1973; dpr n. 777 del 23/05/1982 e 
s.m.i. (dLgs 25/01/1992, n.108) 

conformità aLLe Leggi
Legal conformity

220
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Stone Line

Pietra
Stone Line

PietraPietra

Square stone plate with stainless steel 18/10 holder and wood base
Plaque de pierre carrée avec en acier inoxydable 18/10 support et base en bois
Platz Steinplatte mit Edelstahl 18/10 Halter und Holzbasis
Placa de piedra cuadrada con acero inoxidable 18/10 soporte y base de madera

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder
Plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 titulaire 
Rechteckige Steinplatte mit Edelstahl 18/10 Halter 
Placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 titular

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder and wood base
Plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 avec support et base en bois 
Rechteckige Steinplatte mit Edelstahl 18/10 Halter und Holzbasis 
Placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 soporte y base de madera

Square stone plate with stainless steel 18/10 holder
Plaque de pierre carrée en acier inoxydable 18/10 titulaire
Platz Steinplatte mit Edelstahl 18/10 Halter
Placa de piedra cuadrada con acero inoxidable 18/10 titular

Pietra quadrata con supporto in acciaio inox 18/10 e 
basamento in legno

Pietra rettangolare con supporto in acciaio inox 18/10
Pietra rettangolare con supporto in acciaio inox 18/10 e 
basamento in legno

Pietra quadrata con supporto in acciaio inox 18/10

Code cm H cm

COLA100/LS 25x25 4,5

Code cm H cm

COLA100/S 25x25 2,8

Code cm H cm

COLA200/M 25x30 2,8

Code cm H cm

COLA200/LM 25x30 4,5
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Stone Line

Pietra

rectangular stone rounded corners plate with stainless steel 18/10 holder and wood base
rectangulaire pierre arrondie plaque coins en acier inoxydable 18/10 support et base en bois
rechteckige Steinplatte mit abgerundeten ecken edelstahl 18/10 halter und holzbasis 
Piedra rectangular placa esquinas redondeadas en acero inoxidable 18/10 soporte y base de madera

Pietra rettangolare a spigoli arrotondati con supporto in 
acciaio inox 18/10 e basamento in legno

rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder and wood base
Plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 avec support et base en bois
rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 halter und holzbasis
Placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 soporte y base de madera

Pietra rettangolare con supporto in acciaio inox 18/10 e 
basamento in legno

Code cm H cm

COla300/ll 29x40 4,5

Code cm H cm

COla250/r 25x35 2,8

Code cm H cm

COla300/l 29x40 2,5

Code cm H cm

COla250/lr 25x35 4,5

rectangular stone rounded corners plate with stainless steel 18/10 holder
rectangulaire pierre arrondie plaque coins en acier inoxydable 18/10 titulaire
rechteckige Steinplatte mit abgerundeten ecken edelstahl 18/10 halter
Piedra rectangular placa esquinas redondeadas en acero inoxidable 18/10 titular

Pietra rettangolare a spigoli arrotondati con supporto in 
acciaio inox 18/10

rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder
Plaque de pierre rectangulaire en acier inoxydable 18/10 titulaire
rechteckige Steinplatte mit edelstahl 18/10 halter
Placa de piedra rectangular de acero inoxidable 18/10 titular

Pietra rettangolare con supporto in acciaio inox 18/10
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Stone Line

Pietra

Pietra rettangolare con supporto in acciaio inox 18/10 e 
fornello portacombustibile

Code cm H cm

COLA200/FM 25x30 13,5

Code cm H cm

COLA100/FS 25x25 13,5

Code cm H cm

COLA300/FL 29x40 13,5

Square stone plate with stainless steel 18/10 holder and fuel can bracket
Plaque de pierre carrée avec en acier inoxydable 18/10 titulaire et de carburant peut encadrer
Platz Steinplatte mit Edelstahl 18/10 Halter und Kraftstoffhalterung kann
Placa de piedra cuadrada con acero inoxidable 18/10 titular y combustible puede poner entre paréntesis

Pietra quadrata con supporto in acciaio inox 18/10 e 
fornello portacombustibile

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder and fuel can bracket
Plaque de pierre rectangulaire avec en acier inoxydable 18/10 titulaire et de carburant peut encadrer
Rechteckige Steinplatte mit Edelstahl 18/10 Halter und Kraftstoffhalterung kann
Placa de piedra rectangular con acero inoxidable 18/10 titular y combustible puede poner entre paréntesis

Pietra rettangolare con supporto in acciaio inox 18/10 e 
fornello portacombustibile

Rectangular stone plate with stainless steel 18/10 holder and fuel can bracket
Plaque de pierre rectangulaire avec en acier inoxydable 18/10 titulaire et de carburant peut encadrer
Rechteckige Steinplatte mit Edelstahl 18/10 Halter und Kraftstoffhalterung kann
Placa de piedra rectangular con acero inoxidable 18/10 titular y combustible puede poner entre paréntesis
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224 225
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Buffet

226

Code pz

COIX3177PE 1

Code cm H cm

COIX3131 56x35,5 31

Code cm H cm

COIX3177RS35 64x35 40

Electric plate 300 watts 220V 
Plaque électrique 300 watts 220V
Elektrokochplatte, 300 watts 220V 
Plancha electrica 300 watts 220V

Piastra elettrica 300 Watts 220v

Lift Top Chafing Dish 
Chafing Dish - empilable
Chafing Dish - stapelbar mit Lift Top
Chafing Dish - apilable

Chafing dish con coperchio mobile

Roll Half Top Chafing Dish
Rolltop standard avec 2 réchauds
Rolltop, standard mit 2 Köcher
Chafing-dish rolltop standard 2 calentadores

Chafing dish con mezzo coperchio rotante

Misure bacinella interna: cm 53x32,5, H cm 6,5 Misure bacinella interna: cm 53x32,5, H cm 6,5 

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

L buffet 22 np.indd   226 07/10/21   17:38



Buffet

227

Code Ø cm H cm

4HR 8,6 4,4

Code Ø cm H cm

COIX3100RO36 36,5 45

Round Roll Top Chafing Dish
Chafing Dish rond avec couvercle roll top (couvercle rentrant)
Chafing Dish Speisenwärmer, rund mit Rolltophaube
Chafing Dish redondo con tapa roll

Chafing dish rotondo roll top con coperchio a scomparsa
(no piastra elettrica)

Fuel for Chafing Dishes 
Combustible pour Chafing Dish.
Heizöl für Chafing Dish
Combustible para Chafing Dish

Code Ø cm H cm

EZ 425-AGN 8,6 4,4

Fuel for Chafing Dishes 
Combustible pour Chafing Dish.
Heizöl für Chafing Dish
Combustible para Chafing Dish

Combustibile liquido per chafing dishes a fiamma 
regolabile Conf. 24 Pz 175 gr./Cad.

Combustibile liquido per chafing dishes a fiamma 
regolabile Conf. 24 Pz 175 gr./Cad.

Code cm H cm

COIX3100RE64 64,2x47 42

Roll Top Chafing Dish gel fire
Chafing Dish rectangulaire avec couvercle roll top  (couvercle rentrant)
Chafing Dish Speisenwärmer, rechteckig mit Rolltophaube
Chafing Dish rectangular con tapa roll

Chafing dish Elegance con coperchio a scomparsa

Misure bacinella interna: cm 53x32,5, H cm 6,5 Misure bacinella interna: cm Ø 34,8, H cm 6,5 
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Copper serving flambeau (without pan)
Flambeau en cuivre à servir (sans poêle)
Servierkupferflambeau (ohne Pfanne)
Flambeau cobre

Flambeau rame da sala (Senza padella)

Code

COCUFLAMALCOOL

Copper serving flambeau (without pan)
Flambeau en cuivre à servir (sans poêle)
Servierkupferflambeau (ohne Pfanne)
Flambeau cobre

Flambeau rame da sala (senza padella)

Code

COCUFLAMGAS

Bombola camping a 2 gas R904 da 1,8 kg o R901 da 0,4 kg non inCluse
Camping gas R904 or R901 NOT INCLUDED

Flat tray for oysters
Plateau à huîtres
Ausster-Ebentablett
Bandeja para ostras pliana

Vassoio per frutti di mare

Code Ø cm H cm

COCU15824 24 4,5

COCU15836 36 5,5

Chromed steel holder 
Support en acier chromé
Verchromterstahlhälter
Soporte agero cromado

Supporto acciaio cromato

Code Ø cm H cm

ALMA15824 24 4,5

ALMA15836 36 5,5

ALMA15850 50 7,5

Seafood tray, aluminum
Plateau à fruits de mer, aluminium
Meeresfrüchte-Alutablett
Bandeja mariscos aluminio

Vassoio frutti di mare Code Ø cm H cm

COIX158B 19-28 20

COIX158C 30-40 20
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Hi-tech underplate
Sous assiette hi-tech
Hi-tech Unterteller
Bajo plato hi-tech

Sottopiatto hi-tech alluminio ox

Code Ø cm

ALMA111HT 36

Underplate hi-tech in gold colour 
Dessous de plat hi-tech  doré
Unterteller  hi-tech gold
Bajoplato hi-tech color oro

Sottopiatto hi-tech oro ox

Code Ø cm

ALMA111HTGOLD 36

Champagne bucket, heavy alu anodized, smooth
Seau à champagne, alu lourd, anodisé lisse
Sektkühler, schwer Eloxalaluminium, glatt
Cubo champagne pesado liso anodizado

Secchiello champagne pesante liscio anodizzato

Code Ø cm H cm

FAMA80OR* 20 18

FAMA80AR** 20 18

Champagne bucket, alu natural, hammered
Seau à champagne, alu naturel martelé
Sektkühler, natürlich Alu, gehämmert
Cubo champagne natural martillado

Secchiello champagne Alluminio naturale martellato

Code Ø cm H cm

FAMA80B 20 24

* oro - gold
** argento - silver
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Per quanto riguarda i prodotti in alluminio: 
Alluminio puro 99% garantito per alimenti. Decreto D.M. 18 aprile 2007 n° 76
Pure aluminum 99% guaranteed for foods - CEE regulation n° 1935/2004 and EN 601-602
Aluminium pur 99% garanti pour les aliments - Règlements CEE n° 1935/2004 et EN 601-602 
Rein-Aluminium 99% garantiert für Lebensmittel EG-Richtlinie n° 1935/2004 und EN 601-602 
Aluminio puro 99% garantizado para alimentos - Reglamento CEE n° 1935/2004 y EN 601-602

Teglie e Bacinelle Gastronorm
Gastronorm baking sheets and pans

232
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Gastronorm baking sheets and pans

Teglie e Bacinelle Gastronorm

233233

Gastronorm grill (for grilling), fusion 3003, non-stick coating 
Gastronorm grille (pour griller), fusione revêté anti-adhésif
Gastronorm grill (zu grillen), Antihaftbeschichtung Fusion
Parrilla (para grillar)con fusión recubierta antiadherente

Gastronorm rack to grill chicken in vertical
Panier Gastronorm pour rotir le poulet en vertical
Gastronorm Grill für Hähnchen vertikal zum grillen
Bandeja Gastronorm para asar pollo en vertical

Gastronorm grill (for grilling), alloy 6082, non-stick coating
Gastronorm grille (pour griller), alliage 6082, revêtement anti-adhésif
Gastronorm grill (zu grillen), Legierung 6082, Antihaftbeschichtung
Parrilla (para grillar), aleación 6082 recubierta con antiadherente

Griglia gastronorm 1/1 per grigliare
in fusione rivestita con antiaderente

Griglia gastronorm 1/1 per cottura verticale del pollo

Griglia gastronorm 2/1 per grigliare
in lega 6082 rivestita con antiaderente

Gastronorm grill (for grilling), alloy 6082, non-stick coating
Gastronorm grille (pour griller), alliage 6082, revêtement anti-adhésif
Gastronorm grill (zu grillen), Legierung 6082, Antihaftbeschichtung
Parrilla (para grillar), aleación 6082 recubierta con antiadherente

Griglia gastronorm 2/3 per grigliare 
in lega 6082 rivestita con antiaderente

Code cm H cm

COAL182G-2/3 35,4x32,5 2

Code cm H cm

COAL182G-2/1 65x53 2

Code cm H cm

COAL182G-1/1 53x32,5 2

Code cm H cm

COIX182C-1/1 53x32,5 16

COIX182C6-1/1 53x32,5 16

COIX182C-1/1
8 posti

COIX182C6-1/1
6 posti
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Gastronorm baking sheet, alloy 3003, non-stick coating
Plaques Gastronorm, alliage 3003, revêtement anti-adhésif
Gastronormbehälter, Legierung 3003, Antihaftbeschichtung
Bandeja Gastronorm aleacion 3003 recubierta con antiadherente

Gastronorm baking sheet, non-stick coating inside and outside
Plaque Gastronorm avec revêtement anti-adhésif à l’intérieur et l’extérieur
Gastronorm Backblech, Antihaft-Beschichtete Innenseite und Außenseiten
Bandeja Gastronorm recubierta con antiadherente en interior y exterior

Gastronorm baking sheet, microperforated, alloy 3003
Plaque Gastronorm microperforée alliage 3003
Gastronorm mikroperforierte, Legierung 3003
Bandeja Gastronorm microperforada, aleación 3003

Teglia gastronorm 1/1 in lega 3003 rivestita 
internamente con antiaderente

Teglia gastronorm 1/2 
rivestita interno/esterno con antiaderente

 Teglia gastronorm 1/1 in lega 3003 
microforata (ø foro 2 mm)

Gastronorm baking sheet, non-stick coating inside and outside
Plaque Gastronorm avec revêtement anti-adhésif à l’intérieur et l’extérieur
Gastronorm Backblech, Antihaft-Beschichtete Innenseite und Außenseiten
Bandeja Gastronorm recubierta con antiadherente en interior y exterior

Gastronorm container
Bac Gastronorm
Gastronorm behälter
Fuente Gastronorm aleación 3003

Teglia gastronorm 1/1 
rivestita interno/esterno con antiaderente

Teglia gastronorm 1/1 in lega 3003

Code cm H cm

ALSA182SS20 53x32,5 2

ALSA182SS40 53x32,5 4

ALSA182SS60 53x32,5 6

Code cm H cm

ALSA282SS20 26,5x32,5 2

ALSA282SS40 26,5x32,5 4

ALSA282SS60 26,5x32,5 6

Code cm H cm

ALMA18220 53x32,5 2

ALMA18240 53x32,5 4

ALMA18265 53x32,5 6,5

Code cm H cm

COAL182MF-1/1 53x32,5 2

Code cm H cm

ALSA182S20 53x32,5 2

ALSA182S40 53x32,5 4

ALSA182S65 53x32,5 6,5

Gastronorm baking sheet, microperforated, alloy 3003, with guide grooves on the short sides
Plaque Gastronorm microperforée alliage 3003, avec rainures sur les côtés courts
Gastronorm mikroperforierte, Legierung 3003, mit Führung kurze Seite
Bandeja Gastronorm microperforada, aleación 3003, con guía lado corto

Teglia gastronorm 1/1 in lega 3003 microforata (ø foro 2 
mm) con binario lato corto

Code cm H cm

COAL182MFB-1/1 53x32,5 2

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

M gastro 22 np.indd   234 07/10/21   17:38



Gastronorm baking sheets and pans

Teglie e Bacinelle Gastronorm

235

Code cm H cm

COSA182MFS-1/1 53x32,5 2

Perforated G/N baking sheets, alloy 3003, non-stick coating
G/N plat à four perforée, alliage 3003, revêtement anti-adhésif
Gelochte G/N Behälter aus Aluminiumlegierung 3003, Antihaftbeschichtung 
Bandeja Gastronorm microperforada aleación 3003 recubierta con antiadherente

Teglia gastronorm 1/1 microforata (ø foro 2 mm) in lega 
3003 rivestita con antiaderente

Code cm H cm

COSA182MFBS-1/1 53x32,5 2

Pans
Bacs
Behälter
Cubetas

Teglia gastronorm 1/1 microforata (ø foro 2 mm) in lega 
3003 rivestita con antiaderente con binario lato corto

Perforated Gastronorm baking sheet, alloy 3003
Plaque Gastronorm perforée, alliage 3003
Gastronorm Behälter, perforiert, Legierung 3003
Bandeja Gastronorm perforada, aleación 3003

Teglia gastronorm 1/1 in lega 3003 forata

Code cm H cm

ALMA182F20 53x32,5 2

Pan for fried products in Stainless Steel
Plateau pour four acier inox
Form inox-stahl für frittüre
Bandeja para fritos en acero inoxidable

Baking sheet with moulds for french loaves, microperforated, aluminum
Plaque à pain parisiem avec moules, microperforée, aluminium
Mikroperforiertes Pariserbrotblech, Aluminium
Bandeja con moldes Baguette, microperforada, luminio

Teglia per frittura 1/1 acciaio inox Teglia microforata 1/1 per baguettes in alluminio

Code cm H cm

COIX182P-1/1 53,5x32,5 4

Code cm H cm

COAL49B53 53x32,5 6

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

M gastro 22 np.indd   235 07/10/21   17:38



Gastronorm baking sheets and pans

Teglie e Bacinelle Gastronorm

236

Code cm H cm

COSA183/S12 53x65 2

Code cm H cm

COSA183/SS08 53x32,5 2

Code cm H cm

COAL18306 53x32,5 1,8

Gastronorm mat with moulds Ø 12,5
Plaque Gastronorm avec moules Ø 12,5
Gastronorm Behälter mit Formchen Ø 12,5
Bandeja Gastronorm con moldes Ø 12,5

Gastronorm mat with moulds Ø 11 with non-stick coating
Plaque Gastronorm avec moules Ø 11 avec revêtement anti-adhésif
Gastronorm Behälter mit Fördchen Ø 11 mit Antihaftbeschichtung
Bandeja Gastronorm con moldes Ø 11 recubierta con anti-adherente

Aluminium GN 1/1 pan
Bac GN 1/1 en aluminium
GN 1/1 Aluminium Behälter
Cubeta GN 1/1 en aluminio

Gastronorm mat with moulds Ø 12,5
Plaque Gastronorm avec moules Ø 12,5
Gastronorm Behälter mit Fördchen Ø 12,5
Bandeja Gastronorm con moldes Ø 12,5

Teglia gastronorm 1/1 con 6 stampi ø 12,5

Teglia gastronorm 1/1 con 8 stampi 
Ø 11 rivestita con antiaderente Bacinella gastronorm 1/1 alluminio

su ordinazione

Teglia gastronorm 1/1 con 6 stampi 
Ø 12,5 rivestita con antiaderente

Gastronorm mat with moulds Ø 12,5
Plaque Gastronorm avec moules Ø 12,5
Gastronorm Behälter mit Formchen Ø 12,5
Bandeja Gastronorm con moldes Ø 12,5

Teglia gastronorm 2/1 con 12 stampi ø 12,5

Code cm H cm

COAL18312 53x65 1,8

Code cm H cm

COSA183/S06 53x32,5 2

Code cm H cm

ALSA182GHA20 53x32,5 2

ALSA182GHA65 53x32,5 6,5

ALSA182GHA100 53x32,5 10

Gastronorm mat with moulds Ø 12,5 with non-stick coating
Plaque Gastronorm avec moules Ø 12,5 avec revêtement anti-adhésif
Gastronorm Behälter mit Fördchen Ø 12,5 mit Antihaftbeschichtung
Bandeja Gastronorm con moldes Ø 12,5 recubierta con anti-adherente

Teglia gastronorm 2/1 con 12 stampi 
Ø 12,5 rivestita con antiaderente
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Aluminium GN 1/1 pan
Bac GN 1/1 en aluminium
GN 1/1 Aluminium Behälter
Cubeta GN 1/1 en aluminio

Aluminium GN 1/1 pan
Bac GN 1/1 en aluminium
GN 1/1 Aluminium Behälter
Cubeta GN 1/1 en aluminio

Aluminium GN 1/1 pan
Bac GN 1/1 en aluminium
GN 1/1 Aluminium Behälter
Cubeta GN 1/1 en aluminio

Aluminium GN 1/1 pan with non-stick coating
Bac GN 1/1 en aluminium avec revêtement anti-adhésif
GN 1/1 Aluminium Behälter mit Antihaftbeschichtung
Cubeta GN 1/1 en aluminio recubierta con anti-adherente

Aluminium GN 1/1 pan with non-stick coating
Bac GN 1/1 en aluminium avec revêtement anti-adhésif
GN 1/1 Aluminium Behälter mit Antihaftbeschichtung
Cubeta GN 1/1 en aluminio recubierta con anti-adherente

Aluminium GN 1/1 pan with non-stick coating
Bac GN 1/1 en aluminium avec revêtement anti-adhésif
GN 1/1 Aluminium Behälter mit Antihaftbeschichtung
Cubeta GN 1/1 en aluminio recubierta con anti-adherente

Bacinella gastronorm 1/1 alluminio

Bacinella gastronorm 1/1 alluminio Bacinella gastronorm 1/1 alluminio

Bacinella gastronorm 1/1 alluminio rivestito con 
antiaderente nero

Bacinella gastronorm 1/1 alluminio rivestito con 
antiaderente nero

Bacinella gastronorm 1/1 alluminio rivestito con 
antiaderente nero

Code cm H cm

ALSA182C/S20 53x32,5 2

Code cm H cm

ALSA182C/S65 53x32,5 6,5

Code cm H cm

ALSA182C/S100 53x32,5 10

Code cm H cm

ALMA182C20 53x32,5 2

Code cm H cm

ALMA182C65 53x32,5 6,5

Code cm H cm

ALMA182C100 53x32,5 10
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Pasticceria & Pizza
Pastry-Pizza Line

240

DM 21/3/73 GU n°104 e successivi aggiornamenti
DM 18/4/2007 GU n°76
Reg CE 1935/2004 GU CE L338

ConfoRMità aLLE LEGGi
Legal conformity

RivEstiMEnto
Non-stick coating

antiaderente

spEssoRE
Material thickness
(1/16”)1-1,5 mm

DURata
Durability

* * *

CapaCità Di ConDURRE iL CaLoRE 
225 W/°K alluminio, 60 W/°K 
lamiera alluminata e lamiera blu
Heat conductivity

100%

ECoLoGiCo RiCiCLabiLE
Ecological 100% recycling

2,7

pEso spECifiCo 
2,7 alluminio, 7,8 lamiera 
alluminata e lamiera blu
Specific weight

225/60
W/°K
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Pastry-Pizza Line

Pasticceria & Pizza

241241

Rectangular baking sheet, alu alloy 3003, with rim
Plaque rectangulaire bordée en alliage d’aluminium 3003
Rechteckiges Blech, Alu-Legierung 3003, mit Rand
Bandeja rectangular en aleación aluminio 3003 con borde

Teglia rettangolare in lega alluminio 3003 con orlo

Code cm H cm

COAL49/330 30x23 3

COAL49/335 35x28 3

COAL49/340 40x30 3

COAL49/345 45x35 3

COAL49/350 50x35 3

COAL49/355 55x38 3

COAL49/360 60x40 3

COAL49/365 65x45 3

Rectangular baking sheet, alu alloy 3003, non-stick coating
Plaque à four rectangulaire, revêtement anti-adhésif alliage d’aluminium 3003
Rechteckiges Blech, Alu-Legierung 3003, mit Antihaftbeschichtung
Bandeja rectangular aleación aluminio 3003 con recrubimiento antiadherente

Teglia rettangolare in lega alluminio 3003 con 
rivestimento antiaderente

Code cm H cm

COSA49/3S35 35x28 3

COSA49/3S40 40x30 3

COSA49/3S45 45x35 3

COSA49/3S50 50x35 3

COSA49/3S60 60x40 3

Rectangular baking sheet, perforated alu alloy 3003
Plaque à four rectangulaire perforée alliage d’aluminium 3003
Rechteckige perforiertes Blech, Alu-Legierung 3003
Bandeja rectangular - aleación aluminio 3003 perforada

Teglia rettangolare in lega alluminio 3003 forata (Ø foro 6 mm)

Code cm H cm

COAL49/3F35 35x28 3

COAL49/3F40 40x30 3

COAL49/3F45 45x35 3

COAL49/3F50 50x35 3

COAL49/3F60 60x40 3

Rectangular pan 3003 alloy, 1.5 mm. thick, straight edges
Plateau rectangulaire en alliage d’aluminium 3003 de 1.5 d’épaisseur à bords droits
Rechteckige form aus Alu - Legierung 3003 - 1.5 mm dick mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en aleación de aluminio 3003, 1,5 mm. espesor y bordes rectos

Teglia rettangolare in lega alluminio 3003 spessore mm 
1.5 con bordi dritti 

Code cm H cm

COAL49/2D60 60x40 2
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Pastry-Pizza Line
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Rectangular baking sheet, alusteel
Plaque à four tôle aluminée
Rechteckiges Blech, Aluminat
Bandeja rectangular lamina aluminada

Teglia rettangolare in lamiera alluminata

Code cm H cm

COAL149AL40 40x30 3

COAL149AL50 50x35 3

COAL149AL60 60x40 3

Rectangular pan 3003 alloy, 1.2 mm. thick, straight edges
Plateau rectangulaire en alliage d’aluminium 3003 de 1.2 d’épaisseur à bords droits
Rechteckige form aus Alu-Legierung 30031.2 mm dick - mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en aleación de aluminio 3003, 1,2 mm. de espesor y bordes rectos

Teglia rettangolare in lega alluminio 3003 
spessore  mm 1.2 con bordi dritti

Code cm H cm

COAL49/2DL60 60x40 2

Rectangular pan 3003 alloy, straight edges
Plateau rectangulaire en alliage d’aluminium 3003 à bords droits
Rechteckige form aus Alu-Legierung 3003 mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en aleación de aluminio 3003 con bordes rectos

Teglia rettangolare in lega alluminio 3003 con bordi dritti

Code cm H cm

COAL49/4D60 60x40 4

Rectangular pan, alusteel, straight edges
Plateau rectangulaire en tole alluminée à bords droits
Rechteckige form aus Alu-Blech mit geraden Rändern
Bandeja rectangular en lámina aluminada con bordes rectos

Teglia rettangolare in lamiera alluminata con bordi dritti

Code cm H cm

COAL149AL260 60x40 2

COAL149AL280 80x60 2

Baking sheet with moulds for french loaves, microperforated, aluminum
Plaque à pain parisiem avec moules, microperforée, aluminium
Mikroperforiertes Pariserbrotblech, Aluminium
Bandeja con moldes Baguette, microperforada, aluminio

Teglia microforata per baguettes in alluminio

Code cm H cm
COAL49B60 60x40 3,5

Rectangular baking sheet, microperforated - alu alloy 3003
Plaque à four rectangulaire, microperforée - alliage d’aluminium 3003
Rechteckiges Blech. Mikroperforierte - Alu - Legierung 3003
Bandeja rectangular, microperforada - aleación aluminio 3003

Teglia rettangolare in lega alluminio 3003 microforata 
(ø foro 2 mm)

Code cm H cm
COAL49/2MF60 60x40 2
COAL49/2MF80 80x60 2
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Pastry-Pizza Line
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newnew

Code cm H cm

COFE149BXD60 60x40 2

Rectangular pan 3003 alloy, straight edges
Plateau rectangulaire en alliage d’aluminium 3003 à bords droits
Rechteckige form aus Alu - Legierung 3003 - mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en aleación de aluminio 3003 y bordes rectos

Teglia rettangolare diamantata* 
in lega alluminio 3003 con bordi dritti 

Code cm H cm
COAL49/2XD55 55x38 2
COAL49/2XD60 60x40 2
COAL49/2XD65 65x45 2

Blue steel rectangular baking sheets for cakes and pizzas (loose)
Plaques à four rectangulaires en tôle bleue pour gâteaux et pizza (en vrac)
Rechteckige Blaubleche zur Kuchen und Pizza (offen)
Bandejas rectangulares hierro azul para postres y pizzas

Teglia rettangolare diamantata* in lamiera blu per dolci e 
pizze con bordi dritti

* Alta resistenza alla deformazione durante la cottura

Rectangular baking sheet, microperforated - alu alloy 3003 (no-stick coating)
Plaque à our rectangulaire, microperforée - alliage d’aluminium 3003 (revêtement ati-adhésif)
Rechteckiges Blech. Mikroperforierte - Alu Legierung 3003 (mit Antihaftbechichtung)
Bandeja rectangular, microperforada - aleación aluminio 3003 (con recrubimiento antiadherente)

Teglia rettangolare in lega alluminio microforata (Ø foro 2 
mm) con rivestimento antiaderente

Code cm H cm

COSA49/2MFS60 60x40 2

Blue steel rectangular baking sheets for cakes and pizzas (loose)
Plaques à four rectangulaires en tôle bleue pour gâteaux et pizza (en vrac)
Rechteckige Blaubleche zur Kuchen und Pizza (offen)
Bandejas rectangulares hierro azul para postres y pizzas

Teglia rettangolare in lamiera blu per dolci e pizze

Code cm H cm

COFE149B30 30x23 3

COFE149B35 35x28 3

COFE149B40 40x30 3

COFE149B45 45x35 3

COFE149B50 50x35 3

COFE149B55 55x38 3

COFE149B60 60x40 3

COFE149B65 65x45 3
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Rectangular pan, non-stick alusteel (coated for bakeries), straight edges
Plateau rectangulaire tole alluminée antiadherente (revêtement special boulangerie), à  bords droits
Rechteckige form aus Alu-Blech mit Antihaft-Beschichtung (Beschichtung für Bäckereibetriebe) mit geraden Rändern 
Bandeja rectangular en lámina aluminada antiadherente (revestimiento para panadería) con bordes rectos

Rectangular pan, microperforated, non-stick (coated for bakeries), straight edges
Plateau rectangulaire tole alluminée micro perforé antiadherente (revetement special 
boulangerie) à bords droits
Rechteckige form aus klein gelochtem Alu-Blech mit Antihaft-Beschichtung  (Beschichtung für 
Bäckereibetriebe) mit geraden Rändern
Bandeja rectangular en aleación de aluminio microperforada y antiadherente (revestimiento 
para panadería) con bordes rectos

Teglia rettangolare in lamiera alluminata antiaderente 
(rivestimento per panificatori) con bordi dritti

Teglia rettangolare in lega alluminio microforata (ø foro 2 mm) 
antiaderente (rivestimento per panificatori) con bordi dritti

Code cm H cm

COSA149AL2V60 60x40 2

COSA149AL2V80 80x60 2 Code cm H cm

COSA49/2MFV60 60x40 2

COSA49/2MFV80 80x60 2

Baking sheet for muffin pan (8 mouldes ø 14), alusteel
Plaque à pain rond (8 moules ø 14), tôle aluminitèe
Förmchenblech für brot (8 förmchen ø 14), Aluminiumüberzug
Bandeja pan redondo (8 moldes ø 14), lamina aluminada

Teglia alluminata per focaccine (8 Stampi Ø 14)

Code cm H cm

COAL49/860 60x40 2,5

Baking sheet for muffin pan (12 mouldes ø 12), alusteel
Plaque à pain rond (12 moules ø 12), tôle aluminitèe
Förmchenblech für brot (12 förmchen ø 12), Aluminiumüberzug
Bandeja pan redondo (12 moldes ø 12),blamina aluminada

Teglia alluminata per focaccine (12 stampi Ø 12)

Code cm H cm

COAL49/1260 60x40 2,5

Tray
Plateau
Tablett
Bandeja

Vassoio ox

Code cm H cm

COAL182OX22,5 22,5x22,5 1,5

COAL182OX23 23x14,5 1,5

COAL182OX30 30x18 1,5

COAL182OX30,5 30,5x22,5 1,5

COAL182OX37,5 37,5x24,5 1,5

COAL182OX48 48x31 1,5

COAL182OX60 60x40 1,5

Gold tray
Plateau or
Tablett, gold
Bandeja oro

Vassoio ox oro

Code cm H cm

COAL182OR22,5 22,5x22,5 1,5

COAL182OR23 23x14,5 1,5

COAL182OR30 30x18 1,5

COAL182OR30,5 30,5x22,5 1,5

COAL182OR37,5 37,5x24,5 1,5

COAL182OR48 48x31 1,5

COAL182OR60 60x40 1,5
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Round dough scraper, blue steel
Raclette ronde, tôle bleue
Runde Teigschaber, Blaublech
Rasqueta redonda hierro azul

Raschia tonda in lamiera blu

Code cm

COFE41TB12 12

Rectangular dough scraper, blue steel
Raclette rectangulaire, tôle bleue
Rechteckige Teigschaber, Blaublech
Rasqueta rectangular hierro azul

Raschia rettangolare in lamiera blu

Code cm

COFE41RB13 13x13
COFE41RB16 16x13
COFE41RB18 18x13

Rectangular dough scraper, s/s
Raclette rectangulaire, acier inox
Rechteckige Teigschaber, Edelstahl
Rasqueta rectangular inox

Raschia rettangolare inox

Code cm

COIX41RX13 13x13
COIX41RX16 16X13
COIX41RX18 18X13

Sponge cake ring - alu 5 mm Ø outside
Anneau pain de Gênes, aluminium, 5 mm Ø extérieur
Alu-Biskuitring 5 mm Ø aussen
Aro redondo aluminio Ø exsterior 5 mm

Anello pan di spagna alluminio 5 mm misura Ø esterno

Code Ø cm H cm

ALMA43A15X4 15 4

ALMA43A15X5 15 5

ALMA43A20X4 20 4

ALMA43A20X5 20 5

ALMA43A25X4 25 4

ALMA43A25X5 25 5

Sponge cake ring - Teflon® 5 mm Ø outside
Anneau pain de Gênes, Teflon®, 5 mm Ø extérieur
Biskuitring - Teflon® 5 mm Ø aussen 
Aro redondo - Teflon® Ø ext 5 mm

Anello pan di spagna antiaderente 5 mm misura ø esterno

Code Ø cm H cm

ALSA43AS15X4 15 4

ALSA43AS15X5 15 5

ALSA43AS20X4 20 4

ALSA43AS20X5 20 5

ALSA43AS25X4 25 4

ALSA43AS25X5 25 5

Perforated round cake-pan - alloy 3003
Tourtière ronde perforée, alliage 3003
Runde perforierte Kuchenform, Legierung 3003
Tartera redonda - aleacion 3003 - perforata

Tortiera conica in lega 3003 forata

Code Ø cm H cm

FAMA43/3F26 26 3

FAMA43/3F28 28 3

FAMA43/3F30 30 3

FAMA43/3F32 32 3

FAMA43/3F36 36 3

FAMA43/3F40 40 3

FAMA43/3F50 50 3
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Alu conical cake-pan with rim
Tourtière conique bordée en aluminium
Konische Alu-Kuchenform mit Rand
Tartera conica aluminio con borde

Tortiera conica in alluminio con orlo (h cm 6)

Code Ø cm H cm

FAMA43/616 16 6

FAMA43/618 18 6

FAMA43/620 20 6

FAMA43/622 22 6

FAMA43/624 24 6

FAMA43/626 26 6

FAMA43/628 28 6

FAMA43/630 30 6

FAMA43/632 32 6

FAMA43/634 34 6

FAMA43/636 36 6

FAMA43/638 38 6

FAMA43/640 40 6

FAMA43/650 50 6

Alu conical cake-pan with rim
Tourtière conique bordée en aluminium
Konische Alu-Kuchenform mit Rand
Tartera conica aluminio con borde

Tortiera conica in alluminio con orlo (h cm 8)

Code Ø cm H cm

FAMA43/816 16 8

FAMA43/818 18 8

FAMA43/820 20 8

FAMA43/822 22 8

FAMA43/824 24 8

FAMA43/826 26 8

FAMA43/828 28 8

FAMA43/830 30 8

FAMA43/832 32 8

FAMA43/834 34 8

FAMA43/836 36 8

FAMA43/838 38 8

FAMA43/840 40 8

Alu conical cake-pan with rim
Tourtière conique bordée en aluminium
Konische Alu-Kuchenform mit Rand
Tartera conica aluminio con borde

Tortiera conica in alluminio con orlo (h cm 3)

Code Ø cm H cm

FAMA43/314 14 3

FAMA43/316 16 3

FAMA43/318 18 3

FAMA43/320 20 3

FAMA43/322 22 3

FAMA43/324 24 3

FAMA43/326 26 3

FAMA43/328 28 3

FAMA43/330 30 3

FAMA43/332 32 3

FAMA43/334 34 3

FAMA43/336 36 3

FAMA43/338 38 3

FAMA43/340 40 3

FAMA43/345 45 3

FAMA43/350 50 3

Blue steel round pizzasheet (pack 10 pcs)
Raclette ronde, tôle bleue (conf. 10 pièces)
Rundes Pizzablech, Blaublech (Pack. 10 St.)
Tartera redonda hierro azul para pizzas (Conf. 10 Pz.)

Tortiera in lamiera blu per pizze

Code Ø cm H cm

COFE43B14 14 2,2

COFE43B16 16 2,3

COFE43B18 18 2,5

COFE43B20 20 2,5

COFE43B22 22 2,5

COFE43B24 24 2,5

COFE43B26 26 2,5

COFE43B28 28 2,5

COFE43B30 30 2,5

COFE43B32 32 2,5

COFE43B36 36 2,5

COFE43B40 40 2,5
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Blue steel round pizzasheet (pack 10 pcs)
Tourtière ronde à pizza, toile bleue (conf. 10 pièces) 
Rundes Pizzablech, Blaublech (Pack. 10 St.)
Tartera redonda hierro azul para pizzas (Conf. 10 Pz.)

Blue steel cake-pan, non-stick coating
Tourtière en tôle bleue anti-adhésive
Blaublech Kuchenform mit Antihaftbeschichtung
Tartera hierro azul con recrubimiento antiadherente

Round cake-pan, alloy 3003, non-stick coating
Tourtière ronde anti-adhésive - alliage 3003
Runde Kuchenform - Legierung 3003, Antihaftbeschichtung
Tartera redonda - aleación 3003 con recrubimiento antiadherente

Heavy round pizzasheet, with rim
Plaque tonde à pizza avec bord
Runde, schweres Pizzablech mit Rand
Tartera tonda pesada para pizza con borde

Tortiera alta in lamiera blu per pizze Tortiera in lamiera blu con rivestimento antiaderente (h cm 2,5)

Tortiera in lega 3003 con rivestimento antiaderente (h cm 3)

Tortiera pesante per pizza al trancio con orlo (h cm 4,5)

Code Ø cm H cm

COFE43BB18 18 4

COFE43BB20 20 4

COFE43BB22 22 4

COFE43BB24 24 4

COFE43BB26 26 4

COFE43BB28 28 4

COFE43BB30 30 4

COFE43BB32 32 4

COFE43BB36 36 4

COFE43BB40 40 4

COFE43BB45 45 3,5

COFE43BB50 50 3,5

COFE43BB60 60 3,5

Code Ø cm H cm

ALSA43/3S26 26 3

ALSA43/3S28 28 3

ALSA43/3S30 30 3

ALSA43/3S32 32 3

Code Ø cm H cm

COAL143P50 50 (est.) 4,5

Code Ø cm H cm

COFE43BS20 20 2,5

COFE43BS22 22 2,5

COFE43BS24 24 2,5

COFE43BS26 26 2,5

COFE43BS28 28 2,5

COFE43BS32 32 2,5
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Cake mould “Gugelhopf” with tube
Moule à “gugelhopf“ avec tube
Gugelhopfform mit Loch
Molde americano con tubo

Stampo americano con tubo in alluminio

Code Ø cm H cm

COAL3516 16 9

COAL3518 18 10

COAL3520 20 11

COAL3522 22 11

Cake mould “Gugelhopf” without tube
Moule à “gugelhopf “ sans tube
Gugelhopfform ohne Loch
Molde americano

Stampo americano senza tubo in alluminio

Code Ø cm H cm

COAL3018 18 10

Sponge cake mould
Moule à tarte marguerite
Sandkuchenform
Molde margarita

Stampo margherita in alluminio

Code Ø cm H cm
COAL3320 20 6,5

Code Ø cm H cm

COAL3118 18 11

COAL3120 20 12

COAL3122 22 13

COAL3124 24 19

Conical mould for panettone
Moule conique à paneton
Konische Panettone-Form
Molde conico

Stampo conico per panettone in alluminio
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Savarin mould with tube
Savarin avec tube
Kranzkuchen mit Loch
Nolde savarin alto

Ciambella con tubo in alluminio

Code Ø cm H cm

COAL3720 20 6

COAL3722 22 6,5

COAL3724 24 7,5

COAL3726 26 8,5

COAL3730 30 8,5

Crème caramel mould, alu, deep
Moule en aluminium à crème caramel fond
Hoher Crème Caramehl, Aluminium
Flanero aluminio alto

Crème caramel mould, alu, low
Moule en aluminium à crème caramel bas
Niedriger Crème Caramehl, Aluminium
Flanero alluminio bajo

Crème caramel mould, alu, non-stick
Moule en aluminium anti-adhésive à crème caramel
Crème Caramehl, Aluminium, Antihaft
Flanero aluminio antiadherente

Forma per creme-caramel alto in alluminio

Forma per creme-caramel basso in alluminio
Forma per creme-caramel in alluminio con rivestimento 
antiaderente

Code Ø cm H cm

ALMA2195 5 6

ALMA2196 6 7

ALMA2196,5 6,5 7

ALMA2197 7 8

ALMA2198 8 9

Code Ø cm H cm

ALMB2196,5 6,5 4,5

ALMB2197 7 5

ALMB2198 8 5,5

Code Ø cm H cm

ALMA219T6 6 6

ALMA219T6,5 6,5 6,5

ALMA219T7 7 7

ALMB219T6,5 6,5 5

Crème caramel mould 18/10, s/s
Moule en acier inox 18/10 à crème caramel 
Crème Caramehl, Edelstahl 18/10
Flanero inox 18/10

Forma per creme-caramel inox 18/10

Plumcake
Plum-cake
Plumcake
Molde cake

Forma plumcake in alluminio

Code cm H cm

COAL3818 18x7,7 6

COAL3822 22x9 6,5

COAL3826 26x9,6 7,5

COAL3830 30x10,5 7,5

Code Ø cm H cm

COIX32196 6 6

COIX32197 7 7
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Blue steel bread with lid
Moule pain de mie tole bleu avec couvercle
Brot form blaublech mit deckel
Molde para Pan de Molde en hierro azul con tapa

Forma pan carrè con coperchio in lamiera blu

Code cm H cm

COFE38BC20 20x10 10

COFE38BC30 30x10 10

COFE38BC40 40x10 10

Rectangular pizza peel, perforated, aluminum alloy
Pelle à pizza rectangulaire à douille en tole d’alluminium
Schaufel für rechteckige Pizza aus gelochter Alu-Legierung
Pala para pizza rectangular perforada en aleación de aluminio

Round pizza peel, perforated, aluminum alloy
Pelle à pizza ronde à douillé en tole d’alluminium
Schaufel für runde Pizza aus gelochter Alu-Legierung 
Pala para pizza circular perforada en aleación de aluminio

Pala per pizza rettangolare forata in lega di alluminio con 
manico cm 150

Pala per pizza tonda forata in lega di alluminio con 
manico cm 150

Code cm H cm kg

COPI209REA32 32x32 182 0,750

COPI209REA37 37x37 187 0,806

COPI209REA41 41x41 191 1,100

COPI209REA45 45x45 195 1,220

COPI209REA50 50x50 200 1,464

Code Ø cm H cm kg

COPI209RA32 32 182 0,670

COPI209RA37 37 187 0,789

COPI209RA41 41 191 1,027

COPI209RA45 45 195 1,162

COPI209RA50 50 200 1,300

Rectangular pizza peel, very light and flexible, 150 cm. handle
Pelle à pizza rectangulaire, très légere, flexible Manche cm. 150
Schaufel für rechteckige Pizza, sehr leichter und biegsamer. Stiel 150 cm. 
Pala para pizza rectangular, ligerísima y flexible, con mango de 150 cm.

Pala per pizza rettangolare, leggerissima, flessibile in 
lega d’alluminio con manico cm 150

Code cm H cm kg

COPI209RE32 32x32 182 0,802

COPI209RE37 37x37 187 0,920

COPI209RE41 41x41 191 1,264

COPI209RE45 45x45 195 1,408

COPI209RE50 50x50 200 1,658
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Peel wall holder, annodized aluminum (for 2 peels)
Porte pelle mural alluminium anodizé pour fixation de 2 pelles
Schaufelaufhängevorrichtung für die Wand aus eloxiertem Aluminium für 2 Schaufeln
Colgador de palas sobre pared en aluminio anodizado (capacidad para 2 palas)

Appendi pala a muro in alluminio anodizzato, capienza 2 pale

Code cm

COPI209EM 17x9x9,50

Round pizza peel, very light and flexible, 150 cm. handle
Pelle à pizza ronde très legère, flexible manche 150 cm
Schaufel für runde Pizza, sehr leichter und biegsamer. Stiel 150 cm. 
Pala para pizza circular ligerísima y flexible, con mango de 150 cm.

Pala per pizza tonda leggerissima, flessibile in lega 
d’alluminio con manico cm 150

Code Ø cm H cm kg

COPI209R32 32 182 0,768

COPI209R37 37 187 0,820

COPI209R41 41 191 1,205

COPI209R45 45 195 1,325

COPI209R50 50 200 1,547

Small round and perforated pizza peel, stainless steel
Pelle à pizza petit modele ronde à douille en acier inox
Kleine runde Schaufel aus gelochtem Inox-Stahl
Paleta circular perforada de acero inoxidable

Palettino tondo forato in acciaio inox con manico cm 150

Code Ø cm H cm kg

COPI209PAF17 17 167 0,702

COPI209PAF20 20 170 0,776

COPI209PAF23 23 173 0,833

COPI209PAF26 26 176 0,905

Small round pizza peel, stainless steel
Pelle à pizza petit modele en acier inox
Kleine runde Schaufel aus Inox-Stahl
Paleta circular de acero inoxidable

Palettino tondo in acciaio inox con manico cm 150

Code Ø cm H cm kg

COPI209PA17 17 167 0,732

COPI209PA20 20 170 0,803

COPI209PA23 23 173 0,877

COPI209PA26 26 176 0,981

Peel wall holder (for 2 peels, 1 small peel and 1 brush)
Porte pelles (pelle à pizza/accessoire) ou presentoir capacité 2 pelles GM et 1 pelle à pizza PM et 1 brosse de rechange
Schaufelaufhängevorrichtung  (kleine Schaufel/Geräte) für 2 Schaufeln, 1 kleine Schaufel und 1 Bürste 
Colgador de palas sobre pared (capacidad para 2 palas, 1 paleta y 1 cepillo)

Appendi pale per 2 pale (vuoto)

Code

COPI209EB
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* senza manico

Rectangular pizza peel, 150 cm handle, alu anodized
Pelle à pizza rectangulaire en aluminium anodisé avec manche 150 cm
Rechteckige Pizzaschaufel, alueloxiert, mit Stiel 150 cm.
Pala para pizza rectangular aluminio con mango cm 150 anodizzada

Round pizza peel, s/s, with handle
Pelle à pizza ronde en acier inox avec manche
Runde Pizzaschaufel, Edelstahl, mit Stiel
Pala para pizza redonda acero inox con mango

Pala per pizza rettangolare in alluminio anodizzata con 
manico cm 150 Pala per pizza tonda in acciaio inox con manico cm 150

Code cm H cm

COPI208OX34 32x34 182

Code Ø cm H cm

COPI208IX19 19 169
COPI208IX25 25 175
COPI208IX36 36 186

Adjustable brass brush for ash, 150 cm handle
Brosse orientable en laiton pour cendres, manche 150 cm
Drehbare Messingbürste für Asche mit Stiel 150 cm.  
Cepillo laton movil para ceniza con mango cm. 150

Spazzola ottone girevole per cenere con manico cm 150

Code cm
COPI208/OT16 16x5
COPI208/OT16SM * 16x5

Spare brush
Brosse de rechange 
Ersatzbürste
Recambio de cepillo

Ricambio spazzola

Code cm

COPI209SPR 20x6,50

Adjustable brush with brass bristles scraper, wood base, black annodized handle
Brosse métallique orientable fil laiton talon bois manche anodizé noir
Bewegliche bürste  mit Borstenschaber aus Messing, schwarz eloxierter Stiel / Cepillo 
orientable con raspador de cerdas de latón, base de madera y mango anodizado negro

Spazzola orientabile con raschietto setole ottone, base 
legno, manico anodizzato nero

Code cm H cm

COPI209SP20 20x6,50 160

Stainless steel brush
Rateau racloir inox
Inox-Hake zur Bergung von Festkörpern
Rastrillo de acero inoxidable

Rastrello inox per recupero corpi solidi

Code cm

COPI209RS24 24x10
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Wooden slider for pizza peel handles
Curseur en bois pour manches de pelles à pizza
Holzbote für Pizzaschaufelstiel 
Mango corredizo madera para palas pizza

Scorrevole in legno per pale pizza con manico tubolare

Code cm iVa esc.

COPI8/SC20 16x5  € 7,27 

Manico tubolare cm 150

Handle
Manche
Stiel
Mango

Code cm

COPI208MAN 150

Pizza peel rack (empty), painted steel
Présentoir pour pelles à pizza (vide) en acier verni
Pizzaschaufelhalter (leer), lackierter Stahl
Mostrador para articulos indicados arriba

Espositore per pale pizza con manico tubolare (vuoto)

Code

COPI8/ES20

Plastic holder & slider set
Embout de manche et poignée colissante plastique
Paar verschiebbare Stielhüllen aus Kunststoff
Protector de mango + mango deslizante de plástico

Coppia fondomanico e scorrevole in plastica

Code cm H cm

COPI209PAR 2,5 25

Code cm

COPI208/BR15 35

Ash remover, 150 cm handle
Pelle ramasse-cendres en acier inox, manche 150 cm 
Edelstahlschaber für Ascheaufnahme mit Stiel 150 cm
Rasqueta inox remuevebrasa con mango cm 150

Raschietto inox rimuovi braci con manico tubolare cm 150
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Family
Cooking

Family Cooking 
pasticceria 
Pastry

Family Cooking 
Alluminio
Aluminium Cooking Line

Salsa pomodoro in 
Alluminio
Line for tomato

Family Cooking 
Alluminio 
antiaderente
Non-stick aluminum 
with coating

266

278276

Alluminio Basic 2 mm
Line Basic Aluminium 2 mm268

256

272

Family Cooking Rame
Copper
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Family Cooking Alluminio
Aluminium Cooking Line

256

CoNformità ALLe Leggi
Legal conformity

rivestimeNto
Coating no one

NeSSuNo

durAtA
Durability

* * *

CAPACità di CoNdurre iL CALore
Heat conductivity

100%

eCoLogiCo riCiCLABiLe
Ecological 100% recycling

2,7

Peso sPeCifiCo
Specific weight

225
W/°K

Per CotturA A gAs
Gas

Per CotturA eLettriCA
Electric

Per CotturA rAdiANte
Radiant

sPessore
Material thickness

2 mm

mANiCAturA NikeL free
Handle Aluminium/Inox

AllumiNio/
ACCiAio

reg. Ce 1935/2004; dm 21/03/1973  e s.m.i.;
dPr n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i. ( dLgs 25/01/1992, 
n.108) dm 18/04/2007, n. 76 regolamento recante 
la disciplina igienica dei materiali e degli oggetti di 
alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a 
contatto con gli alimenti e s.m.i. 
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Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
Kochtopf 2 Griffe
Cacerola alta 2 asas

Casseruola alta con due maniglie alluminio fuso

Code Ø cm H cm lt

FAMA412 12 6 1

FAMA414 14 7 1,5

FAMA416 16 8 1,9

FAMA418 18 9 2,5

FAMA420 20 10 3,3

FAMA422 22 11 4,5

FAMA424 24 12 5,5

FAMA426 26 13 7

FAMA428 28 14 8,5

FAMA430 30 15 10

FAMA432 32 16 12

FAMA434 34 17 15

FAMA436 36 18 18

FAMA438 38 19 21

FAMA440 40 20 25

Pentola con due maniglie alluminio fuso

Code Ø cm H cm lt

FAMA314 14 12 2

FAMA316 16 14 2,7

FAMA318 18 16 4

FAMA320 20 18 5,5

FAMA322 22 20 7,5

FAMA324 24 22 10

FAMA326 26 24 12,5

FAMA328 28 26 15

FAMA330 30 28 20

FAMA332 32 30 24

FAMA334 34 32 29

FAMA336 36 33 35

FAMA338 38 35 40

FAMA340 40 37 48

Cylindric stockpot, 2 handles
Marmite cylindrique, 2 anses
Zylindrischer Suppentopf 2 Griffe
Olla cilindrica 2 asas
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Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango

Casseruola alta con un manico alluminio fuso

Code Ø cm H cm lt

FAMA512 12 6 1

FAMA514 14 7 1,5

FAMA516 16 8 1,9

FAMA518 18 9 2,5

FAMA520 20 10 3,3

FAMA522 22 11 4,5

FAMA524 24 12 5,5

FAMA526 26 13 7

Code Ø cm H cm lt

FAMA910 10 7 0,5

FAMA912 12 8 0,9

FAMA914 14 8,5 1,2

FAMA916 16 10 1,3

FAMA918 18 11,5 1,9

FAMA920 20 12,5 2,4

FAMA922 22 14 3

FAMA924 24 15,5 4,3

FAMA926 26 16 6

Casseruola conica con un manico alluminio fuso e becco

Conical casserole pan with spout and handle
Casserole conique avec manche et bec 
Konische Stielkasserolle mit Tülle
Cacerola conica con mango y pico

Code Ø cm H cm lt

FAMA2626 26 11 5,84

FAMA2628 28 13 8

FAMA2630 30 13 9,19

FAMA2632 32 14 11,26

FAMA2634 34 14 12,7

FAMA2636 36 14 14,25

Casseruola ovale con due maniglie in alluminio e coperchio

Oval saucepot, opaque finish, 2 alu handles and lid
Casserole ovale, finissage opaque, 2 anses en aluminium et couvercle
Ovalkasserolle mit Deckel und 2 Alugriffen, mattiert
Cacerola oval acabado opaco 2 asas aluminio y tapa

Casseruola bassa con due maniglie alluminio fuso

Code Ø cm H cm lt

FAMA614 14 5 1

FAMA616 16 5,5 1,3

FAMA618 18 6,5 1,8

FAMA620 20 7,5 2,5

FAMA622 22 8,5 3,3

FAMA624 24 9 4

FAMA626 26 9,5 5

FAMA628 28 10 6

FAMA630 30 11 7,5

FAMA632 32 11,5 8,5

FAMA634 34 12 10

FAMA636 36 13 13

FAMA638 38 13,5 15

FAMA640 40 14 17

Casserole pot, 2 handles
Sautoir, 2 anses
Brattopf 2 Griffe
Cacerola baja 2 asas
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Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén 1 mango

Padella con un manico alluminio fuso

Code Ø cm H cm

FAMA1112 12 3

FAMA1114 14 3

FAMA1116 16 3,5

FAMA1118 18 3,5

FAMA1120 20 4

FAMA1122 22 5

FAMA1124 24 5

FAMA1126 26 5,5 

FAMA1128 28 6

FAMA1130 30 6

FAMA1132 32 6

FAMA1134 34 6,5

FAMA1136 36 6,5

FAMA1138 38 7

FAMA1140 40 7

Omelette pan, 2 handles
Plat rond, 2 anses
Pfanne 2 Griffe
Paellera 2 asas

Tegame con due maniglie alluminio fuso

Code Ø cm H cm

FAMA1012 12 3

FAMA1014 14 3

FAMA1016 16 3,5

FAMA1018 18 3,5

FAMA1020 20 4

FAMA1022 22 5

FAMA1024 24 5

FAMA1026 26 5,5 

FAMA1028 28 6

FAMA1030 30 6

FAMA1032 32 6

FAMA1034 34 6,5

FAMA1036 36 6,5

FAMA1038 38 7

FAMA1040 40 7

Oval lid
Couvercle ovale
Ovaler Deckel
Tapa oval

Coperchio ovale con ponticello alluminio

Code Ø cm

FAMA29OV26 26
FAMA29OV28 28
FAMA29OV30 30
FAMA29OV32 32
FAMA29OV34 34
FAMA29OV36 36

Heavy flat lid with loop handle - pack 10 pcs
Couvercle plat lourd avec poignée - conf. 10 pièces
Ebendeckel, schwer mit Gegengriff - Pack. 10 Stücke
Tapa redonda pesada con puente inox - conf 10 piezas

Coperchio lucido piano tipo pesante con orlo e 
ponticello conf. 10 Pz.

Code Ø cm

FAMA2910 10
FAMA2912 12
FAMA2914 14
FAMA2916 16
FAMA2918 18
FAMA2920 20
FAMA2922 22
FAMA2924 24
FAMA2926 26
FAMA2928 28
FAMA2930 30
FAMA2932 32
FAMA2934 34
FAMA2936 36
FAMA2938 38
FAMA2940 40
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Pasta colander, 1 handle and hook
Passoire avec manche et crochet
Seiher mit Stiel und Haken
Colador con mango y gancho

Colapasta con un manico e gancio alluminio fuso

Code  cm H cm

FAMA4020 20 13

FAMA4022 22 14

FAMA4024 24 15

Tripodal pasta colander, 2 handles 
Passoire avec trépied et 2 anses
Dreifußseiher 2 Griffe
Escurridora 3 pies 2 asas

Colapasta 3 piedi  con due maniglie alluminio fuso

Code  cm H cm

FAMA1520 20 13

FAMA1522 22 14

FAMA1524 24 15

FAMA1526 26 15

FAMA1528 28 16,5

FAMA1530 30 16,5

Code  cm H cm

FAMA3214 14 6,5

FAMA3216 16 7,5

FAMA3218 18 8,5

Rice colander, opaque finish, 1 handle and hook, little holes
Passoire à riz, finissage opaque avec manche et crochet, petits trous
Reisseiher, mattiert mit Stiel, Haken und kleinen Löchern
Colador arroz acabado opaco 1 mango y gancho taladros pequenos

Colariso con un manico e gancio alluminio fuso
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Fish-kettle, opaque finish, economic model, with aluminium handle rim, lid and grid
Poissonnière finissage opaque, économique, bordée, anses en aluminium, avec couvercle et grille
Mattierter Fischkochtopf, Billigtyp mit Rand Alugriff Deckel und Gitter
Hervidor pescado acabado opaco tipo economico con borde asas aluminio con tapa y rejilla

Pesciera tipo economico con orlo, due maniglie in 
alluminio, coperchio e griglia

Code  cm H cm

FAMA1835 35x14,5 9,5

FAMA1840 40x14,5 10,7

FAMA1845 45x15,2 10,7

FAMA1850 50x16 11

Rectangular roasting plate, opaque finish round angles without lid
Plat à rôtir rectangulaire, finissage opaque angles ronds sans couvercle
Rechteckiger Bratform, mattiert, rundwinkeliger, ohne Deckel
Rustidera rectangular acabado opaco angulos redondeados sin tapa

Rostiera rettangolare angoli tondi senza coperchio

Code est. cm int. cm H cm

FAMA5026 26,5x20 26x20 6

FAMA5032 32x23,8 32x23 6

FAMA5035 36,3x26 35x26 6,5

FAMA5040 41,5x29,7 40x29 7

FAMA5045 47,5x31,8 45x30 75

Code est. cm int. cm H cm

FAMA50BIS26 26,5x20 26x20 6

FAMA50BIS32 32x24 32x23 6

FAMA50BIS35 37x26,8 35x26 6,5

FAMA50BIS40 41,5x29,5 40x29 7

FAMA50BIS45 47x31,5 45x30 7,5

Rectangular roasting plate, opaque finish, round angles with lid
Plat à rôtir rectangulaire, finissage opaque angles ronds avec couvercle
Rechteckiger Bratform, mattiert, rundwinkeliger, mit Deckel
Rustidera rectangular acabado opaco angulos redondeados con tapa

Rostiera rettangolare angoli tondi con coperchio

Lid for rectangular roasting plate art. 50
Couvercle pour plat à rôtir art. 50
Deckel für Bratform Art. 50
Tapa para rustidera rectangular - art. 50

Coperchio per rostiera rettangolare - art. 50

Code Ø cm
FAMA83B26 26x20
FAMA83B32 32x23
FAMA83B35 35x26
FAMA83B40 40x29
FAMA83B45 45x30
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iN eSAuRimeNto

Heavy-type polenta pot, bakelite handle,  5 mm thick
Chaudron à polenta très lourd, manche en bakélite, épaisseur 5 mm 
Polentetopf, überschwer, Bakelitesstiel, Dicke 5 mm
Caldero tipo super pesado manico plastico espesor mm 5

Paiolo tipo pesantissimo con un manico e maniglia in 
bakelite spessore 5 mm

Code Ø cm H cm lt

FAMR65B18 18 12 2

FAMR65B20 20 13 3

FAMR65B24 24 14 4,5

FAMR65B26 26 17 6

FAMR65B28 28 17 7

FAMR65B30 30 18 8

Polenta pot, bowed handle with rim
Chaudron avec manche arquée et bord
Polentetopf mit bogenförmigem Stiel
Caldero mango arco con borde

Paiolo con manico arco e orlo

Polenta pot, 1 handle and hand grip
Chaudron à polenta, manche et anse
Polentetopf, Stiel und Griff
Caldero con mango y asa

Paiolo con un manico e maniglia inox

Code Ø cm H cm lt

FAMA6518 18 12 2

FAMA6520 20 13 3

FAMA6522 22 14 3,5

FAMA6524 24 14 4,5

FAMA6526 26 17 6

FAMA6528 28 17 7

FAMA6530 30 18 8

Code Ø cm H cm lt

FAMA4420 20 12,5 3

FAMA4422 22 15,5 3,5

FAMA4424 24 17 4,5

FAMA4426 26 18 6

FAMA4428 28 18 7

FAMA4430 30 21 8

FAMA4432 32 23 10

FAMA4434 34 24 15

FAMA4436 36 25 16

FAMA4438 38 26,5 17

FAMA4440 40 28 20

Heavy polenta pot, bakelite handle, 3 mm thick
Chaudron à polenta lourd, manche en bakélite, épaisseur 3 mm 
Polentetopf, schwer, Bakelitesstiel, Dicke 3 mm 
Caldero tipo pesado mango plastico  espesor mm 3

Paiolo tipo pesante con un manico e maniglia in bakelite 
spessore 3 mm

iN eSAuRimeNto

Code Ø cm H cm lt

FAMR165B28 28 17 7

FAMR165B30 30 18 8
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Bollilatte

Milk kettle
Bouilloire à lait
Milchtopf
Hervidor leche

Code Ø cm H cm lt

FAMA5310 10 5 0,6

FAMA5312 12 6 1

FAMA5314 14 7 1,7

FAMA5316 16 7 2,5

Milk pot, opaque finish with lid
Pot au lait, finissage opaque avec couvercle
Milchtöpfchen, mattiert, mit Deckel
Pote leche acabado opaco con tapa

Pentolino latte con coperchio

Code Ø cm H cm lt

FAMA21110 10 10 0,6

FAMA21112 12 12 1,3

FAMA21114 14 14 1,7

FAMA21116 16 16 2,5

FAMA21118 18 18 4,5

Code Ø cm H cm lt

FAMA8008 25,3 22,5 8

FAMA8010 25,5 26,7 10

FAMA8012 29,5 30 12

FAMA8015 30,5 31 15

FAMA8020 32 33 20

Milk bucket, opaque finish
Seau à lait, finissage opaque
Milcheimer, mattiert
Cubo leche acabado opaco

Secchio latte
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Code Ø cm H cm lt

FAMR9022 22 23 8,74

Spaghetti saucepot with colander and lid
Marmite à spaghetti avec passoire et couvercle
Spaghettitopf mit Innenseiher und Deckel
Conjunto cuecepastas, escurridera y tapa

Spaghettiera con colapasta internato, coperchio e 
maniglie in bakelite

Asparagus or zampone pot with basket and lid
Marmite à asperges ou zampone avec panier et couvercle
Spargel-oder Zamponetopf mit Korb und Deckel
Hervido cilindrico para esparragos con cestillo y tapa

Asparagera o zamponiera con cestello e coperchio

Code Ø cm H cm lt

FAMA8916 16 24 4,3
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Conical cake-pan with ring
Tourtière conique avec anneau
Konische Kuchenform mit Ring
Tartera conica con asa movil

Tortiera conica con anello

Code Ø cm H cm

FAMA4316 16 4,5

FAMA4318 18 4,5

FAMA4320 20 4,5

FAMA4322 22 4,5

FAMA4324 24 5,5

FAMA4326 26 5,5

FAMA4328 28 6,5

FAMA4330 30 7 

FAMA4332 32 7

FAMA4334 34 7,5

FAMA4336 36 7,5

FAMA4338 38 8

FAMA4340 40 8

Code Ø cm H cm

FAMA6616 16 3

FAMA6618 18 3,5

FAMA6620 20 4

FAMA6622 22 5

FAMA6624 24 6

FAMA6626 26 6,5

FAMA6628 28 6,5

FAMA6630 30 7

FAMA6632 32 7

FAMA6634 34 7

FAMA6636 36 7,5

FAMA6638 38 7,5

FAMA6640 40 8

Cylindric cake mould with ring  
Tourtière cylindrique avec anneau
Zylindrische Kuchenform mit Ring
Tartera cilindrica con asa

Tortiera cilindrica con anello

Fornetto con occhio con spargifiamma alluminio fuso e 
tortiere 10/10

Bake-stove with lid and iron grid
Four à gâteaux, avec couvercle et plaque en fer
Brennofen für Kuchen mit Deckel und Eisenplatte
Hornillo para postres con tapa y plancha hierro

Fornetto per dolci completo di coperchio e piastra in ferro

Code Ø cm H cm

FAMR8626 26 14,5

FAMR8628 28 16

COFE86 fondello singolo

Code Ø cm Ø tortiera cm H cm

COALFORNOOCCHIO30 33,5 27 23,5

COALFORNOOCCHIO35 38,5 30,5 28

Bake-stove with eye
Brennofen für Kuchen mit Auge
Four à gâteaux, avec oeil 
Hornillo para postres con ojo
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CoNformità ALLe Leggi
Legal conformity

rivestimeNto
Coating B-Cristal

B-CRiStAl

sPessore
Material thickness

2 mm

durAtA
Durability

* * *

mANiCAturA NikeL free
Handle Aluminium/Inox

AllumiNio/
ACCiAio

CAPACità di CoNdurre iL CALore
Heat conductivity

100%

eCoLogiCo riCiCLABiLe
Ecological 100% recycling

2,7

Peso sPeCifiCo
Specific weight

225
W/°K

Family Cooking Alluminio antiaderente
Non-stick Aluminium with coating

Per CotturA A gAs
Gas

Per CotturA eLettriCA
Electric

Per CotturA rAdiANte
Radiant

reg. Ce 1935/2004 regolamento (ue) N. 
10/01/2011 riguardante i materiali e gli oggetti di 
materia plastica destinati a venire a contatto con 
i prodotti alimentari (e s.m.i.); d.m. 21/03/1973 e 
s.m.i. dPr n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i.
 ( dLgs 25/01/1992, n.108)

266
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Non-stick Aluminium with coating

Family Cooking Alluminio antiaderente

11BB

Omelette pan, 2 s/s handles
Plat rond, 2 anses en acier inox
Pfanne 2 Edelstahlgriffe
Paellera 2 asas inox

Sauté pan, 1 s/s handle
Sauteuse, 1 manche en acier inox
Ausgestellte hohe Sauteuse 1 Edelstahlstiel
Sartén ensanchada mango inox

Padella  svasata alta “saltare” con un manico inox

Code Ø cm H cm

FAMA11BSEL20 20 5,5

FAMA11BSEL24 24 6,5

FAMA11BSEL28 28 7

FAMA11BSEL32 32 7,5 

FAMA11BSEL36 36 8

FAMA11BSEL40 40 8,5

Low sauté pan, 1 s/s handle
Sauteuse, 1 manche en acier inox
Ausgestellte Sauteuse 1 Edelstahlstie
Sartén ensanchada baja mango inox

Padella svasata bassa con un manico inox

Confezione da 6 pezzi
Packaging 6 pieces

Code Ø cm H cm

FAMA10SEL20 20 5,5

FAMA10SEL24 24 6,5

FAMA10SEL28 28 7

FAMA10SEL32 32 7,5

FAMA10SEL36 36 8

FAMA10SEL40 40 8,5

Confezione da 6 pezzi
Packaging 6 pieces

Confezione da 6 pezzi
Packaging 6 pieces

Code Ø cm H cm

FAMA11BBSEL20 20 4,5

FAMA11BBSEL24 24 5

FAMA11BBSEL28 28 5

FAMA11BBSEL32 32 5

FAMA11BBSEL36 36 5,5

FAMA11BBSEL40 40 6

Tegame con due maniglie inox

RiCCARdO AgOSTiNi
Ristorante il Piastrino - Pennabilli (RN)
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CoNformità ALLe Leggi
Legal conformity

rivestimeNto
Coating no one

NeSSuNo

sPessore
Material thickness

2 mm

durAtA
Durability

* * *

mANiCAturA NikeL free
Handle Stainless steel

ACCiAio

CAPACità di CoNdurre iL CALore
Heat conductivity

100%

eCoLogiCo riCiCLABiLe
Ecological 100% recycling

2,7

Peso sPeCifiCo
Specific weight

225
W/°K

Alluminio Basic 2 mm
Line Basic Aluminium 2 mm

Per CotturA A gAs
Gas

Per CotturA eLettriCA
Electric

Per CotturA rAdiANte
Radiant

268

reg. Ce 1935/2004; dm 21/03/1973  e s.m.i.;
dPr n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i. ( dLgs 25/01/1992, 
n.108) dm 18/04/2007, n. 76 regolamento recante 
la disciplina igienica dei materiali e degli oggetti di 
alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a 
contatto con gli alimenti e s.m.i. 
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Line Basic Aluminium 2 mm

Alluminio Basic 2 mm

Saucepot, 2 handles
Faitout, 2 anses
Kochtopf 2 Griffe
Cacerola alta 2 asas inox

Casseruola alta con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

PCMX0416 16 9 1,9

PCMX0418 18 10 2,6

PCMX0420 20 10,5 3,3

PCMX0422 22 12 4,5

PCMX0424 24 13 5,5

PCMX0426 26 13,5 7

PCMX0428 28 14 8,5

PCMX0430 30 15 10

PCMX0432 32 16 12

PCMX0434 34 17 15

PCMX0436 36 18 18

PCMX0438 38 18 21

PCMX0440 40 20 25

Stockpot, 2 handles
Marmite traiteur, 2 anses
Suppentopf 2 Griffe
Olla 2 asas inox

Pentola con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

PCMX0316 16 14 2,7

PCMX0318 18 16 4

PCMX0320 20 18 5,5

PCMX0322 22 20 7,5

PCMX0324 24 22 10

PCMX0326 26 24 12,5

PCMX0328 28 26 16

PCMX0330 30 28 20

PCMX0332 32 30 24

PCMX0334 34 32 29

PCMX0336 36 34 35

PCMX0338 38 36 40

PCMX0340 40 38 48

PCMX0346 46 44 73

PCMX0350 50 48 94
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Saucepan, 1 handle
Casserole haute, 1 manche
Stielkasserolle
Cacerola alta 1 mango inox

Casseruola alta con un manico inox

Code Ø cm H cm lt

PCMX0514 14 8 1,2

PCMX0516 16 9 1,9

PCMX0518 18 10 2,6

PCMX0520 20 11 3,3

PCMX0522 22 12 4,5

PCMX0524 24 13 5,5

Casserole pot, 2 handles
Sautoir, 2 anses
Brattopf 2 Griffe
Cacerola baja 2 asas inox

Casseruola bassa con due maniglie inox

Code Ø cm H cm lt

PCMX0620 20 7,5 2,5

PCMX0622 22 8,5 3,3

PCMX0624 24 9 4

PCMX0626 26 9,5 5

PCMX0628 28 10 6

PCMX0630 30 11 7,5

PCMX0632 32 11,5 8,5

PCMX0634 34 12 10

PCMX0636 36 13 13

PCMX0638 38 13,5 15

PCMX0640 40 14 17

Conical casserole pan, 1 handle
Casserole conique, 1 manche
Konische Stielkasserolle
Cacerola conica con mango y pico

Casseruola conica con un manico inox e becco

Code Ø cm H cm lt

PCMX0914 14 8,5 1,2

PCMX0916 16 10 1,3

PCMX0918 18 11,5 1,9

PCMX0920 20 12,5 2,4

Line Basic Aluminium 2 mm

Alluminio Basic 2 mm
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Code Ø cm H cm

PCMX01520 20 13

PCMX01522 22 14

PCMX01524 24 15

PCMX01526 26 15

PCMX01528 28 16,5

PCMX01530 30 16,5

Frypan, 1 handle
Poêle à frire, 1 manche
Bratpfanne 1 Stiel
Sartén mango inox

Padella con un manico inox

Code Ø cm H cm

PCMX01116 16 4

PCMX01118 18 5

PCMX01120 20 6

PCMX01122 22 6

PCMX01124 24 6

PCMX01126 26 6

PCMX01128 28 6,5

PCMX01130 30 6,5

PCMX01132 32 6,5

PCMX01134 34 6,5

PCMX01136 36 7,5

PCMX01138 38 8

PCMX01140 40 8

Round lid, loop handle, no rim - pack 10 pcs
Couvercle rond avec poignée non bordée - conf. 10 pièces 
Runddeckel mit Gegengriff ohne Rand - pack. 10 St. 
Tapa redonda con puente sin borde - conf. 10 Pz.

Coperchio tondo con ponticello
in acciaio senza orlo - conf. 10 Pz.

Code Ø cm

PCMX02916 16
PCMX02918 18
PCMX02920 20
PCMX02922 22
PCMX02924 24
PCMX02926 26 
PCMX02928 28
PCMX02930 30
PCMX02932 32
PCMX02934 34
PCMX02936 36
PCMX02938 38 
PCMX02940 40
PCMX02946 46
PCMX02950 50
PCMX02955 55
PCMX02960 60

Omelette pan, 2 handles
Plat rond, 2 anses
Pfanne 2 Griffe
Paellera 2 asas inox

Tegame con due maniglie inox

Code Ø cm H cm

PCMX01016 16 4

PCMX01018 18 5

PCMX01020 20 6

PCMX01022 22 6

PCMX01024 24 6

PCMX01026 26 6

PCMX01028 28 6,5

PCMX01030 30 6,5

PCMX01032 32 6,5

PCMX01034 34 6,5

PCMX01036 36 7,5

PCMX01038 38 8

PCMX01040 40 8

Tripodal colander - hemispheric
Passoire avec trépied - hémisphérique
Dreifußseiher - halbkugelig
Escurridora 3 pies semi-esferico

Colapasta 3 piedi semisferico con due maniglie inox

Line Basic Aluminium 2 mm

Alluminio Basic 2 mm
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CoNformità ALLe Leggi
Legal conformity

rivestimeNto
Coating no one

NeSSuNo

sPessore
Material thickness
(1/16”)1,5 mm

durAtA
Durability

* * *

mANiCAturA NikeL free
Alluminio fuso e applicazione al corpo 
con rivetti in lega Ag5
Handle Fused aluminum/inox and body 
fixing by AG5 alloy rivets

AllumiNio/
ACCiAio

CAPACità di CoNdurre iL CALore
Heat conductivity

100%

eCoLogiCo riCiCLABiLe
Ecological 100% recycling

2,7

Peso sPeCifiCo
Specific weight

225
W/°K

Salsa pomodoro in Alluminio
Line for tomato

Per CotturA A gAs
Gas

Per CotturA eLettriCA
Electric

Per CotturA rAdiANte
Radiant

272

reg. Ce 1935/2004; dm 21/03/1973  e s.m.i.;
dPr n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i. ( dLgs 25/01/1992, 
n.108) dm 18/04/2007, n. 76 regolamento recante 
la disciplina igienica dei materiali e degli oggetti di 
alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a 
contatto con gli alimenti e s.m.i. 
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Line for tomato

Salsa pomodoro in Alluminio

Tomato colander (for tomato stockpots art. 85 bis and art. 03)
Passoire à tomate (pour marmites à tomates art. 85 bis et art. 03)
Tomatenseiher (für Tomatentöpfe Art. 85 bis und 03)
Escurretomate (para uso con ollas tomate art. 85 Bis e art. 03)

Scolapomodoro (Da inserire nelle pentole pomodoro 
art. 85 Bis e art. 03)

Code Ø cm H cm

FAMA85SC32 32 30

FAMA85SC36 36 34

FAMA85SC40 40 38

FAMA85SC46 46 44

FAMA85SC50 50 49

South type (cauldron) alu handles, no heavy lid
Type sud (cuve) sans couvercle lourd, anses en aluminium
Südkessel ohne Schwerdeckel, Alugriffen
Tipo sud caldero sin tapa con asas aluminio

Tipo sud (caldaia) con due maniglie in alluminio
senza coperchio pesante

Code Ø cm H cm lt

FAMA85S36 36 23 23

FAMA85S40 40 23 29

FAMA85S46 46 34 56

FAMA85S50 50 34 66,7

FAMA85S60 60 34 96

Code Ø cm H cm

COIX318533 33 16

Professional steel strainer with 3 filter
Crépine acier professionnel avec 3 filtre
Schmutzfänger professional stahl mit 3 filter
Filtro de acero profesional con 3 filtros

Passatutto professionale inox con 3 filtri - 33 cm scatolato
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Line for tomato

Salsa pomodoro in Alluminio

North type (stockpot), alu handles, no heavy lid
Type nord (marmite) sans couvercle lourd, anses en aluminium 
Nordtopf ohne Schwerdeckel, Alugriffen 
Tipo nord olla sin tapa, con asas aluminio

Tipo nord (pentola) con due maniglie in alluminio - Senza 
coperchio pesante

Code Ø cm H cm lt

FAMA85BS32 32 32 25

FAMA85BS34 34 34 31

FAMA85BS36 36 36 36,5

FAMA85BS38 38 38 43

FAMA85BS40 40 40 50,2

FAMA85BS46 46 46 76,5

FAMA85BS50 50 50 98

Stockpot, 2 handles
Marmite traiteur, 2 anses
Suppentopf 2 Griffe
Olla 2 asas

Pentola piccole comunità con due maniglie in alluminio

Code Ø cm H cm lt

FAMA332 32 30 24

FAMA334 34 32 29

FAMA336 36 34 35

FAMA338 38 36 40

FAMA340 40 38 48

FAMA03S46 46 44 73

FAMA03S50 50 48 94

FAMA03S55* 55 53 126

FAMA03S60* 60 58 164

* Manicatura in acciaio inox
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Line for tomato

Salsa pomodoro in Alluminio

Heavy lid with loop handle
Couvercle lourd, poignée en en acier inoxydable
Schwerdeckel und Stahlgriff
Tapa pesada y puente acero

Coperchio pesante con ponticello in acciaio inox

Code cm

PCMA02932* 32
PCMA02934* 34
PCMA02936* 36
PCMA02938** 38
PCMA02940** 40
PCMA02946** 46
PCMA02950** 50
PCMA02955** 55
PCMA02960** 60

Deep rim saucepan
Casserole à étage
Abgestufter Topf
Olla en escalón

Pentola a gradino con due maniglie in acciaio inox

Code Ø cm H cm

FAMA142A28 28 29

FAMA142A30 30 30

FAMA142A32 32 32

FAMA142A36 36 34

FAMA142A40 40 37

Gnocchi strainer
Petite passoire à gnocchi
Schöpflöffel für Klöße
Espumadera para “gnocchi”

Cavagnocchi

Code cm lungh. totale cm*

COAL207CA50 19x12 73,5

*

in eSAurimento

* finitura lucida - glossy finish - finition brillante - glänzende Oberfläche - acabado brillante
** finitura opaca - matt finish - finition mate - mattes Finish - acabado mate
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Family Cooking Rame
Copper

Per CotturA A gAs
Gas

Per CotturA eLettriCA
Electric

Per CotturA rAdiANte
Radiant

CoNformità ALLe Leggi
Legal conformity

rivestimeNto
Coating no one

NeSSuNo

sPessore
Material thickness

2 mm

durAtA
Durability

* * * * *

CAPACità di CoNdurre iL CALore
Heat conductivity

100%

eCoLogiCo riCiCLABiLe
Ecological 100% recycling

8,9

Peso sPeCifiCo
Specific weight

396
W/°K

276

reg. Ce 1935/2004; d.m. 21/03/1973 e s.m.i.
dPr n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i. 
(dLgs 25/01/1992, n.108)

Pe
nt

ol
e

Ag
ne

lli

O family 22 np.indd   276 07/10/21   17:50



277

Copper

Family Cooking Rame

Polenta pot, wooden handle
Chaudron, manche en bois
Polentetopf mit Holzstiel
Caldero mango madera

Paiolo con un manico in legno e maniglie inox

Polenta pot, bowed handle
Chaudron, manche arqué
Polentetopf mit bogenförmigem Stiel
Caldero con mango arco

Paiolo con manico arco in ferro zincato

Code Ø cm H cm lt

COCM44M24 24 13,5 4,2

COCM44M28 28 16 6,25

COCM44M32 32 17 9

Code Ø cm H cm lt

COCM65M18 18 10 1,85

COCM65M20 20 11,5 2,5

COCM65M22 22 13,5 3,35

COCM65M24 24 13,5 4,2

COCM65M26 26 14,3 4,6
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Family Cooking pasticceria
Pastry

Per CotturA A gAs
Gas

Per CotturA eLettriCA
Electric

Per CotturA rAdiANte
Radiant

CoNformità ALLe Leggi
Legal conformity

sPessore
Material thickness

2 mm

durAtA
Durability

* * *

CAPACità di CoNdurre iL CALore
Heat conductivity

100%

eCoLogiCo riCiCLABiLe
Ecological 100% recycling

2,7

Peso sPeCifiCo
Specific weight

225
W/°K

reg. Ce 1935/2004; dm 21/03/1973  e s.m.i.;
dPr n. 777 del 23/05/1982 e s.m.i. ( dLgs 25/01/1992, 
n.108) dm 18/04/2007, n. 76 regolamento recante 
la disciplina igienica dei materiali e degli oggetti di 
alluminio e di leghe di alluminio destinati a venire a 
contatto con gli alimenti e s.m.i. 
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Pastry

Family Cooking pasticceria

Big savarin mould with tube
Gros savarin avec tube
Grosskranzkuchen mit Loch
Molde savarin

Ciambellone liscio con tubo in alluminio

Cake mould
Tourtière
Kuchenform
Tartera

Tortiera in alluminio

Code Ø cm H cm

COAL43LE16 16 4

COAL43LE18 18 4

COAL43LE20 20 4

COAL43LE22 22 4,5

COAL43LE24 24 4,5

COAL43LE26 26 4,5

COAL43LE28 28 5

COAL43LE30 30 5

Savarin mould with tube
Savarin avec tube
Kranzkuchen mit Loch
Molde savarin bajo

Ciambella con tubo in alluminio

Code Ø cm H cm

COAL43TU16 16 4

COAL43TU18 18 4

COAL43TU20 20 4

COAL43TU22 22 4,5

COAL43TU24 24 4,5

COAL43TU26 26 4,5

COAL43TU28 28 5

COAL43TU30 30 5

Code Ø cm H cm

COAL37LE22 22 7

COAL37LE24 24 7

COAL37LE26 26 8

COAL37LE28 28 8,5
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Pastry

Family Cooking pasticceria

Pudding mould without tube
Dariole sans tube
Puddingform ohne Loch
Molde savarin sin tubo

Pudding mould with tube
Dariole avec tube
Puddingform mit Loch
Molde savarin

Stampo budino senza tubo in alluminio

Stampo budino con tubo in alluminio

Code Ø cm H cm

COAL35LE07 7 5

COAL35LE10 10 5

COAL35LE12 12 6

COAL35LE14 14 7

COAL35LE16 16 8

COAL35LE18 18 8,5

COAL35LE20 20 10

COAL35LE22 22 10

Code Ø cm H cm

COAL30LE07 7 5

COAL30LE10 10 5

COAL30LE12 12 6

COAL30LE14 14 7

COAL30LE16 16 8

COAL30LE18 18 8,5

COAL30LE20 20 10

COAL30LE22 22 10

Savarin mould
Savarin
Kranzkuchen
Molde savarin

Ciambella in alluminio antiaderente

Code Ø cm H cm

COFA43722 22 6

COFA43724 24 6,5

COFA43726 26 7

COFA43728 28 7
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Pastry

Family Cooking pasticceria

Double frypan, 2 handles
Poêle doubles, 2 manches
Doppelpfanne, 2 Stiele
Hornillo doble con 2 mangos

Fornetto doppio con due manici plastici

Code Ø cm H cm

COFA43224 24 9,8

COFA43226 26 10,5

COFA43228 28 11

Non stick serving pan, 1 bakelite handle
Poêle à servir anti-adhésive, 1 manche en bakélite
Antihafte Servierpfanne 1 Bakelitesstiel
Sartén salon antiadherente mango plastico

Padella da sala antiaderente con un manico plastico

Plumcake mould
Moule à plum-cake
Plumcakeform
Molde cake

Plumcake in alluminio antiaderente

Lasagne roasting pan, 2 folding handles
Bac à lasagne, 2 anses tombantes
Lasagnepfanne, 2 Fallgriffe
Rustidera 2 asas moviles

Lasagnera con maniglie snodate

Code Ø cm H cm

COFA111BP20 20 4,7

COFA111BP22 22 4,7

COFA111BP24 24 5

COFA111BP26 26 5,1

COFA111BP28 28 5,2

COFA111BP30 30 5,3

COFA111BP32 32 5,6

Code Ø cm H cm

COFA43826 26x10 10

Code Ø cm H cm

COFA45040 40x28 6,2
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Collection Promessi Cuochi Multifarious, Multimaterial

Accessories

Collezione Promessi Cuochi multiforme e multimateriale

Accessori

Code

COAL169F

Included equipment: recipe book, chef’s pincer and apron
En dotation: livre des recettes, pince et tablier pour chef
Rezeptbuch, Zange und Schürze ausgestattet
En la dotaciòn, van incluìdos recetario, pinza chef Y delantal

In dotazione ricettario, pinza chef e grembiule

Code

SETPROMESSI

CoNteNuto deL set 
Rame stagnato:
· Casseruola alta 2 maniglie Ø 24cm 
· Coperchio Ø 24cm
Alluminio antiaderente:
· Padella alta con antiaderente Teflon 1 manico Ø 24cm
· Tegame con antiaderente Teflon 2 maniglie Ø 28cm
Alluminio indeformabile:
· Casseruola alta 1 manico Ø 16cm
· Casseruola bassa 2 maniglie Ø 28cm
· Coperchio Ø 28cm
· Tegame rettangolare Ø 35cm
Acciaio Inox:
· Pentola Ø 20cm
· Coperchio Ø 20cm
In dotazione:
· Pinze Chef 35cm
· Guida agli strumenti di cottura
· Grembiule “Promessi cuochi”

Aluminium paper 39 3/8”
Papier d’aluminium mt 140
Aluminium-papier mt 140
Papel de aluminio mt 140

Rotolo foglio alluminio sottile mt. 140
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Accessories

Accessori

Code

COALALUMNET

Code cm

COESPOPAD
16 GANCI
6224.0 FOREX SHARK 
SKIN

80x192x70

Code cm

COESPOPAD
16 GANCI
6223.0 FOREX 
PENTOLE AGNELLI

80x192x70

Code cm

COESPOTORRE 195x204x100

Aluminium cleaner
Agent de nettoyage de l’aluminium
Aluminium Reinigungsmittel
Producto para la limpieza del aluminio

Double side display for sizes from Ø 20 cm to Ø 40 cm
Affichage recto-verso de Ø 20 cm à Ø 40 cm
Beidseitige Displaygrößen von Ø 20 cm bis Ø 40 cm 
La pantalla de doble cara mide desde Ø 20 cm hasta Ø 40 cm

Double side display for sizes from Ø 20 cm to Ø 40 cm
Affichage recto-verso de Ø 20 cm à Ø 40 cm
Beidseitige Displaygrößen von Ø 20 cm bis Ø 40 cm 
La pantalla de doble cara mide desde Ø 20 cm hasta Ø 40 cm

Metal exhibitor frame for 110 line, grey with no. 10 shelves + 4 ABCD forex panels
Cadre d’exposition en métal pour ligne 110, gris avec no. 10 étagères + 4 panneaux ABCD en forex
Ausstellerrahmen aus Metal fur 110 Auflistung, grau mit no. 10 Regale + 4 ABCD Forextafeln
Marco expositor de metal para collección de 110, gris con no. 10 estanterias + 4 paneles en forex ABCD

Prodotto per la pulizia dell’alluminio

Espositore per padelle bifacciale misure da Ø 20 cm a Ø 40 cm

Espositore per padelle bifacciale misure da Ø 20 cm a Ø 40 cm

Telaio espositore metallo 110 grigio 
n.10 mensole c/forex 4 pannelli abcd

Prezzo iVA esclusa
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286 Kamado bbpro
Grande

Kamado bbpro
Medio

Kamado bbpro
Compatto

Accessori
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Kamado bbpro Grande

Una volta provato il sapore inconfondibile conferito ai tuoi 
alimenti preferiti, non potrai farne a meno.

La ceramica cordierite, materia refrattaria, resiste alle alte 
temperature e agli sbalzi termici: per questo vorrai usarlo anche 
d’inverno.

potrai cuocere i cibi al meglio, grazie al flusso d’aria calda 
creatosi all’interno del tuo bbQ.

specifiche tecniche

Tipologia bbQ Carbonella

Diametro bbQ 59 cm

Diametro griglia 50 cm

Area di cottura 1.968 cm²

T° range 0-800 C°

pesi e dimensioni

Ingombro bbQ 120 x 133 x 59 cm

Ingombro box 78 x 67 x 91 cm

peso lordo 108 Kg

peso netto 98 Kg

Camino regolabile in ghisaGriGliare

Mensole e maniglie in bambooarrostire

Carrello in acciaio inoxCuoCere a bassa teMperatura

Guarnizione in fibra di vetro sfornare pizze, pane e torte

Ceramica cordieriteaffuMiCare
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codice descRiZione UdV

bAbbQL bbpro Grande 1

LA ConfezIone CoMprenDe:

Griglia in 
acciaio

Anello 
estensore

Griglia per 
carbonella

focolare Copertura 
antipioggia
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codice bAGrID2LL

descRiZione Griglia 2 livelli acciaio 
inox 304 (mezzelune 
escluse)

codice bACbLM

descRiZione Cesto per carbonella 
in acciaio

codice bAfLM

descRiZione Guarnizione in feltro 

codice bArCL

descRiZione Copertura antipioggia

codice bAfGL

descRiZione Guarnizione in fibra 
di vetro

codice bApSL

descRiZione pietra pizza in 
ceramica cordierite 
Ø 38 cm

codice bApA

descRiZione porta attrezzi per 
mensola con 4 ganci

codice bAHML

descRiZione Mezzelune per 
cottura indiretta in 
ceramica cordierite

codice bApp

descRiZione pala pizza in 
alluminio con manico 
in legno 67x30,5 cm

codice bASST

descRiZione Molla acciaio inox 
34 cm

codice bASb

descRiZione box porta chips per 
affumicatura 

codice bASfL

descRiZione piatto spargifiamma 
per cottura indiretta 
in ceramica cordierite

codice bACrLM

descRiZione Cuoci ribs in acciaio 
304

codice bACp

descRiZione Alloggiamento 
cuocipollo in argilla

codice bALH

descRiZione Gancio solleva 
griglia e coperchi 
25x10x4 cm

codice bApK

descRiZione Coltello pizza 
35x10 cm

codice bACb

descRiZione Spazzola pulisci 
griglia con setole in 
acciaio 16x30 cm

codice bAGrIDeLL

descRiZione Griglia elevator 
acciaio inox 304

codice bAGAL

descRiZione Girarrosto elettrico

codice bAAeL

descRiZione Set raccoglicenere in 
acciaio 201

codice bACIGrIDL

descRiZione Griglia in ghisa 
Ø 49,5 cm

codice bAGrIDL

descRiZione Grigilia in acciaio 304 
Ø 50 cm
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Kamado bbpro Medio

Una volta provato il sapore inconfondibile conferito ai tuoi 
alimenti preferiti, non potrai farne a meno.

La ceramica cordierite, materia refrattaria, resiste alle alte 
temperature e agli sbalzi termici: per questo vorrai usarlo anche 
d’inverno.

potrai cuocere i cibi al meglio, grazie al flusso d’aria calda 
creatosi all’interno del tuo bbQ.

specifiche tecniche

Tipologia bbQ Carbonella

Diametro bbQ 55 cm

Diametro griglia 47 cm

Area di cottura 1.729 cm²

T° range 0-800 C°

pesi e dimensioni

Ingombro bbQ 118 x 129,5 x 55 cm

Ingombro box 74 x 63 x 86 cm

peso lordo 105 Kg

peso netto 95 Kg

Camino regolabile in ghisaGriGliare

Mensole e maniglie in bambooarrostire

Carrello in acciaio inoxCuoCere a bassa teMperatura

Guarnizione in fibra di vetro sfornare pizze, pane e torte

Ceramica cordieriteaffuMiCare
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codice descRiZione UdV

bAbbQM bbpro Medio 1

LA ConfezIone CoMprenDe:

Griglia in 
acciaio

Anello 
estensore

Griglia per 
carbonella

focolare Copertura 
antipioggia
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codice bAGrID2LM

descRiZione Griglia 2 livelli acciaio 
inox 304 (mezzelune 
escluse)

codice bACbLM

descRiZione Cesto per carbonella 
in acciaio

codice bAfLM

descRiZione Guarnizione in feltro 

codice bArCM

descRiZione Copertura antipioggia

codice bAfGM

descRiZione Guarnizione in fibra 
di vetro

codice bApSM

descRiZione pietra pizza in 
ceramica cordierite 
Ø 36 cm

codice bApA

descRiZione porta attrezzi per 
mensola con 4 ganci

codice bAHMM

descRiZione Mezzelune per 
cottura indiretta in 
ceramica cordierite

codice bApp

descRiZione pala pizza in 
alluminio con manico 
in legno 67x30,5 cm

codice bASST

descRiZione Molla acciaio inox 
34 cm

codice bASb

descRiZione box porta chips per 
affumicatura 

codice bASfM

descRiZione piatto spargifiamma 
per cottura indiretta 
in ceramica cordierite

codice bACrLM

descRiZione Cuoci ribs in acciaio 
304

codice bACp

descRiZione Alloggiamento 
cuocipollo in argilla

codice bALH

descRiZione Gancio solleva 
griglia e coperchi 
25x10x4 cm

codice bApK

descRiZione Coltello pizza 
35x10 cm

codice bACb

descRiZione Spazzola pulisci 
griglia con setole in 
acciaio 16x30 cm

codice bAGrIDeLM

descRiZione Griglia elevator 
acciaio inox 304

codice bAGAM

descRiZione Girarrosto elettrico

codice bAAeM

descRiZione Set raccoglicenere in 
acciaio 201

codice bACIGrIDM

descRiZione Griglia in ghisa 
Ø 46,5 cm

codice bAGrIDM

descRiZione Grigilia in acciaio 304 
Ø 47 cm
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Kamado bbpro Compatto

Una volta provato il sapore inconfondibile conferito ai tuoi 
alimenti preferiti, non potrai farne a meno.

La ceramica cordierite, materia refrattaria, resiste alle alte 
temperature e agli sbalzi termici: per questo vorrai usarlo anche 
d’inverno.

potrai cuocere i cibi al meglio, grazie al flusso d’aria calda 
creatosi all’interno del tuo bbQ.

specifiche tecniche

Tipologia bbQ Carbonella

Diametro bbQ 40 cm

Diametro griglia 34 cm

Area di cottura 907 cm²

T° range 0-800 C°

pesi e dimensioni

Ingombro bbQ 60 x 53 x 40 cm

Ingombro box 49 x 45 x 63 cm

peso lordo 41 Kg

peso netto 38 Kg

Camino regolabile in ghisa

GriGliare Maniglie in bamboo

Controllo costante della temperaturaarrostire

CuoCere a bassa teMperatura

Guarnizione in fibra di vetro sfornare pizze, pane e torte

Ceramica cordierite

affuMiCare
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codice descRiZione UdV

bAbbQC bbpro Compatto 1

LA ConfezIone CoMprenDe:

Griglia in 
acciaio

Anello 
estensore

Griglia per 
carbonella

focolare Copertura 
antipioggia
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Bb
pr

o

02 bbpro np.indd   290 07/10/21   17:51



291

codice bAGrID2LC

descRiZione Griglia 2 livelli acciaio 
inox 304

codice bAfC

descRiZione Guarnizione in feltro 

codice bArCC

descRiZione Copertura antipioggia

codice bAfGC

descRiZione Guarnizione in fibra 
di vetro

codice bApSC

descRiZione pietra pizza in 
ceramica cordierite Ø 
29,5 cm

codice bAp26

descRiZione pietra Ø 26 cm in 
ceramica cordierite 
per bAGrIDSfC

codice bAGrIDSfC

descRiZione Struttura in acciaio 
per cottura indiretta

codice bAHMC

descRiZione Mezzelune per 
cottura indiretta in 
ceramica cordierite

codice bApp

descRiZione pala pizza in 
alluminio con manico 
in legno 67x30,5 cm

codice bASST

descRiZione Molla acciaio inox 
34 cm

codice bACrC

descRiZione Cuoci ribs in acciaio 
304

codice bALH

descRiZione Gancio solleva griglia e 
coperchi 25x10x4 cm

codice bApK

descRiZione Coltello pizza 
35x10 cm

codice bACb

descRiZione Spazzola pulisci 
griglia con setole in 
acciaio 16x30 cm

codice bAGrIDeLC

descRiZione Griglia elevator 
acciaio inox 304

codice bAGAC

descRiZione Girarrosto elettrico

codice bACIGrIDC

descRiZione Griglia in ghisa 
Ø 34,5 cm

codice bAGrIDC

descRiZione Grigilia in acciaio 304 
Ø 34 cm
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codice bACL

potenZA: 2000W

VoLtAGGio: 230V

fReQUenZA: 50Hz

t° mAX: 650°C

codice bA15CArb

descRiZione Sacco 15 kg

codice bA10CArb

descRiZione Sacco 10 kg

Accessori Kamado bbpro
Ac
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Accendi carbone elettrico ad alta temperatura 
Carbone 100% Quebracho blanco 
pezzatura media 40-80 mm

Carbone 100% Quebracho blanco 
pezzatura grande >80mm
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codice bAC-CHerrY

descRiZione Chips di ciliegio per affumicatura - 3,14 lt

codice bAC-AppLe

descRiZione Chips di melo per affumicatura - 3,14 lt

codice bAC-peCAn

descRiZione Chips di nocciolo americano per affumicatura - 3,14 lt

codice bAC-HICKorY

descRiZione Chips di noce americana per affumicatura - 3,14 lt

Ac
ce
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Chips di ciliegio per affumicatura

Chips di melo per affumicatura

Chips di nocciolo americano per affumicatura

Chips di noce americana per affumicatura

Ideale per affumicare maiale - manzo - pollo - agnello

Ideale per affumicare maiale - pollo - pesce - verdure

Ideale per affumicare maiale - pollo - pesce - formaggi

Ideale per affumicare maiale - manzo - pollo - pesce
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Control °Freak™

Sous Vide Professional™

Anti-Griddle™

Smoking Gun™ Pro

AccessoriEssenze
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Anti-Griddle™

Smoking Gun™ Pro

Accessori
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Certificazione 
Commerciale NSF

Protezione 
dall’ingresso d’acqua

Certificazione 
Commerciale UL/IEC

Certificazione 
Commerciale

Disegnato e 
progettato in 
Australia

Contenuto della confezione

Garanzia 
limitata

La funzione Intensità permette un incredibile controllo della velocità di riscaldamento 
fino alla temperatura impostata. La funzione di creazione memorizza i profili di 
temperatura personalizzati utilizzati di frequente per un semplice richiamo one-touch.

Control °Freak™
Co

nt
ro

l °F
re

ak
™

Il sistema di cottura a induzione Control °Freak™ è il primo 
del suo genere a misurare, impostare e mantenere 397 
temperature di cottura da 30°- 250°C. 

Prestazioni

Gamma di prestazioni 30-250°C

Doppia risoluzione della sonda 
NTC

0-300°C

Stabilità della temperatura ±1°C

Gamma di potenza ANZ & EUK: 100-2400W

Garanzia 12 mesi

Funzioni

Funzioni di controllo 221 (in °C) Temperature di mantenimento 
possibili

Timer 72 ore con le funzioni "Ripeti, continua, 
riscalda e interrompi la cottura".

Pesi e dimensioni

Dimensioni dell'unità (A x L x P) 110 x 350 x 470mm

Dimensioni della superficie (L x P) 36.8 x 23.8cm

Dimensioni di spedizione 487 x 288 x 618mm

Peso di spedizione 11.2kg

Contenuto della confezione •	 Sonda di temperatura con pot clip
•	 Custodia accessoria
•	 Chiavetta USB
•	 Valigetta di protezione

Venduto separatamente The Long Probe™  CMC850 ACP 
(Asta 250mm) con Pot Clip

Piano cottura a induzione di 
precisione

•	 Controllo dell’intensità del calore
•	 Sistema di raffreddamento a doppia ventola
•	 Involucro resistente in acciaio inossidabile
•	 Vetro ceramico resistente al calore
•	 Display LCD in polimero Tritan
•	 Schermo TFT a colori
•	 La porta USB consente aggiornamenti 

software
•	 Alloggiamento facile da pulire
•	 Le manopole di controllo sono rimovibili e 

lavabili in lavastoviglie

codice

GM850 220-240V ~ 50Hz  /  2400W
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Anti-Griddle™

An
ti-

Gr
id

dl
e™

Garanzia 
limitata

ETL Elettrico

L'Anti-Griddle™ è un piano di cottura tradizionale che invece 
di riscaldare congela rapidamente salse, puree, vinaigrette, 
creme, schiume, frutta o qualsiasi tipo di cibo.

Prestazioni

Temperatura di lavoro di picco -29°C

Garanzia 12 mesi

Funzioni

Funzionalità di controllo Temperatura di lavoro -29°C
877cm² superficie di congelamento
Semplicità d’uso e manutenzione

Pesi e dimensioni

Dimensioni d’ingombro (L x P 
x A)

40.3 x 46.7 x 26.7cm

Dimensioni della superficie (L 
x P)

36.8 x 23.8cm

Dimensioni di spedizione 58.4 x 55.9 x 53.3cm

Peso di spedizione 34.5kg

Congelamento istantaneo •	 Congela rapidamente il cibo in un solido o 
struttura semi-congelata.

•	 Congela forme uniche o disegni intricati.
•	 La temperatura di -29°C “griddle” assicura 

risultati istantanei.
•	 Acciaio inossidabile ad alta resistenza, 
•	 Superficie facile da pulire.

codice

GAG700 220-240V ~ 50Hz  /  3.3A
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Sous Vide Professional™ Classic Series

La leggendaria macchina che ha cambiato per sempre le 
cucine. L’innovazione rivoluzionaria di questo circolatore a 
immersione ha contribuito a rendere pionieristico il regno 
della cucina Sous Vide. 

Garanzia 
LimitataETL Elettrico

Prestazioni

Volume massimo del bagno 45L

Uscita massima della pompa 3.2 gpm  /  12 lpm

Temperatura massima 93°C

Stabilità della temperatura ±0.05°C

Potenza del riscaldatore 240V:1600W

Profondità minima di immersione 8.57cm

Garanzia 12 mesi

Pesi e dimensioni

Dimensioni dell’unità 35.88 x 9.84 x 18.73cm

Dimensioni di spedizione 130.5 x 20.3 x 40.6cm

Peso di spedizione 4.1kg

codice

7306AC2E5   220-240V ~ 50/60 Hz 7,5°

Garanzia 

So
us

 V
id

e 
Pr

of
es

si
on

al
™

Po
ly

sc
ie

nc
e

03 polyscience np.indd   298 07/10/21   17:51



299

Sous Vide Professional™

La serie Sous Vide Professional Chef Series definisce lo 
standard per la cucina Sous Vide. 

Garanzia 
LimitataETL Elettrico

Prestazioni

Volume massimo del bagno 30L

Uscita massima della 
pompa

3.2gpm  /  12lpm

Temperatura massima 95°C

Stabilità della temperatura ±0.07°C

Potenza del riscaldatore 1100W

Profondità minima di 
immersione

8.57cm

Profondità minima di 
immersione

•	 Ampio display LCD retroilluminato impostato e 
temperature attuali

•	 Regolazione del flusso della pompa
•	 Auto-restart
•	 Capacità di calibrare allo standard di riferimento

Contenuto della confezione •	 Sous Vide Cookbook
•	 Valigia da viaggio e custodia
•	 Guida per l’utente
•	 Guida di riferimento per la temperatura

Garanzia 12 mesi

Pesi e dimensioni

Dimensioni dell’unità 135.88 x 9.84 x 18.73cm

Dimensioni di spedizione 45.72 x 29.21 x 22.86cm

Peso di spedizione 15.78kg

codice

SVC-AC2E 220-240V ~ 50/60Hz 6,5°
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HydroPro™ GSV700 240V

Con Sous Vide Toolbox™, un’esperienza guidata di 
cucina che semplifica la cottura sottovuoto utilizzando 
algoritmi scientifici per calcolare tempo, temperatura e la 
pastorizzazione per una vasta gamma di alimenti.
Tramite la funzione ‘My Presets’ sarà possibile salvare le 
proprie programmazioni e ripeterle velocemente. 
La facilità di utilizzo è stata migliorata attraverso un grande 
touch screen che consente un inserimento manuale dei 
parametri di cottura.
 Il potente riscaldatore e il nuovo sistema di pompaggio 
assicurano un controllo preciso della temperatura su 
un’ampia gamma di volumi di cottura.
Progettato per la sicurezza alimentare e la semplice 
memorizzazione, dispone di una struttura impermeabile, 
un morsetto a rilascio rapido e un sistema di pompaggio 
magnetico per facilitare la pulizia e la decalcificazione 
dell’unità. Le parti rimovibili sono lavabili in lavastoviglie.

Prestazioni

Potenza 1485 Watt

Velocità di flusso 17 L/Min

Capacità massima 45L 

Impostazione della 
temperatura

0,1°C

Stabilità della temperatura ± 0,1 °C

Temperatura massima 
dell'acqua

90°C

Pesi e dimensioni

Peso unità 2 Kg

Dimensioni unità (L x D x H) 37,1 cm x 9,3 cm x 17 cm

Peso spedizione 3,2 Kg

Dimensioni di spedizione (L x D x H) 41,5 cm x 14,7cm x 25,2 cm

codice

GSV700   220-240V ~ 50/60 Hz 7,5°

roBustezza

IPX7 Resistente all'acqua

Scocca in acciaio inox

Approvato NSF

Cuscinetto rubino

Albero motore in tungsteno

semPLicita’ di utiLizzo

Touch screen TFT a colori  

Camera di riscaldamento senza bobina

Guida di cucina Sous VideToolbox™ integrata 

Sensore rilevamento livello acqua bassa

Controllo manuale del tempo e della temperatura

Accoppiamento ventola magnetico

Velocità di flusso variabile a 360 gradi Direzione di flusso 
regolabile

Morsetto regolabile e staccabile

accessori

Morsetto regolabile e rimovibile

Girante magnetico

Direzione del flusso regolabile a 360° 

Custodia per il trasporto con maniglia
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HydroPro™ Plus GSV750 240V

Include Sous Vide Toolbox™, un’esperienza guidata di 
cucina che semplifica la cottura sottovuoto utilizzando 
algoritmi scientifici per calcolare tempo, temperatura e la 
pastorizzazione di una vasta gamma di alimenti.
HydroPro™ Plus include una sonda ad ago con cui si può 
rilevare la temperatura al cuore dell’alimento in tempo reale, 
permettendo le cotture Delta T. I dati vengono memorizzati 
e possono essere trasferiti all’app HACCP Manager tramite 
Bluetooth per una facile registrazione.
Tramite la funzione ‘My Presets’ sarà possibile salvare le 
proprie programmazioni e ripeterle velocemente. 
La facilità di utilizzo è stata migliorata attraverso un grande 
touch screen che consente un inserimento manuale dei 
parametri di cottura.
Il potente riscaldatore e il nuovo sistema di pompaggio 
assicurano un controllo preciso della temperatura su 
un’ampia gamma di volumi di cottura.
Progettato per la sicurezza alimentare e la semplice 
memorizzazione, dispone di una struttura impermeabile, 
un morsetto a rilascio rapido e un sistema di pompaggio 
magnetico per facilitare la pulizia e la decalcificazione 
dell’unità. Le parti rimovibili sono lavabili in lavastoviglie.

Prestazioni

Potenza 1485 Watt

Velocità di flusso 17 L/Min

Capacità massima 45L 

Impostazione della 
temperatura

0,1°C

Stabilità della temperatura ± 0,1 °C

Temperatura massima 
dell'acqua

90°C

Pesi e dimensioni

Peso unità 2 Kg

Dimensioni unità (L x D x H) 37,1 cm x 9,3 cm x 17 cm

Peso spedizione 3,2 Kg

Dimensioni di spedizione (L x D x H) 41,5 cm x 14,7cm x 25,2 cm

codice

GSV750   220-240V ~ 50/60 Hz 7,5°

roBustezza

IPX7 Resistente all'acqua

Scocca in acciaio inox

Approvato NSF

Cuscinetto rubino

Albero motore in tungsteno

semPLicita’ di utiLizzo

Touch screen TFT a colori  

Velocità di flusso variabile a 360 gradi

Guida di cucina Sous VideToolbox™ integrata 

Camera di riscaldamento senza bobina

Sonda digitale integrata 

Accoppiamento Impeller magnetico

Accoppiamento ventola magnetico

Direzione di flusso regolabile

Morsetto regolabile e staccabile

connettività

Bluetooth

accessori

Morsetto regolabile e rimovibile

Girante magnetico

Direzione del flusso regolabile a 360° 

Supporto per sonda digitale calibrazione

Custodia per il trasporto con maniglia
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Smoking Gun™ Pro

La Smoking Gun™ Pro produce fumo freddo, che permette di 
utilizzarla per qualsiasi tipo di cibo o liquido.

Caratteristiche:

A Filtro a rete facile da sostituire.

B Camera di combustione 
rimovibile di grande capacità per 
adattarsi a più essenze, erbe, 
foglie di tè e spezie.

C Barile in acciaio inossidabile 
facile da rimuovere. Lavabile in 
lavastoviglie.

D Ventilatore in metallo rimovibile.

E O-ring rimovibile per la pulizia.

F Velocità variabile e quadrante 
On/Off. 

G Ugello per dirigere il fumo. 

H Grande base stabile. 

Disegnato e 
progettato in 
Australia

Garanzia 
Limitata

Mela
Leggermente dolce e 

fruttato

Ciliegia 
Dolce e delicato 

Noce americana 
Sapore classico BBQ

Mesquite 
Forte e terroso

Vendute separatamente  SSM600

 the Smoking Gun™  Wood chip pack  

Prestazioni

Velocità del ventilatore Variabile

Dimensioni della camera 
di combustione

25 mm (diametro)

Potenza 4 Batterie AA

Garanzia 12 mesi

Pesi e dimensioni

Peso dell'unità 0.45kg

Dimensioni dell'unità 171.5 x 82.6 x 146.1mm

Dimensioni di spedizione 254 x 292.1 x 89mm

Peso di spedizione 1.13kg

Contenuto della 
confezione

•	 Smoking Gun
•	 Filtro a rete x4
•	 Quattro schermi per fumatori 
•	 Vite di regolazione
•	 Chiave esagonale
•	 Set Viti
•	 Quattro batterie AA 
•	 Manuale di istruzioni
•	 Due campioni di legno di mela e di noce
•	 Chiave esagonale 

Infusore di fumo portatile •	 Camera di combustione rimovibile 
•	 Serbatoio da fumo rimovibile 
•	 Smontaggio senza attrezzi 
•	 Grande presa d’aria 
•	 Design del supporto integrato 
•	 Qualità costruttiva commerciale

codice descrizione udv

GSM700 Smoking Gun™ Pro-Sage 1
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Smoking Gun Wood chips

Mela
Leggermente dolce e 

fruttato

Ciliegia 
Dolce e delicato

Noce americana  
Sapore classico BBQ

Mesquite 
Forte e terroso

La confezione di trucioli di legno Smoking Gun® contiene 4 
barattoli di diversi legni affumicati: 

codice descrizione

SSM600 Essenze legnose per Smoking Gun Pro, 4 barattoli ai singoli gusti Noce americana, Mesquite, 
Mela, Ciliegia
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codice

91000-031

codice

200-470

codice descrizione

VBF-0610 Confezione da 250 pz. (15,25x25,4 cm)

VBF-0812 Confezione da 250 pz. (20,32x30,48 cm)

VBF-1214 Confezione da 250 pz. (30,48x35,56 cm)

codice

300-632

codice descrizione Per i modeLLi

060973 Borsa antiurto 
rigida per trasporto 
- 2 Sous vide classic 
series

7306AC2E5

codice descrizione Per i modeLLi

060976 Borsa antiurto 
morbida per 
trasporto - Sous vide 
chef series

SVC-AC2E

Accessori

Sacchetto per cottura sottovuoto. 

Borsa antiurto per trasporto Borsa antiurto per trasporto

Termometro digitale senza sonda temperatura

Sonda temperatura tipo k

Nastro adesivo in gomma spugnosa
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codice

060301

codice Per i modeLLi

CLASSIC-10CWCH135 7306AC2E5

codice descrizione udv

CW18 h cm 20 6

codice Per i modeLLi

CHEF-10CWCH135 SVC-AC2E

Sfere in polipropilene ø 20 mm 
confezione da 400 pz.

Bacinella camwear gastronorm GN 1/1 h cm 20

Coperchio GN 1/1 policarbonato sagomato per 
Sous vide chef series.
Idoneo per GN policarbonato Cambro.

Coperchio GN 1/1 policarbonato sagomato per 
Sous vide classic series. 
Idoneo per GN policarbonato Cambro.
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316

318 319

308 309

310

Combustibile per 
chafing dishes

Gastronorm inox Gelateria

Attrezzature 
per la cucina

Attrezzature 
per la cucina

Coltelli
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CODICE DESCRIZIONE UDV

SVC01BA Sous Vide Cooker 1200W "Pentole Agnelli"  1

Sous Vide Cooker 1200W

Termocircolatore ad immersione per una gustosa cottura 
sottovuoto a bassa temperatura

Questo dispositivo riscalda e fa circolare l’acqua per cucinare/riscaldare 
il cibo contenuto in sacchetti di plastica zip o sottovuoto. La cottura 
sous-vide è un metodo di cottura lento, che assicura che il cibo sia cotto 
in modo uniforme e che mantenga la sua umidità naturale. Il metodo 
sous-vide previene la sovracottura della superficie esterna del cibo e 
produce alimenti particolarmente freschi e gustosi.

Modello SVC01BA

Potenza termica 1200 watts

Temperatura minima +68°F (+20°C)

Temperatura massima +194°F (90°C)

Stabilità della temperatura ±1%

Profondità minima dell'acqua 4.25” (11 cm)

Dimensione minima del bagno 2.6 galloni (10 litri)

Dimensione massima del bagno 4.0 galloni (15 litri)

Volume della pompa 2.25 galloni/minuto (8.5 litri/minuto)

Potenza in ingresso 220 ~ 240 VAC, 50/60 Hz
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CODICE DESCRIZIONE UDV

W-APPLE Apple wood chips 500 ml 1

W-CHERRY Cherry wood chips 500 ml 1

W-HICKORY Hickory wood chips 500 ml 1

W-MESQUITE Mesquite wood chips 500 ml 1

Wood Chips

Smoke Infuser

Smoke Infuser produce fumo freddo, questo 
permette di essere utilizzato per qualsiasi tipo 
di cibo o liquido. 

Essendo facilmente azionabile manualmente, è idoneo 
all’utilizzo per infusione o finitura con una grande 
varietà di sapori e aromi affumicati.
La scelta delle essenze da poter utilizzare, tra cui 
le varie Wood-Chips, Tè, Spezie, Fieno e Fiori secchi, 
sarà limitata unicamente dalla vostra 
immaginazione.

PREStAZIONI

Voltaggio 3,7 V

Potenza max 3 W

Rumorosità <50db

Materiale Scocca Abs, parti applicate alluminio, tubo silicone

Velocità ventola 3 Velocità

Dimensioni braciere di 
combustione

Ø inf. 25 mm - Ø sup. 32 mm - H 20 mm

Alimentazione Batteria integrata

PESI E DImENSIONI

Peso dell'unità 0.65kg

Dimensioni dell'unità 234x67x160 mm

Dimensioni di spedizione 290x220x85 mm

Peso di spedizione 0,81 Kg

Contenuto della confezione •	 Smoke Infuser
•	 Pinzetta
•	 3 filtri metallici
•	 Libretto istruzioni
•	 Cavo di ricarica Usb

Vantaggi •	 Braciere removibile
•	 Tubo condotto fumo smontabile
•	 Smontaggio a vite
•	 Rimane in piedi autonomamente
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CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP21020 Bacinella inox GN 2/1 65x53 h 2 cm 6

COIXGNP21040 Bacinella inox GN 2/1 65x53 h 4 cm 6

COIXGNP21065 Bacinella inox GN 2/1 65x53 h 6,5 cm 6

COIXGNP21100 Bacinella inox GN 2/1 65x53 h 10 cm 6

COIXGNP21150 Bacinella inox GN 2/1 65x53 h 15 cm 6

COIXGNP21200 Bacinella inox GN 2/1 65x53 h 20 cm 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP11020 Bacinella inox GN 1/1 53x32,5 h 2 cm 6

COIXGNP11040 Bacinella inox GN 1/1 53x32,5 h 4 cm 6

COIXGNP11055 Bacinella inox GN 1/1 53x32,5 h 5,5 cm 6

COIXGNP11065 Bacinella inox GN 1/1 53x32,5 h 6,5 cm 6

COIXGNP11100 Bacinella inox GN 1/1 53x32,5 h 10 cm 6

COIXGNP11150 Bacinella inox GN 1/1 53x32,5 h 15 cm 6

COIXGNP11200 Bacinella inox GN 1/1 53x32,5 h 20 cm 6

Bacinella inox GN 1/1

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP23020 Bacinella inox GN 2/3 35,4x32,5 h 2 cm 6

COIXGNP23065 Bacinella inox GN 2/3 35,4x32,5 h 6,5 cm 6

COIXGNP23100 Bacinella inox GN 2/3 35,4x32,5 h 10 cm 6

COIXGNP23150 Bacinella inox GN 2/3 35,4x32,5 h 15 cm 6

COIXGNP23200 Bacinella inox GN 2/3 35,4x32,5 h 20 cm 6

Bacinella inox GN 2/3

Bacinella inox GN 2/1
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Bacinella inox GN 2/4

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP24020 Bacinella inox GN 2/4 16,2x53 h 2 cm 6

COIXGNP24040 Bacinella inox GN 2/4 16,2x53 h 4 cm 6

COIXGNP24065 Bacinella inox GN 2/4 16,2x53 h 6,5 cm 6

COIXGNP24100 Bacinella inox GN 2/4 16,2x53 h 10 cm 6

COIXGNP24150 Bacinella inox GN 2/4 16,2x53 h 15 cm 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP12020 Bacinella inox GN 1/2 26,5x32,5 h 2 cm 6

COIXGNP12040 Bacinella inox GN 1/2 26,5x32,5 h 4 cm 6

COIXGNP12065 Bacinella inox GN 1/2 26,5x32,5 h 6,5 cm 6

COIXGNP12100 Bacinella inox GN 1/2 26,5x32,5 h 10 cm 6

COIXGNP12150 Bacinella inox GN 1/2 26,5x32,5 h 15 cm 6

COIXGNP12200 Bacinella inox GN 1/2 26,5x32,5 h 20 cm 6

Bacinella inox GN 1/2

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP13020 Bacinella inox GN 1/3 32,5x17,6 h 2 cm 6

COIXGNP13040 Bacinella inox GN 1/3 32,5x17,6 h 4 cm 6

COIXGNP13065 Bacinella inox GN 1/3 32,5x17,6 h 6,5 cm 6

COIXGNP13100 Bacinella inox GN 1/3 32,5x17,6 h 10 cm 6

COIXGNP13150 Bacinella inox GN 1/3 32,5x17,6 h 15 cm 6

COIXGNP13200 Bacinella inox GN 1/3 32,5x17,6 h 20 cm 6

Bacinella inox GN 1/3
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Bacinella inox GN 1/4

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP14065 Bacinella inox GN 1/4 26,5x16,2 h 6,5 cm 6

COIXGNP14100 Bacinella inox GN 1/4 26,5x16,2 h 10 cm 6

COIXGNP14150 Bacinella inox GN 1/4 26,5x16,2 h 15 cm 6

COIXGNP14200 Bacinella inox GN 1/4 26,5x16,2 h 20 cm 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP16020 Bacinella inox GN 1/6 17,6x16,2 h 2 cm 6

COIXGNP16065 Bacinella inox GN 1/6 17,6x16,2 h 6,5 cm 6

COIXGNP16100 Bacinella inox GN 1/6 17,6x16,2 h 10 cm 6

COIXGNP16150 Bacinella inox GN 1/6 17,6x16,2 h 15 cm 6

COIXGNP16200 Bacinella inox GN 1/6 17,6x16,2 h 20 cm 6

Bacinella inox GN 1/6

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNP19065 Bacinella inox GN 1/9 10,8x17,6 h 6,5 cm 6

COIXGNP19100 Bacinella inox GN 1/9 10,8x17,6 h 10 cm 6

Bacinella inox GN 1/9
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Bacinella inox GN 1/4 Bacinella GN 2/1 forata

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGPP21040 Bacinella GN 2/1 forata 65x53 h 4 cm 6

COIXGPP21065 Bacinella GN 2/1 forata 65x53 h 6,5 cm 6

COIXGPP21100 Bacinella GN 2/1 forata 65x53 h 10 cm 6

COIXGPP21150 Bacinella GN 2/1 forata 65x53 h 15 cm 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGPP11020 Bacinella GN 1/1 forata 53x32,5 h 2 cm 6

COIXGPP11040 Bacinella GN 1/1 forata 53x32,5 h 4 cm 6

COIXGPP11065 Bacinella GN 1/1 forata 53x32,5 h 6,5 cm 6

COIXGPP11100 Bacinella GN 1/1 forata 53x32,5 h 10 cm 6

COIXGPP11150 Bacinella GN 1/1 forata 53x32,5 h 15 cm 6

COIXGPP11200 Bacinella GN 1/1 forata 53x32,5 h 20 cm 6

Bacinella GN 1/1 forata

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGPP12020 Bacinella GN 1/2 forata 32,5x26,5 h 2 cm 6

COIXGPP12040 Bacinella GN 1/2 forata 32,5x26,5 h 4 cm 6

COIXGPP12065 Bacinella GN 1/2 forata 32,5x26,5 h 6,5 cm 6

COIXGPP12100 Bacinella GN 1/2 forata 32,5x26,5 h 10 cm 6

COIXGPP12150 Bacinella GN 1/2 forata 32,5x26,5 h 15 cm 6

Bacinella GN 1/2 forata
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Bacinella GN 1/3 forata

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGPP13040 Bacinella GN 1/3 forata 32,5x17,6 h 4 cm 6

COIXGPP13065 Bacinella GN 1/3 forata 32,5x17,6 h 6,5 cm 6

COIXGPP13100 Bacinella GN 1/3 forata 32,5x17,6 h 10 cm 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGND11000 Fondo forato GN 1/1 53x32,5 cm 6

COIXGND12000 Fondo forato GN 1/2 26,5x32,5 cm 6

COIXGND13000 Fondo forato GN 1/3 32,5x17,6 cm 6

COIXGND23000 Fondo forato GN 2/3 35,4X32,5 cm 6

Fondo forato 

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNL11000 Coperchio GN 1/1 53x32,5 cm 6

COIXGNL23000 Coperchio GN 2/3 35,4X32,5 cm 6

COIXGNL12000 Coperchio GN 1/2 26,5x32,5 cm 6

COIXGNL13000 Coperchio GN 1/3 32,5x17,6 cm 6

COIXGNL14000 Coperchio GN 1/4 26,5x16,2 cm 6

COIXGNL16000 Coperchio GN 1/6 17,6x16,2 cm 6

COIXGNL19000 Coperchio GN 1/9 10,8x17,6 cm 6

Coperchio standard
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Coperchio con guarnizione in silicone e valvola

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGXL11000 Coperchio con guarnizione in silicone GN 1/1 53x32,5 cm 6

COIXGXL23000 Coperchio con guarnizione in silicone GN 2/3 35,4X32,5 cm 6

COIXGXL12000 Coperchio con guarnizione in silicone GN 1/2 32,5x26,5 cm 6

COIXGXL13000 Coperchio con guarnizione in silicone GN 1/3 32,5x17,6 cm 6

COIXGXL14000 Coperchio con guarnizione in silicone GN 1/4 26,5x16,2 cm 6

COIXGXL16000 Coperchio con guarnizione in silicone GN 1/6 17,6x16,2 cm 6

Coperchio con foro

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNLN1100 Coperchio con foro GN 1/1 53x32,5 cm 6

COIXGNLN1200 Coperchio con foro GN 1/2 32,5x26,5 cm 6

COIXGNLN1300 Coperchio con foro GN 1/3 32,5x17,6 cm 6

COIXGNLN1600 Coperchio con foro GN 1/6 17,6x16,2 cm 6

COIXGNLN1900 Coperchio con foro GN 1/9 10,8x17,6 cm 6

Guida supporto

CODICE DESCRIZIONE UDV

COIXGNS11000 Guida supporto GN 1/1 - 53 cm 6

COIXGNS12000 Guida supporto GN 1/2 - 32,5 cm 6
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Bacinella inox gelato

Bacinella inox gelato

AD ESAURImENtO

AD ESAURImENtO

AD ESAURImENtO

CODICE DESCRIZIONE UDV

GE362512 Bacinella inox gelato 
36x25x12 cm

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

GE331615 Bacinella inox gelato 
33x16,5x15 cm

1

GE331618 Bacinella inox gelato 
33x16,5x18 cm

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

BPG361612N Bacinella olicarbonato 
gelato nero 
36x16,5x12 cm

1

BPG362508 Bacinella 
policarbonato gelato 
trasparente 
36x25x8 cm

1

BPG362508N Bacinella 
policarbonato gelato 
nero 36x25x8 cm

1

Bacinella policarbonato gelato

AD ESAURImENtO

CODICE DESCRIZIONE UDV

GELAV.CU Lavaporzionatore inox 
27x11,1 x11,5 cm

1

Lavaporzionatore inox
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CODICE DESCRIZIONE UDV

GECPC3616 Coperchio 
policarbonato 
36x16,5 cm

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

GECPC3625 Coperchio cupola 
policarbonato 
36x25 cm

1

Coperchio policarbonato

Coperchio cupola policarbonato

CODICE DESCRIZIONE UDV

GESPAPETG26.TRAS Spatola inox manico PETG trasparente - 26 cm 1

GESPAPETG26.ROSSO Spatola inox manico PETG rosso - 26 cm 1

GESPAPETG26.BLU Spatola inox manico PETG blu - 26 cm 1

GESPAPP26.BIANCO Spatola inox manico polipropilene bianco - 26 cm 1

GESPAPP26.ROSSO Spatola inox manico polipropilene rosso - 26 cm 1

GESPAPP26.BLU Spatola inox manico polipropilene blu - 26 cm 1

Spatola inox manico petg o 
polipropilene colorato

AD ESAURImENtO

AD ESAURImENtO

AD ESAURImENtO
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Elegance lama liscia

Elegance lama seghettata

CODICE DESCRIZIONE UDV

84BS 6 per blister, 60 coltelli per cartone 60

•	Manico	in	Pom: Poliossimetilene ha elevate proprietà 
per quanto riguarda le caratteristiche di durezza, 
rigidità, resistenza chimica, attrito e abrasione, può 
sostituire i metalli in molte applicazioni. 

 Il POM resiste a temperature fino a 130°.
•	Lama	trapezoidale Acciaio inossidabile martensitico 

UNI: Xr30Cr13 
•	3	rivetti	È un coltello ottenuto mediante forgiatura con 

8 fasi di lavorazione

•	Manico	in	Pom: Poliossimetilene ha elevate proprietà 
per quanto riguarda le caratteristiche di durezza, 
rigidità, resistenza chimica, attrito e abrasione, può 
sostituire i metalli in molte applicazioni. 

 Il POM resiste a temperature fino a 130°.
•	Lama	trapezoidale Acciaio inossidabile martensitico 

UNI: Xr30Cr13 
•	3	rivetti	È un coltello ottenuto mediante forgiatura con 

8 fasi di lavorazione

CODICE DESCRIZIONE UDV

 84BL 6 per blister, 60 coltelli per cartone 60
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Basic lama corta

CODICE DESCRIZIONE UDV

 40P 12 per scatola, 120 coltelli per cartone 120

•	Manico	in	Pom: Poliossimetilene ha elevate proprietà per quanto riguarda le 
caratteristiche di durezza, rigidità, resistenza chimica, attrito e abrasione, può 
sostituire i metalli in molte applicazioni. 

 Il POM resiste a temperature fino a 130°.
•	Lama	trapezoidale Acciaio inossidabile martensitico UNI: Xr30Cr13 
•	3	rivetti	È un coltello ottenuto per tranciatura a freddo con un limitato numero di 

operazioni

Combustibile per chafing dishes

Basic

CODICE DESCRIZIONE UDV

 40BS 12 per scatola, 120 coltelli per cartone 120

•	Manico	in	Pom: Poliossimetilene ha elevate proprietà per quanto riguarda le 
caratteristiche di durezza, rigidità, resistenza chimica, attrito e abrasione, 

 può sostituire i metalli in molte applicazioni. 
 Il POM resiste a temperature fino a 130°.
•	Lama	Acciaio inossidabile martensitico UNI: Xr30Cr13 e arrotondata. 
•	3	rivetti	È un coltello ottenuto per tranciatura a freddo con un limitato numero di 

operazioni

Co
lte

lli

CODICE DESCRIZIONE UDV

4HR Cartuccia combustibile 
per chafing-dish, stoppino sintetico, 4 
ore - misure cartuccia mm 44 h x 86 Ø

24/scatola
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321320

Combustibile per Lampade 
Hollowick® - cartucce

Combustibile liquido per 
chafing dishes a fiamma 
regolabile
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Combustibile Hollowick® usa e getta per lampade da tavolo

Usa e getta
• Le cartucce di combustibile usa e getta Hollowick® sono le più comode ed oggi vanno per la maggiore. 
• Risparmiate fatica semplicemente sostituendo le cartucce di combustibile vuote con le nuove. 
• Non è richiesto alcun altro tipo di manutenzione, né sono necessarie altre regolazioni. 
• Nel 1970, Hollowick® per prima esplorò il concetto di candela liquida nell’industria della ristorazione. 

La sicurezza innanzi tutto
• Il sistema Hollowick® è approvato dai più importanti corpi dei vigili del fuoco.
• Il combustibile delle nostre lampade è classificato come non tossico e non infiammabile. 
• Appartiene alla stessa categoria non infiammabile dell’olio vegetale: NFPA Classe IIIB liquido combustibile. 
• Secondo le norme D.O.T. “non è pericoloso”. 
• Può essere utilizzato in modo sicuro sulle tavole e non vi sono limitazioni per quanto attiene la spedizione o il 
deposito, né esistono problemi assicurativi. 
• Una luce inodore senza problemi di cera sciolta, antimacchia.
• Il nostro sistema liquido produce una fiamma più pulita rispetto alle candele in cera solida.
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Combustibile per Lampade Hollowick®
Cartucce di combustibile usa e getta

8 ore

12 ore

17 ore

26 ore

36 ore

42 ore

CODICE DESCRIZIONE DImNSIONI mm UDV

HD8 Cartuccia combustibile 
usa e getta 8 ore. 

H 21 x Ø 38 180/scatola

CODICE DESCRIZIONE DImNSIONI mm UDV

HD12 Cartuccia combustibile 
usa e getta 12 ore. 

H 21 x Ø 50 144/scatola

CODICE DESCRIZIONE DImNSIONI mm UDV

HD17 Cartuccia combustibile 
usa e getta 17 ore. 

H 38 x Ø 51 48/scatola

CODICE DESCRIZIONE DImNSIONI mm UDV

HD26 Cartuccia combustibile 
usa e getta 26 ore. 

H 38 x Ø 51 60/scatola

CODICE DESCRIZIONE DImNSIONI mm UDV

HD42 Cartuccia combustibile 
usa e getta 42 ore. 
Sostituisce CCA n.840

H 62 x Ø 60 36/scatola

CODICE DESCRIZIONE DImNSIONI mm UDV

HD36 Cartuccia combustibile 
usa e getta 36 ore. 

H 44 x Ø 65 24/scatola

HD3622-HL Cartuccia combustibile 
usa e getta 22 ore 
con “HIGH LIGHT”. 

H 44 x Ø 65 24/scatola
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Combustibile liquido per chafing dishes 
a fiamma regolabile

Tre volte tre: latte di tre misure. Ognuna con lo stoppino regolabile 
per tre opzioni di calore. È facile scegliere la misura della latta ed il 
calore adatto al servizio.
Migliore bruciatore: stoppino brevettato e bruciatore a doppia 
fiamma, per il massimo calore. Regolabile, uniforme e costante. 
Combustione inodore. 
Riutilizzabile: Si può chiudere tra un uso e l’altro.
Molto più sicuro da utilizzare e conservare. Il combustibile 
utilizzato, il glicole dietilico, rientra nella stessa categoria 
non infiammabile dell’olio vegetale, NFPA Classe IIIB liquido 
combustibile: non pericoloso secondo le norme D.O.T. Nessuna 
limitazione per spedizione e deposito né problemi assicurativi.

FIAMMA ALTA

Adatto per la maggior 
parte degli utilizzi. 
Il calore emesso è 
uguale a quello dei 
combustibili per 
chafing dishes in 
gel.

FIAMMA ALTA

Produce il doppio 
di calore rispetto 
al combustibile in 
gel. Si utilizza una 
latta anzichè due.

FIAMMA BASSA

Per utilizzi che 
necessitano un 
calore tenue.

CALORE FACILmENTE REGOLABILE

CONSISTENZA COmBUSTIBILE PER RISCALDO

La latta non si scalda, il che rende 
maggiormente sicuro il lavoro delle persone 
che la maneggiano.

Alternativa più sicura e meno costosa rispetto ai 
combustibili per chafing dishes gelatinosi

EZ 638-AGN
mm 60 h x 86 Ø

Tempi di combustione più lunghi.
Il minor costo per ora di
combustione.

6 ORE TEMPO DI 
COMBUSTIONE 3 ORE TEMPO DI 

COMBUSTIONE 8 ORE TEMPO DI 
COMBUSTIONE

EZ 425-AGN
mm 44 h x 86 Ø

Monouso  per la maggior parte 
dei buffet.
Adatto alla maggior parte dei 
locali pubblici.

4 ORE TEMPO DI 
COMBUSTIONE 2 ORE TEMPO DI 

COMBUSTIONE 5 ORE TEMPO DI 
COMBUSTIONE

EZ 213
mm 48 h x 64 Ø

Room service.
Coffee service. 2 ORE TEMPO DI 

COMBUSTIONE 1 ORE TEMPO DI 
COMBUSTIONE 3 ORE TEMPO DI 

COMBUSTIONE

Ho
llo

w
ic

k

05 hollowick np.indd   324 07/10/21   17:53



325

CODICE DESCRIZIONE UDV

EZ 638-AGN Combustibile 3 opzioni fuoco da 6-3-8 ore 24/scatola

EZ 425-AGN Combustibile 3 opzioni fuoco da 4-2-5 ore 24/scatola

EZ 213 Combustibile 3 opzioni fuoco da 2-1-3 ore 48/scatola

Prodotto Impostazione calore Latte utilizzate sotto 
lo scaldavivande 
portatile

minuti da (52°C)  
al punto di 
ebollizione

Osservazioni

EASY HEAT®  
(combustibile riscaldante di 
ogni consistenza)

High Heat 2 18 Due volte il calore prodotto dai più utilizzati combustibili 
riscaldanti ad alcool gelificato.

EASY HEAT® 
(combustibile riscaldante di 
ogni consistenza)

Standard Heat 2 35 Il calore prodotto è uguale al calore prodotto dai più 
conosciuti combustibili riscaldanti ad alcool gelificato.

EASY HEAT® 
(combustibile riscaldante di 
ogni consistenza)

Low Heat 2 50 Adatto per scaldare a bassa temperatura.

EASY HEAT® 
(combustibile riscaldante di 
ogni consistenza)

High Heat 1 35 1 latta corrisponde al calore prodotto da 2 latte di Handy 
Fuel.

Handy Fuel® 2 Hr 
(alcool in gel)

N/A 2 36 Perché usare l’alcool in gel? Easy Heat offre le stesse 
prestazioni, brucia più a lungo e ha migliori caratteristiche

Sterno® 2 Hr 
(alcool in gel)

N/A 2 32

Test di confronto del combustibile 
per chafing dishes

Tutti i test sono stati condotti con uno scaldavivande doppio Vollrath utilizzando 3 quarti (2,8 litri) di acqua. I tempi indicati sono la quantità di tempo impiegato per 
portare la temperatura dell’acqua da (52°C) al punto di ebollizione. I tempi e le temperature sono stati tutti registrati con apparecchi di prova automatizzati.
Le latte sono state posizionate sotto lo scaldavivande, con o senza i porta combustibile Vollrath, come richiesto per ottenere la massima produzione di calore. 
In molti casi, sono stati condotti più test per lo stesso prodotto.

* prezzo a confezione
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332328 Duo Major

344 menut 703

338 342Ambi Ricambi
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Du
o

CODICE DESCRIZIONE UDV

50711104 Contenitore compatto DUO 1

Componenti del sistema Duo in plastica

Contenitore compatto Duo

Con parete a intercapedine, isolamento termico privo di CFC, parte 
inferiore per cibi freddi e zuppa (il coperchio interno estraibile divide 
il primo piatto dalla vivanda fredda), coperchio con cerniera integrale 
sostituibile e maniglia pieghevole. Chiusura in acciao inox. Impilabile, 
adatto alla pulizia in lavastoviglie per materiali plastici.

Vaschetta per primi, monoscoparto 280 x 127 x 45 mm, capacità 1,1L

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700017 Vaschetta per primi, monoscoparto 280 x 127 x 45 mm, 
capacità 1,1L

1

55700020 Coperchio in plastica 1

Vaschetta per primo, a due scomparti 280 x 127 x 45 mm, capacità 1 x 0,7 e 1 x 0,4L

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700018 Vaschetta per primo, a due scomparti 280 x 127 x 45 mm, 
capacità 1 x 0,7 e 1 x 0,4L

1

55700020 Coperchio in plastica 1

Vaschetta per primo, a tre scomparti 280 x 127 x 45 mm, capacità 3 x 0,4L

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700019 Vaschetta per primo, a tre scomparti 280 x 127 x 45 mm, 
capacità 3 x 0,4L

1

55700020 Coperchio in plastica 1

M
en

ut
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o

Componenti del sistema Duo in acciaio inox 18/10

Maxi vaschetta in PC per pasta, piatti unici ecc., trasparente, 187 x 140 x 47 mm, 
capacità 1,0L

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700016 Maxi vaschetta in PC per pasta, piatti unici ecc., trasparente, 
187x140x47 mm, capacità 1,0L

1

50711305 Coperchio in plastica, trasparente 1

Vaschetta per il primo in acciaio inox, a due scomparti, parete a intercapedine, 
280 x 136 x 46 mm, capacità 1 x 0,65 e 1 x 0,3L

CODICE DESCRIZIONE UDV

50711201 Vaschetta per il primo in acciaio inox, a due scomparti, parete a 
intercapedine, 280 x 136 x 46 mm, capacità 1 x 0,65 e 1 x 0,3L

1

50711303 Coperchio in plastica 1

Vaschetta per primo in accio inox, a tre scomparti, 
parete a intercapedine 280 x 136 x 46 mm, capacità 3 x 0,3L

CODICE DESCRIZIONE UDV

50711200 Vaschetta per primo in accio inox, a tre scomparti, parete a 
intercapedine 280x136x46 mm, capacità 3 x 0,3L

1

50711303 Coperchio in plastica 1

Vaschetta universale in acciaio inox per zuppa e piatti freddi 142 x 94 x 46 mm, 
capacità 0,4L

CODICE DESCRIZIONE UDV

50711202 Vaschetta universale in acciaio inox per zuppa e piatti freddi 
142x94x46 mm, capacità 0,4L

1

50711304 Coperchio 1

50711306 Coperchio, a tenuta stagna 1

Vaschetta universale per zuppe e piatti freddi 141 x 94 x 46 mm, capacità 0,4L

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700021 Vaschetta universale per zuppe e piatti freddi 141 x 94 x 46 
mm, capacità 0,4L

1

50711304 Coperchio 1

50711306 Coperchio, a tenuta stagna 1

Porzionatura

Passo 1
posizionare il contenitore 
menut, parte inferiore 
come da istruzioni.

Passo 2
inserire la vaschetta delle 
vivande fredde nella zona 
fredda a sinistra, chiudere 
con il coperchio intermedio

Passo 3
riempire fino all’orlo la 
vaschetta per la zuppa 
preriscaldata ad almeno 
85°, coprire e inserire 
subito nel contenitore

Passo 4
idem per il contenitore del
primo piatto

Passo 5
chiudere subito con il 
coperchio del contenitore, 
chiudere con la sicura
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o Contenitori di trasporto

CODICE DESCRIZIONE UDV

55100107 Contenitore di trasporto DUO 
senape/beige (vaschetta per primo 
a 2 scomparti e 3 vaschette universali in plastica)

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55100111 Contenitore di trasporto DUO 
senape/beige (vaschetta per primo 
a 3 scomparti e 3 vaschette universali in plastica)

1

CON VaSChEttE aCCIaIO INOx 18/10

DUO I/2 per primo a tre scomparti, zuppa e due piatti freddi; 
Attrezzatura: vaschetta per primo a tre scomparti e 3 vaschette universali, 
tutte con coperchio, contenitore compatto.

CON VaSChEttE IN plaStICa

DUO PC 4 per primo a due scomparti, zuppa e due piatti freddi; 
Attrezzatura: vaschetta per primo a due scomparti e 3 vaschette universali, 
tutte con coperchio, contenitore compatto

DUO II/2 per primo a due scomparti, zuppa e due piatti freddi; 
Attrezzatura: vaschetta per primo a due scomparti e 3 vaschette universali, 
tutte con coperchio, contenitore compatto

DUO PC 6 (come sopra, ma con vaschetta per primo a tre 
scomparti) per primo a tre scomparti, zuppa e due piatti 
freddi; Attrezzatura: vaschetta per primo a tre scomparti 
e 3 vaschette universali, tutte con coperchio, contenitore 
compatto

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700030 Contenitore di trasporto DUO 
senape/beige (vaschetta per primo 
a 2 scomparti e 3 vaschette universali 
in acciaio inox)

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700026 Contenitore di trasporto DUO 
senape/beige (vaschetta per primo 
a 3 scomparti e 3 vaschette universali 
in acciaio inox)

1
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CODICE DESCRIZIONE UDV

50751502 MODeLLO KTL 42 
(Dimensioni 800 x 680 x 1100 mm)

1

Carrello termico e distributore

CODICE DESCRIZIONE UDV

50751501 MenUTheRM 104 
(Dimensioni 835 x 645 x 900 mm)

1

MenUTheRM 104 per le attrezzature DUO, completamente in acciaio 
inox, carrello termico, impilatore e distributore per 104 vaschette 
da primo piatto menut o un numero corrispondente combinato con 
vaschetta della zuppa, isolato con parete a intercapedine, con vano 
rivestito per l’impilamento, coperchio in acciaio inox, sistema di 
riscaldamento a ventilazione 2000 Watt, 230 V, con maniglione, 4 ruote 
di cui 2 bloccabili.
Articolo prodotto su richiesta

MODeLLO KTL 42 per 42 contenitori compatti DUO, completamente in 
acciaio inox, carrello trasportatore e di stoccaggio per un procedimento 
lavorativo veloce e con risparmio di spazio nei settori preparazione, 
caricamento, ritiro, pulizia e stoccaggio, rivestimento su 3 lati in acciaio 
inox da 1,5 mm, 4 ruote di cui 2 fissabili. 
Articolo prodotto su richiesta.
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CODICE DESCRIZIONE UDV

60000010 Contenitore compatto MAJOR senape/beige (350 x 235 x 180 mm) 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

60000003 Vaschetta per primi piatti a tre scomparti in porcellana dura per uso 
alberghiero, color crema,
280x185x43 mm, capacità complessiva 1,3L

1

60000030 Coperchio in plastica con guarnizione elastica, senape-beige 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

50711202 Vaschetta universale in acciaio inox per zuppa e piatti freddi, 
142x94x46 mm, capacità 0,4L

1

50711304 Coperchio in plastica 1

50711306 Coperchio, a tenuta stagna 1

Contenitore compatto Major

Attrezzatura Major in porcellana dura per uso alberghiero

Attrezzatura Major in acciaio inox 18/10

Parete a intercapedine, isolamento 
termico privo di CFC.
Parte inferiore per vivande fredde 
e zuppa. La parte intermedia che 
isola la zona fredda da quella 
calda è contemporaneamente 
il sottopiatto per il vassoio a 
tre scomparti in porcellana. 
Maniglia pieghevole, due chiusure 
eccentriche in acciaio inox, 
sostituibili. Impilabile, adatto 
alla pulizia in lavastoviglie per 
materiali plastici.

Vaschetta per primi piatti a tre scomparti in porcellana dura per uso alberghiero, 
color crema, 280 x 185 x 43 mm, capacità complessiva 1,3L

Vaschetta universale in acciaio inox per zuppa e piatti freddi, 142 x 94 x 46 mm, 
capacità 0,4L
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CODICE DESCRIZIONE UDV

55700016 Maxi vaschetta in PC per pasta, piatti unici ecc., trasparente, 
187x140x47 mm, capacità 1,0L

1

50711305 Coperchio in PPCopo, trasparente 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700021 Vaschetta universale In PC per zuppa e piatti freddi, 141x94x46 mm, 

capacità 0,4L

1

50711304 Coperchio in plastica 1

50711306 Coperchio, a tenuta stagna 1

Attrezzatura Major in policarbonato PC

Porzionatura
Dopo avere preparato le vivande fredde, si procede in 4 passi:

Vaschetta universale In PC per zuppa e piatti freddi, 141 x 94 x 46 mm, capacità 0,4L

Maxi vaschetta in PC per pasta, piatti unici ecc., trasparente, 187 x 140 x 47 mm, 
capacità 1,0L

Passo 1
posizionare la parte inferiore del 
contenitore menut e inserire all’interno 
le due vaschette per vivande fredde 
coperte

Passo 2
posizionare l’elemento intermedio per 
il primo e riempire la vaschetta della 
zuppa con una temperatura di almeno 
85° ed inserire all’interno, chiudendo 
con il coperchio

Passo 3
riempire la vaschetta per il primo con 
una temperatura di almeno 85° C e 
inserirla all’interno, coprendo con il 
coperchio

Passo 4
chiudere subito con il coperchio 
contenitore, chiudere con la sicura
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CODICE DESCRIZIONE UDV

60000008 MAJOR-KLAssIK + acciaio inox per primo a tre scomparti, zuppa e due piatti freddi; 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

60000002 MAJOR-MAxI per primi piatti (piatto unico, pasta), zuppa, piatti freddi; 1

Contenitori di trasporto con vaschette in porcellana

Contenitori di trasporto con 
vaschette in policarbonato PC

MAJOR-KLAssIK + acciaio inox per primo a tre scomparti, 
zuppa e due piatti freddi; Attrezzatura: contenitore 
di trasporto bicolore senape-beige, 1 vaschetta in 
porcellana a tre scomparti per il primo e 3 vaschette 
universali in acciao inox inossidabile, tutti con coperchio, 
coperchio per la zuppa a tenuta stagna

MAJOR-MAxI per primi piatti (piatto unico, pasta), zuppa, 
piatti freddi;
Attrezzatura: contenitore di trasporto bicolore senape-
beige, 3 vaschette in PC da 1,0 litro e 1 vassoio 
universale in PC da 0,4 litri, tutti con coperchio

MAJOR-KLAssIK + pc per primo a tre scomparti, zuppa e 
due piatti freddi;
Attrezzatura: contenitore di trasporto bicolore senape-
beige, 1 vaschetta in porcellana a tre scomparti per il 
primo e 3 vaschette universali in PC, tutti con coperchio, 
coperchio per la zuppa a tenuta stagna

CODICE DESCRIZIONE UDV

60000001 MAJOR-KLAssIK + pc per primo a tre scomparti, zuppa e due piatti freddi; 1
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CODICE DESCRIZIONE UDV

60000033 MenUTheRM–MAJOR (920 x 485 x 900mm) 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

60000034 MODeLLO KTL MAJOR (800 x 800 x 1190 mm) 1

Carrello termico e distributore

MenUTheRM–MAJOR per le attrezzature Major, completamente in 
acciaio inox, carrello termico, impilatore e distributore per 60 vaschette 
da primo piatto Major in porcellana o un numero corrispondente 
combinato con vaschette universali in acciaio inox, isolato con parete a 
intercapedine, con vano rivestito per l’impilamento, coperchio in acciaio 
inox, sistema di riscaldamento a ventilazione 1600 Watt, 230 V, con 
maniglione, 4 ruote di cui 2 bloccabili.
Articolo prodotto su richiesta.

Modello KTL MAJOR per 42 contenitori compatti MAJOR,
completamente in acciaio inox, carrello trasportatore 
e di stoccaggio per un procedimento lavorativo veloce 
e con risparmio di spazio nei settori preparazione, 
caricamento, ritiro, pulizia e stoccaggio, rivestimento su 
3 lati in acciaio inox da 1,5mm, 4 ruote di cui 2 fissabili.
Articolo prodotto su richiesta.
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Duo & Major Tutti i vantaggi in breve

Pulizia e rispetto dell’ambiente

La profondità delle vaschette all’interno del contenitore permette di 
trasportare il cibo senza che fuoriesca. Le qualità organolettiche del 
cibo rimangono intatte. Tutti i componenti del contenitore sono lavabili 
in lavastoviglie con i normali detergenti. non sovrapporre i contenitori 
durante il lavaggio per evitare eventuali deformazioni.

Resistenza

Il contenitore DUO è stato realizzato con materie prime di elevata 
resistenza all’usura come l’acciaio inox ed il policarbonato che non 
assorbono odori e sapori, permettendo un utilizzo intensivo in ospedali, 
alberghi e ristoranti.

sicurezza nel trasporto

La struttura del contenitore MenUT garantisce il massimo dell’igienicità e 
della sicurezza e della protezione del cibo trasportato “su ruote”.

Igiene garantita

Il contenitore termico MenUT vi permetterà di rispettare tutte le norme di 
legge per il trasporto ed il mantenimento dei cibi alla corretta temperatura.   
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Maneggevolezza

I servizi pasto nel campo sociale sono generalmente indirizzati ad anziani 
o cui capacità di movimento è spesso limitata. Per questo motivo tutte 
le componenti sono state concepite in modo da essere molto facili da 
utilizzare. Le pietanze essere consumate nell’ordine preferito.
si può ad esempio mangiare prima la zuppa, senza che il primo si raffreddi 
oppure prima l’insalata, senza che la zuppa e il primo diventino freddi.

Piccole dimensioni

Per i contenitori esterni e tutte le vaschette ci sono a disposizione attrezzi 
robusti compatti che possono essere utilizzati anche nelle cucine più 
piccole. Per 42 contenitori menut DUO si ha bisogno soltanto di una 
superficie di 0,88 Una parte dei lavori possono essere svolti anche 
all’esterno della cucina.

Risparmio di tempo

Grazie al sistema menut la porzionatura di primi, zuppa e piatti freddi, 
contenitori e la spedizione possono essere svolti in modo indipendente.
Ciò rende le singole fasi di lavoro razionali e si risparmia tempo.

Vantaggio economico

Ci sono meno spese fisse come ad esempio le vaschette monouso, 
il servizio clienti etc. e l’economicità del sistema MenUT è facilmente 
calcolabile.
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CODICE DESCRIZIONE UDV

61010101 Parte inferiore per un primo o per 2 vaschette universali 1

61010111 Parte superiore super con spazio per zuppa, per una parte inferiore 1

61010112 Con spazio per zuppa, per due parti inferiori 1

61010102 Parte superiore senza spazio per zuppa per una parte inferiore 1

61010103 Parte superiore per due spazi per zuppa per una parte inferiore 1

Contenitore a ripiani ambi

Contenitore a ripiani Ambi. La soluzione 
semplice e completa per i servizi pasto.
Dimensioni principali 255 x 205 mm. 
Contenitore standard con una o due parti 
inferiori e chiusura con cinghia con possibilità 
di trasporto fino a 10 contenitori.
Parte superiore con chiusure eccentriche in 
acciaio inox e maniglia rimovibile che ostacola 
l’apertura indesiderata. Impilabile, lavabile in 
lavastoviglie Isolamento termico perfetto
Colori: coperchio senape, parte inferiore grigio 
chiaro.

CODICE DESCRIZIONE UDV

61020320 Vaschetta per primo a tre scomparti (disponibile anche in bianco)
226x176x40 mm, capacità 470/200/250 ccm totale circa 0,9L

1

61020324 Vaschetta monoscomparto per piatto unico 226x176x40 mm, capacità ca. 1,10L 1

61020322 Coperchio per vaschetta per primo o piatto unico, Coperchio in PC (senza scanalatura) 1

61020326 Coperchio super in PC (con scanalatura per la zuppa) 1

61020321 Vaschetta universale per zuppa e piatti freddi 176x112x40 mm, capacità ca. 0,45L 1

61020323 Coperchio per vaschetta universale a tenuta stagna, senza fuoriuscita 1

61010106 elemento isolante per dividere piatti caldi e freddi nella parte inferiore del contenitore 1

Vaschette Ambi 
in policarbonato PC, trasparente

I contenitori Ambi possono essere utilizzati anche con le vaschette usa e 
getta disponibili sul mercato (226 x 176 mm, profondità massima 35 mm).
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CODICE DESCRIZIONE UDV

61000005 Contenitore AMBI super II PC 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

61000006 Contenitore AMBI super I PC 1

Contenitori di trasporto

Contenitori per menù pronti al consumo composti da parte superiore ed una o più parti inferiori con 
relative vaschette per porzioni singole con coperchio. Le altre parti sono uguali a quelle di pagine 
precedenti. sostituirle con i relativi pezzi già cambiati.

I contenitori Ambi possono essere utilizzati anche con le vaschette usa e getta disponibili sul mercato 
(226 x 176 mm, profondità massima 35 mm).

Zuppa e primo caldo

1 x 61010112 Parte superiore sUPeR
1 x 61010101 Parte inferiore
1 x 61020320 Vaschetta a 3 scomparti in PC
1 x 61020330 Coperchio super in PP
1 x 61020321 Vaschetta universale in PC
1 x 61020323 Rispettivo coperchio in PC

Zuppa e piatto caldo, 2 piatti freddi

1 x 61010112 Parte superiore sUPeR
2 x 61010101 Parte inferiore
1 x 61020320 Vaschetta a 3 scomparti in PC
1 x 61020330 Coperchio super, PP
3 x 61020321 Vaschetta universale PC
3 x 61020323 Rispettivo coperchio in PC

Te-AMBI super II PC

Te-AMBI super I PC
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I contenitori Ambi possono essere utilizzati anche con le vaschette usa e getta disponibili sul mercato 
(226 x 176 mm, profondità massima 35 mm).

Contenitori di trasporto

Contenitori per menù pronti al consumo composti da parte superiore ed una o più parti inferiori con 
relative vaschette per porzioni singole con coperchio. Le altre parti sono uguali a quelle di pagine 
precedenti. sostituirle con i relativi pezzi già cambiati.

CODICE DESCRIZIONE UDV

61000001 Contenitore AMBI II PC 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

61000002 Contenitore AMBI I PC 1

Primo caldo

1 x 61010103 Parte superiore
1 x 61010101 Parte inferiore
1 x 61020320 Vaschetta a 3 scomparti in PC
1 x 61020322 Rispettivo coperchio in PC

Zuppa e primo caldo, 1 piatto freddo o senza 
zuppa con 2 piatti freddi

1 x 61010103 Parte superiore
2 x 61010101 Parte inferiore
1 x 61020320 Vaschetta a 3 scomparti in PC
1 x 61020322 Rispettivo coperchio in PC
1 x 61010106 elemento isolante in polistirolo 
espanso
2 x 61020321 Vaschetta universale in PC
2 x 61020323 Rispettivo coperchio in PC

Te-AMBI II PC

Te-AMBI I PC
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Porzionatura

Passo 5
posare il coperchio e 
attivare la chiusura

Passo 1
riempire i piatti 
freddi, coprire e 

inserire nella parte 
inferiore

Passo 2
posizionare la 
seconda parte 

inferiore

Passo 3
dividere in porzioni 
il primo, coprire e 

inserire nella parte 
inferiore

Passo 4
riempire la zuppa, 

inserirla e coprirla e 
subito

Passo 6
inclinare la maniglie 

e fatto!

Base per la targhetta magnetica

è inossidabile, resistente e igienica e si 
trova sulla parte superiore o su quella 
inferiore. Montato

Isolamento termico

Parte esterna robusta e priva di dispersioni.
Anche dopo un lungo utilizzo, le superfici restano 
perfettamente pulite. Materiale isolante senza parti 
esposte. L’isolamento reso dall’efficace schiuma ad 
espansione è completamente sigillato.

TARGheTTe MAGneTIChe 69 x 24 mm (bianca, blu, gialla, verde o 
rossa) aderiscono perfettamente alla base e non si staccano durante il 
trasporto. Utilizzo senza iscrizione come segnale colorato o iscrizione a 
mano, stampata o con etichetta.

PULIZIA e RIsPeTTO DeLL’AMBIenTe
Grazie alla profondità degli scomparti si evita la
fuoriuscita delle vivande. Tutte le parti sono lavabili
in lavastoviglie e disinfettabili con trattamento
chimico-termico. È necessario controllare la durezza 
dell’acqua, il dosaggio del detersivo e del brillantante e la 
presenza di una temperatura costante.

ResIsTenZA
Tutte le componenti del sistema sono adatte a un uso
continuo, neutrali, resistenti alle alte temperature e
perfette per la ristorazione collettiva.

sICUReZZA neL TRAsPORTO
Le vivande vengono protette da polvere, umidità e
azione meccanica. I contenitori di trasporto sono
inoltre sicuri contro l’apertura indesiderata.

IGIene GARAnTITA
Rispettando le nostre indicazioni relative alla
porzionatura, garantiamo una perfetta igiene degli
alimenti.

MAneGGeVOLeZZA
I sistemi AMBI sono maneggevoli anche per persone con 
limitate capacità manuali.

PICCOLe DIMensIOnI
50 contenitori di trasporto necessitano solo ca. 0,88 mq 
si superficie.

COnVenIenZA neL PReZZO
Il sistema Ambi costa e consuma poco e le spese si 
possono calcolare con precisione.

ambi Tutti i vantaggi in breve

CODICE DESCRIZIONE UDV

64010103 Targhetta magnetica, 69 x 24 mm, blu 1

64010104 Targhetta magnetica, 69 x 24 mm, verde 1

64010105 Targhetta magnetica, 69 x 24 mm, giallo 1

64010106 Targhetta magnetica, 69 x 24 mm, rosso 1

64010107 Targhetta magnetica, 69 x 24 mm, bianco 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

61010109 Base per targhetta a calamita 1

Iscrizione
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Maniglia Duo grigia

Cerniera sferica sul coperchio, viti Cerniera sferica sul contenitore, viti Cerniera sferica, completa, viti

Maniglia Duo completa, viti, tappi

Pezzi di ricambio menut Duo

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700072 Coperchio interno 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700066 Cerniera sferica sul coperchio, viti 1

55700064 Cerniera sferica sul contenitore, viti 1

55700070 Cerniera sferica, completa, viti 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700048 Maniglia Duo grigia 1

55700053 Maniglia Duo completa, viti, tappi 1

Chiusura in acciaio inox Duo
(solo parte inferiore)

Chiusura in acciaio inox Duo 
completa, viti

Chiusura in acciaio inox Duo
(solo parte superiore)

Chiusura in acciaio inox Duo
(solo staffa)

Chiusura in acciaio inox Duo
(solo parte elastica)

Chiusura in acciao inox
Duo viti M4 2 pz.

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700047 Chiusura in acciaio inox Duo completa, viti 1

55700042 Chiusura in acciaio inox Duo (solo parte inferiore) 1

55700044 Chiusura in acciaio inox Duo (solo parte superiore) 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700043 Chiusura in acciaio inox Duo (solo staffa) 1

55700045 Chiusura in acciaio inox Duo (solo parte elastica) 1

55700046 Chiusura in acciao inox Duo viti M4 2 pz. 1
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CODICE DESCRIZIONE UDV

55700099 Tappi in gomma e metallo 1

Pezzi di ricambio menut Major

Parte intermedia Contenitore parte superiore Contenitore parte inferiore

CODICE DESCRIZIONE UDV

60000040 Parte intermedia 1

60000044 Contenitore parte superiore 1

60000043 Contenitore parte inferiore 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700047 Chiusura in acciaio inox Duo completa, viti 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

60000042 Maniglia completa, viti, tappi 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

55700099 Tappi in gomma e metallo 1
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Menut 703

Vassoio
La parte inferiore è un vassoio 
basso e compatto con maniglie 
incassate e etichetta con il 
menù.

Coperchio delle vaschette
Il coperchio in silicone è a 
perfetta tenuta stagna e si apre 
facilmente. Adatto al microonde.

Coperchio interno
Il coperchio interno sostiene 
e isola la vaschetta della 
zuppa, creando allo
stesso tempo un involucro 
termico compatto con la
portata principale.

Vaschetta

Coperchio
Coperchio isolante in PPe, 
separa la zona fredda e la 
zona calda, spazio extra per 
supplementi.

Il contenitore

Il materiale utilizzato, il PPe (polipropilene espanso), offre le caratteristiche ideali per:

• isolamento eccezionale
• peso minimo
• lunga durata
• alta resistenza chimica (contro detersivo per piatti e brillantante)
• elasticità e robustezza

I vantaggi

Il contenitore di trasporto menut ÇÇ 703 corrisponde a un vassoio compatto con il quale 
si può servire in modo appetitoso un pasto a tre portate comprendente una zuppa, un 
primo piatto caldo, contorno e dessert.

Il coperchio esterno, grande e perfettamente isolante, si apre con facilità grazie 
a speciali maniglie incassate su ambedue i lati. Rimuovendolo si trovano le 
vaschette per la zuppa, il contorno freddo e il dessert. Il coperchio interno copre il 
primo piatto, garantendo così un isolamento termico di durata più lunga, e serve 
contemporaneamente a sostenere la vaschetta della zuppa.

sICUReZZA
Il contenitore chiuso, così come anche il vassoio aperto, può essere comodamente 
trasportato grazie alle maniglie incassate che si trovano nella parte inferiore. L’apertura 
avviene esercitando una leggera pressione che libera il coperchio incastrato nel vassoio. 
Grazie a questa soluzione il contenitore risulta maneggevole anche per gli anziani e 
si esclude un’apertura indesiderata, se ad esempio il trasporto avviene prendendo il 
contenitore dall’alto.

PULIZIA
Grazie all’alta resistenza chimica del materiale, la pulizia può avvenire senza problemi 
nelle lavaoggetti utilizzando un detersivo adatto alla plastica. Lo stesso vale per tutte le 
vaschette e i coperchi. I coperchi in silicone sono inoltre resistenti alle alte temperature 
e utilizzabili per riscaldare le vivande nel microonde.

Misure: lar x amp x alt:
435 x 296 x 171 mm

Peso del contenitore vuoto: 845 g

Peso (inclusi la porcellana e il 
coperchio): 1850 g
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CODICE DESCRIZIONE UDV

73000001 Contenitore di trasporto menut Classic 1 composto da: 

•	contenitore di trasporto menut 703

•	1 piatto per primi, porcellana dura, monoscomparto

•	1 coperchio rosso per piatto per primi

•	3 vaschette universali, porcellana dura

•	3 coperchi rossi per vaschetta universale

1

73000002 Contenitore di trasporto menut Classic 2 composto da: 

•	contenitore di trasporto menut 703

•	1 piatto per primi, porcellana dura, a 2 scomparti

•	1 coperchio rosso per piatto per primi

•	3 vaschette universali, porcellana dura

•	3 coperchi rossi per vaschetta universale

1

73000003 Contenitore di trasporto menut Classic 3 composto da: 

•	contenitore di trasporto menut 703

•	1 piatto per primi, porcellana dura, a 3 scomparti

•	1 coperchio rosso per piatto per primi

•	3 vaschette universali, porcellana dura

•	3 coperchi rossi per vaschetta universale

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

73000010 Contenitore di trasporto menut 703 vuoto 1

73010041 Parte superiore 703 (coperchio) 1

73010042 Parte inferiore 703 (vassoio) 1

73010043 Coperchio interno 703 (portazuppa) 1

Contenitore di trasporto - Componenti

CODICE DESCRIZIONE UDV

63010101 Vaschetta per primi piatti, porcellana dura, a 2 scomparti, contenuto circa 0,8 l 1

63010120 Vaschetta per primi piatti, porcellana dura, a 3 scomparti, contenuto circa 0,8 l 1

63010130 Vaschetta per primi piatti, porcellana dura, monoscomparto, contenuto circa 0,8 l 1

73010102 Coperchio in silicone, rosso, per primi in piatti di porcellana 1

63010103 Vaschetta universale, porcellana dura (zuppa, dessert), contenuto circa 0,3 1

73010101 Coperchio in silicone, rosso, per vaschetta universale di porcellana 1

63010104 Coperchio ad incastro in polipropilene a tenuta stagna per vaschetta universale di porcellana 1

63010107 Vaschetta universale, acciaio inox (zuppa, dessert), contenuto circa 0,3 l 1

63010108 Coperchio in polipropilene senza tenuta stagna per vaschetta universale di acciaio inox 1

Vaschette - Componenti

Porcellana e acciaio inox

menut 703 è stato ottimizzato per vaschette in porcellana e acciaio inox e viene 
utilizzato come nei sistemi menut-senior e menut-Rayo.
Per i primi sono disponibili vaschette in pregevole porcellana dura a due e a tre 
scomparti e monoscomparto per piatti unici e pasta.
Il coperchio per ogni vaschetta per la portata principale è in silicone e a perfetta tenuta 
stagna. La zuppa, i contorni freddi e i dessert vengono serviti in vaschette universali in 
porcellana dura o in alternativa in acciaio inox. 
Il coperchio adatto è disponibile in silicone (a perfetta tenuta stagna, specialmente 
per le zuppe) e anche in plastica (polipropilene) con e senza tenuta stagna per una 
copertura particolarmente veloce.

Parti del sistema

I contenitori di trasporto menut 703 
sono facilissimi da impilare grazie alle 
loro sagomature sul lato superiore e 
inferiore. Le loro dimensioni compatte 
rendono possibile sovrapporre un 
grande numero di contenitori in un 
veicolo, disponendoli uno sopra l’altro o 
uno accanto all’altro. La loro superficie 
compatta consente inoltre di posizionare 
anche due unità su un tavolino. I carrelli 
di trasporto e impilatori per gli elementi 
di menut 730 sono sinonimo di lavoro 
razionale. nella parte inferiore sul lato 
esterno del contenitore sono integrati 
due portaschede che permettono di 
contraddistinguere i contenitori di 
trasporto in base alla composizione del 
menù e /o ad altre caratteristiche (nome, 
numero corrente ecc.). M
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

346

349 396Trasporto isotermico Vendita mobile

418 Lavaggio, 
movimentazione 
e stoccaggio

445 Scaffalature

476 Scaffalature 
multiuso

519 Servizio

488 Preparazione e 
stoccaggio

533 Presentazione

346
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

347

544 Vassoi

584 Ospedali

347
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cambro® – la sua storia

Quando nel 1951 William e Argyle Campbell inaugurarono il proprio stabilimento Cambro Manufacturing,  

il loro obiettivo era di produrre un vassoio per la consegna dei pasti in un ospedale della migliore qualità possibile. 

Il vassoio, chiamato Camtray, dimostrò che l’impegno dei Campbell era non solo di eccellere nel settore della 

ristorazione collettiva, ma anche verso la qualità dei loro prodotti. Con l’avvicinarsi nel 2016 del 65mo anno 

di leadership per qualità, innovazione e servizio al cliente, oggi i prodotti Cambro hanno diffusione mondiale,  

la selezione più completa disponibile di prodotti per i segmenti più disparati della ristorazione collettiva.

 Tuttavia, la cosa che rimarrà immutata è la tradizione Cambro di sviluppare continuamente nuovi prodotti e 

che aiutino gli operatori della ristorazione collettiva a risparmiare tempo e denaro, aumentare le vendite, ridurre il 

lavoro e migliorare il servizio. Negli anni a venire, guidata dell’impegno dei propri fondatori verso l'innovazione,  

la qualità e il servizio, Cambro Manufacturing sarà ancora il leader nel servire il settore della ristorazione 

collettiva e voi, nostri preziosi clienti.

In tutto il catalogo Cambro, si trovano le seguenti icone, di facile identificazione, che 
aiutano a spiegare le caratteristiche ed i servizi dei prodotti Cambro.ELENCO DELLE ICONE

Confezione che soddisfa i 
requisiti di peso e di volume 

previsti dalla per la spedizione 
spedizioniere.

Lavabile in 
lavastoviglie

Isolamento in espanso

La personalizzazione 
è disponibile. 

Solo per le aree non a contatto 
con il cibo

Prodotto nuovo Impilabile

Adatti per Prodotti 
Alimentari

Molti prodotti Cambro possono 
essere riciclati. Per ulteriori 

informazioni, rivolgersi al 
proprio rappresentante 

Cambro.

Garanzia ripartita 
proporzionalmente

Da non utilizzare con carrelli 
riscaldati

La sicurezza del  
cibo è importante

Da oltre 65 anni le attrezzature e le 
forniture Cambro per il settore alimentare 
hanno conquistato la fiducia e la fedeltà di 
clienti e controllori sanitari, poiché i nostri 
prodotti sono stati progettati tenendo 
presente la sicurezza dei cibi. In Cambro, la 
progettazione dei prodotti è basata su un 
principio fondamentale: la sicurezza degli 
alimenti.
Cercate il marchio Cambro StoreSafe in tutto 
il catalogo Cambro per identificare i prodotti 
Cambro per la conservazione e il trasporto 
che aiutano a garantire la manipolazione 
sicura degli alimenti.
Potrete trovare ulteriori informazioni sulle 
iniziative Cambro per la sicurezza dei cibi 
nel sito  
www.cambro.com/storesafe

Classificato da NSF 
International, un'organizzazione 

indipendente e senza fini di 
lucro che certifica i prodotti 
che favoriscono l'igiene e la 

pulizia secondo i criteri da essa 
emanati.

I prodotti Cambro “Storage 
Select” BPA-Free (esenti da 

Bisfenolo-A) sono disponibili 
per i consumatori interessati  

a prodotti esenti da BPA.
Per ulteriori informazioni, 

contattare il rappresentante 
di zona.

Certificazione prodotti 
da parte di Technischer 
Überwachungs-Verein.

(Associazione di Controllo 
Tecnico)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

349

Trasporto isotermico
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

350

Sicurezza e qualità alimentare

Dal momento in cui il cibo viene preparato a quello in cui 
raggiunge la tavola, ogni secondo è importante. Mantenete 
la sicurezza degli alimenti, caldi o freddi, in tutti gli step della 
consegna.

•	 Attesa al bancone per le vendite da asporto.
•	 Vendita ambulante e street food.
•	 Consegne a domicilio.

Sicurezza del personale

I materiali di alta tecnologia e il design ergonomico migliorano e 
facilitano il lavoro per il personale. 

•	 Leggeri.
•	 Tracolle robuste e sicure.
•	 Carrelli per lo spostamento di carichi pesanti.

Cambro offre la più ampia gamma  
di articoli per le consegne del settore.

Realizziamo il sistema ottimale

per far crescere la vostra attività e

migliorare il sistema di consegne, 
mantenendo intatta la sicurezza  
degli alimenti.

Elenco delle icone

Pronto per  
la consegna

Leggeri – Realizzati 
in EPP (polipropilene 

espanso) un 
materiale dalle 
alte prestazioni 

e rispettoso 
dell’ambiente.

Chimicamente 
inerti – Non 

vengono intaccati 
da olio, grasso e 

dalla maggior parte 
delle sostanze 

chimiche.

Chimicamente 
inerti – Non 

vengono intaccati 
da olio, grasso e 

dalla maggior parte 
delle sostanze 

chimiche.

Eccezionale forza 
strutturale – In grado 
di sopportare carichi 
pesanti mantenendo 

la forma.

Riciclabile  
al 100%.

Lavabile in 
lavastoviglie.

Adatti al  
contatto alimenti.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero

Cam gobox® contenitori isotermici  
per il trasporto professionale

Cambro® Gobags® contenitori isotermici per il trasporto professionale 

Realizzati in EPP (polipropilene 
espanso), materiale eco-compatibile 
dalle alte prestazioni e rispettoso 
dell’ambiente, le Cam GoBoxes sono 
incredibilmente leggere e rendono facili 
le consegne.
•	  Mantengono gli alimenti a 

temperature sicure per quattro ore.
•	  Ideali per lo stoccaggio e le consegne.
•	 Adatti a consegne multiple.
•	 Impilabili.
•	 Vasta scelta di articoli/prezzi.

Le GoBags sono ideali per consegne 
singole di alimenti caldi o freddi, 
specialmente per le pizze.

•	 Tessuto in nylon resistente.
•	 Isolamento ad alta densità.
•	  Progettato per proteggere  

la qualità degli alimenti.
•	  Manici e tracolle incorporate per  

il trasporto comodo e sicuro.
•	  Necessitano di pochissimo  

spazio per lo stoccaggio.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale

Unità a caricamento dall’alto Unità a caricamento dall’alto con impugnatura larga e 
rinforzata

KIT INSERTO OPZIONALE 
Per abbassare ulteriormente la 
temperatura è possibile usare il Kit 
Inserto Camchiller ® EPPCTLPKG. Le 
sagome incorporate supportano il 
trasporto di cibi freddi e li proteggono 
dalla condensa. 

FACILE IDENTIFICAZIONE 
Apposito incavo prestampato  
per l'inserimento di targhette 
identificative colorate e/o 
l'apposizione di etichette 
StoreSafe®.

MANICI ERGONOMICI 
I comodi manici 
permettono 
di sollevare la 
EPP180LH GoBox 
in maniera facile e 
sicura.

CARICO E SCARICO FACILI 
Gli incavi delle pareti interne facilitano 
il posizionamento delle bacinelle GN 
1/1 e 1/2 al'interno del contenitore. Le 
pareti interne verticali lasciano spazio 
sufficiente per impilare le bacinelle 
all'interno del contenitore.

CAM GOHEAT™  
Si scalda fino a 75˚C in soli 10 minuti 
dopo aver inserito la spina. Posizionare 
sul fondo del contenitore isotermico o 
utilizzare con tavoli, banconi o buffet.

CAM GOBOXES  
Impilabili tra 
loro e anche con 
contenitori di altri 
principali marchi della 
concorrenza.

RIEMPITE LA VOSTRA CAM GOBOX  
con una bacinella Cambro GN 
Food Pan e un coperchio a tenuta 
Seal Cover per mantenere i 
vostri alimenti sicuri al 100%. 
Le bacinelle GN e i contenitori 
garantiscono il pieno rispetto 
delle norme HACCP.

+4 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

Nota:  si otterranno i migliori risultati caricando le bacinelle a temperatura 
compresa fra 82˚C e 88˚C. Il caricamento di bacinelle in metallo a 
temperature superiori ai 120˚C causa danni al contenitore.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto
unità a caricamento dall’alto

Per bacinelle gn 1/2

Per bacinelle gn 1/1 o gn 1/2

EPP260

Contiene 1 bacinella prof. 15 cm*

ESTERNE: Lu 39 x P 33 x A 25,7 cm

INTERNE: Lu 33 x P 27 x A 19,3 cm

PESO UNITÀ: 0,62 kg

VOLUME: 16,9 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP180S

Contiene 1 bacinella prof. 20 cm*

ESTERNE: Lu 60 x P 40 x A 31,6 cm

INTERNE: Lu 53,8 x P 33,8 x A 25,4 cm

PESO UNITÀ: 1,13 kg

VOLUME: 43 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP180LH

Contiene 1 bacinella prof. 20 cm*

ESTERNE: Lu 68 x P 40 x A 32,1 cm

INTERNE: Lu 53,8 x P 35,5 x A 25,5 cm

PESO UNITÀ: 1,2 kg

VOLUME: 46 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP280 senza manico

Contiene 1 bacinella prof. 20 cm*

ESTERNE: Lu 39 x P 33 x A 31,6 cm

INTERNE: Lu 33 x P 27 x A 25,3 cm

PESO UNITÀ: 0,7 kg / 0,8 kg con manico

VOLUME: 22,3 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP280BKST con manico nero
EPP280RDST con manico rosso

Contiene 1 bacinella prof. 20 cm*

ESTERNE: Lu 39 x P 33 x A 31,6 cm

INTERNE: Lu 33 x P 27 x A 25,3 cm

PESO UNITÀ: 0,7 kg / 0,8 kg con manico

VOLUME: 22,3 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

*O equivalente

EPP140

Contiene 1 bacinella prof. 10 cm*

ESTERNE: Lu 60 x P 40 x A 20,7 cm

INTERNE: Lu 53,8 x P 33,8 x A 14,5 cm

PESO UNITÀ: 0,91 kg

VOLUME: 26 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale

EPP160

Contiene 1 bacinella prof. 15 cm*

ESTERNE: Lu 60 x P 40 x A 25,7 cm

INTERNE: Lu 53,8 x P 33,8 x A 19,5 cm

PESO UNITÀ: 1,07 kg

VOLUME: 35,5 L
Confezione: 1
EPP160 Colore del Coperchio: Nero (110).

EPP180

Contiene 1 bacinella prof. 20 cm*

ESTERNE: Lu 60 x P 40 x A 31,6 cm

INTERNE: Lu 53,8 x P 33,8 x A 25,4 cm

PESO UNITÀ: 1,2 kg

VOLUME: 46 L
Confezione: 1
EPP180 Colore del Coperchio: Nero (110).

EPP180XLT

Contiene 1 bacinella prof. 20 cm*

ESTERNE: Lu 61 x P 43,1 x A 39,1 cm

INTERNE: Lu 54,8 x P 36,8 x A 32 cm

PESO UNITÀ: 1,45 kg

VOLUME: 64,5 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPP160, EPP280, EPP260, EPP180, 
EPP180S, EPP180LH, EPP180XLT (110)

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.



IMPILABILITÀ 
Le Cam GoBoxes 
sono impilabili tra 
di loro.

IMPUGNATURA PERIMETRALE 
Pratici manici lungo la 
sommità delle unità a 
caricamento frontale 
permettono il trasporto da 
tutti e quattro i lati.

APERTURA E CHIUSURA FACILI 
I bordi smussati dello sportello 
permettono di chiuderlo e 
fissarlo facilmente. Serrature 
resistenti per uso a lungo 
termine.

FACILE IDENTIFICAZIONE  
Apposito incavo 
prestampato per 
l'inserimento di targhette 
identificative colorate e/o 
l'apposizione di etichette 
StoreSafe®.

ANTI-SGOCCIOLIO 
Il canale di condensazione 
incorporato aiuta a evitare 
sgocciolamenti nelle unità a 
caricamento frontale.

ACCESSO A 270˚ 
Le resistenti cerniere e serrature 
a scatto permettono allo sportello 
di aprirsi a 270˚ e di restare 
ben aperto sul lato dell’unità 
a caricamento frontale per 
facilitare l’accesso ai prodotti. Le 
serrature mantengono la porta 
chiusa saldamente.

STRUMENTI DI MANTENIMENTO  
DELLA TEMPERATURA 
Tutti i contenitori Cam GoBox 
a caricamento frontale sono 
progettati in modo da poter 
contenere le bacinelle GN 1/1, 
anche insieme a Camwarmer ® o 
Camchiller ®.

Nota:   si otterranno i migliori risultati caricando le 
bacinelle a temperatura compresa fra 82˚C e 
88˚C. Il caricamento di bacinelle in metallo a 
temperature superiori ai 120˚C causa danni al 
contenitore.

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
unità a caricamento frontale

+4 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Per bacinelle gn 1/1

Cam Gobox® contenitori isotermici 
per il trasporto professionale
unità a caricamento frontale

EPP300

Contiene 3 bacinelle prof. 10 cm*

ESTERNE: Lu 64 x P 44 x A 47,5 cm

INTERNE: Lu 53,5 x P 33 x A 37 cm

PESO UNITÀ: 3,2 kg

VOLUME: 60 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP400

Contiene 4 bacinelle prof. 10 cm*

ESTERNE: Lu 64 x P 44 x A 62,5 cm

INTERNE: Lu 53,5 x P 33 x A 52,5 cm

PESO UNITÀ: 3,9 kg

VOLUME: 86 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

*O equivalente

*O equivalente

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPP300, EPP400 (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam Gobox® accessori GN

Camchillers®

Le piastre eutettiche (Camchiller) sono progettate per prolungare il 
mantenimento del freddo dei vostri alimenti. Congelare in posizione 
piatta durante la notte e posizionarle nella parte superiore del 
contenitore.

Inserti Camchiller
L'inserto è dotato di fori che permettono un prolungato 
mantenimento del freddo all'interno del contenitore.

Flip Lid
Accedi solo agli articoli di cui 
hai bisogno mantenendo il 
contenuto del tuo GoBox al 
sicuro con il nuovo Cam GoBox 
Flip Lid.

Cam GoHeat™

Si scalda fino a 75˚C in soli 10 minuti dopo aver inserito la spina. Posizionare sul fondo del contenitore 
isotermico o usare per mantenere o esporre alimenti caldi su tavoli, banconi o buffet.

ThermoBarrier®

Il Thermobarrier è studiato 
per mantenere calda o 
fredda una determinata zona 
del contenitore. Una volta 
rimosse le bacinelle usare 
il ThermoBarrier per ridurre 
lo spazio da mantenere in 
temperatura.

Camwarmers®

Le piastre per caldo (Camwarmer) sono progettate per prolungare 
il mantenimento del caldo dei vostri alimenti. Immergere in acqua 
calda per 40 minuti e posizionare sul fondo del contenitore.

EPP3253DIV

ThermoBarrier per EPP300 e 
EPP400

Lu 53 x P 32,7 x A 3,7 cm

PESO UNITÀ: 0,37 kg
Confezione: 1  Colore: Nero 
(110).

EPPFLID

Coperchio incernierato per 
modelli EPP160, EPP180, 180S

Lu 53 x P 32,7 x A 3,7 cm

PESO UNITÀ: 0,37 kg
Confezione: 1  Colore: Nero 
(110).

CP3253

Camchiller GN 1/1 per EPP140, 
EPP160, EPP160CL, EPP180, 
EPP180CL, EPP180LH, EPP300, 
EPP400

Lu 53 x P 32,5 x A 3 cm

PESO UNITÀ: 3,9 kg
Confezione: 1
Colore: Blu Freddo (443).

HP3253

Camwarmer GN 1/1 per EPP140, 
EPP160, EPP160CL, EPP180, 
EPP180CL, EPP180LH, EPP300, 
EPP400

Lu 53 x P 32,5 x A 3 cm

PESO UNITÀ: 3,9 kg
Confezione: 1
Colore: Rosso Fuoco (444).

CP2632

Camchiller GN 1/2 per EPP260, 
EPP280, EPP280BKST, 
EPP280RDST

Lu 32,5 x P 26,5 x A 3 cm

PESO UNITÀ: 1,75 kg
Confezione: 1
Colore: Blu Freddo (443).

HP2632

Camwarmer GN 1/2 per 
EPP260, EPP280, EPP280BKST, 
EPP280RDST

Lu 32,5 x P 26,5 x A 3 cm

PESO UNITÀ: 1,75 kg
Confezione: 1
Colore: Rosso Fuoco (444).

EPPCTS

Inserto Camchiller per Standard  
EPP140, EPP160, EPP160CL, 
EPP180, EPP180CL, EPP180LH, 
EPP300, e EPP400

ESTERNE: Lu 60 x P 40 x A 8,7 cm

INTERNE: Lu 53,7 x P 33,7 x A 
3,4 cm

PESO UNITÀ: 0,37 kg
Confezione: 1  Colore: Nero 
(110).

EPPEXT110

Estensore h 10 cm per EPP140, 
EPP160, EPP180, e EPP180S

DIMENSIONI: Lu 59,4 x P 39,9 x 
A 10 cm

PESO UNITÀ: 0,24 kg
Confezione: 1  Colore: Nero 
(110).

EPPCTL

Inserto Camchiller per 
EPP180LH

ESTERNE: Lu 68 x P 40 x A 8,7 cm

INTERNE: Lu 53,7 x P 33,7 x A 
3,4 cm

PESO UNITÀ: 0,37 kg
Confezione: 1  Colore: Nero 
(110).

CODICE
CGH100wEU 

100W, 230V* EU
CGH200wEU 

200W, 230V* EU
CGH1w12VCAR 

100W, 12V - 14,2V Auto

DIMENSIONI: Lu 49,5 x P 28,5 x A 1,2 cm Lu 49,5 x P 28,5 x A 1,2 cm Lu 49,5 x P 28,5 x A 1,2 cm
PESO UNITÀ: 1,1 kg 1,1 kg 1,1 kg
Confezione: 1  Colore: Argento (486).    *220-240 volt corrente alternata.

CGH100wEU 100W, 
230V* EU
CGH200wEU 200W, 
230V* EU

CGH1w12VCAR 100W, 
12V - 14,2V Auto

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CP3253, CP2632 (443), HP3253, 
HP2632 (444), EPPCTS, EPPCTL, 
EPP3253DIV (110), CGH200wEU, 
CGH1w12VCAR (000), EPPFLID (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Il design unico permette 
di impilare gli elementi 
tra loro, risparmiando il 

30% dello spazio.

Cam Gobox® accessori GN

Coperchi 
colorati

Etichette identificative in plastica

Camdolly®

EPP3253LID

Coperchio colorato per EPP140, EPP160, 
EPP160CL, EPP180, EPP180CL, EPP180S

Lu 60 x P 40 x A 3,4 cm

PESO UNITÀ: 0,28 kg
Confezione: 1  Colori: Rosso Cambro (365), 
Arancione (363), Giallo (361), Verde Lime (360), 
Azzurro Freddo (362).

EPP3253LID110

Coperchio nero per EPP140, EPP160, 
EPP160CL, EPP180, EPP180CL, EPP180S

Lu 60 x P 40 x A 3,4 cm

PESO UNITÀ: 0,28 kg
Confezione: 1  Colori: Nero (110).

CD3253EPP

Camdolly adatto a Cam GoBoxes GN 1/1 4 
ruote girevoli, 2 con freni

ESTERNE: Lu 69,2 x P 42,6 x A 16,7 cm

INTERNE: Lu 61,8 x P 41 cm

PESO UNITÀ: 4,5 kg

CAPACITÀ DI CARICO: 250 kg
TRACOLLA PER IL TRASPORTO OPZIONALE: 
400STP, Manico di 381 cm

Confezione: 1  Colore Camdolly: Rosso 
Rovente (158).
Colore 400STP: Beige (000).

EPPID5

Etichette identificative di plastica adatte a 
tutte le Cam GoBoxes
Confezione: 1  Colore: (000).

Cam Gobox® guida delle capacità

EPP160 (GN 1/1) & EPP260 (GN 1/2)

EPP180 (GN 1/1) & EPP280 (GN 1/2)

EPP180S

EPP140 (GN 1/1)

GN – 15 cm
GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cmGN – 10 cm GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm GN – 6,5 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cmGN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm
GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 20 cm
GN – 15 cm

GN – 20 cm
GN – 15 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

EPP300 (GN 1/1)

GN – 20 cm
GN – 15 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cmGN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm GN – 6,5 cm GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

Top Loader  EPP 180

Top Loader  EPP 180S

Top Loader  EPP 140Top Loader  EPP 160

Front Loader  EPP 400

Front Loader  EPP 300

EPP400 (GN 1/1)

GN – 20 cm

GN – 20 cm
GN – 15 cm

GN – 15 cm

GN – 15 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 10 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

GN – 6,5 cm

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CD3253EPP (158)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES

NEw

NEw

NEw

NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.



FACILE IDENTIFICAZIONE  
L’apposito incavo prestampato 
permette l’inserimento di 
targhette identificative colorate 
e/o l’apposizione di etichette 
StoreSafe®.

IMPILABILITÀ 
Le Cam GoBoxes sono 
impilabili tra loro e anche 
con contenitori di altri 
principali marchi della 
concorrenza.

MANICI SU 4 LATI 
I manici progettati in modo 
intelligente lungo la sommità 
delle unità a caricamento 
frontale permettono il 
trasporto da tutti e quattro 
i lati.

APERTURA E CHIUSURA FACILI 
I bordi smussati dello sportello 
permettono di chiuderlo e 
fissarlo facilmente. Serrature 
resistenti per uso a lungo 
termine.

DESIGN UNICO 
Scomparto per piatto freddo 
o piatto caldo posizionato 
all’interno della parete 
posteriore per prevenire 
sgocciolamenti dovuti alla 
condensa e per distribuire 
in maniera omogenea la 
temperatura nel contenitore.

ACCESSO A 270˚ 
Le resistenti cerniere e serrature 
a scatto permettono allo sportello 
di aprirsi a 270˚ e di restare 
ben aperto sul lato dell’unità a 
caricamento frontale per facilitare 
l’accesso ai prodotti. Le serrature 
mantengono la porta chiusa 
saldamente.

Cam Gobox® 4060 contenitori isotermici per il trasporto professionale
unità a caricamento frontale multiuso – 60 x 40 cm

ANTI-SGOCCIOLIO 
Il canale di 
condensazione 
incorporato aiuta a 
evitare sgocciolamenti 
nelle unità a caricamento 
frontale.

FI contenitori a 
caricamento frontale con 
guide incorporate sono 
concepiti per contenere 
bacinelle 60 x 40 cm, teglie 
e vassoi in maniera sicura 
durante il trasporto.

Unità a caricamento 
frontale con guide 
incorporate

EPP4060F6R

Contenitore con 6 guide incorporate

ESTERNE: Lu 77 x P 54 x A 68,7 cm

INTERNE: Lu 61,5 x P 41 x A 58,5 cm

DISTANZA FRA LE GUIDE: 6 cm

PESO UNITÀ: 6,34 kg

VOLUME: 126 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP4060F9R

Contenitore con 9 guide incorporate

ESTERNE: Lu 77 x P 54 x A 68,7 cm

INTERNE: Lu 61,5 x P 41 x A 58,5 cm

DISTANZA FRA LE GUIDE: 3,5 cm

PESO UNITÀ: 6,6 kg

VOLUME: 126 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

Nota:  si otterranno i migliori risultati caricando le 
bacinelle a temperatura compresa fra 82˚C e 
88˚C. Il caricamento di bacinelle in metallo a 
temperature superiori ai 120˚C causa danni al 
contenitore.

+4 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPP4060F6R, EPPP4060F9R (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES

NEwNEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
unità a caricamento frontale – 60 x 40 cm

EPP4060FNR

ESTERNE: Lu 77 x P 54 x A 68,7 cm

INTERNE: Lu 61,5 x P 41 x A 58,5 cm

PESO UNITÀ: 6,1 kg

VOLUME: 155 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110). 
*Guide aggiuntive possono essere 
acquistate separatamente. 
Vedi pagina accessori.

EPP4060FADJR

ESTERNE: Lu 77 x P 54 x A 68,7 cm

INTERNE: Lu 61,5 x P 41 x A 58,5 cm

PESO UNITÀ: 8,17 kg

VOLUME: 155 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110). 
*Guide aggiuntive possono essere 
acquistate separatamente. 
Vedi pagina accessori.

Unità a caricamento frontale senza guide
Contenitore multiuso senza guide sagomate, concepito per 
trasportare casse 60 x 40 con cibi preconfezionati e incartati. 
Questo contenitore può anche essere modificato per maggior 
versatilità, aggiungendo come opzione guide regolabili in acciaio 
inossidabile (EPP4060FPR1*) per trasportare allo stesso tempo 
una combinazione di casse 60 x 40 cm, teglie e vassoi.

Unità a caricamento frontale con guide regolabili
Il contenitore multiuso con guide regolabili è dotato di 2 coppie di 
guide regolabili in acciaio inossidabile.* Questo design esclusivo 
fornisce all’operatore la massima flessibilità nel trasportare una 
combinazione di casse 60 x 40 cm, teglie e vassoi.

Cam Gobox® 4060 contenitori isotermici per il trasporto professionale
unità a caricamento frontale multiuso – 60 x 40 cm

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPP4060FNR, EPP4060FADJR (110)

359

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam GoBox® 4060 contenitori isotermici per il trasporto professionale
unità a caricamento dall’alto per casse 60 x 40 cm

EPP4060T200

Unità a caricamento dall’alto  
profondità 20 cm

ESTERNE: Lu 69 x P 49 x A 27 cm

INTERNE: Lu 62,5 x P 42,5 x A 20,5 cm

PESO UNITÀ: 1,4 kg

VOLUME: 53 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP4060LID

Coperchio per EPP4060T200 e 
EPP4060T300

DIMENSIONI: Lu 69 x P 49 x A 3,4 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP4060T300

Unità a caricamento dall’alto  
profondità 30 cm

ESTERNE: Lu 69 x P 49 x A 37 cm

INTERNE: Lu 62,5 x P 42,5 x A 30,5 cm

PESO UNITÀ: 1,7 kg

VOLUME: 80 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP4060EXT

Estensore h 10 cm per EPP4060T200 e 
EPP4060T300

DIMENSIONI: Lu 68,7 x P 48,7 x A 10 cm

PESO UNITÀ: 0,3 kg
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

I contenitori a caricamento 
dall’alto 60 x 40 cm sono leggeri 
e concepiti per mantenere il cibo 
caldo o freddo a temperature 
sicure per 4+ ore. Concepite per 
trasportare casse per prodotti 
da forno e altro, le GoBoxes 60 
x 40 possono contenere anche 
un piatto freddo Camchiller ® o 
un piatto caldo Camwarmer ® per 
migliorare il mantenimento della 
temperatura.  
Manici stampati ed ergonomici 
per un trasporto confortevole.

Le Cam GoBoxes sono 
impilabili tra loro e 
anche con contenitori 
di altri principali marchi 
della concorrenza.

L’apposito incavo prestampato 
permette l’inserimento di 
targhette identificative colorate 
e/o l’apposizione di etichette 
StoreSafe®.

I manici stampati 
facilitano il trasporto e lo 
stoccaggio..

Nota:   si otterranno i migliori risultati caricando le bacinelle a 
temperatura compresa fra 82˚C e 88˚C. Il caricamento di 
bacinelle in metallo a temperature superiori ai 120˚C causa 
danni al contenitore.

+4 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPP4060T200, EPP4060T300 (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES

NEw

NEw

NEw NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam Gobox® accessori 4060

Camchiller®

La piastra eutettica 
(Camchiller) è progettata 
per prolungare il 
mantenimento del freddo 
nei vostri alimenti. 
Congelare in posizione 
piatta durante la notte 
e posizionare in cima al 
contenitore a caricamento 
dall’alto o sul retro del 
vostro contenitore a 
caricamento frontale.

Kit di guide 
regolabili per 
EPP4060FNR
I telai in acciaio 
inossidabile e le 2 coppie 
di guide regolabili sono 
concepite per fornire 
all’operatore la flessibilità 
di creare e modificare 
spazi tra le guide in base 
alle sue necessità.

Kit di guide per 
EPP4060FPR1
Una coppia di guide 
regolabili in acciaio 
inossidabile può essere 
acquistata separatamente 
per trasportare più articoli 
all’interno dello stesso 
contenitore.

Camdolly® per  
Cam GoBoxes 4060

Etichette identificative 
in plastica

Cam GoHeat™

Si scalda fino a 75˚C in soli 10 minuti dopo aver 
inserito la spina. Posizionare sul fondo del 
contenitore isotermico o usare per mantenere o 
esporre alimenti caldi su tavoli, banconi o buffet.

Camwarmer®

La piastra per il caldo 
(Camwarmer) è progettata 
per prolungare il 
mantenimento del caldo 
nei vostri alimenti. 
Immergere in acqua 
calda per 40 minuti e 
posizionare sul fondo del 
contenitore a caricamento 
dall’alto, o sul retro del 
vostro contenitore a 
caricamento frontale.

CP3253

Camchiller GN 1/1 adatto per 
tutte le Cam GoBoxes 4060

Lu 53 x P 32,5 x A 3 cm

PESO UNITÀ: 3,9 kg
Confezione: 1
Colore: Blu Freddo (443).

EPP4060FPR1

Telai in acciaio inossidabile e 2 
coppie di guide regolabili

Lu 60 x P 1 x A 58 cm

PESO UNITÀ: 2,07 kg
Confezione: 1  Colore: Argento 
(000).

HP3253

Camwarmer GN 1/1 adatto per 
tutte le Cam GoBoxes 4060

Lu 53 x P 32,5 x A 3 cm

PESO UNITÀ: 3,25 kg
Confezione: 1
Colore: Rosso Fuoco (444).

EPP4060FAR

Kit di 2 guide regolabili in acciaio 
inossidabile

Lu 60 x P 3 x A 3 cm

PESO UNITÀ: 0,42 kg
Confezione: 1  Colore: Argento 
(000).

EPPID5

Etichette identificative di 
plastica adatte a tutte le Cam 
GoBoxes 4060
Confezione: 1  Colore: (000).

CD4060EPP

Camdolly adatto a Cam GoBoxes  
4 ruote girevoli, 2 con freni

ESTERNE: Lu 71 x P 51 x A 16,7 cm

INTERNE: Lu 70 x P 50 cm

PESO UNITÀ: 5,27 kg

CAPACITÀ DI CARICO: 250 kg
Case Pack: 1  Color: Rosso Rovente 
(158).

CODICE
CGH100wEU 100W, 

230V* EU
CGH200wEU 200W, 

230V* EU
CGH1w12VCAR 100W, 

12V - 14,2V Auto

DIMENSIONI: Lu 49,5 x P 28,5 x A 1,2 cm Lu 49,5 x P 28,5 x A 1,2 cm Lu 49,5 x P 28,5 x A 1,2 cm
PESO UNITÀ: 1,1 kg 1,1 kg 1,1 kg
Confezione: 1  Colore: Argento (486). 
*220-240 volt corrente alternata.

CGH100wEU 100W, 230V* EU
CGH200wEU 200W, 230V* EU

CGH1w12VCAR 100W, 12V - 14,2V Auto

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CP3253 (443), HP3253 (444)
EPP4060FPR1 (000), CGH200wEU, 
CGH1w12VCAR (486), EPP4060FAR 
(000), CD4060EPP (158)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Lo sfiato rilascia 
il vapore in modo 
da mantenere la 
crosta croccante.

*Con cartone per pizza 33 x 33 x 4

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
contenitore per pizze a caricamento dall’alto

EPPZ35LID

Coperchio per EPPZ35

DIMENSIONI: Lu 41 x P 41 x A 3,4 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPPZ35100 senza manico

Cam GoBox Contenitore per pizze a 
caricamento dall’alto altezza 10 cm

ESTERNE: Lu 41 x P 41 x A 17,4 cm

INTERNE: Lu 35 x P 35 x A 10 cm

PESO UNITÀ: 0,68 kg

CAPACITÀ*: 2 pizze 
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPPZ35265 senza manico
EPPZ35265BST con manico nero
EPPZ35265RST con manico rosso

Cam GoBox Contenitore per pizze a 
caricamento dall’alto altezza 26,5 cm

ESTERNE: Lu 41 x P 41 x A 33,9 cm

INTERNE: Lu 35 x P 35 x A 26,5 cm

PESO UNITÀ: 1 kg / 1,07 kg with Strap

CAPACITÀ*: 6 pizze  
Confezione: 1  Colore del contenitore: Nero 
(110).

EPPZ35330 senza manico
EPPZ35330BST con manico nero
EPPZ35330RST con manico rosso

Cam GoBox Contenitore per pizze a 
caricamento dall’alto altezza 33 cm

ESTERNE: Lu 41 x P 41 x A 40,4 cm

INTERNE: Lu 35 x P 35 x A 33 cm

PESO UNITÀ: 1,23 kg / 1,3 kg with Strap

CAPACITÀ*: 8 pizze  
Confezione: 1  Colore del contenitore: Nero 
(110).

Disponibile in quattro altezze 
diverse per contenere da due a 
otto pizze.

Contiene cartoni per 
pizza 33 x 33 cm.

+4 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

EPPZ35175 senza manico 
EPPZ35175BST con manico nero
EPPZ35175RST con manico rosso

Cam GoBox Contenitore per pizze a 
caricamento dall’alto altezza 17,5 cm

ESTERNE: Lu 41 x P 41 x A 24,9 cm

INTERNE: Lu 35 x P 35 x A 17,5 cm

PESO UNITÀ: 0,82 kg / 0,89 kg with Strap

CAPACITÀ*: 4 pizze 
Confezione: 1  Colore del contenitore: Nero 
(110).

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPPZ35175, EPPZ35265, EPPZ35330 
(110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw NEw

Ca
m

br
o

cambro 224-249 np.indd   362 07/10/21   18:37



363

Tr
as

po
rt

o 
is

ot
er

m
ic

o

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

EPP280RDST

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
contenitore per bevande, porta bevande e EPP280 con manico

EPP280BKST con manico nero
EPP280RDST con manico rosso

ESTERNE: Lu 39 x P 33 x A 31,6 cm

INTERNE: Lu 33 x P 27 x A 25,3 cm

PESO UNITÀ: 0,8 kg

CAPACITÀ: 22,3 L
Confezione: 1
Colore del contenitore: Nero (110).

EPPBEVBKST con manico nero
EPPBEVRDST con manico rosso

ESTERNE: Lu 42 x P 33,5 x A 42 cm

INTERNE: Lu 35,8 x P 27,3 x A 36,7 cm

PESO UNITÀ: 1,02 kg

CAPACITÀ: 35 L
Confezione: 1
Colore del contenitore: Nero (110).

Contenitore per bevande
EPP280 con manico

Dotato di comodo 
manico in plastica 

per il trasporto.

EPPBEVRDST

EPPBEVBKST

Progettato per contenere 12 
bottiglie di vino o 12 bottiglie  
di plastica da 1,5 litri.

CODICE DEL 
GOBOX

NUMERO  
DI BIBITE

NUMERO DI 
CONTENITORI

EPP180 15 (strato singolo*) 
30 (strato doppio**)

5 (singolo) 
10 (doppio)

EPP160 15 5

EPP140 15 5

EPP280 6 2

EPP260 6 2
*Strato singolo consigliato solo per bicchieri caldi.  
Usare i tappi per contenitori di bevande per evitare  
fuoriuscite durante il trasporto.
**Doppio strato possibile solo con bicchieri da  
350 mL o più piccoli.

CODICE DESCRIZIONE CAPIENZA BIBITE

EPPBEVH1 contenitore singolo 3

EPPBEVH2 set di 2 contenitori 6

EPPBEVH5 set di 5 contenitori 15
Esterne: Lu 11,4 x P 32,5 x A 12,5 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

Porta Bevande

Porta bevande modulare 
per il trasporto comodo di 
bibite fredde o calde. In un 
EPP180 si collegano unità 
ad incastro per contenere 
fino a 15 bibite. Contiene 
bicchieri da 350 a 750 mL.

Gli scompartimenti 
si adattano a 
bicchieri di diverse 
taglie: da 7,1 cm sul 
fondo a 8,9 cm nella 
parte superiore.

+4 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPPBEVRDST (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
unità a caricamento dall’alto multiuso

L’apposito incavo 
prestampato permette 
l’inserimento di targhette 
identificative colorate e/o 
l’apposizione di etichette 
StoreSafe®.

Le Cam GoBoxes sono impilabili 
tra loro e anche con contenitori 
di altri principali marchi della 
concorrenza.

Concepito per contenere i 
piatti termoisolati monouso o 
bacinelle di gelato da 5 litri.

I manici stampati 
facilitano il trasporto e lo 
stoccaggio.

EPP180X

Per porzioni monouso e vaschette gelato  
profondità 20,5 cm

ESTERNE: Lu 61 x P 43 x A 27 cm

INTERNE: Lu 54,8 x P 36,8 x A 20 cm

PESO UNITÀ: 1,18 kg

VOLUME: 41 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP180XL

Per porzioni monouso e vaschette gelato  
profondità 25 cm

ESTERNE: Lu 61 x P 43 x A 32 cm

INTERNE: Lu 54,8 x P 36,8 x A 25 cm

PESO UNITÀ: 1,33 kg

VOLUME: 50,5 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

EPP180XLT

Per porzioni monouso e vaschette gelato  
profondità 32 cm

ESTERNE: Lu 61 x P 43 x A 39 cm

INTERNE: Lu 54,8 x P 36,8 x A 32 cm

PESO UNITÀ: 1,45 kg

VOLUME: 64,5 L
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

Il gelato si 
mantiene per 
un’ora.

CAM GOBOXES 18 x 18 x 3 CM 19 x 20 x 6 CM

RECIPIENTE PER ALIMENTI 
GN 1/1 CON PROFONDITÀ DI 
10 CM

EPP180X 24 24 2

EPP180XL 30 42 3

EPP180XLT 42 48 4

Capacità di contenimento piatti 
monouso

CARICO E SCARICO FACILI 
Gli incavi delle pareti interne 
facilitano il posizionamento delle 
bacinelle  
GN 1/1 e 1/2 al'interno del 
contenitore. Le pareti interne 
verticali lasciano spazio sufficiente 
per impilare le bacinelle all'interno 
del contenitore.

+4 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

EPP180X, EPP180XL, EPP180XLT (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

AB

CD

Cam gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
contenitore per consegna dei pasti a quattro scomparti

Capacità di contenimento 
piatti monouso

Contenitore per consegna dei pasti a quattro scomparti
Progettato per contenere due pasti completi (incluso piatto caldo,  
piatto freddo, pane o frutta, bevanda e posate), la Cam GoBox a  
4 scomparti è ideale per case di riposo, scuole, ospedali e catering. Lo 
scomparto isotermico mantiene i cibi caldi e freddi separati, in modo da 
garantire temperature sicure.

EPPMD4835

ESTERNE: Lu 48 x P 35 x A 16,7 cm

INTERNE: Lu 54,8 x P 36,8 x A 32 cm

PESO UNITÀ: 400 g
Confezione: 1  Colore: Blu (168).

CAM GOBOXES 18 x 18 x 3 CM 19 x 20 x 6 CM

EPPMD4835 4 2

Contiene bottiglie 
o posate: 21 x 8,5 x 
11 cm

Contiene frutta o pane:  
18 x 8 x 11 cm

SCOMPARTO  
CIBI CALDI  
Contiene piatto  
19 x 19 x 11 cm

SCOMPARTO  
CIBI FREDDI  
Contiene piatto  
21 x 21 x 11 cm

Mantiene gli elementi 
separati e nella giusta 
posizione.

Include spazio per 
etichette menù per 
l’identificazione del 
contenuto.

L’eccellente 
isolamento mantiene 
la temperatura dei cibi 
caldi o freddi.

+2 ore
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

 EPPMD4835 (168)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

 EPPMD4835 (168)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam Gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
sistema di consegna pasti Cam Gobox

Eccellente isolamento 
e mantenimento della 
temperatura.

Realizzato in 
polipropilene 
espanso.

Sistema di consegna pasti 
individuali impilabile e leggero, 
per trasporto e stoccaggio sicuri.

Mantiene i cibi caldi e 
freddi sicuri in un’unità 
fino a 60 minuti.

1 ora
MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA

CODICE 122 401 118 122 701 118 122 400 021 122 400 023 122 700 021 122 700 023
DESCRIZIONE Piatto rettangolare  

in porcellana
Coperchio 

trasparente 
rettangolare per 

piatti

Piatto rotondo in 
porcellana 

Piatto rotondo in 
porcellana a due 

scomparti

Coperchi
trasparenti 

per piatti

Coperchi
trasparenti 

per piatti

DIMENSIONI 11 x 18 cm - Ø 21 cm Ø 23 cm Ø 21 cm Ø 23,5 cm
Confezione da: 1 cad. 

CODICE 122 500 014 122 700 014 MDSB16 (480) CLRSB16T (490)
DESCRIZIONE Ciotola rotonda in porcellana 

500 mL
Coperchio ermetico in 

gomma per ciotole 
Ciotola isotermica shoreline 

500mL
Coperchio per ciotola in 

polipropilene
DIMENSIONI 11 x 18 cm Ø 14,5 cm Ø 21 cm Ø 14,5 cm
Confezione da: 1 cad.  Colori: Bianco Macchiato (480), Grigio (490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cam gobox® contenitori isotermici per il trasporto professionale
sistema di consegna pasti Cam Gobox

ITENEPP1118

INCLUDE: 2 piatti rettangolari con coperchi. 2 
ciotole rotonde con coperchi

ESTERNE: Lu 37 x P 53 x A 11,8 cm
Confezione: 1  Colore: Grigio (107).

ITENEPP1118H

INCLUDE: 2 piatti rettangolari con coperchi. 2 
scodelle shoreline rotonde isotermiche con 
coperchi

ESTERNE: Lu 37 x P 53 x A 11,8 cm
Confezione: 1  Colore: Grigio (107).

ITENEPP21

INCLUDE: 1 piatto rotondo con coperchio. 2 
ciotole rotonde con coperchi

ESTERNE: Lu 37 x P 53 x A 11,8 cm
Confezione: 1  Colore: Grigio (107).

ITENEPP21H

INCLUDE: 1 piatto rotondo con coperchio. 2 
scodelle shoreline rotonde isotermiche con 
coperchi

ESTERNE: Lu 37 x P 53 x A 11,8 cm
Confezione: 1  Colore: Grigio (107).

ITENEPP23

INCLUDE: 1 piatto a due scomparti con coperchio. 
2 ciotole rotonde con coperchi

ESTERNE: Lu 37 x P 53 x A 11,8 cm
Confezione: 1  Colore: Grigio (107).

ITENEPP23H

INCLUDE: 1 piatto rotondo a due scomparti 
con coperchio. 2 scodelle shoreline rotonde 
isotermiche con coperchi

ESTERNE: Lu 37 x P 53 x A 11,8 cm
Confezione: 1  Colore: Grigio (107).

ITENEPP

ESTERNE: Lu 37 x P 53 x A 11,8 cm
Confezione: 1  Colore: Grigio (107).

Tablotherm Cam GoBox con Accessori

Tablotherm Cam GoBox
PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

ITENEPP (107)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAM GOBOXES
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Le Cambro GoBags proteggono i prodotti durante il trasporto.  
Gli alimenti vengono consegnati ai clienti in perfetto stato.

Prodotti di qualità con più di 35 anni di esperienza
Materiali di alto livello e robusti sono essenziali per proteggere gli alimenti dalla preparazione 
in cucina fino alla consegna al cliente. Le Cambro GoBags hanno lo stesso design della borsa 
isotermica per pizza inventata nel 1983 da Ingrid Kosar, fondatrice di Thermal Bags By Ingrid.

Preparazione Stoccaggio in attesa di consegna,  
vendita da asporto.

Trasporto Consegna a domicilio

Cambro® gobags® contenitori isotermici per il trasporto professionale
borse per trasporto pizza – consegna e stoccaggio

Cuciture rinforzate 
per una maggiore 
durata.

2 tracolle robuste in nylon.

Isolamento ad alta densità.

Grande tasca per 
biglietti, scontrini 
o altri documenti.

La parte esterna è 
realizzata in nylon 
estremamente robusto e 
lavabile in lavatrice.

Risvolto extra 
large per la 
chiusura sicura.

Controllo dell’umidità 
all'interno del contenitore 
e mantenimento della 
temperatura.

Chiusura in velcro più lunga 
per garantire sempre la 
massima sicurezza.

Manico per il 
trasporto in nylon.
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borse per pizza standard

GBP216

Trasporta due cartoni per pizza da 40,6 cm o tre da 35,5 cm

Lu 42 x P 46 x A 16,5 cm
Confezione: 4  Colori: Nero (110), Rosso (521).

GBP318

Trasporta tre cartoni per pizza da 45,7 cm o quattro da 40,6 
cm

Lu 44,5 x P 51 x A 19 cm
Confezione: 4  Colori: Nero (110), Rosso (521).

GBP220

Trasporta due cartoni per pizza da 51 cm o tre da 45,7 cm

Lu 43 x P 55 x A 16,5 cm
Confezione: 4  Colori: Nero (110), Rosso (521).

GBP518

Trasporta cinque cartoni per pizza da 45,7 cm o più di sei da 
40,6 cm

Lu 49,5 x P 49,5 x A 32 cm
Confezione: 4  Colore: Nero (110).

•	  Tessuto in nylon robusto e resistente.

•	  Il materiale traspirante protegge la qualità del cibo.

•	  L’isolamento ad alta densità mantiene il cibo caldo.

•	  Robuste tracolle incorporate e tasca per documenti o altro.

Le Cambro GoBags proteggono i prodotti durante il trasporto.  
Gli alimenti vengono consegnati ai clienti in perfetto stato.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

GBP216, GBP318 (110), GBP518 (110) 
GBP220 (110)

369Prezzo IVA Esclusa

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK MAGAZZINO EUROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITALIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

GBP216, GBP318, GBP220 (110), (521)
GBP518  (110)

NEw

NEw

NEw

NEw
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GBD13913

Borsa per consegne piccola

Lu 33 x P 23 x A 33 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

GBD151212

Borsa per consegne media

Lu 38 x P 30,5 x A 30,5 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

GBD211414

La borsa per consegne grande è
adatta a contenere bacinelle GN 1/1

Lu 53,5 x P 35,5 x A 35,5 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

Cambro® Gobags® contenitori isotermici per il trasporto professionale
borse a caricamento dall’alto per la consegna

GBD101011

Borsa pieghevole per consegne piccola

Lu 25,5 x P 25,5 x A 28 cm
Confezione: 4  Colore: Nero (110).

GBD121515

Borsa pieghevole per consegne media

Lu 30,5 x P 38 x A 38 cm
Confezione: 4  Colore: Nero (110).

•	  Tessuto spesso e resistente in nylon.

•	  L’interno in vinile è facile da pulire.

•	  L’isolamento ad alta densità mantiene il cibo caldo.

•	  Robuste tracolle incorporate e tasca per biglietti.

GBD211417

La borsa per consegne grande è adatta 
per bacinelle GN 1/1

Lu 53,5 x P 35,5 x A 43 cm
Confezione: 4  Colore: Nero (110).

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

GBD101011, GBD121515, GBD211417 
(110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

GBD101011, GBD121515, GBD211417 
(110)

NEwNEwNEw

NEw

NEw

NEw

Prezzo IVA Esclusa - Price Vat Excluded

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK MAGAZZINO EUROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITALIA: minimo 60/90 gg.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cambro® Gobags® contenitori isotermici per il trasporto professionale
zaino

GBBP111417

Zaino Cambro GoBag Piccolo

Lu 28 x P 35,5 x A 43 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

GBBP151417

Zaino Cambro GoBag Grande

Lu 38 x P 35,5 x A 43 cm
Confezione: 1  Colore: Nero (110).

•	  L’ottimo isolamento con 
materiale ad alta densità 
garantisce la giusta 
temperatura per assicurare la 
qualità del cibo.

•	  Il divisore termico separa i cibi 
caldi da quelli freddi.

•	  Ripiegabile e compatto per la 
conservazione.

•	 Facile da pulire.

Spallacci 
regolabili comodi 
e adattabili a 
tutte le misure.

Il regolatore della 
fibbia anteriore in 
plastica mantiene lo 
zaino fermo.

Tasca per 
cellulare 
rimovibile.

Il nastro 
riflettente 
migliora la 
visibilità e la 
sicurezza.

2 fibbie e una chiusura a 
strappo mantengono lo 
zaino saldamente chiuso.

Tracolle laterali 
per un comodo 
trasporto a mano.

 Ripiegabile e 
compatto per la 
conservazione.

Le tasche laterali possono 
contenere piccoli oggetti 
come condimenti e posate.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

GBBP151417 (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAMBRO® GOBAGS® ZAINO

NEw NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Contenitori isotermici per trasporto alimenti

•	  Contenitori di bacinelle di 
cibo, caricabili dall’alto: 
usateli per contenere, 
trasportare, servire una 
bacinella GN 1/1 di cibo caldo 
o freddo.

•	  Struttura monoblocco 
in polietilene robusto e 
durevole, con spesso strato 
isolante in poliuretano.

•	  Facili da spostare e 
trasportare grazie ai manici 
incorporati presenti sui 
quattro lati.

•	  Grazie alle barre divisorie è 
possibile contenere bacinelle 
GN 1/1 e sottomultipli.

•	  Le bacinelle possono 
essere rimosse facilmente 
inserendo le dita nelle 
apposite fessure.

•	  I contenitori si bloccano fra di 
loro e si impilano facilitando il 
trasporto e lo stoccaggio.

Camcarrier®

Struttura monoblocco senza giunture, 
guarnizione di tenuta rimovibile e robusti 
ganci di chiusura in plastica.

Colori UPCS: Marrone Scuro (131), 
Caffelatte (157), Grigio Chiaro (480), 
Nero (110).

Colori MPC e MPCHL: Blu (186),  
Blu Ardesia (401), Caffelatte (157), 
Marrone Scuro (131), Rosso Mattone 
(402), Verde (519), Nero (110),  
Rosso Rovente (158).

Colori UPC: Blu Ardesia (401), Marrone 
Scuro (131), Nero (110), Grigio Granito 
(191), Verde Granito (192).

Colori Camdolly®: Caffelatte (157),  
Marrone Scuro (131), Nero (110),  
Blu Ardesia (401), Grigio (180). 

Colori barre divisorie: Bianco (148), 
Trasparente (135).

Per informazioni sulle ordinazioni, 
vedere la sezione Bacinelle 
Gastronorm.

Nota: sistemare le bacinelle sulle 
guide. Non sistemare le bacinelle sul 
piano base di un Camcarrier

®

.

Nota: I risultati migliori si ottengono 
ottenuti caricando le teglie del cibo 
da 82 a 88˚C. Se si caricano teglie in 
metallo oltre i 121̊ C, il dispositivo di 
trasporto potrebbero danneggiarsi.

Caldo

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

Freddo

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

UPC160 87˚C 85˚C 83˚C 81˚C 79˚C

UPCS160 87˚C 85˚C 83˚C 81˚C 79˚C

UPCSS160 87˚C 85˚C 83˚C 81˚C 79˚C

UPC160 0˚C 1˚C 2˚C 2˚C 2,5˚C

UPCS160 0˚C 1˚C 2˚C 2˚C 2,5˚C

UPCSS160 0˚C 1˚C 2˚C 2˚C 2,5˚C

CODICE 240MPC
CAPACITÀ DEGLI SCOMPARTI 1 GN 1/2 bacinella, prof. 10 cm
DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 42 x 35 x 19 cm
Confezione da: 1 cad. 240MPC senza barra divisoria.

UPC &
MPC

Modelli

Le barre divisorie 
non sono 
disponibili per il 
modello UPC100.

Mostrato con 
barre divisorie 
e bacinelle 
sottomultipli.

UPC140

UPC160

UPCS140

UPCS180

CD160

UPCS160
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Ultra Pan Struttura monoblocco senza giunture, guarnizione di tenuta rimovibile e larghi ganci di chiusura in nylon.

Serie S Struttura in polipropilene resistente, guarnizione di tenuta incorporata e ganci di chiusura in nylon. 
Aspetto moderno e capacità di livello superiore ad un prezzo economico.

Serie 100 Riponete e impilate le bacinelle, o mettete i cibi direttamente nello scomparto. Il modello 100MPCHL è 
dotato di un coperchio di servizio incernierato.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

UPC100 (401)

CODICE UPCS140 UPCS160* UPCS180
CAPACITÀ DEGLI SCOMPARTI 1 GN 1/1 bacinella, prof. 10 cm 1 GN 1/1 bacinella, prof. 15 cm 1 GN 1/1 bacinella, prof. 20 cm
DIM. ESTERNE La x P x A 64 x 43,5 x 22 cm 64 x 43,5 x 26 cm 64 x 43,5 x 30,5 cm
PER CAMDOLLY® CD160 CD160 CD160
Confezione da cad: 1 *UPCS160 non può essere usato con Camchiller ®.

CODICE UPC140 UPC160 UPC180
CAPACITÀ DEGLI SCOMPARTI 1 GN 1/1 bacinella, prof. 10 cm 1 GN 1/1 bacinella, prof. 15 cm 1 GN 1/1 bacinella, prof. 20 cm
DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 63 x 44 x 21 cm 63 x 44 x 26 cm 63 x 44 x 30,5 cm
PER CAMDOLLY CD100H, CD1826HB, CD160 CD100H, CD1826HB, CD160 CD100H, CD1826HB, CD160
Confezione da cad: 1

CODICE 100MPC 100MPCHL UPC100
CAPACITÀ DEGLI SCOMPARTI 3 GN 1/1 - bacinelle, prof. 6,5 cm o

2 GN 1/1 - bacinelle, prof. 10 cm o
1 GN 1/1 - bacinelle, prof. 15 o 20 cm

1 GN 1/1 - bacinelle, prof. 20 cm 3 GN 1/1 - bacinelle, prof. 6,5 cm o
2 GN 1/1 - bacinelle, prof. 10 cm o
1 GN 1/1 - bacinelle, prof. 15 o 20 cm

DIM. ESTERNE
DIM. INTERNE La x P x A

68 x 45 x 38 cm
55 x 35 x 20,5 cm

68 x 45 x 39,5 cm
55 x 35 x 20,5 cm

68 x 46 x 40 cm
56,5 x 33 x 20,5 cm

CAPACITÀ ALLA RINFUSA* 38 L 38 L 38 L
PER CAMDOLLY CD100H, CD1826MTC, CD100HB,  

CD1826MTCHB, CD100, CD2028
CD100, CD100H, CD100HB CD100H, CD1826MTC, CD100HB,  

CD1826MTCHB, CD100, CD2028
Confezione da cad: 1 *Senza usare le bacinelle GN. 100MPC, 100MPCHL e UPC100 senza barra divisoria.

CODICE DIMENSIONI CONFEZIONE DA CAD
Barre divisorie per pentole per alimenti

DIV12 32,38 cm lung 3

DIV20 53,02 3
*Non utilizzabile in UPCSS1600.

Accessories

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UPCS180: (480)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Camchiller
•	  Dispositivo termico facile da 

usare per mantenere freddi i 
cibi freddi.

•	  Migliora i tempi di 
mantenimento del freddo 
o la conservazione dei cibi 
sotto 5˚C quando il carrello 
o il contenitore viene aperto 
di frequente.

Camwarmer
•	  Usatelo per una sicurezza 

ancora maggiore per 
mantenere caldi i cibi caldi 
durante la conservazione e il 
trasporto.

Camchiller®, Thermobarrier® & Camwarmer®

UPC400 con Camwarmer. 
Consigliati due Camwarmer per 
ogni unità del servizio catering.

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

0,72˚C 0,83˚C 0,79˚C 0,86˚C 0,96˚C

CODICE CP1220 (GN 1/1) CP1210 (GN 1/2) CP814 (20 x 36 CAMCHILLER)

PER I MODELLI UPCSS160, UPC300, 300MPC, 
1318CC,  
1318MTC, UPC400, UPC400SP, 
UPCS400,  
UPC600, UPC800, UPC800SP, 
UPC1200, UPC1600, CVC72, CVC724,  
Combo Cart® Plus e CamKiosks®*

UPC300, 300MPC, 1318CC,  
1318MTC, UPC400, UPCS400,  
UPC400SP, UPC600, UPC800,  
UPC800SP, UPCS140, UPCS160,  
UPCS180, CVC724*, CVC72*,  
CamKiosks*

12186CW, 12186P, 12189CW, 
12189P,  
CVC724, CVC72,  
CVC55, CamKiosks*

DIMENSIONI Lu x La x A 53 x 33 x 3,8 cm 32,4 x 26,4 x 3,8 cm 35,56 x 20,32 x 3,8 cm
QUANTITÀ DEGLI SCOMPARTI 1 (*2 di ciascuno per vano) 1 (*2 di ciascuno per pozzetti 

superiori)
1

Confezione da: 1 cad.  Colore: Azzurro Freddo (159).

ThermoBarrier
•	  Usatelo per ridurre al 

minimo lo spazio vuoto e la 
perdita di temperatura dei 
cibi in uno scomparto non 
completamente pieno.

CODICE UPC300DIV 300DIV 400DIV 1200DIV 1600DIV
ADATTO PER UPC300, 1318CC 300MPC, 1318MTC,  

UPC600
UPC400, UPC800, 
UPC400SP, UPCS400, 
UPC800SP

UPC1200, CVC72,  
CVC724

UPC1600, UPC1600SP, 
CamKiosk

DIMENSIONI Lu x La x A 53 x 33 x 2,5 cm 53 x 33 x 2,5 cm 54 x 33 x 3,8 cm 53 x 33,5 x 3,5 cm 53 x 33,5 x 3,8 cm
COLORI Grigio Carbone (615) Caffelatte (157) Grigio (180) Marrone Scuro (131) Blu Ardesia (401)
CONFEZIONE DA CAD 1 1 1 2 2

•	  Congelatelo in anticipo, 
ed usatelo per raffreddare 
il contenitore prima di 
inserirvi i cibi.

•	  Tenetelo nello scomparto 
con i cibi caldi per allungare 
i tempi di mantenimento o 
migliorare la conservazione 
sicura sopra 65˚C quando il 

CODICE 1210PW HP2632
PER I MODELLI UPC300, 300MPC, 1318CC, 

1318MTC,UPC400, UPCS400,  
UPC600, UPC800

UPC300, 300MPC, 1318CC,  
1318MTC, UPC400, UPCS400, 
UPC400SP, UPC600, UPC800, 
UPC800SP, UPCS140, UPCS160, 
UPCS180, CVC724, CVC72, 
all CamKiosks

DIMENSIONI Lu x La x A 34 x 27,5 x 4 cm 32,5 x 26,5 x 3 cm
COLORE Gringo granito (191) Rosso Rovente (444)
Confezione da: 1 cad.

carrello o il contenitore viene 
aperto di frequente

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

400DIV: (180)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

HP2632: (444)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

HP2632: (444), 1210PW (191)

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Mantenimento caldo

Mantenimento della temperatura dei cibi caldi

Vuoto

Bacinella fredda

Bacinella fredda Bacinella fredda

•	Usatelo	per:
 –  Mantenere i cibi caldi e 

freddi nel vano dello stesso 
contenitore isotermico.

 – Ottimizzare lo spazio del 
vano.
•	Facile	da	usare:
 1.  Inserire il ripiano fra il cibo 

caldo in alto e il cibo freddo 
in basso. (A)

 2.  Inseritelo sotto al cibo caldo 
caricato nel vano superiore. 
(B)

 3.  Inseritelo sotto al cibo 
freddo caricato nel vano 
inferiore. (C)

Camchiller® – GN 1/1 e GN 1/2

Camwarmer® – GN 1/2

Mantenimento freddo

ThermoBarrier® – GN 1/1

Mantenimento della temperatura - ottimizzate il mantenimento della temperatura dei cibi

•	Usatelo	per:
 –  Riscaldare in anticipo l’interno del 

contenitore isotermico.
 –  Mantenere a lungo la temperatura 

dei cibi caldi.
 – Ottimizzare lo spazio del vano.
•	Facile	da	usare:
 1.  Riscaldare per alcuni 45 minuti in 

forno a 180˚C.
 2.  Inserire due Camwarmer nelle 

guide in basso e riscaldare il 
vano per 15-20 minuti. (oppure 
metterli sul coperchio di una baci-
nella molto calda o su una teglia)

 3.  Caricare le bacinelle pre-riscal-
date sopra i Camwarmer. (A)

 4.  Spostare in alto le bacinelle e i 
Camwarmer man mano che il cibo 
viene rimosso. (B)

•	Usatelo	per:
 –  Raffreddare in anticipo il vano del 

contenitore isotermico.
 –  Conservare cibi confezionati nei 

pozzetti delle bacinelle. (solo 1⁄2)
 –  Prolungare al massimo il 

mantenimento del freddo
 – Ottimizzare lo spazio del vano.
•	Facile	da	usare:
 1. Congelare per 8 ore.
 2.  Inserire uno o due Camchiller 

sulle guide superiori e raffreddare 
il vano per 15-20 minuti.

 3.  Caricate le bacinelle di cibi già 
refrigerati sotto il Camchiller. (A)

 4.  Spostate in basso le bacinelle e il 
Camchiller man mano che il cibo 
viene rimosso. (B)

Bacinella freddaBacinella fredda

(B)(A)

Bacinella fredda

Bacinella fredda

Cibi secchi

Vuoto

Vuoto

Bacinella con cibo caldoBacinella con cibo caldo

(B)(A) (C)

Vuoto

Bacinella con cibo caldo

Bacinella con cibo caldo

Bacinella con cibo caldo

Bacinella con cibo caldo

Bacinella con cibo caldo

(B)(A)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

SOMMARIO DELLE 
DIMENSIONI DEI 
CONTENITORI GN

Guida della capacità dei contenitori

Esempi di carico dei contenitori termici Cambro® 

CARICAMENTO DALL’ALTO

UPC140-UPC180 
UPCS140-UPCS180 
UPCSS160

CARICAMENTO DALL’ALTO

100 series 
100MPC 
UPC100

CARICAMENTO FRONTALE

UPC300 
1318CC 
UPC600 (x2) 
UPC1200 (x4)

CONTENIORI A 
CARICAMENTO FRONTALE

UPC400 
UPCS400 
UPCH400(2) 
UPC800 (x2) 
UPCH800(2) (x2) 
UPC1600 (x4) 
UPCH1600(2) (x4)

CAMCARRIERS® E 
CAMCARTS ® PER 
TEGLIE

full 1/2 long 1/2 1/3 1/4 1/6 1/9full 1/2 long 1/2 1/3 1/4 1/6 1/9full 1/2 long 1/2 1/3 1/4 1/6 1/9

1 GN 1/1

Per un pasto di 
3 portate: 
2 x GN 1/4 
1 x GN 1/2  
1 barra divisoria DIV12 
(± 14 pasti)

Per un pasto di  
4 portate: 
2 x GN 1/6 
2 x GN 1/3 
2 barre divisorie  
DIV12 (± 14 pasti)

Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

100MPCHL o 1 x 20 cm1 x 15 cm o 1 x 20 cm2 x 10 cm3 x 6,5 cm

Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

1 x 20 cm e 1 x 6,5 cm2 x 15 cm3 x 10 cm4 x 6,5 cm

Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

2 x 20 cm3 x 15 cm4 x 10 cm6 x 6,5 cm

sheet pan

1318CC 
8 teglie GN 1/2

1826MTC 
6 teglie GN 1/1

1826LTC3 
7 teglie GN 1/1

1826DTC (x4)

Camtherm a profilo 
basso 11 teglie GN 1/1; 

Camtherm a profilo  
alto (x 2)

1826LTC 
13 teglie GN 1/1

full 1/2 long 1/2 1/3 1/4 1/6 1/9

full1/2 long1/21/31/41/61/9

20 cm
15 cm

10 cm
6,5 cm

1/2 lung

Profondità in centimetri

1/1 1/2 1/3 1/4 1/6 1/9
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE 1210PW HP3253 UPC300DIV CP1220 CP3253 CD300*
DESCRIZIONE Camwarmer® Camwarmer ThermoBarrier® Camchiller® Camchiller Camdolly®

DIMENSIONE EST. (CM) 34,9 x 27,6 x 4 53 x 32,5 x 3 53 x 33 x 2,5 53 x 33 x 3,8 53 x 32,5 x 3 49 x 65 x 26,5
DIMENSIONE INT. (CM) — — — — — 43 x 59
COLORE Grigio Granito 

(191)
Rosso Rovente  
(444)

Grigio Carbone  
(615)

Azzurro Freddo  
(159)

Blu Freddo 
(443)

▲

Confezione da: 1 cad. *CD300H e CD300HB inoltre disponibili. Veda la sezione di Camdolly.
▲Colori della Camdolly: Caffelatte (157), Marrone Scuro (131), Nero (110), Blu Ardesia (401).

Contenitori isotermici a caricamento frontale UPC300 
per bacinelle gastronorm

Accessori 
Opzionali

•	  Idoneo a contenere bacinelle  
GN 1/1, GN.1/2 e GN.1/3.

•	  Struttura unica senza 
giunzioni o saldature per una 
grande robustezza e durata.

•	  Uno spesso strato di 
poliuretano è garanzia per 
mantenere in sicurezza i cibi 
freddi a meno di 4˚C e quelli 
caldi sopra i 65˚C per oltre 
4 ore.

•	  Sportello completamente 
rimovibile.

•	  Sulla porta idoneo spazio 
permette di attaccare 
etichette di identificazione o 
instradamento.

•	 Leggero.

CODICE UPC300
DIMENSIONI EST. La x P x A 43,2 x 65,4 x 56,8 cm
DIMENSIONI INT. La* x P x A 33,7 x 53,3 x 35,5 cm
PESO UNITÀ 10,5 kg
Confezione da: 1 cad. * da guida a guida. 

Colori: Nero (110), Marrone Scuro 
(131), Rosso Rovente (158), Blu (186),  
Blu Ardesia (401), Grigio Carbone 
(615).

Modello UPC300 è protetto dal 
brevetto USA D786,607 S. 

Freddo

Caldo

 Temperatura Iniziale 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore

1,05˚C 1,2˚C 1,5˚C 1,8˚C 2,1˚C

87,8˚C 85,6˚C 84,5˚C 82,8˚C 81,7˚C

Etichettatura 
consigliata con 
StoreSafe®  
23SLINB250  
5 x 7,6 cm.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UPC300: (401), (110)
CP3253: (443), HP3253: (444)
CD300: (401)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

1210PW: (191), HP3253: (444)
CP3253: (443)

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

DESIGN ERGONOMICO  
Manici incorporati, infrangibili, ergonomici 
ne facilitano il trasporto da parte di due 
persone.

FACILE ACCESSO 
Chiusura unica di 23 cm per facilitare e 
sveltire l’apertura e la chiusura.

MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA 
Lo strato isolante in poliuretano 
espanso mantiene caldi i cibi caldi e 
freddi i cibi freddi.

CAPACITÀ GN 1⁄1 :
PROFONDITÀ DELLA 
BACINELLA

NUMERO DI 
BACINELLE

6,5 cm 6

10 4

15 3

20 2
Egualmente tiene le vaschette di 
formato di GN 1/2 e 1/3.

Contenitori isotermici a caricamento frontale UPC400 
per bacinelle gastronorm
•	  Contenitori a carico frontale 

durevoli e affidabili, per 
bacinelle Gastronorm.

•	  Mantiene bacinelle GN e 
sottomultipli con cibi caldi o 
freddi a temperature sicure 
per ore.

•	  Struttura monoblocco in 
polietilene con spesso 
strato isolante in poliuretano 
espanso.

•	  La guarnizione rimovibile a 
tenuta ermetica offre una 
tenuta sicura.

Accessori Opzionali

Colori: Blu (186), Blu Ardesia (401), 
Caffelatte (157), Marrone Scuro (131), 
Grigio (180), Nero (110), Grigio 
Granito (191), Verde Granito (192),  
Sabbia Granito (194).

Per informazioni sulle ordinazioni, 
vedere la sezione Bacinelle 
Gastronorm.

Nota: le bacinelle possono essere 
inserite solo sulle guide. Non 
appoggiare sulla base dei Camcarrier ®. 
Usare bacinelle delle misure indicate.

Nota: I risultati migliori si ottengono 
ottenuti caricando le teglie del cibo da  
82 a 88˚C. Se si caricano teglie in 
metallo oltre i 121̊ C, il dispositivo 
di trasporto o il carrello potrebbero 
danneggiarsi.

UPC400 è protetta dal brevetto USA  
D 329,158 S.  
La valvola di sfiato è protetta dal 
brevetto USA D 553,717 S.

CODICE 1210PW HP3253 400DIV CP1220 CP3253 CD400 400STP
DESCRIZIONE Camwarmer® Camwarmer ThermoBarrier® Camchiller® Camchiller Camdolly® CinghiaV
EST. DIM. (CM) 34,9 x 27,6 x 4 53 x 32,5 x 3 54 x 33 x 3,8 53 x 33 x 3,8 53 x 32,5 x 3 71 x 53 x 23 381 cm lung
INT. DIM. (CM) — — — — — 63,5 x 46 —
COLORE Grigio Granito 

(191)
Rosso Rovente  
(444)

Grigio  
(180)

Azzurro Freddo  
(159)

Blu Freddo  
(443)

▲ Beige  
(000)

Confezione da: 1 cad.  ▲Colori CD400: Caffelatte (157), Marrone Scuro (131), Nero (110), Blu Ardesia (401).

Freddo

Caldo

 Temperatura Iniziale 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore

1,05˚C 1,2˚C 1,5˚C 1,8˚C 2,1˚C

87,8˚C 85,6˚C 84,5˚C 82,8˚C 81,7˚C CODICE UPC400 (UPC400SP**)
DIMENSIONI EST. La x P x A 42,5 x 62 x 62 cm
DIMENSIONI INT. La* x P x A 34 x 53,5 x 49 cm
PESO UNITÀ 14,3 kg (16,33 kg)
Confezione da: 1 cad. *Da guida a guida. **Pacchetto sicurezza (SP). 

UNA VALVOLA DI SFIATO GARANTISCE 
IL CONTROLLO della pressione e della 
umidità

UNA GUARNIZIONE AMOVIBILE  
consente una chiusura ermetica

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UPC400, CD400: (401), (110)
400DIV: (180) CP3253: (443) 
HP3253: (444)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

UPC400 (401), CD400 (401), 400STP 
(000), CP3253 (443), HP3253 (444)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Impilabile con i contenitori 
UPCS400 e UPC400. Si può usare 
su carrelli Camdolly CD400 o con 
ruote orientabili opzionali, per 
facilitarne il trasporto.

•	  Contenitore a carica frontale 
ultra durevole e ultra 
affidabile per bacinelle GN e 
sottomultipli.

•	  Accoglie bacinelle multiple di 
cibi caldi e freddi per ore.

•	  Struttura durevole in 
polietilene con spesso 
strato isolante in poliuretano 
espanso.

UPCS400 Ultra Pan Carrier® per bacinelle gastronorm

CAPACITÀ GN 1⁄1 :
PROFONDITÀ DELLA 
BACINELLA

NUMERO DI 
BACINELLE

6,5 cm 6

10 4

15 3

20 2
Egualmente tiene le vaschette di 
formato di GN 1/2 e 1/3.

DESIGN ERGONOMICO  
Manici incorporati, infrangibili, 
ergonomici ne facilitano il 
trasporto da parte di due persone.

FACILE ACCESSO 
Chiusura unica di 23 cm per 
facilitare e sveltire l’apertura e la 
chiusura.

LA TENUTA INCORPORATA 
ELIMINA la necessità di 
guarnizioni rimovibili.

CONTROLLO PRESSIONE 
Lo sfiato incorporato stabilizza la 
pressione ed elimina il vapore.

FACILE DA PULIRE 
Lo sportello può essere rimosso 
per facilitare la pulizia.

CONVENIENTE 
Area di allestimento integrata per 
facilitare il servizio (non per l’uso 
durante il trasporto).

FACILE ETICHETTATURA DI CONTENUTO 
E INDIRIZZO ferma menu riduce il 
bisogno di aprire lo sportello.

MANTENIMENTO DELLA TEMPERATURA 
Lo strato isolante in poliuretano espanso 
mantiene caldi i cibi caldi e freddi i cibi 
freddi.

Accessori 
Opzionali

CODICE UPCS400CK 1210PW HP3253 400DIV CP1220 CP3253 CD400 400STP
DESCRIZIONE Kit di ruote* Camwarmer® Camwarmer ThermoBarrier® Camchiller® Camchiller Camdolly® CinghiaV
EST. DIM. (CM) ø 12,7 34,9 x 27,6 x 4 53 x 32,5 x 3 54 x 33 x 3,8 53 x 33 x 3,8 53 x 32,5 x 3 71 x 53 x 23 381 cm lung
INT. DIM. (CM) — — — — — — 63,5 x 46 —
COLORE — Grigio Granito 

(191)
Rosso Rovente  
(444)

Grigio  
(180)

Azzurro Freddo  
(159)

Blu Freddo  
(443)

▲ Beige  
(000)

Confezione da: 1 cad.  *Kit di ruote opzionale per UPCS400: 2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno.   
▲Colori CD400: Caffelatte (157), Marrone Scuro (131), Nero (110), Blu Ardesia (401).

Colori: Marrone Scuro (131),  
Grigio Chiaro (480) Blu Ardesia (401).

Nota: I risultati migliori si ottengono 
ottenuti caricando le teglie del cibo 
da 82 a 88˚C. Se si caricano teglie in 
metallo oltre i 121̊ C, il dispositivo 
di trasporto o il carrello potrebbero 
danneggiarsi.

CODICE UPCS400
DIMENSIONI EST. La x P x A 63,5 x 46 x 63 cm
DIMENSIONI INT. La x P x A 53,5 x 33,5 x 48,6 cm
PESO UNITÀ 21,1 kg
Confezione da: 1 cad. Freddo

Caldo

 Temperatura Iniziale 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore

1,05˚C 1,2˚C 1,5˚C 1,8˚C 2,1˚C

87,8˚C 85,6˚C 84,5˚C 82,8˚C 81,7˚C

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UPCS400: (480), (401), CD400: (401), 
(110) 400DIV: (180), CP3253: (443), 
HP3253: (444)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

UPCS400 (480), CD400 (401) 400STP 
(000), 1210PW (191), CP3253 (443), 
HP3253 (444)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

L’isolamento in poliuretano 
mantiene caldi i cibi caldi e freddi i 
cibi freddi.

•	  Usate questi carrelli a 
due scomparti, di grande 
capacità,  
per contenere e trasportare 
cibi caldi o freddi.

•	  Robusta struttura in 
polietilene e spesso strato 
isolante in poliuretano 
espanso per tutto il 
contenitore e fra gli 
scomparti.

•	  Guarnizioni rimovibili a 
tenuta ermetica mantengono 
per ore le temperature di 
sicurezza dei cibi.

•	  Di facile manutenzione, non 
si ammaccano, incrinano, 
arrugginiscono, scheggiano 
o rompono.

•	  I robusti ganci in nylon 
degli sportelli si aprono e 
chiudono facilmente e in 
maniera sicura.

•	  Gli sportelli si aprono 
completamente sul lato del 
carrello per una maggiore 
facilità di carico e scarico.

•	  I manici incorporati 
assicurano una facile 
manovrabilità.  

•	  I paraurti incorporati 
riducono  
al minimo i danni a pareti,  
mobili e altre attrezzature. 

Carrelli Ultra Camcart® per bacinelle gastronorm

Freddo

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

UPC600 0,6˚C 1,1˚C 1,4˚C 1,8˚C 2,1˚C

UPC800 0,3˚C 0,8˚C 0,9˚C 1,2˚C 1,4˚C

UPC1200 0,5˚C 0,9˚C 1,1˚C 1,3˚C 1,4˚C

UPC1600 0,6˚C 1,0˚C 1,2˚C 1,5˚C 1,5˚C

Il bordo rialzato è inteso per  
l’uso durante il servizio, non  
per il trasporto.

CAPACITÀ  
TOTALE UPC600 UPC800 UPC1200 UPC1600
Bacinelle GN 1⁄1

profondità 6,5 cm 8 bacinelle 12 bacinelle 16 bacinelle 24 bacinelle

profondità 10 cm 6 bacinelle 8 bacinelle 12 bacinelle 16 bacinelle

profondità 15 cm 4 bacinelle 6 bacinelle 8 bacinelle 12 bacinelle

profondità 20 cm 2 bacinelle + 
2 bacinelle 
(profondità 
10 cm)

4 bacinelle 4 bacinelle 8 bacinelle

Camtray®*

3253 12 vassoi 12 vassoi 12 vassoi 48 vassoi

2632 24 vassoi 48 vassoi — —

2025 — — 12 vassoi 24 vassoi

Per informazioni sulle ordinazioni, vedere la sezione Bacinelle e Camtray®.
*Considerando 3,8 cm di distanza fra i vassoi.

Colori: Blu (186), Blu Ardesia (401),  
Caffelatte (157), Marrone Scuro (131),  
Rosso Mattone (402), Verde (519),  
Nero (110), Rosso Rovente (158),  
Grigio Granito (191), Verde Granito 
(192), Sabbia Granito (194).

Nota: le bacinelle possono essere 
inserite solo sulle guide. Non 
appoggiare sulla base del Camcart. 
Usare bacinelle delle misure indicate.

Nota: I risultati migliori si ottengono 
ottenuti caricando le teglie del cibo 
da 82˚ a 88˚C. Se si caricano teglie 
in metallo oltre i 121̊ C, il dispositivo 
di trasporto o il carrello potrebbero 
danneggiarsi.

La valvola di sfiato è protetta dal 
brevetto USA D 553.717 S

Mostrato con ruote 
orientabili opzionali  
ad alta densità.

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

UPC600 86,8˚C 84,3˚C 82,5˚C 80,8˚C 79,3˚C

UPC800 87,7˚C 85,5˚C 84,2˚C 82,9˚C 81,7˚C

UPC1200 85,6˚C 82,1˚C 80,1˚C 78,3˚C 77,2˚C

UPC1600 87,1˚C 85,9˚C 85,1˚C 84,3˚C 83,7˚C

CaldoUPC600

UPC800

UPC1200

UPC1600

Pacchetto Sicurezza (SP)
Ideati in modo specifico per 
operazioni in cui la sicurezza è 
la massima priorità. 

•	  Chiusure a prova di 
manomissione.

•	  Sportelli non rimovibili.

•	  Fermaglio per la chiusura 
a chiave su ogni sportello 
(Lucchetti  
non inclusi).

•	  Ruote a sfera per servizio 
pesante (HD) con piastre 
chassis montate con bulloni 
a prova di manomissione.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Accessori opzionali 

UPC1600
CODICE UPC1600 UPC1600HD UPC1600SP* UPCGL1600SP*
DESCRIZIONE Modello base Modello base con  

Ruote HD
Pacchetto sicurezza Pacchetto sicurezza,  

senza guarnizione
DIM. ESTERNE 
La x P x A

71,5 x 82 x 135 cm 73 x 84,7 x 138,4 cm 71,5 x 82 x 135 cm 71,5 x 82 x 135 cm

DIM. INTERNE 53,5 x 66,5 x 53,5 cm 53,5 x 66,5 x 53,5 cm 53,5 x 66,5 x 53,5 cm 53,5 x 66,5 x 53,5 cm
Confezione da: 1 cad.  Ruote: 15,2 cm, 2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno.
Ruote a sfera per servizio pesante (HD): 15,24 x 5,08 cm, 2 caster fissi, 2 piattaforme girevoli con freni. 
*Pacchetto sicurezza (SP) hanno perni dei cardini e chiusure che non possono essere rimossi;  
anche le ruote sono fissate con viti a prova di manomissione.

UPC800
CODICE UPC800 UPC800SP
DESCRIZIONE Modello Pacchetto sicurezza
DIM. ESTERNE La x P x A 52 x 69 x 137 cm 52 x 69 x 137 cm
DIM. INTERNE 33 x 54,5 x 48,5 cm 33 x 54,5 x 48,5 cm
Confezione da: 1 cad.  Ruote: 15,2 cm, 2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno.
Ruote a sfera per servizio pesante (HD): 15,2 x 3,8 cm, 2 caster fissi,  
2 piattaforme girevoli con freni.

UPC600
CODICE UPC600
DESCRIZIONE Modello base
DIM. ESTERNE La x P x A 52 x 69 x 114,5 cm
DIM. INTERNE 34 x 54 x 35,5 cm
Confezione da: 1 cad.
Ruote: 12,7 cm, 2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno.

UPC1200
CODICE UPC1200
DESCRIZIONE Modello base
DIM. ESTERNE La x P x A 72,5 x 82 x 116 cm
DIM. INTERNE 54 x 66,5 x 34,5 cm
Confezione da: 1 cad.
Ruote: 15,2 cm, 2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno.

CODICE 300DIV 400DIV 1200DIV 1600DIV CP1220 CP3253 HP3253 1210PW
DESCRIZIONE ThermoBarrier® ThermoBarrier ThermoBarrier ThermoBarrier Camchiller® Camchiller Camwarmer® Camwarmer
DIMENSIONE (CM) 53 x 33 x 2,5 54 x 33 x 2,5 53 x 33,5 x 3,5 53 x 33,5 x 3,8 53 x 33 x 3,8 53 x 32,5 x 3 53 x 32,5 x 3 34 x 27,5 x 4
PER UPC600 UPC800,  

UPC800SP
UPC1200 UPC1600 UPC600,  

UPC800, 
UPC800SP,  
UPC1200,  
UPC1600,  
UPC1600SP

UPC600,  
UPC800, 
UPC800SP,  
UPC1200,  
UPC1600,  
UPC1600SP

UPC600,  
UPC800
UPC800SP

UPC600,  
UPC800
UPC800SP

COLORI Caffelatte  
(157)

Grigio  
(180)

Marrone Scuro 
(131)

Blu Ardesia 
(401)

Azzurro Blue  
(159)

Blu Freddo  
(443)

Rosso Rovente  
(444)

Grigio Granito 
(191)

Confezione da: 1 cad.  1200DIV / 1600DIV confezione da: 2 cad.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UPC600: (401), (110), UPC800: (401), (192), 
(194), (110), UPC1200: (401)
UPC1600: (401), (194), (110), 400DIV: (180), 
CP3253: (443), HP3253: (444)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

UPC800 (192), (401) UPC1600 (401), 
1210PW (191)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

•	  Progettati sia per 
il mantenimento 
elettricamente caldi i cibi 
caldi che per il trasporto con 
la spina staccata.

•	  Il calore delicato, non 
radiante, di 65˚– 74˚C non 
cuoce i cibi e ne mantiene 
l’umidità naturale.

•	  Accoglie una vasta varietà 
di cibi, quali pasta, pollo 
fritto non disossato e torte a 
doppia crosta.

•	  Un’ora di preriscaldamento 
dalla temperature ambiente 
e tre minuti di recupero.

•	  Il consumo di energia è 
notevolmente minore dei 
consimili carrelli di metallo.

•	  Non si arrugginisce o 
ammacca come i carrelli di 
metallo, è più economico e 
facile da manovrare.

•	  Tutti i modelli UPCH sono 
stati testati per mantenere 
i cibi a temperature calde di 
sicurezza fino a 4 ore con la 
spina staccata.

•	  Il modelli con solamente lo 
sportello superiore riscaldato 
offrono una versatilità unica, 
con un contenitore elettrico 
di conservazione a caldo in 
alto, ed una sezione passiva 
di conservazione di cibi caldi 
o freddi in basso.

Colori: Blu Ardesia (401),  
Marrone Scuro (131), Nero (110),  
Grigio Granito (191), Verde Granito 
(192).

Ruote: 15,2 cm 2 fisse, 2 girevoli,  
1 con freno.

(IEC)

Struttura esterna 
robusta
Tutte le unità UPCH sono 
in robusto polietilene con 
isolamento in poliuretano 
espanso per mantenere il 
calore all’interno, lasciando 
l’esterno fresco al tatto. Non 
si incrinano, ammaccano, 
arrugginiscono o rompono.

Isolamento
Isolamento in schiuma 
poliuretanica, in grado di 
mantenere la temperatura a più 
di 64°C per un massimo di 4 ore 
quando l’unità è scollegata.

Feritoie verticali 
Il riscaldamento uniforme 
in tutta l’unità è generato 
da feritoie che ricircolano 
costantemente il calore dal 
davanti al retro dell’unità.

Indicatori luminosi 
di accensione e 
riscaldamento
Segnalano lo stato di 
Accensione e Riscaldamento 
dell’unità UPCH1600. Saprete 
istantaneamente quando 
nel vano dell’unità è stata 
raggiunta la temperatura 
desiderata.

•	  Kit di sportelli riscaldati sono 
anche disponibili a parte 
per migliorare i contenitori 
UPC400, UPC800 e UPC1600.

Contenitore Ultra Pan Carrier® e carrelli Ultra Camcart® H-Serie
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
full1/2 long1/21/31/41/61/9

Contenitore Ultra Pan Carrier® e carrelli Ultra Camcart® H-Serie

Il bordo rialzato è inteso per l’uso 
durante il servizio, non per il trasporto.

MODELLO UPCH4002 UPCH8002 UPCH16002
Specifiche elettriche

VOLTAGGIO RICHIESTO 200 – 230 VAC 200 – 230 VAC 200 – 230 VAC
AMPERAGGIO MAX 1,2a 1,2a 2,3a
WATTS 265w 265w 506w
HERTZ 50/60 50/60 50/60
TIPO DI SPINA Euro plug, CEE7 Euro plug, CEE7 CEE7/7 to C15RA
LUNGHEZZA DEL CAVO 
DI ALIMENTAZIONE

2,7 m 2,7 m 2,7 m

CONSERVAZIONE A CALDO 65˚– 74˚C
TEMPO DI RISCALDAMENTO
(Da ambiente a temperature)

1 ore

TEMPO DI RECUPERO
(Tempo di recupero alla temperatura dopo che lo 
sportello è  
rimasto aperto per 30 secondi)

3 minuti

TEMPO DE TRASPORTO*
(Dopo aver raggiunto la temperatura, la quantità di 
tempo in cui l’unità può rimanere passiva/ staccata fino a 
quando la temperatura del contenuto raggiunge 65˚C)

4 ore +

*Basato sul test eseguito con 6 bacinelle H-pan profonde 15,24 cm,  
con coperchi GripLids®, riempite con circa 14,2 litri di acqua calda a 87,7˚C. 
(le temperature sono dell’acqua, non dell’aria nel carrello).

UPCH4002 
UPCH8002 (x2) 
UPCH16002 (x4)

Guida Della Capacità

Guida Alle Porzioni  
Delle Bacinelle

BACINELLA GN 1/1
PROFONDITÀ 20 cm 15 cm 10 cm 6,5 cm
PORZIONI DI SERVIZIO PER 
BACINELLA (240 ML)

80 60 40 30

Top Loaders

3 x 2 1/2 in

4 x 2 1/2 in

6 x 2 1/2 in

2 x 4 in

3 x 4 in

4 x4 in

1 x 6 in

2 x 6 in

3 x 6 in

1 x 8 in

1 x 8 in & 1 x 2 1/2 in

2 x 8 in

Front Loaders

Front Loaders

2 x 20 cm  3 x 15 cm4 x 10 cm6 x 6,5 cm

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

Conser va i cibi caldi anche quando è staccato

85˚C 82,8˚C 81,7˚C 80˚C 78,9˚C
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

•	  Permette di rispettare 
le disposizioni HACCP 
mantenendo  
le temperature di sicurezza 
dei cibi caldi.

•	  I modelli UPCH400(2) sono 
impilabili, per lo stoccaggio 
o il trasporto su un carrello 
Camdolly® con cinghie di 
fermo.

Contenitore Ultra Pan Carrier®e carrelli Ultra Camcart® H-Serie

Colori: Blu Ardesia (401), Marrone 
Scuro (131), Nero (110), Grigio 
Granito (191), Verde Granito (192).

Colori CD400: Caffelatte (157),  
Marrone Scuro (131), Nero (110),  
Blu Ardesia (401), Grigio (180).

Ruote: 15,2 cm 2 fisse, 2 girevoli,  
1 con freno.

Nota: le bacinelle possono essere 
inserite solo sulle guide. Non 
appoggiare sulla base del Camcart. 
Usare bacinelle delle misure indicate.  

Nota: se vengono usate bacinelle in 
metallo, raffreddarle a 121̊ C prima di 
inserirle sulle guide.

Brevetto in corso per la valvola di 
sfiato.

(IEC)

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONE  
ESTERNE A x P x C

DIMENSIONE  
INTERNE A x P x C

Contenitori termici UPC a 1 scomparto 220V

UPCH4002 Senza ruote 46 x 67 x 63 33,5 x 53,3 x 48,6
Contenitori termici Ultra Camcart a 2 scomparti 220V

UPCH8002 Entrambi gli sportelli riscaldati 52 x 69 x 137,2 33 x 54,5 x 48,5

UPCHT8002 Solo sportello superiore riscaldato 52 x 69 x 137,2 33 x 54,5 x 48,5

UPCH16002 Entrambi gli sportelli riscaldati 73 x 84,7 x 137,5 53,5 x 66,5 x 53,5

UPCH16002HD Entrambi gli sportelli riscaldati, ruote HD 73 x 84,7 x 138,4 53,5 x 66,5 x 53,5

UPCHT16002 Solo sportello superiore riscaldato 73 x 84,7 x 137,5 53,5 x 66,5 x 53,5

UPCHT16002HD Solo sportello superiore riscaldato, ruote HD 73 x 84,7 x 138,4 53,5 x 66,5 x 53,5
Accessori

CD400 Camdolly® 53 x 70 x 23 –

400STP Cinghia, 4 m lung – –
Confezione UPCH: 1 unità  Disponibili anche: Porte sostitutive/retrofit per 110 V e 220V (non intercambiabili).
Ruote: 15,2 x 3,2 cm – 2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno.  Ruote a sfera per servizio pesante (HD): 15,2 x 5 cm – 2 caster fissi, 2 piattaforme girevoli con 
freni.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONE  
ESTERNE A x P x C

DIMENSIONE  
INTERNE A x P x C

UPCH16002SP 220V, Entrambi gli sportelli riscaldati 73 x 84,7 x 138,4 53,5 x 66,5 x 53,5

Pacchetto Sicurezza (SP)
Ideati in modo specifico per operazioni in cui la sicurezza è  
la massima priorità. 

•	  Chiusure a prova di manomissione.

•	  Sportelli non rimovibili.

•	  Fermaglio per la chiusura a chiave su ogni sportello (Lucchetti non inclusi).

•	  Ruote a sfera per servizio pesante (HD) con piastre chassis  
montate con bulloni a prova di manomissione.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UPCH4002, UPCH4002UK, UPCH8002, 
UPCH8002UK, UPCHT8002, 
UPCH16002, UPCH16002UK, CD400: 
(401), (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

UPCH4002, CD400, UPCH8002, 
UPCH16002 (401), 400STP
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

385
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Pro Cart Ultra è il carrello per 
il trasporto di alimenti per 
eccellenza che può mantenere 
tutti gli articoli del menu caldi e 
freddi nello stesso carrello, allo 
stesso tempo e senza l’impiego 
di alcun compressore!

Pro Cart Ultra®- contenitori isolati elettrici e non elettrici per trasporto e stoccaggio

Capacità per comparto

Ritenzione della temperatura di modelli elettrici passivi e scollegati

TIPO OF  
CONTENITORE

CAPACITÀ 
STANDARD

CAPACITÀ STANDARD 
SPAZIO TRA LE GUIDE

CAPACITÀ 
MASSIMA 

CAPACITÀ MASSIMA 
SPAZIO TRA LE GUIDE

TEGLIE IN LAMIERA A LARGHEZZA  
INTERA DA 45,7 x 66 CM

8 7,62 cm 16* 3,81 cm

TEGLIE IN LAMIERA A LARGHEZZA  
INTERA DA 33 x 45,7 CM

16 7,62 32* 3,81

GN 1/1 PENTOLE DI ALBERGO  
(6,5 CM PROFONDITÀ)

16 7,62 16 7,62

GN 1/1 PENTOLE DI ALBERGO  
(10 CM PROFONDITÀ)

10* 11,43 10 11,43

60 x 40 CM EURO TEGLIE DA FORNO 8 7,62 16* 3,81
54,6 x 33,6 x 6,35 CM CESTI 16 7,62 16 7,62
SCATOLE DI PIZZA 40,6 x 40,6 x 5,1 CM 8 7,62 8 7,62
Guide standard: 8 guide per carrello *Sono necessari binari aggiuntivi.

NON ELETTRICO 

PASSIVO
Conserva i cibi caldi o freddi per oltre 4 ore.

ELETTRICO 

FREDDO
Cicli di mantenimento a freddo  
tra 0,3˚- 4,4˚C senza compressore.

Cicli di tenuta a caldo tra 
65,5˚e 74˚C.

ELETTRICO 

CALDO

I moduli caldi, freddi e passivi sono venduti anche separatamente per equipaggiare rapidamente il carrello in base al menu.

Colore: Grigio Carbone (615).

Sono disponibili Certificazioni 
Internazionali Multiple.

87,8˚C 85,6˚C 84,5˚C 82,8˚C 81,7˚C

Caldo — perdita di temperatura media pari a 1,5˚C/ora.

Temperatura Iniziale 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore

0,33˚C 0,78˚C 0,94˚C 1,2˚C 1,4˚C

Freddo — aumento di temperatura medio pari a 0,4˚C/ora.

Temperatura Iniziale 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore

Modelli 
passivi e/o 

a caldo

•	  Conserva e trasporta cibi 
caldi e freddi in un unico 
carrello.

•	  Conserva inalterata la qualità 
e l’umidità degli alimenti.

•	  Conserva gli alimenti in modo 
sicuro quando è scollegato 
per 4 ore.

•	  Varia da caldo a freddo o 
viceversa con un semplice 
cambio dell’hardware.

•	  Le guide universali si 
adattano a teglie, padelle e 
altro.

Le guide regolabili possono essere 
impostate in qualsiasi posizione e 
facilmente modificate secondo le 
necessità.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Kit gancio da traino per carrello Pro Ultra

Pro Cart Ultra®– caratteristiche e kit gancio di traino

COIBENTAZIONE  
La coibentazione in 
poliuretano su tutto 
il contenitore e sugli 
sportelli garantisce 
il mantenimento del 
caldo e del freddo 
per almeno 4 ore.

CHIUSURE IN 
NYLON DA 10 
CM E CERNIERE 
REGOLABILI 
Agevolano 
l’apertura e la 
chiusura del carrello 
e ne bloccano in 
sede il contenuto 
durante il trasporto. 
(Lo sportello è 
bloccabile.)

DOTAZIONE STANDARD CON RUOTE PER 
SERVIZIO PESANTE DA 15 x 5 CM 
Due ruote completamente girevoli ad 
elevate prestazioni e che non lasciano 
segni, con freni anteriori, e due 
ruote fisse sul retro, per facilitare il 
posizionamento e lo spostamento.

CODICE DESCRIZIONE
PESO  
DELL’UNITÀ

PCUTOW Kit gancio da traino carrello 
Pro Ultra

15,87 kg

PCUTOWSP Kit gancio da traino carrello  
Pro Ultra - Pacchetto di sicurezza

15,87 kg

Confezione da: 1 cad.  Colore: (000). 
Il pacchetto SP include viti antimanomissione.

Traina il tuo carrello Pro Ultra 
sulla banchina di carico, servi la 
posizione e rientra in cucina grazie 
al kit gancio di traino Cambro. Il 
gancio di traino è progettato per 
collegare in modo sicuro Pro Cart 
Ultra a qualsiasi veicolo di servizio 
con capacità di traino.

•	  Adatto a tutti i modelli Pro Cart 
Ultra, bassi e alti.

•	  Kit disponibile con hardware 
standard o di sicurezza.

•	  Capacità massima di rimorchio 
907 kg.

PARTE ESTERNA IN POLIETILENE 
Mantiene in modo naturale l’umidità 
degli alimenti e resta fresco al tatto 
durante l’uso, a differenza degli 
armadietti metallici.

CERNIERA IN ACCIAIO 
INOSSIDABILE  
Per durare a lungo.

12,7 x 20,3 CM  
TASCA PER MENU  
Consente una facile 
identificazione dei prodotti 
con una scheda o scrivendo 
direttamente con una matita 
grassa sulla superficie liscia.

TERMIMETRO SOLARE DIGITALE 
Permette di controllare con uno 
sguardo la temperatura interna 
dello scomparto.

SPORTELLO SENZA GUARNIZIONI  
Per facilitare la pulizia e meno parti 
di ricambio di cui preoccuparsi.  
Lo sportello si apre a 270 .̊

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Pro Cart Ultra®– elettrico

 CALDO 220V FREDDO
VOLTAGGIO RICHIESTO 200-230 VAC 200-230 VAC
AMPERAGGIO MAX 2.3a 3.26a, 1.42a
WATTS/ RISCALDANTE O 
RAFFREDDENTE

506w 326.6w

HERTZ 50/60 50/60
FASE Monofase Monofase
LUNGHEZZA DEL CAVO 
DI ALIMENTAZIONE

2,7 m 2,7 m

Specifiche elettriche (per scomparto)

Freddo
Il controllore digitale  
permette di impostare  
la refrigerazione da  
0,3˚C a 4,4̊ C.

Raffreddamento 
Termoelettrico  
Fino A 0,3˚C
Raffredda senza bisogno di un 
compressore, per massime 
prestazioni quanto a mobilità di 
refrigerazione e sicurezza degli 
alimenti da trasportare.  
Nota: per ottenere i migliori 
risultati, operare in ambienti a 
32,2˚C o temperature inferiori.

Tempo di preraffreddamento:  
90 minuti a 4,4˚C. (Testato ad 
una temperatura ambientale 
di 23˚C.)

Tempo di recupero:  
10 minuti dopo che lo sportello 
resta aperto per 30 secondi.

Caldo
Mantiene gli alimenti a 
temperature sicure,  
comprese fra 65,5˚C e  
74̊ C, con pratico  
calore non radiante,  
predefinito e delicato.

Riscaldatore a 
risparmio energetico 
inferiore a 5 A
Il calore non radiante e delicato 
circola in modo omogeneo 
dalla parte anteriore a quella 
posteriore dell’armadietto.

Tempo di preriscaldamento:  
45 minuti.

Tempo di recupero:  
3 minuti dopo che lo sportello 
resta aperto per 30 secondi.

Il cambio di modulo richiede solo 5 minuti
•	 Menu stagionali

•	 Cambi di menu

•	 Disponibilità aggiuntiva di budget

•	 Posizione o struttura diversa

•	 Nuove tendenze

Prestazioni potenti, basso consumo energetico
•	 I moduli attivi ad alta efficienza energetica assorbono meno di 5 A ciascuno.

•	 Il modulo freddo utilizza la tecnologia termoelettrica rispettosa dell’ambiente.

•	 Allacciabile ad una comune presa di corrente.

Interno con modulo caldoInterno con modulo freddo

Parte posteriore esterna con 
modulo caldo

Parte posteriore esterna con 
modulo freddo
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Pro Cart Ultra®– specifiche del modello

CODICE DESCRIZIONE
PCMH* Unità modulare calda, 220V
PCMC* Unità modulare fredda, 220V
SSR1 1 coppia di binari
SSR8 8 coppia di binari
Confezione da: 1 cad.  
Colore unità modulo: Grigio carbone (615).

UNITÀ
DIM. ESTERNE 
La x P x A

DIM. SCOMPARTO 
La x P x A

Alto

FREDDO 71,1 x 92,7 x 167,6 cm 53,7 x 66,7 x 64,8 cm
CALDO / PASSIVO 71,1 x 90,8 x 167,6 53,7 x 68,6 x 64,8
Basso

FREDDO 71,1 x 92,7 x 101,6 53,7 x 66,7 x 64,8
CALDO / PASSIVO 71,1 x 90,8 x 101,6 53,7 x 68,6 x 64,8

Accessori opzionaliDimensioni unità

CODICE DESCRIZIONE
PESO  
DELL’UNITÀ

ALTO Entrambi gli scomparti non elettrici / passivi

PCUPP Entrambi gli scomparti non elettrici / passivi 106,7 kg
Entrambi gli scomparti caldi

PCUHH* 220V 121,7
Entrambi gli scomparti freddi

PCUCC* 220V 128,7
Combinazione caldo e freddo

PCUHC* Scomparto superiore caldo, inferiore freddo. 
Cavo di alimentazione da 220V

123,1

PCUCH* Scomparto superiore freddo, inferiore caldo. 
Cavo di alimentazione da 220V

123,1

Combinazione passiva e caldo o freddo

PCUPH* Scomparto superiore passivo, inferiore caldo. 
Cavo di alimentazione da 220V

116

PCUPC* Scomparto superiore passivo, inferiore freddo. Cavo di 
alimentazione da 220V

119,5

BASSO PCULP Non elettrico / passivo 63,5

PCULH* Carrello caldo, cavo di alimentazione da 220V 68,5

PCULC* Carrello freddo, cavo di alimentazione da 220V 70,8
Confezione da: 1 cad.  Colore: Grigio carbone (615).
I binari standard includono: 8 paia di binari universali in acciaio inossidabile per scomparto.
Include ruote standard: ruote girevoli per servizio pesante da 15 x 5 cm con freno anteriore, fisse sul retro.

Pacchetto Sicurezza (SP)

•	  Progettato appositamente 
per le operazioni in cui la 
sicurezza è una priorità 
assoluta. Per ordinare, 
aggiungere SP dopo il codice 
prodotto o consultare 
cambro.com per l’elenco dei 
codici.

•	  Elementi di fissaggio anti-
manomissione fissano al 
carrello i pannelli a colonne 
laterali.

•	  Le aste di bloccaggio 
incrociate dietro i pannelli 
a colonne bloccano in 
posizione 5 binari.

•	  Ogni scomparto contiene 
dieci bacinelle da hotel 
profonde 10 cm.

•	  I moduli passivi ed elettrici, 
ed i portacavi vengono fissati 
in posizione con chiusure 
anti-manomissione.

•	  Sportelli non rimovibili. 
Gli elementi di fissaggio 
dotati di cerniera con 
chiusura a lucchetto fissano 
entrambi gli sportelli 
contemporaneamente. 
(Lucchetto non incluso.)

•	  Ruote per servizio pesante 
montate con elementi di 
fissaggio  
anti-manomissione.

2 EU

*Utilizzare il 
numero per 
selezionare 
la spina per 
il fabbisogno 
elettrico del 
proprio paese.

Tutti i modelli sono disponibili anche 
senza guide e pannelli delle colonne 
laterali. Per qualsiasi dettaglio,  
si prega di visitare cambro.com

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

PCUCC4, PCUCC5, PCMH4 PCMH5: (615)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

PCUPP (615)

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Valvola di sfiato 
Distribuisce uniformemente la 
pressione, favorisce la fuoriuscita 
del vapore.

Manici incorporati E-Z Grip 
Per un trasporto comodo e sicuro.

Ultra Camtainers® 
Larghe chiusure in nylon facili 
da aprire e chiudere con una sola 
mano.

Rubinetto antisgocciolio  
Permette di ospitare tazze più 
grandi. Il rubinetto a due posizioni 
permette sia la mescita continua 
sia il servizio individuale.

Placche di sostegno metalliche 
incorporate 
Impediscono ai ganci di chiusura 
di rompersi e di cadere dal 
contenitore.

Camtainers® 
Dotati di robusti ganci di chiusura 
che serrano i coperchi in maniera 
salda e non si arrugginiscono mai.

Risparmiate spazio impilando i 
contenitori per bevande durante lo 
stoccaggio e il trasporto. 

Impilate:

•	 100LCD con 100LCD

•	 Tutte le unità 250, 350 e 500

•	 UC1000 e 1000LCD

Contenitori isotermici per bevande

•	  Usateli per mantenere, 
trasportare e servire bevande 
calde o fredde.

•	  Realizzato in polietilene 
monoblocco, senza giunture, 
a doppia parete, con spesso 
strato isolante in poliuretano.

•	  Dotati di robusti ganci di 
chiusura che chiudono i 
coperchi in maniera salda e non 
si arrugginiscono.

•	  Rubinetti incassati 
antisgocciolio, per un facile 
accesso self-service,

•	  Impilando le unità su un’alzata è 
possibile riempire grandi tazze 
o caffettiere.

•	  Il dispositivo di sicurezza  
Sta-stack permette di impilare 
i contenitori in modo stabile 
durante il trasporto e lo 
stoccaggio.

Caldo

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

Freddo

Temperatura 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore 
Iniziale

250LCD 87˚C 84,5˚C 82˚C 79˚C 77˚C

UC250 88˚C 85,5˚C 84˚C 82˚C 80˚C

250LCD 1˚C 1,5˚C 2˚C 3˚C 4˚C

UC250 0,5˚C 1˚C 1˚C 1,5˚C 2˚C

Colore del distributore Easy Serve: 
Nero (110).

Modello UC1000 è protetto dal 
brevetto USA D 403,916. 

Brevetto in corso per la valvola di 
sfiato.

350LCD Camtainer non NSF.

Cover resistenti e dal design 
piacevole allungano la durata 
utile dei vostri Camtainers e si 
adattano a qualsiasi ambiente di 
servizio.

Personalizzazione disponibile. 
Per ulteriori dettagli, contattare il 
proprio rappresentante Cambro.

100LCD 350LCD 
250LCD

500LCD 1000LCD
UC1000 
R1000LCD

LCDCH 
UC500

UC250

Cover Per Camtainer
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Ultra Camtainers® Disponibili in tre misure per il servizio bevande. Di linea moderna, ogni unità dispone di due larghe 
chiusure di nylon facili da aprire e chiudere.

Camtainers® I preferiti dalla maggioranza degli operatori del servizio catering. Disponibili in quattro misure per il 
servizio bevande e un rubinetto per servire le minestre. Quattro ganci di chiusura su ciascuna unità; si 
aprono e chiudono facilmente e non si arrugginiscono mai.

CODICE UC250 UC500 UC1000
CAPACITÀ 10,4 L 19,9 L 39,7 L
210 ML. TAZZE 50 96 192
DIMENSIONI ESTERNE P x La x A 42,5 x 30 x 50 cm 42,5 x 30 x 68 cm 52 x 41,5 x 65,5 cm
PER CAMDOLLY CD100H, CD1826H, CD300H,  

CD100HB, CD300HB, CD100
CD100H, CD1826H, CD300H,  
CD100HB, CD300HB, CD100

CD300H, CD1826H, CD2020H, 
CD100HB, CD300HB, CD1826MTCHB, 
CD300, CD2020

COVER PER CAMTAINER UC250CVR UC500CVR UC1000CVR
Confezione da: 1 cad.  Colori: Blu (186), Blu Ardesia (401), Caffelatte (157), Marrone Scuro (131), Rosso Mattone (402), Verde (519), Nero (110), Grigio 
Chiaro (191), Verde Granito (192), Sabbia Granito (194).  Cover Colori: Nero (110). La valvola di sfiato è protetta dal brevetto USA D 553.717 S.

CODICE 100LCD 250LCD 500LCD 1000LCD 350LCD (MINESTRA)

CAPACITÀ 5,7 L 9,4 L 17,9 L 44,5 L 12,7 L
210 ML. TAZZE 27 45 85 214 60
RUBINETTO SI SI SI SI —
DIMENSIONI ESTERNE P 
x La x A

29 x 26,5 x 44 cm 42 x 23 x 46,7 cm 42 x 23 x 62 cm 53 x 41,5 x 63 cm 42 x 23 x 46,7 cm

PER CAMDOLLY CD1420 CD100H, CD1826H, 
CD300H, CD2020H, 
CD100HB, CD300HB, 
CD1826HB, CD2020HB, 
CD100, CD2020

CD100H, CD1826H,  
CD300H, CD2020H,  
CD100HB, CD300HB, 
CD1826HB, CD2020HB, 
CD100, CD2020 

CD300H, CD1826H,  
CD2020H, CD100HB, 
CD300HB, CD1826MTCHB, 
CD300, CD2020

CD100H, CD1826H, 
CD300H, CD2020H, 
CD100HB, CD300HB, 
CD1826HB, CD2020HB, 
CD100, CD2020

COVER PER CAMTAINER — 250LCDCVR 500LCDCVR 1000LCDCVR —
Confezione da: 1 cad.  Colori: Blu (186), Blu Ardesia (401), Caffelatte (157), Marrone Scuro (131), Rosso Mattone (402), Verde (519), Nero (110), Rosso 
Rovente (158). Cover Colori: Nero (110). La valvola di sfiato è protetta dal brevetto USA D 553.717 S.

•	 	Un	comodissimo	dispenser.

•	 	Realizzato	in	polietilene	a	
doppia parete.

Camserver®– Contiene il calore per ore

CSR5 
Indicato nel Nero

Comoda apertura superiore per 
riempire velocemente il Camserver 
senza togliere il coperchio.

CSR3 
Indicato nel Grigio 
Scuro. L’altezza 
dal piano al 
rubinetto è di 
circa 18 cm.

CODICE

DIMENSIONI  
COMPLESSIVE 
A x La x P CAPACITÀ

TAZZE  
210 ML CONFEZIONE DA CAD

CSR3 60 x 34 x 46,5 cm 11,5 L 54 1

CSR5 71 x 34 x 46,5 19 91 1

Colori: Nero (110), Grigio Scuro (417), 
Grigio Granito (191).

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UC250, UC500: (401), (191), (110) 
UC1000: (401), (110)

PRODOTTI E COLORI 
A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

250LCD, 350LCD, 
500LCD: (157), (401)
100LCD: (401)

PRODOTTI E COLORI A 
STOCK AGNELLI

100LCD, 250LCD (401, 
157) 500LCD (401)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Accessori Opzionali

CODICE R500LCD R1000LCD LCDCH LCDCH10
DESCRIZIONE Alzata Alzata Contenitore per  

condimenti
Contenitore per  
condimenti

DIM. ESTERNE P x La x A 41,5 x 23 x 12 cm 49,5 x 39 x 11,5 cm 42 x 22 x 13 cm 51 x 41 x 12 cm
PER 250LCD, 500LCD,

UC250, UC500
1000LCD, UC1000 250LCD, 500LCD

UC250, UC500
1000LCD, UC1000

Confezione da: 1 cad.  Colori: Caffelatte (157), Marrone Scuro (131), Nero (110).

CODICE PWB22 LCDES
DESCRIZIONE Secchio con  

manico
Distributore  
Easy Serve

PER — Rubinetti LCD
Rubinetti UC

CONFEZIONE DA CAD 6 1

•	  Allestite ovunque, in sede o 
fuori, un sistema Cambro per 
il lavaggio delle mani in modo 
facile e veloce.

•	  Mezzo comodo ed economico per 
soddisfare le disposizioni delle 
autorità sanitarie per il lavaggio 
delle mani.

•	  Utilizzabile con i Camtainer 
250LCD, 500LCD o gli Ultra 
Camtainer UC250, UC500.

•	  Consegnato con quattro 
etichette “Acqua non potabile” e 
una leva distributore Easy Serve.

Mostrato con il Camtainer 500LCD. 

Portasalviette – per i Camtainer® e gli Ultra Camtainer®

CODICE HWAPR HWATD
DESCRIZIONE Con portarotolo Con dispenser  

portasalviette
PER 250LCD, 500LCD,  

UC250, UC500
250LCD, 500LCD,  
UC250, UC500

Colori di serie del portasalviette:  
Marrone scuro (131), Nero (110).

Colore del distributore Easy Serve: 
Nero (110).

Colori dei rialzi: Vedere gli accessori 
opzionali con i Camtainers.

Colore del secchio con manico: 
Bianca (148).

Il portasalviette è protetto dai 
seguenti brevetti USA: D 506.634 S e 
D 506.899 S.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

PWB22 (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Il carrello per servizio bevande è 
stato realizzato solo per reggere 
i contenitori sul punto di servizio. 
Si consiglia di usare un carrello 
a rulli o a mano munito di cintura 
di sicurezza per spostare i 
contenitori di bevande su lunghe 
distanze o superfici irregolari.

Carrello per servizio bevande

MDC24R 
Rastrelliera a 
filo metallico 
Servitevi 
delle nuove 
rastrelliere a 
fili metallici 
(acquistabili 
a parte) per 
organizzare 
teglie e vassoi 
nel carrello.  
La rastrelliera può contenere teglie di misura intera, 
1/1, 1/2  e 1/3 i vassoi 3253. Sistemata nella parte 
interna centrale del carrello, la rastrelliera lascia spazio 
sui lati delle posizioni delle teglie per le unità Cambro 
per pasti confezionati freddi (2617CP). Accoglie anche 
due Camchiller CP1220, uno su ciascun lato.

•	  Ideale per servire colazioni, 
caffè o snack.

•	  Usate il ripiano superiore 
per sistemare contenitori 
isotermici per bevande, 
contenitori per condimenti o 
vassoi espositori di cibi con 
coperchi.

•	  Nello scomparto aperto si 
possono sistemare bicchieri, 
altri alimenti o materiale di 
servizio.

•	  Gli scomparti isolati 
accolgono cibi caldi o freddi 
in bacinelle GN 1/1, 1/2 o 
1/3 oppure in vassoi Cambro 
Camtray® metrici (3253).

L’unità MDC24 ha un ripiano superiore incassato dove 
possono trovare posto 3 Camtainer e contenitori 
impilati per condimenti. MDC24 mostrato in grigio 
granito (191) con 100LCD Camtainer da 3,8 L, 
contenitori per condimenti e rastrelliera a filo metallico 
con contenitore serie gastronorm 3253.

CODICE
DIM. ESTERNE 
Lu x La x a

CONFEZIONE  
DA CAD

MDC24 113 x 76 x 112 cm 1

MDC24F 113 x 76 x 112 1
ACCESSORI OPZIONALI

Contenitore condimenti

5412CBP 30,5 x 13 x 11 12
Camtainer®

100LCD 26,5 x 30 x 44 1
Rastrelliera a filo metallico

MDC24R 58,4 x 43,2 x 35,5 1
Camchiller®

CP1220 53 x 33 x 3,8 1

Dimensione Degli Scomparti

Scomparto aperto La 96,5 cm P 64 cm A 25,4 cm

Scomparto chiuso La 44,5 cm P 60,3 cm A 36 cm
La valvola di sfiato è protetta dal brevetto USA D 553.717 S.

Colori: Blu Ardesia (401),  
Grigio Granito (191), Verde 
Granito (192).

Per informazioni sui contenitori 
per  
condimenti, vedere la sezione sui  
contenitori per condimenti.

Per maggiori informazioni sui 
Camtainer, vedere la sezione 
Camtainer.

Colore Grigio: Silver (000)

Per maggiori informazioni sugli 
accumulatori a freddo, vedere la  
sezione Accumulatori a freddo.

Ruote orientabili da 15,24 cm: 
2 fisse e 2 girevoli, di cui 1 con 
freno.

Per ricevere la specifiche 
complete telefonate o scrivete al 
distributore Cambro.

L’uso delle rastrelliere nel carrello MDC24 e MDC24F permette le seguenti configurazioni di 
teglie o vassoi:

DESCRIZIONE GN 1/1 GN 1/2 GN 1/3

Bacinella da 6,5 cm (4) 12CW (8) 22CW (12) 32CW

Bacinella da 10 cm (3) 14CW (6) 24CW (9) 34CW

Bacinella da 15 cm (2) 16CW (4) 26CW (6) 36CW

Bacinella da 20 cm (1) 18CW** (2) 28CW** (3) 38CW**
**Con spazio per teglia da 6,5 cm o 10 cm sopra l’unità da 20 cm (10 ciascuno) Gastronorm 
Camtray 3253.

MDC24F

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

5412CBP: (131), (480) 100LCD: (401)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

100LCD (401, 157)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

•	  Usateli per sistemare cibi sfusi 
caldi o freddi messi in vassoi / 
teglie o scatole di conservazione 
per alimenti.

•	  La robusta costruzione in 
polietilene e l’isolamento 
offerto da uno spesso strato 
di poliuretano assicurano il 
mantenimento delle temperature 
di sicurezza dei cibi.

•	  I robusti ganci di chiusura di 
plastica sono fissati su piastre di 
supporto incorporate.

•	  Manici incorporati sul retro per una 
facile manovrabilità del carrello.

1826DTC Carrello isotermico a due 
vani per vassoi e teglie

Capacità: supporti per 24 vassoi 
a 4,92 cm di distanza tra loro 
(12 vassoi per vano). Contiene fino 
ad un massimo di 24 vassoi o teglie 
da 46 x 66 cm.

Carrelli Camcart con meccanismo 
di sicurezza

Specificamente per ambienti in 
cui vige la massima sicurezza, con 
ferramenta antimanomissione: 
cerniere in metallo con perni non 
rimovibili, chiusure in metallo con 
manici saldati, patta cernierata 
chiusura e piatto senza telaio.

1826DBC Carrello isotermico 
a due vani per scatole per la 
conservazione di alimenti

Capacità: 26 supporti a 4,5 cm 
di distanza tra loro (13 vassoi 
per vano). Contiene scatole per 
la conservazione di alimenti da 
46 x 66 cm.

Camcarts®– vassoi da 46 x 66 cm, teglie e scatole per conservazione di alimenti

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI ESTERNE 
La x P*x A

DIMENSIONI INTERNE 
La x P x A

1826DTC Per vassoi e teglie 55 x 84,5 x 162 cm 46,4 x 67,3 x 64,6 cm

1826DBC Per scatole per la 
conservazione di alimenti

55 x 84,5 x 162 46,4 x 67,3 x 64,9

Carrelli Camcart con meccanismo di sicurezza

1826DTCSP Per vassoi e teglie 55 x 84,5 x 162 46,4 x 67,3 x 64,6

1826DBCSP Per scatole per la 
conservazione di alimenti

55 x 84,5 x 162 46,4 x 67,3 x 64,9

Confezione da: 1 cad. *La misura della profondità comprende l’impugnatura.

Colori: Blue Ardesia (401), Caffe 
latte (157), Marrone Scuro (131),  
Grigio carbone (615).

4 ruote: 2 fisse, 2 girevoli, di cui 
1 con freno.

Nota: Raffreddate le teglie di metallo 
fino a 121̊ C prima di infilarle sul 
supporto dei vassoi.

Brevetto in corso per la valvola di sfiato.

La valvola di sfiato è protetta dal 
brevetto USA D 553.717 S.

Solo 1826DBC e 1826DBCSP sono  
a norma NSF.

Il carrello  
Camdolly®  
CD300 facilita  
il trasporto dei 
contenitori  
isolati BK60406  
o BK60407.

Contenitore isolato per panifici e pasticcerie – 60 x 40 cm

•	  Pensato e realizzato per il 
settore della panificazione e 
della pasticceria in Europa.

•	  Ideale per trasportare 
i prodotti alle fredde 
temperature di sicurezza a 
destinazioni distaccate.

•	  Perfetto per prodotti da forno 
con ripieni di panna o per 
impasti congelati.

•	  Fabbricato con una cassa 
esterna in polietilene 
durevole e spesso materiale 
isolante in poliuretano 
espanso. 

•	  Accoglie teglie da: 
60 x 40 cm 
58 x 40 cm 
58 x 20 cm 
58 x 10 cm.

CODICE BK60406* BK60407*
DESCRIZIONE Contenitore con 6 

guide
Contenitore con 7 
guide

DIMENSIONI ESTERNE 57 x 76,5 x 82 cm 57 x 76,5 x 82 cm
DIMENSIONI INTERNE 42 x 63,5 x 67,5 cm 42 x 63,5 x 67,5 cm
Confezione da: 1 cad.  Colore: Blu (186) 
*Comprende 2 rastrelliere a filo metallico e 1 Camchiller.

Colore del contenitore: Blu (186).

Colore del CP6040: Azzurro 
freddo (159).

Colore del cestello: Argento (000).

Colori dei vassoi in fibra di vetro: 
Fumo Macchiato (A20), 
Caffè Macchiato (A21), Sahara (A22), 
Terrazzo (A86), Grigio Chiaro (A27), 
Bianco Perla (A33).

Nota: sistemare le teglie nelle guide. 
Non mettere le teglie sul fondo della 
cavità del contenitore. Usare solo 
teglie delle misure specificate.

Brevetto in corso per la valvola di 
sfiato.

CODICE CD300 CP6040 WR60406 WR60407 GL4060**
DESCRIZIONE Carrello  

Camdolly
Camchiller® Rastrelliere  

con 6 guide
Rastrelliere  
con 7 guide

Vassoio per 
gastronomie e 
supermercati

DIMENSIONI 
ESTERNE

49 x 65 x 26,5 cm 60 x 40 x 4 cm 66 x 40,5 x 
5,8 cm

66 x 40,5 x 
5,8 cm

60 x 40 cm

DIMENSIONI 
INTERNE

43 x 59 cm — — — —

CONFEZIONE DA 
CAD

1 1 1 1 12

**Non venduto in USA, Canada, Messico, America Centrale e Caraibi.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CD300: (401)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Camcarriers® & Camcarts®

Combo Carrier

Camcart per scatole 
di conservazione degli 
alimenti

Camcarrier

Camcart per  
vassoi e teglie

Camcart per  
vassoi e teglie

Colori: Blu Ardesia (401), 
Caffelatte (157), Marrone 
Scuro (131), Blu (186), Grigio 
Carbone (615).

Ruote a sfera standard: 15,2 x 
3,2 cm, 2 fisse, 2 orien., 1 con 
freno. 
Ruote a sfera per servizio 
pesante (HD): 15,2 x 5 cm, 2 fisse, 
2 orien., no freno.

Nota: Raffreddate le teglie di 
metallo fino a 121̊ C prima di 
infilarle sul supporto dei vassoi.

La valvola di sfiato è protetta dal 
brevetto USA D 553.717 S.

Colori: Nero (110), Blu 
Ardesia (401), Caffelatte (157), 
Marrone Scuro (131), Blu (186), 
Grigio Carbone (615). 1318CC 
disponibile anche in rosso rovente 
(158).

Nota: Raffreddate le teglie di 
metallo fino a 121̊ C prima di 
infilarle sul supporto dei vassoi.

La valvola di sfiato è protetta dal 
brevetto USA D 553.717 S.

Camcarriers
•	  Contiene vassoi da 32,5 

x 53 cm, teglie da forno e 
bacinelle GN.

•	  Manici sagomati, stampati in 
pezzo unico senza giunzioni 
e o saldature.

Camcarts
•	  Contiene vassoi da 46 x 

66 cm, teglie da forno e 
scatole per alimenti.

•	  Contiene in alto un tagliere 
rimovibile.

•	  Pacchetto Sicurezza (SP)* 
dispone di un meccanismo 
antimanomissione che 
protegge il carrello ed il suo 
contenuto. Include piastre 
chassis con ruote a sfera HD 
15,2 x 3,8 cm.

1318CC

Idoneo per teglie, vassoi e 
bacinelle GN 1/2 a altre di 
varie dimensioni. Conserva in 
maniera sicura i cibi freddi a 
meno di 4˚C e i cibi caldi a più di 
65˚C per più di 4 ore. Impilabile 
con UPC300, 300MPC, 
1318MTC.
DIM. ESTERNE La x P x A*: 
43,2 x 65,4 x 56,8 cm
DIM. INTERNE La x P x A:  
33,7 x 53,3 x 35,5 cm
PER CAMDOLLY:  
CD300, CD300H, CD300HB
Confezione da: 1 cad. 
*Con manico.

1826LBC / 1826LBCSP*

Accoglie 46 scatole di 
conservazione degli alimenti 
di 46 x 66 cm. Capacità: 13 
supporti a 4,45 cm di distanza 
fra loro
DIM. ESTERNE La x P x A: 
55 x 81,5 x 95,5 cm
DIM. INTERNE La x P x A:  
46 x 66,4 x 65,7 cm
Confezione da: 1 cad.

1826LTC / 1826LTCSP*

Accoglie fino a 13 vassoi o teglie 
di 46 x 66 cm. Supporti per 13 
vassoi a 4,45 cm di distanza 
fra loro
DIM. ESTERNE La x P x A: 
55 x 81,5 x 95,5 cm
DIM. INTERNE La x P x A:  
46 x 66,4 x 65,7 cm
Confezione da: 1 cad.

1826LTC3

Accoglie fino a 7 vassoi o teglie 
di 46 x 66 cm. Supporti per 7 
vassoi a 9,5 cm di distanza 
fra loro in modo da avere uno 
spazio di 7,62 cm fra i vassoi
DIM. ESTERNE La x P x A: 
55 x 81,5 x 95,5 cm
DIM. INTERNE La x P x A:  
46 x 66,4 x 65,7 cm
Confezione da: 1 cad.

1826MTC

Accoglie fino a 6 teglie di 46 x 
66 cm. Supporti per sei vassoi a 
5,4 cm di distanza fra loro
DIM. ESTERNE La x P x A*: 
55 x 74,5 x 57 cm
DIM. INTERNE La x P x A:  
46,7 x 66,4 x 35,9 cm
PER CAMDOLLY:
CD1826MTC, CD1826MTCHB
Confezione da: 1 cad.
*Con manico.

1826HAR 

Arnese di sollevamento

DIMENSIONI: 360,68 cm lung
Colore: Beige (000).
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Vendita mobile
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

SISTEMA PER IL SERVIZIO DEI CIBI VERSA

Connettore diritto Versa e connettore  
d'angolo Versa
Collegate insieme più componenti in modo facile e sicuro per 
creare un sistema contiguo e ottimizzare gli spazi e le opzioni di 
merchandising.

Camchillers per buffet
Aumenta il tempo di conservazione del freddo senza uso di ghiaccio. 
I Buffet Camchillers apribili su due lati contengono bacinelle da 6,5 e 
da 10 cm. Inseribili nel Versa Food Bar, nel Tavolo di lavoro Versa e nei 
Food Bar da tavolo.

Il Versa Food Service System 
offre un design personalizzato 
senza imporre il prezzo della 
personalizzazione. Questo 
sistema non elettrico, versatile 
e portatile mantiene freddo 
il cibo per ore con le pentole 
ColdFest® o con i recipienti 
Buffet Camchillers®. Il sistema è 
realizzato in durevole materiale 
a prova di intemperie ed è facile 
da pulire. Il Versa Food Service 
System offre innumerevoli 
configurazioni che si adattano 
a qualsiasi esigenza di servizio 
alimentare.

•	 	Le	impugnature	ergonomiche	
stampate, posizionate su 
entrambi i lati, garantiscono 
una facile manovrabilità.

•	  Il tavolo di lavoro e il bar per 
alimenti Versa includono 
entrambi un rubinetto con 
scarico che può essere 
collegato ad un tubo 
flessibile a fini di drenaggio e 
facile pulizia.

•	  All’estremità del bar per 
alimenti o del tavolo di lavoro 
può essere aggiunto un 
tavolino per posare vassoi, 
condimenti o articoli di carta.

Carrello Versa
•	  Un carrello Versa può essere 

unito ad un bar per alimenti 
o ad un tavolo da lavoro 
per sveltire le operazioni di 
cassa e migliorare il flusso 
del traffico.

•	  Il carrello Versa include 
un ripiano regolabile, 
un cassetto standard 
con chiusura a chiave 
ed un comodo accesso 
ai componenti elettrici 
attraverso la parte superiore 
del carrello  
e il pannello frontale.

Tutti i componenti 
sono completamente 
a norma NSF.

Versa Food Service System è coperto 
da brevetto US 9.084.498 B2.

•	 	Le	guide	opzionali	per	i	
vassoi sono facilmente 
regolabili ad un’altezza 
inferiore.

•	  Il ripiano portatastiera 
estraibile resta all’interno del 
cassetto.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

VBRT5

VBRUT5

VCS32R

VBRTBL

VERSA BAR E VERSA WORK

•	  Ora disponibile con due 
contenitori per una 
conservazione sicura, in 
grado di contenere fino 
a 22,7 kg di articoli non 
deperibili per scomparto.

Tavolo di lavoro Versa
•	  Perfetto come tavolo per 

preparazioni, espositore, 
punto self-service o retro bar.

•	  Combinando un Tavolo 
di lavoro e un Food Bar è 
possibile esporre snack e 
bevande.

•	  Ogni Tavolo di lavoro Versa 
comprende i relativi coperchi 
dei pozzetti.

Sistema per il servizio dei cibi Versa

Sia che stiate cercando di massimizzare lo spazio, 
migliorare il movimento del servizio, aggiungere 
spazio per la promozione delle vendite o creare 
un moderno espositore per insalate, il sistema 
Versa per il servizio dei cibi soddisfa ogni vostra 
esigenza.

Modello di altezza 
standard.

83	cm	Larghezza

114	cm	Larghezza

160 cm
 Altezza 

Dimensioni di stoccaggio:  
Lu 54,61 x La 44,45 x A 45,72 cm per contenitore.  
Ogni contenitore ha un volume interno di 0,11 M3.

86,4 cm
 Altezza 

68,6 cm
 Bassa 

Versa Food Bar ®

Come illustrato:Il VBR5 
illustrato con 2 VCS32R 
e	1	VBRTBL	opzionali.

VRB6 con 2-VBRR6, 
2-VBRTBL	opzionali

Tutti i componenti 
sono completamente 
a norma NSF.

Tutti i componenti 
sono completamente 
a norma NSF.

Scannerizzare il 
codice QR per il 
codice prodotto della 
confezione.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Sistema per il servizio dei cibi Versa

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI ESTERNE  
COMPLESSIVE Lu x La x A

CAPACITÀ BACINELLE  
DIM. INTERA

DIMENSIONE INTERNA 
POZZETTO Lu x La x A

Versa Food Bar® – Altezza standard

VBR5 152 cm con ruote orientabili standard 175,3 x 108 x 159,4 cm 4 132,8 x 53,3 x 18 cm

VBRHD5 152 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 175,3 x 108 x 159,4 4 132,8 x 53,3 x 18

VBR6 183 cm con ruote orientabili standard 208,3 x 108 x 159,4 5 165,4 x 53,3 x 18

VBRHD6 183 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 208,3 x 108 x 159,4 5 165,4 x 53,3 x 18

Versa Food Bar Serie Ultra – Altezza standard

VBRU5 152 cm con ruote standard e stoccaggio 175,3 x 108 x 159,4 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRUHD5 152 cm con ruote per impieghi gravosi e stoccaggio 175,3 x 108 x 159,4 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRU6 183 cm con ruote standard e stoccaggio 208,3 x 108 x 159,4 5 165,4 x 53,3 x 18

VBRUHD6 183 cm con ruote per impieghi gravosi e stoccaggio 208,3 x 108 x 159,4 5 165,4 x 53,3 x 18

Versa Food Bar – Altezza ridotta

VBRL5 152 cm con ruote orientabili standard 175,3 x 108 x 141,6 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRLHD5 152 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 175,3 x 108 x 141,6 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRL6 183 cm con ruote standard 208,3 x 108 x 141,6 5 165,4 x 53,3 x 18

VBRLHD6 183 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 208,3 x 108 x 141,6 5 165,4 x 53,3 x 18

Tavoli da lavoro Versa – Altezza standard

VBRT5 152 cm con ruote orientabili standard 175,3 x 68,6 x 92,1 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRTHD5 152 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 175,3 x 68,6 x 92,1 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRT6 183 cm con ruote orientabili standard 208,3 x 68,6 x 92,1 5 165,4 x 53,3 x 18

VBRTHD6 183 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 208,3 x 68,6 x 92,1 5 165,4 x 53,3 x 18

Tavolo di lavoro Versa Serie Ultra – Altezza standard

VBRUT5 152 cm con ruote standard e stoccaggio 175,3 x 68,6 x 92,1 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRUTHD5 152 cm con ruote per impieghi gravosi e stoccaggio 175,3 x 68,6 x 92,1 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRUT6 183 cm con ruote standard e stoccaggio 208,3 x 68,6 x 92,1 5 165,4 x 53,3 x 18

VBRUTHD6 183 cm con ruote per impieghi gravosi e stoccaggio 208,3 x 68,6 x 92,1 5 165,4 x 53,3 x 18

Tavoli da lavoro Versa – Altezza ridotta

VBRTL5 152 cm con ruote orientabili standard 175,3 x 68,6 x 74,3 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRTLHD5 152 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 175,3 x 68,6 x 74,3 4 132,8 x 53,3 x 18

VBRTL6 183 cm con ruote orientabili standard 208,3 x 68,6 x 74,3 5 165,4 x 53,3 x 18

VBRTLHD6 183 cm con ruote orientabili per carichi pesanti 208,3 x 68,6 x 74,3 5 165,4 x 53,3 x 18
Confezione da: 1 cad.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI ESTERNE  
COMPLESSIVE Lu x La x A

Carrello Versa

VCSWR Con doppie guide dei vassoi e ruote orientabili standard 134 x 81,9 x 109,2 cm

VCSWRHD Con doppie guide dei vassoi e ruote orientabili per carichi pesanti 134 x 81,9 x 109,2

VCS Con ruote orientabili standard e senza guide dei vassoi 81,3 x 81,9 x 109,2

VCSHD Con ruote orientabili per carichi pesanti e senza guide dei vassoi 81,3 x 81,9 x 109,2
Connettori

VBRC Connettore diritto - Da Food Bar a Food Bar 68,6 x 48,3 x 10,8

VBRC90 Connettore d'angolo - Da Food Bar a Food Bar 91,4 x 91,4 x 10,8

VCS32CNT Connettore diritto - Da Carrello a Food Bar / Tavolo di lavoro di altezza standard 68,6 x 51,75 x 8,26

VCSCNL Connettore diritto - Da Carrello a Food Bar / Tavolo di lavoro a bassa altezza 68,6 x 51,75 x 21,59
Confezione da: 1 cad.   
Colore del bar per alimenti Versa, tavolo di lavoro Versa, carrello Versa, connettori, coperchio contenitori: 
Nero (110), *Rosso (158), *Blu Marina (186), *Verde Kentuck (519).   
I colori sono soltanto per il binario per vassoi e per il tavolo terminale: Grigio Granito (191), **Nero (110).
 *Colori su ordinazione per il bar per alimenti Versa, tavolo di lavoro Versa, carrello Versa, connettori, coperchio contenitori, guida per vassoi e tavolino 
finale.  
**Colori su ordinazione solo per binario per vassoi e tavolo terminale. Gli articoli prodotti su ordinazione non sono a stock e non possono essere resi.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

SBH18 SBH15

183 cm 152 cm

183 cm 183 cm

152 cm 152 cm

Versa Cart con doppio binario 
per vassoi (VCSWR e VCSWRHD): 
Per tutti gli ordini verranno 
consegnati binari per vassoi di 
colore Grigio Granito (191). Per 
scegliere i binari per vassoi di un 
altro colore, è necessario ordinare 
il Versa Cart senza binari (VCS 
o VCSHD), ordinando i binari per 
vassoi (VCS32R) a parte.

Colori dei connettori: Nero (110), 
Rosso (158), Blu Marina (186), 
Verde Kentucky (519).

Colore del copertura in vinile: 
Opaco (000).

Accessori per espositori per cibi Cambro®

Ogni accessorio di cui 
avete bisogno
•	  I sostegni per recipienti 

cilindrici e insalatiere 
mettono in risalto e 
organizzano il contenuto di 
insalate e condimenti.

•	  Guide scorrivassoio, per la 
comodità dei vostri clienti.

Vedere la sezione Bacinelle GN in 
Camwear e Insalatiere per maggiori 
informazioni.

Colore del porta cartello: 
Trasparente (152).

Colore del Camchiller® per buffet: 
Blu Freddo (159).

Colori delle barre divisorie:  
Bianco (148), Trasparente (152).

Well Cover Colors: Nero (110), 
Rosso Rovente (158), Blu (186), 
Verde Kentucky (519).

Colore del vassoio per la tastiera: 
Nero (110).

Colori dei sostegni per recipienti 
cilindrici e insalatiere:  
Bianco (148), Grigio Granito (191).

L’espositore	per	cibi	Versa	
è protetto dai brevetti USA 
D	615,323	S	e	D	620,730.	La	
serie Versa Food Bar Ultra è 
protetta dal brevetto statunitense 
D702,066 S. Il Carrello Versa 
è protetto dal Brevetto U.S.A. 
D 653,830 S. Il Buffet Camchiller 
is è protetto dal Brevetto 
U.S.A. D 618,4765 S. Brevetto in 
corso per tutte le altre parti.

*Articoli non classificati NSF.

COMPONENTE

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI ESTERNE  
COMPLESSIVE Lu x La x A

CONFEZIONE  
DA CAD

VBRR5 Binario per vassoi per Versa Food Bar / Tavolo di lavoro Versa da 152 cm 134,6 x 29,2 x 11,6 cm 1

VBRR6 Binario per vassoi per Versa Food Bar / Tavolo di lavoro Versa da 183 cm 167,6 x 29,2 x 11,6 1

VCS32R Guida scorrivassoi per carrello Versa 71,12 x 29,7 x 12,7 1

VBRTBL Tavolo terminale per Versa Food Bar e Tavolo di lavoro 68,6 x 55,88 x 11,43 1

VBRCVR5* Copertura in vinile per gli espositori di cibi Versa di 152 cm 185,4 x 110,5 x 116,8 1

VBRCVR6* Coperchio in vinile per Versa Food Bar da 183 cm 210,8 x 110,5 x 116,8 1

VBRTCVR5* Coperchio in vinile per Tavolo di lavoro Versa da 152 cm 177,8 x 85,1 x 53,3 1

VBRTCVR6* Coperchio in vinile per Tavolo di lavoro Versa da 183 cm 210,8 x 85,1 x 53,3 1

VCSCVR* Copertura in vinile per carrello Versa 106,7 x 83,8 x 91,4 1

VBRSHTS* Porta cartello per espositore per cibi Versa 91,4 x 15,2 x 23,5 1

DIV12 30,5 cm Divisori per espositori 32,39 3

DIV20 51 cm Divisori per espositori 53,02 3

CPH3 Sostegni	per	recipienti	cilindrici	da	1,4	e	2,6	L Lu 33 x La 53 1

SBH15 Sostegno per insalatiera da 38,1 cm e 3 recipienti cilindrici Lu 65,5 x La 53 1

SBH18 Sostegno per insalatiera da 45,7 cm Lu 65,5 x La 53 1

CPB1220 Dispositivo per refrigerazione Buffet Camchiller per i bar per alimenti Versa,  
tavoli da lavoro e bar per alimenti da tavolo

46,99 x 32,07 x 10,16 1

VBRWC Copertura pozzetti per Food Bar/Tavolo di lavoro Versa 53,02 x 33,02 x 5,08 1

VCS32KEYT Vassoio per la tastiera del carrello Versa 52,4 x 25,71 x 5,08 1
 Versa Food Bar include Versa Food Bar con e senza armadietto.

–		Le	bacinelle	più	piccole	
possono essere usate in molte 
combinazioni con barre divisorie. 
Scegliete la combinazione che più 
soddisfa i vostri bisogni.

–  I modelli di 183 cm possono 
contenere 5 bacinelle GN 1/1 o 
sottomultipli con barre divisorie.

–  I modelli di 152 cm possono 
contenere 4 bacinelle GN 1/1.

–  I modelli di 183 cm possono contenere un sostegno per insalatiera e 
3 barattoli cilindrici ciascuno.

–  I modelli di 152 cm possono contenere un sostegno per insalatiera e 
2 barattoli cilindrici ciascuno.

Sono disponibili modelli con 2 sostegni per insalatiere, SBH18 e SBH15. Il 
sostegno	cilindrico,	CPH3,	può	contenere	barattoli	cilindri	da	1,4	L	e	2,6	L.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE
DIMENSIONI ESTERNE
D’INGOMBRO

BACINELLE
GN 1/1 H 100

DIMENSIONI INTERNE
DEL POZZETTO

Food Bar da tavolo Lu x La x a Lu x La x P

6FBRTT 181,6 x 84,5 x 68,6 cm 5 159,7 x 51,1 x 16,5 cm

5FBRTT 161,3 x 84,5 x 68,6 4 127,2 x 51,1 x 16,5

4FBRTT 129,5 x 84,5 x 68,6 3 94,6 x 51,1 x 16,5
Espositore buffet Lu x La x a Lu x La x P

BUF72 171,5 x 61 x 17,8 5 159,7 x 51,1 x 12,7

BUF48 106,2 x 61 x 17,8 3 94,6 x 51,1 x 12,7
Protezione Igienica  
con sostegno libero Lu x La x a Lu x La

FSG720 187,6 x 41,9 x 62,2  — 171,5 x 38,7

FSG480 121,9 x 41,9 x 62,2  — 106,7 x 38,7
Espositore Buffet  
con protezione igienica Lu x La x a Lu x La x P

BBR720 187,6 x 61,3 x 62,2 5 159,7 x 51,1 x 12,7

BBR480 121,9 x 61,3 x 62,2 3 94,8 x 51,1 x 12,7
Confezione da: 1 cad.

Colori: Nero (110), Blu (186), 
Grigio Verde Kentucky (519), 
Rosso Rovente (158).

Pannelli di supporto per recipienti 
cilindrici ed insalatiere sono 
disponibili solo in Bianco (148), 
Grigio Granito (191), 
Arenaria (614).

I modelli BUF48 e BUF72 sono 
certificati da NSF.

A norma NSF solo per il contatto 
non diretto con gli alimenti.

Food bar da tavolo, buffet bar e protezioni antistarnuto

Espositori buffet
•	  Ideali per snack e bevande 

fredde.

•	 	L’espositore	buffet	con	
protezione igienica è perfetto 
per buffet self-service con 
servizio da un solo lato.

Protezione igienica FSG480 
La	protezione	igienica	indipendente	è	un’eccellente	 
vetrina per i dessert o le insalate.

Protezione igienica BBR480 
Espositori buffet con protezione igienica.

Base dell’espositore buffet BUF48 
Aumentate le vendite delle vostre bevande esponendole sul ghiaccio.

4FBRTT Espositori da tavolo per cibi 
Buffet Camchiller® disponibile.

Espositori da tavolo  
per cibo
•	  Trasformate un tavolo di 

122 o 183 cm in un buffet di 
servizio su due lati o in una 
stazione servizio bevande.

•	  Un pozzetto con spessa 
coibentazione in schiuma 
mantiene il cibo freddo per 
ore con i Buffet Camchillers o 
ghiaccio.

•	  Il tappo di drenaggio 
consente una pulizia facile e 
veloce.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

•	  Incrementate le vendite 
offrendo i vostri prodotti nei 
posti meno tradizionali vicini 
ai clienti.

•	  Due armadietti termici per 
la conservazione dei cibi 
mantengono le temperature 
sicure dei cibi caldi o freddi 
e/o delle bevande.

•	  Usate i copripozzetti 
opzionali per coprire i 
pozzetti con le bacinelle 
e ricavare uno spazio di 
appoggio più ampio.

•	 	La	robusta	struttura	in	
polietilene resiste ad ogni 
condizione climatica, è 
isolato con poliuretano e non 
si incrina, ammacca, rigonfia, 
arrugginisce o rompe.

•	 	Le	ruote	orientabili	di	
15,2 cm permettono di 
spostare facilmente il 
carrello dalla cucina al luogo 
di servizio, dove vengono 
bloccate in posizione.

Sistema Camkiosk®
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

186

158

191

192

519

426

519

157

Carrello KVC854C con 4 pozzetti e 
baldacchino.

Sistema carrelli & lavandini Camkiosk®

Messi direttamente sopra i 
pozzetti delle bacinelle o sopra 
l’armadietto termico del CamKiosk, 
i Camchillers® mantengono freddi 
i cibi freddi confezionati durante il 
trasporto e il servizio dei cibi.

Le	aste	rientrabili	permettono	
di abbassare di 30,5 cm il 
baldacchino, per uno stoccaggio 
facile e veloce.

Ripiano superiore a 4 pozzetti

Ripiano superiore a 6 pozzetti

In posizione comoda, il cassetto 
per il denaro contante (incluso) 
può essere riposto anche negli altri 
comparti.

Colori di 
carrello

Colori di 
carrello

Colore del  
baldacchino

Colore del  
baldacchino

Beige

Verde 
Kentucky

Grigio 
Granito

Verde 
Granito

Blu  
Marina

Rosso

Verde 
Kentucky

Base Verde 
Granito e ripiano 
superiore Nero

Capacità per comparto

Due comparti per conservare 
cibi caldi o freddi in bacinelle 
Gastronorm con coperchi. 
12 bacinelle GN 1/1, h. 6,5 cm  
8 bacinelle GN 1/1, h. 10 cm  
6 bacinelle GN 1/1, h. 15 cm oppure  
4 bacinelle GN 1/1, h. 20 cm. 
4 Camtrays 2025 o  
8 Camtrays 3253.

PANNELLO DI PRESENTAZIONE FRONTALE  
(Pannello Cruising Café® standard)

Addebito di preparzione per pannello **

Addebito per colore **

**Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.

BORDO DEL BALDACCHINO E PANNELLO IN ALTO  
(addebiti per lato)

Un colore **

Due colori **

Tre colori **

Personalizzate il vostro carrello  
CamKiosk per promuovere la vostra attività.

CODICE
POZZETTI
FORMATO 1/1

DIMENSIONI TOT.
Lu x La x A

Carrelli CamKiosk
KVC854 4 216 x 85 x 179 cm

KVC854C 4 216 x 85 x 239

KVC856 6 216 x 85 x 179

KVC856C 6 216 x 85 x 239
C: Baldacchino

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI
Lu x La x A CONF.

Accessori opzionali
CB1220 Tagliere 53,5 x 33,5 x 1,3 cm 1

CP814 20,32 x 35,56 cm Camchiller 3,81 x 20,32 x 35,56 1

CP1220 Camchiller 53 x 33 x 3,8 1

WCR1220 Copri-pozzetto 53,5 x 33 x 5 1

1600DIV Ripiano isolato ThermoBarrier® 53 x 33,5 x 3,8 2

Colori del copri-pozzetto:  
Nero (110), Rosso (158), Blu  
Marina (186), 
Verde Kentucky (519), 
Grigio Granito (191), 
Verde Granito (192).

Colore del tagliere: Bianco (148).  
Colore del Camchiller: 
Blu Freddo (159).  
Colore del ThermoBarrier: 
Blu Ardesia (401).

Camchiller & 
ThermoBarrier
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Stazione di lavoro  
CamKiosk
•	  Usare per commercializzare 

voci del menu, ricavare una 
spazio di lavoro aggiuntivo o 
completare le transazioni di 
vendita.

•	 	L’ampio	armadietto	è	
perfetto per riporvi articoli 
vari.

•	 	La	robusta	struttura	in	
polietilene resiste ad ogni 
condizione climatica, e non si 
incrina, ammacca, rigonfia, 
arrugginisce o rompe. 

Carrello  
porta-attrezzature
•	  Perfetto per stazioni self-

service, aree di preparazione 
dei cibi o per registratori di 
cassa.

•	  Aperture in alto o di lato 
per farvi passare cavi e fili 
elettrici.

•	 	La	robusta	ma	leggera	
struttura in polietilene non si 
incrina, ammacca, rigonfia, 
arrugginisce o rompe.

•	  Consegnato già assemblato.

Apertura con ampio 
spazio per sedere 
comodamente.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI
Lu x La x a

KWS40 Stazione di lavoro 103 x 84 x 116 cm

CB1220 Tagliere 53,5 x 33,5 x 1,3
Confezione da: 1 cad.

Colori: Grigio Granito 
(191), Verde Granito (192), 
Blu Marina (186), Rosso (158), 
Verde Kentucky (519), base Nera 
con ripiano superiore e sportelli 
Grigio Granito (426).

Ruote orientabili da 15,2 cm: 2 
fisse, 2 orientabili, 2 con freno.

Dimensioni della superficie di 
lavoro in alto: 57,2 x 66 cm.

Colore: Nero (110).

Ruote: per prestazioni pesanti da 
12,7 cm (2 fisse, 2 orientabili con 
freno).

*Articolo per ordinazioni speciali, 
non disponibile a magazzino – non 
si accettano restituzioni.

Mostrato con 
tagliere opzionale 
e dispenser per 
asciugamano di 
carta in rotolo.

Stazione di lavoro e carrello porta-attrezzature Camkiosk® 

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI
Lu x La x a

ES28 Solo carrello 71 x 71 x 99 cm

ES28RL* Carrello con mensola–guida sul 
lati destro e sinistro del cassetto

112 x 71 x 99

**Con	mensola.	L’altezza	comprende	le	ruote.	
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CVC724

CVC72

Carrelli per cibi Camcruiser®

•	  Aumenta le opportunità di 
guadagno fuori dalla cucina o 
dalla mensa e riduci il tempo 
di attesa per i tuoi clienti! 

•	  Prodotti in robusto 
polietilene, non si incrinano, 
ammaccano, rigonfiano, 
arrugginiscono o rompono.

•	 	La	tabella	del	menu	può	
essere personalizzata con 
un marchio personale o un 
messaggio.

•	  I modelli più grandi CVC724 
e CVC72 dispongono di 
scomparti isotermici per 
la conservazione dei cibi 
e pozzetti per inserirvi le 
bacinelle Gastronorm.

•	  Il modello compatto CVC55 
ha sue scomparti aperti, 
un pozzetto per un'unica 
teglia di cibo, un tagliere e un 
ombrellone.

Lo	scomparto	aperto	contiene	il	
cassetto “Cassa” inserito in un 
apposito vassoio.

CVC724 – 4 pozzetti per bacinelle 
GN 1/1 o da chiudere con il tagliere 
o con copri-pozzetto per ricavare 
un piano di appoggio più ampio.

CVC72 - 1 pozzetto per bacinella GN 
1/1 e due pozzetti più larghi.

CVC72 & CVC724

DIMENSIONE SCOMPARTI APERTI:  
La 33,5 x P 61,5 x A 34 cm

CODICE CVC724 CVC72 CVC55
DIMENSIONI TOTALI* 
Lu x La x a

189 x 81 x 239 cm 189 x 81 x 239 cm 140 x 80 x 238 cm

ALTEZZA PIANO DI LAVORO 93 cm 93 cm 101 cm
CAPACITA’ POZZETTI 4 GN 1/1 Pozzetto centrale, 1 GN 1/1 

2 pozzetti laterali, 
L 56 x L 39 x P 15 cm

1 GN 1/1

CAPACITA’
COMPARTO CHIUSO 

2 bacinelle GN 1/1-20 cm +
2 bacinelle GN 1/1 h. 6,5 cm
4 bacinelle GN 1/1 h. 15 cm 
6 bacinelle GN 1/1 h. 10 cm
8 bacinelle GN 1/1 h. 6,5 cm 
4 Camtrays 2025 o
8 Camtrays 3253

2 bacinelle GN 1/1-20 cm +
2 bacinelle GN 1/1 h. 6,5 cm
4 bacinelle GN 1/1 h. 15cm
6 bacinelle GN 1/1 h. 10 cm
8 bacinelle GN 1/1 h. 6,5 cm
4 Camtrays 2025 o
8 Camtrays 3253 

—

CAPACITA’ COMPARTO
APERTO

1 cassetto “Cassa”
1 GN 1/1- h. 15 cm o
2 GN 1/1- h. 10 cm o
3 GN 1/1- h. 6,5 cm

1 cassetto “Cassa”
1 GN 1/1- h. 15 cm o
2 GN 1/1- h. 10 cm o
3 GN 1/1- h. 6,5 cm

—

DIAMETRO OMBRELLONE 183 cm 183 cm 152 cm
RUOTE 20,3 cm - 4 orientabili  

con freno
20,3 cm - 4 orientabili  
con freno

15,2 cm - 2 fisse,  
2 orientabili con freno

CASSETTO “CASSA” Si Si —
TABELLA MENU’ Si Si —
PANNELLO ANTERIORE Si Si Si
MANIGLIE INCORPORATE 2 2 1
*Ombrellone incluso. Altezza del piano di servizio 130 cm.

Colore del 
carrello

Colore
ombrellone

Nero (110)

Rosso (158)

Verde Kentucky (519)

Grigio granito (191)

Verde granito (192)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CVC55

Gli scomparti sono aperti per 
potervi riporre l’attrezzatura e le 
provviste.	La	cinghia	di	sicurezza	
è facoltativa e viene venduta 
separatamente.

Carelli per cibi Camcruiser®

Apertura di 10 x 17 cm per il 
passaggio dei cavi elettrici, che 
può essere richiusa con l’apposito 
coperchio.

Il pozzetto può contenere una 
bacinella GN 1/1 o bacinelle più 
piccole con barre divisorie.

Personalizzazione 
del panello di 
presentazione
Fornire gli impianti ed indicare la 
posizione sul panello.

Specificare i colori dell’inchiostro 
desiderati. 
Scelta da 1 a 4 colori.

Dimensione della stampa: 
CVC72 e CVC724  
L 53,5 x A 74,5 cm  
CVC55 L 112,5 x A 74,5 cm.

Le	richieste	non	accompagnate	
da impianti fotografici pronti per 
la stampa verranno addebitate 
in ragione di **per ogni ora di 
lavoro.

Cambro contatterà il cliente per 
informarlo se verrà fatto questo 
addebito.

Addebito di preparazione netto 
**per design, più **nette per 
colore.

Tempi di consegna: 3 settimane 
dall’approvazione dei bozzetti di 
stampa.

CVC72 e CVC724 – se non 
diversamente richiesto vengono 
forniti con il pannello anteriore 
standard “Campus Cuisine”

**Per i prezzi, contattare il 
rappresentante Cambro.

Hot Dog Camcruiser

Soft Drink Camcruiser

Pizza Camcruiser

Sandwich Camcruiser

DIMENSIONI SCOMPARTO SINISTRO:
L 61,5 x A 72,5 x P 70 cm

DIMENSIONI SCOMPARTO DESTRO:
L 54,5 x A 72,5 x P 70 cm

CODICE DESCRIZIONE ADATTO A
DIMENSIONI TOTALI 
Lu x La x a

Accessori opzionali

CB1220 Tagliere CVC724, CVC72, CVC55 53,5 x 33,5 x 1,3 cm

CP1220 Camchiller® CVC724, CVC72 53 x 33 x 3,8

DIV12 Barre divisorie CVC724, CVC72, CVC55 Lung.	32,5

WCR1220 Copri-pozzetto CVC724, CVC72, CVC55 53,5 x 33 x 5

730STP Cinghia di sicurezza CVC55 —
DIV12 Conf.: 3  730STP Conf.: 2  Conf.: 1

Colore del tagliere: Bianco (148). 
 Colore del Camchiller: 
Blu Fredda (159). 
 Colori delle barre divisorie:  
Bianco (148), Trasparente (135). 
 Colore della cinchia di sicurezza: 
Nero (110). 
 Colore del ThermoBarrier®: 
Blu Ardesia (401).

Copri-pozzetto dello stesso colore 
del carrello.

CVC55 è coperto da brevetto U.S.  
D 362,102.

 
Camchiller, 
ThermoBarrier, e 
Barre divisorie.

CVC55

L'unità	viene	spedita	con	ombrellone	e	tagliere.	Il	pannello	frontale	può	
essere personalizzato.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Camshelving Premium

Camshelving Elements

Postazione camshelving® flex

•	  Per ridurre i tempi di servizio 
e dare ai bambini il tempo 
di mangiare, collocando le 
stazioni portatili Grab-N-Go 
in punti comodi.

•	  Ideale per colazioni al volo, 
per servire frutta e verdura 
fresche, migliorare le vendite 
e per rinfreschi serali o 
estivi.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
P x Lu x a CAD.

Il pacchetto CPMU244867FXPKG include

CPMU244867FXPKG Postazione camshelving® Premium flex 610 x 1220 x 1778 mm 1

CPMPK2467 Kit montante mobile con ruote 610 x 1778 mm 2

CPTR482PK Traverse 1220 4

CSDBA Barre divisorie ad angolo 610 36

CSID6 Targhette identificative 25 x 152 24 
Accessori opzionali

CPSK2448S1 Kit di ripiani lisci 610 x 1220 1

16CW110 Bacinelle nere Camwear 325 x 530 12

CP814159 Camchiller compatto Lu 355,6 x La 203,2 x a 38 12

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
P x Lu x a CAD.

Il pacchetto EMU244870FXPKG include

EMU244870FXPKG Postazione camshelving® flex 610 x 1220 x 1778 mm 1

EMPK2470 Kit montante mobile con ruote 610 x 1778 mm 2

EMTR482PK Traverse mobile 1220 4

EDBA Barre divisorie ad angolo 610 36

CSID6 Targhette identificative 25 x 152 24

Accessori opzionali

EMSK2448S1 Kit di ripiani lisci 610 x 1220 1

12189CW135 Contenitore trasparente per alimenti 
Camwear

305 x 460 x 230 12

1218SCCW135 Camwear	SlidingLid™ trasparente 305 x 460 12

CP814159 Camchiller® compatto Lu 355,6 x La 203,2 x a 38 12

 
Bacinelle GN in Camwear

Conservate, trasportate e 
servite con una sola bacinella. 
Queste resistenti bacinelle 
nere offrono un look elegante e 
moderno e sono facili da pulire 
e riporre quando non in uso.

Scatola stoccaggio  
per alimenti Camwear

Infrangibile e durevole, questo 
contenitore trasparente 
consente di vedere il prodotto. 
Ideale per servire frutta e 
verdura sfusa durante il giorno 
e tenerla fresca in frigorifero o 
in congelatore la notte. 

 
Barre divisorie ad angolo

Tengono saldamente in 
posizione le bacinelle e i 
contenitori consentendo un 
facile accesso al contenuto.

 
Camchiller compatto 

Mantenete i prodotti sensibili 
alla temperatura freschi per 
ore con i Camchiller. Riducete 
il rischio di contaminazione 
crociata eliminando l'uso del 
ghiaccio.

•	  Usate le bacinelle nere 
Camwear® e le barre divisorie 
ad angolo per un look 
moderno e un facile accesso 
ai prodotti.

NEW

Ca
m

br
o

cambro 274-295 np.indd   407 07/10/21   18:37



408

Ve
nd

ita
 m

ob
ile

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

6RS68RS8

12RS12 9RS9

CODICE DESCRIZIONE INGOMBRO CONFEZIONE DA CAD
La x P x A

5412CBP Solo vaschette 13 x 30,5 x 11 cm 12
Soluzione combinata – Linea Versa Lu x P x A (unità completa)

12RS12 Supporto con 12 vaschette 64,8 x 54,3 x 36,2 1

9RS9 Supporto con 9 vaschette 51,1 x 54,3 x 36,2 1

8RS8 Supporto con 8 vaschette 64,8 x 48,8 x 24,1 1

6RS6 Supporto con 6 vaschette 51,1 x 48,8 x 24,1 1

Solo vaschette colori: 
Marron Scuro (131), Nero (110),  
Blu Ardesia (401), 
Grigio Macchiato (480).

Soluzione	combinata	–	Linea	Versa

Colori: Nero (110), 
Grigio Macchiato (480).

Organizzatori in vaschette Cambro®

Tutte le 
vaschette  
sono vendute  
a parte. 
5412CBP

La	figura	mostra	gli	organizzatori	
Versa montati alla parete.

•	  Usateli per riporre 
condimenti non deperibili, 
articoli diversi e tovaglioli 
monouso.

•	  Contengono le vaschette 
sistemate in 2 x 3, 2 x 4, 3 x 3, 
o 3 x 4 in base alle esigenze.

•	  Stampati monoblocco in 
polietilene.

•	  Appendeteli al muro o 
posateli in piano (ogni 
organizzatore può sostenere 
fino a 4,5 kg).

•	  Facili da assemblare e da 
pulire.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

5412CBP: (131), (480) 6RS6: (480)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

409
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

TRE DIMENSIONI

Grande BAR730 Modelli

Misura Media BAR650 Modelli

Piccolo BAR540 Modelli

SISTEMA ECONOMY  
•		Per il servizio di bottiglie, 

lattine o mixer.
•		Comprende il contenitore del 

ghiaccio e la rastrelliera.
•	Decorazione Standard o Designer.

SISTEMA BASE  
•		Equipaggiato parzialmente per il 

servizio pre-mix o post-mix.
•		L’operatore	completa	

l’installazione.
•		Decorazione Standard o Designer.

SISTEMA COMPLETO  
•		Completamente equipaggiato 

per il servizio pre-mix o post-
mix.

•		Allestimento Standard o Designer.

Decorazione Standard  
BAR730  
 
Decorazione Designer  
BAR730DS

Decorazione Standard  
BAR650  
 
Decorazione Designer  
BAR650DS

Decorazione Standard  
BAR730CP  
 
Decorazione Designer  
BAR730DSCP

Decorazione Standard  
BAR730PM, BAR730PMT, 
BAR730PMT200, BAR730DX
Decorazione Designer  
BAR730DSPM, BAR730D-
SPMT, BAR730DSPMT2, 
BAR730DSDX

Decorazione Standard  
BAR650PM, BAR650PMT, 
BAR650PMT200, BAR650DX
Decorazione Designer  
BAR650DSPM, BAR650D-
SPMT, BAR650DSPMT2, 
BAR650DSDX

Decorazione Standard  
BAR650CP  
 
Decorazione Designer  
BAR650DSCP

Decorazione Standard  
BAR540  
 
Decorazione Designer  
BAR540DS

TRE SISTEMI

— 
 
 
—

— 
 
 
—

Mobili bar carrellati Cambars®

•	  Mobili bar eleganti e carrellati 
ideali per qualsiasi ambiente.

•	  Disponibili in 3 versioni: 
economy per il servizio 
bibite in lattina o bottiglia; 
allestimento parziale o 
completo con erogatore a 
pistola di bevande gassate 
per pre-mix (bombole) o 
post-mix (sciroppi in buste in 
scatole).

•	  Disponibile in tre formati:

 –  Grande, BAR730, perfetto 
per ricevimenti e cocktail 
party.

 –  Medio, BAR650, entra negli 
ascensori standard, ideale 
per eventi medio-piccoli.

 –  Piccolo, BAR540, ultra 
portatile per uso fuori 
dall’ambiente consueto e 
per eventi in spazi limitati.

•	  Tutti i modelli sono dotati di 
rastrelliera e di pozzetto per 
ghiaccio con coperchio per  
36,3 kg di ghiaccio.Il pozzetto 
del modello BAR540 viene 
fornito senza coperchio.

•	  Prodotti in polietilene 
resistente agli urti e 
impermeabile non si 
incrinano, ammaccano, 
rigonfiano, arrugginiscono o 
rompono.

•	 	Leggeri	e	portatili.

•	  Si disassemblano facilmente 
per una comoda pulizia, e si 
riassemblano con facilità.

BAR540 mostrato nella livrea Standard Sabbia Granito (194).

BAR650DS mostrato nella livrea Designer Sedona (668).
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

110 191 194

189 420

131 401

667 770 668 669

615

Accessori opzionali per i Cambar

CODICE DESCRIZIONE 

650WS Scaffale a griglia per BAR650’s

730WS Scaffale a griglia per BAR730’s

730SR Rastrelliera per 7 bottiglie

BAR54SR Rastrelliera per 5 bottiglie

Erogatore seltz a pistola da Wunder-Bar®

Post-Mix 8 Pulsanti  
(BAR730 Sistema Completo) 

Pre-Mix 6 Pulsanti  
(BAR730 Sistema Completo)

•	  Erogazione rapida di selz a bassa densità.

•	 Due anni di garanzia Wunder-Bar.

•	  Comprende la fondina con dispositivo di scolo.

•	 Disponibile solo con i sistemi completi.

ECONOMY SISTEMA BASE

SISTEMA COMPLETO

POST-MIX (Sciroppi in Buste in Scatola)

SISTEMA COMPLETO  

PRE-MIX (Bombole)

ATTREZZATURA IN ALLESTIMENTO STANDARD BAR540 BAR650 BAR730 BAR650CP BAR730CP BAR650PM BAR650PMT BAR730PM BAR730PMT BAR650DX BAR730DX

ATTREZZATURA IN ALLESTIMENTO DESIGNER BAR540DS BAR650DS BAR730DS BAR650DSCP BAR730DSCP BAR650DSPM BAR650DSPMT BAR730DSPM BAR730DSPMT BAR650DSDX BAR730DSDX

Pompe per sciroppi in buste in scatola 3 cad. 3 cad. 6 cad. 6 cad.

Rastrelliera per buste in scatola  
(ogni rastrelliera può contenere 3 scatole)

1 1 2 2

Gassatore Sì Sì Sì Sì

Regolatore CO2 Sì Sì Sì Sì Sì Sì

Catena e morsetto per la bombola di CO2 Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì

Piastra fredda ad 8 circuiti in lavandino 
per ghiaccio 

Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì

Coperchio per il pozzetto del ghiaccio Solo lavello Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì

Cinghie di fermo 1 2 1 2 1 1 2 2 1 2

Erogatore seltz a pistola (6 o 8 Pulsanti) 8 8 6

Rastrelliera (5 o 7 Bottiglie) 5 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

Pompa dell’acqua Sì Sì Sì Sì

Serbatoio dell’acqua Sì Sì

Presa per acqua corrente  Sì Sì Sì Sì

Serbatoio rifiuti Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì

Copertura in vinile Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì Sì

Ruote girevoli: Tutti i modelli BAR540 – Quattro ruote orientabili di 12,7 cm, di cui due con freno. Tutti i modelli BAR650 e BAR730 – Quattro ruote orientabili di 15,24 cm, di cui due con freno.

Pacchetti e accessori per Cambar® portatili 
dotazione standard, erogatori per seltz, pacchetti in livrea standard e designer

Colori livrea standard BAR540, BAR650, BAR730

Solo BAR650, BAR730

Solo BAR540

Decorazione Designer Solo BAR650, BAR730

Nero Grigio Granito Sabbia Granito

Marrone 
Mogano a Due 
Tonalità

Grigio Granito 
con base Nera

Carmel

Marrone Scuro

Manhattan Chicago

Blu Ardesia Grigio carbone

Sedona

Piatto freddo esclusivo
•	 	La	progettazione	“roof	top”	

brevettata consente lo 
scarico dell'acqua di fusione 
del ghiaccio sul fondo della 
bacinella del ghiaccio e nel 
contenitore dell'acqua di 
scarico.

•	 	L'esposizione	del	circuito	
attraverso il piatto freddo 
raffredda i liquidi erogati 
dalla pistola per seltz.

Le opzioni di colore per la livrea Designer del BAR540 
sono elencate nei dettagli del BAR540.

Il piatto freddo s è protetto dal 
Brevetto U.S.A. 5,743,602.

Confezione da: 1 cad.
Colori Dello Scomparto Bottiglie 730SR: Nero (110), Marrone Scuro (131), 
Grigio Granito (191).
Colori Dello Scomparto Bottiglie BAR54SR: Nero (110), Marrone Scuro 
(131), Grigio Granito (191), Sabbia Granito (194), Blu Ardesia (401).
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Progettato per la 
massima funzionalità
•	 	La	pistola	per	bibite	

gassate e la presa a 
220 V a protezione 
GFI sono posizionate 
ergonomicamente per il 
facile accesso da parte 
dell'operatore e per 
ottimizzare lo spazio di 
lavoro.

•	 	La	linea	bibite	certificata	
da NSF con rivestimento 
Flushable Glas-Flex™ per 
facilitare il lavaggio e il 
passaggio anche fra i sapori 
più forti.

•	 Igienico e facile da pulire.

Pompe incorporate 
nella scatola 
in acciaio 
inossidabile. 

Scatola del gasatore 
incorporata protetta 
da GFI.

Linee	sciroppi	codificate	
a colori con rivestimento 
Flushable Glas-Flex per 
facilitare il lavaggio e il 
passaggio anche fra i sapori 
più forti.

Vista anteriore

Cinghiette, con 
occhielli e punti di 
sostegno sagomati, 
ancorano i serbatoi 
all'unità.

Serbatoio 
acqua pulita.

Serbatoio 
rifiuti.

Facile accesso 
per rimuovere 
la pistola da 
bar secondo la 
necessità.

Presa a C.A. con interruttore acceso/
spento per l'uso di un frullatore o di 
altri elettrodomestici da bar.

Fondine per pistole da bibite 
gassate installate sul ripiano, per 
lasciare libero lo spazio di lavoro.

Rastrelliera in acciaio 
inossidabile per 
trattenere la borsa 
nella scatola.

Vista posteriore

Caratteristiche del sistema Cambar® Post-Mix
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

BAR730DX

Sistema pre-mix per bombola del seltz da 18,9 L 
(Può contenere fino a 7 bombole del seltz e 1 bombola di CO2.)

BAR730DX e BAR730DSDX
Include l’attrezzatura standard del Sistema base più:

•	  1 pistola per seltz post-mix (6 pulsanti).

Piatto 
freddo

Mobili bar carrellati Cambars® – sistema completo BAR730

BAR730DSPMT  
Mostrato con 
serbatoio 
dell'acqua e 
rastrelliere per 
bag-in-box.

BAR730PM e BAR730DSPM
Include l’attrezzatura standard del Sistema base più:

•	  1 pistola per seltz post-mix (8 pulsanti).

•	  1 addizionatore di anidride carbonica.

•	  2 rastrelliere per sciroppi in acciaio inox.

•	  6 pompe bag-in-box.

•	  1 manometro di regolazione della CO2 e relative tubazioni, tubo 
flessibile e linee.

•	  Tubo con aggancio per acqua corrente.

BAR730PMT, BAR730DSPMT, 
BAR730PMT220 e BAR730DSPMT2
Comprende tutto quanto sopra, più: 1 serbatoio dell'acqua da 64,3 
litri e 1 pompa dell'acqua. Il tubo per il collegamento alla fonte idrica 
municipale non è compreso.

Sistema post-mix per sciroppi in buste in scatola; 18,9 L 
(Contiene fino a 6 bag-in-box e 1 serbatoio di CO2.)

Coperchio in vinile in dotazione a 
tutti i CamBars. Il coperchio non è 
omologato NSF.

Piatto 
freddo

Modello 
BAR730DSDX 
mostrato con 
Decorazione 
Designer 
Carmel (669).

Pompa e 
Gasatore

CODICE VOLT
SERBATOIO 
DELL’ACQUA

DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR730PMT220 220 Sì 184,8 x 66 x 121,9 157
Decorazione Designer

BAR730DSPMT2 220 Sì 197,2 x 72,4 x 120,7 181

CODICE
SERBATOIO 
DELL’ACQUA

DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR730DX No 184,8 x 66 x 121,2 cm 133 kg
Decorazione Designer

BAR730DSDX Sì 197,2 x 72,4 x 120,7 151
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

BAR730DSCP 
Mostrato con 
quattro rastrelliere 
opzionali in filo;  
vedere i dettagli 
sotto Pacchetti 
e accessori per 
Cambar portatile.

Mobili bar carrellati Cambars® – sistema Base e Economy

Sono inclusi:
•	  1 binario rapido (7 bottiglie).

•	  1 bacinella per ghiaccio con capacità di 36,3 kg.

•	  1 coperchio della bacinella per ghiaccio.

•	  1 contenitore per l'acqua di scarico.

•	  2 cinghie di fissaggio.

•	  4 ruote girevoli da 15,24 cm, di cui 2 con freno.

•	  1 copertura in vinile.

Sono inclusi:
•	  1 piatto freddo sigillato con 8 circuiti.

•	  1 catena CO2.

•	  1 binario rapido (7 bottiglie).

•	  1 bacinella per ghiaccio con capacità di 36,3 kg.

•	  1 coperchio della bacinella per ghiaccio.

•	  1 contenitore per l'acqua di scarico.

•	  2 cinghie di fissaggio.

•	  4 ruote girevoli da 15,24 cm, di cui 2 con freno.

•	  1 copertura in vinile.

Piatto 
freddo

Sistema Base BAR730 parzialmente equipaggiato  
per il servizio bevande gassate
Richiede l’installazione da parte del cliente di un sistema con erogatore a pistola di 
bevande gassate per pre-mix o post-mix.

CODICE
DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR730CP 184,8 x 66 x 121,9 cm 132 kg
Decorazione Designer

BAR730DSCP 197,2 x 72,4 x 120,7 146

CODICE
DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR730 184,8 x 66 x 121,9 cm 90 kg
Decorazione Designer

BAR730DS 197,2 x 72,4 x 120,7 111,2

Sistema Economy BAR730 
per il servizio bottiglie, lattine o mixer
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

BAR650DSDX

CODICE
DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard 

BAR650DX 171,5 x 72,4 x 120,7 cm 120,3 kg
Decorazione Designer

BAR650DSDX 171,5 x 72,4 x 120,7 142

BAR650DX e BAR650DSDX
Include l’attrezzatura standard del 
Sistema base più:

•	  1 pistola per seltz post-mix.

Mobili bar carrellati Cambars® – sistema completo BAR650

BAR650DSPMT  
Mostrato con 
serbatoio dell'acqua 
e rastrelliera per 
bag-in-box.

Piatto freddo

Piatto freddo

CODICE VOLT
SERBATOIO 
DELL’ACQUA

DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR650PMT220 220 Sì 171,5 x 72,4 x 120,7 142
Decorazione Designer

BAR650DSPMT2 220 Sì 171,5 x 72,4 x 120,7 163

BAR650PM e BAR650DSPM
Include l’attrezzatura standard del Sistema base più:

•	  1 pistola per seltz post-mix.

•	  1 addizionatore di anidride carbonica.

•	  1 rastrelliera in acciaio inox per bag-in-box.

•	  3 pompe bag-in-box.

•	  1 manometro di regolazione della CO2 e relative tubazioni, 
tubo flessibile e linee.

•	  Tubo con aggancio per acqua corrente.

•	 Pompa dell’acqua.

•	 Filtro dell'acqua.

BAR650PMT, BAR650DSPMT, 
BAR650PMT220 e BAR650DSPMT2
Comprende tutto quanto sopra, più: 1 serbatoio dell'acqua da 64,3 litri e 
1 pompa dell'acqua. Il tubo per il collegamento alla fonte idrica municipale 
non è compreso.

Sistema post-mix per sciroppi in buste in scatola; 18,9 L 
(Contiene fino a 3 bag-in-box e 1 serbatoio di CO2.)

Sistema pre-mix per bombola del seltz da 
18,9 L (Può contenere fino a 7 bombole 
del seltz e 1 bombola di CO2.)

Pompa e 
Gasatore

Ca
m

br
o

cambro 274-295 np.indd   415 07/10/21   18:38



416

Ve
nd

ita
 m

ob
ile

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

BAR540DS

Sono inclusi:
•	  1 binario rapido (5 bottiglie).

•	  1 bacinella per ghiaccio con capacità di 36,3 kg.

•	  4 ruote girevoli da 12,7 cm, di cui 2 con freno.

•	  1 copertura in vinile.

Mobili Cambars® medi e piccoli – sistema base e economy

Sistema Economy BAR650 - Modello di medie dimensioni 
per il servizio bottiglie, lattine o mixer

Sistema Economy BAR540 -  
Modello di piccole dimensioni  
per il servizio bottiglie, lattine o mixer

BAR650DS  
Mostrato con quattro rastrelliere 
opzionali in filo;  
vedere i dettagli sotto Pacchetti e 
accessori per Cambar portatile.

Sistema Base BAR650 – Modello di medie dimensioni 
parzialmente equipaggiato per il servizio bevande gassate
Richiede l’installazione da parte del cliente di un sistema con  
erogatore a pistola di bevande gassate per pre-mix o post-mix.

BAR650DSCP  
Mostrato con quattro rastrelliere 
opzionali in filo;  
vedere i dettagli sotto Pacchetti e 
accessori per Cambar portatile.

Sono inclusi:
•	  1 binario rapido (7 bottiglie).

•	  1 bacinella per ghiaccio con capacità di 36,3 kg.

•	  1 coperchio della bacinella per ghiaccio.

•	  1 contenitore per l'acqua di scarico.

•	  1 cinghia di fissaggio.

•	  4 ruote girevoli da 15,24 cm, di cui 2 con freno.

•	  1 copertura in vinile.

Sono inclusi:
•	  1 piatto freddo sigillato con 8 

circuiti.

•	  1 catena CO2.

•	  1 binario rapido (7 bottiglie).

•	  1 bacinella per ghiaccio con 
capacità di 36,3 kg.

•	  1 coperchio della bacinella per 
ghiaccior.

•	  1 contenitore per l'acqua di 
scarico.

•	  1 cinghia di fissaggio.

•	  4 ruote girevoli da 15,24 cm, 
di cui 2 con freno.

•	  1 copertura in vinile.

Decorazione Designer 
Solo BAR540

670

Base di 
colore Nero 
e bancone di 
colore Nero 
Carbone

671

Granito e 
bancone di 
colore Grigio 
Ardesia

672

Base di 
colore Sabbia 
Granito e 
bancone di 
colore Cacao

CODICE
DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR650CP 171,5 x 72,4 x 120,7 cm 129,3 kg
Decorazione Designer

BAR650DSCP 171,5 x 72,4 x 120,7 137

Piatto 
freddo

CODICE
DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR650 171,5 x 72,4 x 120,7 cm 78,5 kg
Decorazione Designer

BAR650DS 171,5 x 72,4 x 120,7 100

CODICE
DIMENSIONI 
Lu x La x A

PESO 
DELL’UNITÀ

Decorazione Standard

BAR540 137,2 x 65,7 x 117,2 cm 53,1 kg
Decorazione Designer

BAR540DS 137,2 x 65,7 x 117,2 56
PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

BAR540 (194)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Descrizione delle ruote  
orientabili
Si riferisce al tipo di ruota nella 
tabella. 
Tutte le rotelle sono da 12,7 cm.
A:  2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno
A1:  2 girevoli, 2 con freno
B:  4 girevoli, 1 con freno
C:  2 girevoli, 1 con freno, 

2 — “Easy Wheels” da 20,3 cm
D:  2 girevoli, 1 con freno, 

2 — “Easy Wheels” da 25,4 cm
E:  2 girevoli, 1 con freno, 

2 — “Easy Wheels” larghe 
25,4 cm

Carrelli portaghiaccio Slidinglid™

•	 	La	struttura	in	polietilene	e	
lo spesso strato isolante in 
poliuretano conservano il 
ghiaccio per diversi giorni.

•	 	La	robusta	struttura	resiste	
ad ogni condizione climatica.

•	  Il falso fondo forato separa 
il ghiaccio dall’acqua, 
allungandone i tempi di 
conservazione.

•	  Il pozzetto e il piano di scolo 
incassati separano il ghiaccio 
dall’acqua, allungando i 
tempi di conservazione del 
ghiaccio.

•	 	Le	maniglie	ergonomiche	
permettono di manovrare 
facilmente il carrello.

•	 		Le	unità	a	sommità	inclinata	
con coperchio scorrevole 
sono sistemabili sotto 
ripiani e tavoli di lavoro/per 
catering.

ICS125L	
(basso)

ICS200TB 
(alto) Mostrato con ruote  
Easy Wheels larghe posteriori.

ICS100L	
(basso)

ICS175TB 
(alto) Mostrato con ruote Easy 
Wheels posteriori.

ICS175T 
(alto)

ICS175LB 
(basso) Mostrato con ruote Easy 
Wheels posteriori.

CODICE CAPACITÀ 
DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x a

RUOTE 
TIPO 

Basso

ICS100L 46 kg 57 x 77 x 73 cm A1

ICS100L4S 46 57 x 77 x 73 B

ICS125L 57 58,5 x 80 x 74,5 A

ICS125LB 57 58,5 x 80 x 74,5 C

ICS175L 80 61 x 95,5 x 74,5 A

ICS175LB 80 61 x 95,5 x 74,5 D
Alto

ICS125T 57 58,5 x 80 x 88 A

ICS175T 80 58,5 x 86,5 x 95,5 A

ICS175TB 80 58,5 x 86,5 x 95,5 D

ICS200TB 91 58,5 x 86,5 x 100,5 E
Confezione da: 1 cad.

Colori: Nero (110), Blu Ardesia 
(401), Marrone Scuro (131), 
Caffelatte (157), Grigio Granito 
(191).

I	carrelli	portaghiaccio	SlidingLid	
ICS125L,	ICS125L4S	e	ICS125LB	
sono protetti dal brevetto USA D 
468,071S. I carrelli portaghiaccio 
SlidingLid	ICS100L	e	ICS100L4S	
sono protetti dal brevetto USA D 
424,883.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

ICS100L, ICS125L: (191)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

ICS125L (401)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Sistema di 
lavaggio e 
stoccaggio 
delle stoviglie
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

2

3

4

1

Sistema di lavaggio Camrack® 4 in 1

I cestelli Camrack sono tutelati da uno o più dei seguenti brevetti: Cestelli 
base misura intera D 412,607. Cestelli base misura ridotta D 404,176. 
Rialzi per cestelli base misura ridotta D 400,321. Rialzi allargati per cestelli 
D 399,614. Brevetto di servizio per cestelli con rialzo 5,934,486. Cestelli 
base a rebbi D 403,472.

Il sistema di lavaggio 
Camrack protegge i bicchieri 
e li mantiene puliti fino al 
prossimo utilizzo, eliminando 
la necessità di lavarli 
nuovamente.

I comparti interni aperti 
consentono la circolazione 
continua dell'acqua e delle 
soluzioni detergenti e 
garantiscono un'asciugatura 
rapida e completa.

I cestelli Camrack in 
polipropilene estremamente 
duraturi sono studiati per 
resistere agli agenti chimici e 
alle temperature elevate fino 
a 93˚C.

Lavaggio Efficiente

Stoccaggio Igienico

Controllo Delle Scorte

I cestelli Camrack possono 
essere trasportati anche in 
campus estesi o fuori dal 
campus stesso in una singola 
unità. Manici a presa facile e lati 
lisci sovrapposti agevolano la 
sicurezza della manipolazione.

Sicuro, Trasporto 
Sanitario

Niente 
Batteri

Niente Mani 
Sporche

Niente Roditori

Niente Insetti

Niente Acqua 
Del Secchio 
Sporca

I cestelli Camrack sono impilabili 
con cestelli realizzati dai principali 
produttori del settore.

Pareti esterne chiuse 
impediscono il contatto con 
dita e contaminanti e riducono 
il rischio di rottura e lesioni. Il 
sistema di copertura Camrack e 
Camdolly assicura una chiusura 
totale. I bicchieri rimangono 
sempre puliti e l'operatore 
dovrà lavarli una volta sola.

Il coperchio Camrack chiude a 
tenuta ermetica dall’alto mentre il 
Camdolly® chiude a tenuta ermetica 
dal basso.

La varietà di colori disponibili 
per i cestelli base permette di 
identificare a colpo d’occhio il 
contenuto e la quantità di ogni 
cestello. Disponibili in 10 colori.

Le opzioni di etichettatura 
del contenuto comprendono 
stampaggio a caldo 
personalizzato a un colore 
oppure etichette identificative 
prestampate.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cestelli Camracks® sistema base 50/50 per bicchieri e calici

Questi cestelli offrono a 
tutti i vostri bicchieri e calici 
la massima protezione, 
dal lavaggio all’uso dallo 
stoccaggio al trasporto.

Come scegliere il cestello 
giusto:

1.  Misurare la larghezza 
massima del bicchiere 
per stabilire il numero di 
comparti.

2.  Misurare l’altezza massima 
del bicchiere fino al margine 
superiore del bordo per 
stabilire l’altezza dei 
comparti.

Colore dell’estensore: grigio chiaro (151). **I rialzi non possono essere aggiunti. Personalizzazione disponibile. Vedere il retro di copertina.  
I colori illustrati sono indicativi pertanto per un campione rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. Per tutte le ordinazioni speciali rivolgersi al 
rappresentante Cambro di zona.

Colori cestelli sistema base: 

110

Nero

119

Verde 
Sherwood

151

Grigio 
Chiaro

163

Rosso

167

Morrone

168

Azzurro

184

Beige

186

Blu

414

Verde 
Anatra

416

Rosso 
Cranberry

16 COMPARTI

11,11 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 11,4 cm 13,3 cm 15,5 cm 17,4 cm 19,6 cm

CODICE 16S318 16S418** 16S434 16S534** 16S638 16S738**

CONFEZIONE DA CAD. 5 5 4 4 3 3

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 14,3 cm 18,4 cm 18,4 cm 22,5 cm 22,5 cm

ALTEZZA  
MASSIMA 21,5 cm 23,8 cm 25,7 cm 27,9 cm 29,8 cm 32 cm

CODICE 16S800 16S900** 16S958 16S1058** 16S1114 16S1214**

CONFEZIONE DA CAD. 2 2 2 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 26,7 cm 26,7 cm 30,8 cm 30,8 cm 34,9 cm 34,9 cm

9 COMPARTI

14,9 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 13,3 cm 17,4 cm 21,5 cm 25,7 cm 29,8 cm

CODICE 9S318 9S434 9S638 9S800 9S958 9S1114

CONFEZIONE DA CAD. 5 4 3 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm 26,7 cm 30,8 cm 34,9 cm

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAMRACK: (110), (119), (151), 
(163), (167), (168), (184), (186), (414), 
(416)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

TUTTI I CAMRACK: (110), (119), (151), 
(163), (186), (416)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cestelli Camracks® sistema base 50/50 per bicchieri e calici

25 COMPARTI

8,7 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 11,4 cm 13,3 cm 15,5 cm 17,4 cm 19,6 cm

CODICE 25S318 25S418** 25S434 25S534** 25S638 25S738**

CONFEZIONE DA CAD. 5 5 4 4 3 3

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 14,3 cm 18,4 cm 18,4 cm 22,5 cm 22,5 cm

ALTEZZA  
MASSIMA 21,5 cm 23,8 cm 25,7 cm 27,9 cm 29,8 cm 32 cm

CODICE 25S800 25S900** 25S958 25S1058** 25S1114 25S1214**

CONFEZIONE DA CAD. 2 2 2 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 26,7 cm 26,7 cm 30,8 cm 30,8 cm 34,9 cm 34,9 cm

**I rialzi non possono essere aggiunti.

20 COMPARTI

9,84 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 11,4 cm 13,3 cm 15,5 cm 17,4 cm 19,6 cm

CODICE 20S318 20S418** 20S434 20S534** 20S638 20S738**

CONFEZIONE DA CAD. 5 5 4 4 3 3

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 14,3 cm 18,4 cm 18,4 cm 22,5 cm 22,5 cm

ALTEZZA  
MASSIMA 21,5 cm 23,8 cm 25,7 cm 27,9 cm 29,8 cm 32 cm

CODICE 20S800 20S900** 20S958 20S1058** 20S1114 20S1214**

CONFEZIONE DA CAD. 2 2 2 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 26,7 cm 26,7 cm 30,8 cm 30,8 cm 34,9 cm 34,9 cm

**I rialzi non possono essere aggiunti.

30 COMPARTI

7,94 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 13,3 cm 17,4 cm 21,5 cm 25,7 cm 29,8 cm

CODICE 30S318 30S434 30S638 30S800 30S958 30S1114

CONFEZIONE DA CAD. 5 4 3 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm 26,7 cm 30,8 cm 34,9 cm

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAMRACK: (110), (119), (151), 
(163), (167), (168), (184), (186), (414), 
(416)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

TUTTI I CAMRACK: (110), (119), (151), 
(163), (186), (416)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cestelli Camracks® sistema base 50/50 per bicchieri e calici

Colore dell’estensore: grigio chiaro (151). **I rialzi non possono essere aggiunti. Personalizzazione disponibile. Vedere il retro di copertina.  
I colori illustrati sono indicativi pertanto per un campione rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. Per tutte le ordinazioni speciali rivolgersi al 
rappresentante Cambro di zona.

36 COMPARTI

7,3 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 11,4 cm 13,3 cm 15,5 cm 17,4 cm 19,6 cm

CODICE 36S318 36S418** 36S434 36S534** 36S638 36S738**

CONFEZIONE DA CAD. 5 5 4 4 3 3

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 14,3 cm 18,4 cm 18,4 cm 22,5 cm 22,5 cm

ALTEZZA  
MASSIMA 21,5 cm 23,8 cm 25,7 cm 27,9 cm 29,8 cm 32 cm

CODICE 36S800 36S900** 36S958 36S1058** 36S1114 36S1214**

CONFEZIONE DA CAD. 2 2 2 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 26,7 cm 26,7 cm 30,8 cm 30,8 cm 34,9 cm 34,9 cm

49 COMPARTI

6,2 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 13,3 cm 17,4 cm 21,5 cm 25,7 cm 29,8 cm

CODICE 49S318 49S434 49S638 49S800 49S958 49S1114

CONFEZIONE DA CAD. 5 4 3 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm 26,7 cm 30,8 cm 34,9 cm

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I CAMRACK: (110), (119), (151), 
(163), (167), (168), (184), (186), (414), 
(416)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

TUTTI I CAMRACK: (110), (119), (151), 
(163), (186), (416)

Colori cestelli sistema base: 

110

Nero

119

Verde 
Sherwood

151

Grigio 
Chiaro

163

Rosso

167

Morrone

168

Azzurro

184

Beige

186

Blu

414

Verde 
Anatra

416

Rosso 
Cranberry
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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10HS434

Colore dell’estensore: grigio chiaro (151). Personalizzazione disponibile. Vedere il retro di copertina.I colori illustrati sono indicativi pertanto per un 
campione rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. Per tutte le ordinazioni speciali rivolgersi al rappresentante Cambro di zona.

Cestelli Camracks® sistema bar 50/25 per bicchieri e calici

•	  Molto efficienti per portare 
meno peso e per conservare 
i bicchieri in spazi limitati.

•	  Ideali per le piccole 
lavastoviglie.

Colori cestelli sistema base: 

119

Verde Sherwood

151

Grigio Chiaro

167

Morrone

184

Beige

186

Blu

416

Rosso Cranberry

diametro
diametro

altezza

17 COMPARTI

7,3 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 13,3 cm 17,4 cm 21,5 cm 25,7 cm 29,8 cm

CODICE 17HS318 17HS434 17HS638 17HS800 17HS958 17HS1114

CONFEZIONE DA 
CAD.

5 4 3 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm 26,7 cm 30,8 cm 34,9 cm

10 COMPARTI

8,7 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 13,3 cm 17,4 cm 21,5 cm 25,7 cm 29,8 cm

CODICE 10HS318 10HS434 10HS638 10HS800 10HS958 10HS1114

CONFEZIONE DA 
CAD.

5 4 3 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm 26,7 cm 30,8 cm 34,9 cm

8 COMPARTI

10,3 cm
DIAMETRO MASSIMO

ALTEZZA  
MASSIMA 9,2 cm 13,3 cm 17,4 cm 21,5 cm 25,7 cm 29,8 cm

CODICE 8HS318 8HS434 8HS638 8HS800 8HS958 8HS1114

CONFEZIONE DA CAD. 5 4 3 2 2 2

ALTEZZA CESTELLO 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm 26,7 cm 30,8 cm 34,9 cm
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

16C258, 16C414, 16C578, 20C258, 
20C414: 
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16C414

Diametro massimo 
del bordo interno 
della tazza: 
KK1200: 7,4 cm

Diametro massimo 
del bordo interno del 
bicchiere: 
GK2000: 6,6 cm

CODICE MISURE
CONFEZIONE
DA CAD.

GK2000 (Regal) 35,6 x 45,7 cm 12

KK1200 (Regal) 35,4 x 45,4 12

Cestelli per bicchieri  
e tazze
•	  Nervature in rilievo per facilità di 

lavaggio e asciugatura.

•	  Possibilità di disporre 20 bicchieri 
o 12 tazze per comparto.

Colore cestello Sistema Base 50/50: grigio chiaro (151).
Colore dell’estensore: grigio chiaro (151). 
Personalizzazione disponibile. Vedere il retro di copertina.

•	  I rialzi interni mantengono le 
tazze inclinate assicurando 
il massimo scolo dell’acqua 
e un’asciugatura rapida e 
igienica.

Cestelli Camrack® sistema base 50/50 e sistema bar 
50/25 per tazze e tazzine

Colore: Beige (133).

16 COMPARTI

11,1 x 10,95 
cm
COMPARTO

ALTEZZA  
MASSIMA  

TAZZA 6,6 cm
10,7 
cm

14,9 
cm

CODICE 16C258 16C414 16C578

CONFEZIONE DA CAD. 6 5 4

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 14,3 cm 18,4 cm

20 COMPARTI

11,1 x 8,73 
cm
COMPARTO

ALTEZZA  
MASSIMA  

TAZZA 6,6 cm
10,7 
cm

CODICE 20C258 20C414

CONFEZIONE DA CAD. 6 5

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 14,3 cm

8 COMPARTI

10,4 x 11,1 
cm
COMPARTO

ALTEZZA  
MASSIMA  

TAZZA 6,6 cm
10,7 
cm

CODICE 8HC258 8HC414

CONFEZIONE DA CAD. 6 5

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 14,3 cm

10 COMPARTI

10,4 x 8,73 
 cm
COMPARTO

ALTEZZA  
MASSIMA  

TAZZA 6,6 cm
10,7 
cm

CODICE 10HC258 10HC414

CONFEZIONE DA CAD. 6 5

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 14,3 cm

altezza

diametro
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

DRC2020: (180)
CDR2020, CDR2020H: (151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

DRC2020 (180), CDR2020 (151), 
CDR2020H (151)
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Accessori per Camrack®

Coperchio del cestello 
Camrack® e carrello 
Camdolly®

•	  Usatelo per coprire e 
proteggere i cestelli Camrack® 
per piatti, Sistema Base 
50/50, dopo avervi sistemato 
i piatti puliti. 

•	  Usato con un Camdolly®, crea 
un sistema di stoccaggio 
igienico e portatile che 
protegge il contenuto fra un 
uso e quello successivo. 

•	  Per dire addio all’impiego 
di pellicole in plastica 
dispendiose e poco funzionali 
o di coperchi in vinile.

Scelta del Camrack giusto

COPERCHIO PER CESTELLO  
SISTEMA BASE 50/50

CODICE DRC2020

DIMENSIONI ESTERNE 50 x 50 x 2,4 cm
Confezione da: 1 cad  Colore: Grigio (180). 

CAMDOLLY
CAMDOLLY CON 
MANICO

CODICE CDR2020 CDR2020H

DIMENSIONI INTERNE 53 x 53 cm 53 x 53 cm

DIMENSIONI ESTERNE 54,5 x 54,5 x 20,5 cm 54,5 x 59,5 x 94 cm

CAPACITÀ DI CARICO 159 kg 159 kg
Confezione da: 1 cad  Colore: Grigio Chiaro (151).  
Ruote girevoli: ruote di 10 cm, 4 ruote orientabili, senza freni.

Camrack® IceExpress 
Per riempire i bicchieri

•	  Riduce notevolmente i tempi 
di allestimento dei banchetti.

•	  Riempie di ghiaccio 25 
bicchieri tutti insieme.

CODICE DIMENSIONI ESTERNE

25SWGF 50,8 x 50,8 x 3,18 cm
Confezione da: 1 cad  Colore: Nero (110).

diametro 
massimo diametro 

massimo

altezza 
massima

Come scegliere il cestello più adatto:

•	  Riduce le rotture ed il rischio 
di contaminazione.

•	  Il ghiaccio cade direttamente 
nei bicchieri senza 
versamenti o sgocciolii.

Cambro offre vari modi per 
aiutarvi a trovare rapidamente il 
cestello Camrack giusto:

1.  apps.cambro.com/Camracks

Seleziona l'articolo che 
stai misurando, inserisci le 
dimensioni e la quantità e 
sulla pagina verrà visualizzato 
il Camrack più adatto.

2. Catalogo Cambro

Per una comoda e pratica guida 
di riferimento delle misure per 
calici, bicchieri e coppette vai 
sul retro del catalogo.

3. Rappresentante di vendita 
Cambro

Contatta il tuo rappresentante 
locale Cambro o chiama il 
servizio Clienti Cambro al 
numero 49-7022-90-100-0, per 
qualsiasi aiuto nella specifica 
di Camracks, carrelli e coperchi 
che si adattano nel migliore dei 
modi ai tuoi bicchieri e stoviglie.

4. Cambro App

Trova il giusto Camrack per 
la tua vetreria, basta inserire 
l'altezza e il diametro massimi 
del tuo bicchiere.

1.  Misurare il diametro massimo 
del bicchiere (calice o 
bicchiere) per determinare il 
numero di comparti.

2.  Misurare l’altezza massima 
del bicchiere (calice o 
bicchiere) fino all’estremità 
superiore del bordo per 
determinare l’altezza del 
comparto.

Scarica l'app da  
www.cambro.com/app 
oppure
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

110

Nero

119

Verde 
Sherwood

151

Grigio 
Chiaro

163

Rosso

167

Morrone

168

Azzurro

184

Beige

186

Blu

414

Verde 
Anatra

416

Rosso 
Cranberry

Ca
m

br
o

BR578

Cestelli base Camrack®

•	  Per il lavaggio e lo stoccaggio 
di grosse stoviglie, come 
pentole, ciotole e teglie. 

•	  I cestelli di misura ridotta 
sono ideali per le esigenze 
più limitate.

*50/50 Soltanto. Colore dell’estensore: grigio chiaro (151). Personalizzazione disponibile. Vedere il retro di copertina. I colori illustrati sono indicativi 
pertanto per un campione rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. Per tutte le ordinazioni speciali rivolgersi al rappresentante Cambro di zona.

Colori cestelli sistema base: 

Griglia di sicurezza
Trattiene le piccole stoviglie 
leggere durante il lavaggio. 
Utilizza Camrack base in 
dimensione reale o il cestello 
per posateria.

CESTELLI BASE  
MISURA RIDOTTA,  
SISTEMA 50/50

BASE MISURA RIDOTTA CON 1 RIALZO CON 2 RIALZI CON 3 RIALZI
CODICE BR258 BR414 BR578 BR712
ALTEZZA INTERNA 
DEL CESTELLO

8,3 cm 12,4 cm 16,5 cm 20,6 cm

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm
CONFEZIONE DA CAD. 6 5 4 3

CESTELLI BASE 
MISURA RIDOTTA,  
SISTEMA 50/25

BASE MISURA RIDOTTA CON 1 RIALZO CON 2 RIALZI CON 3 RIALZI
CODICE HBR258 HBR414 HBR578 HBR712
ALTEZZA INTERNA 
DEL CESTELLO

8,3 cm 12,4 cm 16,5 cm 20,6 cm

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 14,3 cm 18,4 cm 22,5 cm
CONFEZIONE DA CAD. 6 5 4 3

GRIGLIA DI SICUREZZA PER 
CESTELLI BASE MISURA INTERA

CODICE CRPHDG2878
Confezione da cad.: 6  Colore: Gray (000).

BR414 con 
CRPHDG2878

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

BR258, BR414, BR578, BR712: (110), 
(119), (151), (163), (184), (167), (168), 
(186), (414), (416)
CRPHDG2878: (000)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

BR258, BR414, BR578, BR712 (110), 
(119), (151), (163), (186), (416)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Ca
m

br
o

Cestelli Camrack® di sistema base 50/50 per piatti e vassoi

Cestelli standard per 
piatti e vassoi 9 x 9
•	  Progettato per lavare piatti 

di misure diverse, ciotole, 
vassoi e coperchi per piatti. 

•	  I cestelli standard possono 
accogliere:

 Diciotto piatti da 25,4 cm

 Dodici piatti da 30,5 cm

 Ventisette piatti da 19 cm

 o Nove vassoi da 36 x 46 cm.

Cestello a lato aperto 
per vassoi
•	  Accoglie vassoi da self-

service o bacinelle GN 1/1.

•	  Aperto su un lato per 
facilitare la sistemazione e la 
rimozione dei vassoi di ogni 
lunghezza. 

•	  Accoglie fino a 9 vassoi in 
verticale.

Versatile 
cestello 5 x 9 pioli
•	  Accolgono piatti standard in 

una direzione oppure piatti 
profondi, ciotole e coperchi 
nella direzione opposta. 

•	  Nella configurazione a 5 
possono essere contenuti 
fino a dieci piatti profondi di 
25,4 cm, o scodelle, ciotole, 
piatti da portata o coperchi.

•	  Nella configurazione a 9 
possono essere contenuti 
fino a:

 Diciotto piatti da 25,4 cm

 Dodici piatti da 30,5 cm

 Ventisette piatti da 19 cm

 o Nove vassoi da 36 x 46 cm.

Cestelli e cilindri per posate Camrack di sistema base 50/50 e 
sistema bar 50/25
•	  Il canestro a 8 grandi 

comparti entra nel cestello 
Sistema Base 50/50 o 
Sistema Bar 50/25.

•	  Il cilindro per le posate entra 
in un cestello Sistema Base 
50/50 a 9 scomparti e nel 
carrello Cambro per piatti e 
vassoi, modello TDCR12. 

CESTELLO PER 
PIATTI 9 X 9

CESTELLO PER 
PIATTI 9 X 9 CON 1 
RIALZO

CESTELLO PER 
PIATTI 5 X 9

CESTELLO PER 
PIATTI  
5 X 9 CON 1 RIALZO

CESTELLO A LATO  
APERTO PER VASSOI

CODICE PR314 PR500 PR59314 PR59500 OETR314*

ALTEZZA INTERNA 
DEL CESTELLO

8,3 cm 12,4 cm 8,3 cm 12,4 cm 8,3 cm

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 14,3 cm 10,1 cm 14,3 cm 10,1 cm

CONFEZIONE DA CAD. 6 5 6 5 6

Colore: Grigio chiaro (151).  Colore dell’estensore: Grigio chiaro (151). Personalizzazione disponibile. Vedere il retro di copertina.I colori illustrati sono 
indicativi pertanto per un campione rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. Per tutte le ordinazioni speciali rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. *I 
rialzi non possono essere aggiunti.

CESTELLO DI SISTEMA  
BASE 50/50 PER 
POSATE

CESTELLO DI SISTEMA 
BASE 50/50 PER 
POSATE

CANESTRO DI 
SISTEMA BAR 50/25 
A 8 COMPARTI PER 
POSTATE

CANESTRO DI 
SISTEMA BAR 50/25 
A 8 COMPARTI PER 
POSTATE

CILINDRO  
DELLE POSATE

CODICE FR258 HFR258 8FB434*Con maniglie 8FBNH434* Senza 
maniglie 

FWC56

ALTEZZA INTERNA 
DEL CESTELLO

6,7 cm 6,7 cm 12 cm 12 cm Largo 11,4 cm

ALTEZZA CESTELLO 10,1 cm 10,1 cm 18,4 cm 18,4 cm Alto 14 cm

CONFEZIONE DA CAD. 6 6 6 6 12

Colore: Grigio chiaro (151).  Colore dell’estensore: Grigio chiaro (151).  Colore cilindro delle posate: Bianco (148). Personalizzazione disponibile. Vedere 
il retro di copertina.I colori illustrati sono indicativi pertanto per un campione rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. Per tutte le ordinazioni speciali 
rivolgersi al rappresentante Cambro di zona. *I rialzi non possono essere aggiunti.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

PR59314, PR59500, PR314, OETR314: 
(151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

FR258, 8FB434, 8FBNH434: (151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

PR314, PR500, PR59314, PR59500, 
OETR314 (151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

FR258, 8FB434, 8FBNH434: (151) 
FWC56 (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Il sistema Camrack offre 
diverse opzioni per ordinare il 
Camrack giusto sia oggi che in 
futuro, al variare delle vostre 
esigenze. Per le istruzioni 
specifiche sull’assemblaggio e 
ordinazioni speciali, rivolgersi 
al rappresentante Cambro.

Il sistema dei cestelli Camrack®

Scelte Possibili:
1.  Una linea completa di 

Camrack preassemblati, 
pronti per l’uso, come 
illustrati nel nostro catalogo, 
oppure

2.  Camrack su misura dietro 
ordinazione speciale, per 
esigenze specifiche, oppure

3.  Singoli componenti Camrack 
destinati ai rivenditori per lo 
stoccaggio e la costruzione 
di cestelli secondo necessità.

COODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
COMPLESSIVE COMPARTO

ALTEZZA INTERNA  
DEL CESTELLO CONFEZIONE DA CAD

Cestello base sistema 50/50 

BR258* Cestello base sistema 50/50 500 x 500 x 101 mm 457 x 457 mm 67 mm 6
Cestello base sistema 50/25 

HBR258 Cestello base sistema 50/25 500 x 250 x 101 464 x 213 67 6
Cestelli di “Sistema Base 50/50” per tazze e tazzine 

16C258 Cestello di a 16 comparti per tazze 500 x 500 x 101 111 x 111 67 6

20C258 Cestello di a 20 comparti per tazze 500 x 500 x 101 111 x 89 67 6
Cestelli di “Sistema Bar 50/25” per tazze e tazzine 

8HC258 Cestello a 8 comparti 500 x 250 x 101 105 x 113 67 6

10HC258 Cestello a 10 comparti 500 x 250 x 101 105 x 89 67 6
Rialzi a comparti base – E1 e GE1

9E1 Rialzi a 9 comparti base 499 x 499 x 51 150 x 150 41 12

16E1 Rialzi a 16 comparti base 499 x 499 x 51 111 x 111 41 12

20GE1 Rialzi a 20 comparti base 499 x 499 x 51 98 x 98 41 12

25E1 Rialzi a 25 comparti base 499 x 499 x 51 89 x 89 41 12

30GE1 Rialzi a 30 comparti base 499 x 499 x 51 79 x 79 41 12

36E1 Rialzi a 36 comparti base 499 x 499 x 51 73 x 73 41 12

49E1 Rialzi a 49 comparti base 499 x 499 x 51 62 x 62 41 12
Rialzi a comparti supplementari – E2 e GE2 

Componenti dei camrack

Colori dei cestelli base a comparti:  
Verde Sherwood (119), 
Grigio Chiaro (151), Marrone (167), 
Beige (184), Blu (186), 
Rosso Cranberry (416), 
Nero (110)*, Rosso (163)*, 
Azzurro (168)*, 
Verde Anatra (414)*.  
Colore del cestello base per tazze:  
Grigio Chiaro (151).  
Colore del cestello per posateria:  
Grigio Chiaro (151).
Colore dell’estensore: 
Grigio Chiaro (151).

È disponibile la personalizzazione.

I cestelli base sistema 50/50 
sono protetti da brevetto U.S.A. D 
412,607. 
I cestelli base sistema 50/25 
sono protetti da brevetto U.S.A. D 
404,176.

*Nuovi colori dei cestelli base; solo 
cestelli Sistema Base 50/50.

HE2 =  Rialzi a comparti  
supplementari 

E3 =  Rialzo aperto  
Sistema 50/50

HE3 =  Rialzo aperto  
supplementare

BR =  Cestello base  
Sistema 50/50

HBR =  Cestello base 
Sistema 50/25

E1 =  Rialzi a comparti 
base

HE1 =  Rialzi a comparti base 
Sistema 50/25

E2 =  Rialzi a comparti supple-
mentari Sistema 50/50

E4 =  Prolunga per comparto 
a copertura intera in 
dimensione reale

E5 =  Prolunga per comparto 
a mezza copertura in 
dimensione reale

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

9E1, 9E2, 16E1, 16E2, 16E4, 16E5, 
20E2, 20GE1, 20GE2, 20GE4, 20GE5, 
25E1, 25E2, 25E4, 25E5, 30GE1, 30GE2, 
36E1, 36E2, 36E4, 36E5, 49E1, 49E2, 
16C258, 20C258: (151)
BR258: (110), (119), (151), (163), (184), 
(167), (168), (186), (414), (416)
E3: (151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

BR258 (110), (119), (151), (163), (186), 
(416), 9E1, 16E1, 20GE1, 25E1, 30GE1, 
36E1, 49E1 (151)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Il sistema dei cestelli Camrack®

COODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
COMPLESSIVE COMPARTO

ALTEZZA INTERNA  
DEL CESTELLO CONFEZIONE DA CAD

9E2 Rialzi a 9 comparti supplementari 499 x 499 x 51 mm 150 x 150 mm 41 mm 12

16E2 Rialzi a 16 comparti supplementari 499 x 499 x 51 111 x 111 41 12

20E2 Rialzi a 20 comparti supplementari  
(solo per tazze)

499 x 499 x 51 111 x 89 41 12

20GE2 Rialzi a 20 comparti supplementari 499 x 499 x 51 98 x 98 41 12

25E2 Rialzi a 25 comparti supplementari 499 x 499 x 51 89 x 89 41 12

30GE2 Rialzi a 30 comparti supplementari 499 x 499 x 51 79 x 79 41 12

36E2 Rialzi a 36 comparti supplementari 499 x 499 x 51 73 x 73 41 12

49E2 Rialzi a 49 comparti supplementari 499 x 499 x 51 62 x 62 41 12
Rialzo aperto – E3

E3 Rialzo aperto (senza comparti) 499 x 499 x 51 457 x 457 41 12
Rialzi a comparti base Sistema 50/50 a basso profilo per calici – E4

16E4 Rialzo a 16 comparti a basso profilo 499 x 499 x 51 111 x 111 41 12

20GE4 20-Compartment Full Drop Extender 499 x 499 x 51 98 x 98 41 12

25E4 Rialzo a 25 comparti a basso profilo 499 x 499 x 51 89 x 89 41 12

36E4 Rialzo a 36 comparti a basso profilo 499 x 499 x 51 73 x 73 41 12
Rialzi a comparti supplementari Sistema 50/50 a basso profilo per calici – E5

16E5 Rialzo a 16 comparti a basso profilo 499 x 499 x 51 111 x 111 41 12

20GE5 Rialzo a 20 comparti a basso profilo 499 x 499 x 51 98 x 98 41 12

25E5 Rialzo a 25 comparti a basso profilo 499 x 499 x 51 89 x 89 41 12

36E5 Rialzo a 36 comparti a basso profilo 499 x 499 x 51 73 x 73 41 12
Rialzi a comparti base Sistema 50/25 – HE1

8HE1 Rialzi a 8 comparti base 502 x 252 x 51 105 x 113 41 12

10HE1 Rialzi a 10 comparti base 502 x 252 x 51 105 x 89 41 12

17HE1 Rialzi a 17 comparti base 502 x 252 x 51 74 diameter 41 12
Rialzi a comparti supplementari Sistema 50/25 – HE2

8HE2 Rialzi a 8 comparti base 502 x 252 x 51 105 x 113 41 12

10HE2 Rialzi a 10 comparti base 502 x 252 x 51 105 x 89 41 12

17HE2 Rialzi a 17 comparti base 502 x 252 x 51 74 diameter 41 12
Rialzo aperto supplementare – HE3

HE3 Rialzo aperto supplementare (senza 
comparti)

502 x 252 x 51 464 x 213 41 12

Colori dei cestelli base a comparti: Verde Sherwood (119), Grigio Chiaro (151), Marrone (167), Beige (184), Blu (186), Rosso Cranberry (416), 
Nero (110)*, Rosso (163)*, Azzurro (168)*, Verde Anatra (414)*.  Colore del cestello base per tazze: Grigio Chiaro (151).  Colore dell’estensore: Grigio 
Chiaro (151). *Colore disponibile solo per misura intera Tutti i rialzi sono disponibili in grigio chiaro (151). Tutti i cestelli preassemblati vengono spediti 
con rialzi in grigio chiaro (151).  Colore griglia di sicurezza: Grigio (000).

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

9E1, 9E2, 16E1, 16E2, 16E4, 16E5, 
20E2, 20GE1, 20GE2, 20GE4, 20GE5, 
25E1, 25E2, 25E4, 25E5, 30GE1, 30GE2, 
36E1, 36E2, 36E4, 36E5, 49E1, 49E2, 
16C258, 20C258: (151)
BR258: (110), (119), (151), (163), (184), 
(167), (168), (186), (414), (416)
E3: (151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

9E2, 16E2, 20GE2, 25E2, 30GE2, 36E2, 
49E2, E3, 16E4, 20GE4, 25E4, 36E4, 
16E5, 20GE5, 25E5, 36E5 (151)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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A B C D E F G

V W X Y Z

J K L M NH I

S T UO P Q R

1. Beer

2. Beer Mug

3. Pilsner

4. Brandy

5. Champagne

6. Champagne Flute

7. Coffee Mug

8. Collins

9. Cordial

10. Creamer

11. Cup

12. Decanter

13. Flatware

14. Goblet

15. Grande

16. Hi-Ball

17. Hurricane

18. Iced Tea

19. Irish Coffee

20. Juice

21. Margarita

22. Martini

23. Old Fashion

24. Rocks (Footed Style)

25. Rocks 

(Tumbler Style)

26. Sherry

27. Shot Glass

28. Sorbet

29. Water (Footed Style)

30. Water (Tumbler 

Style)

31. White Wine

32. Wine

33. Red Wine

34. Port

Camracks® personalizzati

•	  Personalizza cestelli 
Camrack per identificare il 
contenuto a colpo d’occhio 
per un controllo accurato 
inventario e la selezione.

•	  Bollo caldo un logo 
personalizzato, informazioni 
o contenuti a standard e 
/ o descrizioni su due lati 
opposti, diagonali di ogni 
rack.

COME ORDINARE UN
CAMPIONE

1. Rivolgetevi al rappresentante 
Cambro di zona per compilare 
e trasmettere il modulo di 
richiesta di un campione alle sedi 
Cambro elencate sul retro del 
catalogo.

2. Selezionate la misura, il codice 
e il colore del cestello. Colore di 
stampa – solo bianco.

3. Selezionare il processo A) Timbro 
a caldo o B) Clip Camrack

4. Indicate la posizione del timbro 
a caldo e/o dell’etichetta 
identificativa sul cestello. La 
dimensione massima della 
stampa mediante timbro a caldo 
è L 102 x A 31,7 mm. Lo spessore 
massimo della stampa mediante 
tim bro a caldo per lettera o 
logotipo non può superare in 
larghezza 102 mm. Se la riga 
o il logo supera questo limite, 
si raccomanda di indicare un 
formato tipo schizzo.

5. Se viene scelto il processo A, 
fornire la grafica pronta per la 
stampa, solo in ormato digitale. 
Il modulo di richiesta del 
campione deve essere inoltrato 
alla Cambro PRIMA di inviare la 
grafica pronta per la stampa. 
Se la grafica non è completa, 
è disponibile il servizio di 

Logotipo personalizzato e/o testo

COLORE DELLA STAMPA 
MEDIANTE TIMBRO A CALDO-
BIANCO

Solo simbolo standard

Simbolo e descrizione standard

Solo descrizione standard

Costo di personalizzazione 
Addebito una-tantum **solo per timbro a caldo 
 personalizzato
Addebito per la preparazione ** 
Addebito per campione ** 
Costo per stampa **per lato, massimo 2 lati.

Per Clip 
Bicchieri o PlateSafe®, prestampati **ciascuno

**Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.

•	  Oppure clip prestampati (fino 
a 4 per cestello) possono 
essere ordinati e installati in 
fabbrica con un piccolo costo 
aggiuntivo.

assistenza grafica al prezzo di  
**per ogni ora.

6. Inviate via email la grafica 
al rappresentante Cambro 
o direttamente alla Cambro 
all’indirizzo: personalizationcel@
cambro.com. Intitolate l’oggetto 
dell’email con il nome del logo e 
indicate le informazioni su come 
contattarvi. 
Dimensioni del file: Dimensione 
della riproduzione 100%, 
risoluzione 300dpi. 
Tipo di file:  
Adobe® Illustrator®, Photoshop®. 
Formato del file: JPEG, TIFF, e 
EPS.

7. Inviate la grafica digitale a: 
Baldassare Agnelli S.p.A. - Via 
Madonna, 20 - 24040 - Lallio (BG) 
Italia.

8. Domande? Tel: +39 035 204 711.

9. Il modulo di approvazione 
firmato deve essere incluso 
nell’ordine di acquisto per 
l’elaborazione. Detto modulo è 
allegato a ciascun campione.

Simboli e/o descrizioni standard per lo 
stampaggio a caldo

Fase 2.  Scegliere la frase e il numero corrispondente.  
Disponibile solo in inglese.

Fase 1.  Scegliere un simbolo e la lettera corrispondente.

OPZIONI TIMBRO A CALDO

Fase 3.  Scegli il colore del timbro a caldo. 
Scegli fra bianco, nero, rosso o blu.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Extender a etichetta identificativa Camrack®

•	  L’unico sistema 4 in 1 di 
gestione delle stoviglie in vetro 
del settore rende la gestione 
dell’inventario facile e veloce.

•	  Queste etichette, realizzate 
in ABS, sono praticamente 
infrangibili e progettate in 
modo da resistere alle alte 
temperature delle lavastoviglie 
industriali.

•	  Una soluzione economica 
e sostenibile al problema 
dello smaltimento delle 

(Disponibile solo in inglese)

rastrelliere esistenti o del 
loro contrassegno mediante 
pennarelli, nastro adesivo o 
targhe.

•	  Aggancia i clip ID sui cestelli 
esistenti o installali in fabbrica 
con nuovi ordini Camrack, fino 
a 4 per cestello, posizionati a 
sinistra solo su ciascun lato, 
come mostrato nell’immagine. 
*Per i prezzi, contattare il 
rappresentante Cambro.

ETICHETTE IDENTIFICATIVE PRESTAMPATE* 
(Disponibile solo in confezioni da 6, non separabili.)  
COSTO PER L’INSTALLAZIONE DEI CLIP IN FABBRICA*  
*Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.

COODICE COODICE COODICE

Beer CECBE6000 Goblet CECGO6000
Rocks  
(Footed Style)

CECRF6000

Beer Mug CECBM6000 Grande CECGR6000
Rocks  
(Tumbler Style)

CECRT6000

Brandy CECBR6000 Hi-Ball CECHB6000 Sherry CECSH6000

Champagne CECCH6000 Hurricane CECHU6000 Shot Glass CECSG6000

Champagne 
Flute

CECCF6000 Iced Tea CECIT6000 Sorbet CECSB6000

Coffee Mug CECCM6000 Irish Coffee CECIC6000
Water  
(Footed Style)

CECWF6000

Collins CECCL6000 Juice CECJU6000
Water  
(Tumbler Style)

CECWT6000

Cordial CECCO6000 Margarita CECMG6000 White Wine CECWW6000

Creamer CECCR6000 Martini CECMT6000 Wine CECWI6000

Cup CECCP6000 Old Fashion CECOF6000 Port CECPO6000

Decanter CECDC6000 Pilsner CECPI6000
CECBL6000
Etichetta Vuota  

Flatware CECFL6000 Red Wine CECRW6000

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CECGO6000, CECJU6000, CECMG6000, 
CECMT6000, CECOF6000, CECRW6000, 
CECWW6000, CECBE6000, CECCF6000, 
CECBL6000
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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CD1826HB

CD1826H

CDR2020

CD2020

CD2020H

CD2020HB

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 66,7 x 67,3 x 93 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 52 x 52,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 56,5 x 65,7 x 93,7 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 51,5 x 51,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 57 x 57 x 21 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 51,1 x 51,1 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 53 x 64,1 x 92,7 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 53 x 53 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 54,5 x 53 x 18,7 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 53 x 53 cm

Carrelli portapiatti

159 kg D
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

136 kg B
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg B
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg C
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

136 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

136 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

136 kg C
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg D
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

CDR2020H* 
Con manico 
verniciato con 
polvere epossidica.

Accoglie: DB18263CW, DB18266CW, 
DB18263P

CD1826PDB 
Disponibile cinghia 
opzionale.

Camdollies®

•	  Usateli per trasportare 
qualsiasi cosa: da mucchi 
di teglie ad attrezzature per 
catering.

•	  Riducono le operazioni di 
sollevamento e trasporto, 
da parte del personale, 
riducendo in tal modo 
il rischio di incidenti e 
infortuni.

•	  Costruiti in robusta plastica.

•	  Le forti ruote orientabili 
possono sopportare 
qualsiasi tipo di terreno.

•	  Per carichi pesanti, 
selezionate modelli con 
manici e ruote posteriori 
grandi.

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 59,7 x 82,6 x 93 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 47 x 66 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 50,5 x 71 x 26 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 44,5 x 64,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 50,8 x 80 x 97,2 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 46 x 66 cm

Per vassoi da 46 x 66 cm

Per contenitori per pasta da pizza 
Vedi anche i contenitori di pasta da pizza

Accoglie: 
UPC101 

Accoglie: 
UPC101 

Contiene anche: 500LCD, 350LCD, 250LCD, 
1000LCD, UC1000

Contiene anche: 250LCD, 350LCD, 500LCD, 1000LCD

Contiene anche: 250LCD, 350LCD, 
500LCD

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CDR2020, CDR2020H: (151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CDR2020, CDR2020H (151)

Colori: Caffelatte (157),  
Marrone Scuro (131), Nero (110), 
Blu Ardesia (401).  
Colore del CDR2020, CDR2020H:  
Grigio Chiaro (151).

Tipe di route  
A:  Ruote da 12,7 cm (2 fisse, 

2 girevoli, 
una con freno). 

B:  Ruote da 7,6 cm (4 girevoli,  
nessun freno). 

C:  2 “Easy wheels” da 25,4 cm, 
2 ruote 
girevoli da 12,7 cm (una con 
freni). 

D:  Ruote da 8,9 cm (4 girevoli,  
nessun freno).

Consegna tramite spedizioniere: 
CDR2020, CDR2020H, CD2020, 
CD1420, CD2028, CD1313, CD1327, 
CD100, CD160, CD200, CD300, 
CD400, CD1826PDB, 203OUT & 
400STP.

Camdollies, confezione da, cad.: 1
*L’articolo CDR2020H non è 
approvato dalla NSF.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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CD100

CD1826MTC

CD1826MTCHB

CD100HB

CD100H

CD160

CD300H

CD300HB

CD300

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 50 x 73 x 27 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 44 x 66,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 61 x 89,5 x 93 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 56 x 72,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 70 x 88,5 x 93,5 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 55,5 x 72,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 60 x 83,5 x 93 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 44,5 x 68 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 50 x 84 x 92 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 45 x 67,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 42 x 62 x 26,5 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 36 x 56 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 48,5 x 76,5 x 92 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 43 x 59 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 60 x 76 x 92 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 44 x 60 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 53 x 70 x 23 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 46 x 63,5 cm

DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 49 x 65 x 26,5 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P 43 x 59 cm

Per Camcarriers® e Camtainers®

136 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg C
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg C
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

136 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg C
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

136 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg A
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

Accoglie: 100MPC, UPC100, UC250, UC500, 250LCD, 
350LCD, 500LCD.

Accoglie: 1826MTC.

Accoglie: 1826MTC.

Accoglie: 100MPC, UPC100, UC250, UC500, 250LCD, 
350LCD, 500LCD.

Accoglie: 100MPC, UC250, UC500,  
250LCD, 350LCD, 500LCD.

Accoglie: UPC140, UPC160, UPC180,  
UPCS140, UPCS160, UPCS180, UPCSS160.

Accoglie: 300MPC, 1318MTC, UC1000, 1000LCD, 
UPC300, 1318CC.

Accoglie: 300MPC, 1318MTC, UC1000, 1000LCD, 
UPC300, 1318CC.

Accoglie: UPC400, UPCS400, UPCH400.Accoglie: 300MPC, 1318MTC, UC1000, 1000LCD, 
UPC300, 1318CC. CD400 

Mostrato con la  
cinghia 
opzionale.

Camdollies®

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CD300: (401) CD400: (110), (401)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CD400: (401)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Ca
m

br
o

CD1420

CD1327

CD1313

CD2028

159 kg B
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

136 kg B
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

114 kg B
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

159 kg B
CAPACITÀ DI 

CARICO
TIPE DI 
ROUTE

272 kg
CAPACITÀ DI 

CARICO

272 kg
CAPACITÀ DI 

CARICO

272 kg
CAPACITÀ DI 

CARICO

Accoglie: Ceste di 35,6 x 48,3 cm e scatole  
di 49,5 x 67,5

Accoglie: Ceste di 33 x 33 cm e scatole di 49,5 x 67,5

Accoglie: Ceste di 33 x 33 cm

Accoglie: Ceste di 35,6 x 48,3 cm, scatole di 49,5 x 67,5 
e UPC101, UPC400, 100MPC, UPC100, UPC300 2030UT 

Con manico cromato.

2436UTH

2436UTHS

Include due cinghie. 
UTHSTP

DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x A

41,28 x 55,25 x 21,11 cm

DIMENSIONI 
INTERNE La x P

35,24 x 49,05 cm

DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x A

40,6 x 73,7 x 21 cm

DIMENSIONI 
INTERNE La x P

34,6 x 67,6 cm

DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x A

41 x 41 x 21 cm

DIMENSIONI 
INTERNE La x P

35 x 35 cm

DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x A

56,6 x 77 x 21 cm

DIMENSIONI 
INTERNE La x P

49,5 x 71 cm

DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x A

50 x 81,5 x 98 cm

PIATTAFORMA DI CARICO 50 x 75 cm

DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x A

63,2 x 106 x 93,3 cm

PIATTAFORMA DI CARICO 60 x 90,5 cm

DIMENSIONI 
ESTERNE La x P x A

63,2 x 106 x 93,3 cm

PIATTAFORMA DI CARICO 60 x 90,5 cm

Per le ceste e le scatole 49,5 x 67,5 cm

Camdolly® cinghia per CD400 e CD1826PDB Camdollies

Camdollies® Carrelli per carichi pesanti

•	  Usateli per trasportare 
carichi fino a 272 kg.

•	  Basi ampie per comodità di 
carico, e manici incorporati 
per facilità di manovra.

•	  Tutti i modelli sono dotati di 
resistenti ruote orientabili da 
12,7 cm bullonate su piastre 
di metallo incorporate sul 
carrello.

Colori: Caffelatte (157),  
Marrone Scuro (131), Nero (110), 
Blu Ardesia (401).

Ruote da 12,7 cm: 2 fisse, 
2 girevoli, una con freno.

Carrelli per carichi pesanti, 
confezione da, cad.: 1

CODICE DESCRIZIONE DIMENSIONE EST.

400STP Strap 381 cm lung
Confezione da: 1 cad.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

2436UTHS (131)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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TDC30

TC1418

TDCR12

2030UT 
Con manico cromato.

2436UTHS

Include due cinghie. 
UTHSTP

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
ESTERNE Lu x La x A

TDCR12 Combinazione carrello e rastrelliera 97 x 58 x 105 cm

TDC2029* Solo carrello 97 x 56,5 x 87

CR12 Rastrelliera per posate 84 x 58 x 23

FWC56 Cilindro per posate La 11,4 x A 14
Confezione da: 1 cad.  FWC56 Confezione da, cad.: 12
 *Il modello TDC2029 non è disponibile in Nero (110).

Carrello per vassoi  
e posate
•	  Per sistemare in maniera 

ordinata vassoi e accessori 
per il servizio self-service.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
ESTERNE Lu x La x A

MISURA MASSIMA 
DEI VASSOI

CAPACITÀ 
DI VASSOI

TC1418 Carrello con teglie 82 x 54 x 116 cm 36 x 46 cm 180-200 in due pile
Confezione da: 1 cad.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
ESTERNE La x Lu x a

NUMERO DI  
ELEMENTI DIVISORI

PIATTI PER 
COLONNA

VASSOI PER 
COLONNA

TDC30 Carrello regolabile 59 x 99 x 88 cm 2 Circa 45-60 80 vassoi: 36 x 46 cm
Confezione da: 1 cad.

Carrelli per vassoi e piatti / carrello per vassoi e posate

Carrello per vassoi  
e piatti
•	  Il vano di stoccaggio aperto 

può accogliere una grande 
varietà di piatti e vassoi.

•	  Utilizzare con o senza 
portaposate staccabile. 
Il cestello portaposate 
comprende 12 cilindri per 
posate.

Colori: Nero (110), 
Blu Ardesia (401), Caffelatte (157), 
Marrone Scuro (131), 
Grigio Granito (191), 
Verde Granito (192).

Ruote: 15,24 cm – tutte 
orientabili, due freni.

Carico massimo: 227 kg.

È inclusa la protezione igienica 
in vinile contro la polvere. Non 
registrata dalla NSF.

Colori: Nero (110), 
Blu Ardesia (401), 
Caffelatte (157), 
Marrone Scuro (131), 
Grigio Granito (191), 
Verde Granito (192).

Ruote: 15,24 cm – tutte 
orientabili, due freni.

Carico massimo: 227 kg.

È inclusa la protezione igienica 
in vinile contro la polvere. Non 
registrata dalla NSF.

Colori: Nero (110), 
Blu Ardesia (401), Caffelatte (157), 
Marrone Scuro (131), 
Grigio Granito (191), 
Verde Granito (192). 

Ruote: 15,24 cm, tutte girevoli, 
2 con freno.

Carico massimo: 227 kg.

È inclusa la protezione igienica 
in vinile contro la polvere. Non 
registrata dalla NSF.

Carrello regolabile  
per vassoi e piatti
•	  Usatelo per conservare una 

grande varietà di piatti e 
vassoi.

•	  Spostate facilmente i due 
divisori regolabili per fermare 
in maniera sicura vassoi e 
piatti.

•	  La costruzione in polietilene 
resistente protegge piatti e 
vassoi dalle sbeccature.

•	  Facile da pulire, non si 
ammacca, arrugginisce, 
scheggia o rompe.

•	  Costruito in polietilene, 
è facile da pulire, non si 
arrugginisce, non si spela né 
si corrode.

•	  Le maniglie sagomate e le 
ruote piroettanti per impieghi 
gravosi facilitano le manovre.

•	  Include 4 teglie da 1/3 
ciascuna e 4 teglie da 1/6 
ciascuna, profonde 10 cm, 
trasparenti Cam wear® per 
contenere posate, tovaglioli 
e condimenti non deperibili. 
Misura 1/3, profondità 10 cm 
per 100 coltelli, 100 cucchiai 
o 80 forchette. 

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TDC30: (191)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TC1418: (401)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

FWC56 (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

NEW

Ca
m
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o

Colore: Grigio Macchiato (480).

Rotelle da 12,7 cm: Quattro rotelle 
da 12,7 cm zincate, che non 
segnano, tutte piroettanti con 
freno.

Nota: Non può essere utilizzato 
per conservare piatti quadrati, 
rettangolari o ovali.

Il portapiatti regolabile compatto 
è coperto da brevetto U.S. 
10,321,778 B2. CamLever™ Tower è 
coperto da brevetto U.S. D844, 928 
S e D852,450 S.

È inclusa la protezione igienica 
in vinile contro la polvere. Non 
registrata dalla NSF.

96,2 cm

72
,7

 c
m

68
,6

 c
m

68,6 cm

ADCSCT4
DESCRIZIONE:
Torre CamLever - 4 ciascuno
DIMENSIONI ESTERNE La x P x A:
6,7 x 11,1 x 59,7 cm
Confezione da: 4 cad.

Contiene piatti e scodelle da 11,7 a 30,5 cm 

Include una copertura di protezione 
per il deposito con una tasca 
superiore da 7,6 x 12,7 cm per 
l’identificazione del contenuto e/o 
dell’evento.

Installa comodamente le torri 
aggiuntive a leva a camma per 
convertire l'ADCSC in un modello 
ADCSC8PKG (8 torri) o un modello 
ADCSC12PKG (12 torri), tenendo in 
mano nuove dimensioni del piatto.

La superficie liscia con angoli 
arrotondati è facile da pulire.

Il corpo unico 
stampato in 
resistente 
polietilene a 
lunga durata non 
si deteriore, non 
si spacca, non si 
ammacca e non si 
scheggia.

Sposta e fissa comodamente le 
torri CamLever dall’alto.

Contiene solo piatti/scodelle 
tonde da 11,7-30,5 cm.

Altezza di conservazione 
delle colonne - 52,1 cm.

Maniglie incorporate 
sui 4 lati.

Carrello per piatti regolabile compatto Serie S

•	  Il design con risparmio di 
spazio ospita piatti di varie 
dimensioni senza rinunciare 
alla capacità.

•	  Leggero, facile da manovrare 
e accessibile da tutti e 
quattro i lati.

Guadagna il 30% di spazio al suolo
Confronto tra il contenitore su ruote compatto regolabile per piatti e il 
contenitore Standard regolabile su ruote della Serie S.

Torre CamLever

Carico massimo: 
227 kg.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

NEW

NEW

NEW
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ADCSC

DESCRIZIONE: Carrello regolabile 
per piatti, 4 torri
MISURE DI PIATTI (ROTONDI): 
22,9-30,5 cm
DIMENSIONI ESTERNE La x P x a:
68,6 x 68,6 x 80,7 cm
Confezione da: 1 cad.  
Spedizione in 1 scatola.

ADCSC12PKG

DESCRIZIONE: Carrello regolabile 
per piatti, 12 torri
MISURE DI PIATTI (ROTONDI): 
11,7-14 cm
DIMENSIONI ESTERNE La x P x a:
68,6 x 68,6 x 80,7 cm
Confezione da: 1 cad.  
Spedizione in 3 confezioni.

ADCSC8PKG

DESCRIZIONE: Carrello regolabile 
per piatti, 8 torri
MISURE DI PIATTI (ROTONDI): 
14,6-22,2 cm
DIMENSIONI ESTERNE La x P x a:
68,6 x 68,6 x 80,7 cm
Confezione da: 1 cad.  
Spedizione in 2 scatole.

Carrello per piatti regolabile compatto Serie S

Modello: ADCSC, 4 Torri

Misure di piatti: 
ø 23,5 e 30,5 cm 
Pile di piatti: 4 
Capacità totale: 280

Misure di piatti: 
ø 22,9 cm 
Pile di piatti: 5 
Capacità totale: 350

Modello: ADCSC8PKG, 8 Torri

Misure di piatti: 
ø 19,7 e 22,2 cm 
Pile di piatti: 5 
Capacità totale: 350

Misure di piatti: 
ø 14,6 e 19,1 cm 
Pile di piatti: 8 
Capacità totale: 560

Modello: ADCSC12PKG, 12 Torri

Misure di piatti: 
ø 11,7 cm 
Pile di piatti: 16 
Capacità totale: 1,120

Misure di piatti: 
ø 12,1 e 13,3 cm 
Pile di piatti: 13 
Capacità totale: 910

Misure di piatti: 
ø 14 cm 
Pile di piatti: 13 
Capacità totale: 910

PRODOTTI E COLORI A  
STOCK NEL NOSTRO MAGAZZINO 
EUROPA

ADCSC, ADCSC8PKG,  
ADCSC12PKG, ADCSCT4: (480)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Accoglie piatti e ciotole di dimensioni 
comprese tra 11,7 e 33 cm

Ogni carrello è dotato di una 
copertura igienica in vinile, per 
proteggere i piatti puliti.

 Conservate piatti di una stessa 
dimensione o una combinazione di 
piatti di diverse dimensioni. 
 Colonne divisorie facilmente 
regolabili.

Carrello per piatti regolabile compatto Serie S

Misure di piatti: ø 23,5 e 33 cm 
4 colonne (60 cad.) 
Capacità totale: 240

Misure di piatti: ø 18,42 e 23,5 cm 
6 colonne (60 cad.) 
Capacità totale: 360

Misure di piatti: ø 11,75 e 17,4 cm  
10 colonne: (45 cad.) 
Capacità totale: 450

2 colonne: ø 23,5 e 33 cm (60 cad.) 
5 colonne: ø 12,6 cm (45 cad.) 
Capacità totale: 345

3 colonne: ø 18,42 e 23,5 cm (60 cad.) 
5 colonne: ø 11,75 cm (45 cad.) 
Capacità totale: 405

2 colonne: ø 18,42 e 23,5 cm (60 cad.) 
2 colonne: ø 14,6 e 18,42 cm (45 cad.) 
4 colonne: ø 12,6 cm (45 cad.) 
Capacità totale: 390

CODICE ADCS
NUMERO DI TORRI 6
PIATTI PER COLONNA Circa 45-60
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x A 73 x 96 x 81 cm
Confezione da: 1 cad. La misura dei piatti varia da 11,7 a 33 cm.

Colori: Nero (110), 
Blu Ardesia (401), 
Grigio Macchiato (480), 
Marrone Scuro (131).

Ruote orientabili: 2 girevoli con freno 
da 12,7 cm e 2 fisse da 25,4 cm.

È inclusa la protezione igienica 
in vinile contro la polvere. Non 
registrata dalla NSF.

Misure di piatti: ø 14,6 e 18,42 cm 
6 colonne (45 cad.) 
Capacità totale: 270

Stoccaggio piatti di diverse dimensioni

Stoccaggio piatti a 
dimensione unica

ADCS

FACILE DA MANOVRARE 
Manici ergonomici 
stampati, incorporati su 
entrambe le estremità.

GRANDE CAPACITÀ 
Le colonne di 
stoccaggio di 49,5 cm 
accolgono 45-60 piatti 
per colonna.

RUOTE POSTERIORI 
Ruote “Easy Wheel” che 
non lasciano tracce.

ESTREMAMENTE 
DUREVOLE 
La robusta costruzione 
in polietilene protegge 
i piatti contro le 
sbeccature. Non si 
scheggia, incrina o 
arrugginisce.

RUOTE ANTERIORI 
girevoli con freno 
da 12,7 cm.

STABILE E SICURO 
Asta di 1,27 cm dall’alto al 
basso del divisorio.

TORRI 
regolabili dal basso.

CARICO MASSIMO 
227 kg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

ADCS: (110), (401), (480)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

ADCS: (480)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Accoglie piatti e ciotole di dimensioni 
comprese tra 11 e 33 cm

CODICE ADC33

NUMERO DI ELEMENTI DIVISORI 6

PIATTI PER COLONNA Circa 45-60

DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x A 76,2 x 98,43 x 90,17 cm
Confezione da: 1

•	  Versatilità illimitata 
con colonne divisorie 
completamente regolabili.

•	  Conserva in modo sicuro 
piatti, scodelle, vassoi da 
esposizione e altri vassoi di 
forme e dimensioni assortite.

•	  Ergonomico, durevole e facile  
da manovrare.

Carrello portapiatti regolabile ADC33 

Colori: Marrone Scuro (131), 
Blu Ardesia (401).

Rotelle da 15 cm: 4 rotelle orientabili 
con freno e 1 rotella centrale rigida.

Coperchio igienico in vinile incluso. Il 
coperchio non è certificato da NSF.

6 elementi divisori: 
4 colonne Piatti rotondi (11-33 cm)

6 elementi divisori:  
4 colonne Piatti rotondi (11-33 cm) 
+ 1 colonna Piatti rotondi 
(17,5-30 cm)

6 elementi divisori:  
6 colonne Piatti ovali  
(20,3-29,2 x 12,7-21,9 cm)

6 elementi divisori: 
4 colonne Piatti personalizzati

4 elementi divisori:  
1 colonna Vassoi ovali 
lunghezza (35-73,6 cm) x 
larghezza fino a (59,9 cm)

6 elementi divisori: 
4 colonne Piatti ovali 
(29,2 x 21,9 cm); 1 colonna 
Vassoio rotondo 40,6 cm

8 elementi divisori:  
6 colonne Piatti quadrati 
medi (20,3 cm) 

12 elementi divisori:  
6 colonne Piatti quadrati o  
Piatti rotondi (15,2-20,3 cm)

4 elementi divisori: 
4 colonne Piatti quadrati 
(25-28,8 cm)

6 elementi divisori:  
5 colonne Piatti quadrati 
(24-27,9 cm)

6 elementi divisori:  
5 colonne Piatti ovali 
(29,2 x 21,9 cm)

6 elementi divisori: 
2 colonne Piatti rotondi  
grandi (33,7 cm),  
1 colonna Piatti quadrati 
medi (25,4 cm), 1 
colonna Piatti quadrati 
grandi (29,2 cm), 1 
colonna Piatti ovali medi 
(29,2 x 21,9 cm)

ADC33
La rotella rigida al centro 
dell’unità rende facilissimo 
manovrarla, anche quando 
è completamente carica.

Rotelle girevoli da 
15,24 cm con freni 
disposte su ciascun 
angolo.

I manici ergonomici 
stampati incorporati 
a filo su ciascuna 
parete rendono l’ADC33 
compatto e comodo da 
manovrare.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

ADC33: (401)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

ADC33: (401)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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DCS1125 DCS950

DC575
MISURE DI PIATTI (ROTONDI):
14,6 cm

PILE PER CONTENITORE: 6

PIATTI PER PILA: 45-60
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x a:
83 x 60 x 81 cm
Confezione da: 1 cad.

DC700
MISURE DI PIATTI (ROTONDI):
14,9-17,8 cm

PILE PER CONTENITORE: 6

PIATTI PER PILA: 45-60
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x a:
83 x 60 x 81 cm
Confezione da: 1 cad.

DC825
MISURE DI PIATTI (ROTONDI):
18,1-21 cm

PILE PER CONTENITORE: 4

PIATTI PER PILA: 45-60
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x a:
73 x 60,5 x 81,5 cm
Confezione da: 1 cad.

DCS950
MISURE DI PIATTI (ROTONDI):
21,3-24,1 cm
MISURE DI PIATTI (QUADRATI):
18,4-20,5 cm

PILE PER CONTENITORE: 5

PIATTI PER PILA: 45-60
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x a:
69 x 78 x 81 cm
Confezione da: 1 cad.

DCS1125
MISURE DI PIATTI (ROTONDI):
24,4-28,6 cm
MISURE DI PIATTI (QUADRATI):
21,3-24,1 cm

PILE PER CONTENITORE: 4

PIATTI PER PILA: 45-60
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x a:
69 x 78 x 81 cm
Confezione da: 1 cad.

DC1225
MISURE DI PIATTI (ROTONDI):
28,9-31,1 cm

PILE PER CONTENITORE: 4

PIATTI PER PILA: 45-60
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x a:
83 x 70 x 81,5 cm
Confezione da: 1 cad.

Contenitori per piatti 
Standard su ruote

Carrelli portapiatti Versa

Chip “fisse” non regolabili per contenitore per piatti su ruote

•	  I divisori sono stampati nella 
struttura del carrello.

•	  Prodotti in polietilene 
resistente per proteggere i 
piatti dalle sbeccature.

•	  Le grandi ruote posteriori e 
le ruote anteriori anteriori a 
snodo consentono manovre 
fluide.

•	  L’accesso aperto da entrambi 
i lati.

•	  Maniglie sagomate su 
entrambe le estremità per 
facilitare il trasporto.

Colori contenitore standard su 
ruote: Nero (110), Blu Ardesia (401), 
Marrone Scuro (131), 
Grigio Granito (191).
Colori Contenitore Versa su ruote: 
Nero (110), Marrone Scuro (131), 
Grigio Macchiato (480).

Ruote orientabili: 2 girevoli con freno 
da 12,7 cm e 2 fisse da 25,4 cm.

Carico massimo: 227 kg.

È inclusa la protezione igienica 
in vinile contro la polvere. Non 
registrata dalla NSF.

DCS950 è protetto da brevetto 
U.S. D 603,120S. DCS1125 è protetto 
da brevetto U.S. D 625,894.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

DCS950, DCS1125: (480)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

DCS950, DCS1125 (480)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Regal (ABS)
CODICE 1120CBR 1520CBR
DESCRIZIONE Bacinella a quattro 

scomparti per posateria
Cambox

DIMENSIONI La x Lu x a 28,9 x 52 x 9,5 cm 38,9 x 50,6 x 12,5 cm
Confezione da: 1 cad.  Colori: Nero (110), Marrone Scuro (131). 

CODICE 21155CBR 21157CBR 1722CBR
DESCRIZIONE Cambox Cambox Cambox
DIMENSIONI La x Lu x a 38,7 x 51,4 x 12,5 cm 

(compreso il manico)
38,6 x 51,2 x 17,6 cm 42,9 x 55,6 x 12,1 cm

COPERCHIO 2115CBCR 2115CBCR 1722CBCP
Confezione da: 1 cad.  Colori: Nero (110), Marrone Scuro (131). 

Polietilene
CODICE 415CBP 912CBP 1120CBP 1520CBP & 1520CBPF*
DESCRIZIONE Bacinella da inserimento 

per posateria
Bacinella porta-utensili 
da cucina

Bacinella a quattro 
scomparti per posateria

Bacinella Cambox

DIMENSIONI La x Lu x a 11,3 x 36 x 10,3 cm 23 x 30,6 x 13 cm 28,9 x 52 x 9,5 cm 38,9 x 50,6 x 12,5 cm
COPERCHIO — — — 1520CBCP
Confezione da: 12 cad.  Colori: Nero (110), Marrone Scuro (131), Grigio Chiaro (180). *1520CBPF con fondo piatto. 1520CBP con fondo scanalato.

Coperchi per 
le bacinelle 
Cambox
CODICE 1520CBCP 1722CBCP 2115CBCP 2115CBCR
ADATTO PER 1520CBP 1722CBR, 1722CBP 21155CBP, 21157CBP 2115CBR, 21157CBR
DIMENSIONI La x Lu 40,6 x 52 cm 44 x 56,8 cm 39,4 x 52 cm 39,4 x 52 cm
Confezione da: 12 cad.  Colore: Branco Natural (148). 

CODICE 1621CBP 21155CBP 21157CBP 1722CBP
DESCRIZIONE Cambox Cambox Cambox Cambox
DIMENSIONI La x Lu x a 39,7 x 52 x 12,4 cm 38,7 x 51,4 x 12,5 cm 

(compreso il manico)
38,6 x 51,2 x 17,6 cm 42,9 x 55,6 x 12,1 cm

COPERCHIO — 2115CBCP 2115CBCP 1722CBCP
Confezione da: 12 cad.  Colori: Nero (110), Marrone Scuro (131), Grigio Chiaro (180).

Bacinelle portastoviglie Cambox®
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

NEW
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QCTB QCSB

Carrello di servizio Pro

•	  Ideale per le operazioni di 
ristorazione fronte o retro 
casa.

•	  I raccoglitori a collegamento 
rapido opzionali forniscono 
ulteriore spazio di stoccaggio 
per gli articoli sanitari.

•	  Le impugnature ergonomiche 
e incassate sono modellate 
su entrambe le estremità 
del carrello per facilitare 
le manovre e un ingombro 
ridotto.

•	  Durevole costruzione in 
polietilene monopezzo. Di 
facile pulizia.

•	  I ripiani sono dotati di coste 
rialzate per proteggere la 
superficie dal calore.

Colori: Nero (110), 
Marrone Scuro (131), Grigio 
Carbone (615).

Portata totale: 272 kg, 90,7 kg per 
ripiano.

In attesa di brevetto

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
ESTERNE Lu x La x A

Carrello di servizio Pro

SC337 Rotelle standard per carrello di servizio: 2 rigide, 2 a snodo con freno 105,4 x 60,3 x 94,3 cm

SC337S Rotelle standard per carrello di servizio: 4 a snodo con freno 105,4 x 60,3 x 94,3

Accessori opzionali

QCSB Raccoglitore di piccolo formato a collegamento rapido 40,6 x 17,8 x 30,9

QCTB Raccoglitore di grande formato a collegamento rapido 40,6 x 17,8 x 54
Confezione da: 1 cad.

Ruote per piatti "resistenti, 
antitraccia".

Dimensioni interne del ripiano 
superiore: 83,1 x 50 cm.

Dimensioni interne del 
ripiano centrale e inferiore: 
87,1 x 55,1 x 25,8 cm. 

Nota: Articoli in magazzino in 
quantità molto limitate. Gli articoli 
non verranno spediti per via aerea 
in caso di prodotto esaurito.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

SC337: (615) 
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Mostrato con i pannelli opzionali 
per ripiani su un singolo ripiano.

Carrello di servizio KD e carrello di servizio multiuso KD

CODICE BC331KD BC340KD BC340KD2SB BC340KD4SB
DESCRIZIONE Carrello piccolo da servizio Grande carrello di servizio 

multiuso
Grande carrello di servizio 
multiuso

Grande carrello di servizio 
multiuso

RUOTE DIAM./TIPO 7,6 cm, 4 ruote girevoli, 
senza freno

12,7 cm, 4 ruote girevoli, 
senza freno

12,7 cm, 4 ruote girevoli,
2 ruote frenanti

12,7 cm, 4 ruote girevoli, 
4 ruote frenanti

DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a 83,5 x 41 x 96,5 cm 101,5 x 54 x 95 cm 101,5 x 54 x 95 cm 101,5 x 54 x 95 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a 62 x 40 x 30 cm 80 x 52 x 29,8 cm 80 x 52 x 29,8 cm 80 x 52 x 29,8 cm
CAPACITÀ DI CARICO 136 kg 180 kg 180 kg 180 kg
Confezione da: 1 cad.

Accessori 
opzionali
CODICE BC331KDTC BC331KDSH BC34OKDP
DESCRIZIONE 30 L Portarifiuti 9,5 L Contenitore per posate Set di pannello a ripiano singolo per 

carrello di servizio KD modello grande, 
1 lato, 2 terminali

DIMENSIONI La x P x a 33 x 24 x 56 cm 33 x 24 x 18,5 cm 80,3 x 45 x 29,8 cm
Confezione da: 1 cad.

•	  Carrelli versatili, robusti, 
economici.

•	  I bordi rialzati e i ripiani in 
polipropilene leggermente 
rugosi impediscono 
il rovesciamento del 
contenuto.

•	  I montanti in alluminio 
garantiscono la stabilità.

•	  Consegnati smontati per 
ridurre al minimo le spese di 
spedizione.

•	  Facili da assemblare.

Colori del carrello e dei pannelli dei 
ripiani: Grigio macchiato (480), 
Nero (110).

Colore del portarifiuti e del contenitore 
per posate: Nero (110).

BC340KD

Ogni ripiano BC340KD 
accoglie un cestello di misura 
intera oppure due bacinelle 
portastoviglie standard.

Bordi rialzati 
impediscono il 
rovesciamento 
del contenuto.

Superficie durevole, 
resistente alle 
macchie e facile da 
pulire.

Al momento 
dell’assembalggio si 
possono aggiungere altri 
pannelli per chiudere i 
ripiani da tre lati. (Solo 
carrello KD.)

Quattro ruote orientabili 
in acciaio verniciato con 
polveri epossidiche rendono 
silenzioso il trasporto e 
sicuro lo spostamento.

Montanti in alluminio 
garantiscono la 
solidità.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

BC331KD, BC340KD, BC340KDP: (480), 
(110) BC331KDTC, BC331KDSH: (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

BC340KD, BC331KD (110) (480), 
BC340KDS2SB (480), (110) BC331KDTC 
(110), BC331KDSH (110) BC340KDP 
(110) (480)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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BC11TC BC1115SH

Carrelli di servizio

•	  Carrelli tuttofare versatili, 
affidabili e duraturi.

•	  Ideali per caricarvi articoli e 
derrate in arrivo all’esercizio 
o per apparecchiare e 
sparecchiare i tavoli.

•	  In polietilene monoblocco 
con manici e ripiani 
incorporati.

•	  Disponibili nei modelli con lati 
aperti o chiusi.

Colori: Nero (110), Blu Ardesia (401), 
Marrone Scuro (131), 
Caffelatte (157), Grigio Granito (191).

Gli articoli BC225, BC2254S, 
BC11TC e BC1115SH possono 
essere spediti via la spedizione 
spedizioniere.

Accessori opzionali
CODICE BC11TC* BC1115SH*
DESCRIZIONE 42 L 

Portarifiuti
6,6 L 
Contenitore per posate

DIMENSIONI 35 x 20,6 x 53,7 cm 36,8 x 15,2 x 13,7 cm
Confezione da: 1 cad. 
*Gli articoli BC11TC e BC1115SH non sono adatti per i carrelli di servizio KD. 
I modelli BC11TC e BC1115SH sono disponibili solo in Nero (110) e Marrone Scuro (131).

BC225 
RUOTE DIAM./TIPO:
7,6 cm, 2 fisse,  
2 orientabili, 1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
71 x 41 x 82 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
56 x 39,5 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 159 kg
Confezione da: 1 cad.

BC2354S
RUOTE DIAM./TIPO:
12,7 cm, 4 orientabili, 
1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
95 x 55 x 88 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
79 x 52 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 227 kg.
Confezione da: 1 cad.

BC2254S
RUOTE DIAM./TIPO:
7,6 cm, 4 orientabili,  
1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
71 x 41 x 82 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
56 x 39,5 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 159 kg
Confezione da: 1 cad.

BC230
RUOTE DIAM./TIPO:
12,7 cm, 2 fisse, 
2 orientabili, 1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
84,5 x 51 x 88 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
69 x 49,5 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 227 kg.
Confezione da: 1 cad.

BC235
RUOTE DIAM./TIPO:
12,7 cm, 2 fisse,  
2 orientabili, 1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
95 x 55 x 88 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
79 x 52 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 227 kg.
Confezione da: 1 cad.

BC2304S
RUOTE DIAM./TIPO:
12,7 cm, 4 orientabili, 
1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
84,5 x 51 x 88 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
69 x 49,5 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 227 kg.
Confezione da: 1 cad.

BC330
RUOTE DIAM./TIPO:
12,7 cm, 2 fisse,  
2 orientabili, 1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
84,5 x 51 x 88 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
69 x 46,5 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 227 kg.
Confezione da: 1 cad.

BC3304S
RUOTE DIAM./TIPO:
12,7 cm, 4 orientabili,  
1 con freno
DIMENSIONI TOTALI Lu x P x a:
84,5 x 51 x 88 cm
DIMENSIONI DEI RIPIANI Lu x P x a:
69 x 46,5 x 29 cm

CAPACITÀ DI CARICO: 227 kg.
Confezione da: 1 cad.

Carrelli aperti

Carrelli chiusi 

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

BC235 (191)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Prodotti Cambro per lo stoccaggio 
e il trasporto che aiutano a 

garantire la manipolazione sicura 
degli alimenti. 

Prodotti che favoriscono l’igiene e  
la pulizia secondo i criteri  

internazionali emanati da NSF.

Certificazione prodotti approvata 
da Technischer Überwachungs-

Verein. 
(Associazione di Controllo 

Tecnico)

Prodotti che aiutano a soddisfare  
le linee guida HACCP.

COMPONENTI

Quando diciamo Scaffalature per la vita, intendiamo 

proprio questo. Tutti i sistemi di stoccaggio 

Camshelving® sono progettati per resistere alle 

condizioni più severe e agli ambienti più difficili. Con la 

nostra garanzia a vita contro ruggine e corrosione, solo 

Cambro offre SHELVING per LIFE ™.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Lavabile in 
lavastoviglie

Adatti per 
prodotti 

alimentari

Prodotti 
senza cadmio

Polipropilene 
riciclabile

Protezione antimicrobica 
incorporata permanentemente 

nelle piastre per ripiani, per inibire 
la crescita di muffe,  

funghi e batteri.
Camshelving è protetto dai seguenti brevetti statunitensi:

D498,664 S, D508,646 S, D512,867 S, D623,929 S, D624,764 S, D648,582 S, D630,935 S, D648,159 S, D651,433 S, D648,160 S, D697,391 S, D727,715 S, D728,347 S, D728,348 S, 

D707,994 S, D739,989 S, D663,912 S, D736,488 S, D739,989 S, D760,519 S, D841, 273 S, D828, 145 S, D827, 421 S US 6,981,454B2
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CAMSHELVING®
Camshelving® Premium, Elements & Basics Plus Series

Camshelving® Premium, Elements & Basics Plus Series

Camshelving® Premium, Elements & Basics Plus Series

LE CARATTERISTICHE PRINCIPALI DI TUTTE LE SERIE CAMSHELVING

Niente Ruggine e Corrosione
Rivestimento posteriore con garanzia a vita contro ruggine e 
corrosione. Tutto il Camshelving è impermeabile ai prodotti chimici 
aggressivi e all'acqua salata.

Utilizzabili in Diversi Tipi di Ambienti
Camshelving è progettato per resistere a tutte le applicazioni e 
temperature di stoccaggio estreme.

•	  Dispositivi di raffreddamento

•	 Congelatori

•	 Conservazione in luogo 
asciutto

•	 Multiuso

DA -38˚ A 88˚C

Utilizzo Ottimale Dello 
Spazio
I componenti sono stati 
accuratamente progettati per 
ottimizzare l'area di stoccaggio, 
anche dove lo spazio è limitato.

Montante Condiviso

Unità base Unità base + unità addizionale
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PREMIUM series
BASICS PLUS series

Facili da Pulire
Camshelving è di facile pulizia e i ripiani possono essere lavati in 
lavastoviglie. I ripiani antimicrobici Camguard® inibiscono la crescita 
di batteri e microbi dannosi.

Di facile montaggio e regolazione
Per una rapida installazione, le unità vengono spedite con telai 
preassemblati. Ciascun ripiano può essere regolato facilmente e in 
modo indipendente.

Unità ad Angolo 
Base + unità addizionale

Unità a U  
Due unità base + ripiani intermedi

Unità di avviamento a forma di T Unità di 
avviamento + Unità aggiuntiva

Lo spazio inutilizzabile viene trasformato in aree di stoccaggio continuo e di facile accesso usando i connettori per angoli. I connettori angolari 
possono essere utilizzati solo con ripiani di lunghezza 680 – 1280 mm.

Ripiano inferiore 
grigliato
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PREMIUM series BASICS PLUS series

Tutte le linee di Camshelving 
offrono una garanzia a vita 
contro ruggine e corrosione per 
ripiani, montanti e traverse.

Serie Camshelving®– guida per gli acquirenti

Profondità dei ripiani 300, 400, 500, 600 mm 360, 460, 540, 610 mm

Lunghezze dei ripiani 680, 780, 880, 980, 1080, 1180, 1280, 1380, 
1480, 1580, 1680, 1780 mm

765, 915, 1070, 1220,  
1375, 1525mm

Altezze dei ripiani Fisse: 1700, 1800, 2140 mm

Mobili: 1790 mm  
(include ruote girevoli)

Fisse: 1640, 1840, 2140 mm

Capacità di portata
 
(Premium 
basata su una lunghezza di 680 - 1280 mm) 
 
(Basics Plus 
basata su una lunghezza di 765 - 1220 mm)

Unità Fisse: 200 kg per ripiano, 800 kg per 
unità.

Unità Mobili: 340 kg per unità.
 
Unità ad Angolo: 180 kg per ripiano,  
810 kg per unità.

Unità Fisse: 190 kg per ripiano, 800 kg per 
unità.
 
Unità ad Angolo: 130 kg per ripiano,  
590 kg per unità.

Piastre dei ripiani Intercambiabile con la serie Elements. Dotata 
di antimicrobico Camguard®. 

Intercambiabile con la serie Elements o 
Premium.

Mobilità Disponibile nel sistema di stoccaggio mobile 
e ad alta densità.

Non disponibile.

Montaggio Il più rapido e semplice da montare grazie agli 
incastri modellati.

Di facile assemblaggio. Contiene incastri 
separati che devono essere fissati al 
montante.

ACCESSORI

Sostegno centrale per  
ripiano inferiore

Binari per ripiani

Cestello verticale per asciugatura e 
stoccaggio (vassoi / taglieri / coperchi)

Cestello per asciugatura e stoccaggio di 
campane copripiatto

Cestello angolato per  
asciugatura e stoccaggio

Cestello per 10 barattoli

Pannello divisorio del ripiano

Barra divisoria per ripiano (perbacinelle o 
scatole di alimenti)

Rastrelliera per inserimento vassoi

Gabbia di sicurezza a  
ripiano singolo

Gabbia di sicurezza

COMPONENTI
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451

Servizio di progettazione Camshelving® gratuito

Elimina le congetture e crea 
il tuo layout di scaffalatura 
perfetto. Lascia che i 
nostri esperti consulenti di 
scaffalature preparino un 
layout gratuito che ottimizzi 
il tuo spazio per creare un 
gran numero di opzioni di 
stoccaggio.

Ecco cosa otterrai:
•	 Planimetria 2D

•	 Planimetria 3D

•	  Elenco prodotti dettagliato 
per stanza/area

•	 Tutto nel giro di 48 ore 
lavorative

Richiedi un 
layout gratuito di 
scaffalature 3D

È facile! Per iniziare, siete pregati di  
fornirci quanto segue:
•	 Nome del progetto

•	 Tipo di stanza adibita allo stoccaggio (celle / frigorifero)

•	 Dimensioni della stanza/stanze (L x P x A)

•	 Ubicazione e dimensioni della porta / entrata

•	 Ostruzioni (condensatori / tubi)

•	 Ulteriori preferenze / requisiti

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK MAGAzzINO EUROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITALIA: minimo 60/90 gg.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Lunghezze complessive della serie Camshelving® 
– guida rapida di riferimento

Scaffalatura lineare: unità base + unità addizionale con montanti condivisi

Scaffalatura angolare: unità base + unità addizionale con connettori per angoli

Scaffalatura a U: due unità base + ripiani intermedi con connettori per angolo

Lunghezza 
complessiva

Lunghezza  
unità base

Lunghezza unità 
addizionale

Unità base
Unità 

addizionale

Unità base

Usare un set 
di connettori 

per angolo per 
ripiano

Usare due set 
di connettori 
per angoli per 

ripiano

Usare un sostegno 
centrale sotto ciascuna 

unità iniziale e 
addizionale.

Montanti condivisi.
Montanti condivisi.

Usare quattro sostegni 
centrali, uno sotto 

ciascuna unità base e due 
sotto il ripiano intermedio 

inferiore.

Ripiano 
intermedio 

Lunghezza unità 
addizionale

Lunghezza ripiano 
intermedio

Profondità 
dell’unità 

base

Profondità 
dell'unità  

base 

Profondità 
dell'unità  

base 

Lunghezza 
complessiva

Lunghezza 
complessiva

Unità base 
A

Unità base 
B

Unità 
addizionale
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Scaffalatura lineare: unità base + unità addizionale con montanti condivisi

Scaffalatura angolare: unità base + unità addizionale con connettori per angoli

Scaffalatura a U: due unità base + ripiani intermedi con connettori per angolo

Unità da 610 mm non disponibile nella serie Camshelving® Basics Plus. *Lunghezza Effettiva.

*Lunghezza Effettiva.

PREMIUM SERIES

UNITÀ BASE 
E UNITÀ 
ADDIzIONALE 

LUNGHEzzA EFFETTIVA  
UNITÀ BASE

LUNGHEzzA EFFETTIVA UNITÀ 
ADDIzIONALE

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

600 mm 680 mm + 635 mm = 1315 mm

700 780 + 735 = 1515

800 880 + 835 = 1715

900 980 + 935 = 1915

1000 1080 + 1035 = 2115

1100 1180 + 1135 = 2315

1200 1280 + 1235 = 2515

1300 1380 + 1335 = 2715

1400 1480 + 1435 = 2915

1500 1580 + 1535 = 3115

1600 1680 + 1635 = 3315

1700 1780 + 1735 = 3515

BASICS PLUS SERIES

LUNGHEzzA EFFETTIVA  
UNITÀ BASE

LUNGHEzzA  
EFFETTIVA UNITÀ ADDIzIONALE

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

765 mm + 718 mm = 1483 mm

915 + 870 = 1785

1070 + 1023 = 2093

1220 + 1175 = 2395

1375 + 1328 = 2703

1525 + 1480 = 3005

1830 + 1785 = 3615

BASICS PLUS SERIES

610 585 + *458 = 1045

765 737 +   458 = 1200

915 889 +   458 = 1350

1070 1042 +   458 = 1505

1220 1194 +   458 = 1655

PREMIUM SERIES

UNITÀ 
ADDIzIONALE

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA UNITÀ 
ADDIzIONALE

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA  
UNITÀ BASE

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

600 mm 655 mm + 400 mm = 1035 mm

700 755 + 400 = 1135

800 855 + 400 = 1235

900 955 + 400 = 1335

1000 1055 + 400 = 1435

1100 1155 + 400 = 1535

1200 1255 + 400 = 1635

BASICS PLUS SERIES

585 + *534 = 1119

737 +   534 = 1271

889 +   534 = 1423

1042 +   534 = 1576

1194 +   534 = 1728

BASICS PLUS SERIES

585 + *610 = 1195

737 +   610 = 1347

889 +   610 = 1499

1042 +   610 = 1652

1194 +   610 = 1804

PREMIUM SERIES

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA UNITÀ 
ADDIzIONALE

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA  
UNITÀ BASE

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

655 mm + 500 mm = 1155 mm

755 + 500 = 1255

855 + 500 = 1355

955 + 500 = 1455

1055 + 500 = 1555

1155 + 500 = 1655

1255 + 500 = 1755

PREMIUM SERIES

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA UNITÀ 
ADDIzIONALE

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA  
UNITÀ BASE

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

655 mm + 600 mm = 1255 mm

755 + 600 = 1355

855 + 600 = 1455

955 + 600 = 1555

1055 + 600 = 1655

1155 + 600 = 1755

1255 + 600 = 1855

PREMIUM SERIES

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA RIPIANO 
INTERMEDIO

500 MM PROF.  
UNITÀ BASE  
A + B

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

830 mm + 1000 mm = 1830 mm

930 + 1000 = 1930

1030 + 1000 = 2030

1130 + 1000 = 2130

1230 + 1000 = 2230

BASICS PLUS SERIES

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA RIPIANO 
INTERMEDIO

540 MM PROF.  
UNITÀ BASE  
A + B 

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

864 mm + *1067 mm = 1931 mm

1016 +   1067 = 2083

1169 +   1067 = 2236

PREMIUM SERIES

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA RIPIANO 
INTERMEDIO

600 MM PROF. 
UNITÀ BASE  
A + B

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

830 mm + 1200 mm = 2030 mm

930 + 1200 = 2130

1030 + 1200 = 2230

1130 + 1200 = 2330

1230 + 1200 = 2430

BASICS PLUS SERIES

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA RIPIANO 
INTERMEDIO

610 MM PROF. 
UNITÀ BASE  
A + B

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

864 mm + *1220 mm = 2084 mm

1020 +   1220 = 2236

1170 +   1220 = 2389

PREMIUM SERIES

RIPIANO 
INTERMEDIO

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA RIPIANO 
INTERMEDIO

400 MM PROF. 
UNITÀ BASE  
A + B

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

800 mm 830 mm + 800 mm = 1630 mm

900 930 + 800 = 1730

1000 1030 + 800 = 1830

1100 1130 + 800 = 1930

1200 1230 + 800 = 2030

BASICS PLUS SERIES

RIPIANO 
INTERMEDIO

LUNGHEzzA 
EFFETTIVA RIPIANO 
INTERMEDIO

460 MM PROF. 
UNITÀ BASE  
A + B

LUNGHEzzA 
COMPLESSIVA

915 mm 864 mm + *915 mm = 1779 mm

1070 1016 +   915 = 1931

1220 1169 +   915 = 2084
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CAMSHELVING®
 

PREMIUM 
series

COMPONENTI

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania 
e Cambro Özay Turchia.

PERCHÉ SCEGLIERE 
PREMIUM?
Per le operazioni della ristorazione 
con consegne frequenti e costante 
carico e scarico dei prodotti, non 
bisognerebbe mai compromettere 
la stabilità, la robustezza e l'igiene 
nello stoccaggio. La serie Premium 
fa esattamente ciò per cui è stata 
progettata: sostenere i prodotti 
più pesanti, magari usati con poca 
accortezza, in qualsiasi ambiente;  
ed è anche la scaffalatura più facile 
da pulire e regolare.

FISSA | MOBILE | ALTA DENSITÀ

PMontanti, Traverse, Pianetti, Sella di Sostegni Centrali, Connettori per Montanti, 
Connettori per Angoli, Fissaggio a pavimento, Dispositivi di Fissaggio Al Muro, 
Targhette Identificative, Gabbia di Sicurezza a Ripiano Singolo, Rastrelliera per 
Inserimento Vassoi, Binari per Ripiani, Cestello per 10 barattoli, Kit binari iniziali e 
prolunghe ad alta densità non è approvato dalla NSF.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Dimensioni Delle Unità Mobili

Camshelving® Premium Series

Dimensioni Delle Unità Fisse

Tabella Della Capacita' di Carico

LUNGHEzzE  
DEI RIPIANI  
680 – 1280 MM

LUNGHEzzE  
DEI RIPIANI  
1380 – 1780 
MM

UNITÀ SINGOLA Solo unità 800 kg (TUV) 600 kg (TUV)

Solo ripiano 200 (TUV) 150 (TUV)

Unità con sostegni centrali* 980 740

Ripiano inferiore con sostegni centrali* 380 290

UNITÀ AD ANGOLO*** 
con sono necessari  
2 sostegni centrali

Solo unità 810 —

Solo ripiano 180 —

Ripiano inferiore con sostegni centrali* 270 —

UNITÀ MOBILE Solo unità** 340 —

Il peso deve essere distribuito in maniera uniforme sull'intero ripiano.

*I sostegni centrali aumentano 
la stabilità e la capacità di carico 
solo sul ripiano inferiore. Molto 
consigliati per unità base da 1380 
mm e più lunghe, tutte le unità ad 
angolo, unità a U e unità destinate 
a carichi più pesanti. (Vedi la 
Guida di riferimento rapido per la 
lunghezza complessiva).

**La capacità di carico per le unità 
mobili (con ruote) è di 340 kg.

***I connettori angolari possono
essere utilizzati solo con ripiani
lunghi 680 – 1280 mm.

CAPACITÀ DI CARICO 
CERTIFICATA TUV

680 mm

880

780

980

1180

1380

15801080

1280

1480

1680
1780

300 mm 500 400600

2140 

1800

980 mm

1280

1380

500
400 mm600

1790 mm

11801080

1700 mm
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Visitare il sito web di Camshelving all'indirizzo www.cambro.com/
camshelving per informazioni sul prodotto, video di montaggio e layout di 
disegno oppure per visualizzare o scaricare l'elenco delle specifiche e dei 
prezzi di Camshelving.

scansione

*Include ruote girevoli da 127 mm.

V4 
 Unità base fisse e addizionali  
a 4 ripiani grigliati

P ROFON DI T À

4

LU NGH E Z Z E

12

A LT E Z Z E

2

S4 
 Unità base fisse e addizionali  
a 4 ripiani lisci

P ROFON DI T À

4

LU NGH E Z Z E

12

A LT E Z Z E

2

VS4 
 Unità base fisse e addizionali a 4 ripiani 
grigliati e lisci (3 grigliati + 1 liscio)

P ROFON DI T À

4

LU NGH E Z Z E

12

A LT E Z Z E

2

V5 
 Unità base fisse e addizionali  
a 5 ripiani grigliati

P ROFON DI T À

4

LU NGH E Z Z E

12

A LT E Z Z E

2

V4 
 Unità base mobili  
a 4 ripiani grigliati S4 

 Unità base mobili  
a 4 ripiani lisci

P ROFON DI T À

3

P ROFON DI T À

3
LU NGH E Z Z E

5

LU NGH E Z Z E

5
A LT E Z Z A *

1

A LT E Z Z A *

1

Camshelving® Premium Series – unità base, addizionali e mobili

Kit ripiani lisci

Kit montanti

Kit ripiani grigliati

1700 
1800

1700 
1800

300 
400 
500 
600

300 
400 
500 
600

680 
780 
880 
980 

1080 
1180 

1280 
1380 
1480 
1580 
1680 
1780

680 
780 
880 
980 

1080 
1180 

1280 
1380 
1480 
1580 
1680 
1780

mm

mm

mm

mm

mm

mm

mm

mm 1700 
1800

300 
400 
500 
600

680 
780 
880 
980 

1080 
1180 

1280 
1380 
1480 
1580 
1680 
1780

mm mm mm mm

1790 1790400 
500 
600

400 
500 
600

980 
1080 
1180 
1280 
1380

980 
1080 
1180 
1280 
1380

mm mmmm mmmm mm

1700 
1800

300 
400 
500 
600

680 
780 
880 
980 

1080 
1180 

1280 
1380 
1480 
1580 
1680 
1780

mm mm mm mm

456

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu

MPSK50100S1 kit ripiani lisci 500 x 1000 mm 

MPSK50120S1 kit ripiani lisci 500 x1200

MPSK50140S1 kit ripiani lisci 500 x 1400

MPSK50170S1 kit ripiani lisci 500 x 1700

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu

MPSK50100V1 kit ripiani grigliati 500 x 1000 mm

MPSK50120V1 kit ripiani grigliati 500 x 1200

MPSK50140V1 kit ripiani grigliati 500 x 1400

MPSK50150V1 kit ripiani grigliati 500 x 1500

MPSK50170V1 kit ripiani grigliati 500 x 1700

CODICE
DIMENSIONI  
P x A

MPPK50180 Kit montanti 500 x 1800 mm

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

MPSK50100V1, MPSK50120V1, 
MPSK50140V1, MPSK50150V1, 
MPSK50170V1, MPPK50180, 
MPSK50100S1, MPSK50120S1, 
MPSK50140S1, MPSK50170S1 (490)

Colore: (490) bianco macchiato
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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UNITÀ A 4 RIPIANI GRIGLIATI

Base Addizionali

Le unità base includono 2 kit di montanti e 4 kit di ripiani. 
Le unità vengono spedite complete in 6 scatole. 
Le unità addizionali includono 1 kit di montanti e 4 kit di ripiani.  
Le unità vengono spedite complete in 5 scatole.

Colore: Bianco Macchiato (490).

PREMIUM 
SERIES

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A)

MPU4617V4PKG 400 x 680 x 1700 mm

MPU4717V4PKG 400 x 780 x 1700   

MPU4817V4PKG 400 x 880 x 1700   

MPU4917V4PKG 400 x 980 x 1700   

MPU41017V4PKG 400 x 1080 x 1700   

MPU41117V4PKG 400 x 1180 x 1700   

MPU41217V4PKG 400 x 1280 x 1700   

MPU41317V4PKG 400 x 1380 x 1700   

MPU41417V4PKG 400 x 1480 x 1700   

MPU41517V4PKG 400 x 1580 x 1700   

MPU41617V4PKG 400 x 1680 x 1700   

MPU41717V4PKG 400 x 1780 x 1700   

MPU5617V4PKG 500 x 680 x 1700 mm

MPU5717V4PKG 500 x 780 x 1700   

MPU5817V4PKG 500 x 880 x 1700   

MPU5917V4PKG 500 x 980 x 1700   

MPU51017V4PKG 500 x 1080 x 1700   

MPU51117V4PKG 500 x 1180 x 1700   

MPU51217V4PKG 500 x 1280 x 1700   

MPU51317V4PKG 500 x 1380 x 1700   

MPU51417V4PKG 500 x 1480 x 1700   

MPU51517V4PKG 500 x 1580 x 1700   

MPU51617V4PKG 500 x 1680 x 1700   

MPU51717V4PKG 500 x 1780 x 1700   

MPU6617V4PKG 600 x 680 x 1700 mm

MPU6717V4PKG 600 x 780 x 1700   

MPU6817V4PKG 600 x 880 x 1700   

MPU6917V4PKG 600 x 980 x 1700   

MPU61017V4PKG 600 x 1080 x 1700   

MPU61117V4PKG 600 x 1180 x 1700   

MPU61217V4PKG 600 x 1280 x 1700   

MPU61317V4PKG 600 x 1380 x 1700   

MPU61417V4PKG 600 x 1480 x 1700   

MPU61517V4PKG 600 x 1580 x 1700   

MPU61617V4PKG 600 x 1680 x 1700   

MPU61717V4PKG 600 x 1780 x 1700   

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

MPA4617V4PKG 400 x 635 x 1700 mm

MPA4717V4PKG 400 x 735 x 1700   

MPA4817V4PKG 400 x 835 x 1700   

MPA4917V4PKG 400 x 935 x 1700   

MPA41017V4PKG 400 x 1035 x 1700   

MPA41117V4PKG 400 x 1135 x 1700   

MPA41217V4PKG 400 x 1235 x 1700   

MPA41317V4PKG 400 x 1335 x 1700   

MPA41417V4PKG 400 x 1435 x 1700   

MPA41517V4PKG 400 x 1535 x 1700   

MPA41617V4PKG 400 x 1635 x 1700   

MPA41717V4PKG 400 x 1735 x 1700   

MPA5617V4PKG 500 x 635 x 1700 mm

MPA5717V4PKG 500 x 735 x 1700   

MPA5817V4PKG 500 x 835 x 1700   

MPA5917V4PKG 500 x 935 x 1700   

MPA51017V4PKG 500 x 1035 x 1700   

MPA51117V4PKG 500 x 1135 x 1700   

MPA51217V4PKG 500 x 1235 x 1700   

MPA51317V4PKG 500 x 1335 x 1700   

MPA51417V4PKG 500 x 1435 x 1700   

MPA51517V4PKG 500 x 1535 x 1700   

MPA51617V4PKG 500 x 1635 x 1700   

MPA51717V4PKG 500 x 1735 x 1700   

MPA6617V4PKG 600 x 635 x 1700 mm

MPA6717V4PKG 600 x 735 x 1700   

MPA6817V4PKG 600 x 835 x 1700   

MPA6917V4PKG 600 x 935 x 1700   

MPA61017V4PKG 600 x 1035 x 1700   

MPA61117V4PKG 600 x 1135 x 1700   

MPA61217V4PKG 600 x 1235 x 1700   

MPA61317V4PKG 600 x 1335 x 1700   

MPA61417V4PKG 600 x 1435 x 1700   

MPA61517V4PKG 600 x 1535 x 1700   

MPA61617V4PKG 600 x 1635 x 1700   

MPA61717V4PKG 600 x 1735 x 1700   

1700 
mm

ALTEzzA

500 mm
 
PROFONDITÀ

600 mm
 
PROFONDITÀ

400 mm
 
PROFONDITÀ

Sc
af

fa
la

tu
re

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Base Addizionali

Le unità base includono 2 kit di montanti e 4 kit di ripiani. Le 
unità vengono spedite complete in 6 scatole. Le unità addizionali 
includono 1 kit di montanti e 4 kit di ripiani.  
Le unità vengono spedite complete in 5 scatole.

V4PKG 
UNITÀ A 4 RIPIANI GRIGLIATI

PREMIUM 
SERIES

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

MPU4618V4PKG 400 x 680 x 1800 mm

MPU4718V4PKG 400 x 780 x 1800   

MPU4818V4PKG 400 x 880 x 1800   

MPU4918V4PKG 400 x 980 x 1800   

MPU41018V4PKG 400 x 1080 x 1800   

MPU41118V4PKG 400 x 1180 x 1800   

MPU41218V4PKG 400 x 1280 x 1800   

MPU41318V4PKG 400 x 1380 x 1800   

MPU41418V4PKG 400 x 1480 x 1800   

MPU41518V4PKG 400 x 1580 x 1800   

MPU41618V4PKG 400 x 1680 x 1800   

MPU41718V4PKG 400 x 1780 x 1800   

MPU5618V4PKG 500 x 680 x 1800 mm

MPU5718V4PKG 500 x 780 x 1800   

MPU5818V4PKG 500 x 880 x 1800   

MPU5918V4PKG 500 x 980 x 1800   

MPU51018V4PKG 500 x 1080 x 1800   

MPU51118V4PKG 500 x 1180 x 1800   

MPU51218V4PKG 500 x 1280 x 1800   

MPU51318V4PKG 500 x 1380 x 1800   

MPU51418V4PKG 500 x 1480 x 1800   

MPU51518V4PKG 500 x 1580 x 1800   

MPU51618V4PKG 500 x 1680 x 1800   

MPU51718V4PKG 500 x 1780 x 1800   

MPU6618V4PKG 600 x 680 x 1800 mm

MPU6718V4PKG 600 x 780 x 1800   

MPU6818V4PKG 600 x 880 x 1800   

MPU6918V4PKG 600 x 980 x 1800   

MPU61018V4PKG 600 x 1080 x 1800   

MPU61118V4PKG 600 x 1180 x 1800   

MPU61218V4PKG 600 x 1280 x 1800   

MPU61318V4PKG 600 x 1380 x 1800   

MPU61418V4PKG 600 x 1480 x 1800   

MPU61518V4PKG 600 x 1580 x 1800   

MPU61618V4PKG 600 x 1680 x 1800   

MPU61718V4PKG 600 x 1780 x 1800   

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

MPA4618V4PKG 400 x 635 x 1800 mm

MPA4718V4PKG 400 x 735 x 1800   

MPA4818V4PKG 400 x 835 x 1800   

MPA4918V4PKG 400 x 935 x 1800   

MPA41018V4PKG 400 x 1035 x 1800   

MPA41118V4PKG 400 x 1135 x 1800   

MPA41218V4PKG 400 x 1235 x 1800   

MPA41318V4PKG 400 x 1335 x 1800   

MPA41418V4PKG 400 x 1435 x 1800   

MPA41518V4PKG 400 x 1535 x 1800   

MPA41618V4PKG 400 x 1635 x 1800   

MPA41718V4PKG 400 x 1735 x 1800   

MPA5618V4PKG 500 x 635 x 1800 mm

MPA5718V4PKG 500 x 735 x 1800   

MPA5818V4PKG 500 x 835 x 1800   

MPA5918V4PKG 500 x 935 x 1800   

MPA51018V4PKG 500 x 1035 x 1800   

MPA51118V4PKG 500 x 1135 x 1800   

MPA51218V4PKG 500 x 1235 x 1800   

MPA51318V4PKG 500 x 1335 x 1800   

MPA51418V4PKG 500 x 1435 x 1800   

MPA51518V4PKG 500 x 1535 x 1800   

MPA51618V4PKG 500 x 1635 x 1800   

MPA51718V4PKG 500 x 1735 x 1800   

MPA6618V4PKG 600 x 635 x 1800 mm

MPA6718V4PKG 600 x 735 x 1800   

MPA6818V4PKG 600 x 835 x 1800   

MPA6918V4PKG 600 x 935 x 1800   

MPA61018V4PKG 600 x 1035 x 1800   

MPA61118V4PKG 600 x 1135 x 1800   

MPA61218V4PKG 600 x 1235 x 1800   

MPA61318V4PKG 600 x 1335 x 1800   

MPA61418V4PKG 600 x 1435 x 1800   

MPA61518V4PKG 600 x 1535 x 1800   

MPA61618V4PKG 600 x 1635 x 1800   

MPA61718V4PKG 600 x 1735 x 1800   

1800 
mm

500 mm
 
PROFONDITÀ

600 mm
 
PROFONDITÀ

400 mm
 
PROFONDITÀ

ALTEzzA

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

Colore: Bianco Macchiato (490).

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

MPU51018V4PKG, MPU51218V4PKG, 
MPU51418V4PKG, MPU51718V4PKG, 
MPU51518V4PKG, MPA51018V4PKG, 
MPA51218V4PKG, MPA51418V4PKG, 
MPA51718V4PKG, MPA51518V4PKG 
(490) MPU51018S4PKG, 
MPU51218S4PKG, MPU51418S4PKG, 
MPU51718S4PKG, MPU51518S4PKG, 
MPA51018S4PKG, MPA51218S4PKG 
,MPA51418S4PKG, MPA51718S4PKG, 
MPA51518V4PKG (490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

V5PKG 
UNITÀ A 5 RIPIANI GRIGLIATI

Base Addizionali

Le unità base includono 2 kit di montanti e 5 kit di ripiani. Le 
unità vengono spedite complete in 7 scatole. Le unità addizionali 
includono 1 kit di montanti e 5 kit di ripiani. Le unità vengono spedite 
complete in 6 scatole.Colore: Bianco Macchiato (490). 

PREMIUM 
SERIES

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

MPU4618V5PKG 400 x 680 x 1800 mm

MPU4718V5PKG 400 x 780 x 1800   

MPU4818V5PKG 400 x 880 x 1800   

MPU4918V5PKG 400 x 980 x 1800   

MPU41018V5PKG 400 x 1080 x 1800   

MPU41118V5PKG 400 x 1180 x 1800   

MPU41218V5PKG 400 x 1280 x 1800   

MPU41318V5PKG 400 x 1380 x 1800   

MPU41418V5PKG 400 x 1480 x 1800   

MPU41518V5PKG 400 x 1580 x 1800   

MPU41618V5PKG 400 x 1680 x 1800   

MPU41718V5PKG 400 x 1780 x 1800   

MPU5618V5PKG 500 x 680 x 1800 mm

MPU5718V5PKG 500 x 780 x 1800   

MPU5818V5PKG 500 x 880 x 1800   

MPU5918V5PKG 500 x 980 x 1800   

MPU51018V5PKG 500 x 1080 x 1800   

MPU51118V5PKG 500 x 1180 x 1800   

MPU51218V5PKG 500 x 1280 x 1800   

MPU51318V5PKG 500 x 1380 x 1800   

MPU51418V5PKG 500 x 1480 x 1800   

MPU51518V5PKG 500 x 1580 x 1800   

MPU51618V5PKG 500 x 1680 x 1800   

MPU51718V5PKG 500 x 1780 x 1800   

MPU6618V5PKG 600 x 680 x 1800 mm

MPU6718V5PKG 600 x 780 x 1800   

MPU6818V5PKG 600 x 880 x 1800   

MPU6918V5PKG 600 x 980 x 1800   

MPU61018V5PKG 600 x 1080 x 1800   

MPU61118V5PKG 600 x 1180 x 1800   

MPU61218V5PKG 600 x 1280 x 1800   

MPU61318V5PKG 600 x 1380 x 1800   

MPU61418V5PKG 600 x 1480 x 1800   

MPU61518V5PKG 600 x 1580 x 1800   

MPU61618V5PKG 600 x 1680 x 1800   

MPU61718V5PKG 600 x 1780 x 1800   

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

MPA4618V5PKG 400 x 635 x 1800 mm

MPA4718V5PKG 400 x 735 x 1800   

MPA4818V5PKG 400 x 835 x 1800   

MPA4918V5PKG 400 x 935 x 1800   

MPA41018V5PKG 400 x 1035 x 1800   

MPA41118V5PKG 400 x 1135 x 1800   

MPA41218V5PKG 400 x 1235 x 1800   

MPA41318V5PKG 400 x 1335 x 1800   

MPA41418V5PKG 400 x 1435 x 1800   

MPA41518V5PKG 400 x 1535 x 1800   

MPA41618V5PKG 400 x 1635 x 1800   

MPA41718V5PKG 400 x 1735 x 1800   

MPA5618V5PKG 500 x 635 x 1800 mm

MPA5718V5PKG 500 x 735 x 1800   

MPA5818V5PKG 500 x 835 x 1800   

MPA5918V5PKG 500 x 935 x 1800   

MPA51018V5PKG 500 x 1035 x 1800   

MPA51118V5PKG 500 x 1135 x 1800   

MPA51218V5PKG 500 x 1235 x 1800   

MPA51318V5PKG 500 x 1335 x 1800   

MPA51418V5PKG 500 x 1435 x 1800   

MPA51518V5PKG 500 x 1535 x 1800   

MPA51618V5PKG 500 x 1635 x 1800   

MPA51718V5PKG 500 x 1735 x 1800   

MPA6618V5PKG 600 x 635 x 1800 mm

MPA6718V5PKG 600 x 735 x 1800   

MPA6818V5PKG 600 x 835 x 1800   

MPA6918V5PKG 600 x 935 x 1800   

MPA61018V5PKG 600 x 1035 x 1800   

MPA61118V5PKG 600 x 1135 x 1800   

MPA61218V5PKG 600 x 1235 x 1800   

MPA61318V5PKG 600 x 1335 x 1800   

MPA61418V5PKG 600 x 1435 x 1800   

MPA61518V5PKG 600 x 1535 x 1800   

MPA61618V5PKG 600 x 1635 x 1800   

MPA61718V5PKG 600 x 1735 x 1800   

500 mm
 
PROFONDITÀ

600 mm
 
PROFONDITÀ

400 mm
 
PROFONDITÀ

1800 
mm

ALTEzzA

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

MPU51018V5PKG, MPU51218V5PKG, 
MPU51418V5PKG, MPU51718V5PKG, 
MPU51518V5PKG, MPA51018V5PKG, 
MPA51218V5PKG, MPA51418V5PKG, 
MPA51718V5PKG, MPA51518V5PKG 
(490)
MPU51018S5PKG, MPU51218S5PKG, 
MPU51418S5PKG, MPU51718S5PKG, 
MPU51518S5PKG, MPA51018S5PKG, 
MPA51218S5PKG, MPA51418S5PKG, 
MPA51718S5PKG, MPA51518S5PKG 
(490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

V4PKG 
UNITÀ MOBILI  
DA 4 RIPIANI 

Grigliati Iisci 

Le unità base mobili includono 2 kit di montanti mobili, 4 kit di ripiani 
grigliati o lisci e 4 ruote girevoli con freno per blocco totale. Le unità 
vengono spedite complete in 6 scatole.

PREMIUM 
SERIES

CODICE

MPMU4917V4PKG

MPMU41017V4PKG

MPMU41117V4PKG

MPMU41217V4PKG

MPMU41317V4PKG

MPMU5917V4PKG

MPMU51017V4PKG

MPMU51117V4PKG

MPMU51217V4PKG

MPMU51317V4PKG

MPMU6917V4PKG

MPMU61017V4PKG

MPMU61117V4PKG

MPMU61217V4PKG

MPMU61317V4PKG

CODICE

MPMU4917S4PKG

MPMU41017S4PKG

MPMU41117S4PKG

MPMU41217S4PKG

MPMU41317S4PKG

MPMU5917S4PKG

MPMU51017S4PKG

MPMU51117S4PKG

MPMU51217S4PKG

MPMU51317S4PKG

MPMU6917S4PKG

MPMU61017S4PKG

MPMU61117S4PKG

MPMU61217S4PKG

MPMU61317S4PKG

DIMENSIONI  
P x Lu x A

400 x 980 x 1790 mm

400 x 1080 x 1790 

400 x 1180 x 1790

400 x 1280 x 1790

400 x 1380 x 1790 

500 x 980 x 1790 mm

500 x 1080 x 1790 

500 x 1180 x 1790

500 x 1280 x 1790

500 x 1380 x 1790 

600 x 980 x 1790 mm

600 x 1080 x 1790 

600 x 1180 x 1790

600 x 1280 x 1790

600 x 1380 x 1790 

1790 
mm

400 mm
 

PROFONDITÀ

500 mm
 

PROFONDITÀ

600 mm
 

PROFONDITÀ

ALTEzzA

*Include ruote girevoli da 127 mm.

Colore: Bianco Macchiato (490). 
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Connettori per angoli

L'esclusivo design brevettato garantisce il massimo utilizzo dello spazio sul ripiano. 
Si usa un set per ripiano per collegare unità base e addizionali ad angolo. Collega 4 o 5 
ripiani intermedi fra 2 unità iniziali (si richiedono 2 set per ripiano). Disponibile come 
set singolo o in confezioni da 8 o 10 set.

Aumenta la capacità di carico 
solo sul ripiano inferiore. 
Aggiungere a ripiani di qualsiasi 
lunghezza. Molto consigliato 
per unità da 1300 mm e più 
lunghe e per tutte le unità ad 
angolo, le unità a "U" e le unità 
destinate a carichi elevati.

Sostegni centrali per ripiano inferiore  

Accessori Camshelving® Premium Series

CODICE  DESCRIzIONE

MPCC1 1 set

MPCC8 8 set

MPCC10 10 set
Colore: Bianco Macchiato (490). 

CODICE
DIMENSIONI  
P x A

Sostegno centrale – Basso

MPDS30H16 300 x 190 mm

MPDS40H16 400 x 190

MPDS50H16 500 x 190

MPDS60H16 600 x 190
Sostegno centrale – Alto

MPDS30H30 300 x 289

MPDS40H30 400 x 289

MPDS50H30 500 x 289

MPDS60H30 600 x 289
Confezione da: 1
Colore: Bianco Macchiato (490). 

A

Traverse per ripiani 
Disponibili in confezioni singole o doppie. Usare 
due traverse per aggiungere un ripiano aperto 
per barre divisorie o cestelli di asciugatura. 
Aggiungere una traversa sui montanti posteriori 
per conferire maggiore supporto quando si 
inserisce materiale che si può muovere sul primo 
ripiano.

LUNGHEzzA 
CONFEzIONE SINGOLA 
CODICE*

CONFEzIONE DOPPIA 
CODICE**

600 mm MPTR60 —

700 MPTR70 —

800 MPTR80 —

900 MPTR90 MPTR902PK

1000 MPTR100 MPTR1002PK

1100 MPTR110 MPTR1102PK

1200 MPTR120 MPTR1202PK

1300 MPTR130 MPTR1302PK

1400 MPTR140 —

1500 MPTR150 —

1600 MPTR160 —

1700 MPTR170 —
*Confezione da: 1  **Confezione da: 2 
Colore: Bianco Macchiato (490).

P

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

MPCC1, MPCC10, MPCC8 (490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Ottimizza la capacità di stoccaggio creando corridoi 
di stoccaggio in tutto lo spazio disponibile. Questo 
semplice sistema è composto da unità base fisse 
ancorate ad un sistema di binari a pavimento in 
corrispondenza di entrambe le estremità, con unità 
mobili ad alta densità installate fra di esse. I binari, 
facili da installare non richiedono trapanatura né 
incollatura.

Sistema di stoccaggio ad alta 
densità con binari a pavimento

Le unità mobili ad alta 
densità sono disponibili con 
kit di montanti assemblati 
in fabbrica, ripiani grigliati o 
lisci, ruote girevoli e paraurti 
ad alta densità. I kit dei binari 
con le relative prolunghe 
vengono spediti completi di 
un kit di montaggio. Scegliete 
da un’ampia gamma di formati 
con 4 o 5 ripiani per ottimizzare 
lo spazio di conservazione. 
(vedere le pagine specifiche 
della Serie Premium).

Unità fissa* Unità mobili ad alta densità Unità fissa

Un corridoio attivo 
di 75 – 90 cm offre 

facile accesso a tutti 
i prodotti stoccati.

Le ruote scanalate 
scorrono in modo 
facile e sicuro sui 
binari. 

I binari permettono una 
facile movimentazione 
delle scaffalature mobili. 
I binari in alluminio e 
il kit di montaggio in 
acciaio inossidabile sono 
resistenti alla ruggine.

Ogni binario iniziale 
si collega facilmente 
alla base di un'unità 
fissa con un sistema 
di ancoraggio. Non 
si richiedono bulloni 
e trapanature 
o incollatura 
sul pavimento. 
Installazione facile e 
veloce.

*Si raccomanda di 
usare un'unità fissa 
per ogni 4,5 m di 
binario per stabilizzare 
ulteriormente il sistema.

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania e Cambro Özay Turchia.

50% 
Aumenta la capacità di 
stoccaggio fino al
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Unità base mobili ad alta densità con 4 ripiani grigliati

Unità base mobili ad alta densità con 4 ripiani lisci

Kit binari iniziali e prolunghe

I kit dei binari si compongono di 
due binari iniziali e delle prolunghe 
e vengono spediti completi in 1 
scatola. Ogni kit include tutta la 
ferramenta in acciaio inossidabile 
necessaria per l'installazione sul 
pavimento. Spedizione in 1 scatola.

Si consiglia particolarmente di 
installare un'unità iniziale fissa per 
ogni 4,5 m di guida per stabilizzare 
ulteriormente il sistema.

Le unità includono 2 kit di montanti 
mobili, 4 kit di ripiani, 4 ruote ad alta 
densità e 4 paracolpi ad alta densità. 
Spedizione in 6 scatole.

Le unità includono 2 kit di montanti 
mobili, 4 kit di ripiani, 4 rotelle ad 
alta densità e 4 paracolpi ad alta 
densità. Spedizione in 6 scatole.

LU NGH E Z Z E

3

LU NGH E Z Z E

3

P ROFON DI T À

2

P ROFON DI T À

2

LU NGH E Z Z E

5

LU NGH E Z Z E

5

A LT E Z Z A *

1

A LT E Z Z A *

1

1790

1790

500 
600

500 
600

980 
1080 
1180 
1280 
1380

980 
1080 
1180 
1280 
1380

* Include ruote 
girevoli da 127 mm.

*Include ruote 
girevoli da 127 mm.

mm

mm

mm

mm

mm

mm

3,05 
3,66 
4,42

1,38 
1,53 
1,83

m m

CODICE DESCRIzIONE CONFEzIONE DA

Kit binari iniziali

CSMHDTK10 Kit binari iniziali da 3,05 m per 3 unità mobili* 1

CSMHDTK12 Kit binari iniziali da 3,66 m per 4 unità mobili* 1

CSMHDTK145 Kit binari iniziali da 4,42 m per 5 unità mobili* 1
Prolunghe

CSMHDTKE4 Prolunga 1,38 m 1

CSMHDTKE5 Prolunga 1,53 m 1

CSMHDTKE6 Prolunga 1,83 m 1

Accessori

CSHDFF Dispositivo di fissaggio al pavimento 4
Colore: Argento (000). *Basato su unità mobili profonde 600 mm.

Binario Iniziale Prolunga

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTI I KIT BINARI INIzIALI E PROLUNGHE 
DIMENSIONI: (000)

Unità fissa
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

V4 
UNITÀ MOBILI AD ALTA DENSITÀ 

CON 4 RIPIANI GRIGLIATI

S4 
UNITÀ MOBILI AD ALTA DENSITÀ 

CON 4 RIPIANI LISCI

Le unità includono 2 kit di montanti mobili, 4 kit di ripiani,  
4 ruote ad alta densità e 4 paracolpi ad alta densità.  

Le unità vengono spedite complete in 6 scatole.

Colore: Bianco Macchiato (490). *Include ruote girevoli da 127 mm.

CODICE DIMENSIONI 

MPMCHD 127 mm
Confezione da: 2 
Colore: Grigio (000).

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A*

MPHU5917V4PKG 500 x 980 x 1790 mm

MPHU51017V4PKG 500 x 1080 x 1790  

MPHU51117V4PKG 500 x 1180 x 1790  

MPHU51217V4PKG 500 x 1280 x 1790  

MPHU51317V4PKG 500 x 1380 x 1790  

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A*

MPHU5917S4PKG 500 x 980 x 1790 mm

MPHU51017S4PKG 500 x 1080 x 1790  

MPHU51117S4PKG 500 x 1180 x 1790  

MPHU51217S4PKG 500 x 1280 x 1790  

MPHU51317S4PKG 500 x 1380 x 1790  

MPHU6917V4PKG 600 x 980 x 1790 mm

MPHU61017V4PKG 600 x 1080 x 1790   

MPHU61117V4PKG 600 x 1180 x 1790  

MPHU61217V4PKG 600 x 1280 x 1790  

MPHU61317V4PKG 600 x 1380 x 1790  

MPHU6917S4PKG 600 x 980 x 1790 mm 

MPHU61017S4PKG 600 x 1080 x 1790  

MPHU61117S4PKG 600 x 1180 x 1790  

MPHU61217S4PKG 600 x 1280 x 1790  

MPHU61317S4PKG 600 x 1380 x 1790  

500 mm
 

PROFONDITÀ

600 mm
 

PROFONDITÀ

Le ruote scanalate scorrono in 
modo facile e sicuro sui binari. 
Il paraurti rotondo protegge le 
unità mobili dal contatto diretto 
reciproco.

Ruote ad alta densità con paraurti rotondo

PREMIUM SERIES 

1790 
mm

ALTEzzA

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

MPMCHD: (000)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CAMSHELVING® 

BASICS PLUS 
series

PERCHÉ SCEGLIERE  
BASICS PLUS?
Anche se il budget è ridotto 
e le esigenze di stoccaggio 
sono meno rigorose, non 
significa che le prestazioni 
delle scaffalature e le efficienze 
del magazzinaggio debbano 
essere compromesse. La serie 
Basics Plus è realizzata con 
lo stesso robusto materiale 
ad alte prestazioni della serie 
Elements e presenta le stesse 
caratteristiche di design. Ha 
peso e costo inferiori, ma è pur 
sempre abbastanza robusta da 
poter far fronte alle esigenze di 
uno stoccaggio medio-leggero.

Connettori per Montanti, Connettori per Angoli, 
Fissaggio a pavimento, Dispositivi di Fissaggio al Muro, 
Binari per Ripiani, Gabbia di Sicurezza a Ripiano Singolo, 
Pannello divisorio del ripiano e Targhette Identificative. 
Non approvato dalla NSF.

FISSA

COMPONENTI
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Camshelving® Basics Plus Series 

Dimensioni delle Unità Fisse

Tabella della Capacita' di Carico

LUNGHEzzE  
DEI RIPIANI  
765 – 1200 MM

LUNGHEzzE  
DEI RIPIANI  
1375 – 1830 MM

UNITÀ SINGOLA Solo unità 800 kg (TUV) 800 kg (TUV)

Solo ripiano 190 (TUV) 180 (TUV)

Unità con sostegni centrali* 885 880

Ripiano inferiore con sostegni centrali* 275 260

UNITÀ AD ANGOLO** 
con sono necessari  
2 sostegni centrali

Solo unità 590 —

Solo ripiano 130 —

Ripiano inferiore con sostegni centrali* 200 —

Il peso deve essere distribuito in maniera uniforme sull'intero ripiano.

CAPACITÀ DI CARICO 
CERTIFICATA TUV

765 mm

915
1070

1220
1375

1525

540

460 mm610

2140

1640 mm

1840

*I sostegni centrali aumentano 
la stabilità e la capacità di carico 
solo sul ripiano inferiore. Molto 
consigliati per unità base da 1375 
mm e più lunghe, tutte le unità ad 
angolo, unità a U e unità destinate 
a carichi più pesanti. (Consulta la 
Guida rapida di riferimento per la 
lunghezza complessiva). 
**I connettori angolari possono 
essere utilizzati solo con ripiani di 
lunghezza 765 – 1220 mm.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Visitare il sito web di Camshelving all'indirizzo www.
cambro.com/camshelving per informazioni sul prodotto, 
video di montaggio e layout di disegno oppure per 
visualizzare o scaricare l'elenco delle specifiche e dei 
prezzi di Camshelving.

scansione

*360 mm disponibile solo nei: A 1630, 1830 / Lu 765, 915, 1070, 1220 mm. 
**1830 mm disponibile solo nei: A 1630, 1830 / P 460, 540, 610 mm.

Colore: (580) Grafite spazzolato

P ROFON DI T À

4

LU NGH E Z Z E

7

A LT E Z Z E

3

Camshelving® Basics Plus Series – unità base e addizionali

Kit ripiani grigliati Kit montanti assemblati

V4 
 Unità base fisse e addizionali a  
4 ripiani grigliati

1630 
1830 
2140

*360 
460 
540 
610

765 
915 

1070 
1220 

1375 
1525 
1830

mm mm mm mm

P ROFON DI T À

4

LU NGH E Z Z E

7

A LT E Z Z E

3

S4 
 Unità base fisse e addizionali a  
4 ripiani lisci

1630 
1830 
2140

*360 
460 
540 
610

765 
915 

1070 
1220 

1375 
1525 
1830

mm mm mm mm

P ROFON DI T À

4

LU NGH E Z Z E

7

A LT E Z Z E

3

VS4 
 Unità base fisse e addizionali a 4 ripiani 
grigliati e lisci (3 grigliati + 1 liscio)

1630 
1830 
2140

*360 
460 
540 
610

765 
915 

1070 
1220 

1375 
1525 
1830

mm mm mm mm

P ROFON DI T À

3

LU NGH E Z Z E

7

A LT E Z Z E

3

V5 
 Unità base fisse e addizionali a  
5 ripiani grigliati

1630 
1830 
2140

*360 
460 
540 
610

765 
915 

1070 
1220 

1375 
1525 

**1830

mm mm mm mm

P ROFON DI T À

3

LU NGH E Z Z E

6

A LT E Z Z A

1

VS5 
 Unità base fisse e addizionali a 5 ripiani 
grigliati e lisci (4 grigliati + 1 liscio)

2140 460 
540 
610

765 
915 

1070 

1220 
1375 
1525

mm mm mm mm

P ROFON DI T À

3

LU NGH E Z Z E

6

A LT E Z Z A

1

S5 
 Unità base fisse e addizionali a  
5 ripiani lisci

2140 460 
540 
610

765 
915 

1070 

1220 
1375 
1525

mm mm mm mm

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu

CBSK1830V1 Kit ripiani grigliati 460 x 765 mm

CBSK1836V1 kit ripiani grigliati 460 x 915

CBSK1842V1 kit ripiani grigliati 460 x 1070

CBSK1848V1 kit ripiani grigliati 460 x 1220

CBSK1854V1 kit ripiani grigliati 460 x 1375

CBSK1860V1 kit ripiani grigliati 460 x 1525

CBSK2130V1 kit ripiani grigliati 540 x 765

CBSK2136V1 kit ripiani grigliati 540 x 915

CBSK2142V1 kit ripiani grigliati 540 x 1070

CBSK2148V1 kit ripiani grigliati 540 x 1220

CBSK2154V1 kit ripiani grigliati 540 x 1375

CBSK2160V1 kit ripiani grigliati 540 x 1525

CBSK2430V1 kit ripiani grigliati 610 x 765

CBSK2436V1 kit ripiani grigliati 610 x 915

CBSK2442V1 kit ripiani grigliati 610 x 1070

CBSK2448V1 kit ripiani grigliati 610 x 1220

CBSK2454V1 kit ripiani grigliati 610 x 1375

CBSK2460V1 kit ripiani grigliati 610 x 1525

CODICE
DIMENSIONI  
P x A

CBPK1872AL80 kit montanti 460 x 1840 mm

CBPK2172AL70 Kit montanti 540 x 1840

CBPK2472AL64 kit montanti 610 x 1840

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CBSK1830V1, CBSK1836V1 
CBSK1842V1, CBSK1848V1, 
CBSK1853V1, CBSK1860V1, 
CBSK2130V1, CBSK2136V1, 
CBSK2142V1, CBSK2148V1, 
CBSK2143V1, CBSK2160V1, 
CBSK2430V1, CBSK2436V1, 
CBSK2442V1, CBSK2448V1, 
CBSK2453V1, CBSK2460V1, 
CBPK1872AL80, CBPK2172AL70, 
CBPK2472AL64 (580)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

V4
UNITÀ A 4 RIPIANI GRIGLIATI

Base Addizionali

Le unità base includono 2 kit di montanti assemblati in fabbrica e 
ripiani.Le unità addizionali includono 1 kit di montanti assemblati in 
fabbrica e ripiani. Le unità vengono spedite complete in 1 scatola.Colore: Grafite Spazzolato (580).

BASICS PLUS 
SERIES

1640 
mm

ALTEzzA

360 mm PROFONDITÀ

460 mm PROFONDITÀ

540 mm
 
PROFONDITÀ

610 mm PROFONDITÀ

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CBU143064V4 360 x 765 x 1640 mm

CBU143664V4 360 x 915 x 1640

CBU144264V4 360 x 1070 x 1640

CBU144864V4 360 x 1220 x 1640

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CBA143064V4 360 x 718 x 1640 mm

CBA143664V4 360 x 870 x 1640

CBA144264V4 360 x 1023 x 1640

CBA144864V4 360 x 1175 x 1640

CBU183064V4 460 x 765 x 1640 mm

CBU183664V4 460 x 915 x 1640

CBU184264V4 460 x 1070 x 1640

CBU184864V4 460 x 1220 x 1640

CBU185464V4 460 x 1375 x 1640

CBU186064V4 460 x 1525 x 1640

CBU187264V4 460 x 1830 x 1640

CBA183064V4 460 x 718 x 1640 mm

CBA183664V4 460 x 870 x 1640

CBA184264V4 460 x 1023 x 1640

CBA184864V4 460 x 1175 x 1640

CBA185464V4 460 x 1328 x 1640

CBA186064V4 460 x 1480 x 1640

CBA187264V4 460 x 1785 x 1640

CBU213064V4 540 x 765 x 1640 mm

CBU213664V4 540 x 915 x 1640

CBU214264V4 540 x 1070 x 1640

CBU214864V4 540 x 1220 x 1640

CBU215464V4 540 x 1375 x 1640

CBU216064V4 540 x 1525 x 1640

CBU217264V4 540 x 1830 x 1640

CBA213064V4 540 x 718 x 1640 mm

CBA213664V4 540 x 870 x 1640

CBA214264V4 540 x 1023 x 1640

CBA214864V4 540 x 1175 x 1640

CBA215464V4 540 x 1328 x 1640

CBA216064V4 540 x 1480 x 1640

CBA217264V4 540 x 1785 x 1640

CBU243064V4 610 x 765 x 1640 mm

CBU243664V4 610 x 915 x 1640

CBU244264V4 610 x 1070 x 1640

CBU244864V4 610 x 1220 x 1640

CBU245464V4 610 x 1375 x 1640

CBU246064V4 610 x 1525 x 1640

CBU247264V4 610 x 1830 x 1640

CBA243064V4 610 x 718 x 1640 mm

CBA243664V4 610 x 870 x 1640

CBA244264V4 610 x 1023 x 1640

CBA244864V4 610 x 1175 x 1640

CBA245464V4 610 x 1328 x 1640

CBA246064V4 610 x 1480 x 1640

CBA247264V4 610 x 1785 x 1640

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (580)
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reCamshelving® Basics Plus Series – unità base e addizionali
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Le unità base includono 2 kit di montanti assemblati in fabbrica e 
ripiani.Le unità addizionali includono 1 kit di montanti assemblati in 
fabbrica e ripiani. Le unità vengono spedite complete in 1 scatola.

Base Addizionali

V4
UNITÀ A 4 RIPIANI GRIGLIATI

BASICS PLUS 
SERIES

1840 
mm

ALTEzzA

360 mm PROFONDITÀ

460 mm PROFONDITÀ

540 mm
 
PROFONDITÀ

610 mm PROFONDITÀ

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CBU143072V4 360 x 765 x 1840 mm

CBU143672V4 360 x 915 x 1840

CBU144272V4 360 x 1070 x 1840

CBU144872V4 360 x 1220 x 1840

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CBA143072V4 360 x 718 x 1840 mm

CBA143672V4 360 x 870 x 1840

CBA144272V4 360 x 1023 x 1840

CBA144872V4 360 x 1175 x 1840

CBU183072V4 460 x 765 x 1840 mm

CBU183672V4 460 x 915 x 1840

CBU184272V4 460 x 1070 x 1840

CBU184872V4 460 x 1220 x 1840

CBU185472V4 460 x 1375 x 1840

CBU186072V4 460 x 1525 x 1840

CBU187272V4 460 x 1830 x 1840

CBA183072V4 460 x 718 x 1840 mm

CBA183672V4 460 x 870 x 1840

CBA184272V4 460 x 1023 x 1840

CBA184872V4 460 x 1175 x 1840

CBA185472V4 460 x 1328 x 1840

CBA186072V4 460 x 1480 x 1840

CBA187272V4 460 x 1785 x 1840

CBU213072V4 540 x 765 x 1840 mm

CBU213672V4 540 x 915 x 1840

CBU214272V4 540 x 1070 x 1840

CBU214872V4 540 x 1220 x 1840

CBU215472V4 540 x 1375 x 1840

CBU216072V4 540 x 1525 x 1840

CBU217272V4 540 x 1830 x 1840

CBA213072V4 540 x 718 x 1840 mm

CBA213672V4 540 x 870 x 1840

CBA214272V4 540 x 1023 x 1840

CBA214872V4 540 x 1175 x 1840

CBA215472V4 540 x 1328 x 1840

CBA216072V4 540 x 1480 x 1840

CBA217272V4 540 x 1785 x 1840

CBU243072V4 610 x 765 x 1840 mm

CBU243672V4 610 x 915 x 1840

CBU244272V4 610 x 1070 x 1840

CBU244872V4 610 x 1220 x 1840

CBU245472V4 610 x 1375 x 1840

CBU246072V4 610 x 1525 x 1840

CBU247272V4 610 x 1830 x 1840

CBA243072V4 610 x 718 x 1840 mm

CBA243672V4 610 x 870 x 1840

CBA244272V4 610 x 1023 x 1840

CBA244872V4 610 x 1175 x 1840

CBA245472V4 610 x 1328 x 1840

CBA246072V4 610 x 1480 x 1840

CBA247272V4 610 x 1785 x 1840

Colore: Grafite Spazzolato (580).

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CBU183672V4 ,CBU184872V4, 
CBU214872V4, CBU244872V4, 
CBU245464V4, CBU243072V4, 
CBU184272V4, CBU185472V4, 
CBU186072V4, CBU183072V4, 
CBU214272V4, CBU215472V4, 
CBU216072V4, CBU213672V4, 
CBU244272V4, CBU245472V4, 
CBU246072V4, CBU243672V4, 
CBA184872V4, CBA183672V4, 
CBA214872V4, CBA244872V4, 
CBA243072V4, CBA184272V4, 
CBA185472V4, CBA186072V4, 
CBA183072V4, CBA214272V4, 
CBA215472V4, CBA216072V4, 
CBA213672V4, CBA244272V4, 
CBA245472V4, CBA246072V4, 
CBA243672V4 (580)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

V5
UNITÀ A 5 RIPIANI GRIGLIATI

Base Addizionali

Le unità base includono 2 kit di montanti assemblati in fabbrica e 
ripiani.Le unità addizionali includono 1 kit di montanti assemblati in 
fabbrica e ripiani. Le unità vengono spedite complete in 1 scatola.

Colore: Grafite Spazzolato (580).

BASICS PLUS 
SERIES

2140 
mm

ALTEzzA

460 mm PROFONDITÀ

540 mm
 
PROFONDITÀ

610 mm PROFONDITÀ

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CBU183084V5 460 x 765 x 2140 mm

CBU183684V5 460 x 915 x 2140

CBU184284V5 460 x 1070 x 2140

CBU184884V5 460 x 1220 x 2140

CBU185484V5 460 x 1375 x 2140

CBU186084V5 460 x 1525 x 2140

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CBA183084V5 460 x 718 x 2140 mm

CBA183684V5 460 x 870 x 2140

CBA184284V5 460 x 1023 x 2140

CBA184884V5 460 x 1175 x 2140

CBA185484V5 460 x 1328 x 2140

CBA186084V5 460 x 1480 x 2140

CBU213084V5 540 x 765 x 2140 mm

CBU213684V5 540 x 915 x 2140

CBU214284V5 540 x 1070 x 2140

CBU214884V5 540 x 1220 x 2140

CBU215484V5 540 x 1375 x 2140

CBU216084V5 540 x 1525 x 2140

CBA213084V5 540 x 718 x 2140 mm

CBA213684V5 540 x 870 x 2140

CBA214284V5 540 x 1023 x 2140

CBA214884V5 540 x 1175 x 2140

CBA215484V5 540 x 1328 x 2140

CBA216084V5 540 x 1480 x 2140

CBU243084V5 610 x 765 x 2140 mm

CBU243684V5 610 x 915 x 2140

CBU244284V5 610 x 1070 x 2140

CBU244884V5 610 x 1220 x 2140

CBU245484V5 610 x 1375 x 2140

CBU246084V5 610 x 1525 x 2140

CBA243084V5 610 x 718 x 2140 mm

CBA243684V5 610 x 870 x 2140

CBA244284V5 610 x 1023 x 2140

CBA244884V5 610 x 1175 x 2140

CBA245484V5 610 x 1328 x 2140

CBA246084V5 610 x 1480 x 2140

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (490)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CBU183084V5, CBU183684V5
CBU184284V5, CBU184884V5
CBU185484V5, CBU186084V5
CBA183084V5, CBA183684V5
CBA184284V5, CBA184884V5
CBA185484V5, CBA186084V5
CBU183084V5, CBU183684V5
CBU184284V5, CBU184884V5
CBU185484V5, CBU186084V5
CBA213084V5, CBA213684V5
CBA214284V5, CBA214884V5
CBA215484V5, CBA216084V5
CBU243084V5, CBU243684V5
CBU244284V5, CBU244884V5
CBU245484V5, CBU246084V5
CBA243084V5, CBA243684V5
CBA244284V5, CBA244884V5
CBA245484V5, CBA246084V5 (580)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Camshelving® Basics Plus Series

Connettori per angoli
L'esclusivo design brevettato garantisce il massimo utilizzo dello spazio sul ripiano. 
Si usa un set per ripiano per collegare unità base e addizionali in angoli. Collega 4 o 5 
ripiani intermedi fra 2 unità iniziali (si richiedono 2 set per ripiano). Disponibile come 
set singolo o in confezioni da 8 o 10 set.

CODICE DESCRIzIONE

CBCC1 1 Set

CBCC8 8 Set

CBCC10 10 Set
Colore: Grafite Spazzolato (580).

Aumenta la capacità di carico 
solo sul ripiano inferiore. 
Aggiungere a ripiani di qualsiasi 
lunghezza. Molto consigliato 
per unità da 1375 mm e più 
lunghe e per tutte le unità ad 
angolo, le unità a "U" e le unità 
destinate a carichi superiori.

Sostegni centrali per ripiano inferiore

Disponibili 
in confezioni 
singole o doppie. 
Usare due 
traverse per 
aggiungere un ripiano 
aperto per barre divisorie 
o cestelli di asciugatura. 
Aggiungere una traversa 
sui montanti posteriori per 
conferire maggiore supporto 
quando si insericono materiali 
che si possono muovere sul 
primo ripiano. Code di rondine 
per traverse incluse.

CODICE
DIMENSIONI  
P x A

Sostegno centrale – Basso

CBDS14H6 360 x 171 mm

CBDS18H6 460 x 171

CBDS21H6 540 x 171

CBDS24H6 610 x 171
Sostegno centrale – Alto

CBDS14H10 360 x 273 mm

CBDS18H10 460 x 273

CBDS21H10 540 x 273

CBDS24H10 610 x 273
Confezione da: 1
Colore: Grafite Spazzolato (580).

LUNGHEzzA 

CONFEzIONE 
SINGOLA 
CODICE*

CONFEzIONE 
DOPPIA 
CODICE**

765 mm CBTR30 CBTR302PK

915 CBTR36 CBTR362PK

1070 CBTR42 CBTR422PK

1220 CBTR48 CBTR482PK

1375 CBTR54 CBTR542PK

1525 CBTR60 CBTR602PK

1830 CBTR72 CBTR722PK
*Confezione da: 1  **Confezione da: 2 
Colore: Grafite Spazzolato (580).

A

P

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (580)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

CBDS18H6, CBDS21H6, CBDS24H6: 
(151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CBCC1, CBCC8, CBCC10 (580)

Traverse per ripiani

Ca
m

br
o

cambro 323-353 np.indd   472 07/10/21   18:44



473

Sc
af

fa
la

tu
re

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Paracolpi tondo

Offre una protezione 
addizionale durante il trasporto 
e quando si manovrano in 
posizione unità mobili contro le 
pareti o lungo altre unità  
del magazzino.

Accessori Camshelving®

Ruota girevole premium

Ideale in tutte le aree di 
stoccaggio, specialmente 
frigoriferi, congelatori e/o aree 
bagnate. Realizzata in plastica 
non corrosiva altamente 
resistente con perno girevole 
da 127 mm e ricoperta in 
gomma termoplastica che 
non lascia tracce. Il freno 
blocca completamente sia il 
movimento girevole sia la ruota.

Fissaggio a pavimento

Fissa i montanti delle 
unità fisse direttamente al 
pavimento, per maggiore 
sicurezza e stabilità laddove 
richiesto. Realizzato in acciaio 
inossidabile. Bulloni non inclusi.

CODICE DIAMETRO 

CSMHDDB 127 mm
Confezione da: 4  Colore: Grigio (000).

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CSWF 73 x 238 x 48 mm
Confezione da: 4
Colore: Argento (000).

Vengono usati per fissare 
unità di scaffalatura fisse 
ad una parete per maggiore 
sicurezza e stabilità laddove 
richiesto. Realizzati in acciaio 
inossidabile. Viti non incluse.

Dispositivi di fissaggio al muro

Targhette identificative

Diametro del foro 1,1 cm.

CSFF

CSHDFF

Diametro del foro 1,43 cm.

Agganciare sui ripiani per 
identificare chiaramente il 
prodotto custodito. Realizzato 
in plastica altamente resistente 
con una lamina trasparente nel 
pannello frontale. 14 etichette 
compresi: 12 colori-codificati, 
pre-stampato e 2 in bianco.

CODICE DESCRIzIONE
DIMENSIONI  
Lu x A

Serie Premium e Elements

CSID6 Etichetta ID. 152 mm 152 x 25 mm

CSID3 Etichetta ID. 76 mm 76 x 25
Serie Basic Plus

CBID6 Etichetta ID. 152 mm 152 x 25
Confezione da: 12  Colore: Bianco / Transparente.

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

Serie Premium, Elements & Basics Plus

CSFF 38 x 165 x 89 mm
Serie Premium ad alta densità

CSHDFF 35 x 108 x 13
CSFF Confezione da: 2
CSHDFF Confezione da: 4
Colore: Argento (000).

CODICE DIMENSIONI 
Serie Premium con Paracolpi

MPMCWB 127 mm
Confezione da: 2  Colore: Grigio (000).

MPMCWB

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

CSID6: (000)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

CSWF: (000)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

MPMCWB: (000)

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Binari per ripiani

Accessori Camshelving®

I kit di barriere per ripiani sono 
disponibili in tutte le profondità 
e lunghezze. Per vedere l'intera 
selezione di kit completi e 
da 3/4, vedere l'elenco delle 
specifiche dei prodotti e dei 
prezzi di Camshelving.

Utilizzare per evitare che il 
contenuto cada dai ripiani. 
Proteggi i singoli lati o le 
estremità o avvolgi un ripiano 
intero. Le aste sono realizzate 
con un robusto materiale 
composito che è altamente 
resistente e non arrugginisce 
né si corrode.

Si adatta a scaffalature 
Premium da 680 a 1780 mm di 
larghezza e da 300 a 600 mm di 
profondità, oppure a Elements e 
Basics Plus Unit da 765 a 1830 
mm di larghezza e da  
360 a 610 mm di profondità.

I kit di ripiani completi o di tre 
quarti aiutano a semplificare 
le installazioni e riducono 
significativamente lo spreco di 
cartone e imballo.

Kit di barriere
PREMIUM 
CODICE

DIMENSIONI  
P x Lu

BASICS PLUS
CODICE

DIMENSIONI  
P x Lu

Kit per i 4 lati del ripiano (2 lati, 2 estremità)

MPR600900 600 x 900 mm CBR2436 610 x 910 mm

MPR6001000 600 x 1000 CBR2442 610 x 1070

MPR6001100 600 x 1100 CBR2448 610 x 1220
Kit per 3 lati del ripiano (1 lato, 2 estremità)

MPR6009003 600 x 900 CBR24363 610 x 910

MPR60010003 600 x 1000 CBR24423 610 x 1070

MPR60011003 600 x 1100 CBR24483 610 x 1220
Confezione da: 1  Colore: Grigio Chiaro (151).

BASICS PLUS 
CODICE LUNGHEzzA

CBR30S 760

CBR36S 910

CBR42S 1070

CBR48S 1220

CBR54S 1380

CBR60S 1530

Barriera a lato singolo

PREMIUM 
CODICE LUNGHEzzA

MPR600S 600 mm

MPR700S 700

MPR800S 800

MPR900S 900

MPR1000S 1000

MPR1100S 1100

MPR1200S 1200

MPR1300S 1300

MPR1400S 1400

MPR1500S 1500

MPR1600S 1600

MPR1700S 1700
Confezione da: 1
Colore: Grigio Chiaro (151).

Barriera per singola estremità

PREMIUM 
CODICE PROFONDITÀ

MPR300E 300 mm

MPR400E 400

MPR500E 500

MPR600E 600
Confezione da: 1  Colore: Grigio Chiaro (151).

Impila e separa gli articoli immagazzinati sui ripiani. Realizzato in 
plastica ABS altamente resistente. Si installa direttamente su ripiani 
lisci o grigliati. Si rimuove facilmente per la ricollocazione o il lavaggio.

Pannello divisorio del ripiano

CODICE
DIMENSIONI 
P x A

CSSD188 460 x 203 mm

CSSD218 540 x 203

CSSD248 610 x 203
Confezione da: 1
Colore: Grigio Chiaro (151).

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTE LE DIMENSIONI: (151)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

TUTTI KIT: (151)

BASICS PLUS 
CODICE LUNGHEzzA

CBR18E 460

CBR21E 540

CBR24E 610

NEW

NEW

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE DESCRIzIONE
Serie Premium

CSDBA Divisore Angolato

CSDBS Divisore Diritto
Confezione da: 4 
Colore: Grigio Macchiato (480).

Permettono la creazione di 
una stazione di servizio o 
stoccaggio personalizzata per 
bacinelle, scatole o rastrelliere 
per piatti. Installare i divisori 
diritti o angolati direttamente 
sulle traverse dei ripiani.

Barre divisorie per ripiani (solo per ripiani profondi 600/610 mm)

Accessori Camshelving®

Gabbia di sicurezza a ripiano singolo (solo per ripiani profondi 610 mm)

Conserva in modo sicuro 
prodotti di valore su un 
singolo ripiano. Realizzato in 
acciaio inossidabile 304 per 
prestazioni pesanti, per l'uso 
in qualsiasi ambiente. Richiede 
un'altezza di 457 mm fra un 
ripiano e l'altro. Installare solo 
su ripiani grigliati. Lucchetto 
non incluso.

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

CSSC244818 640 x 1080 x 460 mm
Confezione da: 1  Colore: Argento (000).

Il miglior cestello per teglie da ripiano singolo

Il miglior cestello per teglie da 
ripiano singolo, grazie alle sue 
caratteristiche di leggerezza 
e robustezza trasformerà le 
tue capacità di stoccaggio. 
Progettato per essere 
montato in modo sicuro su una 
scaffalatura Premium  
da 600 mm di profondità o su 
una Elements o Basics Plus da 
610 mm di profondità, questo 
cestello da ripiano singolo può 
contenere 6 teglie 60 x 40 cm in 
uno spazio compatto. Utilizzare 
per esporre e conservare 
ingredienti 
preparati, 
scongelare il 
prodotto nel 
dispositivo di 
raffreddamento 
o raffreddare 
rapidamente i 
prodotti da forno. 
Concepito per accogliere 
i recipienti per alimenti 
direttamente dal forno a una 
temperatura di 175˚C. Viene 
spedito smontato.

CODICE DESCRIzIONE
DIMENSIONI  
P x Lu x A

Premium e Basics Plus Series

CSUPR6040S6 60 x 40 ripiano 612 x 465 x 514 mm
Confezione da: 1  Colore: Grafite Spazzolato (580). 
In attesa di brevetto.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAzzINO EUROPA

CSUPR6040S6, CBUPR6040S6: (580)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Scaffalature
multiuso
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Ca
m

br
o

Capacità di stoccaggio

Grazie al miglior sistema a 
cestello 10 lattine puoi creare 
il sistema di stoccaggio più 
adatto alle tue operazioni. 
Questo primo cestello per 
barattoli in plastica semplifica 
notevolmente la conservazione 
e l'inventario di 10 e 5 barattoli

•	  Il sistema a caricamento 
frontale, alimentato 
per gravità, supporta 
l'organizzazione FIFO e la 
rotazione degli alimenti 
senza dover spostare 
il cestello per il carico o lo 
scarico.

•	  Realizzato con superfici lisce 
e facili da pulire. Può essere 
completamente smontato e 
lavato in lavastoviglie.

Di facile assemblaggio, 
basta unire con un clic 
piccole parti per costruire 
un cestello singolo o 
aggiuntivo. # 10 Barattoli # 5 Barattoli

CESTELLO PER BARATTOLI  
SINGOLO O AGGIUNTIVO

8 ciascuno 12 ciascuno

UNITÀ COMPLETA DI CESTELLI
(660 x 915 x 1830 mm, 3 livelli)

96 144

Alloggia 10 e 5 barattoli di altezza da 170 a 179 mm.

Colore: Grafite Spazzolato (580).

Il miglior cestello per 10 barattoli 
è coperto dai brevetti degli Stati 
Uniti D828, 145 S e D827, 421 S

Componente NSF solo sul ripiano.

Scaffalatura multiuso – il miglior sistema a cestello per 10 barattoli Camshelving®

•	  Garanzia a vita contro 
ruggine e corrosione. 
Realizzato in materiale 
plastico resistente 
e rinforzato. 

•	  Spedizione completa in 
confezione unica per unità 
di cestelli per barattoli, 
singoli, aggiuntivi e 
a dimensione completa. 
Le unità includono kit 
di montanti preassemblati.

COMPONENTI

NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Unità fissa per cestelli 
a dimensione completa

Premium Series

Unità fissa per cestello 
aggiuntivo a dimensione 
completa

Cestello per barattoli 
a stoccaggio parziale

Questa unità indipendente di cestelli contiene 
fino a 96 barattoli in uno spazio estremamente 
compatto. Per la massima utilizzazione dello 
spazio, installare alla fine dell’unità Camshelving 
ad alta densità. Spedizione in confezione unica 
con due montanti già assemblati in fabbrica.

Ottimizza ogni centimetro di spazio lineare della 
tua cucina o luogo asciutto di stoccaggio con 
un cestello in-line. Con un solo kit di montante 
assemblato in fabbrica puoi collegare in linea 
orizzontale un cestello per barattoli ad un’unità di 
ripiani standard con un montante condiviso.

Installa una singola fila di contenitori per barattoli 
su qualsiasi unità di camshelving profonda 
610 mm, utilizzando lo spazio inferiore o 
superiore sui ripiani per gli oggetti di stoccaggio 
standard

Scaffalatura multiuso – il miglior sistema a cestello per 10 barattoli Camshelving® NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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LUNGHEZZA 
DEL RIPIANO

NUMERO DI  
CESTELLI PER LIVELLO*

SPAZIO DI  
RIPIANO 
RIMANENTE

CAPACITÀ 10 
BARATTOLI

610 mm 2 89 mm 16

765 3 51 24

915 4 0 32

1070 4 165 32

1220 5 127 40

1375 6 89 48

1525 7 51 56
* 1 cestello singolo più cestelli aggiuntivi

Cestelli per barattoli per lunghezza

Cestelli per barattoli singoli o aggiuntivi

CODICE UCR10R8 UCR10AR8

DESCRIZIONE Cestello per barattoli 
singolo, 2 pannelli 
e 6 staffe

Cestello per barattoli 
aggiuntivo, 1 pannello 
e 6 staffe

DIMENSIONI P x Lu x A 660 x 235 x 394 mm 660 x 191 x 394 mm
Confezione da: 1      Colore: Grafite Spazzolato (580).

CODICE CPU243672C96* CPA243672C96**

DESCRIZIONE Unità fissa per cestello 
per barattoli a dimensione 
completa, serie Premium 
(autoportante)

Unità aggiuntiva per cestello 
per barattoli a dimensione completa, serie Premium  
(con montante condiviso)

DIMENSIONI P x Lu x A 660 x 915 x 1830 mm 660 x 870 x 1830 mm
Confezione da: 1 Spedizione in confezione unica.    Colore di Premium Series: Grigio Macchiato (480).      Colore di Elements Series: Grafite Spazzolato (580).
* L’unità comprende: 2 kit di montanti preassemblati, 9 traverse, 15 pannelli e 72 staffe. ** L’unità comprende: 1 kit con montante preassemblato, 9 traverse, 
15 pannelli e 72 staffe.

NOTA: Ciascun livello di cestello 
per barattoli richiede 3 traverse, 
2 anteriori e 1 posteriore Prima 
di installare la traversa/livello 
successivo, lasciare aperti 
due incastri sopra la traversa 
superiore. Ciò consentirà di avere 
spazio sufficiente per inserire i 
barattoli.

parte anteriore 
dell’unità

COMPONENTE 
sola scaffalatura

Scaffalatura multiuso – il miglior sistema a cestello per 10 barattoli camshelving®

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

UCR10R8, UCR10AR8: (580)

NEw NEw

NEwNEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Carrelli porta teglie - l’ultima rastrelliera per teglie Camshelving®

COMPONENTI

Colore: Grafite Spazzolato (580).

Temperature tollerate dall’intera 
rastrelliera: -38˚ a 88˚C

Le rastrelliere non sono destinate 
ad essere utilizzate all’interno di 
forni rotanti. Non utilizzare con o 
vicino a fiamme libere o superfici 
calde al di sopra di 176˚C.

L’ultima rastrelliera per teglie e 
coperta da brevetto U.S. D 853,070 
S e D 841,273 S.

Perché scegliere il metallo?
•	  Una rotella conveniente, multiuso che può 

essere inserita ovunque all’interno di una 
cucina (ad eccezione dei congelatori).

•	  Il design personalizzato a fulcro centrale 
migliora la stabilità della rastrelliera, anche su 
superfici irregolari.

•	 Struttura zincata con ruote anti-traccia in 
poliuretano.
•	  La rastrelliera include 4 rotelle girevoli, 2 con 

freno e 2 senza.
•	  Da 12,7 cm per rastrelliere a misura piena 

e mezza misura; da 7,6 cm per rastrelliere 
sottopiano.

Perché scegliere la plastica?
•	  Offre una rastrelliera al 100% resistente alla 

ruggine e alla corrosione.
•	  Ideale per l’utilizzo in ogni ambiente da cucina, 

inclusi congelatori e abbattitori.
•	 Struttura in nylon con ruote anti-traccia in 
poliuretano.
•	  La rastrelliera include 4 rotelle girevoli da 12,7 

cm con freno di bloccaggio totale che blocca sia 
l’elemento girevole che la ruota

•	  Disponibile solo nelle rastrelliere di misura 
intera e  
mezza misura.

CONFRONTO TRA ROTELLE

Design intelligente. 
Struttura di qualità.
La classica rastrelliera per 
teglie è stata ripensata 
e riprogettata per offrire 
prestazioni e qualità 
impareggiabili. Costruita con 
materiali plastici compositi 
rivoluzionari, la nuova 
rastrelliera veloce per teglie 
cambierà per sempre le tue 
aspettative.

•		Supportata	da	una	garanzia	
a vita contro ruggine e 
corrosione.

•		Costruita	con	superfici	lisce,	
facili da pulire.

•		Tutti	i	component	sono	
sostituibili.

•		Uso	a	freddo:	Frigoriferi,	
congelatori e abbattitori di 
temperatura.

•		Uso	a	caldo:	Lievitatori	e	
ritardanti. Adatto per teglie da 
forno fino a 176˚C.

•		Il	telaio	superiore	può	
supportare una teglia full-size 
46 x 66 cm per proteggere il 
contenuto inferiore o creare 
uno spazio di lavoro leggero. 
Può anche contenere un 
contenitore per impasti di 
pizza Camwear®.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Ogni singola parte è sostituibile 
per garantire un servizio 
duraturo nel tempo. Realizzati 
con un materiale composito ed 
altamente performante simile 
a quello dei Camshelving, con 
superfici lisce e di facile pulizia, 
questi carrelli offrono agli 
utilizzatori una garanzia a vita.

7,6 cm

SPAZIO TRA LE GUIDE
7,6 cm di spazio tra ogni guida 
offrono grande versatilità e 
praticità.

ALTA MANOVRABILITA'
I solidi connettori superiori e inferiori
uniti a 4 ruote in plastica di alta qualità
rendono lo scorrimento del carrello agile
e silenzioso, facile da manovrare ovunque.

RUOTE DI ALTA QUALITA'
Ruote da 12,5 cm in plastica altamente
resistente con perno girevole, che grazie 
alla gomma termoplastica non lasciano 
tracce. Ogni ruota è dotata di freno.

FACILE DA PULIRE
Immune agli acidi alimentari e 
ai prodotti aggressivi. Nessuna 
intercapedine in cui possono 
depositarsi residui organici. 
Lavaggio a mano o in lavastoviglie.

PERFORMANCE VERSATILE
Utilizzabile in cucina, celle 
frigorifere o congelatori. Può 
ospitare teglie con temperature 
fino a 200˚C. Facilmente 
trasportabile.

STOCCAGGIO COMPATTO E CAPIENTE
Libera un considerevole spazio
all'interno di celle frigorifere e
congelatori. Ottimizza il flusso 
d'aria tra le teglie per raffreddare o
scongelare grandi quantità di cibo.

BORDI RIALZATI
di 3 mm posti ull'estremità
di ciascuna guida offrono
stabilità durante il trasporto.

FACILE ACCESSO
Il telaio progettato senza montanti
trasversali garantisce un pratico
accesso da ambo i lati delle teglie.

MAGGIORE SICUREZZA Il connettore 
superiore, che può contenere una 
o due teglie per alimenti GN 1/1, 
protegge gli alimenti sottostanti 
durante stoccaggio e trasporto. 
Un tagliere GN 1/1 può essere 
utilizzato come piano d'appoggio 
(solo con il Carrello Basso per teglie 
GN 1/1).

Resistenti e sicuri
I carrelli Cambro® Camshelving® 
porta teglie GN rappresentano 
un'evoluzione per lo stoccaggio 
e il trasporto. A differenza dei 
carrelli in metallo presenti sul 
mercato, i carrelli Cambro non 
presentano punti di saldatura 
che nel tempo rischiano di 
corrodersi o arrugginire, nè 
angoli difficili da pulire.

Assemblaggio facile e 
veloce
Spedito scomposto in 
confezione singola, con ruote e 
connettore inferiore assemblati
ai montanti. Facilmente 
assemblabile in
4 passaggi.

Capacità di carico Contiene teglie
GN 1/1 da 6,5 cm

Per Guida Per ogni unità 45 kg
Per Unità Carrello alto 340 kg

Carrello basso 170 kg

Alto 
1/1

Carico 
Frontale

18 
cad.

1 teglia 
per ripiano

Alto 
2/1

Carico 
Laterale

36 
cad.

2 teglie 
per ripiano

NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

UGNPR11H9

UGNPR21H18

UGNPR11F18

UGNPR21F36

GBCTUGNPR11
Telo protettivo in 
vinile per Carrello 
Alto GN 1/1.

GBCTUGNPR21
Telo protettivo in 
vinile per Carrello 
Alto GN 2/1.

NEw

NEw

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

UGNPR11F18, UGNPR11H9, 
UGNPR21F36, UGNPR21H18 (480)
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Capacità carrello GN 1/1*
1 teglia per ripiano, carico frontale

Capacità carrello GN 2/1*
2 teglie per ripiano, carico laterale

Tutti i Carrelli vengono spediti 
scomposti in confezione 
singola, con ruote e connettore 
inferiore assemblati ai 
montanti.

Rastrelliere a grandezza naturale

Mensole di servizio– l’ultima rastrelliera per teglie Camshelving®

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
Lu x La x A* PESO TOTALE

Carrelli GN 1/1

UGNPR11F18 Carrello Alto 73,03 x 43,8 x 170,7 cm 24,56 kg

UGNPR11H9 Carrello Basso 73,03 x 43,8 x 101,6 15,28
Carrelli GN 2/1

UGNPR21F36 Carrello Alto 83,5 x 64,5 x 170,7 27,68

UGNPR21H18 Carrello Basso 83,5 x 64,5 x 101,6 17,14
Teli protettivi Carrello Alto

GBCTUGNPR11 Per GN 1/1 66,3 x 47,2 x 154,4 —

GBCTUGNPR21 Per GN 2/1 78,7 x 67,9 x 154,4 —
Confezione da: 1 Colore Carrello: Grigio Macchiato (480). Colore Telo: Transparente (CLR). **Ruote da 12,7 cm incluse.

6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm
Carrello Alto

Teglie 1/1 18 9 9 6

Teglie 1/2 36 18 18 12

Teglie 1/3 54 27 27 18
Carrello Basso

Teglie 1/1 9 4 4 3

Teglie 1/2 18 8 8 6

Teglie 1/3 27 12 12 9
* Connettore superiore non incluso. Il telaio del 
connettore superiore ospita una teglia GN 1/1 o un 
tagliere GN 1/1.
Il connettore inferiore ospita solo teglie con profondità 
massima di 6,5 cm.

6,5 cm 10 cm 15 cm 20 cm
Carrello Alto

Teglie 1/1 36 18 18 12
Carrello Basso

Teglie 1/1 18 8 8 6
* Connettore superiore non incluso. Il telaio del 
connettore del montante superiore contiene due 
padelle GN 1/1 per alimenti a grandezza naturale.
Il connettore inferiore ospita solo teglie con profondità 
massima di 6,5 cm.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MPMU61117DRPKG, MPMU61317DRPKG: 
(490) CSDR7, CSDR73: (151)
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Ripiani di servizio

Gabbia di Sicurezza di Premium Series per ripiani da D 610 x Lu 1220 mm e A 1700 mm fissi o da A 1778 mm mobili.

Conserva i prodotti di valore 
dietro a delle porte chiuse. 
Realizzati con resistente 
acciaio inossidabile 304 per 
l’utilizzo in ogni ambiente. Le 
unità fisse o mobili vengono 
fornite di barre pre-assemblate, 
2 ripiani ventilati, 4 rotelle 
girevoli extra con freno di 
bloccaggio totale per l’unità 
mobile e 1 copertura totale 
con gabbia di protezione. 
Utilizzabili con pannelli divisori. 
L’assemblaggio richiede un 
ripiano ventilato sul fondo. 
I ripiani aggiuntivi possono 
essere ordinati separatamente. 
Gabbia ed unità spediti 
smontati. La chiusura di 
sicurezza non è inclusa.

CODICE CPFwSC244860 CPU244864SUPKG CPMU244867SUPKG

DESCRIZIONE Gabbia di sicurezza  
per avvolgere

Gabbia di sicurezza  
per avvolgere unità fisse

Gabbia di sicurezza  
per avvolgere unità mobili

DIMENSIONI P x Lu x A 680 x 1276 x 1562 mm 680 x 1276 x 1638 mm 680 x 1276 x 1721 mm
COLORE Argento (000) Grigio Macchiato (480) Grigio Macchiato (480)
Confezione da: 1 La gabbia è spedita in 1 confezione. Le unità vengono spedite in 2 confezioni. 
Adatto solo a Camshelving Premium Series made in USA. Ordine Speciale.  
Per conegne Internazionali considerare 10-12 settimane.

Rastrelliera verticale per asciugatura e stoccaggio

Facilita un’asciugatura igienica, 
con movimentazione sicura e 
stoccaggio efficiente di vassoi, 
teglie, taglieri e coperchi. Può 
essere utilizzato con binari 
per ripiani per evitare che il 
contenuto scivoli.

Le unità vengono spedite 
complete di 2 kit di montanti 
mobili, 6 traverse, 12 o 15 
cestelli di asciugatura verticali 
e ruote girevoli premium con 
freno per blocco totale. Da 
assemblare.

La rastrelliera modulare da 7 spazi di inserimento può 
essere ordinata separatamente per personalizzare una 
rastrelliera per asciugatura e conservazione. Prodotta 
con materiale plastico ABS resistente. Gli spazi di 
inserimento sono distanziati di 3,33 cm e i divisori sono 
alti 6,35 cm.

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A CAPACITÀ

CONFEZIONE 
DA

Rastrelliera verticale per asciugatura e stoccaggio di Premium Series

MPMU61117DRPKG 600 x 1180 x 1790 mm 84 vassoi 1

MPMU61317DRPKG 600 x 1380 x 1790 105 vassoi 1
Cestello verticale per asciugatura e stoccaggio solo per ripiani profondi 600 mm  
(Si adatta a tutte le line Camshelving®)

CSDR7 597 x 260 x 95 — 1

CSDR73 597 x 260 x 95 — 3
Colore della rastrelliera per l’asciugatura: Bianco Macchiato (490).
Colore del supporto per l’asciugatura: Grigio Chiaro (151). Le unità da 1220 mm di lunghezza vengono spedite in 
5 confezioni. Le unità da 1530 mm di lunghezza vengono spedite in 6 confezioni.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MPMU61217PDPKG: (490) 
CSDR8, CSDR84: (151)
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Perfetto per asciugatura igienica, 
manipolazione sicura ed efficiente 
organizzazione efficente dei 
prodotti, agevolando l'accesso.

Le unità vengono spedite complete 
di 2 kit di montanti mobili, 8 
traverse, 16 cestelli di asciugatura 
angolati e ruote girevoli premium 
con freno con blocco totale. Da 
assemblare.

Rastrelliera angolata per asciugatura e stoccaggio

Ripiani di servizio

Rastrelliera per asciugatura e stoccaggio di campane copripiatto

Promuove: asciugatura 
igienica, manipolazione sicura 
ed organizzazione efficiente 
dei prodotti, semplificandone 
l'accesso.  
Le unità vengono spedite complete 
di: kit di montanti mobili assemblati 
in fabbrica, 10 traverse, 10 cestelli 
di asciugatura per campane e ruote 
girevoli premium con freno con 
blocco totale. Da assemblare.

Il supporto dal design unico può contenere 
fino a 8 vassoi di servizio o essere utilizzato 
per asciugare, conservare e trasportare 
teglie per alimenti e altre stoviglie. Si 
installa direttamente sulle traverse del 
ripiano. Prodotta con materiale plastico ABS 
resistente. Gli spazi di inserimento sono 
distanziati di 6,03 cm.

Utilizzato per asciugare e conservare in 
sicurezza fino a 10 cloche o coperchi di piatti 
in verticale per la consegna pasti ai pazienti. 
Si installa direttamente sulle traverse del 
ripiano. Prodotta con materiale plastico ABS 
resistente. Gli spazi di inserimento sono 
distanziati di 7,78 cm.

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A CAPACITÀ CONFEZIONE DA

Rastrelliera angolata per asciugatura e stoccaggio di Premium Series

MPMU61217PDPKG 600 x 1280 x 1790 mm 128 pellet e basi o  
16 bacinelle GN 1/1

1

Cestello angolato per asciugatura e stoccaggio solo per ripiani profondi 600 mm  
(Si adatta a tutte le line Camshelving®)

CSDR8 592 x 263 x 160 — 1

CSDR84 592 x 263 x 160 — 4
Colore della rastrelliera per l’asciugatura: Bianco Macchiato (490). 
MPMU61217PDPKG Viene spedito in 5 confezioni.
Colore del supporto per l’asciugatura: Grigio Chiaro (151).

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A CAPACITÀ CONFEZIONE DA

Rastrelliera per asciugatura e stoccaggio di campane copripiatto di Premium Series

MPMU6917DDPKG 600 x 980 x 1790 mm 100 Domes 1
Cestello per asciugatura e stoccaggio di campane copripiatto solo per  
ripiani profondi 600 mm (Si adatta a tutte le line Camshelving®)

CSDDC24 597 x 415 x 86 — 1

CSDDC245 597 x 415 x 86 — 5
Colore della rastrelliera per l’asciugatura: Bianco Macchiato (490). 
MPMU6917DDPKG Viene spedito in 3 confezioni.
Colore del supporto per l’asciugatura: Grigio Chiaro (151).
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

NEw
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Serie Premium Stazione flessibile

Elementi delle serie unità sottopiano con 2 ripiani 
ventilati

Ripiani di servizio

Questa unità versatile può 
essere utilizzata come una 
postazione take away, per 
l’esposizione di prodotti 
o essere utilizzata per 
organizzare dell’area di 
servizio, per conservare 
utensili e molto altro ancora.

Crea possibilità di stoccaggio in 
aree di sottopiani non utilizzate 
o di difficile accesso. Ideale 
per conservare condimenti, 
contenitori da asporto e 
monouso di carta. 

Le unità fisse includono 2 
barre fisse pre-assemblate, 4 
traverse fisse, connessioni per 
traverse fisse e ripiani.

Le unità mobili includono 2 
barre fisse pre-assemblate, 4 
traverse mobili, connessioni 
per traverse mobili, ripiani e 4 
rotelle girevoli extra con freno 
di bloccaggio totale.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
P x Lu x A*

CPMU244867FXPKG Serie premium  
Stazione flessibile

610 x 1220 x 1778 mm

Colore: Grigio Macchiato (480) Viene spedito in 1 confezione. 
*L’altezza include le rotelle.

CODICE
DIMENSIONI  
P x Lu x A*

Unità fisse

ESU183630V2 460 x 915 x 765 mm

ESU184830V2 460 x 1220 x 765
Unità mobili

EMU142427V2 360 x 610 x 685

EMU143627V2 360 x 915 x 685

EMU144827V2 360 x 1220 x 685
Colore: Grafite Spazzolato (580). Viene spedito in 1 confezione. 
*L’altezza include le rotelle.

Illustrato con il kit di binari per 3/4 
ripiani.

L’unità include: 2 barre 
mobili pre-assemblate, 8 
traverse, 36 barre divisorie 
ad angolo (4 extra) 4 rotelle a 
bloccaggio totale e 24 etichette 
identificative. È richiesto 
l’assemblaggio. 

Teglie e contenitori per alimenti 
ed altri accessori sono venduti 
separatamente.

cambro 354-365 np.indd   485 07/10/21   18:46



486

Sc
af

fa
la

tu
re

 m
ul

tiu
so

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CSwS1436SK, CSwS1448SK, 
CSwS1836SK, 
CSwS1848SK: (480)
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CODICE CSwS1436SK CSwS1448SK CSwS1436VK CSwS1448VK
DESCRIZIONE 910 mm mensola da  

parete, liscia
1220 mm mensola da  
parete, liscia

910 mm mensola da  
parete, grigliata

1220 mm mensola da  
parete, grigliata

DIMENSIONI ESTERNE 
Lu x P x A

Lu 915 x P 360 x A 340 mm Lu 1220 x P 360 x A 340 mm Lu 915 x P 360 x A 340 mm Lu 1220 x P 360 x A 340 mm

Confezione da: 1 cad.

Mensole da parete Camshelving® e prolunghe per mensole 

Mensole da parete
•	  Ampliano lo spazio di 

stoccaggio in cucina, sopra 
l’area di lavoro e il lavandino.  

•	  Dotate di sostegno a L 
indistruttibile, sostengono 
fino a 68 kg per ripiano.  

•	  La costruzione in 
polipropilene resistente 
sopporta temperature fino a 
88˚C, e non si arrugginisce 
né si corrode.

Prolunghe per mensole
•	  Trasformano lo spazio vuoto di 

una parete in una pratica area di 
stoccaggio.  

•	  Le prolunghe possono essere 
usate con o senza le mensole da 
parete.  

•	  Le strisce per sostegni 
sopportano temperature fino a 
88˚C, e non si arrugginiscono né 
si corrodono.

•	  Le guide permettono di 
installare e rimuovere 
a incastro i ripiani, 
facilitandone la pulizia.  

•	  Il bordo posteriore di 5 cm e il 
bordo anteriore a parapetto 
evitano la caduta degli 
oggetti e la contaminazione 
crociata.

Ogni prolunga per mensola viene consegnata in un’unica confezione di 
spedizione contenente:

CODICE CSwS1836SK CSwS1848SK
DESCRIZIONE 910 mm mensola  

da parete, liscia
1220 mm mensola da 
parete, liscia

DIMENSIONI  
ESTERNE

Lu 915 x P 460 x A 340 mm Lu 1220 x P 460 x A 340 mm

Confezione da: 1 cad.

CODICE CSwS36EK CSwS48EK
DESCRIZIONE 910 mm rialzo scaffale 1220 mm rialzo scaffale
DIMENSIONI  
ESTERNE

Lu 900 x P 50 x A 390 mm Lu 1210 x P 50 x A 390 mm

Confezione da: 1 cad.

Mensola da parete Colore: 
Grigio Macchiato (480).

Colore delle strisce per sostegni 
delle prolunghe: Nero (110).

COMPONENTI

LUNGHEZZA STRISCE PER SOSTEGNI STAFFE GANCI
910 mm 3 2 6
1220 mm 3 3 9
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

DRS300, DRS360, DRS480, DRS600: 
(480)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

DRS360, DRS480 (480)
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Panche di sostegno Serie S e connetori Camlink®

Panche di Sosegno Serie S
•	  Mantengono prodotti sollevati, freddi o derrate 

sfuse sollevati di 30 cm dal pavimento.  

•	  La costruzione monoblocco garantisce 
resistenza e stabilità.

•	  Il polipropilene è resistente e sicuro fino a 
-38˚C, e non si arrugginisce, corrode né si piega.  

•	  Il modello a superficie aerata garantisce 
l’ottima circolazione dell’aria intorno ai prodotti 
deperibili.  

•	  Il modello a superficie liscia trattiene i liquidi 
versati permettendo una facile pulizia.

CODICE
CONFEZIONE 
DA CAD.

DRLNK 6

Connetori Camlink
I connettori Camlink bloccano saldamente le 
panche per maggiore stabilità.

Colori: Marrone Scuro (131), 
Grigio Macchiato (480).

Colore: Nero (110).

Il Camlink si adatta a tutte le 
dimensioni e a tutti gli stili. Con 
ogni Panca viene consegnato un 
Camlink gratis.

CODICE
DIM. ESTERNE 
A x P x La

CAPACITÀ
DI CARICO

Superficie liscia

DRS30 30 x 53,3 x 76 cm 680 kg

DRS36 30 x 53,3 x 91,5 680

DRS48 30 x 53,3 x 122 1,360

DRS60 30 x 53,3 x 152,5 1,360
Superficie aerata

DRS300 30 x 53,3 x 76 680

DRS360 30 x 53,3 x 91,5 680

DRS480 30 x 53,3 x 122 1,360

DRS600 30 x 53,3 x 152,5 1,360
Confezione da: 1

DRS48

DRS30

DRS360

DRS600
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Preparazione e 
stoccaggio
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Massimizzate il vostro spazio 
di stoccaggio con i barattoli 
quadrati CamSquare. Rispetto 
ai tradizionali contenitori 
rotondi, la forma quadrata 
migliora del 33% lo spazio di 
stoccaggio a disposizione. Il 
Camwear trasparente permette 
di vedere a colpo d’occhio il 
contenuto disponibile. 

BARATTOLI QUADRATI CAMSQUARE® IN CAMWEAR®

Coperchi quadrati in 
Camwear*
•	  Offrono un’eccellente 

resistenza ai versamenti.

•	  Aiuta a prolungare la durata 
di conservazione dei 
contenuti.

•	  Permette di appendere il 
coperchio quando non viene 
usato.

•	  Sopporta temperature da  
 -40˚ a 70˚C.

Nota: tutte le graduazioni sono 
approssimate.

Le dimensioni comprendono i manici.

PROPOR- 
ZIONALMENTE

* I coperchi delle guarnizioni 
si adattano solo ai contenitori 
Camwear CamSquare e non sono 
ermetici.

Durata delle fragole sullo scaffale 
(in giorni)

Scoperto

Involucro di plastica

Pellicola

Coperchio sigillato Cambro

Giorni 1 2 3 4 5 6 7

Il Camwear, trasparente 
come il cristallo 
e praticamente 
infrangibile, sopporta 
temperature  
da -40˚ a 99˚C.

La possibilità di 
impilare i barattoli 
non utilizzati fa 
risparmiare spazio 
di stoccaggio.

I larghi manici 
incorporate 
facilitano il 
trasporto di 
dimensioni 
maggiori. I fori 
incorporate 
permettono 
un’asciugatura 
veloce e igienica.

Resiste agli acidi dei cibi, agli 
oli e all’alcool. Resistente 
alle macchie e agli odori. Graduazione dei 

colori stampata 
all'esterno per una 
rapida gestione 
dell'inventario.

I segni di graduazione sono sia incisi 
che stampati a colori per garantire una 
leggibilità a lungo termine.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Coperchi quadrati in Camwear

CODICE SFC2SCPP SFC6SCPP SFC12SCPP
DESCRIZIONE Per 1,9 & 3,8 L Per 5,7 & 7,6 L Per 11,4, 17,2 & 20,8 L
Confezione da: 6 cad.  Colore: Translucido (190).

Camsquares® in Camwear®

Camwear

CODICE 2SFSCW 4SFSCW 6SFSCW 8SFSCW 12SFSCW** 18SFSCW** 22SFSCW**
CAPACITÀ 1,9 L 3,8 L 5,7 L 7,6 L 11,4 L 17,2 L 20,8 L
DIMENSIONI 
L x L x A (CM)

18,5 x 18,5 x 10 18,5 x 18,5 x 18,7 21,5 x 21,5 x 18,5 21,5 x 21,5 x 23 25,6 x 31 x 21 25,6 x 31 x 32 25,6 x 31 x 40

Confezione da: 6 cad.  Colore: Transparente (135). L’altezza comprende i coperchi. **Le dimensioni comprendono i manici.

Nota: le graduazioni sono 
approssimative.

*  I coperchi delle guarnizioni si 
adattano solo ai contenitori Camwear 
CamSquare e non sono ermetici.

La personalizzazione è disponibile solo 
sulle superfici non a contatto con i cibi.

PROPOR- 
ZIONALMENTE

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI I BARATTOLI PER LA 
CONSERVAZIONE DEI CIBI IN CAMWEAR: 
(135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

SFC2SCPP, SFC6SCPP, SFC12SCPP: (190)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

2SFSCW, 4SFSCW, 6SFSCW, 8SFSCW, 
12SFSCW, 18SFSCW, 22SFSCW (135), 

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

SFC2SCPP, SFC6SCPP, SFC12SCPP (190)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Coperchi quadrati in Camwear

Polipropilene traslucido
•	  Facilita l’identificazione ed 

è altamente resistente alle 
sostanze chimiche.

•	  Sopporta temperature da  
-40˚ a 70˚C.

•	  La scala graduata stampata 
aiuta a identificare la 
quantità contenuta.

•	  I coperchi differenziati in  
base al colore.

Polietilene
•	  Una scelta di conservazione 

economica.

•	  Realizzato in materiale opaco 
resistente agli urti, alle 
macchie e agli agenti chimici.

•	  Sopporta temperature 
da -40˚ a 70˚C.

Barattoli Camsquare® polipropilene translucidi  
e in polietilene per la conservazione dei cibi

Coperture per 
Camwear®, Translucent 
e Poly CamSquares 
•	  Differenziati in base al 

colore, i coperchi a incastro 
in polietilene.

•	  Le copertine colorate 
si abbinano ai segni di 
graduazione colorati sui 
contenitori. 

Personalizzazione
Personalizzate i prodotti per la 
conservazione degli alimenti, 
allo scopo di identificare 
gli ingredienti dei menu, 
aggiungere indicazioni per 
le ricette o per aggiungere 
istruzioni in più lingue, 
favorendo in tal modo la qualità 
e la consistenza degli alimenti.
Per maggiori informazioni 
vedere la pagina "Promote Your 
Brand" nella sezione Table di 
questo catalogo.

Nota: tutte le graduazioni sono 
approssimate.

Nota: tutte le graduazioni sono 
approssimate.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE SFC2 SFC6 SFC12
COLORE Verde Kelly (452) Rosso inverno (451) Blu mezzanotte (453)
DESCRIZIONE Per 1,9 & 3,8 L Per 5,7 & 7,6 L Per 11,4, 17,2 & 20,8 L
Confezione da: 6 cad.

Polipropilene traslucido

CODICE 2SFSPP 4SFSPP 6SFSPP 8SFSPP 12SFSPP** 18SFSPP** 22SFSPP**
CAPACITÀ 1,9 L 3,8 L 5,7 L 7,6 L 11,4 L 17,2 L 20,8 L
DIMENSIONI 
L x L x A (CM)

18,5 x 18,5 x 10 18,5 x 18,5 x 18,7 21,5 x 21,5 x 18,5 21,5 x 21,5 x 23 25,6 x 31 x 21 25,6 x 31 x 32 25,6 x 31 x 40 

Confezione da: 6 cad.  Colore: Translúcido (190). L’altezza comprende i coperchi. **Le dimensioni comprendono i manici.

Polietilene

CODICE 2SFSP 4SFSP 6SFSP 8SFSP 12SFSP** 18SFSP** 22SFSP**
CAPACITÀ 1,9 L 3,8 L 5,7 L 7,6 L 11,4 L 17,2 L 20,8 L
DIMENSIONI 
L x L x A (CM)

18,5 x 18,5 x 10 18,5 x 18,5 x 18,7 21,5 x 21,5 x 18,5 21,5 x 21,5 x 23 25,6 x 31 x 21 25,6 x 31 x 32 25,6 x 31 x 40 

Confezione da: 6 cad.  Colore: Bianco (148). L’altezza comprende i coperchi. **Le dimensioni comprendono i manici.

Barattoli Camsquare® translucidi in polipropilene e in 
polietilene per la conservazione dei cibi

Nota: Le graduazioni sono 
approssimative.

*Applicabili a tutti i Camsquares

La personalizzazione è disponibile 
solo sulle superfici non a contatto con 
il cibo. Per informazioni, ordinazioni 
e prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.

Coperchi universali*

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

2SFSPP, 4SFSPP, 6SFSPP, 8SFSPP, 
12SFSPP, 18SFSPP, 22SFSPP: (190)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

SFC2: (452) SFC6: (451) SFC12: (453)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

2SFSPP, 4SFSPP, 6SFSPP, 8SFSPP 
12SFSPP, 18SFSPP, 22SFSPP (190)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

SFC2 (452) SFC6 (451) SFC12 (453)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Coperchi rotondi  
a tenuta
•	  La tenuta interna ed 

esterna offre un’eccellente 
protezione contro i 
versamenti.

•	  Sicuri da -40˚ a 70˚C.
•	  Linguetta per rimuovere 

facilmente il coperchio.

Coperchi in  
Camwear
•	  Coperchi con chiusura a 

scatto sicura.
•	  Resistenti alle macchie di 

acidi  
e unto dei cibi.

•	  Sopporta temperature  
da -40˚ a 99˚C.

Barattoli rotondi in Camwear® per la conservazione dei cibi

Conservate gli ingredienti 
o trasportate cibi preparati 
o quasi pronti per servire. 
Il Camwear trasparente 
permette di identificare subito 
il contenuto. Riduce il rischio 
di contaminazione e migliora 
la sicurezza degli alimenti. 
La forma rotonda favorisce la 
corretta circolazione dell’aria 
e facilita il rimescolamento di 
minestre e salse.

Nota: tutte le graduazioni sono 
approssimate.

Nota: per ordinare i barattoli rotondi 
per la conservazione dei cibi senza 
le graduazioni stampate, aggiungere 
“N” alla fine del numero di codice 
dell’articolo.

I coperchi non sono intercambiabili.

PROPOR- 
ZIONALMENTE

Resiste agli acidi dei 
cibi, agli oli e all’alcool. 
Resistente alle macchie e 
agli odori.

Il Camwear, trasparente 
come il cristallo e 
praticamente infrangibile, 
sopporta temperature da 
-40˚ a 99˚C.

Graduazione dei 
colori stampata 
all'esterno per una 
rapida gestione 
dell'inventario.

I manici incorporati 
facilitano il 
trasporto. I 
fori incorporati 
permettono 
un’asciugatura 
veloce e igienica.

La possibilità di 
impilare i barattoli fa 
risparmiare spazio 
di stoccaggio.

* I coperchi sigillati si adattano solo 
ai contenitori per alimenti rotondi 
Camwear e non sono ermetici.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Barattoli rotondi in camwear®

Camwear

CODICE RFSCW1 RFSCW2 RFSCW4 RFSCW6 RFSCW8 RFSCW12 RFSCW18 RFSCW22
CAPACITÀ DIMENSIONI 0,9 L 1,9 L 3,8 L 5,7 L 7,6 L 11,4 L 17,2 L 20,8 L
DIAM. SUPERIORE (CM) 15,4 20,8 20,8 25,2 25,2 37,8 37,8 37,8
ALTEZZA (CM) 12,7 11,1 21,8 20,2 27,6 21,3 30,5 38,1
CONFEZIONE DA, CAD 12 12 12 12 12 6 6 6
Colore: Trasparente (135). La dimensione del diametro superiore comprende i manici. La dimensione dell’altezza comprende il coperchio. 
Garanzia di due anni sui contenitori rotondi in Camwear.

Coperchi in Camwear

DESCRIZIONE
CONFEZIONE
DA CAD. CODICE

Per 0,9 L 12 RFSCWC1

Per 1,9 L & 3,8 L 12 RFSCWC2

Per 5,7 L & 7,6 L 12 RFSCWC6

Per 11,4 L, 17,2 L & 20,8 L 6 RFSCWC12
Colore: Trasparente (135).

Coperchi sigillati per barattoli rotondi Camwear

DESCRIZIONE
CONFEZIONE
DA CAD. CODICE

Per 0,9 L 12 RFS1SCPP

Per 1,9 L & 3,8 L 12 RFS2SCPP

Per 5,7 L & 7,6 L 12 RFS6SCPP

Per 11,4 L, 17,2 L & 20,8 L 6 RFS12SCPP
Colore: Traslucido (190).

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

RFSCW1, RFSCW2, RFSCW4, RFSCW6, 
RFSCW8, RFSCW12, RFSCW18, RFSCW22, 
RFSCWC1, RFSCWC2, RFSCWC6, 
RFSCWC12 (135) RFS1SCPP, RFS2SCPP, 
RFS6SCPP, RFS12SCPP (190)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Polipropilene traslucido
•	  L’identificazione del 

contenuto è favorita dalla 
buona visibilità.

•	  Sono resistenti alle macchie.

•	  Temperature da -40˚ a 70˚C.

•	  I coperchi a incastro 
chiudono saldamente.

Polietilene
•	  Resistente alle macchie e alle  

sostanze chimiche.

•	  Economica di conservazione.

•	  Sicuri da -40˚ a 70˚C.

•	  I coperchi a incastro 
chiudono  
saldamente ma si rimuovono  
con facilità.

Barattoli rotondi per la coservazione dei cibi,  
in polipropilene translucido e in polietilene

Nota: tutte le graduazioni sono 
approssimate.

Nota: per ordinare i barattoli rotondi 
per la conservazione dei cibi senza 
le graduazioni stampate, aggiungere 
“N” alla fine del numero di codice 
dell’articolo.

I coperchi non sono intercambiabili.

Nota: tutte le graduazioni sono 
approssimate.

Nota: per ordinare i barattoli rotondi 
per la conservazione dei cibi senza 
le graduazioni stampate, aggiungere 
“N” alla fine del numero di codice 
dell’articolo.

I coperchi non sono intercambiabili.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Coperchi per i barattoli  
rotondi in polipropilene traslucido

DESCRIZIONE
CONFEZIONE
DA CAD. CODICE

Per 0,9 L 12 RFSC1PP

Per 1,9 L & 3,8 L 12 RFSC2PP

Per 5,7 L & 7,6 L 12 RFSC6PP

Per 11,4 L, 17,2 L & 20,8 L 6 RFSC12PP
Colore: Traslucido (190).

Coperchi per i barattoli  
rotondi in polietilene

DESCRIZIONE
CONFEZIONE
DA CAD. CODICE

Per 0,9 L 12 RFSC1

Per 1,9 L & 3,8 L 12 RFSC2

Per 5,7 L & 7,6 L 12 RFSC6

Per 11,4 L, 17,2 L & 20,8 L 6 RFSC12
Colore: Bianco (148).

Polipropilene  
traslucido

CODICE RFS1PP RFS2PP RFS4PP RFS6PP RFS8PP RFS12PP RFS18PP RFS22PP
CAPACITÀ DIMENSIONI 0,9 L 1,9 L 3,8 L 5,7 L 7,6 L 11,4 L 17,2 L 20,8 L
DIAM. SUPERIORE (CM) 15,4 20,8 20,8 25,2 25,2 37,8 37,8 37,8
ALTEZZA (CM) 12,7 11,1 21,8 20,2 27,6 21,3 30,5 38,1
CONFEZIONE DA, CAD 12 12 12 12 12 6 6 6
Colore: Traslucido (190). La dimensione del diametro superiore comprende i manici. La dimensione dell’altezza comprende il coperchio.

Polietilene

CODICE RFS1 RFS2 RFS4 RFS6 RFS8 RFS12 RFS18 RFS22 
CAPACITÀ DIMENSIONI 0,9 L 1,9 L 3,8 L 5,7 L 7,6 L 11,4 L 17,2 L 20,8 L
DIAM. SUPERIORE (CM) 15,4 20,8 20,8 25,2 25,2 37,8 37,8 37,8
ALTEZZA (CM) 12,7 11,1 21,8 20,2 27,6 21,3 30,5 38,1
CONFEZIONE DA, CAD 12 12 12 12 12 6 6 6
Colore: Bianco (148). La dimensione del diametro superiore comprende i manici. La dimensione dell’altezza comprende il coperchio.

Barattoli rotondi per la coservazione dei cibi,  
in polipropilene translucido e in polietilene

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

RFS1PP, RFS2PP, RFS4PP, RFS6PP, 
RFS8PP, RFS12PP, RFS18PP, RFS22PP, 
RFSC1PP, RFSC2PP, RFSC6PP, RFSC12PP 
(190) RFSC12 (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Barattoli rotondi per la coservazione dei cibi,  
in polipropilene translucido e in polietilene

Scatole in Camwear® per la conservazione  degli alimenti – 
eliminate il pericolo della contaminazione crociata

Sopporta 
temperature da 
-40˚ a 99˚C per l’uso 
nelle celle frigorifere 
e nei congelatori.Il Camwear, durevole 

e trasparente come il 
cristallo, permette di 
identificare facilmente il 
prodotto.

Manici stampati per 
facilità di trasporto.

La superficie liscia 
è facile da pulire. 
Resistente alle macchie e 
agli odori.

Mantenete più a lungo la 
freschezza degli ingredienti 
ed eliminate i punti di 
contaminazione crociata, 
trasferendo i prodotti nelle 
scatole per alimenti nell’area di 
conservazione. Una soluzione 
sicura per conservare frutta 
e verdura non confezionata. 
Il Camwear trasparente 
della scatola permette di 
identificarne il contenuto. 
Coperchi piatti o coperchi 
scorrevoli Camwear a scatto, 
venduti separatamente, 
rimangono in posizione e non si 
staccano durante il trasporto. 

Coperchi piatto in 
Camwear
•	  I coperchi a incastro restano 

in posizione durante il 
trasporto.

•	  Le guide superiori 
incorporate assicurano 
un’impilatura più sicura.

•	  Sicuro a temperature  
da -40˚ a 99˚C.

Il fondo in rilievo delle 
scatole riduce il rischio 
di graffi.

Camwear SlidingLids™

•	  Il coperchio scorre 
all’indietro per un facile 
accesso al.

•	  Riduce il rischio di 
contaminazione crociata.

•	  Il coperchio chiude 
saldamente a  
incastro durante il trasporto.

I coperchi Camwear e poli non sono 
intercambiabili.

I coperchi SlidingLids sono protetti dai 
seguenti brevetti USA: D 447,906 S e 
6,540,098 B1.

PROPOR- 
ZIONALMENTE

SlidingLid 
offre un facile 
accesso ai 
contenuti 
senza 
rimuovere 
il coperchio.

Disponibile in rosso o giallo di 
sicurezza per ridurre il rischio di 
contaminazione incrociata.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Scatole in Camwear® per la conservazione degli alimenti

CODICE 18263CW   18266CW 18269CW
DIMENSIONI (CM) 46 x 66 x 9 46 x 66 x 15 46 x 66 x 23
CAPACITÀ APROSS. 18,9 L 33,1 L 49,2 L
CONFEZIONE DA, CAD 6 6 4

Scatole in Camwear 
per la Conservazione 
Degli Alimenti

CODICE 182612CW 182615CW 12183CW   12186CW  12189CW
DIMENSIONI (CM) 46 x 66 x 30 46 x 66 x 38 30,5 x 46 x 9 30,5 x 46 x 15 30,5 x 46 x 23
CAPACITÀ APROSS. 64,4 L 83,3 L 6,6 L 11,4 L 18 L
CONFEZIONE DA, CAD 4 3 6 6 6
Colore: Transparente (135).  18266CW & 12186CW tutti i:  Rosso sicurezza (467),  Giallo di sicurezza (464).

Coperchi in 
Camwear
CODICE   1826CCW PIATTO 1826SCCW SLIDINGLID™   1218CCW PIATTO 1218SCCW SLIDINGLID
DIMENSIONI (CM) 45,7 x 66 45,7 x 66 30,5 x 45,7 30,5 x 45,7
Confezione da: 6 cad  Colore: Transparente (135).  1826CCW & 1218CCW tutti i:  Rosso sicurezza (467),  Giallo di sicurezza (464). 
I coperchi SlidingLid non sono approvati dalla NSF.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

18263CW, 18266CW, 18269CW, 
182612CW, 182615CW, 12183CW, 
12186CW, 12189CW, 1826CCW, 
1218CCW: (135)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Scatole in Camwear® per la conservazione degli alimenti

Colini in Camwear®

•	  Migliora la qualità e riduce il 
rischio della contaminazione 
crociata.

•	  Liquidi e succhi colano 
direttamente nella scatola.

•	  Ideale per sgocciolare frutta 
e verdura, scongelare carni e 
pollame.

•	  Adatto solo ai contenitori per 
alimenti Camwear 46 x 66 
cm.

ColanderKit™

•	  Un sistema completo 
per la sicurezza dei cibi, 
confezionato in un solo 
imballaggio.

•	  Conservate in maniera 
sicura sul ghiaccio carni e 
pesci freschi o verdure non 
confezionate.

•	  Succhi e liquidi colano nella 
scatola sottostante, per una 
rimozione rapida e sicura.

•	  Riduce la manipolazione ed 
il rischio di contaminazione 
crociata.

•	  Il Kit Colander comprende: 
1 -  Scolapasta da 20 cm 

1 -  46 x 66 x 23 cm 
Contenitore per 
alimenti Camwear

•	 1 -  46 x 66 cm SlidingLid™.

Contenitori accessori per la conservazione degli alimenti Camwear®

Accessori

CODICE 1826DSCW 1218DSCW
1826CLRCW
(PROFONDE 12,7 cm)

18268CLRCW
(PROFONDE 20 cm) 18268CLRKIT

DESCRIZIONE Falso fondo forato Falso fondo forato Colini Colini ColanderKit in Camwear 
DIMENSIONI Adatto a tutte 

le scatole da 
46 x 66 cm 
per alimenti

Adatto a tutte 
le scatole da  
30,5 x 46 cm 
per alimenti

Adatto a scatole 
per alimenti Camwear 
solo 46 x 66 x 15 cm  
e più in profondità

Adatto a scatole per  
alimenti Camwear solo  
46 x 66 x 23 cm e più 
in profondità

Un colino profondo 20,3 cm 
Una scatola di 
conservazione 
45,7 x 66 x 22,9 cm Un 
coperchio SlidingLid™ 45,7 
x 66 cm

CONFEZIONE DA, CAD 6 6 6 4 1 Kit
Colore: Transparente (135).

Dimensione del foro di 
drenaggio: 9,5 mm 

Falsi fondi forati in 
Camwear
•	  Solleva il contenuto dai 

liquidi migliorando la qualità 
e la freschezza dei cibi.

•	  Prodotto in Camwear 
infrangibile.

•	  Adatto ai contenitori 
Camwear e Poly.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Coperchi in  
polietilene
CODICE 1826CP PIATTO 1218CP PIATTO
DIMENSIONI (CM) 45,7 x 66 30,5 x 45,7
Confezione da: 6 cad  Colore: Branco Natural (148).

CODICE 18263P 18266P 18269P
DIMENSIONI (CM) 46 x 66 x 9 46 x 66 x 15 46 x 66 x 23
CAPACITÀ APROSS. 18,9 L 33,1 L 49,2 L
CONFEZIONE DA, CAD 6 6 6

CODICE 182612P 182615P 12183P 12186P 12189P
DIMENSIONI (CM) 46 x 66 x 30 46 x 66 x 38 30,5 x 46 x 9 30,5 x 46 x 15 30,5 x 46 x 23
CAPACITÀ APROSS. 64,4 L 83,3 L 6,6 L 11,4 L 18 L
CONFEZIONE DA, CAD 4 3 6 6 6
Colore: Branco Natural (148).

Accessori per le scatole per la conservazione degli alimenti,  
in polietilene e in Camwear®

I coperchi in Camwear e polietilene non sono intercambiabili.

Scatole per la 
conservazione degli 
alimenti, in polietilene
•	  Soluzione economica per 

conservare.

•	  Resistente a urti, macchie e 
sostanze chimiche.

•	  Sopporta temperature  
da -40˚ a - 70˚C.

Camchiller®

•	  Migliora i tempi di 
mantenimento del freddo 
o la conservazione dei cibi 
sotto 5˚C quando il carrello o 
il contenitore viene aperto di 
frequente.

CODICE CP814 (20 x 36 CAMCHILLER)

SI ADATTA AI CONTENITORI 
PER ALIMENTI

12189CW, 12189P, 12186CW, 12186P

DIMENSIONI Lu x La x a 35,56 x 20,32 x 3,8 cm
Confezione da: 1 cad.  Colore: Azzurro Freddo (159).

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

1826DSCW, 1826CLRCW, 18268CLRCW: 
(135) 1826CP, 18269P, 182615P: (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

this label can be use  for 23SL / 23SLB250 / 23SLB6250 Rev D - added “Time” 

this label can be use  for 23SL / 23SLB250 / 23SLB6250 Rev D - added “Time” this label can be use  for 23SL / 23SLB250 / 23SLB6250 Rev D - added “Time” 

CODICE 182612P 182615P 12183P 12186P 12189P
DIMENSIONI (CM) 46 x 66 x 30 46 x 66 x 38 30,5 x 46 x 9 30,5 x 46 x 15 30,5 x 46 x 23
CAPACITÀ APROSS. 64,4 L 83,3 L 6,6 L 11,4 L 18 L
CONFEZIONE DA, CAD 4 3 6 6 6
Colore: Branco Natural (148).

Confezione 
blister

Distributore

Distributore

Foglio laser

Distributore

CODICE CONFEZIONE SLL30 (Avery® 5160)

MISURA ETICHETTA 2,54 x 6,35 cm
CONFEZIONE DA, CAD 100 fogli, 30 etichette per foglio 

21,6 x 27,9 cm misura del foglio

Etichette storesafe® per la rotazione dei cibi

•	  L’etichetta e l’adesivo si 
dissolvono in meno di 30 
secondi.

•	  Mettere i contenitori sotto 
acqua calda o fredda o nella 
lavastoviglie.

•	  Sicure per tutti i sistemi di 
fognature e fosse settiche. 
Nessun accumulo negli 
scarichi.

•	  Sopportano temperature dei 
congelatori fino a -40˚C.

•	  Sopportano temperature fino 
a 93˚C per 4 ore.

•	  Sicure nel forno a microonde.

•	  Non lasciano residui 
appiccicosi che possono 
diventare sede di batteri 
nocivi.

•	  Di aiuto in un corretto 
sistema di stoccaggio e uso 
dei cibi First In First Out 
(FIFO).

•	  100% dissolubili e 
biodegradabili.

CODICE CONFEZIONE 23SL
MISURA ETICHETTA 5 x 7,6 cm
CONFEZIONE DA, CAD 20 rotoli, 100 

etichette per rotolo
StoreSafe Label Blister è coperto da brevetto USA 
690.589 S.

CODICE CONFEZIONE 1252SLB250 1252SLINB250
MISURA ETICHETTA 3 x 5 cm 3 x 5 cm
CONFEZIONE DA, CAD 24 rotoli,  

250 etichette 
per rotolo

24 rotoli,  
250 etichette 
per rotolo

CODICE CONFEZIONE 23SLB250 23SLB6250
MISURA ETICHETTA 5 x 7,6 cm 5 x 7,6 cm
CONFEZIONE DA, CAD 24 rotoli, 

250 etichette 
per rotolo

6 rotoli,  
250 etichette 
per rotolo

CODICE CONFEZIONE 23SLINB250 23SLINB6250
MISURA ETICHETTA 5 x 7,6 cm 5 x 7,6 cm
CONFEZIONE DA, CAD 24 rotoli,  

250 etichette 
per rotolo

6 rotoli,  
250 etichette 
per rotolo

Eliminano residui appiccicosi e 
contaminazione crociata! Mai più 
l’operazione di raschiatura!

Si staccano e si sciolgono 
completamente da ogni 
contenitore messo in lavastoviglie 
o sotto acqua corrente.100%

DISSOLUBILI E 

BIODEGRADABILI

Colore dell’etichetta: Bianco (148).

*Disponibili solamente in 
confezioni complete.

100% dissolubili e biodegradabili.

Materiale approvato dalla FDA.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

1252SLB250, 1252SLINB250, 
23SLINB6250, 23SLB250, 23SLINB250 
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Graduazioni 
incorporate in 
misure standard 
e metriche per un 
facile controllo delle 
scorte disponibili.

Per conservare, trasportare 
e servire tutto in un unico 
contenitore. Le bacinelle in 
Camwear per la conservazione 
degli alimenti sono in Camwear 
durevole che non si incrina, 
deforma o ammacca. Realizzate 
con precisione secondo le 
specifiche Gastronorm GN, 
hanno un fondo a grande 
raggio per ridurre lo spreco dei 
cibi. Ad un prezzo della metà 
dell’acciaio inossidabile, le 
bacinelle Camwear mantengono 
freddo il contenuto come le 
bacinelle di metallo, ma con 
meno condensa. Si impilano 
in modo ordinato senza 
incastrarsi tra di loro.

La larghezza uniforme di 
1,27 cm del bordo garantisce un 
facile inserimento nei tavoli di 
preparazione e negli espositori 
per cibi.

Il Camwear praticamente 
infrangibile sopporta 
temperature da -40˚ a 99˚C.

Non reagisce con il cibo; riduce 
al minimo potenziali pericoli di 
reazione chimica o con gli acidi.

Il fondo in rilievo 
resiste ai graffi.

La superficie interna 
antiaderente 
aumenta la  
resa e favorisce la 
pulizia.

Test del freddo
I risultati dei test condotti 
dimostrano che le bacinelle per 
cibi Camwear mantengono freddi i 
prodotti come le bacinelle in acciaio 
inossidabile. L’acciaio inossidabile 
può sembrare più freddo al tatto, ma, 
come dimostrano questi risultati, 
le bacinelle Camwear mantengono 
ugualmente freddi i cibi e per lo 
stesso periodo di tempo.

Bacinelle Camwear® gastronorm

Contenitori in acciaio inossidabile

Contenitori Camwear

Temperatura 
Iniziale 1 ora 2 ore 3 ore 4 ore

Temperatura 
Iniziale

1 ora 2 ore 3 ore 4 ore

1,7˚C 2,1˚C 2,5˚C 3,2˚C 3,4˚C

1,6˚C 1,9˚C 2,4˚C 3,3˚C 3,4˚C

GN 1/2 lung

GN 1/2

GN 
1/9

GN 
1/3

GN 1/6

GN 
1/4

Le bacinelle Camwear GN non sono 
consigliate per il banco caldo o il 
microonde. Vedere la sezione H-Pan™ 
per le applicazioni resistenti al calore.

La bacinella con colino è protetta dal 
brevetto USA D 528,376 S.

PROPOR- 
ZIONALMENTE
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

96PCW

Dimensioni ed informazioni per le ordinazioni

CONFIGURAZIONI CODICE
PROFONDITÀ
ARTICOLO

CAPACITÀ
APPROSSIM.

GN 1/1
32,5 x 53 cm

12CW 6,5 cm 8,5 L

14CW 10 13

16CW 15 19,5

18CW 20 25,6

10CWD — Falso fondo forato

GN 1/2 lung
16,2 x 53 cm

22LPCW 6,5 3

24LPCW 10 5

20LPCWD — Falso fondo forato

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

22CW 6,5 3,9

24CW 10 5,9

26CW 15 8,9

28CW 20 11,7

20CWD — Falso fondo forato

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

32CW 6,5 2,4

34CW 10 3,6

36CW 15 5,3

38CW 20 6,9

30CWD — Falso fondo forato

GN 1/4
16,2 x 26,5 cm

42CW 6,5 1,7

44CW 10 2,5

46CW 15 3,7

40CWD — Falso fondo forato

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

62CW 6,5 1

64CW 10 1,5

66CW 15 2,2

60CWD — Falso fondo forato

GN 1/8 
16,12 x 13,17 cm

82CW* 6,5 0,7

84CW 10 1

86CW 15 1,5

80CWD — Falso fondo forato

GN 1/9
10,8 x 17,6 cm

92CW 6,5 0,57

94CW 10 0,85

96PCW 15 1,4

90CWD — Falso fondo forato
 Confezione da: 6  

Falso fondo forato
•	  Mantiene i prodotti fuori 

dai liquidi e favorisce il 
drenaggio.

•	  Disponibile per tutte le teglie 
per alimenti.

Colori: Trasparente (135), Bianco (148), 
Nero (110). *82CW non è disponibile 
di colore nero (110). 18CW e 28CW 
disponibili solo in Trasparente (135)  
Colore del falsofondo: 
Trasparente (135).

Tutte le bacinelle in Camwear sono 
prodotte con materiale approvato 
dalla FDA e conformi allo Standard CEN 
Gastronorm EN 631-1.

La personalizzazione è disponibile 
solamente sulle superfici non a 
contatto con il cibo. Per informazioni, 
ordinazioni e prezzi, vedere la sezione 
sulla personalizzazione.

PROPOR- 
ZIONALMENTE

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

10CWD, 18CW, 20CWD, 28CW, 30CWD, 
40CWD, 60CWD, 90CWD, 92CW, 96CW: 
(135)
12CW, 14CW, 16CW, 22LPCW, 24LPCW, 
22CW, 24CW, 26CW, 32CW, 42CW, 44CW, 
46CW, 62CW, 94CW: (135), (110)
36CW, 64CW, 66CW: (135), (110), (148)
34CW, 38CW: (135), (148)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

12CW, 14CW, 16CW, 18CW, 10CWD, 
22CW, 24CW,26CW, 28CW, 20CWD, 32CW, 
34CW, 36CW, 38CW, 30CWD, 42CW, 
44CW, 46CW, 40CWD, 62CW, 64CW, 
66CW, 60CWD, 92CW, 94CW, 90CWD 
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Coperchi in Camwear® dimensioni e informazioni per gli ordini

Coperchi piatti
Disponibili per tutte le bacinelle 
GN. Aumentano al massimo la 
capacità delle bacinelle.

FlipLid®

Per aprire la bacinella non 
è necessario rimuovere il 
coperchio, ma è sufficiente 
sollevarlo. Riduce i rischi di 
contaminazione crociata.

FlipLid® con spacco per il 
mestolo
Dotati di una comoda apertura 
per inserirvi il mestolo.

GripLid®

La guarnizione in poliuretano 
sagomata sul coperchio afferra 
ermeticamente il lato della teglia, 
riducendo fuoriuscite e punti di 
contaminazione incrociata. 

Coperchi sigillati
Progettati per adattarsi a teglie 
semitrasparenti per alimenti 
Camwear i coperchi a tenuta 
presentano una guarnizione 
interna che fornisce una migliore 
resistenza alle fuoriuscite con un 
periodo di conservazione fino a 
3 giorni.

Coperchi con presa 
maniglia
Il manico sagomato 
in bassorilievo offre 
un'impugnatura sicura e 
include un foro per una igienica 
asciugatura. Disponibile di colore 
nero per bloccare la luce e ridurre 
la decolorazione di carne e 
formaggi.

Coperchi con spacco 
mestolo e presa maniglia
Il coperchio con lo "spacco 
mestolo"permette agli utensili di 
rimanere sulla bacinella e di non 
entrare in contatto con banconi 
potenzialmente contaminati 
e o scivolare dentro i prodotti. 
Include un foro per una igienica 
asciugatura.

ADATTI PER CODICE DESCRIZIONE

GN 1/1
32,5 x 53 cm

10CWC Coperchi lisci

10CWCH* Coperchi con presa maniglia

10CWCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

10CWGL GripLid

10PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/2 lung
16,2 x 53 cm 

20LPCWC Coperchi lisci

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

20CWC Coperchi lisci

20CWCH* Coperchi con presa maniglia

20CWCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

20CWL FlipLid

20CWLN FlipLid con spacco mestolo e presa maniglia

20CWGL GripLid

20PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

30CWC Coperchi lisci

30CWCH* Coperchi con presa maniglia

30CWCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

30CWL FlipLid

30CWLN FlipLid con spacco mestolo e presa maniglia

30CWGL GripLid

30PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/4
16,2 x 26,5 cm

40CWC Coperchi lisci

40CWCH* Coperchi con presa maniglia

40CWCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

40PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

60CWC Coperchi lisci

60CWCH* Coperchi con presa maniglia

60CWCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

60CWL FlipLid

60CWLN FlipLid con spacco mestolo e presa maniglia

60CWGL GripLid

60PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/8 
16,12 x 13,17 cm

80CWC Coperchi lisci

80CWCH Coperchi con presa maniglia

80CWCHN Con spacco mestolo e presa maniglia

80PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/9
10,8 x 17,6 cm

90CWC Coperchi lisci

90CWCN Coperchio piatto con spacco mestolo

90PPCWSC Coperchi sigillati
Confezione da: 6 cad *Include foro per perno.

Colore: Trasparente (135). 
 Coperchi sigillati colore:  
Traslucido (190). 
 Coperchi con presa maniglia colori: 
Trasparente (135), Nero (110).

La personalizzazione è disponibile 
solo sulle superfici non a contatto 
con il cibo. Per informazioni, 
ordinazioni e prezzi vedere la 
sezione sulla Personalizzazione.

I FlipLids sono coperti da brevetto 
U.S. 420,849, 422,838 e 427,012. 
I coperchi GripLid sono protetti 
dal brevetto USA D 446,076 e dal 
brevetto Utility 6,273,288 B1.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 
40PPCWSC, 60PPCWSC, 90PPCWSC: 
(190) 10CWC, 10CWCH, 10CWCHN, 
10CWGL, 20LPCWC, 20CWC, 20CWCH, 
20CWCHN, 20CWGL, 20CWLN, 30CWC, 
30CWCH, 30CWCHN, 30CWGL, 40CWC, 
40CWCH, 60CWC, 60CWCH, 60CWCHN, 
60CWGL, 90CWC: (135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

10CWC, 10CWCH, 10CWGL, 20CWC, 
20CWCH, 20CWGL, 30CWC, 30CWCH, 
30CWGL, 40CWC, 40CWCH, 60CWC,  
60CWCH, 60CWGL, 90CWC, (135) 
10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 
40PPCWSC, 60PPCWSC, 90PPCWSC 
(190)

NEW
NEW
NEW
NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Risciacqua Scola Conserva

•	  Sciacquate, scolate e 
conservate in una sola 
bacinella.

•	  Il liquido scola nella bacinella 
sottostante migliorando 
la qualità e riducendo la 
manipolazione dei cibi.

•	  I colini si sollevano 
facilmente dalla bacinella 
per una semplice e sicura 
eliminazione del liquido.

•	  Ideali per la preparazione 
di frutta e verdura, 
conservazione del pesce sul 
ghiaccio e lo scongelamento 
e la marinatura delle carni.

•	  I coperchi piatti, i coperchi 
con presa maniglia e 
i coperchi con spacco 
mestolo e presa maniglia 
polycarbonato sono 
utilizzabili sulle bacinelle con 
colino.

Bacinelle gn con colino in camwear®

CONFIGURAZIONI 
CODICE
BACINELLA

PROFONDITÀ
COLINO

ADATTO PER 
PROFONDITÀ 
BACINELLE 
CAMWEAR*

GN 1/1
32,5 x 53 cm

13CLRCW 7,6 cm 10 cm

15CLRCW 12,7 15 

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

23CLRCW 7,6 10 

25CLRCW 12,7 15 

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

33CLRCW 7,6 10 

35CLRCW 12,7 15 

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

63CLRCW 7,6 10 

65CLRCW 12,7 15 
Contenuto della confezione per tutte le bacinelle: 
6 Coperchi elencati sulla pagina precedente. *Adatto 
per questa profondità e per bacinelle più profonde.

Protetta dal brevetto USA D 569,169 S.

PROPOR- 
ZIONALMENTE

Dimensione del foro 
di drenaggio: 6 mm 13CLRCW con pentola per alimenti 14CW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Riducete le operazioni di 
manipolazione e risparmiate 
denaro con una bacinella 
che può essere utilizzata 
dal tavolo di preparazione al 
frigorifero, al forno, alla tavola 
a vapore. Le bacinelle H-Pans 
sono progettate secondo 
le specifiche Gastronorm 
GN. Diversamente dalle 
bacinelle in metallo, le H-Pans 
sono sicure per l'uso in 
applicazioni di riscaldamento 
e conservazione dei cibi caldi. 
Ideali per carrelli riscaldati, 
banco caldo e scaldavivande. 
Sono ideali anche per i carrelli 
riscaldati, le tavole a vapore e 
gli scaldavivande. Le H-Pans 
hanno indicazioni graduate 
standard e metriche che 
facilitano la 
verifica delle 
disponibilità 
di prodotto.

Bacinelle gastronorm H-Pans™ resistenti al calore

GN 1/2 lung

GN 1/9

GN 1/3

GN 1/6

GN 1/2

Colori: Ambra (150), Nero (110). 

Le bacinelle H-Pans sono realizzate con 
materiali approvati FDA e conformi agli 
standard CEN Gastronorm EN 631-1. 
Il colore ambra può variare.

Adatte per il forno a microonde.

La flangia uniforme di 
1,27 cm assicura la giusta 
sistemazione sui banchi 
di preparazione e sugli 
espositori per cibi.

Ottime per congelare 
rapidamente, 
rinvenire e riscaldare. 

La superficie interna 
non aderente aumenta 
i rendimenti e favorisce 
una facile pulizia.

Fabbricato con materiale 
approvato dalla FDA, in grado 
di sopportare temperature 
da -40˚ a 190˚C.

Le bacinelle si impilano in 
maniera ordinate, senza 
incunearsi o appiccicarsi.

Fresco al tatto per una facile 
manipolazione.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Bacinelle gastronorm H-Pans™ resistenti al calore
dimensioni ed informazioni per gli ordini

Falso fondo forato
•	  Mantiene sollevato il 

prodotto e facilita lo scolo.

•	  Disponibile per le bacinelle di 
ogni dimensione.

CONFIGURAZIONE

CODICE
CONTENITORI
GN H‑PAN PROFONDITÀ

CAPACITÀ
APPROSSIM.

GN 1/1
32,5 x 53 cm

12HP 6,5 cm 8,5 L

14HP 10 13

16HP 15 19,5

10HPD Falso fondo forato —

GN 1/2 lung
16,2 x 53 cm

22LPHP 6,5 3

24LPHP 10 5

20LPHPD Falso fondo forato —

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

22HP 6,5 3,9

24HP 10 5,9

26HP 15 8,9

20HPD Falso fondo forato —

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

32HP 6,5 2,4

34HP 10 3,6 

36HP 15 5,3 

30HPD Falso fondo forato —

GN 1/4
16,2 x 26,5 cm

42HP 6,5 1,7

44HP 10 2,5

46HP 15 3,7

40HPD Falso fondo forato —

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

62HP 6,5 1

64HP 10 1,5

66HP 15 2,2

60HPD Falso fondo forato —

GN 1/8 
16,12 x 13,17 cm

82HP 6,5 0,7

84HP 10 1

86HP 15 1,5

80HPD Falso fondo forato —

GN 1/9
10,8 x 17,6 cm

92HP 6,5 0,57

94HP 10 0,85

96PHP 15 1,4

90HPD Falso fondo forato —
Confezione da: 6 cad

Colori: Ambra (150), Nero (110).  
Colore Coline: Ambra (150).  
Colore Falsofondo: Ambra (150).

Le bacinelle H-Pans sono realizzate con 
materiali approvati FDA e conformi agli 
standard CEN Gastronorm EN 631-1. 
Il colore ambra può variare.

La personalizzazione è disponibile 
solo sulle superfici non a contatto con 
il cibo. Per informazioni, ordinazioni 
e prezzi vedere la sezione sulla 
Personalizzazione

Adatte per il forno a microonde.

86HP 
mostrato con ripiano di 
drenaggio opzionale

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

14HP, 16HP, 34HP, 30HPD,  
36HP, 64HP, 66HP: (150)
22LPHP, 24LPHP: (110)
12HP, 22HP, 24HP, 26HP: (110), (150)

NEW
NEW
NEW
NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Coperchi H‑Pan  
con spacco 
mestolo e presa 
maniglia
Dotati di una comoda 
apertura per inseririvi il 
mestolo. Pratici manici 
per facilitarne l’uso.

Coperchi piatti 
H‑Pan
Disponibili per 
tutte le dimensioni 
di contenitori. 
Aumentano al massimo 
la capacità dei 
contenitori.

Coperchi H‑Pan 
con presa 
maniglia
Manici incorporati, 
profondi ed isolanti.

FlipLid®

Alzare il coperchio per 
accedere facilmente al 
contenuto. 
I FlipLid non sono 
registrati NSF.

Coperchi con 
spacco mestolo 
e presa maniglia 
FlipLid®

Alzare il coperchio per 
accedere facilmente al 
contenuto. I FlipLid con 
spacco mestolo sono 
approvati NSF.

CONFIGURAZIONI CODICE DESCRIZIONE

GN 1/1
32,5 x 53 cm

10HPC* Coperchi lisci

10HPCH* Coperchi con presa maniglia

10HPCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

GN 1/2 lung
16,2 x 53 cm

20LPHPC Coperchi lisci

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

20HPC* Coperchi lisci

20HPCH* Coperchi con presa maniglia

20HPCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

20HPL FlipLid

20HPLN Con spacco mestolo e presa maniglia FlipLid

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

30HPC* Coperchi lisci

30HPCH* Coperchi con presa maniglia

30HPCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

30HPL FlipLid

30HPLN Con spacco mestolo e presa maniglia FlipLid

GN 1/4
16,2 x 26,5 cm

40HPC Coperchi lisci

40HPCH Coperchi con presa maniglia

40HPCHN Con spacco mestolo e presa maniglia

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

60HPC* Coperchi lisci

60HPCH* Coperchi con presa maniglia

60HPCHN* Con spacco mestolo e presa maniglia

60HPL FlipLid

60HPLN Con spacco mestolo e presa maniglia FlipLid

GN 1/8 
16,12 x 13,17 cm

80HPC Coperchi lisci

80HPCH Coperchi con presa maniglia

80CHPCHN Con spacco mestolo e presa maniglia

GN 1/9
10,8 x 17,6 cm 90HPC* Coperchi lisci

Confezione da: 6 cad *Include foro per perno.

Colore: Ambra (150). 
Il colore ambra può variare.

I coperchi FlipLid sono protetti dai 
brevetti USA D 420,849, D 422,838,  
D 427,012 e D 6,273,288 B1.

Adatte per il forno a microonde.

Coperchi per bacinelle gastronorm H-Pan™ e informazioni di ordinazione

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

10HPC, 10HPCH, 20HPC, 20HPCH, 
30HPC, 30HPCH, 30HPCHN, 60HPC, 
60HPCH, 60HPCHN: (150)

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Microonde/Banco Bagnomaria Mantiene caldi i cibi Scola

•	  I colini scolano liquidi e 
grassi lontano dai cibi caldi 
migliorando la qualità del 
cibo.

•	  Ideali per il riscaldamento 
nel forno a microonde e 
per le applicazioni calde 
di conservazione dei cibi, 
ad esempio nei banchi 
bagnomaria o nelle linee 
buffet.

•	  Riduce la manipolazione e 
migliora la sicurezza dei cibi.

•	  Coperchi piatti H-Pan per alte 
temperature, coperchi con 
manici e coperchi con intagli 
con manici adatti per padelle 
con scolapasta.

CONFIGURAZIONI
CODICE
BACINELLA

PROFONDITÀ
COLINO

ADATTO PER PROFONDITÀ
BACINELLE H‑PAN*

GN 1/1
32,5 x 53 cm

13CLRHP 7,6 cm 10 cm

15CLRHP 12,7 15

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

23CLRHP 7,6 10

25CLRHP 12,7 15

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

33CLRHP 7,6 10

35CLRHP 12,7 15

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

63CLRHP 7,6 10

65CLRHP 12,7 15
Contenuto della confezione per tutte le bacinelle: 6 Coperchi elencati 
sulla pagina precedente. *Adatto per questa profondità e per bacinelle più 
profonde.

Bacinelle colino resistenti al calore h-pan™
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

12HPH

CONFIGURAZIONE
CODICE
BACINELLA DESCRIZIONE PROFONDITÀ

1/3
17,6 x 32,5 cm

32HP1H Manico singolo 6,5 cm

32HP2H Manico doppio 6,5
Confezione da: 6 cad

Colore: Ambra (150).•	  Base piana per massimizzare 
il contatto con l'elemento di 
riscaldamento.

•	  Il materiale resistente al 
calore sopporta temperature 
comprese tra -40˚ a 190˚C.

•	  Idonee per scaldavivande di 
tutti i fabbricanti principali, 
compresi i modelli a lato 
singolo e i modelli a 2 lati 
passanti.

•	  Il manico rinforzato in rilievo 
è dotato di impugnatura per 
le dita per una presa sicura.

•	  Manico disegnato con fori 
di scolo e di asciugatura per 
evitare l'accumulo di acqua 
dopo il lavaggio.

•	  Le due maniglie consentono 
ai dipendenti di afferrare la 
bacinella con sicurezza da 
entrambi i lati.

•	  Può essere usato con 
coperchi e ripiani di 
sgocciolamento ad 
alta temperatura.

Bacinelle resistenti al calore H-Pan™ con manici

CONFIGURAZIONE
CODICE
BACINELLA PROFONDITÀ

CAPACITÀ
APPROSSIM.

1/1
32,5 x 53 cm

12HPH 6,5 cm 8,42 L
Confezione da: 6 cad  Colore: Ambra (150).  
 I coperchi sono elencati nella pagina precedente.

Misura intera, profonda 
6,5 cm, con maniglie, idonea 
per scaldavivande di tutti i 
fabbricanti principali.

Il Coperchio piatto per alte 
temperature, il Coperchio 
con maniglia e il Coperchio 
dentellato con maniglia si 
adattano alla teglia.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

32HP1H, 32HP2H: (150)

32HP1H32HP2H

NEW

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

GN 1/1

GN 1/3

GN 1/6

GN 1/4

GN 1/2•	  Una bacinella economica per 
la conservazione del cibo.

•	  Prodotto in polipropilene 
traslucido, permette di 
vedere il contenuto ed 
è molto resistente alle 
sostanze chimiche.

•	  Sopporta temperature da  
-40˚ a 70˚C.

•	  Soddisfa le specifiche 
EN-631-1 per le bacinelle 
Gastronorm GN.

•	  La superficie interna non 
aderente favorisce una facile 
pulizia.

Colore: Traslucido (190).
I contrassegni graduati e le 
capacità sono approssimati.
Le bacinelle traslucide sono 
prodotte con materiali approvati 
dalla FDA.
Le bacinelle traslucide sono 
impilabili con altre bacinelle 
traslucide Cambro.
La personalizzazione è disponibile 
solamente sulle superficie 
non a contatto con il cibo. Per 
informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.
Le bacinelle traslucide non sono 
indicate per l’uso su tavole a 
vapore.

Il bordo perimetrale uniforme 
largo 1,27 cm garantisce la tenuta 
perfetta nei tavoli di preparazione 
e nei banconi. 

Ideali per il trasporto dei cibi nei 
contenitori Cambro caricabili dall’alto. 
(UPC100, UPCS140, 100MPC, 
UPC140, UPCS160, 240MPC, UPC160, 
EPP160SW, EPP180SW, EPP260SW, 
EPP280SW)

I coperchi traslucidi sigillati 
proteggono la qualità dei cibi 
eliminando la necessità di usare 
costose pellicole di plastica. 
Disponibili per tutte le misure di 
bacinelle.

I coperchi di tenuta proteggono la 
qualità degli alimenti eliminando al 
contempo le spese dell'involucro 
di plastica.

•	  Sciacquate, scolate e 
conservate in una sola 
bacinella.

•	  Il liquido scola nella bacinella 
sottostante migliorando 
la qualità e riducendo la 
manipolazione dei cibi.

•	  Il coperchio trasparente con 
manico e quello con lo spacco 
mestolo sono adatti alle 
bacinelle colino.

•	  Il diametro del foro di scarico 
è di circa 6 mm. 

Bacinelle gastronorm in 
polipropilene traslucido

Colore: Traslucido (190).

Le teglie a scolapasta semitrasparenti 
sono realizzate con materiali 
approvati FDA.

Le bacinelle traslucide non sono 
indicate per l’uso su tavole a vapore.

CONFIGURAZIONI
CODICE 
BACINELLA

PROFONDITÀ 
COLINO

ADATTO ALLA BACINELLA IN POLIPROPILENE  
DI PROFONDITÀ*

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

33CLRPP 7,6 cm 10 cm

35CLRPP 12,7 15

GN 1/6 
16,2 x 17,6 cm

63CLRPP 7,6 10

65CLRPP 12,7 15 
Contenuto della confezione per tutte le bacinelle: 6 Il coperchi sono indicati nella pagina seguente. *Adatto 
per questa profondità e per bacinelle più profonde.

Bacinelle trasparenti in polipropilene gastronorm
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Colore: Traslucido (190).

Tutte le bacinelle traslucide 
Gastronorm per la conservazione degli 
alimenti sono prodotte con materiali 
approvati dalla FDA.

Tutte le bacinelle GN in polipropilene 
sono state progettate a norma 
Gastronorm CEN EN 631-1.

Falso fondo forato
•	  Mantiene i prodotti fuori 

dai liquidi e favorisce il 
drenaggio.

•	  Disponibile per tutte le 
dimensioni di pentole.

CONFIGURAZIONI CODICE
PROFONDITÀ
ARTICOLO

CAPACITÀ
APPROSSIM.

GN 1/1
32,5 x 53 cm

12PP* 6,5 cm 8,5 L

14PP 10 13 

16PP 15 19,5 

18PP* 20 25,6 

10PPD — Falso fondo forato

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

22PP* 6,5 3 

24PP 10 5,9 

26PP 15 8,9 

28PP* 20 11,7 

20PPD — Falso fondo forato

GN 1/3
17,6 x 32,5 cm

32PP 6,5 2,4 

34PP 10 3,6 

36PP 15 5,3 

38PP* 20 6,9 

30PPD — Falso fondo forato

GN 1/4
16,2 x 26,5 cm

42PP 6,5 1,7 

44PP 10 2,5 

46PP 15 3,7 

40PPD — Falso fondo forato

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

62PP 6,5 1 

64PP 10 1,5 

66PP 15 2,2 

60PPD — Falso fondo forato

GN 1/9
10,8 x 17,6 cm

92PP 6,5 0,57

94PP 10 0,85 

90PPD — Falso fondo forato
Confezione da: 6 cad *Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania e Cambro Özay Turchia.

Pentole traslucide per alimenti

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

10PPD, 12PP, 14PP, 16PP, 18PP, 20PPD, 
22PP, 24PP, 26PP, 28PP, 30PPD, 32PP, 
34PP, 36PP, 38PP, 40PPD, 42PP, 44PP, 
46PP, 60PPD, 62PP, 64PP, 66PP, 90PPD, 
92PP, 94PP: (190)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

12PP, 14PP, 16PP, 18PP, 10PPD,22PP, 
24PP, 26PP, 28PP, 20PPD, 32PP, 34PP, 
36PP, 38PP, 30PPD, 42PP, 44PP, 46PP, 
40PPD, 62PP, 64PP, 66PP, 60PPD, 92PP, 
94PP, 90PPD (190)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Colore: Traslucido (190).

Tutti i coperchi delle teglie 
semitrasparenti per alimenti sono 
realizzati con materiali approvati FDA.

Tutte le bacinelle GN in polipropilene 
sono state progettate a norma 
Gastronorm CEN EN 631-1.

ADATTI PER CODICE DESCRIZIONE

GN 1/1
32,5 x 53 cm

10PPCH Coperchi con presa 
maniglia

10PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/2
26,5 x 32,5 cm

20PPCH Coperchi con presa 
maniglia

20PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/3
(17,6 x 32,5 cm)

30PPCH Coperchi con presa 
maniglia

30PPCHN Con spacco mestolo e  
presa maniglia

30PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/4
16,2 x 26,5 cm

40PPCH Coperchi con presa 
maniglia

40PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/6
16,2 x 17,6 cm

60PPCH Coperchi con presa 
maniglia

60PPCHN Con spacco mestolo e  
presa maniglia

60PPCWSC Coperchi sigillati

GN 1/9
10,8 x 17,6 cm

90PPC Coperchi lisci

90PPCWSC Coperchi sigillati
Confezione da: 6 cad.

Coperchi per recipienti per alimenti traslucidi

Coperchi sigillati
Progettati per adattarsi 
alle teglie semitrasparenti 
per alimenti Camwear® i 
coperchi a tenuta presentano 
una guarnizione interna 
che fornisce una migliore 
resistenza alle fuoriuscite con 
un periodo di conservazione 
fino a 3 giorni. Disponibile per le 
teglie di tutte le dimensioni. 

Coperchio piatto
Disponibile solo per le bacinelle 
GN 1/9.

Coperchi con presa 
maniglia
La maniglia sagomata in 
profondità offre una presa 
sicura. Disponibile per tutte le 
teglie per alimenti, eccetto 1/9.

Coperchi con spacco 
mestolo e presa 
maniglia
Facile accesso per mestoli o 
cucchiai. Disponibile per teglie 
per alimenti da 1/3 e 1/6.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

20PPCH, 30PPCH, 40PPCH, 60PPCH, 
10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 
40PPCWSC, 60PPCWSC, 90PPCWSC: 
(190)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

10PPCWSC, 20PPCWSC, 30PPCWSC, 
40PPCWSC, 60PPCWSC, 90PPCWSC 
(190)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

I contenitori ColdFest sono 
realizzati con involucri in ABS 
altamente resistente agli urti 
e nuclei in gel refrigerante non 
tossico.

Ideale per l'uso con Cambro Versa Food Bar® per mantenere refrigerati gli 
oggetti deperibili.

Bacinelle, Coperchi E Dosatori Gastronorm Coldfest®

•	  Mantiene freddo il 
contenuto alle temperature 
raccomandate dalla HACCP 
non superiori a 4˚C evitando 
gli inconvenienti dell’uso del 
ghiaccio.

•	  Congelare capovolto per otto 
ore, o durante la notte, prima 
di aggiungere prodotti già 
freddi.

•	  I contenitori GN da 1/2 e 
1/3 mantengono freddo il 
contenuto fino a otto ore. 
Il contenitore da 1/6 e il 
recipiente cilindrino possono 
conservare il contenuto 
freddo fino a sei ore.

•	  Conforme alle dimensioni 
esterne standard 
Gastronorm per uso negli 
espositori di cibi e nei tavoli 
di preparazione in cucina.

•	  Impilabile per risparmiare 
spazio in sede di 
congelamento e stoccaggio.

•	  Utilizzabile per il contatto 
diretto con tutti i tipi di 
prodotti alimentari.

Teglie / 
Recipiente  
cilindrico
CODICE CONTENITORE 26CF‡ 36CF‡ 66CF‡ CFR18‡
CONFIGURAZIONI GN 1/2  – 26,5 x 32,5 cm GN 1/3 – 17,6 x 32,5 cm GN 1/6 – 16,2 x 17,6 cm ø 17,3 cm
PROFONDITÀ CONTENITORE 15 cm 15 cm 15 cm 17 cm
CAPACITÀ APPROSSIMATIVA 6 L 3,5 L 1,4 L 1,6 L
Confezione da: 1 cad.

Coperchio

CODICE COPERCHIO 20CFC* 30CFC* 60CFC* CFRC18* CFRSC18
DESCRIZIONE Coperchio piatto Coperchio piatto Coperchio piatto Coperchio piatto Coperchio 

sigillato
ADATTO PER 
COLDFEST

GN 1/2 GN 1/3 GN 1/6 Recipiente 
cilindrico

Recipiente 
cilindrico

Confezione da: 2 cad.

Pompe con 
coperchi 
trasparenti

CODICE CFPSRC10* CFPMRC10* CFPFRC10*
DESCRIZIONE Pompa standard 

per porzioni da  
1 oncia

La pompa maxi 
serve per condimenti 
a pezzi grossi

La pompa a ugello 
fisso serve per un servizio 
controllato

DIMENSIONI La x Lu x A 18,4 x 22,8 x 28,5 cm 18,4 x 26 x 31,4 cm 18,4 x 29,5 x 29,8 cm
Confezione da: 1 cad.

Colori: Nero (110), Bianco (148).  
Colore coperchio piatto: 
Trasparente (135).  
Colore coperchio sigillato: 
Bianco (148).  
Colore della pompa con coperchio: 
Trasparente (135).

Os tempos sugeridos de armazenagem 
baseiam-se em testes em condições de 
temperatura ambiente de até 23˚C

Coldfest è protetto da brevetto  
USA D 419,364.

*Non registrato NSF.

Tutte le bacinelle GN ColdFest sono 
progettate secondo lo standard CEN 
Gastronorm Standard EN 631-1.

‡

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

66CF: (110)
CFR18: (110), (148)
60CFC: (135)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

DB18266CW

DB18263CW

DB18263P

CD1826PDB

Contenitori Per Pasta Da Pizza

CODICE
DIMENSIONI
ESTERNE

DIMENSIONI
INTERNE 

Contenitore per pasta da pizza in polipropilene 

DB18263P‡ 46 x 66 x 7,6 cm 40,6 x 60,9 cm

DB60407 60 x 40 x 7

DB604010 60 x 40 x 10
Coperchio in polipropilene 

DBC1826P‡ 46 x 66 —

DB6040C 60 x 40
Contenitori per pasta da pizza in Camwear

DB18263CW 46 x 66 x 7,6 40,6 x 60,9

DB18266CW 46 x 66 x 15,3 40,6 x 60,9
Coperchio in Camwear

DBC1826CW 46 x 66 —
Confezione: 6  Colore: Bianco (148).

Scatole per pasta da pizza Camdolly®

CD1826PDB** 50,5 x 71 x 26 44,5 x 64,5
Confezione: 1 ** Cinghie opzionali (400 STP o UTHSTP) vendute 
separatamente.

Polipropilene
•	  Ideali per la conservazione, il 

trasporto, la lievitazione e il 
raffreddamento dell’impasto.

•	  Leggere, resistenti e 
infrangibili.

•	  Il materiale resistente agli 
agenti chimici non assorbe 
gli odori ed è facile da pulire.

•	  I contenitori si impilano 
perfettamente, impedendo 
l’entrata di polvere, sporcizia 
e contaminanti, prolungando 
al tempo stesso la 
freschezza del prodotto.

Camwear®

•	  Previene l’indurimento 
e aumenta la durata 
dell’impasto.

•	  Realizzati in Camwear 
praticamente infrangibile e 
rinforzati su tutti i lati.

•	  I contenitori non si  
piegano né si deformano.

•	  Ogni contenitore funziona da 
coperchio per il contenitore 
sottostante, riducendo 
la necessità e la spesa di 
coperchi.

•	  Sopporta temperature da  
-40˚ a 70˚C.

•	  Il coperchio può essere usato 
come vassoio di 46 x 66 cm.

•	  Disponibile solo con 
profondità di 7,6 cm.

•	  Sopporta temperature da  
-40˚ a 99˚C.

•	  Disponibili nei modelli 
profondi 7,62 e 15,24 cm.

Colore: Bianco (148).

Le scatole da pizza in polipropilene e 
quelle in Camwear non sono impilabili 
tra loro.

Colori del CD1826PDB: Caffelatte (157), 
Marrone Scuro (131), Nero (110), 
Blu Ardesia (401), Grigio Chiaro (180).

*I contenitori in polipropilene di pasta 
per pizza sono lavabili in lavastoviglie 
ad alte temperature.

Rotelle Camdolly: Ruote da 12,7 cm: 
2 fisse, 2 girevoli, 1 con freno.

‡

Capacità di carico: 136 kg

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

DB18263P, DB18263CW: (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

IBS20 IBS27 IBS37 IBSF27 IB32 IB36 IB44

SCP12CW

SCP6CW

SCP24CW

SCP64CW

Ruote da 7,6 cm: 2 posteriori fissi, 
2 anteriori girevoli.

Colore: Bianco (148).

Palette vendute a parte.

Contenitori per ingredienti e palette Camwear®

Contenitori per  
ingredienti
•	  Per conservare ingredienti 

sfusi e asciutti, come farina 
e cereali.

•	  Il coperchio trasparente 
scorrevole ed igienico 
riduce le operazioni di 
manipolazione e permette di 
identificare rapidamente il 
contenuto.

•	  Il contenitore è prodotto 
con materiale approvato 
dalla FDA, pertanto non 
sono necessari rivestimenti 
interni.

CODICE
CAPACITÀ
APPROSSIM.

CONFEZIONE
DA CAD.

SCP6CW 170 g 12

SCP12CW 340 12

SCP24CW 680 12

SCP64CW 1814 6

CODICE
DIMENSIONI 
La x Lu x a

CAPACITÀ  
LIQUIDI

TIPO DI 
COPERCHIO

CAPACITÀ 
A SECCO (ZUCCHERO)

CAPACITÀ 
A SECCO (FARINA)

IBS20 33 x 75 x 71 cm 81 L Coperchio scorrevole a due pezzi 77 kg 63 kg

IBS27 42 x 75 x 71 102 Coperchio scorrevole a due pezzi 103 68

IBS37 55 x 75 x 71 140 Coperchio scorrevole a due pezzi 143 102

IBSF27 33 x 76,5 x 72,5 102 Coperchio scorrevole a due pezzi 98 68

IB32 56 x 61 x 58,5 121 Coperchio piatto singolo 98 73

IB36 39 x 75 x 74 129 Coperchio piatto singolo 114 82

IB44 47 x 75 x 74 161 Coperchio piatto singolo 145 104
Confezione: 1

Palette in Camwear
•	  Il Camwear infrangibile non 

si ammacca, né si scheggia o 
arrugginisce.

•	  Il manico incorporato offre 
una salda presa e contiene 
un foro per appendere la 
paletta.

•	  Ideali per l’uso con i carrelli 
portaghiaccio e i contenitori 
per ingredienti.

Colore: Trasparente (135).

Non è prevista la personalizzazione.

•	  Realizzati in modo da poter 
essere sistemati sotto tavoli da 
lavoro standard.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

IBS20, IBS27, IBS37: (148)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTE LE PALETTE: (135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

IBS20, IBS27, IB44 (148)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

SCP24CW (135)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Serbatoio per ammollo e salamoia & Camcrisper®

Contenitore salva‑
freschezza Camcrisper®

•	  Un sistema autoalimentato 
salare o conservare, lavare e 
trasportare i prodotti sfusi.

•	  Evita la contaminazione 
crociata e riduce al minimo le 
operazioni di manipolazione 
non necessarie.

•	  Trasferite le verdure dalle 
scatole nel contenitore, 
coprite il contenitore e 
portatelo nel frigorifero per 
una conservazione sicura dei 
prodotti.

•	  Lavate e sciacquate le 
verdure per preparare cibi in 
maniera facile e sicura. 

Vasca di immersione 
e salamoia
•	  Progettato per sommergere 

completamente carni o 
pollame nella salamoia per 
trattenere meglio l'umidità e 
per migliorare consistenza e 
sapore.

•	  Può anche essere usato 
come vasca di prelavaggio 
per minuterie e piatti in 
soluzione sanitaria per 
ridurre la necessità di 
strofinare prima del lavaggio.

•	  Il coperchio scorrevole 
trasparente resta sempre 
fissato per ridurre il rischio di 
contaminazione incrociata.

•	  Resiste a temperature da 
-40˚ a 70˚C.

Ruote da 7,6 cm: 2 posteriori fissi, 
2 anteriori girevoli.

Colore: Bianco (148).  
Colore della copertura: 
Trasparente (135).

Ruote da 7,6 cm: 2 posteriori fissi, 
2 anteriori girevoli.

Colore: Bianco (148), Giallo (229).  
Colore della copertura: 
Trasparente (135).

Sono richiesti piccoli assemblaggi.

CODICE
DIMENSIONI 
La x Lu x a CAPACITÀ VOLUME M3

CAPACITÀ 
DI CARICO

CC32 56 x 61 x 58,5 cm 121 L 0,123 24 cespi di lattuga (non finiti)
42 cespi di lattuga (finiti)

Confezione da: 1 cad.

CODICE
DIMENSIONI 
La x Lu x a CAPACITÀ VOLUME M3

IBSD37 54,6 x 74,9 x 71,7 cm 140 L 0,14
Confezione da: 1 cad.

Il gomito di scarico manovrabile 
può essere posizionato in qualsiasi 
direzione secondo necessità. 
Utilizzare con o senza tubo 
di scarico in base all'accesso 
disponibile allo scarico a 
pavimento.

Il serbatoio si scarica facilmente in 
4 minuti quando è completamente 
pieno e presenta una valvola a 
sfera a 45˚ facile da ruotare.

Il gomito di scarico manovrabile 
e il tubo flessibile trasparente 
consentono il drenaggio anche con 
scarichi di difficile accesso.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CC32: (148)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CC32: (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Le graduazioni sono incorporate e 
stampate in Blu per le misure del 
sistema metrico e in Rosso per le 
misure del sistema Americano.

Colore: Trasparente (135).

La personalizzazione è disponibile 
solamente sulle superfici 
non a contatto con il cibo. Per 
informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.

CODICE
CAPACITÀ
APPROSSIM.

CONFEZIONE
DA CAD.

25MCCW 225 mL (misura per solidi) 12

50MCCW 0,5 L 12

100MCCW 1 12

200MCCW 2 12

400MCCW 4 1

Misurini per alte temperature e misurini Camwear®

Coppette per 
misurazione liquidi 
Camwear
•	  Le scale graduate sono 

stampate sull’esterno: 
in blu, per le misure nel 
sistema metrico decimale, 
e in rosso per il sistema 
standard americano.

•	  In Camwear resistente, non 
si ammaccano, assicurando 
sempre l’esatta misurazione 
della quantità.

•	  Il manico è stampato, quindi 
non si stacca.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
La x a

200MCH 2 L Misurino 16,2 x 19,4 cm

400MCH 4 L Misurino 26,4 x 19,4 

MCCH Coperchio universale 
(adatto per entrambe le coppette)

18,9 x 2,4

Confezione da: 1 cad.

Coppette mostrate 
con il coperchio 
universale 
opzionale.

Misurini e coperchio per 
alte temperature
•	  Utilizzare per riscaldare 

liquidi o salse nel microonde, 
raccogliere acqua calda 
da un distributore, 
riempire tavoli a vapore o 
scaldavivande o reidratare i 
prodotti alimentari.

•	  Resiste a temperature da 
-40˚ a 190˚ C.

•	  Non si spezzerà o frantumerà 
dall'uso regolare con liquidi / 
ingredienti caldi.

•	  Graduazioni standard 
e metriche integrate 
garantiscono precisione e 
resistono ai rigori del servizio 
alimentare.

Colore: Ambra (150).

•	  La maniglia sagomata è 
posizionata sia per il comfort 
che per la sicurezza e rimane 
fresca al tatto dal microonde 
o dal forno.

•	  La copertura opzionale 
antispruzzo è adatta sia per 
2 che per 4 L misurini.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

200MCH, 400MCH, MCCH: (150)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

100MCCW, 200MCCW, 400MCCW: (135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

100MCCW, 200MCCW, 400MCCW (135)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Servizio

519
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

•	 	Il	materiale	Camwear	resiste	
a	macchie,	odori	e	graffi.

•	 	La	superficie	zigrinata	dei	
piatti	da	insalata	e	da	portata	
resiste	assicura	una	grande	
durata.

•	 	Ideale	per	scuole,	mense,	
cliniche	ambulatoriali	e	
ospedali.

•	 	La	tazza	alta	e	la	tazza	
impilabile	possono	essere	
personalizzate.

Servizi	di	piatti	Camwear®
GARANZIA DI CINQUE 
RIPARTITA PROPORZIONALMENTE 
CONTRO LA ROTTURA

110133 148 401
Beige Nero Bianco Blu	Ardesia

Non	consigliate	per	l’uso	su	forno	a	
microonde.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

HK93PMC

Set Isotermico

CODICE 90SPCW 120CWP 93CW HK93BCW*
DIAMETRO 22,9	x	A	4	cm 30,5	x	22,9	cm 22,9	cm 24,1	cm
DESCRIZIONE Rotondo,	piatto	fondo Ovale,	bordo	stretto Bordo	stretto Bordo	stretto
CONF. DA CAD. 48 24 48 12
Per	informazioni	dettagliate	sui	coperchi,	vedere	la	sezione	Set	isotermico.	
*HK93BCW	è	disponibile	solo	in	Beige	(133).
Si	sconsiglia	l’uso	in	forno	a	microonde.

Piatti ovali e piatti a scomparti

Boccali e tazze

Piatti

CODICE 10CWNR 9CWNR 825CWNR 725CWNR 65CWNR 55CWNR
DIAMETRO 25,4	cm 22,9	cm 21	cm 18,4	cm 16,5	cm 14	cm
DESCRIZIONE Bordo	stretto Bordo	stretto Bordo	stretto Bordo	stretto Bordo	stretto Bordo	stretto
CONF. DA CAD. 48 48 48 48 48 48
Si	sconsiglia	l’uso	in	forno	a	microonde.

Ciotole

CODICE 10CW* 10CWL 35CW 45CW 50CW 60CW 100CW 150CW
CAPACITÀ APPROSS. 278	mL — 252	mL 150	mL	 452	mL 322	mL 370	mL 494	mL
DESCRIZIONE Ciotola	

quadrata
Coperchio	
per	10CW

Ciotola Coppetta	
frutta

Ciotola Ciotola Ciotola Ciotola

CONF. DA CAD. 48 48 48 48 48 48 48 48
DESIGN Quadrato Quadrato Rotondo Rotondo Rotondo Rotondo Rotondo Bordo:	tondo	

Base:	quadrata
DIAMETRO ESTERNO 10,2	x	10,2	cm — 9,8	cm 11,7	cm 13,3	cm 15,2	cm 12,5	cm Alto:	13,3	cm	

Base:	6,4	x	
6,4	cm

ALTEZZA 4,8	cm 2,2	cm 5,4	cm 3,3	cm 5,4	cm 4	cm 4,3	cm 5,7	cm
Si	sconsiglia	l’uso	in	forno	a	microonde.	 *Disponibile	coperchio.

CODICE 75CW 96CW
CAPACITÀ APPROSS. 239	mL 288	mL
DESCRIZIONE Tazza	impilabile Boccali
CONF. DA CAD. 48 48
DIAM. MAX/ALTEZZA 10,3*	cm	/	8	cm 10,6*	cm	/	9,5	cm
CESTELLI CAMRACK®

SISTEMA BASE 50/50
16C414 16C414

*Il	diametro	massimo	comprende	i	manici.
Si	sconsiglia	l’uso	in	forno	a	microonde.

Camcarrier®	
per	HK93CW	
disponibile	su	
richiesta	speciale.	
Per	maggiori	
informazioni,	
rivolgersi	al	
Servizio	Clienti	
Cambro.

CODICE HK93CW HK39
DESCRIZIONE Base	e	coperchio	

a	3	Scomparti
Base	e	coperchio	
isotermico	per	
Piatto	di	22,9	cm

CONF. DA CAD. 6 6
HK93CW	è	disponibile	in	Beige	(133).	
HK39	è	disponibile	in	Bianco	Antico	(148).
Si	sconsiglia	l’uso	in	forno	a	microonde.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

90SPCW, 10CWNR, 9CWNR, 825CWNR, 
50CW, 60CW, 75CW:	(148),	(401)
96CW:	(148),	(401)	10CWL:	(135)
725CWNR, 65CWNR, 10CW, 45CW, 
100CW, 150CW:	(148)
45CW, 100CW, 150CW:	(148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE
DIAMETRO
INTERNO

ALTEZZA
ESTERNO

CONFEZIONE 
DA CAD.

Quadrato

85SFVS 20,91	cm 7	cm 12

978SFVS 25,4 7 12
Rotondi

68VS 16,5 5,6 12

86VS 21 6,7 12

91VS 23,2 6,8 12

913VS 24,9 6,8 12

95VS 23,7 6,8 12

99VS 24,3 6,7 12

911VS 24,6 7 12

100VS 25,4 6,8 12

103VS 25,9 6,8 12

105VS 26,2 6,8 12

106VS 26,4 7,2 12

1010VS 27 6,8 12

1012VS 27,3 6,8 12

1014VS 27,6 6,8 12

116VS 28,9 8,1 12

120VS 30,5 7,3 12

124VS 31,1 7,3 12

Servite	caldi	i	cibi	caldi	con	
Versa	Camcover,	un’alternativa	
elegante	ed	efficiente	alle	
comuni	campane	in	metallo.

•	 	I	coperchi	per	piatti	per	
microonde	resistono	a	
temperature	fino	a	149˚C*.

•	 	I	coperchi	rimangono	freschi	
al	tatto,	facilitandone	la	
presa.

•	 	Più	leggeri	e	silenziosi	dei	
coperchi	in	metallo.

•	 	Aspetto	elegante	senza	
bisogno	di	lucidarli.

•	 	Mantiene	il	cibo	caldo	più	
a	lungo	rispetto	ad	altri	
coperchi	in	metallo.

CODICE
DIAMETRO
INTERNO

ALTEZZA
ESTERNA

CONFEZIONE
DA CAD.

Coperchi Camcovers in Camwear

806CW 21,4	cm 6,8	cm 12

900CW 23,2 7 12

901CW 23,7 7,2 12

905CW 24,1 7,2 12

909CW 24,8 7 12

9011CW 25,4 7,3 12

9013CW 25,4 7 12

1000CW 25,9 6,8 12

1005CW 26,8 7,2 12

1007CW 27 7 12

1013CW 27,5 6,8 12

1101CW 27,9 6,8 12

1202CW 30,8 7 12
Coperchi Camcover a basso profilo in materiale Camwear

MDCPC9CW	 23,2 5 12

Coperchi	Camcovers®	in	Camwear®	

•	 	Il	cibo	rimane	caldo	e	
invitante	senza	bisogno	di	
riscaldarlo.

•	 	Ideali	per	l’uso	nei	carrelli	
riscaldati.

•	 	Sicuri	fino	a	99˚C.*

•	 	Fabbricate	con	il	resistente	
materiale	Camwear,	non	si	
ammacca	o	graffia.

•	 	Leggeri	per	un	servizio	
silenzioso.

•	 	Fanno	risparmiare	lavoro	
perché	non	devono	essere	
lucidati.

Colori:	Trasparente	(152),	Ambra	(153),	
Beige	(133),	Argento	(486).
MDCPC9CW Colori:	Trasparente	(135),	
Ambra	(153),	Beige	(133),	
Argento	(486).	

Per	aiutarvi	a	selezionare	il	coperchio	
della	giusta	dimensione,	vedere	la	
Guida	per	le	dimensioni	dei	coperchi	
Camcover	nel	nostro	sito	www.cambro.
com.	Oppure,	inviateci	uno	dei	vostri	
piatti	al	Servizio	Clienti	Cambro.

	*Si	sconsiglia	l’uso	in	forno	a	
microonde.

Colori:	Avorio	(380),	Grigio	Granito	
(191),	Pergamena	Antica	(101).

*Può	essere	utilizzato	in	carrelli	
riscaldati

Adatte	per	il	forno	a	microonde.

Per	determinare	le	dimensioni	
giuste	dei	Versa	Camcover	per	i	
vostri	piatti,	vedere	l’opuscolo	
Camcover	sul	nostro	sito	Web.	
Oppure,	per	tale	scopo,	inviate	uno	
dei	vostri	piatti	al	Servizio	Clienti	
Cambro.

•	 	Sicuri	nel	forno	a	microonde.

•	 	Disponibile	in	una	varietà	di	
dimensioni,	forma	rotonda	e	
quadrata.

•	 Realizzate	in	fibra	di	vetro.

Coperchi	per	piatti	Versa	Camcovers®

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

9011CW, 1000CW, 1007CW, 1013CW,  
1101CW:	(152)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

SCEGLI UNO O DUE COLORI 
STAMPA STANDARD

Rosso Giallo Azzurro Blu Verde Arancione

Viola Nero Bianco Giallo 	Grigio Argento

A	causa	del	processo	di	stampa,	
i	colori	mostrati	nel	catalogo	
possono	non	essere	esattamente	
quelli	veri.

Cercate	quest’icona	che	identifica	gli	
articoli	personalizzabili.

Tutti	i	prodotti	per	la	conservazione	
degli	alimenti	identificati	con	il	logo	
personalizzato	possono	ricevere	
la	stampa.

Personalizzazione	–	prodotti	personalizzati	per	il	servizio	a	tavola	e	la	
conservazione	degli	alimenti
Personalizza	bicchieri,	set	
da	bar,	brocche,	decanter	e	
stoviglie	per	pubblicizzare	
un	marchio,	un	business	o	
accrescere	la	soddisfazione	
del	cliente.	Utilizzalo	per	
identificare	l’inventario	per	
servizi	in	diverse	località.	
Personalizza	i	prodotti	per	la	
conservazione	degli	alimenti	
per	identificare	il	contenuto,	
aggiungi	righe	per	le	ricette	
per	assicurare	la	qualità	e	
consistenza	del	prodotto.	Gli	
ordini	di	prodotti	personalizzati	
sono	solo	per	quantità	intere,	
non	per	confezioni	incomplete.

STAMPE 
PERSONALIZZATE
•	 	Un	colore.	Due	colori	
disponibili	solo	per	prodotti	
per	servizio	da	tavola.

•	 	Scegli	tra	12	colori	di	stampa	
standard.

•	 	L’area	di	stampa	è	6	mm	–	
10	cm,	a	seconda	dell’area	
stampabile	del	prodotto	
specifico.	Ordine	minimo	
di	72	pezzi.

COSTI DI 
PERSONALIZZAZIONE
•	 	Costo	per	personalizzazione	
della	placca

•	 	***	netti	(costo	applicato	
un’unica	volta,	fatturato	sul	
primo	ordine	d’acquisto)

•	 	Costo	di	configurazione		
***	netti	per	ordine

•	 	Costo	della	stampa	a	colori		
***	netti	per	lato,	per	colore

COME ORDINARE UN 
CAMPIONE
1.  Richiedere un campione 
Rivolgetevi	al	
rappresentante	Cambro	per	
completare	e	presentare	
la	richiesta	del	campione.	
Le	sedi	dei	rappresentanti	
sono	indicate	sul	retro	del	
catalogo.	ll	modulo	DEVE	
ESSERE	presentato	con	il	
materiale	grafico.

2.  Materiale grafico 
Deve	essere	di	utilizzo	
immediato,	solo	in	formato	
digitale.	Inviare	l’email	al	
rappresentante	Cambro	
o	a	Cambro	all’indirizzo	
letsgetpersonal@cambro.
com.	Utilizzare	il	nome	del	
logo	come	oggetto	dell’email.	
Fornire	i	propri	contatti.	
Se	il	materiale	grafico	è	
incompleto,	i	servizi	di	
grafica	sono	disponibili	ad	un	
costo	di	***	all’ora.		
Dimensioni	del	file:	
Dimensione	di	riproduzione	
100%,	risoluzione	300	dpi	
Tipo	di	file:	Adobe®	
Illustrator®,	Photoshop®	
Formato	del	file:	jpeg,	tiff,	
eps

3.  Tempo di produzione del 
campione 
7	–	10	giorni	lavorativi	
dall’approvazione	del	
materiale	grafico.

4.  Approvazione del campione 
Il	modulo	di	approvazione	
è	incluso	in	ciascun	
campione.	Il	modulo	deve	
essere	completato	ed	
inviato	a	Cambro	prima	
dell’elaborazione	dell’ordine	
di	acquisto.

5.  Costi del campione (netto)	
***	per	campione	(costo	
fatturato	sull’ordine	del	
campione,	riaccreditato	sul	
primo	ordine	di	acquisto).

6.  Domande  
Contattare	Kristie	Patterson	
alla	linea	diretta	714-230-
4125,	800-854-7631	
est.	4125	o	per	email	
a	kpatterson@cambro.com.

***Per	i	prezzi,	contattare	il	
rappresentante	Cambro.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

P34CW	
Solo	brocca	impilabile.

P34LCW	
Solo	coperchio	per	
brocca	impilabile.

P320CW, P480CW and P600CW 
Lo	standard	del	settore.	L’ampia	base	
ne	assicura	la	stabilità.

P64CW 
Forma	affusolata	e	
beccuccio	antisgocciolio.

Colore:	Trasparente	(135).	Il	modello	
P600CW	è	disponibile	anche	nel	colore	
ambra	(153).

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

PC34CW	Solo	brocca	impilabile	sono	
protetti	dal	brevetto	USA	D	682,002	S.

Solo	P600CW	
(135)

PL60CW 
La	brocca	Laguna®	ha	una	superficie	martellata	che	nasconde	i	graffi.	
Versate	solo	le	bevande	dal	beccuccio,	oppure	le	bevande	e	il	ghiaccio	dai	lati	
della	brocca.	Disponibili	bicchieri	abbinati.

PE600CW 
Design	economico	e	leggero.	
Versate	solo	le	bevande	dal	
beccuccio,	oppure	le	bevande	
e	il	ghiaccio	dai	lati	della	
brocca.

PC64CW 
Il	coperchio	a	tre	posizioni	
permette	di	versare	solo	
la	bevanda,	oppure	sia	la	
bevanda	che	il	ghiaccio,	
ed	è	anche	chiudibile	per	
proteggere	il	contenuto	della	
brocca.

PC34CW 
Brocche	e	coperchio	impilabili	
con	motivo	brinato	per	
nascondere	i	graffi.

P320CW

CAPACITÀ:	0,95	L
ALTEZZA CON 
BECCUCCIO:	17	cm
DIAMETRO 
CON MANICI:	14,5	cm
Confezione da cad.:	6

PL60CW

CAPACITÀ:	1,8	L
ALTEZZA CON 
BECCUCCIO:	20	cm
DIAMETRO 
CON MANICI:	17	cm
Confezione da cad.:	6

PE600CW

CAPACITÀ:	1,8	L
ALTEZZA CON 
BECCUCCIO:	20	cm
DIAMETRO 
CON MANICI:	18,7	cm
Confezione da cad.:	6

P64CW

CAPACITÀ:	1,9	L
ALTEZZA CON 
BECCUCCIO:	23,5	cm
DIAMETRO 
CON MANICI:	18,5	cm
Confezione da cad.:	6

PC64CW

CAPACITÀ:	1,9	L

ALTEZZA CON BECCUCCIO:	
24,8	cm	con	coperchio
DIAMETRO 
CON MANICI:	18,5	cm
Confezione da cad.:	6

PC34CW

CAPACITÀ:	1	L

ALTEZZA CON BECCUCCIO:	
19	cm	con	coperchio
DIAMETRO 
CON MANICI:	17	cm
Confezione da cad.:	6

P34CW / P34LCW

CAPACITÀ:	1	L	/	—

ALTEZZA CON BECCUCCIO:	
16,8	cm	/	5,1	cm

DIAMETRO CON MANICI:		
17	cm	/	11,4	cm
Confezione da cad.:	6

P480CW

CAPACITÀ:	1,4	L
ALTEZZA CON 
BECCUCCIO:	20	cm
DIAMETRO 
CON MANICI:	16	cm
Confezione da cad.:	6

P600CW

CAPACITÀ:	1,8	L
ALTEZZA CON 
BECCUCCIO:	20,5	cm
DIAMETRO 
CON MANICI:	17	cm
Confezione da cad.:	6

P60CW

CAPACITÀ:	1,8	L
ALTEZZA CON 
BECCUCCIO:	23	cm
DIAMETRO 
CON MANICI:	18,5	cm
Confezione da cad.:	6

Brocche	Camwear®

•	 	Sono	leggere	e	facili	da	
maneggiare.

•	 	L’esclusivo	profilo	sagomato	
e	il	beccuccio	per	il	controllo	
del	ghiaccio	riducono	i	
versamenti.

•	 	La	base	leggermente	rialzata	
permette	un’asciugatura	
completa	e	igienica.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

P320CW, P34CW, P34LCW, P480CW, 
P600CW, P60CW, PL60CW, PE600CW, 
P64CW, PC64CW:	(135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

P320CW, P480CW, P600CW, P60CW, 
PL60CW, PE600CW, P64CW, PC64CW, 
P34CW, P34LCW (135)

Ca
m

br
o

cambro 397-410 np.indd   524 07/10/21   18:52



525

Se
rv

iz
io

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Aliso	Barware	replica	il	look,	il	
peso	e	la	trasparenza	del	vetro	
con	il	materiale	resistente	
Camwear.	L’aspetto	uniforme	
e	liscio	fa	dei	bicchieri	Aliso	
Barware	una	scelta	elegante	
per	pranzi	informali,	eventi	
all’aperto	e	servizio	in	piscina.	

Bicchieri	da	dessert	e	calici	Aliso®	Barware	in	Camwear®

CODICE BWM10CW BWW10CW BWP14CW BWB16CW GB850CW GB1200CW DG3CW*
DESCRIZIONE Martini Vino Bicchiere		

da	birra
Boccale		
da	birra

Calice Calice Bicchieri		
da	dessert

DIAMETRO MAX 12,2	cm 7,5	cm 8,3	cm 12,1	cm 7	cm 7	cm 5,8	cm
ALTEZZA MAX 17,5	cm 17,1	cm 24,3	cm 15,9	cm 15,9	cm 19,4	cm 7,7	cm
CESTELLI CAMRACK® 
SISTEMA BASE 50/50

9S638 25S638 25S958 16S638 36S534 36S738 49S318

CAPACITÀ AL BORDO 310,5	mL 310,5	mL 458,4	mL 473	mL 266	mL 378	mL 100	mL
CONF. DA CAD. 12 24 24 12 24 24 72
*Disponibile	solo	per	ordinazioni	di	confezioni	intere.	Non	vendibili	singolarmente.

Colore:	Trasparente	(135).

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

•	 	I	bicchieri	Barware	hanno	
basi	ampie	e	pesanti,	che	ne	
assicurano	la	stabilità.

•	 	Basi	concepite	per	lo	
scolo	rapido	e	la	completa	
asciugatura.

•	 	Refrigerate	o	ghiacciate	i	
bicchieri	Barware	senza	
paura	che	lo	shock	termico	li	
danneggi.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE LDT5 LDT6 LDT9 LDT10 LDT12 LDT16 LDT22
ADATTO AI COPERCHI CLJ6 CLST6 CL900P CLNT10 CLNT12 CLST9 CLSM8B5**
DIAMETRO MAX 5,9	cm 6,8	cm 8,1	cm 7,3	cm 7,6	cm 8,4	cm 8,9	cm
ALTEZZA MAX 9,4	cm 9,4	cm 9,4	cm 11,4	cm 12,5	cm 13,5	cm 16,8	cm
CESTELLI CAMRACK® 
SISTEMA BASE 50/50

49S318 36S318 25S318 36S418 30S434 25S534 20S638

CAPACITÀ AL BORDO 150	mL 177	mL* 266	mL* 300	mL 355	mL 480	mL 650	mL
CONFEZIONE BICCHIERE/ 
COPERCHIO

36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	1,500

 **Escluso	il	taglio	a	forma	di	croce	per	le	cannucce.

Bicchieri	e	monouso	Camlids®

Bicchieri	Lido®	In	San

Colore:	Trasparente	(152).	
	Colore coperchi monouso CamLid:	
Traslucido	(190).

Capacità	fino	alla	linea	di	
riempimento	superiore.

I	bicchieri	Lido	sono	protetti	dal	
brevetto	statunitense	D720,963	S.

•	 	I	bicchieri	riutilizzabili	
risparmiano	agli	operatori	il	
costo	della	sostituzione	di	
vetri	rotti	o	tazze	usa	e	getta	
per	bambini,	riducendo	nel	
contempo	gli	sprechi.	

•	 	I	bicchieri	riutilizzabili	
possono	essere	
personalizzati	con	loghi	
o	design	esclusivi	per	
migliorare	il	marchio.

•	 	Ideali	per	ristoranti	casual	a	
rapido	avvicendamento	o	per	
eventi	all’aperto.	Offre	il	look	
del	vetro	senza	i	suoi	rischi.

•	 	I	versamenti	accidentali	
vengono	impediti	grazie	
ai	coperchi	monouso	
perfettamente	aderenti	
Camlids.

•	 	L’anello	interno	di	impilaggio,	
facile	da	lavare,	promuove	
un	magazzinaggio	stabile	ed	
efficiente	dal	punto	di	vista	
dello	spazio.

•	 	Realizzati	in	plastica	SAN	
resistente	agli	urti,	resistono		
a	scheggiature	e	rotture,		
riducendo	al	minimo	i		
costi	di	sostituzione.

*I	bicchieri	da	177	e	266	mL	
presentano	contrassegni	graduati	
precisi,	concepiti	per	l’uso	in	
ambito	sanitario.Ca

m
br

o

cambro 397-410 np.indd   526 07/10/21   18:52



527

Se
rv

iz
io

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE HT5CW HT8CW HT10CW HT120CW HT12CW HT14CW HT16CW HT22CW
ADATTO AI COPERCHI — CLNT8 — CLNT12 — — CLAM8B5* CLSM8B5*
DIAMETRO MAX 6	cm 6,8	cm 7,1	cm 7,6	cm 8,6	cm 8,3	cm 8,4	cm 8,9	cm
ALTEZZA MAX 9	cm 11,3	cm 12,2	cm 12,8	cm 9,5	cm 12,4	cm 14	cm 17	cm
CESTELLI CAMRACK® 
SISTEMA BASE 50/50

49S318 36S418 36S434 25S434 25S418 25S434 25S534 25S638

CAPACITÀ AL BORDO 148	mL 237	mL 296	mL 355	mL 355	mL 414	mL 473	mL 652	mL
CONFEZIONE 
BICCHIERE/ 
COPERCHIO

36	/	— 36	/	1,000 36	/	— 36	/	1,000 36	/	— 36	/	— 36	/	1,500 36	/	1,500

Bicchieri	Huntington
•	 	Hanno	l’aspetto	elegante	e	
attraente	del	vetro,	senza	
gli	inconvenienti	legati	alla	
rottura	dei	bicchieri	di	vetro.

•	 	Fabbricato	con	il	materiale	
resistente	Camwear.

•	 	Leggeri.
•	 	I	separatori	interni	rendono	
impilabili	i	bicchieri	ed	
evitano	anche	che	i	bicchieri	
si	appiccichino.

•	 	Il	fondo	di	scolo	su	tre	lati	
facilita	il	lavaggio	e	
l’asciugatura.

Bicchieri	da	bibita	Huntington®	in	Camwear®	e	Newport	in	San	

Bicchieri	Newport
•	 	Il	design	a	coste	conferisce	
l’aspetto	elegante	del	vetro	
con	i	vantaggi	di	sicurezza	ed	
il	risparmio	economico	della	
plastica.

•	 	In	plastica	SAN	resistente	
agli	urti,	resistono	a	
scheggiature	e	rotture.

•	 	I	separatori	interni	
evitano	che	i	bicchieri	si	
appiccichino.

•	 	Il	bordo	Sani-Rim	permette	di	
bere	con	una	completa	
sicurezza	igienica.

CODICE NT5 NT8 NT9 NT10 NT12 NT14 NT16 NT20
ADATTO AI COPERCHI CLNT5 CLNT8 CLNT9 CLNT10 CLNT12 — — CLSM8B5*
DIAMETRO MAX 6,4	cm 6,8	cm 8,3	cm 7,1	cm 7,6	cm 7,9	cm 8,3	cm 8,7	cm
ALTEZZA MAX 9,4	cm 10,2	cm 8,4	cm 11,6	cm 13	cm 12,7	cm 14,6	cm 16,5	cm
CESTELLI CAMRACK 
SISTEMA BASE 50/50

36S318 36S418 25S318 36S434 25S434 25S434 25S534 25S638

CAPACITÀ AL BORDO 189	mL 228	mL 275	mL 300	mL 373	mL 414	mL 485	mL 650	mL
CONFEZIONE BICCHIERE/ 
COPERCHIO

36	/	1,500 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	— 36	/	— 36	/	1,500

Colori:	Azzurro	(196),	Trasparente	(135).	
	Colore del coperchio:	Traslucido	(190).	

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Sopporta	temperature	da	-40˚	a	99˚C.

*Escluso	il	taglio	a	forma	di	croce	per	le	
cannucce.

Colori:	Trasparente	(152),	Ambra	(153),	
Blu	Ardesia	(401).	
	Colore del coperchio:	Traslucido	(190).

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Sopporta	temperature	da	-20˚	a	85˚C.

*Escluso	il	taglio	a	forma	di	croce	per	
le	cannucce.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

HT5CW, HT8CW, HT120CW, HT10CW, 
HT12CW:	(135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

NT5, NT8, NT9, NT10, NT12:	(152)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

HT8CW, HT10CW, HT12CW	(135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

NT5, NT9, NT12	(152)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE LT6 LT8 LT10 LT12 LT14 LT16 LT22
ADATTO AI COPERCHI CLLT6 CLLT8 CLLT10 CLLT12 — CLAM8B5* —
DIAMETRO MAX 6,3	cm 6,9	cm 7,4	cm 7,9	cm 8,3	cm 8,4	cm 9,3	cm
ALTEZZA MAX 10,7	cm 10,9	cm 12,1	cm 12,7	cm 13,1	cm 14	cm 15,4	cm
CESTELLI CAMRACK® 
SISTEMA BASE 50/50

36S418 36S418 30S434 25S434 25S434 25S534 16S534

CAPACITÀ AL BORDO 177,4	mL 236,6	mL 295,7	mL 354,9	mL 414	mL 473,2	mL 650,6	mL
CONFEZIONE BICCHIERE/ 
COPERCHIO

36	/	1,500 36	/	2,000 36	/	1,000 36	/	1,000 36	/	— 36	/	2,000 36	/	—

Bicchieri	Laguna
•	 	La	superficie	con	effetto	
martellato	nasconde	i	segni	
dell’acqua	e	i	graffi.

•	 	In	materiale	SAN	resistente	
agli	urti.

•	 	Leggeri	e	facili	da	portare.

Bicchieri	Laguna®	e	Del	Mar®	in	San

Bicchieri	Del	Mar
•	 	L’aspetto	martellato	del	vetro	
si	abbina	alla	leggerezza	di	
manipolazione	della	plastica.

•	 	La	base	spessa	e	solida	
ed	il	bordo	arrotondato	
assicurano	maggiore	
stabilità.

•	 	In	materiale	plastico	SAN	
resistente	agli	urti.

CODICE D8 D12 D14 D16 D24
ADATTO AI COPERCHI — — CLST9 — —
DIAMETRO MAX 6,7	cm 7,5	cm 8,3	cm 7,8	cm 8,7	cm
ALTEZZA MAX 10,6	cm 12	cm 8,3	cm 15,1	cm 16,8	cm
CESTELLI CAMRACK 
SISTEMA BASE 50/50

36S418 25S434 25S318 25S534 25S638

CAPACITÀ AL BORDO 237	mL 355	mL 414	mL 473	mL 710	mL
CONFEZIONE BICCHIERE/ 
COPERCHIO

36	/	— 36	/	— 36	/	1,000 36	/	— 36	/	—

Colori:	Trasparente	(152),	
Verde	Spagnolo	(427).	
	Colore del coperchio:	Traslucido	(190).

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Sopporta	temperature	da	-20˚	a	85˚C.

*Escluso	il	taglio	a	forma	di	croce	per	
le	cannucce.

Colori:	Trasparente	(152),	
Rosso	Rubino	(156),	Blu	Zaffiro	(608),	
Ambra	Chiaro	(609).		
	Colore del coperchio:	Traslucido	(190).

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	Per	
informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

LT8, LT10, LT12, LT22:	(152)
PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

LT10, LT12, LT14	(152)

I	bicchieri	Del	Mar	sono	protetti	dal	
brevetto	USA	D	478,778	S.

Sopporta	temperature	da	-20˚	a	85˚C.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

D8 (152)	(608), D14	(152)	(608)

Ca
m

br
o

cambro 397-410 np.indd   528 07/10/21   18:52



529

Se
rv

iz
io

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Bicchieri	Colorware	e	Coca-Cola®	in	San

•	 	Un	bicchiere	classico	ed	
economico	per	pranzi	
informali.

•	 	La	superficie	esterna	in	
rilievo	resiste	ai	graffi.

•	 	In	materiale	SAN	resistente	
agli	urti.

•	 	I	separatori	interni	
permettono	di	impilare	i	
bicchieri	facilitandone	lo	
stoccaggio.

•	 	Il	bordo	Sani-Rim	permette	
di	bere	con	una	completa	
sicurezza	igienica.

Nuovi bicchieri 
Coca-Cola®

•	 	Bicchieri	Colorware	con	il	
marchio	Coca-Cola	stampato	
in	colore	bianco.

•	 	Disponibili	solo	a	clienti	
con	erogatore	Coca-Cola	
e	operatori	del	servizio	
ristorazione.

CODICE (72	PZ.) 500P 800P 900P 950P 1200P 1600P 2000P —

CODICE	(24	PZ.) 500P2 800P2 900P2 950P2 1200P2 1600P2 2000P2 3200P2
ADATTO AI COPERCHI CLJ6 CL800P CL900P CL950P — — — —
DIAMETRO MAX 5,7	cm 6,7	cm 8,1	cm 7	cm 7,5	cm 8	cm 8,6	cm 10	cm
ALTEZZA MAX 9,2	cm 10,2	cm 8,25	cm 11,1	cm 13,2	cm 14,6	cm 16,5	cm 18,4	cm
CESTELLI CAMRACK® 
SISTEMA BASE 50/50

49S318 36S418 25S318 36S418 25S434 25S534 25S638 16S738

CAPACITÀ AL BORDO 154	mL 231	mL 287	mL 290	mL 373	mL 485	mL 650	mL 976	mL
CONFEZIONE (P) 72 72 72 72 72 72 72 —
CONFEZIONE (P2) 24 24 24 24 24 24 24 24
CONFEZIONE COPERCHIO 1,000 1,000 1,000 1,000 — — — —

CODICE 20CC 32CC
DIAMETRO MAX 8,6	cm 10	cm
ALTEZZA MAX 16,5	cm 18,4	cm
CESTELLI CAMRACK® 
SISTEMA BASE 50/50

25S638 16S738

CAPACITÀ AL BORDO 650	mL 976	mL
CONF. DA CAD. 72 24

Colori:	Blu	Ardesia	(401),		
Trasparente	(152),	Ambra	(153),		
Rosso	Rubino	(156).	
	Colore del coperchio:	Traslucido	(190).

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	Per	
informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Sopporta	temperature	da	-20˚	a	85˚C.

Colore:	Trasparente	(152).

Il	logotipo	Coca-Cola	è	impresso	
solo	in	colore	bianco.

Questi	bicchieri	sono	protetti	da	
marchi	di	fabbrica	e	non	possono	
essere	rivenduti	al	dettaglio	ma	
possono	essere	distributiti	solo	a	
clienti	Coca-Cola	Fountain.

Sopporta	temperature	da	-20˚	a	
85˚C.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

1200P:	(152)
PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

800P, 1200P	(152)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

WW1500
WW1000

WW500
WW250

WW1000LS	

WW1000L

Bicchieri in Camwear
•	 	L’aspetto	e	la	sensazione	del	
vetro,	ma	con	il	materiale	
resistente	Camwear.

•	 	La	superficie	esterna	in	
rilievo	resiste	ai	graffi.

•	 	L’interno	liscio	favorisce	la	
facile	pulizia.

•	 	Dotati	di	bordo	Sani-Rim	per	
bere	con	completa	sicurezza	
igienica.

CODICE 500CW 800CW 850CW 950CW 1200CW 1600CW
ADATTO AI COPERCHI — — — CLNT10 — CL900P
DIAMETRO MAX 5,7	cm 6,7	cm 8,6	cm 7	cm 7,5	cm 7,9	cm
ALTEZZA MAX 9,2	cm 10,2	cm 9,7	cm 11,1	cm 13,2	cm 14,6	cm
CESTELLI CAMRACK® 
SISTEMA BASE 50/50

49S318 36S418 25S418 36S418 36S434 25S534

CAPACITÀ AL BORDO 160	mL 237	mL 269	mL	
(versione	pesante)

284	mL 384	mL 503	mL

CONFEZIONE BICCHIERE/ 
COPERCHIO

48	/	— 48	/	— 48	/	— 48	/	1,000 48	/	— 48	/	1,000

CODICE CAPACITÀ ALTEZZA
Camliter completi di tappi: (WW1000L,	WW250L)

WW1500 1,5	L 25,4	cm

WW1000 1 24,8

WW500 0,5 20

WW250 0,25 15,9
Tappi

WW1000LS (tappo	per	1,5,	1	L,	e	0,5	L)

WW1000L (tappo	per	1,5	L,	1	L	y	0,5	L)

WW250L (tappo	per	0,25	L)
Confezione da cad.:	12	 Il	coperchio	con	beccuccio	deve	essere	ordinato	
a	parte

Caraffe Camliter 
CamView
•	 	Ideale	per	servire	bevande	
a	buffet	o	sul	tavolinetto.

•	 	Sono	inclusi	coperchi	piatti	
a	prova	di	versamento	con	
salda	chiusura	a	scatto,	per	
proteggere	il	contenuto	della	
caraffa	dalla	contaminazione	
crociata.

•	 	Disponibile	anche	il	
coperchio	con	beccuccio,	
che	protegge	il	contenuto	
mentre	viene	servito	senza	
problemi.

•	 	Leggere,	resistenti	alle	
ammaccature	e	ai	graffi.

•	 	Realizzate	in	materiale		
resistente	agli	urti.

•	 	Certificate	da	NSF	-	Caraffe	
Camliter	con	coperchio	
piatto.

Colore:	Trasparente	(152).	

Capacità	calcolata	al	bordo.

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	
informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Sopporta	temperature	da	-40˚	a	
99˚C.

Colore:	Trasparente	(135).	
	Colore del coperchio:	Bianco	(148).

È	disponibile	la	personalizzazione.	Per	
informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Sopporta	temperature	da	-40˚	a	71̊ C.

Lids	not	NSF	listed.

Bicchieri	Camwear®	e	Camview®	Camliters®

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

500CW, 800CW:	(152)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

WW1000, WW500, WW250:	(135)	
WW1000L, WW1000LS:	(148)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

500CW, 800CW:	(152)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

WW1000, WW500, WW250:	(135)	
WW1000LS:	(148)

Ca
m

br
o

cambro 397-410 np.indd   530 07/10/21   18:52



531

Se
rv

iz
io

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

SRB13CW

SRB5CW

Ciotole con motivo 
a spirale
•	 	Ideali	per	contorni	caldi	
o	freddi,	dessert,	salse	o	
frutta.

•	 	Comode	sia	sul	piatto	che	
impilate	sul	tavolo	da	buffet.

•	 	Disponibile	in	Camwear®	o	in		
SAN	antirottura.

Secchio con manico in 
Polietilene
•	 	Capace	secchio	multiuso	da	
21	L,	ideale	per	miscelare,	
riporre	e	trasportare.

•	 	In	polietilene	durevole,	
sopporta	temperature	
comprese	tra	-40˚	e	70˚C,	ed	
è	resistente	alle	macchie.

•	 	Il	coperchio	con	chiusura	
a	incastro	e	linguetta	è	
ordinabile	
a	parte.

CODICE CONFEZIONE DA CAD.

PWB22 6

RFSC12	(coperchio) 6

Dispenser di bevande
•	 	Perfetto	per	miscelare	
e	servire	bevande	
concentrate.

•	 	è	stampata	una	scala	
graduata	con	misure	nei	
sistemi	metrico	decimale	e	
americano.

•	 	In	polietilene,	resiste	agli	
urti	e	sopporta	temperature	
comprese	tra	-40˚	e	70˚C.

CODICE CAPACITÀ

DSPR6 21	L
Confezione da:	1	cad.

DSPR6	
Capacità:	21	L

Tutte	le	graduazioni	
sono	approssimate.

Dispenser	di	bevande,	secchio	con	manico	e	ciotole	con	motivo	a	spirale	Swirl	Bowls®

Colore:	Bianco	(148).

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Colori:	
SRB5CW	e	SRB13CW	disponibili	in:	
Trasparente	(135),	Nero	(110),	Bianco	
(148).	
SRB5	e	SRB13	disponibili	in:	
Trasparente	(152),	Nero	(110),	Bianco	
(138).

Realizzato	in	P.E.T.		
(polietilene	tereftalato).

Disponibile	
il	coperchio	
monouso

Coperchio	
usa	e	getta	
CLSRB5	
non	NSF.

CODICE CAPACITÀ CONFEZIONE DA CAD.
Camwear 

SRB5CW 148	mL 24

SRB13CW 384 24
SAN‡

SRB5 148 24

SRB13 384 24
Coperchio usa e getta

CLSRB5 — 1,000
Colore coperchio usa e getta:	Trasparente	(152).

Colore:	Bianco	Naturale	(148).

‡

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

PWB22, RFSC12	(148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

WC100CW

Secchiello per 
il ghiaccio
•	 	Servite	in	modo	elegante	vino	
o	champagne	ghiacciato.

•	 	Prodotti	in	resistente	
Camwear,	non	si	incrinano	
o	rompono	e	sono	facili	da	
pulire.

Ciotole per ponce con 
piedistallo zigrinato
•	 	Perfette	per	party,	nozze	e	
ricevimenti.

•	 	Fabbricato	con	il	materiale	
resistente	Camwear.

•	 	L’attraente	superficie	
esterna	zigrinata	è	
resistente	ai	graffi	e	l’interno	
liscio	è	facile	da	pulire.

CODICE
DIAMETRO
INTERNO

PESO CAPACITÀ
APPROSS.

CONFEZIONE
DA CAD.

PPB15 38,1	cm 10,6	L 1

PPB18 45,7 19,1 1

PPB23 58,4 37,8 1

Secchielli	per	il	ghiaccio,	ciotole	per	ponce	e	piccoli	vasi	da	fiori	in	Camwear®	

Piccoli vasi da fiori 
in Camwear
•	 	Ideale	per	i	tavoli	delle	sale	
da	pranzo,	self-service	o	
dei	pazienti	o	su	vassoi	del	
servizio	pasti	in	camera.

•	 	Fabbricato	con	il	materiale	
resistente	Camwear.

•	 	Aggiungete	una	rosa	fresca	
o	un	fiore	finto	per	dare	
colore	alla	vostra	tavola.

Bianco	(148)Nero	(110) Trasparente	(135)

CODICE
MISURA
DIAM. x ALT.

WC100CW 20,3	x	23,2	cm

WC100CWNH	(senza	manici) 20,3	x	22,9
Confezione da:	1	cad.

CODICE DESCRIZIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

BV6CW Piccolo	vaso	per	fiori	
15,24	cm

12

Colore:	Trasparente	(135).

È	disponibile	la	personalizzazione.	
Per	informazioni,	ordinazioni	e	
prezzi,	vedere	la	sezione	sulla	
personalizzazione.

Colori:	Zigrinato	(176).	

Capacità	calcolata	al	bordo.

Non	è	prevista	la	
personalizzazione.

Colori:	Nero	(110),	
Trasparente	(135),	Bianco	(148).Ca
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Presentazione

533
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Per maggiore praticità i coperchi 
servono anche da base, per 
presentare i cibi e per ridurre gli 
sprechi.

Possono essere impilati per ridurre  
l’ingombro.

I coperchi possono anche essere 
usati come rialzo dei contenitori 
sui tavoli da buffet o nelle vetrine di 
esposizione delle gastronomie.

I coperchi trasparenti con manico 
evitano la contaminazione e 
mantengono freschi i cibi.

Pirofile e vassoi da esposizione

•	  Preparazione, conservazione 
e servizio, tutto in uno, con 
uno stile moderno e a un 
prezzo economico.

•	  I contenitori e i piatti sono 
prodotti in materiale SAN, 
che resiste a urti, macchie e 
scheggiature.

•	  Ideali per le gastronomie 
dei supermercati, le 
paninoteche, per il servizio a 
buffet e per il catering.

•	  I coperchi con manico sono 
in Camwear® trasparente e 
infrangibile.

Preparare, impilare, conservare e servire: tutto in uno.

Coperchio
CODICE DCC5 adatto per DC5 DCC10 adatto per DC10

DIMENSIONI Lu x P x A 23,8 x 15 x 3,5 cm 31 x 24 x 3,5 cm
CAPACITÀ APPROSS. 0,85 L 1,9 L
Confezione da: 6 cad.

Pirofila e  
vassoio

CODICE DC5 DC10 DP15
DESCRIZIONE Pirofila Pirofila Vassoio
DIMENSIONI Lu x P x A 26 x 17,5 x 8 cm 33,5 x 26,5 x 8 cm 40 x 30,5 x 5,5 cm
CAPACITÀ APPROSS. 2 L 4,6 L 3,2 L
Confezione da: 6 cad.

Colori pirofile e vassoi: 
Trasparente (152), Nero (110), 
Bianco (148), Rosso (404).

Colore coperchio pirofile: 
Trasparente (135).

La personalizzazione non è 
disponibile.

Le pirofile sono protette dai 
seguenti brevetti USA: D 504,283 S, 
D 503,871 S e D 494,419 S. 
Il coperchio smerlato per il servizio 
dei cibi è protetto dal brevetto USA  
D 509,705 S.

I modelli DCC5 e DCC10 sono 
componenti NSF.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

DC5, DC10: (110), (148)
DCC5, DCC10: (135)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

DC5, DC10: (110), (148)
DCC5, DCC10: (135)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

•	  Presentate in maniera 
invitante affettati, insalate e 
altri cibi da buffet.

•	  Prodotti in SAN resistenti 
a colpi, macchie, rotture e 
sbeccature.

•	  Varietà di forme e dimensioni 
per l’uso migliore nell’area di 
presentazione.

Vassoi e ciotole per esposizione Showfest®

Ottagonale

CODICE SFG1012 SFG1015 SFG820 SFG1220
DIMENSIONI Lu x P x A 30,5 x 25,4 x 5 cm 38 x 25,4 x 5 cm 50,8 x 20,3 x 5 cm 50,8 x 30,5 x 5 cm
CAPACITÀ APPROSS. 2,8 L 3,3 L 3,7 L 5,8 L
Confezione da: 6 cad.

Ovali concavi

CODICE SFV1015
DIMENSIONI Lu x P x A 38 x 25,4 x 5 cm
CAPACITÀ APPROSS. 2,8 L
Confezione da: 6 cad.

Rettangolari concavi

CODICE SFR1012
DIMENSIONI Lu x P x A 31,8 x 25,4 x 7,6 cm
CAPACITÀ APPROSS. 4,3 L
Confezione da: 6 cad.

Colori: Nero (110).

Non è prevista la personalizzazione.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Ciotole in Camwear®

Ciotole zigrinate  
rotonde
•	  Superficie esterna zigrinata, 

per un look elegante; lisce 
all’interno per una pulizia più 
facile.

•	  Prodotte in Camwear 
infrangibile, per molti anni di 
servizio affidabile.

•	  Ideali per frutta, insalate, 
snack e dessert.

Insalatiere rettangolari 
e rotonde a coste
•	  Aspetto elegante e moderno, 

per una presentazione di 
successo dei cibi.

•	  In Camwear infrangibile, che 
a differenza del vetro non si 
rompe.

•	  Le insalatiere sono durevoli 
e leggere. Non si scheggiano 
né si incrinano come 
l’acrilico.

•	  Resistenti a macchie, acidi 
e odori.

Ciotole zigrinate  
rotonde

CODICE PSB6 PSB8 PSB10 PSB12
DIAMETRO INTERNO 15,2 cm 20,3 cm 25,4 cm 30,5 cm
CAPACITÀ APPROSS. 564 mL 1,5 L 3 L 5,5 L
CONFEZIONE DA, CAD 12 12 12 12

Colore: Zigrinato (176).

Non è prevista la 
personalizzazione.

Capacità calcolata al bordo.

Colori: Trasparente (135), 
Nero (110), Bianco (148).

Le insalatiere rettangolari a 
coste non sono disponibili in 
Bianco (148).

Capacità calcolata al bordo.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

PSB6, PSB8, PSB10, PSB12 (176)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Insalatiere  
rotonde a coste

CODICE RSB6CW RSB8CW RSB10CW RSB12CW
DIAMETRO INTERNO 15,2 cm 20,3 cm 25,4 cm 30,5 cm
CAPACITÀ APPROSS. 564 mL 1,6 L 3 L 5,5 L
CONFEZIONE DA, CAD 12 12 12 12

CODICE RSB15CW RSB18CW RSB23CW
DIAMETRO INTERNO 38,1 cm 45,7 cm 58,1 cm
CAPACITÀ APPROSS. 10,6 L 19,1 L 37,8 L
CONFEZIONE DA, CAD 4 4 4

Ciotole zigrinate  
rotonde

CODICE PSB15 PSB18 PSB23
DIAMETRO INTERNO 38,1 cm 45,7 cm 58,4 cm
CAPACITÀ APPROSS. 10,6 L 19,1 L 37,8 L
CONFEZIONE DA, CAD 4 4 4
Colore: Zigrinato (176).

Insalatiere  
rettangolari  
a coste

CODICE RSB912CW RSB1014CW RSB1419CW
DIMENSIONI Lu x P x A 30,8 x 22,9 x 7,6 cm 37 x 27,3 x 9 cm 49,2 x 36,2 x 12 cm
CAPACITÀ APPROSS. 2,7 L 4,7 L 11,3 L
CONFEZIONE DA, CAD 12 4 4
Le insalatiere rettangolari a coste non sono disponibili in Bianco (148).

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

PSB15, PSB18 (176)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

SB80 SB60

SB55

Insalatiere a campana, economiche e in fibra di vetro

Insalatiere economiche
•	  Un’alternativa economica 

per servire frutta, insalate, 
snack e dessert.

•	  In materiale approvato 
dalla FDA resistente a urti, 
macchie, acidi e odori.

Insalatiere in fibra  
di vetro
•	  Abbinano la bellezza del 

vetro alla resistenza della 
fibra di vetro.

•	  I colori non sbiadiscono 
nemmeno dopo anni di 
servizio e lavaggi.

Insalatiere a  
campana zigrinate  
in Camwear®

•	  Perfette per una 
presentazione attraente di 
frutta e insalate.

•	  Un’alternativa versatile alle 
tradizionali ciotole rotonde 
zigrinate Cambro.

•	  In Camwear infrangibile.

CODICE 6F 8F
DIAMETRO INTERNO 15,6 cm 20,3 cm
CAPACITÀ APPROSS. 425 mL 925 mL
Confezione da: 12 cad.

CODICE SB55 SB60 SB80
DIAMETRO INTERNO 14,5 cm 15,2 cm 20,3 cm
CAPACITÀ APPROSS. 325 mL 375 mL 925 mL
Confezione da: 72 cad.

CODICE BSB10 BSB12 BSB18
DIAMETRO INTERNO 25 cm 30,5 cm 45,7 cm
CAPACITÀ APPROSS. 2 L 3,8 L 11,8 L
CONFEZIONE DA, CAD 12 4 4

Colore: Zigrinato (176).

Non è prevista la 
personalizzazione.

Capacità calcolata al bordo.

Colori: Betulla (174), Nero (110).

Non è prevista la personalizzazione.

Capacità calcolata al bordo.

Colore: Vimini Scuro (301).

Non è prevista la 
personalizzazione.

Per un campione di questo colore 
e motivo, si rimanda alla sezione 
del gruppo Camtray®.

Capacità calcolata al bordo.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

DD1220BECW‡

RD1200CW

RD1220CWH

RD1220CW

Vassoio da esposizione – DT1220CW

Coperchi e vassoi da esposizione in camwear®

•	  I coperchi mantengono la 
freschezza dei prodotti da 
forno e di pasticceria.

•	  Il Camwear praticamente 
infrangibile dona ai coperchi 
l’aspetto elegante del vetro.

•	  Le aperture laterali o 
anteriori permettono 
l’accesso facile e veloce ai 
prodotti, senza rimuovere il 
coperchio.‡

Cupola con apertura laterale – DD1220SCW‡

CODICE

DIMENSIONI
APPROSS.
LA x Lu x A* DESCRIZIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Coperchi per vassoi da esposizione

RD1200CW 30,5 x 30,5 x 20,9 cm Coperchio rotondo 1

DD1220CW 55,6 x 37,5 x 20,3 Coperchio a cupola 1

DD1220ECW 55,6 x 37,5 x 20,3 Cupola con apertura all’estremità 1

DD1220BECW 55,6 x 37,5 x 20,3 Cupola con taglio su 2 lati 1

DD1220SCW 55,6 x 37,5 x 20,3 Cupola con apertura laterale 1

DD1826CW 67,9 x 47,9 x 22,5 Coperchio a cupola 1

RD926CW 67,2 x 25,4 x 15,9 Cupola con apertura all’estremità 1

RD1220CW 55,6 x 35,9 x 14,9 Coperchio rettangolare 1

RD1220CWH 55,6 x 35,9 x 12,7 Rettang. con cardine 1

RD1826CW 67,2 x 47,9 x 15,9 Coperchio rettangolare 1

RD1826CWH 67,9 x 47,6 x 13 Coperchio rettangolare 1
Vassoio da esposizione – Adatto a tutti i coperchi 1220

DT1220CW 32,5 x 53 Vassoio 1
Vassoi Market – Adatto a tutti i coperchi 1826

1826MT** 65,3 x 45,2 x 2,7 Vassoio 6

Coperchi per vassoi da esposizione  
Colore: Trasparente (135).

È disponibile la personalizzazione. 
Per informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.

*Le dimensioni comprendono le 
maniglie. L’altezza della maniglia è 
di 2,06 cm.

Vassoi Market
Colori: Salmone (149), Giallo (145), 
Azzurro (142), Verde (140), 
Bianco (148), Nero (110). 
 Colori autorizzati dall’NSF per il 
contatto con alimenti: Bianco (148), 
Azzurro (142), Verde (140).

Vassoi da esposizione
Colori: Trasparente (135), Nero (110).

Non è prevista la personalizzazione.

**Articolo per ordinazioni speciali, 
non disponibile a magazzino – non 
si accettano restituzioni.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

DT1220CW: (110)
RD1200CW, DD1220ECW, DD1220BECW, 
DD1220SCW, RD1220CW: (135)

I vassoi da 
esposizione sono 
impilabili.  
Per informazioni 
fare riferimento al 
Market Tray.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CCP27

CP12

CCP15

Recipienti cilindrici
•	  Ideali per l’uso con espositori 

di insalate, sui tavoli a buffet 
o nella preparazione dei cibi.

•	  Resiste alle macchie e agli 
odori causati da aceto, olio o 
maionese.

•	  In materiale resistente agli 
urti, approvato dalla FDA.

•	  Superficie liscia per una 
facile pulizia.

•	  Lavora in Insalata Bar Holder 
SBH15 e Crock Holder CPH3.

Recipienti cilindrici e mestoli

Mestoli in Camwear®

•	  Le diverse capacità dei 
mestoli permettono di 
servire la quantità esatta di 
condimenti o di ingredienti 
dei cibi.

•	  L’estremità ad angolo 
consente una presa facile e 
sicura.

•	  L’appoggio laterale evita 
che i mestoli scivolino nei 
recipienti o nelle ciotole di 
servizio.

•	  Prodotti in Camwear 
infrangibile per anni di 
servizio affidabile.

Mestoli stampati.

CODICE DESCRIZIONE LUNGHEZZA CAPACITÀ

LD85 semplice 21,6 cm 25 mL

LD85A* assortimento 21,6 25

LD105 semplice 26,8 30

LD105A* assortimento 26,8 30

LD130 semplice 33 30
Confezione da: 12 cad.

CODICE CAPACITÀ
CONFEZ. 
DA CAD.

Recipienti cilindrici colorati

CP12 1,1 L con coperchio 12

CP15 1,4 L con coperchio 6

CP27 2,4 L con coperchio 6
Coperchi per recipienti cilindrici colorati

CPL12* per recipiente colorato CP12 12

CPL27* per recipienti colorati CP15 e CP27 12
Recipienti cilindrici trasparenti

CCP12 1,1 L con coperchio 12

CCP15 1,4 L con coperchio 6

CCP27 2,4 L con coperchio 6

CCPL12* per recipiente trasparente CCP12 12

CCPL27* per recipienti colorati CP15 e CP27 12

CODICE ALTEZZA
DIAMETRO  
SUPERIORE

DIAMETRO  
DELLA BASE

Recipienti cilindrici colorati con coperchio

CP12 13,2 cm  12,9 cm 12,1 cm

CP15 11 16,8 15,7

CP27 17,2 16,8 15,6
Recipienti cilindrici trasparenti con coperchio

CCP12 13,7 13,3 12,4

CCP15 11,1 17,2 15,9

CCP27 17,5 17,2 15,7

Colori in tinta unita dei recipienti 
cilindrici: Nero (110), Beige (133), 
Marrone Rossiccio (195).  
Colori trasparenti dei recipienti 
cilindrici: Trasparente (152).  
Colore del coperchio: Bianco (148).

È disponibile la personalizzazione. 
Per informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.

*I coperchi per recipienti 
trasparenti o colorati non sono 
intercambiabili.

Colori: Nero (110), Beige (133), 
Trasparente (135), Bianco (148), 
Marrone Rossiccio (195).

*La confezione assortita della 
Cambro è disponibile solo in colore 
nero. Offre 8 mestoli stampati e 4 
mestoli non stampati. Le 8 diciture 
stampate includono: 1 Thousand 
Island, 1 French, 1 House, 1 Italian, 
1 Bleu Cheese, 1 Ranch, 1 Low 
Cal, 1 Caesar. Ciò costituisce un 
perfetto servizio iniziale per un 
buffet di insalate.

È disponibile la personalizzazione. 
Per informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione. Area di stampa 
2,5 x 1,2 cm.

Articolo per ordinazioni speciali, 
non disponibile a magazzino – non 
si accettano restituzioni.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

LD85, LD105: (135), (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

LD85, LD105: (135)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Cucchiai, molle & Camtensils® in Camwear® e per alte temperature

Cucchiai e spatole 
Camtensil resistenti 
alle alte temperature
•	  Ideali per preparare e servire 

cibi caldi e freddi.

•	  Prodotti in materiale 
durevole resistente alle alte 
temperature, sopportano 
temperature da  
-40˚ a 190˚C.

Colori: Nero (110), Beige (133), 
Rosso (404), Trasparente (135), 
Bianco (148).

È disponibile la personalizzazione. 
Per informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.

*Non è possibile la personalizzazione.

Colori: Ambra (150), Nero (110).

Non è prevista la personalizzazione.

SPO8CW

DESCRIZIONE: 20,5 cm Cucchiaio 
da insalata

DIMENSIONI: 20,6 x 3,8 cm
Confezione da: 12

SPO13

DESCRIZIONE: 33 cm Cucchiaio 
solido

DIMENSIONI: 33,3 x 7,3 cm
Confezione da: 12

SPO10CW

DESCRIZIONE: 25,5 cm Cucchiaio 
da buffet

DIMENSIONI: 26 x 4,3 cm
Confezione da: 12

SPA14

DESCRIZIONE: 35,5 cm Spatola

DIMENSIONI: 35,9 x 8,9 cm
Confezione da: 12

SPO11CW*

DESCRIZIONE: 28 cm Cucchiaio 
deli

DIMENSIONI: 28,3 x 7,3 cm
Confezione da: 12

SPOP10CW

DESCRIZIONE: 25,5 cm Cucchiaio 
con Fori da insalata

DIMENSIONI: 26 x 4,3 cm
Confezione da: 12

SPOP11CW*

DESCRIZIONE: 28 cm Cucchiaio 
deli

DIMENSIONI: 28,3 x 7,3 cm
Confezione da: 12

SPOP13CW*

DESCRIZIONE: 33 cm Cucchiaio 
deli

DIMENSIONI: 33,3 x 7,3 cm
Confezione da: 12

SPOP13 FORI

DESCRIZIONE: 33 cm Cucchiaio 
con fori

DIMENSIONI: 33,3 x 7,3 cm
Confezione da: 12

SPASL14 FESSURE

DESCRIZIONE: 35,5 cm Spatola 
con fessure

DIMENSIONI: 35,9 x 8,9 cm
Confezione da: 12

SP013CW*

DESCRIZIONE: 33 cm Cucchiaio 
deli

DIMENSIONI: 33,3 x 7,3 cm
Confezione da: 12

Cucchiai da portata in 
Camwear
•	  Fabbricati in Camwear, 

virtualmente infrangibile, i 
cucchiai non si macchiano, 
piegano o ammaccano.

•	  L’ampio manico e 
l’impugnatura per il pollice 
incorporata garantiscono 
una presa solida ed 
ergonomica.

•	  Sul retro, i cucchiai hanno 
una tacca per l’appoggio 
antiscivolo alle pentole.

•	  Le capacità dei cucchiai sono 
approssimate e non sono 
intese per la misurazione.

Fori

Solido

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

SPO11CW, SPO13CW, SPOP13CW: (110), 
(135)
SPO8CW, SPO10CW, SPOP11CW: (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

SP013, SPOP13, SPA14: (150)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

SPO13, SPOP13, SPA14, SPASL14 (150) 

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

SPO11CW (110) (135)

•	  I manici sono dotati di un foro 
per appenderli, e di tacche 
per appoggiarli alle pentole.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Colore molle angolate: Nero (110).
Colori molle Easy-Grasp: 
Nero (110), Beige (133), 
Trasparente (135), Bianco (148).

Molle angolate e Molle Easy-Grasp 
Molle Lugano è coperto da brevetto 
USA D 530,994 S.

PROPOR- 
ZIONALMENTE

Colori: Nero (110), Beige (133), 
Trasparente (135), Rosso (404), 
Bianco (148).

PROPOR- 
ZIONALMENTE

•	  Le molle colorate sono 
in materiale durevole 
resistente, sopportano 
temperature fino a 99˚C.

•	  Le molle trasparenti sono 
in Camwear infrangibile, 
resistenti fino a 99˚C.

Molle Lugano con 
superficie piatta  
e concava
•	  Le molle con superficie piatta 

sono dotate di nervature per 
una presa sicura.

•	  Le molle con superficie 
concava hanno un design 
ergonomico garantiscono 
una presa sicura.

Molle Lugano®

Molle Lugano angolate e 
Easy-Grasp
•	  Le molle angolate hanno 

un design ergonomico che 
facilita il servizio di cibi 
diversi.

•	  Le molle Easy-Grasp 
uniscono forchetta e 
cucchiaio, fornendo una 
presa sicura per raccogliere 
cibi difficili.

TG6

LUNGHEZZA: 15 cm
Confezione da: 12

TGA8

LUNGHEZZA: 21 cm
Confezione da: 12

TGG6

LUNGHEZZA: 17 cm
Confezione da: 12

6TGS

LUNGHEZZA: 15 cm 
Confezione da: 12

TG9

LUNGHEZZA: 23 cm
Confezione da: 12

TGA11

LUNGHEZZA: 27,5 cm
Confezione da: 12

TGG9

LUNGHEZZA: 24 cm
Confezione da: 12

9TGS

LUNGHEZZA: 23 cm 
Confezione da: 12

12TGS

LUNGHEZZA: 30,5 cm 
Confezione da: 12

PRESA A SUPERFICIE PIATTA

PRESA A SUPERFICIE CONCAVA 

PINZE A PRESA ANGOLATA

PRESA EASY-GRASP (forchetta e cucchiaio)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

6TGS, 12TGS, TG9: (135), (110)
9TGS: (135), (110), (148) 
TG6: (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

6TGS, 9TGS, 12TGS (110) (135)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Barattoli con coperchio 
forato CamView
•	  Immancabili in cucina, nello 

spazio dei condimenti o sulla 
tavola da pranzo.

•	  In trasparente CamView 
infrangibile e con tappi di 
diversi colori, identificare 
il contenuto non è un 
problema.

•	  Lavabili nella lavastoviglie e 
inattaccabili dagli acidi dei 
cibi.

Barattoli per 
condimenti in Camwear
•	  Usateli per riporvi condimenti 

quali senape, salse, 
condimenti per insalata, 
marmellata o zucchero.

•	  Prodotti in Camwear 
trasparente infrangibile.

•	  I coperchi sono dotati 
di spacco mestolo per 
appoggiarvi il cucchiaino.

96SKRLC 
Formaggio

96SKRLP 
Erbe Aromatiche

96SKRLD 
Sale e Pepe

96SKRLM 
Fori Medi

CODICE
CAPACITÀ
APPROSSIM.

DIMENSIONI
A x DIA.

CONFEZIONE
DA CAD.

Gruppo barattoli per condimenti

CJ80CW 240 mL 10,2 x 8,3 cm 24

CODICE
COLORE
DEI COPERCHI

Dispenser completi di coperchio
(capacità approssim. 300mL)

96SKRF (con coperchio a fori piccoli) Verde (407)

96SKRP (con coperchio per erbe 
aromatiche)

Bianco (148)

96SKRD (con coperchio per sale e pepe) Beige (406)

96SKRC (con coperchio per formaggio) Giallo (405)

96SKRM (con coperchio a fori medi) Rosa (408)
Coperchi di ricambio

96SKRLF (con coperchio a fori piccoli) Verde (407)

96SKRLP coperchio per erbe aromatiche Bianco (148)

96SKRLD coperchio per sale e pepe Beige (406)

96SKRLC coperchio per formaggio Giallo (405)

96SKRLM coperchio a fori medi Rosa (408)
Confezione da: 12 cad.

Colore dispenser: Trasparente (135).

È disponibile la personalizzazione. 
Per informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.

Colore: Trasparente (135).

È disponibile la personalizzazione. 
Per informazioni, ordinazioni e 
prezzi, vedere la sezione sulla 
personalizzazione.

Saliera / pepiera Camview® e barattoli per condimenti Camwear
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Vassoi
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

 DESCRIZIONE DEI TEST

Prova di resistenza agli sbalzi 
termici: 
La prova consiste nel 
sottoporre il vassoio ad un 
drastico cambio di temperatura 
nell’arco di un breve periodo, 
estraendo il vassoio da 
acqua molto fredda (0˚C) per 
trasferirlo subito nell’acqua 
bollente (100˚C) e valutando 
poi la deformazione avvenuta.

Prova di resistenza alla 
rottura: 
La prova consiste nel far cadere 
sul vassoio una sfera di metallo 
da diverse altezze, e valutare 
poi eventuali deformazioni.

Prova di resistenza ai graffi: 
Osservare eventuali graffi e 
abrasioni risultanti dall’attrito 
di piatti di porcellana sulla 
superficie del vassoio.

La prova consiste nello 
spostare un piatto di porcellana 
posato sul vassoio, da sinistra 
a destra, esercitando pressione 
con la mano, e valutando 
eventuali abrasioni sulla 
superficie del vassoio stesso.

DESCRIZIONE DEL LAVAGGIO IN 
LAVASTOVIGLIE

Frequentemente: lavare ogni 
volta che è necessario.

Periodicità Normale: lavare non 
più di 3 volte al giorno.

Periodicità Minima: lavare una 
volta al giorno.

Scegli il vassoio giusto per la tua attività

Vassoi Versa

Vassoi Verssa Antibatterici

Vassoi Versa Lite

Vassoi Capri Laminati

Vassoi Corfu Laminati

Vassoi Mykonos Laminati

Vassoi Fast Food

Vassoi con Superficie Antiscivolo

Cambro è leader globale nella 
produzione di vassoi per il 
settore del servizio alimenti 
e offre la più vasta selezione 
di matriali, dimensioni, 
colori, forme e processi di 
personalizzazione. L'ampio 
assortimento di casa Cambro 
consente di effettuare sempre 
la scelta giusta in fatto di 
vassoi per soddisfare qualsiasi 
necessità e budget

Scegli tra le opzioni 
riportate in seguito 
il vassoio giusto per 
le tue operazioni:

Fase 1: Per Che Tipo di Attività 
Verrà Utilizzato Il Vassoio?
Per scegliere il vassoio giusto 
è necessario prima di tutto 
comprenderne l'effettiva 
applicazione.
   Vassoio di Servizio
Utilizzato dagli operatori per 
trasportare i prodotti da servire  
agli ospiti:
 Vassoio Antiscivolo 
  Vassoio Patron
Utilizzato dai clienti per 
trasportare i prodotti presenti 
sul menu:  
 Vassoio a Superficie Liscia

Fase 2: Da Chi Verrà Utilizzato 
il Vassoio?
Per stabilire il materiale 
appropriato per il vassoio, è 
fondamentale capire da chi 
verrà impiegato il vassoio 
stesso.
 Bambini 
 Studenti 
 Militari 
 Dipendenti D'ufficio 
 Camerieri 

Fase 3: Come Verrà Utilizzato 
e Successivamente Lavato il 
Vassoio?
Considerare come verrà 
utilizzato il vassoio e se dovrà 
subire sollecitazioni moderate 
o eccessive. Determinare con 
che frequenza verranno lavati i 
vassoi ogni giorno.
  Molto Spesso:   

I vassoi verranno lavati 
ogniqualvolta risulti 
necessario

  Normale:  
I vassoi verranno lavati fino a 
3 volte al giorno

  Raramente:   
I vassoi verranno lavati una 
volta al giorno

Fase 4: Determinare il Budget 
Disponibile Per Vassoio
Assicurarsi che sia stato 
scelto il vassoio giusto per 
l'applicazione desiderata. 
Selezionare un vassoio low cost 
per applicazioni che richiedono 
un'elevata resistenza non 
è l'opzione più conveniente 
dal punto di vista economico. 
Il prezzo dei vassoi varia 
a seconda dei seguenti fattori:
  Processo Produttivo  
 Tipo Di Materiale 
  Dimensioni Del Vassoio  
  Opzioni Di Personalizzazione 
  Garanzia

Fase 5: Personalizzazione
Cambro offre diverse possibilità 
di personalizzazione di elevata 
qualità sulla maggior parte dei 
vassoi che produce. I vassoi 
personalizzabili sono indicati 
sulla brochure dedicata. 

Fase 6: Ulteriori Caratteristiche 
da Considerare: 
Valutare l'importanza delle 
seguenti caratteristiche per 
determinare il vassoio più 
indicato alle varie operazioni.
  Piedini per l'impilaggio: 

agevolano la circolazione 
dell'aria ed un impilaggio 
sicuro

  Resistenza all'impatto della 
superficie

  Resistenza alla rottura dei 
bordi

  Resistenza ai graffi e alle 
macchie

 Tipo di garanzia

Descrizioni dei test tecnici
Tutti i vassoi Cambro sono 
sottoposti a una serie di test 
descritti a destra. I risultati 
sono indicati su ciascuna 
pagina dedicata al vassoio 
nella sezione Risultati dei Test 
Tecnici.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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‑Vassoi Camtray® 

•  La personalizzazione è disponibile per  
tutte le misure di vassoi Camtray  
(tranne i vassoi a scomparti, illustrati  
nel catalogo generale Cambro).

•  Quantità minima:  
144 vassoi per ciascuna dimensione.

•  Tempi di produzione del campione: 10 giorni lavorativi + tempi di spedizione e 
consegna, dal giorno di ricevimento della grafica.

•  Tempi di evasione dell’ordine: Fino a 4-6 settimane + tempi di spedizione e 
consegna, dal giorno di approvazione della grafica e della conferma dell’ordine.

•  La richiesta di ulteriori campioni non accompagnata da un ordine d’acquisto 
irrevocabile sarà addebitata al costo di *** netti per campione (più le spese di 
spedizione).

Processo di stampa applicabile: 

a. Stampa digitale ‑ Da bordo a bordo: consente di stampare una o più immagini a 
colori e riproduzioni di fotografie.

Area stampabile: L’area di stampa copre il 100% della superficie, da bordo a bordo 
sopra e sotto il vassoio. Disponibile per Camtray della serie Decor e alcuni Camtray.

b. Stampa digitale – all’interno dei vassoi: consente la stampa di grafica 
monocromatica o a più colori, nonché la riproduzione di immagini fotografiche. 
Questo metodo può essere usato solo su vassoi di colore chiaro. I vassoi di colore 
più scuro rendono ancora più scuri i colori della grafica.

Colori dei vassoi consigliati per la stampa in quadricromia: Pergamena 
antica (101), pesca chiaro (106), pesca scuro (117), bianco (148), azzurro 
cielo (177), verde lime (429), spuma di limone (536), giallo cammeo (537), bianco 
cottage (538).

Area stampabile: La grafica può coprire la superficie piatta del vassoio,  
fino a 3,5 cm dal bordo interno del vassoio.

c. Personalizzazione con stampa serigrafica: consente fino a quattro colori. 
Questo processo è ottimale con grafiche chiare su vassoi scuri.

Area stampabile: copre il 100% della superficie, da bordo a bordo, sopra e sotto 
il vassoio.

Spese di personalizzazione per vassoio:

QUANTITÀ CAD. ULTERIORI ADDEBITI NETTI

144-299 ***

300 e oltre Gratis

***Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.

VASSOI IN FIBRA DI VETROVASSOI IN POLIESTERE

Personalizzazione

Maggiori vantaggi con la personalizzazione
Promuovete la vostra attività verso clienti e 
dipendenti con l’apposizione del vostro simbolo, 
marchio, slogan o decorazione sui nostri vassoi.

Come ordinare i vassoi personalizzati
1) Scegliete il colore del vassoio, il tipo di 
decorazione o il disegno da voi preferiti.
2) Forniteci gli impianti fotografici pronti per la 
stampa, indicando la posizione sul vassoio.
3) A seconda del tipo di vassoio, Cambro può 
produrre grafica a 1, 2, 3 e 4 colori, nonché in 
quadricromia.
Il cliente dovrà fornirci: 
a. File elettronico della grafica su CD-ROM per Mac 
o PC.
Accettiamo i seguenti formati:
•  File Adobe Illustrator, Corel Draw, Macromedia 

Freehand, Adobe Photoshop nei formati  
JPEG, TIFF o EPS.

•  Le dimensioni dei file devono essere 
esattamente uguali alle dimensioni della 
riproduzione, alla risoluzione di 300dpi.

b. Illustrazione su carta: La qualità della grafica 
deve essere nitida e idonea per la scansione. 
Specificare il numero PANTONE per ogni colore, 
oppure indicare se è in quadricromia.
4) Per ogni richiesta di personalizzazione 
effettuata senza invio di grafica completa, 
pronta per la stampa, addebitiamo *** all’ora. Vi 
contatteremo in caso tale onere  debba esservi 
addebitato, fornendovi anche il preventivo del 
costo.
5) Esecuzione di un campione: 
a. Per ogni nuovo lavoro, sottoporremo al cliente, 
per la sua approvazione, un campione finito.

b. Il primo campione, con un ordine d’acquisto 
irrevocabile, è gratis (escluse le spese di 
spedizione).
c. I campioni non accompagnati da un ordine 
d’acquisto irrevocabile, o le richieste di più di un 
campione, saranno assoggettati ad un addebito 
fisso di: 
–  Vassoi in poliestere, fibra di vetro e laminato 

plastico: *** per campione (più le spese di 
spedizione)

–  Vassoi in polipropilene per fast food: *** netti per 
campione (più le spese di spedizione)

d. Al ricevimento di un ordine d’acquisto 
irrevocabile, il conto del cliente verrà accreditato 
per il costo di un campione.
6) I costi della personalizzazione si applicano sia 
agli ordini iniziali che alle ordinazioni.

Vassoi Versa VT/GP 
Vassoi Versa Lite VL/GL

•  La personalizzazione è indicata  
solamente per i seguenti modelli  
di vassoi:

Vassoi Versa: 
VT1216, VT1418, VT2632, VT3253, VT3343, VT3343C, VT3646C, VT3753, 
VT3853, GP0540, GP1070, GP1080, GP3074, GP3980, GP4002, GP4210, 
GP4004, GP4701, GP4709, GP4853

Vassoi Versa Lite: 
VL1014, VL1216, VL1418, VL2632, VL3253, VL3343, VL3343C, VL3646C, 
VL3753, GL0540, GL1070, GL1080, GL3074, GL3980, GL4002, GL4210, 
GL4701, GL4709

•  Quantità minima: 120 vassoi per ciascuna misura.

•  Tempi di produzione del campione: 10 giorni lavorativi + tempi di spedizione e 
consegna, dal giorno di ricevimento della grafica.

•  Tempi di evasione dell’ordine: Fino a 4-6 settimane + tempi di spedizione 
e consegna, dal giorno di approvazione della grafica e della conferma 
dell’ordine.

•  La richiesta di ulteriori campioni non accompagnata da un ordine d’acquisto 
irrevocabile sarà addebitata al costo di *** netti per campione (più le spese di 
spedizione).

Processo di stampa applicabile:

Stampa digitale ‑ Processo all’interno dei vassoi: consente di stampare una o 
più immagini a colori e riproduzioni di fotografie.

Colori consigliati per la personalizzazione dei vassoi Versa VT/GP:  
Caffè macchiato (A21), Sahara (A22), grigio chiaro (A27),Bianco perla (A33), 
terrazzo (A86).

Per i seguenti colori, rivolgersi al Servizio Clienti Cambro per la revisione della 
grafica: giallo magico (A25), menta magica (A26).

Colori consigliati per la personalizzazione dei vassoi Versa Lite VL/GL: 
Fumo macchiato (A20), caffè macchiato (A21), Sahara (A22),  
grigio chiaro (A27), bianco perla (A33) e terrazzo (A86).

Area stampabile: La grafica può coprire la superficie piatta del vassoio,  
fino a 1 cm dal bordo interno del vassoio.

Spese di personalizzazione per vassoio:

QUANTITÀ CAD. ULTERIORI ADDEBITI NETTI

120-300 ***

312-996 ***

1,008 e oltre ***

***Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro. 
Se usate un’apparecchiatura per la disinfezione termochimica, contattateci.  
Vi aiuteremo a trovare il vassoio giusto per voi.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

VASSOI IN POLIPROPILENE

VASSOI IN LAMINATO

Personalizzazione

Corfù, Capri, Mykonos, Madeira

•  Tutti i vassoi in laminato di 
qualsiasi dimensione possono 
essere personalizzati o prodotti 
nei colori preferiti dal cliente. La 
riproduzione esatta del colore del 
cliente viene considerata come 
personalizzazione.

•  I lati anteriore e posteriore 
dei vassoi possono essere 
personalizzati, tranne i 
vassoi Corfù nei quali può 
essere personalizzato solo il 
lato posteriore. Le spese di 
personalizzazione sono da 
calcolarsi per lato del vassoio.

•  Quantità minima: 120 vassoi per 
ciascuna misura.

Vassoi fast food

•  Tutti i formati di vassoi per la 
ristorazione rapida prodotti 
negli Stati Uniti possono essere 
personalizzati. Tutti i formati di 
vassoi per la ristorazione rapida 
prodotti in Europa e Cina non 
possono essere personalizzati.

•  Quantità minima: 288 vassoi per 
ciascuna misura.

•  Tempi di produzione del 
campione: 10 giorni lavorativi + 
tempi di spedizione e consegna, 
dal giorno di ricevimento della 
grafica.

•  Tempi di produzione del campione: 
10 giorni lavorativi + tempi di 
spedizione e consegna, dal giorno 
di ricevimento della grafica.

•  Tempi di evasione dell’ordine: 
Fino a 4-6 settimane + tempi di 
spedizione e consegna, dal giorno 
di approvazione della grafica e 
della conferma dell’ordine.

•  La richiesta di ulteriori campioni 
non accompagnata da un ordine 
d’acquisto irrevocabile sarà 

addebitata al costo di *** netti 
per campione (più le spese di 
spedizione).

Processo di stampa applicabile: 
Stampa in quadricromia e 
Riproduzione esatta del colore del 
cliente.

a. Stampa digitale – processo 
all’interno dei vassoi: consente la 
stampa di grafica monocromatica o 
a più colori, nonché la riproduzione 
di immagini fotografiche.

b. Riproduzione esatta del colore del 
cliente: La riproduzione esatta del 
colore del cliente viene considerata 
come personalizzazione. Per 
produrre un qualsiasi colore, fornire 
il numero PANTONE alla Cambro.

Area stampabile: La grafica può 
coprire l’intera superficie del 
vassoio, da bordo a bordo. A causa 
della rifinitura, le dimensioni della 
grafica devono essere di 4 cm 
più grandi delle dimensioni del 
vassoio su ciascun lato (esempio: 
Dimensione del vassoio:  
36 x 46 cm – Dimensioni della 
grafica: 40 x 50 cm).

Spese di personalizzazione per 
vassoio:

QUANTITÀ CAD. ULTERIORI   
 ADDEBITI NETTI

120 e oltre ***

***Per i prezzi, contattare il 
rappresentante Cambro.

•  Tempi di evasione dell’ordine: 
Fino a 4-6 settimane + tempi di 
spedizione e consegna, dal giorno 
di approvazione della grafica e 
della conferma dell’ordine.

•  La richiesta di ulteriori campioni 
non accompagnata da un ordine 
d’acquisto irrevocabile sarà 
addebitata al costo di *** netti 
per campione (più le spese di 
spedizione).

Processo di stampa applicabile:

Processo di stampa di 1 colore 
a caldo. A causa del processo di 
applicazione sulla superficie ruvida 
del vassoio, il colore bianco, anche 
se selezionabile, non è consigliato.

Area stampabile: La grafica non 
può superare la dimensione 
massima di 15 x 15 cm.

Costo della personalizzazione:

Addebito una‑tantum della 
matrice: *** netti per ordine

Ulteriori addebiti netti per vassoio:

QUANTITÀ CAD. ULTERIORI  
  ADDEBITI 
NETTI

288-767 ***

768-1,199 ***

1,200-5,999 ***

6,000-11,999 ***

12,000 e oltre ***

***Per i prezzi, contattare il 
rappresentante Cambro.

VASSOI CAMTREAD 

Personalizzazione del retro del 
vassoio e stampaggio in rilievo della 
superficie di gomma

•  Camtread dagli USA:  
Misure disponibili:  
tutte le misure Camtread

•  Camtread dall’Europa:   
Misure disponibili:  
1100CT, 1400CT, 1600CT e 1800CT

•  Tempi di produzione del 
campione:  
10 giorni lavorativi + tempi di 
spedizione e consegna dal giorno 
di ricevimento della grafica.

•  Tempi di evasione dell’ordine: 
fino a 4-6 settimane + tempi di 
spedizione e consegna dal giorno 
di approvazione della grafica e 
della conferma dell’ordine.

•  La richiesta di ulteriori campioni 
non accompagnata da un ordine 
di acquisto irrevocabile sarà 
addebitata al costo di *** netto 
per campione. (più le spese di 
spedizione.)

Processo di stampa di 
personalizzazione applicabile al 
retro del vassoio: 
Processo di stampa in quadricromia 
consente la stampa di grafica 
monocromatica o a più colori 
nonché la riproduzione di immagini 
fotografiche.

Camtread dagli USA: per la 
personalizzazione del retro del 
vassoio, sono raccomandati i vassoi 
bianchi.

Area stampabile: la grafica può 
coprire la superficie piatta del vassoio 
fino a 2,54 cm dal bordo esterno del 
vassoio.

Spese di personalizzazione  
per vassoio:

QUANTITÀ CAD. ULTERIORI   
  ADDEBITI NETTI

Camtread dagli USA

72-144 *** 

145-288  ***

289-432  ***

433 e oltre Gratis

Camtread dall’Europa

120 e oltre  ***

Stampaggio in rilievo della 
superficie in gomma

•  Formato del file elettronico:  
Formati Adobe Illustrator EPS.

Area stampabile del processo di 
stampaggio in rilievo:  
la grafica può coprire la superficie 
piatta del vassoio fino a 2,54 cm dal 
bordo interno del vassoio.

Spese di personalizzazione con 
stampaggio in rilievo per vassoio:

QUANTITÀ CAD. ULTERIORI   
  ADDEBITI NETTI

Camtread dagli USA

72 e oltre *** 

Camtread dall’Europa

156 e oltre ***

***Per i prezzi, contattare il 
rappresentante Cambro.
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 VASSOI IN POLIESTERE  VASSOI VERSA LITE

Posti di ristoro / 
Mense / 

Self-Service

Catering / 
Servizio cerimonie

Scuole Ospedali Servizio pasti in  
camera in albergo

Caserme Ristoranti / Trattorie / 
Piccoli ristoranti /  

Birrerie / Bars / Clubs

– Vassoi Versa Ecologic Series 
– Vassoi Versa Plus 
– Vassoi Versa 
– Vassoio in legno strutturati Century™ 
– Vassoi Century Fun

– Vassoi VL/GL Century Fu 
– Vassoi VL/GL 
–  Vassoi VL/GL con superficie 

antiscivolo
I vassoi in poliestere sono fatti con 
fibra di vetro e resina poliestere.

I vassoi in poliestere di alta qualità 
sono fatti con una base robusta 
e rinforzata, con fibre lunghe 
ed ulteriore fibra di vetro, per 
un’eccezionale resistenza agli urti. 
La resina poliestere isoftalica offre 
un’alta resistenza alle sostanze 
chimiche e ai raggi UV.

(1)  Vassoi Versa personalizzati e 
vassoi Versa con decorazione 
includono uno strato 
superficiale in resina di 
melamina che migliora la 
protezione contro le macchie, le 
abrasioni e i graffi.

Guida dei prodotti

VASSOI IN POLIESTERE

USO CONSIGLIATO

DESCRIZIONE DEL VASSOIO Vassoio in legno 
strutturati Century™ 
Pagina 216

Vassoi Century™ Fun:
Vassoi Versa VT/GP 
Vassoi Versa Lite 
VL/GL
Pagina 217

Vassoi Versa  
Ecologic Series
Pagina 215

Vassoi Versa Plus
Pagina 215

Vassoi Versa VT/GP
Pagine 218-219

Vassoi Versa Lite 
VL/GL
Pagine 220-221

MATERIALE SMC – Poliestere 
rinforzato con  
fibra di vetro /  
molto

SMC – Poliestere 
rinforzato con fibra  
di vetro / molto

Materiale naturale  
+ SMC – Poliestere 
rinforzato con fibra  
di vetro molto 
resistente

SMC – Poliestere 
rinforzato con fibra  
di vetro molto 
resistente

SMC – Poliestere 
rinforzato con fibra  
di vetro molto 
resistente

SMC – Poliestere 
rinforzato con fibra  
di vetro

SUPERFICIE Strutturati /  
Strutturati 
antiscivolo

Liscia Liscia Liscia Liscia Liscia

SERVIZIO Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente
PERSONALIZZAZIONE No Sí ∆ Resistenza  

al calore: 90˚C
Sí ∆ Resistenza  
al calore: 90˚C

No Sí ∆ Resistenza  
al calore: 90˚C

Sí ∆ Resistenza  
al calore: 90˚C

ANNI DI GARANZIA** 5 3 5 5 5 3
PIEDINI DISTANZIATORI* Sí Sí Sí Sí Sí Sí
LAVABILE IN LAVASTOVIGLIE Sì –  

frequentemente
Sì – periodicità 
normale

Sì –  
frequentemente

Sì –  
frequentemente

Sì –  
frequentemente

Sì – periodicità 
normale

RESISTENZA ALLE  
SOSTANZE CHIMICHE

Eccellente Buona Eccellente Eccellente Eccellente Buona

ASCIUGATURA Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente
RESISTENZA AGLI SBALZI 
TERMICI

Eccellente Buona Eccellente Eccellente Eccellente Buona

RESISTENZA ALLA ROTTURA Eccellente Buona Eccellente Eccellente Eccellente Buona
RESISTENZA ALLA GRAFFIATURAEccellente Buona Eccellente Eccellente Eccellente Buona
RESISTENZA ALLE MACCHIE Eccellente Buona Eccellente Eccellente Eccellente Buona
RESISTENZA AL CALORE -40˚ a +90˚C ‡ -40˚ a +90˚C ‡ -40˚ a +140˚C ‡ -40˚ a +140˚C ‡ -40˚ a +140˚C ‡ -40˚ a +130˚C ‡
DIMENSIONI DISPONIBILI 4 2 5 5 22 15
FORME DISPONIBILI 1 1 4 4 9 7
COLORI DISPONIBILI 7 4 2 1 12 7
*I piedini distanziatori consentono la libera circolazione dell’aria e una perfetta impilatura. **Garanzia proporzionale al prezzo originale contro i difetti di produzione.
‡Non raccomandati per carrelli riscaldati. ∆Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.
Se usate un’apparecchiatura per la disinfezione termochimica, contattateci. Vi aiuteremo a trovare il vassoio giusto per voi.

Ca
m

br
o

cambro 422-437 np.indd   548 07/10/21   18:57



549

Va
ss

oi

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

– Vassoi Camtray 
– Camtrays Serie Décor 
– Vassoi EpicTread 
– Vassoi per diete speciali 
– Vassoi Camlite

 VASSOI IN FIBRA DI VETRO

Guida dei prodotti

VASSOI IN POLIESTERE VASSOI IN FIBRA DI VETRO

USO CONSIGLIATO

DESCRIZIONE DEL VASSOIO Vassoi Versa Lite con 
Superficie di Gomma 
Antiscivolo VL/GL
Pagina 222

Camtrays  
Serie Décor
Pagine 223

Vassoi Camtray®

Pagine 224-227
Vassoi EpicTread™

Pagina 228
Vassoi per diete  
speciali
Pagina 229

Vassoi Camlite®

Pagina 229

MATERIALE SMC – Poliestere 
rinforzato con fibra  
di vetro + superficie 
di gomma 
antiscivolo

Strati di fibra di  
vetro + resina di 
poliestere

Strati di fibra di  
vetro + resina di 
poliestere

Strati di fibra di 
vetro 
+ Superficie 
antiscivolo  
idrorepellente

Strati di fibra di  
vetro + resina di 
poliestere

Strati di fibra di  
vetro + resina di 
poliestere

SUPERFICIE Gomma antiscivolo Liscia Liscia Antiscivolo Liscia Liscia
SERVIZIO Eccellente Eccellente Eccellente Buona Eccellente Eccellente
PERSONALIZZAZIONE No Sí ∆ Resistenza  

al calore: 100˚C
Sí ∆ Resistenza  
al calore: 100˚C

Sí ∆ Resistenza  
al calore: 90˚C

No No

ANNI DI GARANZIA** 3 5 5 2 1 3
PIEDINI DISTANZIATORI* Sí Sí Sí Sí Sí Sí
LAVABILE IN LAVASTOVIGLIE Sì – periodicità 

normale
Sì –  
frequentemente

Sì –  
frequentemente

Sì – periodicità 
normale

Sì –  
frequentemente

Sì –  
frequentemente

RESISTENZA ALLE  
SOSTANZE CHIMICHE

Buona Buona Buona Buona Buona Buona

ASCIUGATURA Eccellente Eccellente Eccellente Buona Eccellente Eccellente
RESISTENZA AGLI SBALZI 
TERMICI

Buona Eccellente Eccellente Buona Eccellente Eccellente

RESISTENZA ALLA ROTTURA Buona Eccellente Eccellente Buona Buona Buona
RESISTENZA ALLA 
GRAFFIATURA

Buona Eccellente Eccellente Buona Buona Buona

RESISTENZA ALLE MACCHIE Buona Eccellente Eccellente Buona Eccellente Eccellente
RESISTENZA AL CALORE -40˚ a +100˚C ‡ -10˚ a +100˚C ‡ -10˚ a +100˚C ‡ -10˚ to +90˚C ‡ -10˚ a +100˚C ‡ -10˚ a +100˚C ‡
DIMENSIONI DISPONIBILI 7 3 40 6 6 6
FORME DISPONIBILI 3 1 7 2 1 2
COLORI DISPONIBILI 2 5 52 6 52 9
*I piedini distanziatori consentono la libera circolazione dell’aria e una perfetta impilatura.
**Garanzia proporzionale al prezzo originale contro i difetti di produzione.
∆Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.
‡Non raccomandati per carrelli riscaldati.

Fatti con un interno in robusta 
fibra di vetro, per una solida base 
del vassoio, ed una superficie 
liscia, abbinata a resina poliestere 
resistente agli urti e alle macchie.

Posti di ristoro / 
Mense / 

Self-Service

Scuole Spazi ristoro nei 
centri commerciali / 

Ristoranti  
a servizio rapido

Ospedali Catering / 
Servizio cerimonie

Servizio pasti in  
camera in albergo

Caserme Ristoranti / Trattorie 
/ Piccoli ristoranti /  

Birrerie / Bars / Clubs

 VASSOI VERSA LITE

–  Vassoi VL/GL con superficie di 
gomma antiscivolo

I vassoi in poliestere sono fatti con 
fibra di vetro e resina poliestere.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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VASSOI CAMWEAR® VASSOI IN FIBRA DI VETRO VASSOI IN POLIPROPILENE

USO CONSIGLIATO

DESCRIZIONE DEL VASSOIO Vassoi Camwear
Pagina 230

Vassoi Camwear con 
Superficie Antiscivolo 
Pagina 230

Vassoi Camtread® e 
Serie Designer
Pagina 232

Vassoi Treadlite™

Pagina 233
Vassoi Polytread®

Pagina 233

MATERIALE Camwear Camwear + superficie 
antiscivolo

Strati di fibra di vetro 
+ resina di poliestere 
+ superficie di gomma 
antiscivolo

Strati di fibra di vetro 
+ resina di poliestere 
+ superficie di gomma 
antiscivolo

Polipropilene 
+ Superficie di
gomma antiscivolo

SUPERFICIE Ruvida Antiscivolo Gomma antiscivolo Gomma antiscivolo Gomma antiscivolo
SERVIZIO Eccellente Eccellente Eccellente Buona Buona
PERSONALIZZAZIONE No No Sí ∆ No No
ANNI DI GARANZIA** 3 3 5 1 1
PIEDINI DISTANZIATORI* Sí Sí Sí Sí Sí
LAVABILE IN LAVASTOVIGLIE Sì – frequentemente Sì – frequentemente Sì – frequentemente Sì – frequentemente Sì – periodicità minima
RESISTENZA ALLE 
SOSTANZE CHIMICHE

Buona Buona Buona Buona Buona

ASCIUGATURA Eccellente Eccellente Eccellente Buona Buona
RESISTENZA AGLI 
SBALZI TERMICI

Eccellente Eccellente Eccellente Buona Buona

RESISTENZA ALLA ROTTURA Eccellente Eccellente Buona Buona Buona
RESISTENZA ALLA 
GRAFFIATURA

Ottima Buona Eccellente Buona Buona

RESISTENZA ALLE MACCHIE Ottima Buona Buona Buona Buona
RESISTENZA AL CALORE -40˚ a +99˚C ‡ -40˚ a +82˚C ‡ -10˚ a +100˚C ‡ -10˚ a +80˚C ‡ -10˚ a +80˚C ‡
DIMENSIONI DISPONIBILI 2 2 16 2 6
FORME DISPONIBILI 3 2 5 1 2
COLORI DISPONIBILI 5 3 2 2 2
*I piedini distanziatori consentono la libera circolazione dell’aria e una perfetta impilatura.
**Garanzia proporzionale al prezzo originale contro i difetti di produzione.
∆Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.
‡Non raccomandati per carrelli riscaldati.

 VASSOI CAMWEAR

– Vassoi Camwear

Prodotti Camwear altamente 
resistente, praticamente 
infrangibile.

–  Vassoi Camwear con  
Superficie Antiscivolo

Prodotti Camwear altamente 
resistente, praticamente 
infrangibile. La superficie 
antiscivolo trasparente e ruvida è 
resistente a graffi.

– Vassoi Camtread 
– Vassoi Treadlite

Fatti con un interno in robusta 
fibra di vetro, per una solida base 
del vassoio, ed una superficie 
liscia, abbinata a resina poliestere 
resistente agli urti e alle macchie.

– Vassoi Polytread

I vassoi Polytread hanno una 
superficie di gomma antiscivolo 
incorporata direttamente nel 
vassoio.

 VASSOI IN POLIPROPILENE VASSOI IN FIBRA DI VETRO

Posti di ristoro / 
Mense / 

Self-Service

Scuole Spazi ristoro nei 
centri commerciali / 

Ristoranti  
a servizio rapido

Ospedali Catering / 
Servizio cerimonie

Servizio pasti in  
camera in albergo

Caserme Ristoranti / Trattorie 
/ Piccoli ristoranti /  

Birrerie / Bars / Clubs
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

 VASSOI IN LAMINATO

– Corfu* 
– Capri 
– Mykonos 
– Madeira

Prodotti con strati di carta saturata 
di melamina e resina sintetica 
compressi e stampati ad elevata 
temperatura e pressione.

Sulla superficie viene 
applicato ad alta 
pressione un doppio 
strato di melamina, che 
consente il lavaggio 
regolare dei vassoi.

*  I vassoi laminati presentano 
una superficie di gomma 
anti-scivolo incorporata 
direttamente nel vassoio.

Nota: tutti i vassoi in 
laminato plastico devono 
essere asciugati prima 
dell'impilaggio.

 VASSOI DI LEGNO

– Superficie liscia 
– Superficie trasparente antiscivolo

Prodotti con un’impiallacciatura 
di diversi strati di faggio / mogano 
naturale e resina sintetica 
stampata ad elevata temperatura e 

Guida dei prodotti

Posti di ristoro / 
Mense / 

Self-Service

Catering / 
Servizio cerimonie

Servizio pasti in  
camera in albergo

Ristoranti / Trattorie / 
Piccoli ristoranti /  

Birrerie / Bars / Clubs

pressione.

Sulla superficie viene applicato ad 
alta pressione un doppio strato di 
melamina, che consente il lavaggio 
regolare dei vassoi.

VASSOI DI LEGNO VASSOI IN LAMINATO

USO CONSIGLIATO

DESCRIZIONE DEL 
VASSOIO

Vassoi in legno con 
superficie liscia
Pagina 234

Vassoi in legno con
superficie antiscivolo
Pagine 235

Vassoi CORFÙ in  
laminato con 
superficie  
di gomma antiscivolo 
Pagina 235

Vassoi CAPRI in  
laminato con 
superficie liscia 
Pagine 236-237

Vassoi MIKONOS in  
laminato con  
superficie antiscivolo 
Pagina 238

Vassoi MADEIRA in  
laminato con 
superficie  
di legno ruvida  
Pagina 239

MATERIALE Impiallacciatura in 
faggio

Impiallacciatura in
faggio / mogano
+ superficie 
antiscivolo

Laminato + 
superficie  
di gomma antiscivolo

Laminato Laminato + 
superficie antiscivolo

Laminato

SUPERFICIE Liscia Antiscivolo Gomma antiscivolo Liscia Antiscivolo Ruvida
SERVIZIO Buona Buona Eccellente Buona Buona Buona
PERSONALIZZAZIONE No Sí Sí† Sí Sí No
ANNI DI GARANZIA** 3 3 3 3 3 3
PIEDINI DISTANZIATORI* No No No No No No
LAVABILE IN LAVASTOVIGLIE Si - normale Sì – periodicità 

minima
Sì – periodicità 
minima

Sì – periodicità 
minima

Sì – periodicità 
minima

Sì – periodicità 
minima

RESISTENZA ALLE 
SOSTANZE CHIMICHE

Eccellente Buona Eccellente Eccellente Buona Eccellente

ASCIUGATURA Buona Buona Buona Buona Buona Buona
RESISTENZA AGLI 
SBALZI TERMICI

Buona Buona Buona Buona Buona Buona

RESISTENZA ALLA ROTTURA Buona Buona Buona Buona Buona Buona
RESISTENZA ALLA 
GRAFFIATURA

Buona Buona Buona Buona Buona Buona

RESISTENZA ALLE 
MACCHIE

Buona Buona Buona Eccellente Buona*** Eccellente

RESISTENZA AL CALORE -10˚ a +100˚C ‡ -10˚ a +100˚C ‡ -10˚ to +100˚C ‡ -10˚ to +100˚C ‡ -10˚ to +100˚C ‡ -10˚ to +100˚C ‡
DIMENSIONI DISPONIBILI 14 7 8 22 15 11
FORME DISPONIBILI 4 3 2 5 3 4
COLORI DISPONIBILI 1 1 1 13 6 6
*I piedini distanziatori consentono la libera circolazione dell’aria e una perfetta impilatura.
**Garanzia proporzionale al prezzo originale contro i difetti di produzione.     ***Resistenza limitata alle macchie del colore Betulla (E75).
‡Non raccomandati per carrelli riscaldati.
†Solo il lato posteriore dei vassoi Corfù può essere personalizzato.

Ca
m

br
o

cambro 422-437 np.indd   551 07/10/21   18:57



552

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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VASSOI IN POLIPROPILENE VASSOI A SCOMPARTI VASSOI DA ESPOSIZIONE

USO CONSIGLIATO

DESCRIZIONE DEL VASSOIO Vassoi Fast Food
Pagina 240

Vassoi Camwear®

Pagine 241-244
ABS 
Pagina 241

Vassoi Resistente  
Al Calore
Pagina 244

Vassoi Copolimero
Pagine 245

Vassoi Market
Pagina 245

MATERIALE Polipropilene Camwear ABS Vassoi resistente  
al calore

Copolimero Strati di fibra di 
vetro + resina di 
poliestere

SUPERFICIE Ruvida Ruvida Ruvida Ruvida Ruvida Liscia

SERVIZIO Buona Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente Eccellente
PERSONALIZZAZIONE Sí ∆ Resistenza al 

calore: 80˚C
No No No No No

ANNI DI GARANZIA** 3 3 2 2 2 3
PIEDINI DISTANZIATORI* Sí Sí Sí Sí Sí Sí
LAVABILE IN 
LAVASTOVIGLIE

Sì – periodicità 
minima

Sí – frequentemente Sí – frequentemente Sí – frequentemente Sí – periodicità 
minima

Sí – frequentemente

RESISTENZA ALLE 
SOSTANZE CHIMICHE

Eccellente Buona Eccellente Ottima Eccellente Buona

ASCIUGATURA Buona Eccellente Eccellente Ottima Eccellente Eccellente
RESISTENZA AGLI 
SBALZI TERMICI

Buona Eccellente Buona Ottima Buona Eccellente

RESISTENZA ALLA ROTTURA Buona Eccellente Buona Ottima Eccellente Buona
RESISTENZA ALLA 
GRAFFIATURA

Buona Ottima Ottima Ottima Ottima Buona

RESISTENZA ALLE MACCHIE Buona Ottima Ottima Ottima Ottima Eccellente
RESISTENZA AL CALORE -10˚ a +80˚C ‡ -40˚ a +99˚C ‡ -10˚ a +82˚C ‡ -40˚ a +149˚C -10˚ a +80˚C ‡ -10˚ a +100˚C ‡
DIMENSIONI DISPONIBILI 4 8 1 1 8 19

FORME DISPONIBILI 2 7 1 1 8 2
COLORI DISPONIBILI 14 10*** 6 1 7 5
*I piedini distanziatori consentono la libera circolazione dell’aria e una perfetta impilatura.
**Garanzia proporzionale al prezzo originale contro i difetti di produzione.
***Non disponibile per tutti i tipi di vassoi.
∆Per i prezzi, contattare il rappresentante Cambro.
‡Non raccomandati per carrelli riscaldati.

VASSOI A SCOMPARTI

– Vassoi Camwear

Prodotti in Camwear altamente 
resistente, praticamente 
infrangibile.

– Vassoio ABS

Prodotti con ABS altamente 

resistente agli urti, al calore e alle 
sostanze chimiche.

– Vassoi in Copolimero

Prodotti in copolimero, economici, 
impilabili e resistenti alla rottura.

– Vassoi Resistenti al Calore

Prodotti con materiale resistente 
al calore. 

 VASSOI DA ESPOSIZIONE

– Vassoi Market

Prodotti in fibra di vetro antiodore e 
antiurto ad alta resistenza.

– Vassoi per fast food 
I vassoi per fast food hanno la 
superficie ruvida che nasconde i 
graffi ed offre una maggiore tenuta 
ai piatti per evitare che scivolino.

 VASSOI IN POLIPROPILENE

Vassoi da 
esposizione / buffet

Scuole Spazi ristoro nei centri 
commerciali / Ristoranti  

a servizio rapido

Consegna pasti 
a domicilio

Caserme Prigioni / Istituti  
di correzione

Ca
m

br
o

cambro 422-437 np.indd   552 07/10/21   18:57



553

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

Se usate un’apparecchiatura per 
la disinfezione termochimica, 
contattateci. Vi aiuteremo a trovare 
il vassoio giusto per voi.

Rovere 
Chiaro (F86)

Rovere Marrone  
(F87)

Rovere Grigio 
(F91)

Nero Opaco 
(110)

Oliva Marrone 
(F90)

Oliva Chiaro 
(F89)

Rovere 
Scuro (F88)

Vassoi Century™ Wood Grain (effetto legno)
SPECIFICHE

Materiale SMC – Poliestere di alta qualità 
rinforzato con fibra di vetro

Caratteristiche della superficie Wood Grain / Wood Grain antiscivolo

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Eccellente

Resistenza ai graffi Eccellente

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore -40˚ a +90˚C‡

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Superficie antiscivolo trasparente Wood Grain Century

VTC2632TNS 32,5 x 26,5 cm 12

VTC3343TNS 33 x 43 12

VTC3646TNS 35,5 x 45,7 12

VTC3253TNS 32,5 x 53 12

VTC3753TNS 37 x 53 12
Colore: Rovere Chiaro (F86), Rovere Marrone (F87), Rovere Scuro (F88), 
Oliva Chiaro (F89), Oliva Marrone (F90), Rovere Grigio (F91)

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Superficie antiscivolo Wood Grain in gomma CT Century

VTCT2632T 32,5 x 26,5 cm 12

VTCT3343T 33 x 43 cm 12

VTCT3646T 35,5 x 45,7 12

VTCT3253T 32,5 x 53 12

VTCT3753T 37 x 53 12
Colore: Nero Opaco (110).

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Superficie liscia Wood Grain Century

VTC2632T 32,5 x 26,5 cm 12

VTC3343T 33 x 43 12

VTC3646T 35,5 x 45,7 12

VTC3253T 32,5 x 53 12

VTC3753T 37 x 53 12
Colore: Rovere Chiaro (F86), Rovere Marrone (F87), Rovere Scuro (F88), 
Oliva Chiaro (F89), Oliva Marrone (F90), Rovere Grigio (F91)

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Superficie liscia Wood Grain Versa Plus Century

VTC2632T 32,5 x 26,5 cm 12

VTC3343T 33 x 43 12

VTC3646T 35,5 x 45,7 12

VTC3253T 32,5 x 53 12

VTC3753T 37 x 53 12
Colore: Nero (S60).

PROPOR-
ZIONALMENTE

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Ospedali

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

– Servizio pasti in camera in 
albergo

Quantitativo minimo dell’ordine  
dal CEL: Non in stock, 288 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

VTC3343T, VTC3646T, VTC3253T, 
VTC3753T: (F86), (F89), (F91)
VTC3343TNS, VTC3646TNS: (F86), (F89), 
(F91) VTCT3343T, VTCT3646T: (110)

S60

Colore dei vassoi:

Nero
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

I manici per l'impilaggio 
garantiscono la 
libera circolazione 
dell'aria per una rapida 
asciugatura e un 
impilaggio perfetto.

VT3646C

Vassoi Century™ Fun – create una tavola piena di vita con vassoi multicolori

SPECIFICHE Vassoi Versa Vassoi Versa Lite

Materiale SMC – Poliestere di alta qualità 
rinforzato con fibra di vetro

SMC Fiberglass Reinforced 
Polyester – Standard Performance

Caratteristiche della superficie Liscia Liscia

Servizio Eccellente Eccellente

Supporti sporgenti Sì Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente Sì – periodicità normale

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente Buona

Test di asciugatura Eccellente Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente Buona

Resistenza alla rottura Eccellente Buona

Resistenza ai graffi Eccellente Buona

Resistenza alle macchie Eccellente Buona

Resistenza al calore* -40˚ a +90˚C‡ da -40˚ a +90˚C‡

Gli angoli rinforzati in 
poliestere forniscono 
una maggiore protezione 
degli spigoli e dei bordi 
contro gli urti.

I piedini di impilaggio 
mantengono i vassoi 
bene impilati in 
posizione e assicurano 
l'adeguato flusso d'aria.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Vassoi Versa

VT1418 35,5 x 45,7 cm 12

VT3343C 33 x 43 12

VT3646C 35,5 x 45,7 12

Vassoi Versa Lite

VL1418 35,5 x 45,7 12

VL3343C 33 x 43 12

VL3646C 35,5 x 45,7 12

Vassoio colore 
lampone su 
base bianca 
(F02)

Vassoio 
colore grigio 
perla  
base bianca  
(F04)

Personalizzazione
Possibilità di personalizzazione 
con qualsiasi colore PMS a vostra 
scelta.

Quantità minima: 120 pezzi. 

Per la procedura di 
personalizzazione e  
la disponibilità dei colori, 
fate riferimento alla sezione 
Personalizzazione.

Per assistenza, contattate il 
rappresentante Cambro di zona.

I vassoi Century Fun sono stati 
creati per un uso intensivo. 
Resistenti ai graffi, alle macchie, 
agli agenti chimici e alla rottura, i 
vassoi Century Fun sono disponibili 
su una base completamente bianca. 
Abbinate il colore del vassoio con 
quello dei vostri ambienti (piatti, 
mobili, pareti, ecc.).

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.
*Personalizzazione, 
resistenza al calore: 90˚C.

PROPOR-
ZIONALMENTE

PROPOR-
ZIONALMENTE

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Ospedali

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in stock, 
120 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

Rovere chiaro  
(F86)

Oliva 
marrone 
(F90)

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

VL3646C: (F02), (F04), (F86)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

A86A27 S60

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

PROPOR-
ZIONALMENTE

Vassoi Versa in poliestere – Ecologic Series

SPECIFICHE
Materiale Materiale naturale + Poliestere

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Eccellente

Resistenza ai graffi Eccellente

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -40˚ a +140˚C‡

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa – Forma ad alto profilo

VTE1418 35,5 x 45,7 cm

VTE3343 33 x 43

Vassoi Versa – Forma a basso profilo

VTE3253 32,5 x 53

VTE3753 37 x 53

Vassoi Versa Century™– Design a basso profilo

VTE3646C 35,5 x 45,7
Vassoi Versa – Forma a bordo piatto

GPE0540 34,4 x 46

GPE3980 37 x 53

GPE4002* 32,5 x 53

GPE4004** 32,5 x 53
Confezione da cad.: 12 *Dotati di angoli rinforzati per la rimozione 
automatica dal nastro trasportatore delle lavastoviglie. **Superficie 
ruvida nella parte superiore per ridurre lo scivolamento dei piatti.

Grigio Chiaro Terrazzo

Colori dei vassoi: Colore dei vassoi:

Quantitativo minimo dell’ordine  
dal CEL: non in stock, 240 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente
– Ospedali
– Scuole
– Università
–  Posti di ristoro / Mense /  

Self-Service
– Caserme

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente
– Ospedali
– Scuole
– Università
–  Posti di ristoro / Mense /  

Self-Service
– Caserme

SPECIFICHE
Materiale SMC – Poliestere di alta qualità 

rinforzato con fibra di vetro

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Eccellente

Resistenza ai graffi Eccellente

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -40˚ a +140˚C‡

PROPOR-
ZIONALMENTE

Vassoi Versa in poliestere plus

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

Nero

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa – Forma ad alto profilo

VT1418 35,5 x 45,7 cm

VT3343 33 x 43

Vassoi Versa – Forma a basso profilo

VT2632 32,5 x 26,5

VT3253 32,5 x 53

VT3753 37 x 53

Vassoi Versa Century™– Design a basso profilo

VT3646C 35,5 x 45,7
Vassoi Versa – Forma a bordo piatto

GP1070 32,5 x 26,5

GP3980 37 x 53

GP4002 32,5 x 53

GP4004 32,5 x 53
Confezione da cad.: 12 *Dotati di angoli rinforzati per la rimozione 
automatica dal nastro trasportatore delle lavastoviglie. **Superficie 
ruvida nella parte superiore per ridurre lo scivolamento dei piatti.

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in 
stock, 240 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

Di lunga durataEcocompatibile

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

VT3646C, GP1070, GP4002, GP4004, 
VT1418: (S60)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

VT3753

VT3646C

VT1418

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

*Personalizzazione, resistenza al 
calore: 90˚C.

Design a basso 
profilo

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Ospedali

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

Forma ad alto 
profilo

Forma a basso 
profilo

Forma a bordo 
piatto

Vassoi Versa in poliestere con superficie liscia

SPECIFICHE
Materiale SMC – Poliestere di alta qualità 

rinforzato con fibra di vetro

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Eccellente

Resistenza ai graffi Eccellente

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore* da -40˚ a +140˚C‡

L’innovazione del 
design a basso profilo 
e degli angoli crea una 
maggiore superficie 
utile del vassoio e e 
un maggior comfort 
dei clienti mentre 
mangiano.

Vassoi Versa – Forma ad alto profilo

Vassoi Versa – Forma a basso profilo

Vassoi Versa Century – Design a basso profilo

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE 
DA CAD.

Vassoi Versa – Forma ad alto profilo

VT1216 30,5 x 41,5 cm 12

VT1418 35,5 x 45,7 12

VT1418TR – Salvaspazio 35,5 x 45,7 12

VT1520 38 x 51,5 12

VT1520TR – Salvaspazio 38 x 51,5 12

VT3343 33 x 43 12

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE 
DA CAD.

Vassoi Versa – Forma a basso profilo

VT2632 32,5 x 26,5 cm 12

VT3253 32,5 x 53 12

VT3753 37 x 53 12

VT3853 37,5 x 53 12

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE 
DA CAD.

Vassoi Versa Century™– Design a basso profilo

VT3646C 35,5 x 45,7 cm 12

VT3343C 33 x 43 12

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

VT3646C

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in 
stock, 120 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

VT1418, VT2632: (A72), (A83)
VT3253: (A72), (A83), (A86) 
VT3343, VT3646C: (A72) 
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

GP4002

GP55653

GP55702

GP55703

A86

A83

A72

A36

A33

A26

A25

A22

A21

A27

GP3788

GP4410

GP4853

GP4004

A19

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.

I vassoi Versa VT/GP in poliestere non sono consigliati per l'utilizzo con carrelli di servizio di alimenti caldi. Contattare 
il Servizio Clienti Cambro o Presswerk Köngen GmbH per qualsiasi domanda legata al corretto utilizzo dei prodotti 
o ad applicazioni speciali. Cambro fornirà tutte le istruzioni necessarie a un utilizzo corretto dei vassoi per garantirvi 
la massima durata della vita utile dei vostri prodotti.

*Il colori Vassoi Grigio A19 e Grigio Antracite A72 potrebbe graffiarsi se non trattato correttamente.

Vassoi Versa in poliestere con superficie liscia

Tavola 
quadrata 

80 x 80 cm 
GP4210

Tavola 
esagonale 

Lato: 70 cm 
GP4210

Tavola 
quadrata 

95 x 95 cm 
GP4853

Tavola rotonda 
Diam. 135 cm 

GP4853

Caffè Macchiato

Sahara

Azzurro Macchiato

Giallo Magico

Menta Magica

Grigio Chiaro

Bianco Perla

Grigio Antracite*

Granito

Terrazzo

Colori dei vassoi:

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Vassoi Versa – Forma a bordo piatto

GP0540* 46 x 34,4 cm 12

GP1070* 32,5 x 26,5 12

GP1080* 37 x 26,5 12

GP3074 45 x 32 12

GP3788 39 x 51 12

GP3980* 53 x 37 12

GP4002* 53 x 32,5 12

GP4004** 53 x 32,5 12

GP4701 42,5 x 32,5 12

GP4709 46 x 32,5 12

GP4856* 34,5 x 23 12
*Dotati di angoli rinforzati per la rimozione automatica  
dal nastro trasportatore delle lavastoviglie.
**Superficie ruvida nella parte superiore per ridurre lo scivolamento dei piatti. 
 Non disponibile nel colore Carbone (A72).

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Vassoi Versa – Vassoi serie bar

GP55653 40 x 27 cm 12

GP55702 26 x 20 12

GP55703 29 x 21 12

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Vassoi Versa – Vassoi serie salvaspazio

GP4210 – Salvaspazio 48 x 34 cm 12

GP4410 – Salvaspazio 32,5 x 42,5 12

GP4853 42,4 x 32,5 12

Vassoi Versa – Forma a bordo piatto

Vassoi Versa – Vassoi serie bar

Vassoi Versa – Vassoi serie salvaspazio

Quantitativo minimo dell’ordine dal CEL:  
Articolo in stock, una confezione; articolo, non in stock, 120 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

Vassoio Grigio*

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

GP0540: (A22), (A83), GP1070, GP4709: 
(A27), GP3980, GP4210: (A86) 
GP4002: (A27), (A72), (A83), GP4701: 
(A33)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

GL4002

GL4210

GL4002

Forma ad  
alto profilo

Forma a 
basso profilo

Forma a  
basso profilo

Basso profilo 
Forma con 
bordi piatti

Vassoi Versa Lite in poliestere con superficie liscia

SPECIFICHE
Materiale SMC – Poliestere rinforzato con 

fibra di vetro

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità normale

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore* da -40˚ a +130˚C‡

Tavola quadrata 
80 x 80 cm 
GL4210

Tavola 
esagonale Lato: 
70 cm GL4210

Design a 
basso profilo

Vassoi Versa Lite – Forma a bordo piatto

Vassoi Versa – Vassoi salvaspazio

USO CONSIGLIATO

Moderato volume d’impiego /  
Requisito primario: economicità

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

– Servizio pasti in camera in 
albergo

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa Lite – Forma a bordo piatto

GL0540† 46 x 34,4 cm

GL1070† 32,5 x 26,5

GL1080† 37 x 26,5

GL3074 45 x 32

GL3980† 53 x 37

GL4002† 53 x 32,5

GL4060 40 x 60

GL4701 42,5 x 32,5
Confezione da cad.: 12 
†Dotati di angoli rinforzati per la rimozione automatica  
dal nastro trasportatore delle lavastoviglie.

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa Lite – Vassoi salvaspazio

GL4210 – Salvaspazio 48 x 34 cm
Confezione da cad.: 12

PROPOR-ZIONAL-
MENTE

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

*Personalizzazione, resistenza al 
calore: 90˚C.

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in stock, 
120 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

GL0540: (A22), GL1070: (A27), GL3980: 
(A20) GL4002: (A20), (A83), (A86)

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

VL3646C

VL3753

GL210P

GL220P

Forma a 
basso profilo

Vassoi Versa Lite in poliestere con superficie liscia

A20

A21

A22

A27

A33

A83

A86

Fumo Macchiato

Caffè Macchiato

Sahara

Grigio Chiaro

Granito

Bianco Perla

Terrazzo

Colori dei 
vassoi:

L’innovazione del design a basso 
profilo e degli angoli crea una 
maggiore superficie utile del 
vassoio e un maggior comfort dei 
clienti mentre mangiano.

Vassoi Versa Lite – Forma ad alto profilo

Vassoi Versa Lite – Forma a basso profilo

Vassoi Versa Lite – Basso profilo e bordi piatti

Vassoi Versa Lite Century – Design a basso profilo

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa Lite – Forma ad alto profilo

VL1014 27 x 35 cm

VL1216 30,5 x 41,5

VL3343 33 x 43

VL1418 35,5 x 45,7

VL1418TR – Salvaspazio 35,5 x 46

VL1520 38 x 51,5

VL1520TR – Salvaspazio 38 x 51,5
Confezione da cad.: 12

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa Lite – Forma a basso profilo

VL2632 32,5 x 26,5 cm

VL3253 32,5 x 53

VL3753 37 x 53
Confezione da cad.: 12

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa Lite – Basso profilo e bordi piatti

GL220P 32,5 x 53 cm

GL210P 37 x 53
Confezione da cad.: 12

CODICE DIMENSIONE
Vassoi Versa Lite Century™– Design a basso profilo

VL3646C 35,5 x 45,7 cm

VL3343C 33 x 43
Confezione da cad.: 12

VL1418

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in 
stock, 120 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

VL1418: (A20), (A21), (A22), (A27), 
(A86) VL3253: (A20), (A86), VL3343: 
(A20), (A21) VL3343C: (A20), VL3646C: 
(A27) VL1014: (A20), (A27)

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

VL3253: (A20) VL3753: (A20)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

GL4002RNS

VL1418RNS

GL1070RNS

GL3980RNS VL3600RNS

VL2129RNS

Forma ad alto 
profilo

Forma a bordo 
piatto

Vassoi Versa lite in poliestere con superficie di gomma antiscivolo

SPECIFICHE
Materiale SMC – Poliestere rinforzato 

con fibra di vetro + Gomma 
antiscivolo

Caratteristiche della superficie Gomma antiscivolo

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità normale

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -40˚ a +100˚C‡

A83

A87
Nero

Grigio su granito

Decorazioni  
e colori base  
dei vassoi:

USO CONSIGLIATO

Moderato volume d’impiego /  
Requisito primario: 
economicità

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

– Piccoli ristoranti

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE 
DA CAD.

Vassoi Versa – Forma ad alto profilo

VL1418RNS 35,5 x 45,7 cm 12
Vassoi Versa – Forma a bordo piatto

GL1070RNS* 32,5 x 26,5 12

GL4002RNS* 53 x 32,5 12

GL3980RNS* 53 x 37 12
Vassoi Versa – Vassoi Serie Bar

VL2129RNS 21 x 29 12

VL3200RNS ø 32 12

VL3600RNS ø 36 12
*Dotati di angoli rinforzati per la rimozione automatica dal nastro trasportatore  
delle lavastoviglie.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in stock, 
120 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania e Cambro Özay Bulgaria

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

GL4002RNS: (A83)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Camtrays® Serie Décor

Camtrays Epictread™ Serie Décor

•	  La superficie finto legno con 
venature ricrea l’aspetto del  
vero legno.

•	  Resistenza del Camtray 
classico.

•	  Ideale per servire personale 
di alto livello, ristoranti, 
caffetterie, scuole, mense ed 
ospedali.

•	  Personalizza una parte o 
l’intera superficie del vassoio 
con un logo o un design di un 
colore.

•	  Adatto al lavaggio in 
lavastoviglie.

•	  Il design e la trama della Serie

•	  Décor con la nostra 
superficie antiscivolo 
EpicTread chiara

•	  Perfetto per caffetterie 
affollate e per ridurre il 
rischio di caduta di cibo e 
piatti.

•	  Un’eccellente soluzione 
per servizi di ristorazione 
per ospedali per offrire al 
paziente uno splendido 
vassoio senza utilizzare 
tovagliette di carta per 
vassoi.

•	  Personalizza una parte o 
l’intera superficie del vassoio 
con un logo o un design di un 
colore.

•	  Adatto al lavaggio in 
lavastoviglie.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

1216DC 30,5 x 41,5 cm 12

1418DC 35,5 x 45,7 12

1520DC 38 x 51 12

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

1216DCET 30,5 x 41,5 cm 12

1418DCET 35,5 x 45,7 12

1520DCET 38 x 51 12

Colori: Grigio pietra (810),  
Grigio antracite (815), Oliva chiaro 
(820), Quercia scuro (825), Quercia 
chiaro (830).  

Personalizzazione con un ordine di
minimo 144 vassoi.

Grigio pietra 
(810)

Grigio antracite 
(815)

Oliva chiaro 
(820)

Quercia 
scuro (825)

Quercia 
chiaro (830)

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Colori: Grigio pietra (810),  
Grigio antracite (815), Oliva chiaro 
(820), Quercia scuro (825), Quercia 
chiaro (830). 

Personalizzazione con un ordine di
minimo 144 vassoi.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

1520

1418

1216

1014

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Vassoi Camtrays® in fibra di vetro con superficie liscia

SPECIFICHE
Materiale Strati di fibra di vetro +

resina poliestere

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Eccellente

Resistenza ai graffi Eccellente

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

Forma ad alto 
profilo

Forma a basso 
profilo

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Ospedali

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

– Servizio pasti in camera in 
albergo

†Disponibili in tutti i colori e decorazioni 
standard.

ΔDisponibili in tutti i colori e 
decorazioni standard eccetto il disegno 
Centrino.

*Articolo per ordini speciali, non 
disponibile a magazzino; non si 
accettano restituzioni.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE 
DA CAD.

Rettangolari – Forma ad alto profilo

810† 20,5 x 25 cm 12

915† 22 x 38 12

926*† 22,5 x 65 x 2,5 12

1014† Prodotto negli USA/Cina 27 x 35 12

1015*Δ 26 x 38 24

1116* 27,5 x 40,5 24

1216† Prodotto negli USA/Cina 30,5 x 41,5 12

1313† 33 x 33 12

1318*† 32 x 45 x 3 12

1418† Prodotto negli USA/Cina 35,5 x 45,7 12

1520† Prodotto negli USA/Cina 38 x 51,5 12

1622† 40,5 x 56 12

16225*† 42 x 57 12

1826† 45,5 x 65,5 6
Rettangolari – Forma a basso profilo

46† 11 x 15 12

57*† 12,5 x 18 12

2025*† 53 x 65 6

3253 Prodotto negli USA/Cina 32 x 53 12

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

1216: (204)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

1418H

Vassoi Camtrays® in fibra di vetro con superficie liscia

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE 
DA CAD.

Trapezoidali – Forma ad alto profilo

1418TR*† 35,5 x 45,7 cm 12

1422TR*† 35,5 x 56 12
Trapezoidali – Forma ad basso profilo

1520TR*† 37 x 49,5 12
Ovali – Forma ad basso profilo

2500*Δ 49 x 61 6

2700*Δ 56 x 68,5 6
Rotondo – Forma ad alto profilo

900*Δ ø 23 12

1000*Δ ø 25,5 12

1100Δ ø 28 12

1200*Δ ø 30,5 12

1300*Δ ø 33 12

1400Δ ø 35,5 12

1600Δ ø 40,5 12
Rotondo – Forma ad basso profilo

1550*Δ ø 40,5 12

1950*Δ ø 49,5 12

Vassoi Camtrays® in fibra di vetro con superficie liscia

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolari metrici – Forma ad alto profilo

3242 31,9 x 41,9 cm 12

3853* 37,5 x 53 12
Rettangolari metrici – Forma a basso profilo

2632* 26,5 x 32,5 12

3046* 30 x 46 12

3343 33 x 43 12

3753* 37 x 53 12
Vassoi Camtrays® con manici

1418H*❖ 35,5 x 45,7 12

1520H*❖ 38 x 51,5 12

I modelli 1418H e 1520H sono 
disponibili solo con processo di 
stampa a quattro colori. Per ulteriori 
informazioni fare riferimento alla 
sezione Personalizzazione vassoi in 
fibra di vetro.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

*Articolo per ordinazioni speciali, 
non disponibile a magazzino – non si 
accettano restituzioni.

❖Disponibile solo nei colori del Gruppo 
I.

I modelli 1418H e 1520H sono 
disponibili solo nei colori del Gruppo I e 
sono coperti da una garanzia di 2 anni 
proporzionale al prezzo originale contro 
i difetti di produzione.

A norma NSF solo per il contatto non 
diretto con gli alimenti.

Vassoi Camtrays con maniciRettangolari metrici

36" (914mm)

36" (914mm)

36" (914mm)

36" (914mm)

36" (914mm)

36" (914mm)

36" (914mm)

36" (914mm)

36" (914mm)

1400

1600

2500
9001100

Trapezoidali

Ovali e Rotondo

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

†Disponibili in tutti i colori e decorazioni 
standard.

ΔDisponibili in tutti i colori e 
decorazioni standard eccetto il disegno 
Centrino.

*Articolo per ordini speciali, non 
disponibile a magazzino; non si 
accettano restituzioni.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

3242: (110)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Vassoi Camtray® colori del gruppo I

110

537

104

429

428

518

508

Nero

Giallo cammeo

Beige deserto

Key lime

Verde oliva

Azzurro non-ti-scordar-di-me

Marrone brasile

409

505

514

536

222

119

199

Rosa blush

Rosso ciliegia

Oro terracotta

Spuma di limone

Arancio pizazz

Verde sherwood

Taupe

123

116

220

221

106

107

510

414

Blu amazzonia

Marrone camoscio

Arancia

Acero giapponese

Pesca chiaro

Grigio perla

Rosso aragosta

Verde anatra

101

522

538

551

113

410

177

171

Pergamena antica

Rosso borgogna

Bianco cottage

Uva

Verde lime

Crema di lampone

Azzurro cielo

Oro toscano

513

521

117

105

504

501

401

148

Marrone alloro

Rosso cambro

Pesca scuro

Azzurro orizzonte

Mostarda

Ruggine profonda

Blu ardesia

Bianco

Colori elencati in ordine alfabetico. Vedere riferimento numerico alla pagina seguente.

I colori mostrati, durante il processo di stampa, potrebbero non essere stati riprodotti perfettamente. 
Chiedete il campione al rappresentante di zona.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

241

526, 531

214

308 304 301 309

204307303302

270 277

215

329

Vassoi Camtray® decorazioni del gruppo I

Vassoi Camtray® gruppo III – legno

I colori mostrati, durante il processo di stampa, potrebbero non essere stati riprodotti perfettamente. 
Chiedete il campione al rappresentante di zona.

I vassoi non potranno 
essere sostituiti.

I vassoi non potranno 
essere sostituiti.

Colori vassoi Camtray® gruppo I – riferimento numerico per codice di colore

Pergamena Antica (101), 
Beige Deserto (104), 
Azzurro Orizzonte (105), 
Pesca Chiaro (106), 
Grigio Perla (107), 
Nero (110), Verde Lime (113), 
Marrone Camoscio (116), 
Pesca Scuro (117), 
Verde Sherwood (119), 

Pergamena antica 
(526 Oro), (531 Argento)

Pergamena antica Tannino

Tek birmano Quercia Vimini scuro Tek di giava

Vimini chiaro Rovere chiaro Olmo chiaro Canna d’India

Nero ed oro

Grigio

Grigio

Cioccolatino

Galassia

Lino

AstrattoCentrino

Vortice

Legno

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

NR

Blu Amazzonia (123), 
Bianco (148), Oro toscano (171), 
Azzurro Cielo (177), Taupe (199), 
Arancia (220),  
Acero giapponese (221), 
Arancio Pizazz (222), 
Blu Ardesia (401), 
Rosa Blush (409), 
Crema di Lampone (410), 

Verde Anatra (414), 
Verde Oliva (428), 
Key Lime (429), 
Ruggine Profonda (501), 
Mostarda (504), 
Rosso Ciliegia (505), 
Marrone Brasile (508), 
Rosso Aragosta (510), 
Marrone Alloro (513), 

Oro Terracotta (514),  
Azzurro Non-Ti-Scordar-Di Me (518),  
Rosso Cambro (521), 
Rosso Borgogna (522), 
Spuma di limone (536), 
Giallo cammeo (537), 
Bianco Cottage (538),  
Uva (551).
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

USO CONSIGLIATO

Grande stile e lavaggio limitato

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

– Piccoli ristoranti

Vassoi Epictread™

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

Prodotto in Cina
PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

SPECIFICHE

Materiale Strati di fibra di vetro e 
superficie antiscivolo e 
idrorepellente

Caratteristiche della superficie Antiscivolo

Servizio Buona

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità normale

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +80˚C‡

Rosso cambro 
(521)

Verde scuro (206)

Marrone scuro 
(167)

Bordeaux scuro (207)

Blu spagnolo 
(503)

Nero (110)

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare

1014ET 27 x 35 cm 12

1216ET 30,5 x 41,5 12

1418ET 35,5 x 45,5 12

1520ET 38 x 51,5 12

Rotondo

1400ET ø 39 12

1600ET ø 43,7 12

1600ET

1520ET

NEw
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

1220D

1216D

1520D

1222D 1826CL

Vassoi Camlite®

SPECIFICHE
Materiale Strati di fibra di vetro + 

resina poliestere

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Ospedali

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

– Servizio pasti in camera in 
albergo

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Ospedali

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

– Servizio pasti in camera in 
albergo

Forma ad alto 
profilo

Forma a basso 
profilo

Forma a basso profilo

Vassoi per diete speciali

SPECIFICHE
Materiale Strati di fibra di vetro + 

resina poliestere

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

‡Non raccomandati per  
carrelli riscaldati.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Vassoi per diete speciali – Forma a basso profilo

1216D* 30,5 x 41,5 cm 12

1219D* 30,5 x 48,3 12

1220D* 30,5 x 51 12

1222D* 30,5 x 56 12

1418D* 35,5 x 45,7 12

1520D* 38 x 51,3 12

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolari – Forma ad alto profilo

1014CL 27 x 35 cm 12

1216CL 30,5 x 41,5 12

1418CL 35,5 x 45,7 12

1520CL 38 x 51,5 12

1826CL 45,5 x 65,5 12
Rettangolari – Forma a basso profilo

3253CL 32,5 x 53 12

1418CL

1418CL

1520CL

1216CL

PROPOR-
ZIONALMENTE

PROPOR-
ZIONALMENTE

Disponibili in tutti i colori e  
decorazioni standard.

*Articolo per ordini speciali,  
non disponibile a magazzino;  
non si accettano restituzioni.

Colori: Rosso Rosa (163), Giallo (145), 
Verde (162), Azzurro (142), 
Tannino (161), Bianco Acciaio (676), 
Rosso Acciaio (675), Blu Acciaio (674), 
Nero (110).

Per ogni colore speciale, si richiede un 
ordine minimo di 12 dozzine.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

1520CWH

1520CWH

1520CWH

1418CW

1418TRCW

Vassoi Camwear®

SPECIFICHE
Materiale Camwear

Caratteristiche della superficie Ruvida

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Eccellente

Resistenza ai graffi Ottima

Resistenza alle macchie Ottima

Resistenza al calore da -40˚ a +99˚C‡

USO CONSIGLIATO

Uso moderato /  
Requisito primario: economicità

– Scuole

– Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

– Ristoranti a servizio rapido

–  Spazi ristoro nei centri 
commerciali / Negozi di snack

‡Non raccomandati per 
carrelli riscaldati.

‡Non raccomandati per 
carrelli riscaldati.

Colori: Nero (110), Metallo fumè 
(485) 
Rosso scuro cranberry (488).

A norma NSF solo per il contatto 
non diretto con gli alimenti.

1418Cw, 1520Cw, 1418TRCw 
Colori: Azzurro (168), Beige (133).

1520CwH Colori: Nero (110), 
Metallo fumè (485) Rosso scuro 
cranberry (488).

A norma NSF solo per il contatto 
non diretto con gli alimenti.

Vassoi Camwear con superficie antiscivolo

SPECIFICHE
Materiale Camwear

Caratteristiche della superficie Antiscivolo

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Eccellente

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -40˚ a +82˚C‡

USO CONSIGLIATO

Uso moderato /  
Requisito primario: economicità

– Scuole / Università

–  Posti di ristoro / Mense /  
Self-Service

– Caserme

– Ristoranti a servizio rapido

–  Spazi ristoro nei centri 
commerciali / Negozi di snack

– Ristoranti / Trattorie

– Piccoli ristoranti

–  Servizio pasti in camera  
in albergo

– Ospedali

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Nero  
(110)

Rosso scuro 
cranberry 
(488)

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare – Forma ad alto profilo

1418CW 35,5 x 45,7 cm 12

1520CW 38 x 51 12
Rettangolare con manici – Forma ad alto profilo

1520CWH 38 x 51 12
Trapezoidale – Forma ad alto profilo

1418TRCW 35,5 x 45,7 12

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare – Forma ad alto profilo

1418CWNS 35,5 x 45,7 cm 12

1520CWNS 38 x 51 12
Rettangolare con manici – Forma ad alto profilo

1418CWNSH 35,5 x 45,7 12

1520CWNSH 38 x 51 12

Metallo 
fumè (485)Ca
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

– Piccoli ristoranti

Vassoi in fibra di vetro camtread® con superficie di gomma antiscivolo

SPECIFICHE
Materiale Strati di fibra di vetro + resina 

poliestere + superficie in gomma 
antiscivolo stampata da bordo 
a bordo

Caratteristiche della superficie Gomma antiscivolo

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Eccellente

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

Forma ad alto 
profilo

Forma a basso 
profilo Ovale

Forma a basso 
profilo

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE 
DA CAD.

Rotondo – Forma ad alto profilo

900CT* ø 23 cm 12

1100CT ø 28 12

1400CT ø 35,5 12

1600CT ø 40,5 12

1800CT ø 45 6
Rotondo – Forma ad basso profilo

1550CT* ø 40,5 12

1950CT* ø 49,5 12
Ovale – Forma a basso profilo

2500CT 49 x 59 6

2700CT 56 x 68,5 6

2900CT 73,5 x 60 6
Rettangolare – Forma ad alto profilo

1014CT* 27 x 35 12

1216CT 30,5 x 41,5 12

1418CT 35,5 x 45,7 12

1520CT* 38 x 51,5 12

1622CT* 40,5 x 56 12

1826CT 45 x 65 6
Rettangolare – Forma a basso profilo

3253CT 32,5 x 53 12

USO CONSIGLIATO

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Gli ordini per vassoi Camtread di colore 
non standard verranno trattati solo 
attraverso quotazioni speciali.

*Articolo per ordini speciali, non 
disponibile a magazzino; non si  
accettano restituzioni.

Non adatto all’uso in carrelli riscaldati.

Personalizzazione: vedere pagina 209 
per dimensioni e dettagli.

110

138

Raso Nero

Taverna

Colori dei vassoi:

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

1014CT, 1100CT, 1216CT, 1800CT, 
1826CT, 2500CT, 2900CT, 3253CT: (110)
1400CT, 1418CT, 1600CT, 2700CT: (110), 
(138)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

1100CT, 1400CT, 1600CT, 2700CT, 
1014CT, 1216CT, 1418CT, 1520CT (110)

1014CT
1400CT

1100CT

1216CT

2700CT

1950CT
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

PT1418

PT1014

PT1216

PT1600

PT1400PT1100

110

167

Nero

Marrone

Colori dei vassoi:

Forma ad alto 
profilo

Vassoi polytread®

SPECIFICHE
Materiale Polipropilene + superficie di  

gomma antiscivolo

Caratteristiche della superficie Superficie di gomma antiscivolo

Servizio Buona

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +80˚C‡

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.‡Non raccomandati per carrelli 

riscaldati.

USO CONSIGLIATO

Uso moderato / Requisito 
primario: economicità

– Piccoli ristoranti

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

USO CONSIGLIATO

Uso moderato / Requisito 
primario: economicità

– Piccoli ristoranti

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Rotondo – Forma ad alto profilo

PT1100 ø 28 cm 12

PT1400 ø 35,5 12

PT1600 ø 40,5 12
Rettangolare – Forma ad alto profilo

PT1014 27 x 34,5 24

PT1216 30 x 41,5 24

PT1418 36 x 46 12

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

110

138

Raso Nero

Taverna

Colori dei vassoi:

CODICE DIAM.
CONFEZIONE
DA CAD.

Rotondo – Forma ad alto profilo

1400TL ø 35,5 cm 12

1600TL ø 40,5 12

Rettangolare – Forma ad alto profilo

1418TL 35,5 x 45,7 12

1520TL 38 x 51,5 12

1622TL 40,5 x 56 12

Vassoi treadlite™

SPECIFICHE
Material Strati di fibra di vetro + resina 

poliestere + superficie di  
gomma antiscivolo

Caratteristiche della superficie Superficie di gomma antiscivolo

Servizio Buona

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +80˚C‡

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

1600TL  (110)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

PT1100, PT1400, PT1600, PT1014, 
PT1216, PT1418 (110)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Vassoi in faggio con superficie liscia

SPECIFICHE
Materiale Impiallacciatura in faggio

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Buono

Supporti sporgenti No

Lavabili in lavastoviglie Sì – Normale

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

000

Colore dei vassoi:

Faggio

SPECIFICHE
Materiale Impiallacciatura in faggio

Caratteristiche della superficie Antiscivolo

Servizio Buono

Supporti sporgenti No

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

Vassoi in faggio con superficie antiscivolo

000
Faggio

Colore dei 
vassoi:

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare – Serie 60

PH556010 45 x 32 cm 12

PH556020 58 x 38 12

PH556030 63 x 40 12

PH556040 70 x 45 12

PH556050 75 x 48 12
Rettangolare – Serie 65

PH556510 27 x 20 12

PH556520 33 x 23 12
Ovale

PH557010 23 x 16 24

PH557020 26 x 20 24

PH557030 29 x 21 24

PH557040 33 x 24 24
Vassoio rotondo da birra

PH558510 ø 32 12

PH558520 ø 36 12

PH558530 ø 42 12

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare – Serie 60

PH556016 45 x 32 cm 12

PH556026 58 x 38 12

PH556036 63 x 40 12

PH556046 70 x 45 12

PH556056 75 x 48 12
Rettangolare – Serie 65

PH556516 27 x 20 12

PH556526 33 x 23 12
Ovale

PH557016 23 x 16 24

PH557026 26 x 20 24

PH557036 29 x 21 24

PH557046 33 x 24 24
Vassoio rotondo da birra

PH558516 ø 32 12

PH558526 ø 36 12

PH558536 ø 42 12

Grande stile e lavaggio limitato

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Piccoli ristoranti

USO CONSIGLIATO
Grande stile e lavaggio limitato

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

– Piccoli ristoranti

USO CONSIGLIATO

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania.

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), Germania.

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo non in stock, 
120 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

PH556056: (000)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

MW3858

MW3200

MW2129

SPECIFICHE
Materiale Impiallacciatura in mogano

Caratteristiche della superficie Antiscivolo

Servizio Buono

Supporti sporgenti No

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

Vassoi in mogano con superficie 
antiscivolo

‡Non raccomandati per 
carrelli riscaldati.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare

MW3245 32 x 45 cm 12

MW3858 37,5 x 57,5 12

MW3646 36 x 46 12
Ovale

MW2129 21 x 29 12
Vassoio rotondo da birra

MW3200 ø 32 12

MW3600 ø 36 12

MW4200 ø 42 12

USO CONSIGLIATO

Grande stile e lavaggio limitato

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

– Piccoli ristoranti

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania e Cambro Özay 
Bulgaria.

Mogano 
(W02)

Corfu – vassoi in laminato con superficie in 
gomma antiscivolo

SPECIFICHE
Materiale Laminato + superficie di  

gomma antiscivolo

Caratteristiche della superficie Antiscivolo

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti No

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡
‡Non raccomandati per 
carrelli riscaldati.

Nota: tutti i vassoi in laminato 
plastico devono essere asciutti 
prima di essere impilati.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Grande stile e lavaggio limitato

–  Posti di ristoro / Mense /  

Self-Service

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

USO CONSIGLIATO

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania e Cambro Özay 
Bulgaria.

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo non in 
stock, 120 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare

CO2632 26,5 x 32,5 cm 12

CO3253 32,5 x 53 12

CO3343 33 x 43 12

CO3646 36 x 46 12

CO3753 37 x 53 12
Rotondo

CO3200 ø 32 12

CO3800 ø 38 12

CO4300 ø 43 12

D01

Colore dei vassoi:

Nero su grigio 

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CO3800, CO4300, CO3646: (D01)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CA3200

Capri – vassoi in laminato con superficie liscia

SPECIFICHE
Materiale Laminato

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Buono

Supporti sporgenti No

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

Uso moderato / Requisito 
primario: economicità

–  Posti di ristoro / Mense /  

Self-Service

– Servizio pasti in camera in 
albergo

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

– Piccoli ristoranti

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.
Nota: tutti i vassoi in laminato 
plastico devono essere asciutti 
prima di essere impilati.

USO CONSIGLIATO

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania e Cambro Özay 
Bulgaria.

Disegno dei vassoi:
Grazie (E01). 
Disponibile solo  
per CA1300.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare

CA2028 20 x 28 cm 24

CA2632 26,5 x 32,5 24

CA2738 27 x 38 24

CA2836 28 x 36 24

CA3244 32 x 44 24

CA3253 32,5 x 53 24

CA3343 33 x 43 24

CA3446 34 x 46 24

CA3646 36 x 46 24

CA3748 37 x 48 24

CA3753 37 x 53 24

CA3952 39 x 52 24

CA4361 43 x 61 12
Rotondo

CA1300 ø 13 24

CA3200 ø 32 24

CA3800 ø 38 24

CA4300 ø 43 24
Trapezoidale

CA3247TR 32 x 47 24
Oval

CA1623 16 x 23 24

CA2026 20 x 26,5 24

CA2129 21 x 29 24
Rettangolare con manici

CA4064H 40 x 64 12
*Disponibile solo a Noce (E76), Wengè (E84) e Acciaio Spazzolato (E85).

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo non in stock, 
120 pezzi.  
Non vendibili singolarmente.

Capri – Rotondo

Capri – Rettangolare

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CA3646: (E73), (E76), (E78), (E82)
CA3343: (E73), (E75), (E76), (E82)
CA3253: (E76), (E82)
CA3753: (E76)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

CA3253, CA3646, CA3753, CA4361 (E76)

Ca
m

br
o

cambro 438-461 np.indd   574 07/10/21   18:58



575

Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Capri – vassoi in laminato con superficie liscia

Mogano 
(E73)

Betulla 
(E75)

Nero  
(E79)

Noce 
(E76)

Tek 
(E77)

Bianco  
(E78)

Acciaio 
Spazzolato  
(E85)

Wengè 
(E84)

Grigio  
(E81)

Carbone 
Granito (E82)

Rovere 
Chiaro (E86)

Rovere  
Marrone (E87)

Rovere  
Scuro (E88)

Oliva  
Chiaro (E89)

Oliva  
Marrone (E90)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

MY3446

MY3646

MY3343

MY3343

MY3253

MY3200

MY2026

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo non in 
stock, 120 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

*Resistenza limitata alle macchie 
del colore Betulla (E75).

Mykonos – vassoi in laminato con superficie antiscivolo

SPECIFICHE
Materiale Laminato + superficie antiscivolo

Caratteristiche della superficie Antiscivolo

Servizio Buono

Supporti sporgenti No

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona*

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

Grande stile e lavaggio limitato

– Servizio cerimonie

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

– Catering

E73

E75

E76

E77

E79

E82

Noce

Mogano

Betulla

Colori dei vassoi:

Nero

Tek

Carbone Granito

‡Non raccomandati per 
carrelli riscaldati.

CODICE
DIAM./
DIMENSIONE

CONFEZIONE
DA CAD.

Rettangolare

MY2632 26,5 x 32,5 cm 24

MY2738 27 x 38 24

MY3244 32 x 44 24

MY3253 32,5 x 53 24

MY3343 33 x 43 24

MY3446 34 x 46 24

MY3646 36 x 46 24

MY3753 37 x 53 24

MY3952 39 x 52 24

MY4361 43 x 61 12
Ovale

MY2026 20 x 26,5 24

MY2129 21 x 29 24
Rotondo

MY3200 ø 32 24

MY3800 ø 38 24

MY4300 ø 43 24

Nota: tutti i vassoi in laminato 
plastico devono essere asciutti 
prima di essere impilati.

USO CONSIGLIATO

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania e Cambro Özay 
Bulgaria.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MY3253, MY4361: (E76)
MY3343: (E75), (E76), (E82)
MY3646: (E73), (E76)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

MY2632, MY3253, MY3646, MY4361, 
MY3800 (E76)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

MA4300

MA3652TR

MA3142H

Madeira – vassoi in laminato con superficie ruvida di legno

SPECIFICHE
Materiale Laminato

Caratteristiche della superficie Ruvida – Sopra e sotto

Servizio Buono

Supporti sporgenti No

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

USO CONSIGLIATO

Uso moderato / Requisito 
primario: economicità

–  Posti di ristoro / Mense /  

Self-Service

– Servizio pasti in camera in 
albergo

– Ristoranti / Trattorie

– Bar / Club / Birrerie

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

Nota: tutti i vassoi in laminato 
plastico devono essere asciutti 
prima di essere impilati.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE 
DA CAD.

Rettangolare

MA2028 20 x 28 cm 24

MA2435 24 x 35 24

MA3343 33 x 43 24

MA3646 36 x 46 24

MA3753 37 x 53 24

MA4361 43 x 61 12
Rettangolare con manici

MA3142H 31 x 42 24
Trapezoidale

MA3652TR 36 x 52 24
Rotondo

MA3200 ø 32 24

MA3800 ø 38 24

MA4300 ø 43 24

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania e Cambro Özay 
Bulgaria.

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo non in 
stock, 120 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

E86

E87

E88

E89

E90

Rovere Chiaro

Rovere Marrone

Rovere Scuro

Oliva Chiaro

Oliva Marrone

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MA2028, MA2435, MA3343, MA3646, 
MA3753: (E73), (E75), (E76), (E77), 
(E86), (E87), (E88), (E89), (E90)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

MA2435, MA3646 E86) (E88) (E89) 
(E90)

E73

E75

E76

E77

Noce

Mogano

Betulla

Colori dei vassoi:

Tek Ca
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

104

110

167

414

1217FFH

1418FF

Forma ad alto 
profilo con manici

Colori dei vassoi:

Beige deserto

Nero

Marrone

107

163

186

Grigio perla

Rosso

Blu marino

108

166

409

Giallo Primula

Arancione

Rosa blush

Verde anatra

106

119

168

416

Pesca chiaro

Verde Sherwood

Azzurro

Rosso cranberry

USO CONSIGLIATO

Uso moderato / Requisito 
primario: economicità

– Ristoranti a servizio rapido

–  Spazi ristoro nei centri 
commerciali / Negozi di snack

Vassoi fast food

SPECIFICHE
Materiale Polipropilene

Caratteristiche della superficie Ruvida

Servizio Buono

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – periodicità minima**

Resistenza alle sostanze chimiche Eccellente

Test di asciugatura Buona

Resistenza agli sbalzi termici Buona

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Buona

Resistenza al calore da -10˚ a +80˚C‡

Forma ad alto 
profilo

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

**Lavare una volta al giorno per 
60 secondi ad una temperatura 
massima di 80˚C.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE
DA CAD.

Vassoi rettangolari – Forma ad alto profilo

1014FF 26,5 x 34,5 cm 24

1216FF 30 x 41 24

1418FF 35,5 x 45,7 12
Vassoio rettangolare – Forma ad alto profilo con manici

1217FFH* 30 x 43 24
*Disponibile nei seguenti colori: Nero (110), Verde Sherwood (119), 
Arancione (166), Marrone (167), Rosso Cranberry (416). Tutti i formati di 
vassoi per la ristorazione rapida prodotti negli Stati Uniti possono essere 
personalizzati. Tutti i formati di vassoi per la ristorazione rapida prodotti in 
Europa e Cina non possono essere personalizzati.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

1216FF: (110), (119), (163), (167), 
(168), (186)
1418FF: (107), (110), (119), (163),  
(167), (168), (186)
1217FFH: (110), (119), (166), (167), 
(416)
1014FF: (107), (110), (163), (167), 
(416)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

1014FF (110) (119) (163) (167)(186), 
1216FF (110) (119) (163) (166) (167)
(416),
1418FF (110) (119) (163) (166)(167) 
(186),
1217FFH (110) (166)(167) (416)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

227,7 mL

183,4 mL 183,4 mL 150,8 mL

357,8 mL

437

414

161

Copolimero

Verde erba

Tannino

Verde Anatra

145

416

186

Giallo

Blu Marino

Rosso 
Cranberry

Vassoi a scomparti

SPECIFICHE
Codice 10146CW BCT1014 PS1014

Materiale Camwear® ABS Copolimero

Caratteristiche della superficie Ruvida Ruvida Ruvida

Servizio Eccellente Eccellente Eccellente

Supporti sporgenti Sì Sì Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente Sì – Frequentemente Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Buono Eccellente Eccellente

Test di asciugatura Eccellente Eccellente Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente Buono Buono

Resistenza alla rottura Eccellente Buono Eccellente

Resistenza ai graffi Ottima Ottima Ottima

Resistenza alle macchie Ottima Ottima Ottima

Resistenza al calore da -40˚ a +99˚C‡ da -10˚ a +82˚C‡ da -10˚ a +80˚C‡

USO CONSIGLIATO

Moderato volume d’impiego 
/ Requisito primario: 
economicità

– Scuole

– Università

– Caserme

‡Non raccomandati per carrelli riscaldati.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE 
DA CAD.

Camwear

10146CW 25,4 x 36,5 cm 24
ABS

BCT1014 25,4 x 36,5 24
Copolimero

PS1014 25,4 x 36,5 24

Solo in  
Camwear

BCT1014, PS1014 & 10146CW

PS1014

BCT1014

I vassoi in ABS e Copolimero non 
sono classificati NSF.

Le scodelle riutilizzabili 
150CW, 100CW, 50CW, 45CW, 
35CW, 10CW e SRB5CW si 
adattano a questo vassoio 
e possono essere usate 
per servire cereali, zuppe e 
insalate.

PS1014 su una rastrelliera 
OETR314 a fondo aperto.

119

145

416

Camwear

Verde Sherwood

Giallo

Rosso Cranberry

133

110

186

Beige

Blu Marino

Nero

PROPORZIONALMENTE

119

186

161

ABS

Verde Sherwood

Tannino

Blu Marino

416

414

163
Rosso

Verde Anatra

Rosso Cranberry

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

10146Cw (133)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

410 mL

110 mL

135 mL 160 mL

160 mL

119

133

168

186

186416

404

414

416

110

431

120 mL

90 mL

340 mL
130 mL

132 mL

Camwear

Verde Sherwood Rosso

Beige Verde Anatra

Azzurro Rosso Cranberry

Blu MarinoRosso 
Cranberry

Blu Marino

Blu Traslucido

Copolimero

SPECIFICHE
Materiale Camwear® Copolimero

Caratteristiche della superficie Ruvida Ruvida

Servizio Buona Eccellente

Supporti sporgenti Sì Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente Sì – periodicità minima

Resistenza alle sostanze chimiche Buona Eccellente

Test di asciugatura Eccellente Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente Buona

Resistenza alla rottura Praticamente infrangibili Eccellente

Resistenza ai graffi Ottima Ottima

Resistenza alle macchie Ottima Ottima

Resistenza al calore da -40˚ a +99˚C‡ da -10˚ a +80˚C‡

Vassoi a scomparti

USO CONSIGLIATO

Alto volume d’impiego /  
Uso frequente

– Scuole

– Università

– Caserme

Solo in  
Camwear

‡Non raccomandati per carrelli riscaldati.

CODICE DIMENSIONE
CONFEZIONE 
DA CAD.

Camwear

1596CW 22,9 x 38 cm 24

915CW 22,2 x 38 24
Copolimero

1596CP 22,9 x 38 24

915CP 22,2 x 38 24

Nero

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

1596CW

915CP

1596CW & 1596CP915CW & 915CP

915CW e 1596CW in due 
Camrack PR314.

Le ciotole 100CW, SRB13CW e 
50CW vanno bene per lo scomparto 
rotondo. Le ciotole 10CW e 150CW 
vanno bene per lo scomparto 
quadrato. Vedere le sezioni Servizi 
di piatti e Ciotole con motivo a 
spirale.

I vassoi in copolimero non sono 
classificati NSF.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

133 414

414

167161

133

414

167

161

Vassoi portapasti

Vassoi con separator®

•	  Tre scomparti profondi per 
servire grandi porzioni di 
cibo.

•	  Il coperchio con chiusura a 
incastro reduce il rischio di 
rovesciamenti.

•	  Superficie a trama resistente 
ai graffi.

•	  Vassoio a sei scomparti 
specificamente realizzato 
per servizio pasti in cella.

•	  Utilizzabile per servire 
contemporaneamente cibi 
caldi e freddi.

•	  Il vassoio provvisto di 
coperchio mantiene separati 
i diversi scomparti per 
conservare la temperatura 
ideale del cibo e ridurre i 
rovesciamenti.

•	  Nervature bloccanti sopra 
il coperchio e sul fondo 
del vassoio garantiscono 
un’impilatura  
più sicura.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
La x Lu x P

Camwear

9113CW 3 scomparti 22,8 x 27,9 x 6,8 cm

9114CW 4 scomparti 22,8 x 27,8 x 6,7

911CWC Coperchio per entrambi 
vassoi

22,9 x 28 x 1,4

Copolimero

9113CP 3 scomparti 22,5 x 27,2 x 6,6

9114CP 4 scomparti 22,6 x 27,2 x 6,6 

911CPC Coperchio per entrambi 
vassoi

22,6 x 27,4 x 1,4

Confezione da: 24 cad.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
La x Lu x P

Camwear

10146DCW 6 scomparti 25,4 x 36,1 x 3,3 cm

10146DCWC Coperchio per 10146DCW 26 x 36,2 x 3,5
Copolimero

10146DCP 6 scomparti 25,4 x 36 x 2,9

10146DCPC Coperchio per 10146DCP 25,6 x 35,6 x 3,6
Confezione da: 24 cad.

Camwear colori: Beige (133),  
Verde Anatra (414).
Colore del coperchio: 
Trasparente (135).

Copolimero colori: Verde 
Anatra (414), Marrone (167), 
Tannino (161).
Colore del coperchio: Bianco (148). 

Gli articoli copolimero non sono 
approvati dalla NSF.

Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

Camwear colore: Beige (133).
Colore del coperchio: 
Trasparente (135).

Copolimero colori: Verde 
Anatra (414), Marrone (167), 
Tannino (161).
Colore del coperchio: 
Traslucido (190).

Gli articoli copolimero non sono 
approvati dalla NSF.

Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

1,18 L

414 mL

650,6 mL

9113CW/9113CP

1,24 L

266 mL

384,5 mL

9114CW/9114CP

239,5 
mL

239,5 
mL

239,5 
mL

417 mL 532,3 mL

10146DCW/10146DCP

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

Camwear®

Camwear

Copolimero

Copolimero

Beige

Beige

Verde Anatra

Verde Anatra

Verde Anatra

MarroneTannino

Marrone

Tannino
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

133

133

167

167

161

161

150

Vassoi portapasti sistema tray-on-tray

Vassoio di base 
•	  Create una combinazione di 

porzioni di pietanze calde e 
fredde in un’unità di servizio 
singola, riutilizzabile.

•	  Utilizzabile da solo nei 
self-service o per il servizio 
pasti in cella con il vassoio a 
inserto.

•	  Il vassoio di base ha 5 
scomparti, 1 dei quali per 
inserire il vassoio a inserto.

Vassoio a inserto
•	  Otto vassoi possono essere 

sistemati in un vassoio da 
forno o su un cestello a fili 
metallici 45,5 x 65,5 cm.

1411CW vassoio di.base con 853FH vassoio a inserto.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
La x Lu x P

Camwear

1411CW scomparti 26,8 x 36,5 x 3,3 cm
Copolimero 

1411CP scomparti 26,8 x 36,5 x 3,3
Confezione da: 24 cad.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
La x Lu x P

Camwear

853FCW 3 scomparti 16 x 22,1 x 4,8 cm

853FCWC Coperchio per il 
modello 853FCW

17,1 x 22,4 x 0,6

Copolimero 

853FCP 3 scomparti 16 x 22,1 x 4,8

853FCPC Coperchio per il 
modello 853FCP

17,1 x 22,4 x 0,6

Plastica resistente al calore

853FH 3 scomparti 16 x 22,1 x 4,8

853FHC Coperchio per il 
modello 853FH

17,1 x 22,4 x 0,6

Confezione da: 24 cad.

Camwear Colore: Beige (133).
Colore del coperchio: 
Trasparente (135).

Copolimero Colori:  
Marrone (167), Tannino (161).
Colore del coperchio: 
Traslucido (190).

Plastica resistente al calore
Colore: Ambra (150).
Colore del coperchio: Ambra (150).

Gli articoli copolimero non sono 
approvati dalla NSF.

Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

Camwear Colore: Beige (133). 

Copolimero Colori: 
Marrone (167), Tannino (161).

Gli articoli copolimero non sono 
approvati dalla NSF.

Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

1411CW/1411CP

349 mL 198 mL

698 mL

198 mL

349 mL

1411CW

207 mL

621 mL

207 mL

853FCW/853FCP/853FH

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

Camwear®

Camwear

Copolimero

Copolimero

Beige

Beige

Marrone

Marrone

Tannino

Tannino

Plastica resistente al calore

Ambra

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

1411Cw (133)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

1030MT

6302MT

630MT

1030MT

8302MT

830MT

Vassoi di servizio a scomparti

10146CW

14105CW / 14105CP10145CW

14187TRCW

10146CW

Scodella in copolimero NT9CP: 
Per i dettagli contattare il 
rappresentante Cambro di zona.

•	  Per servizio di ristorazione tipo 
mensa in ambienti dove vige la 
massima sicurezza. 

•	  Configurazioni di scomparti 
realizzati per soddisfare tutte le 
esigenze di menu. 

•	  Vassoi con scomparti 
trapezoidali salvaspazio per il 
servizio di ristoro self-service 
negli istituti correzionali.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI 
La x Lu x P

CONFEZIONE 
DA CAD.

Camwear

14187TRCW 7 scomparti, 
salvaspazio

45,6 x 35,4 x 4 cm 12

10146CW 6 scomparti 25,4 x 36,8 x 2,4 24

14105CW 5 scomparti 27,2 x 35,2 x 2,9 24

10145CW 5 scomparti 25,4 x 36,8 x 2,4 24
Copolimero

14105CP 5 scomparti 27,2 x 35,2 x 2,9 24

Camwear 6 scomparti Colori: 
Blu (186), Rosso Cranberry (416), 
Giallo (145), Verde Sherwood (119), 
Beige (133), Nero (110).
7 & 5 scomparti Colore: 
Beige (133).
Copolimero Colore: Tannino (161).

Gli articoli 14105CP non sono 
approvati dalla NSF.

Vassoi salvaspazio è protetto da 
brevetto USA D 508,634.

Vassoi e teglie per esposizione market

SPECIFICHE
Materiale Strati di fibra di vetro + resina 

poliestere

Caratteristiche della superficie Liscia

Servizio Eccellente

Supporti sporgenti Sì

Lavabili in lavastoviglie Sì – Frequentemente

Resistenza alle sostanze chimiche Buona

Test di asciugatura Eccellente

Resistenza agli sbalzi termici Eccellente

Resistenza alla rottura Buona

Resistenza ai graffi Buona

Resistenza alle macchie Eccellente

Resistenza al calore da -10˚ a +100˚C‡

USO CONSIGLIATO

Uso moderato / Requisito 
primario: economicità

– Vassoi da esposizione / buffet

‡Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

CODICE
DIMENSIONI 
La x Lu x P

CONFEZIONE 
DA CAD.

Vassoi Market

630MT* 16,4 x 76,2 x 1,9 cm 12

826MT* 21,6 x 64,1 x 1,9 12

830MT* 21,4 x 76,2 x 1,9 12

913MT* 22 x 31,6 x 2,1 12

918MT* 22 x 45,7 x 2,1 12

926MT* 22,5 x 64,9 x 2,5 12

1015MT* 25,7 x 38,1 x 1,9 24

1030MT* 26,5 x 76,2 x 1,9 12

1218MT* 29,2 x 45,1 x 2,5 12

1224MT* 31,6 x 61 x 1,9 12

1230MT* 31,6 x 76,2 x 1,9 12

1318MT* 32,1 x 45,1 x 2,7 12

1826MT* 45,2 x 65,2 x 2,7 6

2025MT* 52,7 x 64,9 x 2,1 6
Teglie per Esposizione Market

6302MT* 16,7 x 76,2 x 5,1 12

8262MT* 21,5 x 64,1 x 5,1 12

8302MT* 21,4 x 76,2 x 5,1 12

92615MT* 22,5 x 64,8 x 3,8 12

10302MT* 26,5 x 76,2 x 5,1 12

Colori: Giallo (145)**, Azzurro (142), 
Verde (140), Bianco (148), Nero (110).

*Articolo per ordinazioni speciali, 
non disponibile a magazzino – non si 
accettano restituzioni.

**A norma NSF solo per il contatto non 
diretto con gli alimenti.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

PROPORZIONALMENTE

PROPORZIONALMENTE

Camwear®

Copolimero

127,2 mL 127,2 mL
275 mL

275 mL523,5 mL

189,3 mL 189,3 mL 189,3 mL

609,2 mL248,4 mL

227,7 mL

183,4 mL 183,4 mL 150,8 mL

357,8 mL
378,5 mL 378,5 mL

425,8 mL 425,8 mL

147,8 
mL

147,8 
mL

961 mL
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Ospedali

584
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Perché affidarsi ai prodotti Cambro® per le strutture sanitarie?
Per oltre 60 anni Cambro ha centrato il proprio approccio sullo sviluppo di soluzioni innovative 
per le sfide più difficili nel settore della ristorazione. I prodotti Cambro per le strutture sanitarie 
sono progettati per fornire prestazioni costanti nelle condizioni più impegnative della  
ristorazione ospedaliera.

Cibi Caldi
L'obiettivo di ogni sistema 
di consegna dei pasti è di 
mantenere la temperatura 
e la freschezza dei cibi. Le 
prime fasi per raggiungerlo 
consistono nella manipolazione 
e preparazione sicure degli 
alimenti.

Trasporto dei Pasti
Dai carrelli per la consegna dei 
pasti ai sistemi di trasporto per 
pasti individuali Tablotherm, 
questi prodotti sono in grado 
di assicurare la conservazione 
termica degli alimenti fino al 
letto del paziente.

Componenti per un servizio di ristorazione di successo e una piena soddisfazione del paziente

Piatti Termici
La piastra calda necessita di 
una piastra riscaldata a 85 - 
90˚C. Un piatto non riscaldato 
riduce la qualità degli alimenti 
per i pazienti.

Sistema di 
mantenimento della 
temperatura
L'innovativo sistema di 
mantenimento del calore 
Camduction® carica le basi 
a 75 - 85˚C in modo rapido 
ed efficiente per qualsiasi 
struttura dotata di un sistema 
di linea di vassoi caldi. 

Il sistema di pellet Tablotherm 
realizza la conservazione di 
temperature di 64˚C per 2 ore.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Os
pe

da
li Sistema di riscaldamento completo Camduction® – sistema di consegna di pasti caldi

Caricatore Camduction coperto da 
brevetto US numero 8,263,906 B2. 
Base Camduction coperta da 
brevetto US numero D630,897 S.

Il caricatore Camduction è coperto 
da garanzia per 1 anno.

CODICE MDSCDC9X5EU24V
DESCRIZIONE Base di ricarica del Camduction, 

monofase
CAPACITÀ 20 basi
DIMENSIONI TOTALI La x P x A 76,2 x 47,9 x 87,9 cm
VOLTAGE / FASE Potenza elettrica c.a. 380-480 V, 

a tre fasi 
AMPERE / HERTZ 16, 50/60
TIPO DI SPINA Disponibile con svariati tipi di spina
CAVO ELETTRICO 2 m
TEMPO DI RISCALDAMENTO INIZIALE 4 - 6 minuti
TUTTE LE SPIE LED
PESO DELL’UNITÀ 52,6 kg 
CONF. DA CAD. 1
Colore: Acciaio inossidabile (000).

L'innovativo sistema di 
consegna di pasti caldi 
Camduction è rapido ed 
efficiente. Camduction è 
perfetto per qualsiasi struttura 
dotata di un sistema di linea di 
vassoi caldi. Un caricatore può 
accogliere fino a 300 pasti per 
servizio. 

Il funzionamento indipendente 
di ogni scomparto riduce il 
rischio di interruzione del 
servizio.

Il caricatore Camduction 
è realizzato in resistente 
acciaio inossidabile di alta 
qualità che rimane freddo 
al tatto.

Specificare cavo e 
spina per l'uso nel 
proprio Paese. 

L'unità a risparmio 
energetico si spegne 
dopo 60 minuti se 
non c'è attività.

Facile utilizzo: la fessura a LED 
rossa indica che le basi sono in 
corso di riscaldamento; la luce 
verde indica che le basi sono 
pronte. Supporta fino a 5 vassoi 

per minuto, migliorando 
l’efficienza operativa.

Mantiene i cibi caldi al 
sicuro alla temperatura 
di 60˚C o superiore per 
un massimo di 60 minuti. 
Basato sulla tensione di 
alimentazione.

Riscalda in modo 
rapido ed efficiente fino 
a 20 basi di Camduction 
contemporaneamente. Il  
primo avvio richiede 
circa 4 - 6 minuti.

CODICE MDSCDB9EU24V
DESCRIZIONE La base Camduction è adatta a 

piatti da 22,86 cm
DIAMETRO ESTERNO 24,31 cm
ALTEZZA ESTERNA 2,26 cm
CAMRACK® MISURA INTERA PR59314
CONF. DA CAD. 12

La base Camduction offre un’affidabile 
ritenzione della temperatura calda.

Caricatore e base di Camduction

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MDSCDC9X5EU24V: (000)
MDSCDB9EU24V: (487), (497)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Sistema di riscaldamento completo Camduction® – sistema di consegna di pasti caldi

Mirtillo

487

Blu Marino

497

Sicura al tatto anche a piena carica.

Garanzia proporzionale di 2 
anni sulle basi.

I risultati del sistema completo  
di riscaldamento Camduction 

TE
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A 
IN

 G
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US

TEMPO IN 
MINUTI

•	  I bordi restano freschi e 
possono essere toccati 
senza pericolo.

•	  Le basi sono durevoli e 
lavabili in lavastoviglie.

•	  Resistenti a scheggiature, 
incrinazioni e rotture.

•	  Le basi e le cupole sono 
disponibili in blu scuro e 
rosso cranberry.

•	  L'unità a risparmio 
energetico passa in modalità 
di ritenzione del calore. 
Mantiene calde le basi e 
risparmia energia. 

Il Sistema di basi 
Camduction
Una base Camduction Base 
riscaldata, combinata con una 
piastra in ceramica Cambro 
Ceramic Plate riscaldata da 
22,8 cm, coperta con una 
cupola isolata Cambro Shoreline 
Insulated Dome manterrà 
il cibo caldo a temperature 
sicure di 65˚C o superiore fino 
a 60 minuti.

NOTA: i risultati degli operatori possono variare in base ai piatti in 
menù e alle temperature di partenza.

Per il mantenimento ottimo della temperatura, riscaldare il piatto del 
cibo a +90˚-100˚C prima di riempirlo con cibo caldo a circa 85˚C.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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A A A A

B B
B B

C C

C C

D D

Sistemi per il mantenimento della temperatura

Sistema di 
Riscaldamento 
Completo Camduction
La soluzione più efficiente 
per la conservazione del 
calore, mantiene il cibo caldo 
a temperature sicure di 65˚C o 
superiore fino a 60 minuti.

•	  Le basi Camduction sono 
resistenti e lavabili in 
lavastoviglie.

•	  Resistenti a scheggiature, 
crepe e rotture.

•	  L'innovativa tecnologia 
elimina gli errori o i problemi 
dei picchi di tensione.

Cambro offre una gamma di 
prodotti che supportano una 
varietà di sistemi di ritenzione della 
temperatura. Poiché ogni struttura 
ha le proprie esigenze e prestazioni 
separate, sono necessarie diverse 
soluzioni di servizio.

Sistema Base 
Isotermico
La soluzione economica per la 
ritenzione del calore, mantiene 
la temperatura per 20 minuti 
o più.

•	  Resistente a macchie,  
odore e graffi.

MDSCDB9, HK39B, MDSD9 
e MDSL9 Colori: Verde Prato 
(447), Frumento (457), Grigio 
Macchiato (480), Mirtillo (487), 
Blu Marino (497), Nero (110), 
Metallo Affumicato (485)*.

MDSPC9 Colore: Nero (110).

MDSP9 Colore: Grigio Scuro (477).

MDSPL Colore: (000).

* Disponibile solo per cupola 
Harbor e base Camduction.

MDSPL non elencato NSF.

MDSCDB9 è coperto dai brevetti US 
D 630, 8975 S e 8,263,906 B2.

MDSCDB9 
PROPOR- 
ZIONAL- 
MENTE

MDSCDB9EU24V

La base Camduction è adatta  
a piatti da 22,86 cm

DIAMETRO ESTERNO: 24,31 cm

ALTEZZA ESTERNA: 2,26 cm

CAMRACK® MISURA INTERA: 
PR59314
Confezione da: 12

HK39B

Base coibentata per  
piatto da 22,86 cm

DIAMETRO ESTERNO: 24,48 cm

ALTEZZA ESTERNA: 4,07 cm

CAMRACK MISURA INTERA: 
PR59314
Confezione da: 12

A. Cupola isolata

B. Piatto in ceramica da 22,86 cm

C. Pellet Freddo

D. Sottopiatto

A. Cupola isolata

B. Piatto in ceramica da 22,86 cm

C.  Base isolata per custodire  
il calore

A. Cupola isolata

B. Piatto in ceramica da 22,86 cm

C. Camduction Base

A. Cupola isolata

B. Piatto in ceramica da 22,86 cm

C. Pellet termico caldo

D. Sottopiatto

Camduction® Base Isolata Termopellet Pellet Freddo

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MDSCDB9EU24V: (487), (497)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

487447 148 497485110

CODICE MDSHD9 MDSHB5 MDSHB9 MDSHM8
DESCRIZIONE La cupola isotermica 

copre piatti da 22,86 cm
Ciotola piccola Ciotola grande Tazza

CODICE DEL COPERCHIO — CLSM8B5, 
CLRSM8B5

CLSB9, 
CLRSB9

CLSSM8B5, 
CLSM8B5, 
CLRSM8B5

CAPACITÀ APPROSS. — 150 mL 270 mL 240 mL
DIAMETRO ESTERNO 25,94 cm 8,89 cm 11,11 cm 11,43 cm
ALTEZZA 8,17 cm 6,1 cm 6,1 cm 10,16 cm
CAMRACK® MISURA INTERA PR59314 16C414 9S318 16C414
CONF. DA CAD. 12 48 48 48

Sistema per la consegna dei pasti – Collezione Harbor

MirtilloVerde Prato Bianco Blu MarinoMetallo 
Affumicato

Nero

Colori delle stoviglie per la consegna dei pasti Harbor:

•	  Il design attraente offre 
un'esperienza di ristorazione 
piacevole.

•	  Aiutano il mantenimento della 
temperatura.

•	  Disponibile in sei colori 
comuni da abbinare a 
qualsiasi arredamento.

•	  Le tazze e le ciotole sono 
idonee alla linea di CamLids® 
Cambro monouso della 
collezione Shoreline.

•	  Fabbricati in polipropilene, 
non si scheggiano né si 
rompono.

•	  Lavabili in lavastoviglie ad 
alta temperatura.

•	  La cupola è idonea a piatti da 
22,86 cm.

•	  Funziona con tutti i 
sistemi di ritenzione della 
temperatura Cambro, il 
sistema di riscaldamento 
completo Camduction®, il 
sistema a pellet termico 
Camtherm®, il sistema 
di base isolante Heat 
Keeper e il sistema a pellet 
Camchiller®.

Si sconsiglia l’uso degli articoli 
isolanti Cambro in forno a 
microonde. Tale utilizzo aumenterà 
la probabilità di formazione di 
macchie e screpolature, danni che 
non sono coperti dalla garanzia del 
fabbricante.

La scodella isolata Harbor è 
protetta dal brevetto statunitense 
D795,017 S.

PROPOR- 
ZIONAL- 
MENTE
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Si sconsiglia l’uso degli articoli isolanti 
Cambro in forno a microonde. Tale 
utilizzo aumenterà la probabilità di 
formazione di macchie e screpolature, 
danni che non sono coperti dalla 
garanzia del fabbricante.

PROPOR- 
ZIONAL- 
MENTE

Sistema per la consegna dei pasti – collezione Shoreline

•	  Design classico, alte 
prestazioni e sicurezza 
senza pari a un prezzo 
interessante.

•	  Funziona con tutti i sistemi 
di mantenimento della 
temperatura di Cambro: 
Sistema di riscaldamento 
completo Camduction®, 
sistema di contenitori 
termici Camtherm® e sistema 
con base isolante per il 
trattenimento del calore.

•	  Le tazze e le ciotole sono 
adatte ai coperchi monouso 
Cambro CamLids®.

•	  L'unica linea di stoviglie 
con certificazione NSF nel 
settore.

•	  Le cupole e le stoviglie per 
la consegna dei pasti sono 
fabbricate in resistente 
polipropilene.

Magazzino per la consegna di pasti isolati

CODICE MDSD9 MDSLD9 MDSM8 MDSB5 MDSB9 MDSB16
DESCRIZIONE La cupola isolata 

copre la piastra 
da 22,86 cm

Il profilo basso 
isolato copre la 
piastra da 
22,86 cm

Tazza Ciotola 
piccola 

Ciotola 
grande 

Piatto fondo per 
portata principale

CODICE DEL COPERCHIO — — CLSSM8B5, 
CLSM8B5, 
CLRSM8B5

CLSSM8B5, 
CLSM8B5, 
CLRSM8B5

CLSB9, CLRSB9 CLRSB16

CAPACITÀ APPROSS. — — 240 mL 150 mL 270 mL 500 mL
DIAMETRO ESTERNO 25,94 cm 25,94 cm 8,89 cm* 8,89 cm 11,11 cm 13,65 cm
ALTEZZA 8,17 cm 6,99 cm 10,16 cm 6,1 cm 6,1 cm 6,1 cm
CAMRACK® MISURA INTERA PR59314 PR59314 16C414 16C414 9S318 9S318
CONF. DA CAD. 12 12 48 48 48 48
 *MDSM8: diametro 11,43 cm con manico.

Coperchi monouso  
per articoli per la  
consegna dei pasti

CODICE DEL COPERCHIO CLSM8B5 CLSB9 CLSSM8B5
DESCRIZIONE Coperchio usa 

e getta piccolo
Coperchio usa 
e getta grande

Coperchio 
usa e getta

ADATTO PER MDSB5, MDSM8,  
MDSHB5

MDSB9,  
MDSHB9

MDSB5, MDSM8,  
MDSHM8

DIAMETRO ESTERNO 9,1 cm 11,28 cm 9,1 cm
ALTEZZA 0,76 cm 0,76 cm 1,9 cm
CONF. DA CAD. 1,500 1,000 1,000
CLSM8B5, CLSB9 Colore: Translucido (190).  CLSSM8B5 Colore: Bianco (148). 
Venduti solamente in confezioni complete.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MDSB9, MDSLD9, MDSB16, MDSD9, 
MDSM8, MDSB5: (487), (497) 

447 457 480 487 497

La Collezione Shoreline Colori:

Nero MirtilloFrumentoVerde Prato Grigio 
Macchiato

Blu Marino

110
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE MDSD9 MDSLD9 MDSHD9 909CW MDSPLT9
DESCRIZIONE Cupola isolata  

copre un piatto  
da 22,86 cm

Cupola isolata a  
basso profilo copre  
un piatto da 22,86 cm

La cupola isotermica 
copre piatti da 22,86 
cm

Camwear 
Camcover

Piatto ceramico

DIAMETRO ESTERNO 25,94 cm 25,94 cm 25,94 cm 26,2 cm 22,86 cm
ALTEZZA ESTERNA 8,17 cm 6,99 cm 8,17 cm 6,99 cm 2,54 cm
CAMRACK MISURA INTERA PR59314 PR59314 PR59314 PR59314 PR314
CONF. DA CAD. 12 12 12 12 24
MDSD9, MDSLD9 e MDSHD9 Colori: Verde Prato (447), Frumento (457), Grigio Macchiato (480), Mirtillo (487), Blu Marino (497), Nero (110), 
Metallo Affumicato (485)*. 
 909CW Colori: Trasparente (152), Ambra (153), Beige (133), Argento (486).  MDSPLT9 Colore: Bianco (148). *Metallo Affumicato (485) disponibile solo 
per Harbor Dome. 
MDSPLT9 è venduto solo in confezioni complete. 

Sistema Piatto Termico
La scelta perfetta per la 
massima ritenzione del calore, 
mantiene la temperatura per 60 
minuti o più.

•	  Conserva il calore al suo 
centro per mantenere gli 
alimenti caldi a temperature 
sicure.

•	  Mantiene una temperatura 
inferiore di 11̊ C sul bordo 
rispetto ai pellet metallici, 
per proteggere dalle ustioni 
personale e pazienti.

•	  Realizzato in materiale 
plastico composito ad alta 
densità che non si ammacca 
come i pellet metallici.

Sistema Pellet  
Freddo Camchiller®

Mantiene i cibi freddi a 4˚C 
o meno fino a 45 minuti se 
utilizzato con un piatto freddo e 
una cupola isotermica.

•	  Resistenti a temperature  
fredde o surgelate.

•	  Impilabili per la massima 
comodità di trasporto e 
immagazzinaggio.

•	  Può essere usato con o 
senza sottopiatto.

•	  Lavabili in lavastoviglie ad 
alta temperatura.

MDSP9

Disco termico contiene un 
piatto da 22,86 cm

DIAMETRO ESTERNO: 24 cm

ALTEZZA ESTERNA: 4,45 cm

CAMRACK® MISURA INTERA : 
PR59314
Confezione da.: 12

MDSPC9

Camchiller pellet holds  
22,86 cm plate

DIAMETRO ESTERNO: 24,31 cm

ALTEZZA ESTERNA: 3,42 cm

CAMRACK MISURA INTERA : 
PR59314
Confezione da.: 12

MDSL9

Disco sottopiatto contiene un 
disco  
da 24,13 cm

DIAMETRO ESTERNO: 24,29 cm

ALTEZZA ESTERNA: 4,6 cm

CAMRACK MISURA INTERA : 
PR59314
Confezione da.: 12

MDSL9

Disco sottopiatto contiene un 
disco  
da 24,13 cm

DIAMETRO ESTERNO: 24,29 cm

ALTEZZA ESTERNA: 4,6 cm

CAMRACK MISURA INTERA : 
PR59314
Confezione da.: 12

MDSPL

Sollevatore di 
termopellet Camtherm

DIAMETRO ESTERNO: 8 cm

ALTEZZA ESTERNA: 7,6 cm
Confezione da.: 1

Cupole, coperchio e piastra per tutti i sistemi di ritenzione della temperatura 
Cambro

Sistemi per il mantenimento della temperatura

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MDSP9: (477) 
MDSL9: (487), (497)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

MDSD9, MDSLD9: (487), (497)
MDSPLT9: (148)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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DRC2020

BR578

CLRWSR36

CLRSM8B5

CLRSB9

CLRSB16

Coperchi riutilizzabili Camlids® per sistema per la consegna di pasti

Cestello Camrack® per il 
lavaggio e lo stoccaggio
•	  Concepito per lavare 

e conservare in modo 
sicuro coperchi CamLids 
riutilizzabili, solo CLRSB9 e 
CLRSM8B5.

•	  Ogni cestello Camrack per 
il lavaggio e lo stoccaggio 
accoglie 36 coperchi 
riutilizzabili CamLids.

•	  Cestelli per il lavaggio e lo 
stoccaggio in un Cestello di 
Sistema Base 50/50.

CODICE DESCRIZIONE DIMENSIONI
CONFEZIONE  
DA CAD

Coperchi riutilizzabili CamLids H x Dia.

CLRSM8B5 Per tazza da 240 mL e ciotola da 150 mL 0,71 x 9,05 cm 240

CLRSB9 Per ciotola da 270 mL 0,71 x 11,32 240

CLRSB16 Per ciotola da 500 mL 0,71 x 13,97 240
Accessori per CLRSM8B5 e CLRSB9 Lu x La x a

CLRWSR36 Cestello per il lavaggio e lo stoccaggio  
per lavare 36 coperchi riutilizzabili 

20,96 x 45,4 x 13,97 4

BR578 Cestello Camrack di Sistema Base 50/50 con 2 rialzi 50 x 50 x 18,4 4

DRC2020 Coperchio per cestello di Sistema Base 50/50 50 x 50 x 2,4 1
Accessori per CLRSB16 Lu x La x a

PR500 Rastrelliera con piolini 9 x 9 con 1 estensione 50,17 x 50,17 x 14,29 5

E3 Estensione aperta a larghezza intera 50,17 x 50,17 x 2 12

CRPHDG2878 Griglia di contenimento quadrata a larghezza intera 46,67 x 46,67 6
I coperchi riutilizzabili CamLids sono venduti solamente in confezioni complete.

•	  Risparmiate fino al 75% 
ogni anno nelle spese per i 
coperchi.

•	  Riducete notevolmente 
la produzione di rifiuti 
passando dai coperchi 
monouso a quelli 
riutilizzabili.

•	  Lavabili in lavastoviglie.

•	  Realizzato in polipropilene 
durevole.

•	  Adatto a tazze e ciotole delle 
collezioni Shoreline e Harbor.

•	  Per il vostro calcolatore 
personalizzato del risparmio, 
rivolgetevi al vostro 
rappresentante Cambro!

Colore dei coperchi CamLid 
riutilizzabili:  
Bianco Macchiato (490).

Colore del cestello Camrack per il 
lavaggio e lo stoccaggio:  
Verde Kelly (452).

Colore del cestello Camrack di 
Sistema Base 50/50: Grigio Chiaro 
(151).

Per calcolare in modo 
personalizzato il tuo risparmio, 
visita il sito web  
www.cambro.com/savemoney

Colore del coperchio del cestello di 
Sistema Base 50/50: Grigio (180).

CLRWSR36 è protetta dal brevetto 
USA D 617,069.

Il coperchio del cestello di Sistema 
Base 50/50 non è certificato NSF.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CLRSB9: (490)
CLRWSR36: (452)
BR578: (110), (163), (167), (168), (184), 
(186), (414), (416), (119), (151)
DRC2020: (180)
E3: (151)
CRPHDG2878: (000)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

BR578 (110) (119) (151) (163) (186)
(416) DRC2020 (180) PR500, E3 (151)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Bicchieri Colorware  
con coperchi monouso

CODICE BICCHIERE 500P 800P 900P 950P
CODICE DEL COPERCHIO CLJ6 CL800P CL900P CL950P
CAPACITÀ DEL BICCHIERE 154 mL 236,6 mL 287 mL 290 mL
CONFEZIONE BICCHIERE/
COPERCHIO

72 / 1,000 72 / 1,000 72 / 1,000 72 / 1,000

Colore: Translucido (190). Venduti solamente in confezioni complete.

Bicchieri Lido®  
con coperchi  
monouso

CODICE BICCHIERE LDT6 LDT9
CODICE DEL COPERCHIO CLST6 CL900P
CAPACITÀ DEL BICCHIERE 177 mL 266 mL
CONFEZIONE BICCHIERE/
COPERCHIO

36 / 1,000 36 / 1,000

Colore: Translucido (190). Venduti solamente in confezioni complete.

Bicchiere sanitario, scodella e monouso Camlids®

Scodelle 
con coperchi 
monouso

CODICE SCODELLA SRB5CW / SRB5
CODICE DEL COPERCHIO CLSRB5
CAPACITÀ DELLA CIOTOLA CON  
MOTIVO A SPIRALE SWIRL BOWL

148 mL

CONFEZIONE SCODELLA/COPERCHIO24 / 1,000
Colore: Transparente (152).  
Realizzato in P.E.T. (polietilene tereftalato).  
Venduti solamente in confezioni complete.

Bicchieri Newport  
con coperchi 
monouso

CODICE BICCHIERE NT5 NT8 NT9 NT10 NT12
CODICE DEL COPERCHIO CLNT5 CLNT8 CLNT9 CLNT10 CLNT12
CAPACITÀ DEL BICCHIERE 189 mL 228 mL 266 mL 300 mL 373 mL
CONFEZIONE BICCHIERE/
COPERCHIO

36 / 1,500 36 / 1,000 36 / 1,000 36 / 1,000 36 / 1,000

Colore: Translucido (190). Venduti solamente in confezioni complete.

Bicchieri  
Laguna® con 
coperchi  
monouso

CODICE BICCHIERE LT6 LT10 LT12
CODICE DEL COPERCHIO CLLT6 CLLT10 CLLT12
CAPACITÀ DEL BICCHIERE 177,4 mL 295,7 mL 354,9 mL
CONFEZIONE BICCHIERE/
COPERCHIO

36 / 1,500 36 / 1,000 36 / 1,000

Colore: Translucido (190). Venduti solamente in confezioni complete.

I bicchieri Lido da 
177 e 266 mL sono 
contrassegnati con 
incrementi da 59 
mL dall'alto verso il 
basso, per una facile 
registrazione della 
somministrazione dei 
liquidi al paziente.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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CSDR7 
Cestello di 
asciugatura a 7 
alloggiamenti 
Larghezza per 
alloggiamento: 
3,3 cm

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
Lu x La x a CAPACITÀ

CONFEZIONE  
DA CAD

Camshelving Premium*

MPMU61117DRPKG Rastrelliera di asciugatura verticale 600 x 1180 x 1790 mm 84 vassio 1

MPMU61317DRPKG Rastrelliera di asciugatura verticale 600 x 1380 x 1790 105 1

Castelli di asciugatura**

CSDR7 Cestello di asciugatura a  
7 alloggiamenti

597 x 260 x 95  — 1

CSDR73 Cestello di asciugatura a  
7 alloggiamenti 

597 x 260 x 95 — 3

La confezione include: Le unità vengono spedite complete di 2 kit di montanti mobili, 6 traverse, 12 o 15 cestelli di asciugatura verticali e ruote girevoli 
premium con freno con blocco totale. Da assemblare.

Rastrelliere per asciugatura igienica Camshelving®

•	  Mantenete ben organizzate 
la linea dei vassoi e l'area 
di lavaggio e impedite 
l'accumulo dell'umidità 
collocando i prodotti appena 
lavati in posizione verticale 
per una rapida asciugatura 
prima di riporli.

•	  Non corrosivo, resistente 
alla rottura e facile da 
assemblare.

•	  Le rastrelliere mobili 
permettono facile pulizia dei 
pavimenti e manovrabilità.

•	  Le culle di asciugatura 
sono rimovibili e lavabili 
in lavastoviglie ad alta 
temperatura.

*Colore Camshelving serie 
Premium: 
Bianco Macchiato (490).
**Colore dei cestelli di 
asciugatura: Grigio Chiaro (151).

Ruote: 
4 rotelle girevoli premium: (2 
rotanti con freno per blocco totale, 
2 rotanti senza freno).

•	  Combina singole culle 
di asciugatura per 
costruire cestelli di 
asciugatura personalizzati 
su unità Camshelving 
profonde 600 mm. 

•	  Garanzia a vita contro 
ruggine e corrosione su 
montanti e traverse.

•	  I cestelli di asciugatura sono 
realizzati in materiale ABS 
antiurto ad alta resistenza. 

Rastrelliera verticale 
per asciugatura e 
stoccaggio
•	  Alloggia in modo sicuro varie 

dimensioni di vassoi, taglieri, 
teglie da forno, coperchi e 
piatti, da 20 a 34 cm.

•	  I cestelli di asciugatura 
vengono installati 
direttamente sulle traverse 
dei ripiani.

•	 Adatto a ripiani da 600 mm.

Il cestello di asciugatura a 7 
alloggiamenti è protetto dal 
brevetto statunitense D 663,912 S.

COMPONENTI

MPMU61117DRPKG 
Camshelving Premium

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CSDR7, CSDR73: (151)
MPMU61117DRPKG, MPMU61317DRPKG: 
(490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CSDDC24 
Cestello di asciugatura a  
10 alloggiamenti 
Larghezza per alloggiamento: 7,8 cm

CSDR8 
Cestello di asciugatura a  
8 alloggiamenti 
Larghezza per alloggiamento: 6 cm

Rastrelliere per asciugatura igienica Camshelving®

*Colore Camshelving serie 
Premium: Bianco Macchiato (490).
**Colore dei cestelli di 
asciugatura: Grigio Chiaro (151).

Il cestello di asciugatura a 8 
alloggiamenti è protetto dal 
brevetto statunitense D739,989 S.

COMPONENTI

*Colore Camshelving serie 
Premium: Bianco Macchiato (490).
**Colore dei cestelli di 
asciugatura: Grigio Chiaro (151).

Il cestello di asciugatura a 10 
alloggiamenti è protetto dal 
brevetto statunitense D 736,488 S.

COMPONENTI

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
Lu x La x a CAPACITÀ

CONFEZIONE  
DA CAD

Camshelving Premium*

MPMU6917DDPKG Rastrelliera di  
asciugatura per cupole

600 x 980 x 1790 mm 100 Cupole 1

Castelli di asciugatura**

CSDDC24 Cestello di asciugatura  
a 10 alloggiamenti

597 x 415 x 86 — 1

CSDDC245 Cestello di asciugatura  
a 10 alloggiamenti

597 x 415 x 86 — 5

 Le culle di asciugatura individuali si adattano solo ai ripiani profondi 600 mm Camshelving Premium, mobili o fissi. 
 La confezione include: Kit di montanti mobili preassemblati, 10 traverse, 10 cestelli di asciugatura e rotelle girevoli 
premium con freno per blocco totale. Si richiede il montaggio.

CODICE DESCRIZIONE
DIMENSIONI  
Lu x La x a CAPACITÀ

CONFEZIONE  
DA CAD

Camshelving Premium*

MPMU61217PDPKG Rastrelliera di  
asciugatura ad angolo

600 x 1280 x 
1790 mm

128 pellet e basi o 16 
bacinelle GN 1/1

1

Castelli di asciugatura**

CSDR8 Cestello di 
asciugatura  
a 8 alloggiamenti

592 x 263 x 160 — 1

CSDR84 Cestello di 
asciugatura  
a 8 alloggiamenti

592 x 263 x 160 — 4

 Le culle di asciugatura individuali si adattano solo ai ripiani profondi 600 mm Camshelving serie Premium, mobili o fissi. 
 La confezione include: Le unità vengono spedite complete di 2 kit di montanti mobili, 8 traverse, 16 cestelli di 
asciugatura angolati e ruote girevoli premium con freno con blocco totale. Spedito da assemblare. 

Rastrelliera angolata 
per asciugatura e 
stoccaggio
•	  Alloggia in modo sicuro 

fino a 128 pellet/basi per 
la consegna dei pasti, una 
varietà di dimensioni di 
bacinelle, pentole e altri 
contenitori da cucina.

•	  I cestelli di asciugatura 
vengono installati 
direttamente sulle traverse 
dei ripiani.

•	 Adatto a ripiani da 600 mm.

Rastrelliera per 
Asciugatura e 
Stoccaggio di Campane 
Copripiatto
•	  Securely holds 100 meal 

delivery domes.

•	  I cestelli di asciugatura 
vengono installati 
direttamente sulle traverse 
dei ripiani.

•	 Adatto a ripiani da 600 mm.

MPMU6917DDPKG 
Camshelving Premium

MPMU61217PDPKG 
Camshelving Premium

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CSDR8, CSDR84: (151)
MPMU61217PDPKG: (490)

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

CSDDC24, CSDDC245: (151)
MPMU6917DDPKG: (490)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Mantenimento 
della temperatura e 
isolamento termico 
eccellenti.

Realizzato in 
polipropilene 
espanso.

Sistema di consegna di pasti 
monodose leggero e impilabile per 
la massima comodità di trasporto e 
immagazzinaggio. 

Garantisce la conservazione 
sicura di alimenti caldi e freddi 
all'interno della stessa unità 
fino a 60 minuti.

Tablotherm Cam GoBox è la 
soluzione conveniente per la 
consegna di pasti monodose. 
Questo leggero vassoio termico 
separa gli alimenti caldi da 
quelli freddi, mantenendo i cibi 
alla corretta temperatura fino 
a un massimo di 60 minuti. Gli 
scomparti aggiuntivi possono 
essere utilizzati per trasportare 
bevande o snack offrendo 
un sistema conveniente e 
completo per la consegna di 
pasti.

Sistema di consegna dei pasti Tablotherm Cam Gobox® 

I coperchi 122701118, 122700021 
e 122700023 sono privi di BPA.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

ITENEPP

EPP Tablotherm senza piatti
DIM. ESTERNE Lu x La x A:  
37 x 53 x 11,8 cm

PESO DELL’UNITÀ: 0,55 kg
Confezione da: 1  Colore: Grigio 
(107).

ITENEPP1118H

EPP Tablotherm con piatti - 
2 piatti rettangolari 11 x 18 cm, 
2 ciotole Shoreline MDSB16 
(13,6 cm) (500 mL), 2 coperchi 
riutilizzabili CLRSB16
DIM. ESTERNE Lu x La x A:  
37 x 53 x 11,8 cm

PESO DELL’UNITÀ: 1,82 kg
Confezione da: 1  Colore: Grigio 
(107).

ITENEPP1118

EPP Tablotherm con piatti - 
2 piatti rettangolari 11 x 18 cm, 
2 ciotole da 14 cm, coperchi 
riutilizzabili
DIM. ESTERNE Lu x La x A:  
37 x 53 x 11,8 cm

PESO DELL’UNITÀ: 2,53 kg
Confezione da: 1  Colore: Grigio 
(107).

ITENEPP21H

EPP Tablotherm con piatti - 1 
piatto da 21 cm, 2 ciotole 
Shoreline MDSB16 (13,6 
cm) (500 mL), 2 coperchi 
riutilizzabili CLRSB16
DIM. ESTERNE Lu x La x A:  
37 x 53 x 11,8 cm

PESO DELL’UNITÀ: 1,57 kg
Confezione da: 1  Colore: Grigio 
(107).

ITENEPP21

EPP Tablotherm con piatti - 
1 piatto da 21 cm, 2 ciotole da 
14 cm, coperchi riutilizzabili
DIM. ESTERNE Lu x La x A:  
37 x 53 x 11,8 cm

PESO DELL’UNITÀ: 2,27 kg
Confezione da: 1  Colore: Grigio 
(107).

ITENEPP23H

EPP Tablotherm con piatti - 1 
piatto da due scomparti da 
23 cm, 2 ciotole Shoreline 
MDSB16 (13,6 cm) (500 mL), 2 
coperchi riutilizzabili CLRSB16
DIM. ESTERNE Lu x La x A:  
37 x 53 x 11,8 cm

PESO DELL’UNITÀ: 1,62 kg
Confezione da: 1  Colore: Grigio 
(107).

ITENEPP23

EPP Tablotherm con piatti - 
1 piatto da due scomparti da 23 
cm, 2 ciotole da 14 cm, coperchi 
riutilizzabili
DIM. ESTERNE Lu x La x A:  
37 x 53 x 11,8 cm

PESO DELL’UNITÀ: 2,32 kg
Confezione da: 1  Colore: Grigio 
(107).

Sistema di consegna dei pasti Tablotherm Cam Gobox® 

CODICE 122401118 122701118 122400021 122700021 122400023 122700023 122500014 122700014 MDSB16
DESCRIZIONE Piatto 

rettangolare in 
porcellana

Coperchio 
per piatto 
rettangolare  
per 
122400018 

Piatto in 
porcellana

Coperchio 
per piatto per 
122400021 

Piatto in 
porcellana a  
due scomparti

Coperchio 
per piatto per 
122400023

Ciotola in 
porcellana  
da 14 cm

Coperchio  
per ciotola

Ciotola 
isotermica 
Shoreline - 
500 mL

DIM.  
ESTERNE (CM)

11 x 18 11 x 18 Ø 21 Ø 21,5 Ø 23 Ø 23,5 Ø 14 x 0,7 Ø 14,5 Ø 13,6 x 6

PESO  
DELL’UNITÀ 
(KG)

0,45 0,06 0,58 0,18 0,6 0,2 0,44 0,04 0,13

Confezione da: 1  Colore: (000).

Stoviglie in Ceramica

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

TUTTI TABLOTHERM CAM GOBOXES: (107)
122401118, 122601118, 122400021,  
122600021, 122400023, 122600023,  
122500014, 122700014: (000)
MDSB16: (480)

PRODOTTI E COLORI A STOCK AGNELLI

ITENEPP: (107)

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Sistema di consegna dei pasti Tablotherm

Con vassoi e stoviglie Tablotherm 
la preparazione del pasto diventa 
pratica e veloce.

I Tablotherm sono impilabili 
per facilitare il trasporto e la 
conservazione.

Il design compatto 
consente un facile 
trasporto.

Contenitore sicuro per 
pasti caldi e freddi in 
un'unica unità.

Gli incavi premodellati 
assicurano la chiusura 
ermetica dei coperchi 
sulle stoviglie per 
evitare fuoriuscite di 
sostanze e migliorare 
la conservazione della 
temperatura.

Stoviglie in ceramica 
resistente agli urti.

Temperatura 20 min. 40 min. 1 hr. 
Inicial

Modello ITPD3253 con pellet termico 
 85˚C 80˚C 77˚C 74˚C 71˚C
Modello ITPD3253 senza pellet termico 
 85˚C 72˚C 68˚C 64˚C —
Modello ITPD3753T con pellet termico 
 89˚C 75˚C 70˚C 65˚C 62˚C
Modello ITPD3753T senza pellet termico 
 87˚C 67˚C 60˚C —

*Con disco riscaldato. Non raccomandati per carrelli riscaldati.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

ITPD3753T – Misura 
Euronorm

Coperchio grigio chiaro in 
polipropilene con guarnizione 
in gomma. I coperchi non sono 
utilizzabili nel forno a microonde.

Vassoi termici Tablotherm

CODICE DESCRIZIONE
MISURE  
La x Lu x a 

Tablotherm – Vassoio termico con piatti di porcellana, coperchi e pastiglia

ITPD3753T Il vassoio termico Euronorm comprende:
1 piatto a due scomparti (122 400 050), 1 coperchio riutilizzabili (122 600 050), 1 pellet 
(165PW),  
3 ciotole multiuso: 2 da 400 mL (122 500 050), 1 da 500 mL (122 450 050) e  
3 coperchi riutilizzabili: 2 (122 700 050) e 1 (122 650 050)

37 x 53 x 10,5 cm

Tablotherm – Vassoio termico senza piatti di porcellana, coperchi e pastiglia

IT3753T Vassoio termico Euronorm – Vuoto 37 x 53 x 10,5
Piatti di porcellana

122 400 050 Piatto per un secondo e un contorno a due scomparti. Diam. esterno 256 mm. Capacità 750 mL 
(Bianco)

—

122 450 050 Ciotola multiuso. Diametro esterno 142,2 mm Capacità 500 mL (Bianco) —

122 500 050 Ciotola multiuso. Diametro esterno 120 mm Capacità 400 mL (Bianco) —
Coperchi riutilizzabili in polipropilene grigio chiaro con guarnizione in gomma integrata.

122 600 050 Per piatti a due scomparti e piatti per stufati —

122 650 050 Per ciotola multiuso – 500 mL —

122 700 050 Per ciotola multiuso – 400 mL —
Sistema a pastiglia

165PW Pastiglia SMC ø 16,5 cm —
Biglietto per menu

112 430 000 Schede menù gialle 100 x 70 mm —
Chiusure

122 260 050 Kit di chiusure e viti: 1 chiusura, 4 viti (IT3753T, ITPD3753T) —
Tablotherm con stoviglie isolate

ITPD3753TH 1 piatto a due scomparti (122 400 050), 1 coperchio riutilizzabili (122 600 050), 1 pellet 
(165PW),  
3 ciotole multiuso: 2 da 270 mL (MDSB9), 1 da 500 mL (MDSB16) e  
3 coperchi riutilizzabili: 2 (CLRSB9T) e 1 (CLRSB16T)

37 x 53 x 10,5

Dishware isolato per ITPD3753TH

MDSB9 Ciotola grande. Diametro esterno 111,1 mm – 270 mL —

MDSB16 Piatto fondo per portata principale. Diametro esterno 136,5 mm – 500 mL —

CLRSB9T Copercho riutilizzabili CamLid®– 270 mL —

CLRSB16T Copercho riutilizzabili CamLid – 500 mL —
ITPD3753T, IT3753T, ITPD3753TH Colore: Grigio e blu.  165PW Colore: (A42).  MDSB16, MDSB9 Colore: Grigio Macchiato (480).
CLRSB16T, CLRSB9T Colore: Bianco Macchiato (490). 165PW Confezione da: 1 cad. 
Per una guida completa al potenziamento della conservazione del calore, contattare il proprio rappresentante Cambro.

Disponibile solo presso 
 Cambro European Logistics  
(CEL), Germania.

Temperatura minima del  
cibo e del piatto prima 
dell'impiattamento da: 85˚ - 90˚C

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

IT3753T, ITPD3753T, ITPD3753TH, 
112 430 000, 122 400 050, 
122 450 050, 122 500 050, 
122 600 050, 122 650 050, 
122 700 050, 122 260 050: (000)
MDSB16, MDSB9: (480)
CLRSB9T, CLRSB16T: (490)
165PW: (A42)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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A83

Granito

Colori dei 
vassoi:

CODICE
DIAM/ 
DIMENSIONE

Vassoi Versa – Forma ad alto profilo

VT1418AB 35,5 x 45,7 cm

VT3343AB 33 x 43
Vassoi Versa Century™ – Design a basso profilo

VT3646CAB 35,5 x 45,7

VT3343CAB 32,9 x 42,9
Vassoi Versa – Forma a basso profilo

GP1070AB* 26,5 x 32,5

GP1080AB* 26,5 x 37

GP3980AB* 37 x 53

GP4002AB* 32,5 x 53
Confezione da cad.: 12 
*Progettati con angoli rinforzati per l'impilaggio automatico sugli appositi 
nastri trasportatori e lavastoviglie.

Vassoi Versa antibatterici Camguard®

Gli angoli rinforzati in poliestere 
forniscono una maggiore 
protezione degli spigoli e dei bordi 
contro gli urti.

Il basso profilo innovativo e il 
design d'avanguardia degli spigoli 
aumenta lo spazio utile dei vasoi e 
il comfort dei clienti durante i pasti.

•	  Vassoio in poliestere ad 
alte prestazioni per uso 
particolarmente intensivo.

•	  La protezione antibatterica 
integrata elimina i batteri 
a ogni lavaggio del vassoio 
e non viene rimossa né 
consumata per tutta 
la durata di utilizzo del 
prodotto.

•	  Gli angoli rinforzati in 
poliestere forniscono una 
maggiore protezione degli 
spigoli e dei bordi contro gli 
urti.

I piedini di impilaggio mantengono i 
vassoi bene impilati in posizione e 
assicurano l’adeguato flusso d’aria.

‡ Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania.

Forma ad alto 
profilo

Forma a 
basso profilo

Design a basso 
profilo

VT1418AB

VT3646CAB

GP4002AB

Quantitativo minimo dell’ordine dal 
CEL: non in stock, 240 pezzi. Non 
vendibili singolarmente.

I vassoi incorporano proprietà antimicrobiche che li proteggono 
dalla crescita microbica e dagli odori causati da batteri. Questa 
protezione rimane anche a seguito di lavaggio e usura.

Prova di 24 ore per il confronto fra una superficie non protetta e  
una superficie protetta Camguard.

Non 
protetta

Protetta con 
Camguard

•	  I manici per l'impilaggio 
garantiscono la libera 
circolazione dell'aria per 
una rapida asciugatura e un 
impilaggio perfetto.

•	  Resistenza a un intervallo di 
temperatura compreso tra  
-40˚ e 140˚C.‡

•	  Lavabile in lavastoviglie - 
Lavare con la frequenza e 
assiduità necessarie.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

B95

B22

Forma a bordo piatto

•	  Riduzione degli sprechi, 
risparmio economico e un 
vassoio dalla superficie 
stabile per la consegna dei 
pasti.

•	  Cessare di utilizzare i 
vassoi di carta consente un 
risparmio annuale di oltre il 
50%.

•	  Le iniziative ecologiche 
raggiungono risultati rapidi 
con l'eliminazione di un 
massimo di 10 tonnellate di 
rifiuti ogni anno.

•	  Vassoio in poliestere ad 
alte prestazioni per uso 
particolarmente intensivo.

•	  Gli angoli rinforzati in 
poliestere forniscono una 
maggiore protezione degli 
spigoli e dei bordi contro gli 
urti.

•	  I manici per l'impilaggio 
garantiscono la libera 
circolazione dell'aria per 
una rapida asciugatura e un 
impilaggio perfetto.

•	  Lavabile in lavastoviglie - 
Lavare con la frequenza e 
assiduità necessarie. 

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in 
stock, 120 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

Vassoi Versa in poliestere decorati con superficie liscia o antiscivolo

Decorazioni e colori 
base dei vassoi:

Vassoio bianco 
zigrinato su grigio 
chiaro

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania.

Vassoio Sahara su 
Sahara

B101

B99

B93

Vassoio acciaio 
levigato su grigio 
chiaro

Vassoio titano su 
granito

Vassoio nero 
zigrinato su grigio 
chiaro

B27

B96

B100

Vassoio grigio 
chiaro su grigio 
chiaro

Vassoio bianco 
zigrinato su 
terrazzo

Vassoio nero 
zigrinato su 
terrazzo

‡ Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

* Dotati di angoli rinforzati per la 
rimozione automatica dal nastro 
trasportatore delle lavastoviglie.

Se usate un’apparecchiatura per 
la disinfezione termochimica, 
contattateci. Vi aiuteremo a trovare 
il vassoio giusto per voi.

Personalizzazione Per i prezzi,  
contattare il rappresentante 
Cambro.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE 
DA CAD.

Superficie Liscia – Forma a bordo piatto

GP0540* 46 x 34,4 cm 12

GP3980* 53 x 37 12

GP4002* 53 x 32,5 12

GP4004 53 x 32,5 12
 Resistenza a un intervallo di temperatura compreso tra -40˚ e 90˚C.‡

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

CONFEZIONE 
DA CAD.

Superficie Antiscivolo – Forma a bordo piatto

GP3980NS* 53 x 37 cm 12

GP4002NS* 53 x 32,5 12

GP0540NS* 46 x 34,4 12

GP1080NS* 37 x 26,5 12
Disponibile solo nei colori: B22, B93, B99, B100.
 Resistenza a un intervallo di temperatura compreso tra -40˚ e 80˚C.‡

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

Il vassoi antiscivolo trattengono i 
piatti in maniera salda.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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I Vassoi Versa Lite Century 
vantano un basso profilo e angoli 
ergonomici che ne aumentano il 
comfort.

Angoli in poliestere rafforzati 
angoli e bordi di qualità superiore 
protezione contro gli urti.

CODICE
DIAM./ 
DIMENSIONE

Vassoi Versa Lite – Forma ad alto profilo

VL1418NS 35,5 x 45,7 cm

VL3343NS 33 x 43
Vassoi Versa Lite Century™ – Design a basso profilo

VL3646CNS 35,5 x 45,7 

VL3343CNS 33 x 43
Vassoi Versa Lite – Forma a basso profilo

GL3980NS* 37 x 53

GL4002NS* 32,5 x 53
Confezione da cad.: 12 
*Pensato con angoli rinforzati per un prelievo automatico dalle pile sui 
nastri trasportatori della lavastoviglie.

B22

B99

Vassoio Sahara su 
Sahara

Vassoio nero 
zigrinato su grigio 
chiaro

Colori dei vassoi:

Forma ad alto 
profilo

Forma a basso 
profilo

Design a 
basso profilo

Il vassoi antiscivolo trattengono i 
piatti in maniera salda.

•	  La superficie antiscivolo 
offre una presa migliore per 
una consegna del pasto più 
sicura.

•	  Sostituendo i vassoi di carta 
con quelli antiscivolo Versa 
Lite, è possibile ridurre il 
proprio flusso annuale di 
rifiuti ambientali.

•	  Vassoio in poliestere con 
prestazioni standard per uso 
intensivo.

•	  Gli angoli rinforzati in 
poliestere forniscono una 
maggiore protezione degli 
spigoli e dei  
bordi contro gli urti.

•	  I manici per l'impilaggio 
garantiscono la libera 
circolazione dell'aria per 
una rapida asciugatura e un 
impilaggio perfetto.

•	  Resistenza a un intervallo di 
temperatura compreso tra  
-40˚ e 80˚C.‡

•	  Lavabili in lavastoviglie: fino 
a 3 volte al giorno.

Quantitativo minimo dell’ordine 
dal CEL: Articolo in stock, una 
confezione; articolo, non in 
stock, 120 pezzi. Non vendibili 
singolarmente.

Colori: Vassoio Sahara su 
Sahara (B22), Titanio su Vassoio 
Affumicato Screziato (B14), Sahara 
su Vassoio Bianco Perla (B11), 
Vassoio nero zigrinato su grigio 
chiaro (B99).

Personalizzazione Per i prezzi, 
contattare il rappresentante 
Cambro.

‡ Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

I piedini di impilaggio mantengono i 
vassoi bene impilati in posizione e 
assicurano l’adeguato flusso d’aria.

Vassoi Versa Lite in poliestere antiscivolo

Disponibile solo presso Cambro 
European Logistics (CEL), 
Germania.

PRODOTTI E COLORI A STOCK NEL  NOSTRO 
MAGAZZINO EUROPA

GL4002NS: (B22)
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Nero con 
Nero Zigrinato 
(382)

Grigio Perla  
con Titano 
(381)

Avorio con 
Sahara (380)

Forma ad alto 
profilo

Forma a basso 
profilo

Vassoi antiscivolo Versa Camtrays®

Vassoi antiscivolo versa Camtrays  
per il servizio pasti in camera

•	  I vassoi antiscivolo riducono 
la creazione di rifiuti, 
fanno risparmiare denaro 
ed offrono una superficie 
stabile del vassoio per una 
consegna più sicura dei 
pasti.

•	  Risparmio superiore al 50% 
ogni anno eliminando le 
tovagliette o le copertine di 
carta per vassoi.

•	  Le iniziative ecologiche 
adottate produrranno 
risultati rapidi con 
l'eliminazione ogni anno di 
fino a 9000 kg di spazzatura.

•	  I vassoi Camtrays antiscivolo 
offrono una presa migliore 
per una più sicura consegna 
dei pasti.

•	  Lavabili in lavastoviglie a 
basse e ad alte temperature.

•	  I manici ergonomici 
consentono una consegna 
dei pasti sicura ed elegante.

•	  I vassoi sono sistemabili 
negli esistenti carrelli per 
la consegna dei pasti, per 
vassoi da 35,5 x 45,7 o da 
38 x 51 cm.

•	  La superficie antiscivolo 
elimina il bisogno di usare 
tovagliette per vassoi 
facendo risparmiare tempo 
e denaro.

•	  Lavabili in lavastoviglie a 
basse e alte temperature.

•	  I separatori consentono 
l’asciugatura rapida dei 
vassoi.

Il vassoi antiscivolo trattengono i 
piatti in maniera salda.Colori dei vassoi Camtray e per 

diete speciali: Nero con Nero 
Zigrinato (382), Grigio Perla con 
Titano (381), Avorio con Sahara 
(380).

Personalizzazione Per i prezzi, 
contattare il rappresentante 
Cambro.

‡ Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

A norma NSF solo per il contatto 
non diretto con gli alimenti.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

CODICE DESCRIZIONE
DIAM./ 
DIMENSIONE

1418VC Vassoio antiscivolo Versa Camtray 35,5 x 45,7 cm

1520VC Vassoio antiscivolo Versa Camtray 38 x 51
Confezione da, cad.: 12

CODICE DESCRIZIONE
DIAM./ 
DIMENSIONE

1418VCH Vassoi antiscivolo Versa Camtray con manici 35,5 x 45,7 cm

1520VCRST Vassoi antiscivolo Versa Camtray con manici 38 x 51
Confezione da, cad.: 12

Colori dei vassoi per il servizio pasti 
in camera: Nero con Nero Zigrinato 
(382), Grigio Perla con Titano (381), 
Avorio con Sahara (380).

Personalizzazione Per i prezzi, 
contattare il rappresentante 
Cambro.

‡ Non raccomandati per carrelli 
riscaldati.

Vassoi per il servizio pasti in 
camera è coperto da brevetto U.S.A. 
D 683,191 S.

A norma NSF solo per il contatto 
non diretto con gli alimenti.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

•	  Resistenza a un intervallo di 
temperatura compreso tra  
-40˚ e 80˚C.‡

•	  Vassoio da 38 x 51 cm ideale 
per il servizio in camera.

•	  I separatori consentono 
l’impilatura e l’asciugatura 
rapida dei vassoi.

•	  Resistenza a un intervallo di 
temperatura compreso tra  
-40˚ e 80˚C.‡
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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1520H

1520CWNS

1520CWNSH

Vassoio in Camwear® antiscivolo

•	  L’aspetto del vassoio risulta 
migliore grazie a questi 
manici sagomati ergonomici 
e facili da afferrare.

•	  Resistenti a macchie,  
graffi e odore.

•	  Realizzati in fibra di vetro 
durevole, leggera e antiurto 
ad alta resistenza.

•	  I piedini di impilaggio 
mantengono i vassoi in 
posizione e assicurano un 
adeguato flusso d’aria fra i 
vassoi.

•	  Lavabili in lavastoviglie ad 
alte e basse temperature.

Vassoi Camtrays® con manici

CODICE DESCRIZIONE DIMENSIONI

1418H Vassoi Camtray con manici 35,5 x 45,7 cm

1520H Vassoi Camtray con manici 38 x 51
Confezione da, cad.: 12

Disponibile nei colori del Gruppo I.

Articolo per ordinazioni speciali, non 
disponibile a magazzino – non si 
accettano restituzioni. Ordine minimo 
una cassa.

A norma NSF solo per il contatto non 
diretto con gli alimenti.

Personalizzazione disponibile 
solo mediante processo di stampa 
digitale. Per ulteriori informazioni 
fare riferimento alla sezione 
Personalizzazione Camtray.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

•	  Ideale per la consegna 
di pasti ai pazienti delle 
istituzioni sanitarie e nelle 
mense ad alta affluenza.

•	  Antigraffio, fabbricato in 
robusto e duraturo Camwear.

•	  La superficie antiscivolo 
elimina il bisogno di usare 
tovagliette per vassoi 
facendo risparmiare tempo 
e denaro.

•	  Migliora la stabilità, per 
trasporto e servizio più 
sicuri.

Colori: Nero (110), 
Rosso scuro cranberry (488), 
Metallo Affumicato (485).

*Non consigliati per l'uso nei carrelli 
riscaldati.

A norma NSF solo per il contatto non 
diretto con gli alimenti.

PROPOR-
ZIONAL-
MENTE

CODICE DESCRIZIONE DIMENSIONI
Superficie Antiscivolo

1418CWNS Vassoio antiscivolo Camwear® 35,5 x 45,7 cm

1520CWNS Vassoio antiscivolo Camwear 38 x 51

1418CWNSH* Vassoio antiscivolo Camwear con manici35,5 x 45,7

1520CWNSH* Vassoio antiscivolo Camwear con manici38 x 51
Superficie Liscia

1520CWH Vassoio Camwear con manici 38 x 51
Confezione da, cad.: 12

Nero  
(110)

Rosso scuro 
cranberry 
(488)

Metallo 
affumicato 
(485)

•	  I piedini di impilaggio 
mantengono i vassoi in 
posizione e assicurano un 
adeguato flusso d’aria fra i 
vassoi.

•	  Lavabili in lavastoviglie 
industriali ad alte e basse 
temperature.

•	  I vassoi con manici sono 
anche disponibili senza 
superficie antiscivolo.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Carrelli per la consegna dei pasti con servizio a vassoio

•	  Per trasportare vassoi per 
pasti dalla cucina ai pazienti 
in cura intensiva, ai residenti 
di case di cura o ai residenti 
di istituti correzionali.

•	  Aumentate la soddisfazione 
del paziente servendo in 
modo silenzioso ed efficiente 
pasti di alta qualità in 
camera.

•	  Carrelli resistenti, 
monoblocco, a doppia 
parete in polietilene sono 
semplici da pulire e non 
arrugginiscono né si 
crepano, rompono, sbeccano 
o ammaccano.

•	  Nonelettrico e non richiede 
assemblaggio.

•	  Presenta sportelli in ABS  
leggeri e nonisolati.

Carrello per il servizio in camera da 10 vassoi a doppio accesso – profilo basso

La molletta 
per il menu 
può contenere 
le indicazioni 
per il percorso 
o l'elenco del 
contenuto.

Resistente, leggero, 
autoventilato, lo 
sportello in ABS non è 
isolato e si apre a 270 .̊

Il paracolpi inferiore 
sagomato che copre 
l'intero perimetro 
protegge il carrello, le 
pareti e i mobili.

L'isolamento in 
poliuretano assicura 
una consegna dei pasti 
silenziosa e garantisce 
la solidità strutturale.

Il grande manico ergonomico 
sagomato rende facile il 
trasporto e la manovra.

Le guide sagomate 
garantiscono una consegna 
dei pasti senza rumore, la 
spaziatura tra le guide è di 
13,34 cm.

L'apertura centrale offre un 
flusso d'aria autoventilato, che 
ottimizza la qualità del cibo e 
l'umidità.

La guida superiore sagomata fornisce 
un'ulteriore superficie di appoggio dei 
vassoi. La guida superiore è destinata 
all'uso durante il servizio, non durante il 
trasporto.

Le rotelle con blocco 
totale bloccano sia il 
movimento girevole 
che la ruota.

CODICE MDC1520S10D
MISURA VASSOIO 38 x 51 / 37 x 53 cm 
VASSOI PER SCOMPARTO/SPAZIATURA GUIDE 5 / 13,3 cm
DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 77,5 x 97,5 x 109 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P x A 53,6 x 78,7 x 66,6 cm
TIPO DI RUOTA ORIENTABILE Nylon, 12,7 cm, 2 rigide, 

2 girevoli con freno
PESO DELL’UNITÀ 42 kg
Confezione da: 1  Colori: Grigio Granito (191), Sabbia Granito (194).

Contiene fino a dieci vassoi 
da 38 x 51 cm o Euronorm 
da 37 x 53 cm.

Il carrello per la consegna dei pasti 
da 10 vassoi a sportello singolo è 
coperto dal brevetto US D 723,237 S.

•	  Presenta rotelle girevoli in 
acciaio inossidabile standard 
che non lasciano tracce(il 
modello MDC1411T60 ha 
rotelle girevoli rivestite come 
dotazione standard).

•	  È dotato di un meccanismo di 
blocco delle porte durante il 
trasporto e di un dispositivo 
magnetico per tenere le 
porte aperte a 270˚ durante 
le operazioni di carico o il 
servizio.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Carrello per servizio in camera a 10 vassoi a sportello singolo – profilo basso

CODICE MDC1520S10 MDC1520S10HD
MISURA VASSOIO 38 x 51,5 cm & 37 x 53 cm 38 x 51,5 cm & 37 x 53 cm
VASSOI PER GUIDA/ DISTANZA FRA LE GUIDE 2 / 13,3 cm 2 / 13,3 cm
DIMENSIONI ESTERNE La x P x A 77,5 x 97,5 x 109 cm 77,5 x 97,5 x 110,5 cm
DIMENSIONI INTERNE La x P x A 53,7 x 78,7 x 66,7 cm 53,7 x 78,7 x 66,7 cm
TIPO DI RUOTA ORIENTABILE Nylon, rotelle standard 

12,7 x 3,2 cm
Rotelle per uso intenso  
15,2 x 5,1 cm

PESO DELL’UNITÀ 35,4 kg 40,8 kg
Confezione da: 1 cad.  Colori: Grigio Granito (191), Sabbia Granito (194).

I binari integrati assicurano la 
distribuzione silenziosa dei pasti 
e hanno una spaziatura fino a 
13,34 cm.

L'isolamento in poliuretano 
assicura la distribuzione 
silenziosa dei pasti e ne 
garantisce la robustezza 
strutturale.

La maniglia grande ed ergonomica, 
stampata in un'unica soluzione, 
lo rende facile da trasportare e 
manovrare.

Il paracolpi inferiore 
integrato nell'intero 
perimetro protegge il 
carrello, le pareti e i mobili.

Un foro con griglia sul retro 
consente la circolazione 
dell'aria.

Lo sportello leggero e 
aerato in ABS non è isolato 
e si apre completamente 
a 270 .̊

Il binario Marine integrato crea 
una superficie di lavoro aggiuntiva 
durante il servizio. Il binario 
Marine è progettato per l'utilizzo 
durante il servizio e non per il 
trasporto.

La molletta per il 
menu può contenere 
le indicazioni per il 
percorso o l'elenco del 
contenuto.

Viene mostrato con quattro robuste rotelle 
disassate da 13 cm, che non lasciano 
tracce (2 fisse e 2 girevoli con freno). Sono 
disponibili rotelle per impieghi gravosi.

•	  Conserva tre contenitori per 
un trasporto e servizio sicuri.

•	  Gli scomparti sono progettati 
per contenere bastoncini, 
tovaglioli e vari condimenti.

•	  Resistente alle macchie e  
agli odori.

•	  Fabbricato con materiale  
ABS resistente.

In attesa di brevetto BSACS.

Supporto per condimenti

CODICE
DIMENSIONI 
La x P x A

CONFEZIONE 
DA CAD

BSACS 59 x 39 x 15,2 cm 1
Colore: Nero (110). Erogatori di caffè non inclusi.

•	  Adatto ai carrelli per il 
servizio in camera da 10 
vassoi di Cambro.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

Profilo Basso

CODICE MDC1520S20 MDC1418S20
MISURA VASSOIO 38 x 51,5 cm 36 x 46 cm
VASSOI PER CARRELLO 20 20
VASSOI PER SCOMPARTO 10 10
GUIDE PER SCOMPARTO 5 5
VASSOI PER GUIDA 2 2
DISTANZA FRA LE GUIDE 13,9 cm 13,9 cm
NUMERO DI SPORTELLI 2 2
NUMERO DI SCOMPARTI E VISTA 2 2
NUMERO DI FERMA-MENU 2 2
FERMA-MENU - POSIZIONE 1 per sportello 1 per sportello
MANICI – TIPO E POSIZIONE Incorporati, ogni estremità Incorporato, ogni estremità
TIPO DI RUOTA ORIENTABILE Nylon, dia.15,2 cm., 2 girevoli con 

freni, 2 rigide, sfasate
Nylon, dia.12,7 cm., 2 girevoli con 
freni, 2 rigide, sfasate

GANCI 2 di nylon interni a frizione 2 di nylon interni a frizione
DIMENSIONI ESTERNE La x Lu x a 96,5 x 140 x 110 cm 83 x 123,5 x 112 cm
DIMENSIONI INTERNE L x P x A 53,5 x 77 x 70 cm 47 x 71,5 x 74 cm
PESO DELL’UNITÀ 70,31 kg 64,18 kg
Confezione da: 1 cad.

Colori: Blu Ardesia (401), 
Grigio Granito (191), 
Verde Granito (192), 
Sabbia Granito (194). (Tutti i carrelli 
hanno lo sportello color crema.)

I modelli MDC1520T16 e 
MDC1418T16 sono protetti da 
brevetto USA D 398,727.

MDC1520S20 
Vista posteriore con sfiati dotati 
di griglie

Carrello per consegna dei pasti da 20 vassoi – profilo basso

Il binario Marine è progettato per 
l’utilizzo durante il servizio e non 
per il trasporto.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).
Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.
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Profilo Alto

CODICE MDC1520T30 MDC1520T16 MDC1418T30 MDC1418T16
MISURA VASSOIO 38 x 51,5 cm 38 x 51,5 cm 36 x 46 cm 36 x 46 cm
VASSOI PER CARRELLO 30 16 30 16
VASSOI PER SCOMPARTO 10 8 10 8
GUIDE PER SCOMPARTO 10 4 10 4
VASSOI PER GUIDA 1 2 1 2
DISTANZA FRA LE GUIDE 12,7 cm 13,3 cm 12,7 cm 13,3 cm
NUMERO DI SPORTELLI 3 1 3 1
NUMERO DI SCOMPARTI 3 2 3 2
NUMERO DI FERMA-MENU 5 1 5 1
FERMA-MENU - POSIZIONE Ogni sportello, ogni estremità Retro del carrello Ogni sportello, ogni estremità Retro del carrello
MANICI - TIPO E POSIZIONE Nylon ultra resistente, 

montati 1 per estremità
Incorporati, 1 per estremità Nylon ultra resistente, 

montati 1 per estremità
Incorporato, 1 per estremità

TIPO DI RUOTA ORIENTABILE Nylon, dia.15,2 cm., 2 rigide,  
4 girevoli con freni, sfasate

Nylon, dia.15,2 cm., 2 rigide,  
2 girevoli con freni, sfasate

Nylon, dia.15,2 cm., 2 rigide,  
4 girevoli con freni, sfasate

Nylon, dia.15,2 cm., 2 rigide,  
2 girevoli con freni, sfasate

GANCI Fermo a frizione, Chiusura di 
sicurezza* di sicurezza

Gancio a pala grande Fermo a frizione, Chiusura di 
sicurezza* di sicurezza

Gancio a pala grande

DIMENSIONI ESTERNE 
La x Lu x a

74,3 x 152,4 x 161,6 cm 99,4 x 77,8 x 147,6 cm 74,3 x 152,4 x 161,6 cm 92,7 x 71,1 x 147,6 cm

DIMENSIONI INTERNE La x P x a 39 x 53,34 x 127 cm 52,5 x 55 x 77,5 cm 37 x 55 x 127 cm 46,5 x 55 x 74,6 cm
LARGHEZZA NECESSARIA  
PER LO SPORTELLO

77 cm 79 cm 77 cm 73 cm

PESO DELL’UNITÀ 95,25 kg 62,37 kg 97,07 kg 54,88 kg
Confezione da: 1 cad.  Colori: Blu Ardesia con Sportelli color Crema (401), Grigio Granito con Sportelli color Crema (191), Verde Granito con Sportelli color 
Crema (192), Sabbia Granito con Sportelli color Crema (194). (Tutti i carrelli hanno lo sportello color crema.)  
*Chiusura di sicurezza in acciaio inossidabile in alto su ogni sportello. I modelli MDC1520T16 e MDC1418T16 sono protetti da brevetto USA D 398,727.  
Per applicazioni più leggere, i carrelli da 30 vassoi possono essere ordinati senza le chiusure di transito in acciaio usando il codice prodotto MDC1520T30NL o 
MDC1418T30NL.

Carrelli per consegna dei pasti da 16 e 30 – profilo alto

Il binario Marine è progettato 
per l’utilizzo durante 
il servizio e non per il 
trasporto.
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Il listino Italia è valido solo per l'approvvigionamento dalle fonti produttive. Alcuni colori non segnalati a stock potrebbero avere prezzo maggiore.
Tempi di consegna PRODOTTI IN STOCK mAgAzzINO euROPA: 15/20 gg (7/10gg con addebito trasporto).

Tempi di consegna PRODOTTI NON A STOCK ITAlIA: minimo 60/90 gg.

CODICE MDC1411T60
MISURA VASSOIO 36,5 x 26,8 cm Vassoio base 1411CW e 1411CP 
VASSOI PER CARRELLO 60
VASSOI PER SCOMPARTO 20
GUIDE PER SCOMPARTO 10
VASSOI PER GUIDA 1
DISTANZA FRA LE GUIDE 12,7 cm
NUMERO DI SCOMPARTI 3
FERMA-MENU - POSIZIONE Nessuno
MANICI - TIPO E 
POSIZIONE

Alluminio ultra resistente con viti di 
sicurezza, finitura nera, 1 per estremità

TIPO DI RUOTA 
ORIENTABILE

Ruote orientabili in resina ultra resistenti, 
di 15,2 cm, battistrada di 5,1 cm, 
2 girevoli con freno, 2 rigide

GANCI Fermo a frizione interno, 2 per sportello,  
Chiusura di sicurezza*

DIMENSIONI ESTERNE La 
x Lu x a

74,3 x 152,4 x 161,6 cm

DIMENSIONI INTERNE La 
x P x a

37 x 55 x 127 cm

LARGHEZZA NECESSARIA  
PER LO SPORTELLO

76,2 cm

PESO DELL’UNITÀ 97,98 kg
Confezione da: 1 cad.  Colori: Blu Ardesia (401), Grigio Granito (191), 
Verde Granito (192), Sabbia Granito (194). Tutti i carrelli hanno lo sportello color 
crema. *Chiavistello di transito di acciaio senza macchia a cima di ogni porta

1411CP vassoio di.base con 
853FH vassoio a inserto.

MDC1520S20, MDC1418S20 MDC1520T16, MDC1418T16
MDC1520T30, MDC1418T30, 
MDC1411T60**

Caratteristiche e configurazioni delle 
ruote

Carrello per consegna dei pasti per istituti correzionali da 60 vassoi

•	  Per l’uso negli istituti 
correzionali.

•	  Ciascuno alloggia 60 vassoi 
base Cambro modelli 
1411CW o 1411CP con inserti 
per vassoi 853, oppure 
60 vassoi con scomparti 
separati modelli 10146DCW 
o 10146DCP.

•	  Le funzioni di sicurezza 
comprendono viti di 
sicurezza sui manici, blocchi 
di fermo sui piedini degli 
sportelli, bulloni di sicurezza 
per le chiusure di trasporto 
e bulloni con controdadi sui 
carrelli delle rotelle girevoli.

Ruote di Testa

Maniglie sagomate per facilitare il 
trasporto.

Le maniglie in nylon per impieghi 
gravosi sono montate saldamente 
e integrate in ogni estremità. 
**MDC1411T60 ha maniglie in tubo 
d'alluminio per impieghi gravosi, 
resistenti alle manomissioni.

Maniglie sagomate a ogni estremità 
per rendere più agevole il trasporto.

Le ruote ruotano intorno a un 
asse eccentrico per facilitare il 
movimento sulle superfici irregolari. 
Questo è standard su MDC1520S10, 
MDC1520S10D, MDC1520S20, 
MDC1418S20, MDC1520T30, 
MDC1418T30 e MDC1411T60.

MDC1520S20, MDC1418S20, 
MDC1411T60

MDC1520S10, MDC1520S10D, 
MDC1520T16, MDC1418T16

MDC1520T30, MDC1418T30

Configurazioni  
Rotella Standard:
Queste configurazioni di rotelle 
girevoli sono concepite per 
offrire stabilità e manovrabilità 
su superfici irregolari.

Per configurazioni opzionali 
delle rotelle, contatta il tuo 
rappresentante Cambro.

Sportelli

Sportelli

Sportelli

Girevole

Fissa

Impugnature
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Diametro, altezza utile  
e guida ai comparti:

•		Cestelli	di	“Sistema	Base	
50/50” 
Mettere il bicchiere, o il 
bicchiere a stelo, capovolto 
sopra il cerchio della tabella. 
Guardare in basso sul bicchiere. 
Il diametro più grande del 
cerchio dove rientra il bicchiere 
deter mina il numero dei 
comparti e la loro misura

Guida per le dimensioni dei cestelli per calici e bicchieri

36 Comparti 72 mm

49 Comparti 60 mm

20 Comparti 98 mm

25 Comparti 87 mm

CESTELLI DI SISTEMA BASE 
50/50

Larghezza massima dei 
comparti

30 Comparti 79 mm
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0

S418
BR258 

+E4
(108 mm)

S318
BR258 
+ E1
(108 mm)

S434
BR258 
+E1+E2
(149 mm)

S534
BR258 

+E1+E5
(149mm)

S638
BR258 
+E1+E2+E2
(190mm)

S738
BR258 

+E1+E2+E5
(190mm)

S800
BR258 
+E1+E2
+E2+E2
(231mm)

S900
BR258 

+E1+E2
+E2+E5

(231mm)

S958
BR258 
+E1+E2
+E2+E2+E2
(272mm)

S1058
BR258 

+E1+E2
+E2+E2+E5

(279mm)

S1114
BR258 
+E1+E2+E2
+E2+E2+E2
(298mm)

S1214
BR258 

+E1+E2+E2
+E2+E2+E5

(320mm)
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Diametro, altezza utile  
e guida ai comparti:

•		Cestelli	di	“Sistema	Bar	50/25” 
Metter il bicchiere capovolto 
sopra il cerchio della tabella. 
Guardare in basso sul bicchiere. 
Il diametro più grande del 
cerchio dove rientra il bicchiere 
determina il numero dei 
comparti e la loro misura.

Usare i 
contrassegni 
guida verticali, a 
sinistra, per deter-
minare l’altez za 
dell’articolo 
ed il numero 
del cestello 
appropriato.

73 mm

87 mm

103 mm

CESTELLI DI SISTEMA BAR 50/25
Larghezza massima dei comparti

10 Comparti

8 Comparti

17 Comparti

ALTEZZA MASSIMA
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16 20

10 8

11,1 x 11,1 cm

11,1 x 8 cm

11,3 x 10,4 cm

10,4 x 8,8 cm

C O M P A R T I

C O M P A R T I

CESTELLO DI SISTEMA 
BASE 50/50

CESTELLO DI SISTEMA 
BASE 50/50

C O M P A R T I

 C O M P A R T I

CESTELLO DI SISTEMA 
BASE 50/25CESTELLO DI SISTEMA 

BASE 50/25

Guida ai cestelli Camrack® per tazze e tazzine

Per determinare la misura dei comparti per 
le tazze: capovolgere la tazza e metterla 
diagonalmente nel quadrato. Allineare la freccia 
nel quadrato con il manico della tazza. Per 
ordinare il cestello adatto, la tazza deve rimanere 
compresa nel perimetro del quadrato.

Per determinare l’altezza della tazza: Mettere la 
base della tazza su una superficie piana e tenere
il Camsizer in posizione verticale vicino ad essa  
per determinare l’altezza in centimetri. Se l’altezza supera i 10,8 cm, si possono ordinare ulteriori rialzi di 41 mm E2 e HE2.

GUIDA RAPIDA
Cestelli per tazze Sistema 50/50 (C)

Larghezza 
massima della 

tazza

Numero di 
scomparti

Altezza massima della tazza

6,6 cm 10,7 cm 14,9 cm

 11,1 cm  16 16C258 16C414 16C578

 8,8 cm  20 20C258 20C414 20C578

GUIDA RAPIDA
Cestelli per tazze Sistema 50/25 (HC)

Larghezza 
massima della 

tazza

Numero di 
scomparti

Altezza massima della 
tazza

6,6 cm 10,7 cm

 10,4 cm  8 8HC258 8HC414

 8,8 cm  10 10HC258 10C414
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m
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613

Garanzia Cambro®

I vassoi Cambro Camtrays® e i piatti Camwear® sono garantiti cinque 
anni contro la rottura. I carrelli Camtherm per la conservazione 
dei cibi sfusi sono garantiti un anno. I prodotti in Camwear per 
la conservazione dei cibi sono garantiti due anni in condizioni 
d’uso normali. Camshelving® ha la garanzia di un anno per i difetti 
di lavorazione e la garanzia limitata a vita contro la ruggine e la 
corrosione, esclusi i montanti mobili. Per tutti gli altri prodotti Cambro, 
Cambro garantisce all’acquirente originale una garanzia di tre anni 
proporzionata al tempo di utilizzo. Se durante questo periodo il 
prodotto risulta difettoso, Cambro concede un credito proporzionale 
del prezzo originale verso un prodotto di ricambio. La garanzia si 
applica a tutti i prodotti Cambro solo se usati nelle condizioni normali 
tipiche del settore della ristorazione.

Guida ai cestelli Camrack® per tazze e tazzine

480

180

191

159

401

186

519

192

158

402

157

194

417

131

110

615

Cambro offre una vasta 
gamma di colori, che si 
armonizzano con l’arredo 
del vostro esercizio, 
nonché articoli codificati 
in base ai colori per 
facilitare il loro uso.

La gamma dei colori 
disponibili varia da 
prodotto a prodotto. Per 
gli specifici colori offerti, 
vedere i singoli prodotti. 
A causa del processo di 
stampa, i colori mostrati 
possono non essere 
esatti. Per i colori esatti, 
rivolgersi alla Cambro o al 
rappresentante di vendita 
Cambro che vi fornirà un 
campione del colore.

Durante il processo 
di stampa i colori 
potrebbero non 
essere stati riprodotti 
perfettamente. 
Chiedete il campione al 
rappresentante di zona.

Tabella dei colori per i prodotti Cambro®

Nota: i valori della temperatura indicati in questo catalogo si basano 
su test specifici e devono essere ritenuti indicativi, in quanto i valori 
effettivi possono variare in base alla temperatura ambiente o a quella 
delle bevande contenute.

Foto:
I prodotti Cambro aiutano gli operatori del settore della ristorazione 
collettiva in tutto il mondo. Per riflettere la nostra presenza globale 
sono state catturate immagini di prodotti Cambro in uso in vari luoghi, 
dalla California meridionale negli Stati Uniti a Cancun in Messico, 
sull’isola di Rügen in Germania e nella città di Huizhou in Cina. Un 
ringraziamento particolare va al personale dell’Ambience Hotel, Rugen; 
Jin Hua Palace Hotel, Huizhou; e California Hospital, Los Angeles per 
l’assistenza fornitaci durante le riprese fotografiche.
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706 734

746

616

666

654

688

Buffet, Catering & 
Esposizione

Articoli per bar Articoli per la tavola

Articoli per il servizio

Articoli di servizio 
bevande

Utensili per cucina e 
preparazione dei cibi

Flaconi dosatori

614 615
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TableCraft offre una serie di prodotti che esaltano la vostra 
presentazione dei cibi, migliorano la vostra linea di buffet e 
forniscono soluzioni affidabili e durature.

Buffet, Catering & 
Esposizione
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618 619

TableCraft ha una lunga storia nel portare sul mercato prodotti di alta 
qualità affidabili e che promuovono pratiche alimentari sicure.

I rivestimenti fusi DuraCoat™ sono:
- NSF® registrati
- Lavabili in lavastoviglie
- Sicuri da usare con alimenti contenenti meno dell’8% di alcool
- Sicuri per temperature di alimenti freddi fino a -30°C
- Non adatti all’uso in pozzetti caldi o su tavoli di legno

Si consiglia di utilizzare solo prodotti con finitura naturale per tutte le 
applicazioni con alimenti caldi.

TableCraft offre anche un programma di ricondizionamento conveniente e 
unico nel suo genere. Contattate il vostro rivenditore per un preventivo e 
un’autorizzazion (RCA) per rivestire i vostri articoli in alluminio fuso.

Per gli articoli in alluminio fuso l’attesa è di 8-12 settimane.

Solo lavaggio 
manuale

Cash & Carry
Articoli selezionati

Articoli in 
elenco

NSF®NSF®NSF
Lavabili in 

lavastoviglie
Cucina e 
Servizio

COLD HOLDINGHOT HOLDING
NATURAL 
FINISH ONLY 
UP TO 230°C

NATURAL
OR COATED
DOWN TO -28°C

Conservazione 
e esposizione

COLD HOLDINGHOT HOLDING
NATURAL 
FINISH ONLY 
UP TO 230°C

NATURAL
OR COATED
DOWN TO -28°C

SAFE FOR
TEMPERATURES
UP TO 
100°C

Solo 
servizio

BPA  
Free

Sicuro in 
forno

Pratiche alimentari 
intelligenti e sicureInduzione

Sicuro in 
microonde
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NSF®NSF®NSF

Disponibile in 
23 colori + 
naturale
I rivestimenti 
colorati sono 
sicuri solo per 
alimenti freddi; 
temperature da 
-30ºC a 63ºC
Al momento 
dell’ordine, 
aggiungere il 
codice colore 
alla fine del 
numero di 
articolo 
Per ordinare

CW1420 SBL 
numero articolo codice 

colore

neutri

di tendenza

tradizionali

granito e 
macchiato 

Alluminio fuso rivestito Duracoat™
Elenco colori

MM: Modern Mint SNX: Sunset Orange 

LG: Lime Green X: Orange Y: Yellow

PB: Pigeon Blue

R: Red

N: Natural/Pewter

CP: Copper

MBS: Midnight w/Blue SpeckleGR: Granite

CBL: Cobalt BlueGN: Green

GY: Grey

HGNS: Hunter Green w/ White Speckle

MS: Midnight Speckle MRS: Maroon Speckle BS: Blue Speckle

HGN: Hunter Green

BKGS: Black w/Green Speckle

SBL: Sky Blue

BR: Brown

BK: Black W: White
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Buffet e Catering in alluminio fuso
Buffet & Catering cast aluminium
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CODICE DESCRIZIONE
CONFEZIONE  
DA CAD.

Acciaio inossidabile, finitura spazzolata

f. CW1012BRS Full Size, 32.5 x 54 x 10cm GN 1/1 1 / 1

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bacinelle gastronorm – in alluminio, naturale o rivestito

CW300_ Full Size, 53.5 x 32.5 x 6.5cm GN 1/1 7.4 L 1 / 1

a CW310_ Half Size, 32.5 x 26.5 x 6.5cm GN 1/2 4 L 1 / 1

CW320_ Half Size, 32.5 x 26.5 x 10cm GN 1/2 4.7 L 1 / 1

b CW330_ Half Long, 53.5 x 16 x 7cm GN 1/2 lunga 3.4 L 1 / 1

c CW340_ Third Size, 32.5 x 17.5 x 6.5cm GN 1/3 1.4 L 1 / 1

d CW350_ Third Size, 32.5 x 17.5 x 10cm GN 1/3 2.4 L 1 / 1

e CW360_ Sixth Size, 17 x 16.5 x 11.5cm GN 1/6 945 ml 1 / 1
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620 621

MODELLO CW1012BRS

Per ordinare:

CW1008BRA
numero articolo codice 

colore

f

Bacinelle gastronorm in alluminio fuso

- Finitura in stile porcellana, ma realizzata con materiali resistenti alla rottura
- Progettato per mantenere una temperatura di servizio ottimale
- Sagomato per adattarsi ai pozzetti standard
- I prodotti in alluminio fuso possono essere lavati in lavastoviglie solo una volta rivestiti
- Da usare con le barre adattatrici universali

Drop-In perforato Modello NSF®-7

Modelli (NSF®-7) progettati per offrire la massima flessibilità alla vostra postazione per 
cibi freddi
- Opzioni per varie altezze in modo da poter personalizzare la vostra esposizione di 
pozzi freddi
- Per garantire un'adeguata sistemazione, la progettazione dei layout è disponibile 
presso il vostro contatto TableCraft

NSF®NSF®NSF
COLD HOLDINGHOT HOLDING

NATURAL 
FINISH ONLY 
UP TO 230°C

NATURAL
OR COATED
DOWN TO -28°C

NSF®NSF®NSF

a

b
c

d

e
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Buffet e Catering in alluminio fuso
Buffet & Catering cast aluminium
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CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bassa, altezza 4cm – in alluminio, naturale o rivestito

b CW4014_ 25.5 x 25.5 x 4cm 1.7 L 1 / 1

Regular, altezza 7.5Cm – in alluminio, naturale o rivestito

c CW4024_ 12.5 x 12.5 x 7.5cm 745 ml 1 / 1

CW4004_ 25.5 x 25.5 x 7.5cm 3.8 L 1 / 1

d CW4026_ 12.5 x 25.5 x 7.5cm 1.9 L 1 / 1

e CW4008_ 38 x 12.5 x 7.5cm 3.1 L 1 / 1

CW4006_ 50 x 17.5 x 7.5cm 5.4 L 1 / 1

Alta, altezza 15cm – in alluminio, naturale o rivestito

f CW4036_ 25.5 x 25.5 x 15cm 9.1 L 1 / 1

CW4034_ 51 x 25.5 x 15cm 18.5 L 1 / 1

*Stock non tenuto di questi articoli. Si prega di consentire un tempo di consegna di 12 
settimane

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Ciotole con fondo piatto - alluminio fuso, naturale o rivestito

a CW4088_ Piccola, 20.5cm dia x 11cm 1.4 L 1 / 1

CW4090_ Media, 25.5cm dia x 12.5cm 2.8 L 1 / 1
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c

e

b

f

Contemporary Collection™

- Risparmiate spazio prezioso con le ciotole che si incastrano perfettamente
- Mantiene le corrette temperature di servizio.
- Ciotole praticamente indistruttibili, disponibili in un'ampia gamma di dimensioni e colori

Per ordinare:

CW4036  W 
numero articolo codice 

colore

Sierra Collection™

- Semplice, elegante e praticamente infrangibile
- Il design angolato porta eleganza al tuo buffet
- Mantiene la giusta temperatura di servizio per 
tutti i tuoi cibi
- I prodotti in alluminio fuso sono lavabili in 
lavastoviglie solo una volta rivestiti

NSF®NSF®NSF
COLD HOLDINGHOT HOLDING

NATURAL 
FINISH ONLY 
UP TO 230°C

NATURAL
OR COATED
DOWN TO -28°C

NSF®NSF®NSF
COLD HOLDINGHOT HOLDING

NATURAL 
FINISH ONLY 
UP TO 230°C

NATURAL
OR COATED
DOWN TO -28°C

a

d

Il design a fondo piatto è ideale per 
l'uso con le piastre di raffreddamento.
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Buffet e Catering in alluminio fuso
Buffet & Catering cast aluminium
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CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bacinella rettangolare - in alluminio, naturale o rivestito

CW1796_ Extra Small con orlo, 12.5 x 18 x 5cm      295 ml 1 / 1

CW1797_ Small con con orlo, 20.5 x 15 x 7.5cm          1.1 L 1 / 1

CW1798_ Medium con orlo, 28.5 x 18.5 x 5cm 1.7 L 1 / 1

a. CW1799_ Large con orlo, 30.5 x 25.5 x 7.5cm 4 L 1 / 1

Bacinella gastronorm rettangolare - in alluminio, naturale o rivestito

b. CW4048_ 1/1 bassa, 53.5 x 32.5 x 4cm 3.8 L 1 / 1

CW4049_ 1/1, 53.5 x 32.5 x 6.5cm 9.7 L 1 / 1

c. CW4050_ 1/1 profonda, 53.5 x 32.5 x 10cm 5.7 L 1 / 1

CW4052_ 1/2, 32.5 x 26.5 x 6.5cm 3.4 L 1 / 1

CW4054_ 1/2 lunga, 53.5 x 16.5 x 10cm 4.5 L 1 / 1

CW4056_ 1/3, 32.5 x 18 x 10cm 2.8 L 1 / 1

CW4058_ 1/6, 18 x 16.5 x 10cm 1.1 L 1 / 1

Griglia rettangolare - in alluminio, naturale o rivestito

d. CW1240_ 1/1, 53.5 x 32.5 x 4cm 4.8 L 1 / 1

CW1242_ 1/2, 32.5 x 26.5 x 4cm 1.7 L 1 / 1

CW1244_ 1/2 lunga, 53.5 x 16.5 x 4cm 2.1 L 1 / 1

Utilizzare le barre adattatrici universali con questo prodotto. [vedi sotto]

CODICE DESCRIZIONE UDV

Barre adattatrici - acciaio inossidabile, finitura a specchio

e. CWA12 33cm Bar 1 / 12

CWA20 53.5cm Bar 1 / 12

*Su richiesta
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622 623

f

g

e

Per ordinare:

CW4052  W 
numero articolo codice 

colore

Aurora Collection™  

- Il design ad alte prestazioni mantiene la temperatura per 
conservare il cibo al meglio
- Praticamente indistruttibili
- Dimensioni standard per un utilizzo ottimale con piastre di 
raffreddamento e piastre calde

NSF®NSF®NSF
COLD HOLDINGHOT HOLDING

NATURAL 
FINISH ONLY 
UP TO 230°C

NATURAL
OR COATED
DOWN TO -28°C

d.

colore

d

a

Per ordinare:

CW4052

c

Barre adattatrici universali 
 
- Da utilizzare con Aurora Collection™ e altre pentole in alluminio fuso
- Le barre offrono opzioni per dividere il pozzetto per adattarsi a tutte le bacinelle

a.

b.

b

CODICE DESCRIZIONE UDV

Padelle pizza – alluminio fuso, naturale

f CW4140N Ø 17.5cm con manico da 8.5cm 1 / 1

g CW4100N Ø 40.5cm con manico da 18cm 1 / 1

Padelle pizza NSF®NSF®NSF
COLD HOLDINGHOT HOLDING

NATURAL 
FINISH ONLY 
UP TO 230°C

NATURAL
OR COATED
DOWN TO -28°C

duracoat™ cast 
coatings
FOR COLD FOOD 
HOLDING ONLy

CO
LO
UR

S

COATED CAST 
ALUMINIUM

FIN
IS
HE

S

ALUMINUM

FIN
IS
HE

S

STAINLESS
STEEL
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Buffet e Catering in alluminio fuso
Buffet & Catering cast aluminium
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CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Acciaio 18/8

e. SS4004 25.5 x 25.5 x 7.5cm 5.7 L 1 / 8

f. SS4005 30.5 x 25.5 x 8cm 6.8 L 1 / 8

g. SS4007 38 x 12.5 x 4cm 2 L 1 / 8

SS4008 38 x 12.5 x 7.5cm 4.3 L 1 / 8

h. SS4014 25.5 x 25.5 x 4cm 2.8 L 1 / 8

SS4017 51 x 15 x 8cm 6.8 L 1 / 8

i. SS4024 12.5 x 12.5 x 7.5cm 1.4 L 1 / 8

SS4025 15 x 15 x 7.5cm 2 L 1 / 8

j. SS4026 25.5 x 12.5 x 7.5cm 2.8 L 1 / 8

SS4027 30.5 x 15 x 7.5cm 4 L 1 / 8

k. SS4033 51 x 30.5 x 7.5cm 13.6 L 1 / 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

Piastre di raffreddamento – acciaio

a. CW60100 1/1, 53 x 32.5 x 4.5cm 1 /  4

b. CW60101 1/2, 32.5 x 26.5 x 4.5cm 1 /  6 

c. CW60103 1/2 Long, 53 x 16 x 4.5cm 1 / 8

Vassoio di servizio per piastre di raffreddamento

d. CW2113N Vassoio in alluminio naturale 1/2 Long,  
(Adatto per CW60103) 53.5 x 16.5 x 1.5cm

1 / 1
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Costruzione in acciaio inossidabile, finitura spazzolata 
e resistente alla ruggine

Bacinelle bordi dritti

- Risparmiate spazio prezioso in gastronomia o buffet
- Versatile, può essere utilizzata come bacinella o capovolta e utilizzata come alzata
- La finitura spazzolata nasconde le impronte digitali

Mantieni il cibo perfettamente freddo fino a 3 
ore con questa soluzione versatile. Le nostre 
piastre di raffreddamento sono disponibili in 
tre misure (1/2, 1/2 lunga e 1/1). Per i migliori 
risultati, pre-raffredda i vassoi e le ciotole in 
alluminio fuso prima di esporli.

COLD
HOLDING
NATURAL 
DOWN TO -28°C

Piastre di raffreddamento e display

b
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Buffet e Catering in alluminio fuso
Buffet & Catering cast aluminium
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CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bacinelle Tri-Ply acciaio, alluminio finitura a specchio

a. 123503 1/1, 28 x 47 x 10cm 10.6 L 1  / 2 

123505 1/2 lunga, 13.5 x 47 x 10cm 4.2 L 1  / 4 

b 123507 1/2, 28 x 23 x 10cm 4.7 L 1  / 4 

123509 1/3, 28 x 13 x 10cm 2.8 L 1  / 6 

c 123511 1/4, 13.5 x 23 x 10cm 1.9 L 1  / 6 

123513 1/6, 13.5 x 13 x 10cm 1.2 L 1  / 6 

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bacinelle Tri-Ply acciaio, alluminio finitura a specchio con maniglie

123504 1/1, 28 x 47 x 14cm 10.6 L 1  / 2 

d 123506 1/, 13.5 x 47 x 14cm lunga 4.2 L 1  / 4 

123508 1/2, 28 x 23 x 14cm 4.7 L 1  / 4 

e 123510 1/3 28 x 13 x 14cm 2.8 L 1  / 6 

123512 1/4, 13.5 x 23 x 14cm 1.9 L 1  / 6 

f 123514 1/6, 13.5 x 13 x 14cm 1.2 L 1  / 6 
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624 625

Bacinelle per 
servire in acciaio 
inossidabile a tre 
strati

- Adatto per piano cottura, 
piastra, con gas, a vapore e a 
induzione
- Bacinelle disponibili con e 
senza manici in dimensioni 
gastronorm standard (*indica 
il prodotto mostrato)
- Caratteristiche e vantaggi 
della costruzione a tre strati:
- L’interno in acciaio 
inossidabile 18/8 non è 
reattivo agli alimenti; non 
influisce sul gusto
- L’anima in alluminio 
favorisce la distribuzione 
uniforme del calore
- L’esterno in acciaio 
inossidabile 18/0 è adatto per 
l’induzione

a

d e f

NSF®NSF®NSF
HOT 
HOLDING
UP TO 230°C

1/1 (10.6 L)
#123503 - senza maniglie
#123504 - con maniglie
Dimensioni: 28 x 47 x 10cm

1/2 LUNGA (4.2 L)
#123505 - senza maniglie
#123506 - con maniglie
Dimensioni: 13.5 x 47 x 10cm

1/3 THIRD SIZE PAN (2.8 L)
#123509 - senza maniglie
#123510 - con maniglie
Dimensioni: 28 x 13 x 14cm

1/6 (1.2 L)
#123513 - senza maniglie
#123514 - con maniglie
Dimensioni: 13.5 x 13 x 14cm

1/2 (4.7 L)
#123507 - senza maniglie
#123508 - con maniglie
Dimensioni: 28 x 23 x 10cm

b c

1/4 (1.9 L)
#123511 - senza maniglie
#123512 - con maniglie
Dimensionie: 13.5 x 23 x 10cm
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Buffet e Catering in alluminio fuso
Buffet & Catering cast aluminium
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CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

1:1 - Acciaio inossidabile o acciaio inossidabile rivestito in pvd, 
finestre in vetro

a. 10422 1:1 Chafer, acciaio 8 L 1 / 1

10423 1:1 Chafer, acciaio rivestito in PVD oro 8 L 1 / 1

10424 1:1 Chafer, acciaio rivestito in PVD nero 8 L 1 / 1

b. 10425 1:1 Struttura rettangolare in acciaio - 1 / 1

10426 1:1 Struttura rettangolare, 
acciaio rivestito in PVD oro

- 1 / 1

10427 1:1 Struttura rettangolare, 
acciaio rivestito  in PVD nero

- 1 / 1

2:3 - Acciaio inossidabile o acciaio inossidabile rivestito in pvd, 
finestre in vetro

c. 10428 2:3 Chafer, acciaio 5.7 L 1 / 1

d. 10429 2:3 Chafer, acciaio rivestito in PVD oro 5.7 L 1 / 1

10430 2:3 Chafer, acciaio rivestito in PVD nero 5.7 L 1 / 1

e. 10431 2:3 Struttura quadrata, acciaio - 1 / 1

10432
2:3 Struttura quadrata, 
acciaio rivestito in PVD oro

- 1 / 1

f. 10433
2:3 Struttura quadrata, 
acciaio rivestito in PVD nero

- 1 / 1

Chafing dish rotondo - Acciaio inossidabile o acciaio inossidabile 
rivestito in pvd, finestre in vetro

g. 10434 Chafer rotondo, acciaio 4.5 L 1 / 1

10435 Chafer rotondo, acciaio rivestito in PVD oro 4.5 L 1 / 1

10436 Chafer rotondo, acciaio rivestito in PVD nero 4.5 L 1 / 1

h. 10437 Struttura rotonda, acciaio - 1 / 1

10438
Struttura rotonda, 
acciaio rivestito in PVD oro

- 1 / 1

10439
Struttura rotonda, 
acciaio rivestito in PVD nero

- 1 / 1

Parti di ricambio

i. CW40297
Ricambio teglia rotonda per alimenti con 
divisori, 38cm dia

1 / 6
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625

Chafing dish

- Unica cerniera "stop anywhere" che permette l'apertura e il blocco in qualsiasi 
posizione, così come la riduzione del rumore
- Disponibile in tre colori; combina e abbina vasca e telaio (ciascuno venduto 
separatamente) per creare un look unico
- Lo sfiato del vapore offre una riduzione della condensa

Cerniera "stop 
anywhere" unica nel 
suo genere

c / e

Tutti i piatti e i supporti sono 
venduti separatamente

b

a

Combustibile e induzione 
pronti per l'uso

Finestra di vetro per una 
rapida visualizzazione del 

contenuto

Tutti i modelli 
sono disponibili 
in acciaio 
inossidabile 
lucidato, rivestito 
in PVD oro o 
in PVD nero

d

f

Piedini ad artiglio

sfiato

g

h

d

Piedini ad artiglio

d

Utilizzo senza telaio 
su induzione

Acciaio Oro Nero

FINITURE

i
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Buffet e Catering - Collezioni
Buffet & Catering - Collections
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Legno d'acacia con bande metalliche

a. 10076
Tagliere rettangolare, 21 x 23cm  
con manico 12cm

1 / 6 

b. 10077
Tagliere rettangolare, 31 x 18cm  
con manico 12cm

1 / 6 

c. 10078
Tagliere rettangolare, 38,5 x 21,5cm  
con manico 12cm

1 / 6 

d. 10079 Tagliere tondo, Ø 25.5cm con manico 12cm 1 / 6 

e. 10080 Tagliere tondo, Ø 30.5cm con manico 12cm 1 / 6 

f. 10081 Tagliere tondo, Ø 35.5cm con manico 12cm 1 / 6 

Distributore di bevande - vetro

g. 10090
Distributore di bevande in vetro, 7.5 litri, include collarino lavagna, 
nucleo ghiaccio e infusore

1 / 1

Base distributore - metallo verniciato a polvere nero

h. 10262
Base per Distributore di bevande. 
21,5 cm di distanza dal rubinetto

1 / 1

d / e / f

fresh

Il distributore di 
bevande include il 
collarino lavagna

g

a / b / c

Industrial Collection™

Migliora il tuo buffet o la tua presentazione con 
la Industrial Collection™ di TableCraft.
Costruzione di materiali misti dall'aspetto 
unico e ricercato per aggiungere design 
personalizzati di stile industriale al vostro 
arredamento. 
Il legno di acacia naturale fornisce una 
struttura calda e terrosa mentre i tubi e i rivetti 
in metallo aggiungono elementi moderni e 
meccanici. 
Perfetto per allestire il tuo buffet o per servire 
carne e formaggio, antipasti e dessert.

La base per il distributore di 
bevande ne completa lo stile 

rustico (10090). 
La base può essere utilizzata 

anche per il BDG2000 / 123495 

Le dimensioni dei taglieri vanno 
dal servizio individuale a quello 

familiare

g

h

100mm
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Buffet e Catering - Collezioni
Buffet & Catering - Collections
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Rialzi 

- Accoglie ciotole di 23 cm di diametro
- Include una confezione di 16 piedini antiscivolo

g

CODICE DESCRIZIONE UDV

Bacinelle Gastronorm - Melamina

a MG2420BK GN 2:4, H 20 mm nera 1 / 32

MG2420W GN 2:4, H 20 mm bianca 1 / 32

MG1120BK GN 1:1, H 20 mm nera 1 / 16

MG1120W GN 1:1, H 20 mm bianca 1 / 16

MG1165BK GN 1:1, H 65 mm nera 1 / 16

b MG1165W GN 1:1, H 65 mm bianca 1 / 16

MG11100BK GN 1:1, H 100 mm nera 7 / 7

MG11100R GN 1:1, H 100 mm rossa 7 / 7

MG11100W GN 1:1, H 100 mm bianca 7 / 7

MG1265BK GN 1:2, 65 mm nera 1 / 16

MG1265W GN 1:2, 65 mm bianca 1 / 16

MG12100BK GN 1:2, 100 mm nera 1 / 14

MG12100R GN 1:2, 100 mm rossa 1 / 14

MG12100W GN 1:2, 100 mm bianca 1 / 14

MG1365BK GN 1:3, 65 mm nera 1 / 24

MG1365W GN 1:3, 65 mm bianca 1 / 24

MG13100BK GN 1:3, 100 mm nera 1 / 12

c MG13100R GN 1:3, 100 mm rossa 1 / 21

MG13100W GN 1:3, 100 mm bianca 1 / 12

MG1465BK GN 1:4, 65 mm nera 1 / 32

MG1465W GN 1:4, 65 mm bianca 1 / 32

10828 GN 1:6, 100 mm nera 1 / 42

10829 GN 1:6, 100 mm bianca 1 / 42

CODICE DESCRIZIONE UDV
pREZZO 

IVa ESCLUSa

Metallo verniciato a polvere nera

d. BKP4 Piantana a quattro livelli, 
22,9 cm di diametro x 37 cm

1 / 4

DISpONIBILE IN 3 COLORI

WHITe
(WH)

ReD
(R)

BLACK
(BK)

NSF®NSF®NSF
SAFE FOR
TEMPERATURES
UP TO 
100°C

a 20mm

b

65mm

100mm

c

Bacinelle Gastronorm in melamina

- Non adatto al microonde o al forno
- Non deve essere esposto a sorgenti di calore
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Buffet e Catering - Collezioni
Buffet & Catering - Collections
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CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Ciotole rotonde - acciaio inossidabile, modello a riso, doppia parete

a. RB9 24cm dia x 12.5cm 3.1 L 1 / 12

b. RB63 16.5cm dia x 9.5cm 950 ml 1 / 24

Vassoi - acciaio inox 18/8, modello a riso

c. R247 Rettangolare, 59.5 x 19cm 1 / 8

Vassoi da esposizione - acciaio inox 18/8, modello a riso

d RPD21 Vassoio rotondo, 53cm dia (adatto al coperchio PC2) 1 / 6

e. RPD2415 Vassoio Rettangolare, (adatto al coperchio PC1), 59 x 38 x 
2.5cm

1 / 6

Coperture in policarbonate per vassoi da esposizione

f. PC2 Copertura rotonda per RPD21, 48 cm dia x 25.5cm 1

g. PC1 Copertura rettangolare per RPD2415,
54,5 x 33,5 x 19cm

1

Vassoi a più livelli - acciaio inox 18/8, modello a riso

h. RT3 43cm H, rotondo a tre livelli
Set per servire, vassoi da 20,3, 28 e 35,5 cm

1 / 4

c

g

h

Splendidamente 
innovativo

a

b

Remington Collection™

- Crea un buffet elegante e di alto livello
- Una scelta frizzante che sicuramente lascerà 
un'impressione duratura
- Anche se le ciotole e alcuni vassoi sono 
lavabili in lavastoviglie, si consiglia di lavare a 
mano tutti gli articoli per un aspetto migliore e 
una maggiore longevità
- Scegli tra un'ampia gamma di forme, tra cui 
ciotole a doppia parete e pezzi con un 
caratteristico motivo a forma di riso
- Asciugare accuratamente

e

f

d
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Buffet e Catering - Collezioni
Buffet & Catering - Collections
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CODICE DESCRIZIONE UDV

acacia, Bamboo & Black

f. RACA300 Acacia 1 / 1

RBAM300 Bamboo 1 / 1

g. RBK300 Black 1 / 1

g

Cristal Collection™

- L'aspetto del vetro senza il rischio di rottura
- Finitura strutturata per un look elegante e moderno
- Perfetto per eventi interni ed esterni

Cascade Risers™

- Soluzione a buffet versatile e attraente
- Possono essere impilate oppure disposte a ventaglio
- Set di 3: Piccolo (44 x 18 x 11.5cm), Medio (48.5 x 18 x 15.5cm), Grande (56 x 18 x 18cm)

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

alzate - acrilico

a. A11 Set di 3 pezzi, mezza luna, 
52,1 x 27,9 x 5,1cm, 59,7 x 30,5 x 10,2cm, 
64,8 x 33 x 15,2cm

1 / 4

b. AW4 Cascata a quattro passi, 38,5 x 30,5 x 16cm 1 / 8

AW5 Cascata a cinque passi, 42 x 48,5 x 16,5 cm 1 / 6

c. ARL3 Set di 3 pezzi, gambe dritte, 
40.6 x 14 x 2.5cm, 40.6 x 13.3 x 7.6cm, 
40.6 x 13.3 x 12.7cm

1 / 8

Vassoi - acrilico

d. A1613 Vassoio rettangolare, 42 x 33 x 2.5cm 1 / 4

Ciotole - acrilico

e. AB14 Quadrato, 36 x 36 x 12.5cm 6.6 L 1 / 2

b

UDV

a

d

c

f

e

Ta
bl

eC
ra

ft

18-41 np.indd   629 07/10/21   18:20



630 631

Buffet e Catering - Alzate & espositori
Risers & Displays
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e

CODICE DESCRIZIONE UDV

Legno dipinto bianco

a. CRATe11W Cassa 1:1, profondità 70 mm 1 / 8

b. CRATe12W Cassa 1:2, profondità 70 mm 1 / 8

c. CRATe13W Cassa 1:3, profondità 70 mm 1 / 14

d. CRATe14W Cassa 1:4, profondità 70 mm 1 / 14

Legno acacia

CRATe11 Cassa 1:1, profondità 70 mm 1 / 8

CRATe114 Cassa 1:1, profondità 110 mm 1 / 3

CRATe116 Cassa 1:1, profondità 160 mm 1 / 3

CRATe12 Cassa 1:2, profondità 70 mm 1 / 8

e. CRATe124 Cassa 1:2, profondità 110 mm 1 / 10

CRATe126 Cassa 1:2, profondità 160 mm 1 / 6

CRATe13 Cassa 1:3, profondità 70 mm 1 / 14

CRATe134 Cassa 1:3, profondità 110 mm 1 / 10

. CRATe136 Cassa 1:3, profondità 160 mm 1 / 6

CRATe14 Cassa 1:4, profondità 70 mm 1 / 14

CODICE DESCRIZIONE UDV

Legno dipinto nero

CRATe11BK Cassa 1:1, profondità 70 mm 1 / 8

CRATe114BK Cassa 1:1, profondità 110 mm 1 / 3

CRATe116BK Cassa 1:1, profondità 160 mm 1 / 3

CRATe12BK Cassa 1:2, profondità 70 mm 1 / 8

CRATe124BK Cassa 1:2, profondità 110 mm 1 / 10

CRATe126BK Cassa 1:2, profondità 160 mm 1 / 6

CRATe13BK Cassa 1:3, profondità 70 mm 1 / 14

CRATe134BK Cassa 1:3, profondità 110 mm 1 / 10

f. CRATe136BK Cassa 1:3, profondità 160 mm 1 / 6

CRATe14BK Cassa 1:4, profondità 70 mm 1 / 14

f

 Maniglie per un comodo trasporto

Costruzione in legno 
massiccio e angoli 
rinforzati

a

c

d
b

a

Progettato per adattarsi a 
bacinelle di dimensioni standard

Casse bianche (sopra) mostrate con i montanti reversibili in acciaio inoxCasse da esposizione 
Gastronorm

Design di alta qualità che portano 
un tocco rustico, ma 
contemporaneo, alla vostra 
presentazione di servizio
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Buffet e Catering - Alzate & espositori
Risers & Displays
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Vassoi Gastronorm
per servire ed esporre

- Questi vassoi portano un raffinato tocco 
rustico alla tua presentazione di servizio
- Progettati per adattarsi a teglie per alimenti 
standard di dimensioni GN 1/1 e 1/2
- Dispone di un solido fondo in legno e di 
maniglie per un comodo utilizzo
- La cassa 1/1 si adatta a tovagliette standard 
da 30 x 45 cm

Coperture in silicone formato gastronorm

Queste coperture in silicone sono ottime per lo stoccaggio e il trasporto di tutte le 
bacinelle gastronorm di dimensioni intere e mezze, casse o server.
- Traslucide per una facile identificazione del contenuto
- Sicure al calore fino a 230°C. Lavabili in lavastoviglie.
- estremamente flessibili

CODICE DESCRIZIONE UDV

acacia

a. CRATeSB11 Cassa 1:1, base solida, profonda 70 mm 1 / 8

CRATeSB12 Cassa 1:2, base solida, profonda 70 mm 1 / 8

Nero

b. CRATeSB11BK Cassa 1:1, base solida, profonda 70 mm 1 / 8

c. CRATeSB12BK Cassa 1:2, base solida, profonda 70 mm 1 / 8

CODICE DESCRIZIONE UDV

Coperture in silicone formato gastronorm

d. 10776 Copertura gastronorm 1/1 52 x 31.5 x 4.5cm 1 / 6

e. 10777 Copertura gastronorm 1/2 32.5 x 26.5 x 4.5cm 1 / 6

a

c

b

e

d

Le coperture in silicone 
hanno un design a coste 

che aderisce al bordo della 
cassa per assicurare la 

copertura
Le linguette integrate aiutano a regolare la 
vestibilità e il rilascio del coperchio dalla posizione

NEw
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Buffet e Catering - Alzate & espositori
Risers & Displays
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Metallo verniciato a polvere nera

d. 11000 54.5 x 34.5 x 56.5cm 1 / 1

Pannello della lavagna per una facile 
etichettatura e personalizzazione

Mantenere il cibo coperto e fresco 
durante il servizio utilizzando un 

coperchio per display PC1 (formato 
Gastronorm 1:1).

Mantieni il cibo fresco durante 
il servizio servendo uno dei 

nostri piatti di raffreddamento 
(CW60100). Perfetto per carni, 

formaggi e yogurt durante il 
servizio della colazione.

Il pannello della lavagna è rimovibile. 
L'unità si piega anche per una facile 
conservazione. Lavare solo a mano.

Combina casse di diversi colori 
(tutte le dimensioni sono disponibili 

in Acacia, Nero o Bianco) e variare 
l'altezza (7cm, 11cm o 16cm) per un 

look unico. 

a

Alzata a due livelli

- Usate l'alzata a due livelli come base per creare centinaia di diverse combinazioni 
di presentazione perfette per buffet della colazione, stazioni self-service o 
espositori merci.
- Pieghevole per una facile conservazione. Dispone di un design con serratura e 
canali per un montaggio facile e veloce
- Dispone di ripiani regolabili in modo da poter esporre in piano o ad angolo
- Pannello lavagna rimovibile per personalizzare la presentazione.

espositori e contenitori Write-On

- Visualizza e conserva gli articoli in questi bellissimi contenitori di bambù
- Pannello con lavagna su un lato per un'etichettatura facile e decorativa, gesso 
incluso
- L'inserto in polipropilene permette una conservazione pulita e sicura (solo 
RCSB445 e RCBS667)

CODICE DESCRIZIONE UDV

alzate e contenitori - bamboo e lavagna

RCBR555 Rotondo, 12.5cm x 13.5cm 1 / 4

b. RCBR668 Rotondo, 15.5cm dia x 19cm 1 / 2

RCBR9910 Rotondo, 21.5cm dia x 25cm 1 / 1

c. RCBS1387 Rettangolare, 32 x 21.5 x 18.5cm 1 / 1

RCBS445 Quadrato, 11.5 x 11.5 x 14cm 1 / 4

portaposate - bamboo e lavagna

d. CHCBS446 Quadrato, 10 x 10 x 15cm (Coperchio non incluso) 1 / 6

c

d

b

table

6
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Buffet e Catering - Alzate & espositori
Risers & Displays
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CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio

21000 1:1, Corto, 52.5 x 32.5 x 7.5cm 1  / 8 

21001 1:1, Alto, 52.5 x 32.5 x 18.5cm 1  / 4 

d. 21002 1:2, Corto, 32.5 x 26.5 x 7.5cm 1  / 12 

21003 1:2, Alto, 32.5 x 26.5 x 18.5cm 1  / 6 

e. 21004 1:3, Corto, 32.5 x 15 x 7.5cm 1  / 18 

21005 1:3, Alto, 32.5 x 15 x 18.5cm 1  / 12 

f. 21006 2:4, Corto, 51 x 15 x 10cm 1  / 12 

g. 21007 2:4, Alto, 51 x 15 x 18.5cm 1  / 6 

Sandwiches

 and Treats

Casse per esposizione

Le nostre casse portano altezza e attrattiva ai vostri espositori. Ogni tipo di cassa ha un pannello di lavagna per l'etichettatura e la 
decorazione personalizzata. Le casse si impilano una dentro l'altra per essere riposte quando non sono in uso.

Telai reversibili

- Forma trapezoidale per adattarsi a una serie di articoli 
esistenti*
- I telai sono dotati di cuscinetti antiscivolo su tutti i lati per 
mantenere la ciotola o il vassoio saldamente sulla parte 
superiore e mantenere la base saldamente sulla superficie 

CODICE DESCRIZIONE UDV

acacia, naturale & abete invecchiato

a. HFCSeT3 Set 3 pezzi in Farmhouse™Acacia, piccolo 35 x 25,5 x 18cm, 
Medio 40,5 x 30 x 23,5cm, Grande 49 x 34,5 x 26,5cm

1 / 1

b. RCBCRATe1 Set 3 pezzi in legno naturale, piccolo 35 x 25,5 x 18cm, 
Medio 40,5 x 30 x 23,5cm, Grande 49 x 34,5 x 26,5cm

1 / 1

c. RCBCRATe2 Set di 3 pezzi in legno invecchiato, piccolo 30,5 x 21 x 15,5 cm, 
Medio 37 x 23 x 17.5cm, Grande 42 x 30 x 19cm

1 / 1

RCBCRATe1SM Set di 2 pezzi in legno naturale, 
Piccolo 35 x 25,5 x 18cm, Medio 40,5 x 30 x 23,5cm

1 / 1

d

e

Riferimento cassa e vassoio:

b

g

f

Può essere usato con i nostri vassoi in melamina MG2 
Frostone Black Slate (sotto). O le nostre casse da 
esposizione (a sinistra) CRATe12.

alzate adatta a

21000/21001 MG1(DW & WM), M4033_ , SS4033, CRATe11(BK), (W), (SB), (SBBK)

21002/21003 MG2(DW & WM), M4005_ , SS4005, CRATe12(BK), (W), (SB), (SBBK)

21004/21005 MG3(DW & WM), M4027_ , SS4027, CRATe13(BK), (W), (SB), (SBBK)

21006/21007 MGL2(DW & WM), M4017_ , SS4017

ca
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CODICE DESCRIZIONE
 
UDV

Legno

a. RTT21N Finitura naturale, 23.5cm H 1 / 16 

b. RTT21BK Finitura Black, 23.5cm H 1 / 16 

RTT21MG Finitura Mogano, 23.5cm H 1 / 16 

parti di ricambio e accessori

RTT21R Griglia per condimenti per RTT21 Mini Table Tray 
Stands, acciaio inossidabile

1 / 8 

CODICE DESCRIZIONE UDV

c. RFTT3ACA Acacia, Set di 3 1 / 5

d. RFTT3BAM Bamboo, Set di 3 1 / 5

e. RFTT3BK Nero, Set di 3 1 / 5

d

e

a

b

I mini supporti per vassoi aiutano a sollevare il 
cibo dal piano del tavolo per massimizzare le 
opportunità di servizio. 
La rastrelliera (#RTT21R) si adatta all'alzata per 
tenere organizzati gli shaker per il servizio 
pizza da tavolo!

Mini Table supporti per vassoi

- Un modo moderno, divertente e stabile per elevare la tua esposizione - ideale per 
le pizze
- Libera spazio prezioso e fai spazio per più articoli
- Sicuro dal punto di vista termico, antiscivolo, facile da piegare e può sostenere 
fino a 13,5 kg

Fold-A-Way™ set di alzatine

- Un modo affascinante per esporre una varietà di ciotole e piatti di diverse 
dimensioni
- Il design pieghevole aiuta a risparmiare spazio prezioso
- Dispone di piedini antiscivolo e supporta fino a 13,5 kg
- Set di 3: Piccolo (25,5 x 25,5 x 19cm), Medio (37 x 37 x 19cm) e Grande (42 x 42 
x 38cm)
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I Butcher Blocks e i Carving Boards sono essenziali per la 
presentazione di ogni linea di buffet. Aggiungendo i nostri 
Butcher Board Block Risers creerete ancora più multi-
funzionalità al vostro servizio.

Alzate per tagliere da macellaio 

- Il telaio in metallo presenta dei tagli per i blocchi di legno da 
inserire facilmente sulla linea del buffet
- Robuste alzate per taglieri in legno, rivestite di olio minerale 
per alimenti, offrono un look naturale ma moderno
- Design semplice e veloce da montare

Tagliere da macellaio

Tagliere con scanalatura

CODICE DESCRIZIONE UDV

Kit tagliere e telaio - Legno di betulla e metallo verniciato a polvere nera

a. BBR18126 Alzata con taglierre da macellaio (CBW1218175) 
47 x 32 x 16,5 cm

1 / 1

b. BBR181212 Alzata con taglierre da macellaio (CBW1218175)  
47 x 32 x 30cm

1 / 1

telaio - metallo verniciato a polvere nera

BBR18126F Alzata, 45.5 x 31.5 x 16.5cm 1 / 1

BBR181212F Alzata, 45.5 x 31.5 x 30cm 1 / 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

taglieri in legno di betulla

c. CBW1218175 45.5 x 30.5 x 2.5cm 1 / 4

CBW1520175 51 x 38 x 2.5cm  1 / 3

CBW1830175 76 x 45.5 x 2.5cm  1 / 2

CODICE DESCRIZIONE UDV

taglieri in legno di betulla

d. CBW20161L 51 x 40.5 x 2.5cm con piedini 1 / 4

e. CBW241615 61 x 40.5 x 2.5cm 1 / 3

a

b

c

d

e

Il telaio include un tagliere da macellaio

a

Il telaio si ripiega per essere 
riposto in piano
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Metallo rivestito a polvere nero

i. GM15 Rotondo, 38cm dia x 12.5cm 1 / 4 

j. GM1212 Quadrato angolato, 30,5 x 30,5 cm, 
6,5 cm davanti, 11,5 cm dietro

1 / 4 

k. GM1519 Quadrato angolato, 38 x 49,5 cm, 
6.5cm davanti, 20.5cm dietro

1 / 4 

GM1608 Rettangolare, 40.5 x 20.5 x 11cm 1 / 4 

l. GM2113 Rettangolare, 53.5 x 33.5 x 13.5cm 1 / 4 

c

g

l

k

OpZIONI DI 
tRaSfORMaZIONE

Singolo o impilato

Angolato verso l'alto 
di 1 livello

Angolare orizzontalmente o 
verticalmente

Innalzato di 2 livelli

Angolato verso l'alto di 2 livelli

Innalzato di 1 livello

a

i

Maniglie da appendere 
permettono ai cestini di 
scivolare sui ripiani per 
una maggiore versatilità e 
stoccaggio compatto

b

j

a

Grand Master Transformer® Collection

I versatili cestini in filo metallico possono essere riempiti così 
come sono, con un inserto in tessuto, una ciotola in melamina e 
altro ancora. Tutti i cestini sono dotati di gambe regolabili per 
un'altezza e un'angolazione versatili. 

Grand Master Collection

CODICE DESCRIZIONE UDV

Metallo rivestito a polvere nero

a. 240000 Cestino impilabile, 39,5 x 24 x 22cm 1  / 6 

b. 240001 Cestino impilabile, 42 x 31 x 23,5 cm 1 / 6 

c. GMT13105 Rettangolare, dimensione 1:2, profondità 125 mm 1 / 6 

d. GMT21125 Rettangolare, dimensione 1:1, profondità 125 mm 1 / 6 

e. GMT2113 Rectang Rettangolare ular, 53.5 x 33 x 14cm 1 / 4 

g. GMT2412 Oblungo, 61 x 30.5 x 15cm 1 / 4 

verticalmented
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c

Alzate Barclay™

- Set di tre alzate impilabili per facilitare 
lo stoccaggio

Alzate impilabili

- Design multiuso - può essere usato come base per una ciotola o per elevare i tuoi 
piatti
- Set di tre alzate di dimensioni graduali si impilano insieme per un facile 
stoccaggio

Alzate antiscivolo

CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio inossidabile spazzolato

f. RR3 Il set include: 20cm dia x 22.5cm H, 
17.5cm dia x 15cm H, 15cm dia x 7.5cm H

1 / 2 

CODICE DESCRIZIONE UDV

Quadrato - legno, acciaio inossidabile spazzolato o bambù

c. WBK3 Set di 3 pezzi, nero, legno 
Il set include: 12.5, 17.5 & 23cm

1 / 2

d. RS3 Set di 3 pezzi, acciaio inossidabile spazzolato 
Il set include: 12.5, 17.5 & 23cm 

1 / 2

e. WBAM3 Set di 3 pezzi, Bamboo 
Il set include: 12.5, 17.5 & 23cm 

1 / 2

e

Mostra su o nelle alzate. Set misti o abbinati

f

d

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cromato o verniciato a polvere nera

a. CR3 Set di 3 pezzi, cromato 
15 x 15 x 5cm / 15 x 15 x 7.5cm / 15 x 15 x 10cm

1 / 8 

b. BKR4 Set di 4 pezzi, nero 
5cm H / 7.5cm H / 10cm H / 15cm H

1 / 6 
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b

a piastra superiore 15 x 15cm 

17.5 x 17.5cm  ingombro 

base d'appoggio 

Le alzate CR3 possono 
anche essere utilizzate 

come portatovaglioli

Collezione 
Remington 

Ciotole 
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Espositore a due livelli, acacia e metallo verniciato a 
polvere nera

a. 10718 Rettangolare, 44.5 x 20 x 45.5cm 1 / 2

b. 10719 Rotondo, 30 x 25,5 x 38cm 1 / 4 

espositore a due livelli

esponi e commercializza i tuoi prodotti da forno, la frutta o gli 
alimenti preconfezionati con uno stile elegante. I materiali misti 
offrono una presentazione neutra ma moderna. Si adatta bene 
alla nostra collezione industriale  e alla nostra gamma di casse di 
acacia, palette e altro!
- Disponibile in due stili: rotondo e rettangolare
- Acciaio verniciato a polvere nera, legno di acacia
- Design pieghevole
- Richiede un facile montaggio con istruzioni di montaggio 
incluse
- Non immergere in acqua, pulire con un panno umido e 
asciugare immediatamente.

espositore a cupola per vassoi

- Gli espositori a cupola mantengono il cibo coperto e fresco sulla 
linea di servizio
- Vassoi coordinati venduti separatamente
- Non adatto a microonde o forno

CODICE DESCRIZIONE UDV

policarbonato

c. PC2 Coperchio rotondo, 
48 cm di diametro x 25,5 cm

1 / 1

d. PC1 Coperchio rettangolare, 
54,5 x 33,5 x 19cm

1 / 1

Melamina

acciaio inossidabile 18/8

e. RPD21 Vassoio rotondo 53cm dia (Adatto al 
coperchio PC2)

1 / 6

f. RPD2415 Vassoio rettangolare (Adatto al 
coperchio PC1), 59 x 38 x 2,5 cm

1 / 6

d

c / e

ff

Facile copertura rolltop con labbro per tenerla in posizione mentre si serve e si espone.

a

b

Facile copertura rolltop con labbro per tenerla in posizione mentre si serve e si espone.Facile copertura rolltop con labbro per tenerla in posizione mentre si serve e si espone.
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Kit telaio per alzata - legno di acacia e melamina

RMG1KITACA Include RMG1ACA, MG2 & MG3 1 / 1

a. RMG2KITACA Include RMG2ACA, MG1 & MGL2 1 / 1

Kit telaio per alzata - legno verniciato nero e melamina

RMG1KITBK Include RMG1BK, MG2 & MG3 1 / 1

RMG2KITBK Include RMG2BK, MG1 & MGL2 1 / 1

parti di ricambio e accessori

RMG1ACA
Telaio in acacia (per MG2 e MG3), 
38 x 20,5 x 29cm 1 / 15

RMG2ACA
Telaio in acacia (per MG1 e MG2), 
58,5 x 20,5 x 29cm 1 / 10

RMG1BK
Telaio nero (per MG2 e MG3), 
38 x 20,5 x 29cm 1 / 15

RMG2BK
Telaio nero (per MG1 e MG2), 
58,5 x 20,5 x 29cm 1 / 10

Frostone a 2 livelli Kit telaio per alzata

- Crea un display divertente con queste alzate pieghevoli in stile A-frame
- I telai sono dotati di cuscinetti antiscivolo in silicone per mantenere i tuoi articoli 
in posizione
- Scegli tra due finiture per adattarsi al tuo arredamento (versione in acacia 
mostrata)

a

c (set 2 pezzi)

d (solo coperchio)

e (solo piatto)

CODICE DESCRIZIONE UDV

Set di torte

b. 821422 Set alzata/coperchio per torta, 32,5 x 35 cm H 1 / 1

c. *H820P422 Set piatto/coperchio per torta, 33 x 20,5 cm H 1 / 1

Supporti e coperture

d. 422 Coperchio con manico in metallo, 30,5 x 19cm H 6 / 6

e H820P Piatto da torta a basso profilo, 33 x 1,5 cm H 1 / 12

f. 421 Coperchio con manico in plastica, 30,5 x 19cm H 6 / 6

g. 700018
alzata Crofthouse Collection, "eat More Cake" in 
melamina 1 / 4

Cupola torta, plastica san

h. PCD1 Cupola per torta, 30.5cm dia x 14.5cm H 1 / 6

i. PCD2
Cupola per torta, bordo quadrato, 
31cm dia. 11,5 cm di altezza 1 / 3

Supporti e coperture

422H Maniglie per coperchi per torte 422 12 / 12

*

i

Le cupole per torte si adattano al canale su Frostone 
Vassoio in ardesia (MGC13)

b (set 2 pezzi)

Set per torte, supporti e coperchi

- Alzate e piatti per torte in acciaio inossidabile e melamina
- Coperture in Polystyrene

g

f

h
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Bamboo o acacia

FLIGHT1 Pala per degustazione in legno, Bambù, 
33 x 10 x 1,5 cm, con manico di 10 cm

1 / 10

a. FLIGHT2 Pala per degustazione in legno, Acacia, 
33 x 10 x 1,5 cm, con manico di 10 cm

1 / 10

a

Pale per degustazione

- Reversibile per l'uso con FLBeeR4 o FLGLASS4 
(barattoli venduti separatamente)

Dessert Flights

- I vasi sono dotati di coperchi a clip e sono perfettamente dimensionati per servire 
contorni condivisibili, salse, antipasti o dessert

Cestino per rifiuti Countertop

- Coperchio basculante

Manico con scanalatura 
per inserire la vostra 

scheda di etichettatura

Fori per appendere per esporre, asciugare o conservare

I gradini permettono 
di contenere bicchieri 
con un diametro di 
4,5, 5 o 5,5 cm

Si adatta a un vetro 
di 5,5 x 5,5 cm

CODICE DESCRIZIONE UDV

Vetro e legno

b. HFLGLASS5 Set di 6 barattoli richiudibili, 
(5) vasetti da 75 ml con cassa, 29 x 7,5 x 8,5 cm

4 / 4

c. BAMSP425 Cucchiai da degustazione di legno monouso, 
11.5cm (100 per confezione)

12 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

1 / 12 acciaio inossidabile spazzolato

d. WM1 12 x 12 x 17,5 cm 1 / 12

Grande dimensione compatta per servire 
degustazioni in miniatura

b

d

c
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CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Vasetti monodose in vetro

a. FLBeeR4 Mason Jar, 4.5 oz (4 per confezione).
5.5cm dia x 8.5cm
Adatto a FLIGHT1 e FLIGHT2

135 ml 1 / 6 

b. FLGLASS4 Stile vintage, 4 oz (4 per confezione). 
7cm dia x 8.5cm. 
Adatto a FLIGHT1 e FLIGHT2

120 ml 1 / 6 

c. GJ15 1.5 oz, 4.5cm dia x 5.5cm 45 ml 6 / 6

d. GJ3 3 oz, 6cm dia x 5.5cm 90 ml 6 / 6

Vasetti monodose in vetro con coperchi in plastica

e. SGJ4
Barattoli da 4 once con coperchio (12 
per confezione), 5cm dia x 7cm

120 ml 1 / 4 

SGJ6
Vasetti da 6 once con coperchio (12 
per confezione), 6.5cm dia x 8.5cm

180 ml 1 / 4 

parti di ricambio e accessori

SGJ4LID Coperchi per SGJ4 (12 per confezione) - 12 / 12

SGJ6LID Coperchi per SGJ6 (12 per confezione) - 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Mini servitori in melamina bianca

f. 10311W 3¼ oz, Piatto rotondo, 10cm dia 
x 2.5cm

95 ml 24

g. 10312W 3 oz, Ciotola impilabile, 7.5 dia 
x 3cm

85 ml 24

h. 10313W ¾ oz, Ciotola ovale inclinata, 9 x 
5.5 x 3cm

25 ml 24

i. 10314W 1½ oz, Ciotola ovale, 10 x 7 x 
2cm

45 ml 24

j.
10315W 1½ oz, Ciotola quadrata, 7 x 7 

x 2cm
45 ml 24

k.
10316W 2½ oz, Ciotola quadrata, 7 x 7 x 

2.5cm
75 ml 24

l. 10317W 1 oz, Cucchiaio, 9.5 x 5.5 x 5.5cm 30 ml 24

a

b

c d

Ogni barattolo ha un coperchio di plastica 
per una comoda e sicura conservazione

Coperchi di ricambio possono essere 
acquistati separatamente

Vasetti di vetro

Mini servitori in melamina

- Una varietà di forme e dimensioni per degustazioni individuali

SAFE FOR
TEMPERATURES
UP TO 
100°C

j

e

g

k

f

l

h

h

i

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

2,8cm

1,4cm
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CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

policarbonato & acciaio

a. 69 Dispenser di cereali, 25.5 x 33 x 67.5cm 1.4 L 1 / 1

b. 693 Dispenser di cereali rotante a 3 scomparti, 
49.5 x 49.5 x 67.3cm (3)

8.5 L 1 

parti di ricambio e accessori

69B Serbatoio per dispenser di cereali 8.5 L 1 / 6

69PH Manopola per 69 & 693 1 / 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio verniciato a polvere nera, a due o tre livelli

h. BKT2A Cestini a due piani, 23 & 26.5cm, 31cm H 1 / 8

i. BKT2 Cestini a due piani, 25,5 & 30.5cm, 61,5 cm H 1 / 2

j. BKT3 Cestini a tre piani, 25,5, 30,5 e 35,5 cm, 85cm H 1 / 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cesti di frutta, filo cromato

c. 12SR Combo, 30.5 x 30.5 x 45.5cm 1 / 8 

d. FSP1507 Cestino Spiral, 23 x 23 x 47cm 
(Diametro massimo frutto 10.5cm)

1 / 6 

e. FSL1508 Cestino Sloped, 39.5 x 19 x 42cm
(Diametro massimo frutto 10.5cm)

1 / 8 

f. FC1649 Cestino Curved, 35.5 x 16 x 45.5cm 
(Diametro massimo frutto 10.5cm)

1 / 12 

g. *FSP1206 Cestino Spiral, 17.5 x 17.5 x 32
(Diametro massimo frutto 8.5cm)

1 / 12 

j

i

h

*

c

e

c.

d.

e.

f.

g.

d

ff g
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Dispenser per cereali

Cestini frutta

Risparmia spazio e mantieni la frutta organizzata sulla tua linea di buffet, mentre 
porti un tocco di originalità alla tua sana esposizione di frutta con questi divertenti 
cestini di metallo. Adatto a tutta la frutta monodose; ideale per il self-service e per i 
punti vendita.

Collezione Mediterraneo™ Cestini a più livelli

b
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Utensili in silicone e acciaio

- L'anima in acciaio inossidabile con la costruzione esterna in silicone fornisce una 
opzione di servizio durevole, flessibile e resistente ai graffi
- Sicuro al calore fino a 204°C

Poggia-cucchiaio

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Silicone e acciaio

a. 39100 Pinze 18cm - 1 / 6

b. 39101 Pinze 23cm - 1 / 6

c. 39102 Pinze 30.5cm - 1 / 6

d. 39103 Cucchiaio 20.5cm  15 ml 1 / 6

e. 39104 Cucchiaio 24cm 30 ml 1 / 6

f. 39105 Cucchiaio 27.5cm 60 ml 1 / 6

Sicuro da usare con 
articoli in alluminio fuso 
rivestito

Impugnatura comoda e 
antiscivolo

a

NSF®NSF®NSF

d

e

f

CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio

g. *HVSP1 Poggia-cucchiaio verticale, 9 x 12 x 21cm 6 / 6

h. *HB1 Poggia-cucchiaio singolo, finitura spazzolata, 
20,5 x 10 x 4cm

12 / 12

i. 500LC Mestolo per ciotola, polistirene 1 / 12

*

h

g
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Perché Microban® è 
importante per i nostri 
utensili e per voi?

La formula Microban® inibisce la crescita e la 
riproduzione di batteri nocivi, muffe e funghi 

che possono causare 
malattie, odori e 
macchie. È una 
soluzione a base di 
argento che viene 
infusa all'interno dei 
manici in vinile per 
fornire una 
protezione 
antimicrobica 
integrata contro la 

contaminazione da 
contatto umano e 
residui di cibo. 
Mircroban® è sicuro 
per il contatto con gli 

alimenti e non si lava o 
si consuma con l'uso o 
la pulizia. È dimostrato 

che mantiene gli utensili 
da portata più puliti tra un 
lavaggio e l'altro. Questa 

formula antimicrobica è 
certificata dal regolamento 

Ue sui biocidi (BPR).

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

acciaio inossidabile con manico nero anti-microbial

a. AM3331BK 28cm paletta da servire — 1 / 6

b. AM3313BK 36cm paletta — 1 / 6

c. AM3314BK 36cm paletta forata — 1 / 6

d. AM3709BK 23cm pinze — 1 / 6

AM3774BK 24.5cm pinze — 1 / 12

e. AM5301BK 24cm mestolo 30 ml 1 / 6

f. AM5302BK 24cm mestolo 60 ml 1 / 6

g. AM5303BK 24cm mestolo 90 ml 1 / 6

h. AM5304BK 24cm mestolo 120 ml 1 / 6

i. AM5306BK 24cm mestolo 180 ml 1 / 6

AM5311BK 32cm mestolo 30 ml 1 / 6

AM5312BK 32cm mestolo 60 ml 1 / 6

AM5313BK 32cm mestolo 90 ml 1 / 6

AM5314BK 32cm mestolo 120 ml 1 / 6

AM5316BK 32cm mestolo 180 ml 1 / 6

j. AM5333BK 35cm cucchiaio 59 ml 1 / 6

AM5334BK 35cm cucchiaio forato 59 ml 1 / 6

AM5343BK 37.5cm cucchiaio 118 ml 1 / 6

AM5344BK 37.5cm cucchiaio forato 118 ml 1 / 6

AM5353BK 38cm cucchiaio 177 ml 1 / 6

k. AM5354BK 38cm cucchiaio forato 177 ml 1 / 6

AM5363BK 40cm cucchiaio 236 ml 1 / 6

AM5364BK 40cm cucchiaio forato 236 ml 1 / 6

a b c

e

f

g
h i

j

k

d Maniglie Cool-touch  
strutturate per una comoda 

presa antiscivolo

Perfetto per il controllo 
delle porzioni

 La capacità è incisa sul lato inferiore 
per il controllo delle porzioni

Utensili da portata antimicrobici
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CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio inossidabile 18/8, finitura spazzolata

i. 3606 Pinze, 15cm 1 / 12

3609 Pinze, 24cm 1 / 12

3612 Pinze, 30cm 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio 18/8

a. 5304 Mestolo da zuppa, 120 ml. 33cm 1 / 12

b. 5311 Forchetta a due denti, 24cm 1 / 12

c. 5312 Forchetta a due denti, 34cm 1 / 12

d. 5314 Paletta scanalata 1 / 12

e. 5331 Spatola per torte da buffet, 25.5cm 1 / 12

f. 5332 Spatola da buffet, 26cm 1 / 12

g. 5333 Cucchiaio di servizio solido, 35cm 1 / 12

h. 5334 Cucchiaio di servizio scanalato, 35cm 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

pinze - acciaio

j. 4403 Pinze 19cm 1 / 12

k. 4405 Pinze 16.5cm 1 / 12

prendipasta - acciaio

l. 2068 Prendipasta, Ciotola ovale 29cm 1 / 12

Spatola - acciaio

m. 4331 28cm spatola per pasticceria 1 / 12

g

a

b/c

i

k

l

e f

b

h

jj

Collezione™ Dalton utensili di servizio

- Il manico curvo impedisce agli utensili di scivolare nei piatti
- Caratteristiche maniglie con finitura spazzolata e teste con finitura a specchio 
per una presentazione unica

Collezione™ Dalton II utensili di servizio

Pinze e prendipasta

m
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CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio

a. B1 Caffè, 6.5 x 7cm 1 / 25

B3 Tè caldo, 6.5 x 7cm 1 / 25

b. B6 Crema, 6.5 x 7cm 1 / 25

c. B5 Latte, 6.5 x 7cm 1 / 25

d. B7 Acqua calda 6.5 x 7cm 1 / 25

B8 Non fumare, 6.5 x 7 x 5cm 1 / 25

B9 Riservato, 6.5 x 7 x 5cm 1 / 25

porcellana

e. P16 Semplice, 8.5 x 5.5cm 1 / 6 

i

Da usare con la nostra lavagna (CBP2WH) o con penne 
cancellabili a secco.

a b c
d

Targhette Buffet

- Codifica il tuo buffet per l'identificazione di allergeni, vegetariani e vegani e altro 
ancoraTa

bl
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CODICE DESCRIZIONE UDV

acrilico

c. A362 Rettangolare, 10 x 3 x 6.5cm 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

acciaio

d. RCH21 Portacarte, 5 x 3cm 1 / 6

RCH41 Portacarte, 10 x 2,5 cm 1 / 6

c

d

a

b

d

Scheda magnetica Porta-segni

Supporti curvi per menu

Portacarte in acciaio inossidabile

CODICE DESCRIZIONE UDV

acrilico

d. AS57 Si adatta a un foglio di 14 x 21,5 cm 1 / 24

e. AS811 Si adatta a un foglio di 21,5 x 28 cm 1 / 12
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CODICE DESCRIZIONE UDV

placche e penne per lavagna

e. 12000 Placca, Rettangolo, 9 x 5cm, 6 per confezione 1 / 12 

f. 12001 Placca, Ovale, 9 x 5cm, 6 per confezione 1 / 12 

g. 12002 Placca, Tendone, 9 x 5cm, 6 per confezione 1 / 12 

h. 12003 Placca, Decorative,9 x 5cm, 6 per confezione 1 / 12 

CBP2WH Penne per lavagna, White, 2 per confezione 1 / 24

Cavalletti da buffet - legno, verniciatura a polvere o acrilico

i. 12005 Cavalletto portacarte, legno di pino, 
9 x 2,5 x 7,5 cm, 2 per confezione

1 / 12 

j. 12004 Cavalletto portacarte, verniciato a polvere nera, 
9 x 2,5 x 7,5 cm, 2 per confezione

1 / 12 

k. 12006 Cavalletto portacarte, acrilico, 9 x 9cm, 
2 per confezione (contiene 5 x 7.5cm carte)

1 / 12 

CODICE DESCRIZIONE UDV

Lavagna con molletta

a. BAMCBCP 7,5 x 5cm (6 per confezione) 1 / 12 

adesivo pvc lavagna

b. CBSLA12 etichette nere in lavagna, confezione assortita di 48 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

c. CBTSS3
etichetta in acciaio inossidabile con lavagna, 7,5 x 
4,5 cm (6 per confezione) Gesso non incluso

1 / 12

d. 40001
etichetta del buffet da appendi / portacarte, 
Rivestito in polvere nera, 7,5 x 7 x 1cm

1 / 12 

c

a

dd

j

Personalizza uno qualsiasi 
dei nostri accessori per 
buffet in lavagna con le 
nostre penne per lavagna 
(CBP2WH)

 easy

labelling

i

g

e

f

hh

Le etichette adesive flessibili in PVC 
si fissano a bottiglie di vetro, barattoli 
e altro, per una facile identificazione.

granola

trail  mix

oat milk

Placche buffet, cavalletti e portacarte

- Dai un tocco vintage al tuo buffet con questi cavalletti e targhette facili da usare
- I cavalletti piccoli si adattano alla tua scelta di lavagne sagomate
- I cavalletti si adattano anche a carte standard da 9 x 5 cm per ulteriori opzioni di 
etichettatura

etichette buffet

Lavagna clip ed etichette

k

b
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Metallo rivestito a polvere nero

a. BKB8 20.5cm Ramo 1 / 12

b. BKB12 30.5cm Ramo 1 / 12

c. BK1908 20.5cm, con fondo piatto 1 / 20

BK1912 30.5cm, con fondo piatto 1 / 20

BK1915 38.5cm, con fondo piatto 1 / 12

d. BKC2202 5cm, supporto con clip 1 / 24

BKC2206 15cm, supporto con clip 1 / 12

e. BKC2208 20.5cm, supporto con clip 1 / 12

BKC2212 30.5cm, supporto con clip 1 / 12

Metallo cromato, fondo piatto

f. 1908 20.5cm cromato 1 / 20

1912 30.5cm cromato 1 / 20

acciaio inossidabile, plastica, nichelato o bambù

g. CH2 9 cm, clip circolare, acciaio inossidabile 1 / 12 

h. CH5 11.5cm, cubo con clip, plastica chiara 1 / 12 

i. CHX4 11,5 cm, clip su due lati, acciaio inossidabile 1 / 12 

j. CHX8 21,5 cm, clip su due lati, acciaio inossidabile 1 / 12 

k. BFCH4 10cm, Porta carte di forchetta, acciaio inossidabile 12 / 12

l. 4CHSBK 11cm, cubo con clip, nero, plastica 1 / 12 

m. 4CHS 11cm, cubo con clip, argento, plastica 1 / 12 

n. 5CHBAM 14cm, Cubo con clip, Bambù 12 / 12

o. 5CHBAMCP 14cm, Cubo con molletta, Bambù 12 / 12

acciaio inossidabile o nichelato

p. 2504 Clip per arpa da 10 cm, acciaio inossidabile 1 / 6 

2508 Clip per arpa da 20 cm, acciaio inossidabile 1 / 6 

2512 Clip per arpa da 30,5 cm, acciaio inossidabile 1 / 6 

q. 1306 Portacarte da 15 cm, acciaio inossidabile Deluxe 1 / 6 

r. 596 Portacarte da 5 cm, nichelato pesante 24 / 24

s. 797 Clip per arpa da 4 cm, in acciaio inossidabile 12 / 120

c

a

b

k                     l          m             n                      o                                      p                                        q                                                    r                       s

j
h

g

d

e

Porta carte e numeri

i

f
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Bamboo picks

Che sia per un'occasione speciale o per aiutare a identificare il 
prosciutto e la senape dal formaggio e dai sottaceti, i nostri picks 
ecologici e monouso sono un accessorio gradito a qualsiasi 
buffet, banchetto o funzione di catering. 
Solo per uso singolo.

e

i

l

i
e

h
b

c d

a
f

g

j
k

l

m

Ta
bl

eC
ra

ft

CODICE DESCRIZIONE UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

Fork picks

a. BAMF35 9cm Forchette 12

picks portacarte (100 per sacchetto)

b. BAML35 9cm portacarte 12

BAML45 11.5cm portacarte 12

picks pallina (100 per polybag)

c. BAMBA35 9cm - Assortiti
(25 ea: Rosso, Giallo, Verde, Blu)

12

BAMBA45 11,5cm - Assortiti
(25 ea: Rosso, Giallo, Verde, Blu)

12

picks sportivi (100 per sacchetto)

d. BAMSP145 11.5cm Baseball Sport 12

e. BAMSP245 11.5cm Basketball Sport 12

f. BAMSP545 11.5cm Football Sport 12

g. BAMSP645 11.5cm American Football Sport 12

h. BAMSP745 11.5cm Hockey Sport 12

i. BAMSP345 11.5cm Golf Tee Sport (Assorted: 
White, Red, Blue, Green)

12

picks nodo (100 per sacchetto)

j. BAMK35 9cm nodo 12

BAMK45 11.5cm nodo 12

BAMK7 18cm nodo 12

picks con occhiello e cuore (100 per sacchetto)

k. BAMLP45 11.5cm Looped 12

BAMH45 11.5cm cuore 12

BAMH6 15cm cuore 12

picks lavagna (100 per scatola)

m. BAMDCB35 9cm lavagna 1 / 12
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h

Buffet e Catering - Accessori e articoli monouso

b
c

g h

a

i

e

d

f

g

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

Barche, naturale - legno (50 per scatola)

f. BAMDB3 Mini, 8.5 x 5.5 x 2.5cm 30ml 12 / 12

BAMDB45 Small, 11.5 x 6.5 x 3cm 45ml 12 / 12

g. BAMDB5 Medium, 13.5 x 8.5 x 4cm 90ml 12 / 12

BAMDB65 Large, 16.5 x 9 x 4cm 150ml 12 / 12

BAMDB8 Extra Large, 19.5 x 9.5 x 4.5cm 235ml 12 / 12

Bamboo picks a paletta

Barchette di legno

f
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CODICE DESCRIZIONE UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

pick a paletta (100 per sacchetto)

a. BAMP35 9cm paletta 12

BAMP45 11.5cm paletta 12

BAMP7 18cm paletta 12

picks a paletta, temperatura (100 per sacchetto)

RARE 9cm "Rare" paletta 12

b. MEDRARE 9cm "Medium Rare" paletta 12

c. MEDIUM 9cm "Medium" paletta 12

MEDWELL 9cm "Medium Well"paletta 12

WELLDONE 9cm "Well Done" paletta 12

BLEU 9cm "Bleu" paletta 12

SAIGNANT 9cm "Saigant" paletta 12

A POINT 9cm "A Point" paletta 12

BIEN CUIT 9cm "Bien Cuit" paletta 12

paddle picks, vegan & vegetarian (100 per polybag)

d. BAMP35VG 9cm Vegan paletta Pick 12

BAMP45VG 11.5cm Vegan paletta Pick 12

e. BAMP45V 11.5cm Veg paletta Pick 12

CODICE DESCRIZIONE UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

picks Spade

f. BAMPS45 11.5cm Sword Pick 12

BAMPS6 15cm Sword Pick 12

picks a paletta, allergia e senza glutine (100 per sacchetto)

BAMP35A 9cm Allergy paletta 12

g. BAMP45A 11.5cm Allergy paletta 12 / 12

h. BAMP35G 9cm Gluten-Free paletta 12 / 12

BAMP5G 13cm Gluten-Free paletta 12 / 12

picks a paletta viola (100 per sacchetto)

i. BAMP45PR 11.5cm Purple paletta 12 / 12
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b

*

e

d
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Diametro dell’anello 

45mm su tutti i portacono

Ottimo per i coni gelato, snacks 
e persino cialde di caffè

- Usa e getta 

- Monouso 

- Ecologico
Coni & tazze usa e getta

- Un modo rinfrescante per presentare antipasti, dessert e assaggi
- Facile da servire e comodo da tenere in mano per gli ospiti

Portacono usa e getta 

- Esponi i tuoi coni monouso con stile con la nostra selezione di portacono a gradini
- I modelli 10030 e 10031 sono caratterizzati da livelli rotanti per facilitare la 
preparazione e il servizio
- Tutti gli stili includono maniglie per un facile trasporto da e verso la linea di servizio

a

f

g
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CODICE DESCRIZIONE UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

DCH27 Metallo cromato, contiene 27 coni, 
18.5cm dia x 42cm

1 / 6

c. DCH27BK Metallo verniciato a polvere nera, 
Contiene 27 coni, 18.5cm dia x 42cm

1 / 6

DCH01 Metallo verniciato a polvere nera, 
Contiene 1 cono, 10cm H

1 / 12

d. 10030 Metallo verniciato a polvere nera e acacia, 
Contiene 6 coni, 19.5cm dia x 25cm

1 / 12

e. 10031 Metallo verniciato a polvere nera e acacia, 
Contiene 12 coni, 25.5cm dia x 35cm

1 / 12

f *BBQ3500 Portacono/rosticceria per peperoncino, acciaio 
inossidabile, contiene 20 coni, 28 x 12,5 x 5,5 cm

6 / 6

g. 123526 Singolo filo, portacono in acciaio inossidabile 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

Coni, legno di pino (50 per box)

BAMDCN5 Mini, 5 x 5.5 x 12.5cm 45ml 12 / 12

BAMDCN6 Small, 6.5 x 7 x 15cm 90ml 12 / 12

a. BAMDCN7 Large, 7.5 x 9 x 18cm 140ml 12 / 12

tazze, legno di pino (50 per box)

b. BAMDCP2 Small, 6cm dia x 6cm 120ml 12 / 12

BAMDCP1 Mini, 4.5cm dia x 4.5cm 60ml 12 / 12
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Piatti, porta-taco, pinze e forchette usa e getta

Posate usa e getta

a

b

c

h

i

j
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CODICE DESCRIZIONE UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

piatti, bamboo (25 per sacchetto)

a. BAMDRP7 17.5cm rotondo 1 pk / 12 pk

BAMDRP9 22.5cm rotondo 1 pk / 6 pk

BAMDRP11 28cm rotondo 1 pk / 6 pk

BAMDSP35 8.5cm quadrato 1 pk / 12 pk

123456 12.5cm quadrato 1 pk / 12 pk

b. BAMDSP7 17.5cm quadrato 1 pk / 12 pk

BAMDSP9 22.5cm quadrato 1 pk / 6 pk

BAMDSP10 25.5cm quadrato 1 pk / 6 pk

taCO taXI™ porta-taco (50 per sacchetto)

c. 10516 Contiene 1 Taco, forma X, Design 2-Pezzi, 8.5 x 6 
x 4.5cm, (Confezione da 50)

1 pk / 12 pk

pinze, bamboo (12 per sacchetto)

d. BAMDT35 9cm paletta picccola 12 / 12

e. BAMDT6 15cm paletta 12 / 12

Forchette, bamboo (100 per sacchetto)

f. BAMDF475 12cm Forchetta 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV
pREZZO 

IVa ESClUSa

legno di pino

BAMSP425 Cucchiaio di legno, 10.5cm (100 per confezione) 12 pk

g. BAMDF65 Forchetta, 16.5cm (25 per confezione) 1 pk / 12 pk

h. BAMDSPN65 Cucchiaio, 16.5cm (25 per confezione) 1 pk / 12 pk

i. BAMDKN65 Coltelli, 16.5cm (25 per confezione) 1 pk / 12 pk

654320 Forchetta di legno, 16.5cm (100 per confezione) 20 pk

654321 Cucchiaio di legno, 16.5cm (100 per confezione) 20 pk

654322 Coltello di legno, 16.5cm (100 per confezione) 20 pk

j. 654324 Il set include: Forchetta, Cucchiaio, Coltello, 
16.5cm (50 per confezione)

250 ea
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Articoli di 
servizio bevande
Per l’erogazione di bevande fredde 
e calde, TableCraft ha una varietà di 
soluzioni che si adattano alle esigenze 
della vostra attività. Le nostre opzioni 
di alta qualità sono progettate per 
mantenere le stazioni di bevande 
organizzate e la vostra attività in 
movimento.
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Design impilabile, soluzione ideale per servire una varietà di bevande
Compatto e leggero, perfetto per i piccoli spazi

Rubinetto NSF®

Silhouette™

Serbatoio in Tritan 
durevole BPA-Free

b

Vassoio di base

13.2 L

Distributori di bevande

Più opzioni e opportunità di servizio, dalle bevande fredde a 
quelle aromatizzate, nei nostri distributori per bevande in 
plastica Upscale, Silhouette™ e Stackable. 
Stili assortiti disponibili in più capacità per gruppi piccoli e 
grandi. 

Capacità 18.9 L

Altre capacità disponibili

Capacità 18.9 L

Altre capacità disponibili

Nucleo di ghiaccio  
rimovibile (75T)

Infusore 
rimovibile (75IC)

Il tubo del nucleo di ghiaccio 
rimovibile si inserisce nell’infusore 
rimovibile

Serbatoio in Tritan 
durevole BPA-Free

a

18 cm di distanza dal 
rubinetto.
Disponibili modelli ad 
alta distanza

Upscale

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Distributori di bevande di alta qualità in acciaio inossidabile, 
plastica Tritan® senza Bpa 

7515 Distributore di bevande Upscale, 
13,6 cm di distanza dal rubinetto, 
21 x 23 x 45cm

5.7 L 1 / 1

75 Distributore di bevande Upscale, distanza dal 
rubinetto 17cm, 
27,5 x 27,5 x 49,5 cm

11.4 L 1 / 1

a. 85 Distributore di bevande Upscale, 
18 cm Distanza dal rubinetto, 
31 x 33,5 x 62cm

18.9 L 1 / 1

Distributori di bevande Silhouette™ -
acciaio inossidabile, plastica Tritan® senza Bpa 

b. N175 NSF® Singolo, distanza dal rubinetto di 21,5 
cm, 28,5 x 28,5 x 59,5 cm

13.2 L 1 / 1

parti di ricambio e accessori (la maggior parte dei dispenser)

175INF Sostituzione infusore per N175 1 / 36

175LID Coperchio di ricambio per N175 1 / 20

175SB Base di ricambio, acciaio inox per N175 1 / 6

75FM Rubinetto universale in acciaio 
inossidabile, adatto a 75, 85, 7515, 
BDG1000, BDG2000, BDG3000

- 1 / 100

BDGF Rubinetto ABS cromato per distributori di 
bevande in vetro BAD1500 e BDG

- 1 / 120

75F Rubinetto pesante in ABS nichelato per 75, 
85, 7515

- 1  / 100

N175F Rubinetto in polipropilene NSF® per N175 - 1 / 200

c. 10CSBK Vassoio di base del distributore per 75, 85 e 
N175, 26cm dia x 38cm

- 1 / 12

Distributori di bevande impilabili in plastica 

d. BAD1500 Dispenser senza BPA con infusore
24 x 24 x 34cm 
(distanza dal rubinetto 12cm)

5.7 L 1 / 4 
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Il design compatto dei 
dispenser Slimline fa 

risparmiare spazio 
prezioso sul bancone

Black Almond

Dual 

- Un'aggiunta perfetta al tuo buffet della colazione
- Un modo semplice per offrire una varietà di bevande 
- Include un serbatoio rimovibile con camera di ghiaccio drenante 
integrata per mantenere le bevande fresche

SLIMLINE
Distributori di bevande in polipropilene senza BPA 

Con serbatoi staccabili e rubinetti di qualità Tomlinson®, questi distributori di 
bevande rendono le stazioni di bevande semplici da pulire, facili da riempire e 
veloci da servire. Misure graduate visualizzate sul lato del serbatoio per un 
riempimento efficiente e costante.

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Distributori di bevande Slimline in polipropilene senza Bpa

b. 353DP Singolo, nero, 20,5 x 41 x 52,5 cm 
(21cm distanza dal rubinetto)

11.4 L 1 / 1

356DP Singolo, mandorla. 47,5 x 20,5 x 52,5 cm 
(21cm spazio per il rubinetto)

11.4 L 1 / 1

parti di ricambio e accessori

852F Gruppo rubinetto Tomlinson® per uso 
intensivo

- 1 / 100

953F Gruppo rubinetto standard - 1 / 500

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Distributori di bevande doppi

a. 70 Doppio, 30,5 x 35 x 58,5 cm 
(14cm distanza dal rubinetto)

(2) 5.7 L 1 / 1

parti di ricambio e accessori

70F Rubinetto per 70  - 1 / 1
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iceD 
tea

iceD 
tea

iceD 

cucumber
infusion

tomato
juice

oRANGE
jUICE

Distributori di bevande in vetro 
trasparente

Scegli tra quattro stili: Beehive™, Rustic Country™, Mason jar 
e la nuova Industrial Collection™.

Distributore di bevande in 
vetro decorativo

Il distributore di bevande in vetro decorativo 
offre una presentazione elegantemente 
affascinante. Il coperchio in vetro include una 
guarnizione in plastica per una chiusura 
ermetica.
- Capacità di 7,5 litri, perfetto per piccoli gruppi
- Include una collana lavagna per l'etichettatura
- Lavaggio a mano raccomandato
- Confezionato per il Cash & Carry

a/d
b/e

c/f

h

g

NEw

i

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Distributori di bevande in vetro trasparente

a. BDG1000 Beehive™ con rubinetto in plastica cromata, 
nucleo di ghiaccio e infusore, 23 x 27,5 x 37 cm

9.5 L 1 / 1

b. BDG2000 Rustic Country™ con rubinetto in plastica 
cromata, coperchio richiudibile, 21 x 26,5 x 
35,5 cm

8.5 L 1 / 1

c. BDG3000 Mason jar con rubinetto in plastica cromata, 
nucleo di ghiaccio e infusore, 19,5 x 26 x 32cm

8 L 1 / 1

d. 123494 Beehive™ con rubinetto in acciaio inossidabile, 
ice core e infusore, 23 x 27,5 x 37cm

9.5 L 1 / 1

e. 123495 Rustic Country™ Coperchio richiudibile con 
rubinetto in acciaio inossidabile, 21 x 26,5 x 
35,5 cm

8.5 L 1 / 1

f. 123496 Mason jar con rubinetto in acciaio inossidabile, 
nucleo di ghiaccio e infusore, 19,5 x 26 x 32cm

8 L 1 / 1

g. 10090 Industrial Collection™ con rubinetto in plastica 
cromata, ice core e infusore

9 L 1 / 1

h. 10360 Mini Mason jar con rubinetto in plastica 
cromata, ice core e infusore

5.5 L 1 / 1

i. 10699 Vetro decorativo con rubinetto in plastica 
cromata, 21,5 x 26 x 36,5 cm

7.5 L 1 / 1

parti di ricambio e accessori

BDG2000T Ricambio top, guarnizione e gruppo filo
per BDG2000

1 / 12

BDGINFCoRE Ricambio nucleo di ghiaccio e infusore per 
BDG1000 e BDG3000

1 / 12
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CODICE DESCRIZIONE UDV

parti di ricambio e accessori

a. BDCHBD Collana lavagna per distributori di bevande in vetro 1 / 48

b. 10758 Collana galvanizzata per distributori di bevande
in vetro

1 / 48

BDGF Sostituzione rubinetto in plastica cromata per tutti i 
distributori di bevande in vetro

1

c. BDGTUB Vasca per bevande rotonda, acciaio galvanizzato, 24cm dia 
x 19.5cm

1 / 6 

d. 10361 Base per distributore di bevande a filo singolo, verniciata 
a polvere nera, adatta al 10360 / Contiene fino a 18 cm di 
larghezza della base, 30,5 x 18,5 x 34 (21,5 cm di spazio 
per il rubinetto)

1 / 6

BDGR1 Base per distributore di bevande a filo singolo, verniciata a 
polvere nera, (distanza dal rubinetto 21,5 cm)

1 / 6 

e. BDGR2 Base per distributore di bevande a doppio filo, verniciata a 
polvere nera, (distanza dal rubinetto 21,5 cm)

1 / 6 

f. 10262 Base per dispenser Industrial Collection™, verniciata a 
polvere nera, (adatta a 10090 e BDG2000)

1 / 6 

g. 10173 Rubinetto per 10090, plastica placcata nera 1

h. 10174 Coperchio per 10090, barattolo rivestito di nero, 13cm dia 
x 1.5cm

1 / 12

i. 10755 Supporto di bambù, 25.5cm dia x 14.5cm 1 / 6

10756 Pino nero, 25.5cm dia x 14.5cm 1 / 6

10757 Supporto in acacia, 25.5cm dia x 14.5cm 1 / 6

123497 Sostituzione rubinetto in acciaio inox per tutti i distributori 
di bevande in vetro

1 / 48

Rubinetti Touchless

Aggiornate il vostro distributore di bevande TableCraft con i nostri nuovi rubinetti 
che forniscono un'erogazione igienica senza contatto. Le opzioni a mani libere  
permettono ai vostri dipendenti operazioni sicure e pulite, guadagnando la fiducia 
dei vostri clienti.
- I design semplici e a spinta sono economici, puliti e facili da usare
- ottimo per le opzioni di erogazione di bevande self-service senza il rischio di 
contatto ripetuto con le mani

NEw

a

Disponibile anche in legno di 
pino nero e acacia.

Adatto a tutti i distributori di 
bevande in vetro.

Fornisce un’opzione 
rustica per l’etichettatura 
delle bevande

c d e f

i

b

Rubinetto: Si adatta ai distributori:

10626 75, BDG1000, BDG2000, BDG3000, 
123494, 123495, 123496, 10360, 
BAD1500, 10090, 353DP & 356DP

70F 70

h
g

j

Stand e accessori

Eleva il tuo servizio di bevande! I nostri 
supporti si adattano alla nostra gamma di 
distributori di bevande in vetro e sono 
disponibili in molte opzioni da abbinare alle 
nostre alzatine da buffet, casse e vassoi 
esistenti per creare un look coerente nella 
presentazione del servizio.
La nostra nuova collana galvanizzata si adatta 
anche alla nostra gamma di dispenser per 
bevande in vetro.
Non Immergere in acqua, pulire con un panno 
umido e asciugare immediatamente

NEw

NEw

CODICE DESCRIZIONE UDV

Rubinetti Touchless

j. 10626 Rubinetto universale, nero 1

70F Rubinetto per 70  1
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Soluzioni per bevande e banconi - Caraffe per bevande fredde e server

f

I nostri vasi da 
350 ml si abbinano 
bene con le nostre 
etichette adesive 
lavagna [#CBSLA12]

g

a

b

c

e

d

350 ml si abbinano 
bene con le nostre 
etichette adesive 
lavagna [#CBSLA12] FRESH

La parte superiore 
in sughero è 

lavabile solo a 
mano.

Il vaso di vetro 
è lavabile in 
lavastoviglie

MADE IN ITALY

MADE IN USA

MADE IN SPAIN

Bottiglie e caraffe
Authentic Collection™

Le nostre bottiglie di vetro verde riciclato 
miglioreranno qualsiasi servizio da acqua o 
presentazione da tavolo. 
Gli abbellimenti decorativi aggiungono un 
fascino vintage e uno stile eclettico ad ogni 
ambiente. A causa della natura del vetro 
riciclato, le leggere variazioni di colore, le bolle 
e le piccole linee sviluppate durante lo 
stampaggio rendono ogni bottiglia unica.

Barattolo di vetro

Conserva e servi i tuoi succhi di frutta appena spremuti, frullati e 
altre bevande fredde.

Bottiglie richiudibili

Guarnizione in silicone 
e chiusura a scatto per 
una conservazione e un 
trasporto sicuri

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Server acqua richiudibili - vetro

RGC8 Bottiglia con guarnizione in 
silicone

250 ml 6 / 6

e. RGC16 Bottiglia con guarnizione in 
silicone

500 ml 6 / 6

RGC34 Bottiglia con guarnizione in 
silicone

1 L 6 / 6

f. RSB33 Bottiglia con guarnizione in 
silicone

1 L 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Bottiglie e caraffe authentic Collection™ - Vetro verde riciclato

a. 6620 Caraffa 830 ml 1 / 6 

b. 6621 Bottiglia richiudibile 975 ml 1 / 6 

c. 6626 Barattolo di succo con coperchio 120 ml 24 / 24

d. 6632 Bottiglia richiudibile 1.5 L 1 / 6 

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

g. H92005 Barattolo in vetro con sughero 350 ml 6 / 6
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Soluzioni per bevande e banconi - Caraffe per bevande fredde e server

e

f

c

Coperchio con flusso libero e 
protezione per il ghiaccio

a

b

Server, brocche e caraffe 

Perfetto per eventi interni ed esterni

Brocche per infusione

- Infusore per erbe fresche e frutta per 
aggiungere un tocco rinfrescante all'acqua
- Si smonta per una facile pulizia

Brocche per bevande

Caraffe per bevande

Remington CollectionTM * La brocca ha una base, 
protezione per il ghiaccio e modello di riso

* 

NEw
NEw

g

h

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

premium water Servers-18/8 acciaio inossidabile, finitura a specchio

a. 300 Brocca, protezione per il ghiaccio 2 L 1 / 12 

b. RP68 Remington CollectionTM * Brocca con base, 
protezione per il ghiaccio, modello Rice

2 L 1 / 12 

Brocche per bevande - Senza plastica, chiaro

c. 364 Brocca trasparente 1.8 L 1 / 12

d. PP321 Brocca con coperchio 2 L 1 / 12

Brocche per infusione-San & policarbonato

f. PP322FIN Brocca per infusione con coperchio, plastica 
SAN

2 L 1 / 6 

*328FIN Brocca per infusione, Policarbonato 2.8 L 1 / 4 

Brocche per infusione-San & policarbonato

g. 10111 Caraffa a caduta per gravità con filtro 1.1 L 1 / 6 

h. 10110 Caraffa Swirl con tappo 1.4 L 1 / 6

d
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Soluzioni per bevande e banconi - Vaschette per bevande

c

a b

e

Il supporto si ripiega per un facile 
stoccaggio - è richiesto un po’ di 
assemblaggio 

f

g h

d

Parete singola

- Le vasche Galvanised Collection™ hanno una finitura a ciottoli (articoli b, c ed e)

Collezione Brickhouse™ 

- Vasca per bevande di grandi dimensioni per un servizio di bevande ad alto volume
- Perfetta per eventi interni ed esterni
- Il vassoio della condensa cattura le gocce per mantenere le aree di servizio pulite 
e senza pericolo di scivolamento

Set di vaschette

- Il supporto in metallo nero si adatta a vaschette a parete singola e doppia

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Vaschette per bevande a parete singola - zincate  

a. BDGTUB Rotondo, 24cm dia x 19.5cm 5.5 L 1 / 6

b. GT159 ovale, 38 x 22 x 18,5 cm 6.6 L 1 / 1

BT1914 ovale, 58 x 37 x 24cm 21 L 1 / 1

c. HBT1914 ovale, 58 x 37 x 24cm  21 L 6 / 6

d. GT2313 ovale, finitura a ciottoli, 58 x 31 x 19cm  16.8 L 1 / 1

Brickhouse Collection™ Single wall Beverage Tub Set-Stainless Steel

e. GTSS2313N Il set include vasca, supporto, accessori e 
vassoio di condensazione (Complessivamente 
70 x 38 x 81,5 cm)

48.3 L 1 / 1

parti di ricambio e accessori

GTSS2313 Vaschetta per bevande, 58 x 31 x 19cm 48.3 L 1 / 1

GTSS2313CT Vassoio di condensazione, 60,5 x 32,5 x 5cm - 1 / 12 

GTSS2313AT Vassoio accessori, 63 x 32 x 5.5cm - 1 / 12 

GTSS2313S Supporto per la vasca delle bevande, 59,5 x 32,5 x 
57cm

- 1 / 4 

Set di vaschette per bevande in acciaio inossidabile, metallo nero verniciato a polvere

f. BT2137N Il set include vasca e supporto, 
(Complessivamente 51cm dia x 95.5cm)   

41.4 L 1 / 1

g. BTSD21 Il set include vasca e supporto a doppia parete 
(54,5 cm dia x 95,5 cm)  

28.4 L 1 / 1

parti di ricambio e accessori

BTD21 Vasca per bevande a doppia parete, 50cm dia x 
30.5cm

26.5 L 1 / 1

h. BTS2137 Supporto in metallo nero per BT21, BTD21, 55cm 
dia x 76cm 

- 1 / 1
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eBeverage & counter solutions - Beverage tubs

Soluzioni per bevande e banconi - Vaschette per bevande

b

a

cc

d

e

Vasche per bevande parete singola o doppia

- Le vasche hanno una finitura spazzolata, martellata o a forma di riso
- Dotate di maniglie per un facile sollevamento 

Telaio per bevande pieghevole

- Il telaio Remington™ vestirà il tuo servizio di bevande
- Solo il telaio, senza fondo, pieghevole

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

Remington Collection™ - struttura pieghevole, acciaio inox, finitura a specchio

a. RS1537 Struttura pieghevole in acciaio, Senza fondo 
(Adatto a 1529 o 1537 Tote Box), 56 x 40.5 x 
20.5cm

- 1 / 4

Bali Collection™ Beverage Tub - acciaio inox

b. BT2013 Vasca ovale, 52 x 33,5 x 22cm  15.1 L 1 / 1

Vaschette per bevande a doppia parete Remington Collection™

BTB1610 Vasca rotonda con base, modello Rice, 42cm dia 
x 24cm

28.4 L 1 / 1

c. BTB2111 Vasca rotonda con base, modello Rice, 53cm dia 
x 28cm

33.3 L 1 / 1

Vaschette per bevande a doppia parete

d. BT199 Vasca rotonda, finitura spazzolata, 51cm dia x 
23cm

27 L 1 / 1

e. WBT14 Vasca rotonda, modello Wave, 37cm dia x 18.5cm 11.4 L 1 / 1
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Soluzioni per bevande e banconi - Server per bevande calde e accessori

Beverage & counter solutions - Hot beverage servers & accessories

a

c

Tazze con manico per il tuo 
cavalletto da barista

Strumento essenziale per 
schiumare il latte per caffellatte, 
cappuccini e altro

Il set di shaker da 6 once in acciaio inossidabile è 
progettato per organizzare il tuo servizio di caffè gourmet. 
ogni shaker è dotato di coperchi con stampa in rilievo: 
Cannella, Cacao e Noce moscata. 
Tappi di conservazione inclusi.

b
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b

Shaker individuali: Cinnamon Storage 
caps incluso.

e

d

Disponibile in versione 
standard o con manico lungo

f

g

Caraffe Servers Swirl

- Triplo isolamento per mantenere le bevande calde o fredde  
- Caratterizzata da coperchio versatore con  pressione del pollice per il servizio
- Targhette di identificazione a colori incluse in ogni caraffa

Tazze per la schiuma

Misurini di caffè

Shaker per caffè

*

*

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV
Tazze per la schiuma - acciaio

*2014 Tazza da 12-14 once, 11,4 x 8,2 x 8,8 cm 415 ml 1 / 12

2024 Tazza da 20-24 once, 13,9 x 8,2 x 10,1 cm 710 ml 1 / 12

c. 2036 Tazza da 32-36 once, 15,2 x 10,7 x 12,7 cm 1.1 L 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV

1001301 Caraffa nera 590 ml 1 / 24 

a. 1001401 Caraffa nera 1.2 L 1 / 1 

b. 1001402 Caraffa bianca 1.2 L 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV
Set shaker per caffè in acciaio inossidabile

f. *758X Set di agitatori per caffè in 3 pezzi
(agitatori per cannella, cacao e noce moscata, 
tappi di stoccaggio, cremagliera in metallo 
cromato)

180 ml 1 / 6 

Shaker per caffè individuale in acciaio inossidabile

g. 754 Cinnamon Shaker w/Storage Cap 180 ml 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCITà UDV
Misurini di caffè - acciaio

401 1 cucchiaio, 14,5 cm 15 ml 1 / 12

d. 402 2 cucchiai di misurino, 16cm 30 ml 1 / 12

40400 ½ cucchiaio con manico lungo, 22cm 7.5 ml 1 / 12

e. 40401 1 cucchiaio con manico lungo, 22cm 15 ml 1 / 12

40402 2 cucchiai Paletta a manico lungo, 23cm 30 ml 1 / 12
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Soluzioni per bevande e banconi - Server per bevande calde e accessori
Beverage & counter solutions - Hot beverage servers & accessories

d

b

c

e

*Bottiglia non inclusa

a

g

f

*

Pompa per sciroppo

- 7 ml (¼ oz) per ogni pressione, tappo da 28 mm

Vaschette per il gocciolamento

- Cattura la condensa, mantenendo le superfici libere da anelli d'acqua
- La gomma antiscivolo impedisce al vassoio di scivolare durante l'uso

Distributori di stuzzicadenti e cannucce

- opzioni in acrilico, acciaio inossidabile e vetro scanalato

*

CODICE DESCRIZIONE UDV

Vaschette per il gocciolamento

b. 4CSBK Vassoio a mezzaluna, 11 x 10 x 1cm 1 / 24

c. 4SBK Vassoio quadrato, 10 x 10 x 2.5cm 1 / 12

6SBK Vassoio quadrato, 15 x 15 x 2.5cm 1 / 12

d. 10CSBK Vassoio base per dispenser 75, 85 & N175, 26cm dia 
x 38cm

1 / 12

e. 6BK Vassoio rotondo, 17.5cm dia x 2.5cm 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

pompa per sciroppo

a. 66128 Pompa economica da 7 ml, parte superiore da 28 mm, 
tubo da immersione da 28 cm (per sciroppi di caffè 
standard)

1 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

Distributori di bastoncini e cannucce

f. 237 Distributore di cannucce a due lati, acciaio 
inossidabile (può contenere fino a 500 cannucce 
avvolte singolarmente - non incluse), 24,5 x 18 x 
18,5 cm

1 / 8

g. *H714CH Distributore di cannucce in vetro, inserto cromato 
(72 cannucce incluse), 11cm dia x 28.5cm

6 / 6

Ta
bl

eC
ra

ft

46-57 np.indd   665 07/10/21   18:23



Soluzioni per il bar - Strumenti per il barista
Bar solutions - Bartending tools

666 667

Ta
bl

eC
ra

ft

58-79 np.indd   666 08/10/21   11:11



Soluzioni per il bar - Strumenti per il barista
Bar solutions - Bartending tools

TableCraft offre elementi essenziali professionali e ben 
progettati per qualsiasi bar o ristorante. Dagli strumenti da 
barman, all’attrezzatura e alle forniture, fino al servizio vini 
e agli accessori, i prodotti TableCraft si occupano del bar in 
modo che voi possiate occuparvi dei vostri clienti. 

Mescolare, misurare e 
versare
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Soluzioni per il bar - Strumenti per il barista
Bar solutions - Bartending tools

Barware di qualità superiore in finitura nera acidata 
o spazzolata

Le nostre nuove gamme di barware presentano tutti gli strumenti essenziali per i 
baristi e migliorano il look del vostro servizio bar.
- Disponibile in PVD nero con la nostra esclusiva finitura Random Acid Etching e in 
finitura neutra in acciaio inossidabile spazzolato
- Facile da pulire, lavabile in lavastoviglie

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

acciaio inossidabile 18-8, pvd nero con finitura random acid etch

a. 10552 Cocktail Shaker 3-Pezzi, 8.5cm dia x 20cm 530 ml 1 / 6

b. 10553 Cocktail Shaker 3-Pezzi, 9.5cm dia x 25cm 700 ml 1 / 6

c. 10554 Bicchiere Boston, 8cm dia x 12.5cm 530 ml 1 / 6

d. 10555 Bicchiere Boston, 9cm dia x 17.5cm 825 ml 1 / 6

e. 10556 Filtro a 4 punte, 9cm dia, 
Molla 12cm dia

1 / 6

f. 10557 Colino, 8cm dia con manico 7cm 1 / 6

g. 10558 Cucchiaio, 30cm 1 / 6

h. 10559 Pestello con testa di plastica, 21cm 1 / 6

i. 10560 ½ oz / 1 oz misurino giapponese, 
4cm dia x 7.5cm

15 / 30ml 1 / 6

j. 10561 1 oz / 1½ oz misurino giapponese, 4.5cm 
dia x 11cm

30 / 45ml 1 / 6

k. 10562 1 oz / 2 oz misurino giapponese, 
4.5cm dia x 12cm

30 / 60ml 1 / 6

NEw
NEw

NEw
NEw

NEw

NEw
NEw
NEw

NEw

NEw

NEw

c

d

b

a

i

k

j

g

h

e

f

c / h
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Soluzioni per il bar - Strumenti per il barista
Bar solutions - Bartending tools

Articoli da bar di qualità in finitura spazzolata

Barware di alto livello costruiti in resistente acciaio inossidabile 18-8 con finiture 
elegantemente neutre. Le nostre nuove gamme di barware presentano tutti gli 
strumenti essenziali per i baristi e migliorano l'aspetto del vostro servizio bar.
- Disponibile in finitura neutra in acciaio inossidabile spazzolato
- Facile da pulire, lavabile in lavastoviglie

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

acciaio inossidabile 18-8, finitura spazzolata

a. 10468 Cocktail Shaker 3-Pezzi, 
8.5cm dia x 20cm

530 ml 1 / 6

b. 10469 Cocktail Shaker 3-Pezzi, 
9.5cm dia x 25cm

700 ml 1 / 6

c. 10470 Bicchiere Boston, 
8cm dia x 12.5cm

530 ml 1 / 6

d. 10471 Bicchiere Boston, 
9cm dia x 17.5cm

825 ml 1 / 6

e. 10472 Filtro a 4 punte, 9cm dia, 
Molla 12cm dia

1 / 6

f. 10473 Colino Julep, 
8cm dia con manico 7cm

1 / 6

g. 10474 Cucchiaio da bar, 30cm 1 / 6

h. 10475 Pestello con testa di plastica, 
21cm

1 / 6

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

NEw

a / b

c / d

e

f
g

h
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Pourmaster® collo/bocca di erogazione in un unico 
pezzo 

- Il beccuccio integrato è più facile da pulire rispetto ai tradizionali beccucci a due 
pezzi e non crea problemi di perdita, rottura o intasamenti
- Codice colore per una facile identificazione e una rapida selezione nei momenti di 
grande affluenza
- Migliore ergonomia con collo ovale dal design a gradini testurizzato rispetto ai 
concorrenti
- Bottiglie facili da versare con beccucci resistenti all’intasamento per miscele e 
succhi
- Filetto più spesso, design migliorato con maggiore sovrapposizione per una 
tenuta superiore e protezione dalle perdite
- Le confezioni assortite includono 2 di ogni colore
- I colli sono intercambiabili: i nostri colli sono intercambiabili con la maggior parte 
dei barattoli della concorrenza

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

pourmaster® un pezzo collo/bocca erogazione completa - polietilene

a. 10285A Completo, color i assortiti 950 ml 12 / 12

parti di ricambio

b. 10286BR Marrone, solo collo/beccuccio - 1 / 96

c. 10286GN Verde, solo collo/beccuccio - 1 / 96

d. 10286R Rosso, solo collo/beccuccio - 1 / 96

e. 10286W Bianco, solo collo/beccuccio - 1 / 96

f. 10286X Arancione, solo collo/beccuccio - 1 / 96

g. 10286Y Giallo, solo collo/beccuccio - 1 / 96

NSF®NSF®NSF

a 

g

b

c

e 

f 

d

Il beccuccio integrato è più 
facile da pulire rispetto ai 
tradizionali beccucci a due 
pezzi

Il collo ovale texturizzato 
fornisce una migliore 
ergonomia, rendendo la 
presa e il versamento più 
sicuri e facili

La zigrinatura consente una 
presa sicura quando si stringe 
o si allenta il collo

Filettatura 
migliorata per una 
tenuta superiore 
e protezione dalle 
perdite

Sfiato integrato per 
versamenti veloci e 
regolari

Tappi con codice colore per la 
conservazione e la preparazione.
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NSF®NSF®NSF

Serie PourMaster®

- Bottiglie facili da versare con beccucci resistenti all'intasamento per miscele e succhi
- Codice colore per una facile identificazione e una rapida selezione nei momenti di grande affluenza
- Disponibile in confezioni assortite o in colori singoli. Aggiungere il codice colore all'ordine.
- Le confezioni assortite includono 2 di ogni colore per N32A

672 673
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d
e

f

a

b

NERo
(BK)

RoSSo
(R)

ARANCIo
(X)

MARRoNE
(BR)

VERDE
(GN)

GIALLo
(Y)

BIANCo
(WH)

Colori assortiti: verde, bianco, arancione, 
rosso, giallo e marrone

g

PER oRDINARE UN SoLo CoLoRE:

    8064   GN 
numero articolo codice 

colore

c

ii

Set completi

- Il set completo comprende: contenitore, collo facile da impugnare con chiusura a 
scatto e un tappo con codice colore per una facile conservazione.
- Le confezioni assortite includono 2 di ogni colore per 8032A, 1 di ogni colore per 
8064A e 8128A. Disponibile anche in colori singoli. Aggiungere il codice colore 
all'ordine.

Backups

- Include il contenitore e il tappo con codice colore
- Le confezioni assortite includono 1 coperchio di ogni colore per JC1064A e 
JC1128A.

hj

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

pourmaster® - bottiglia lDpE con collo lungo

a. N32A Pourmaster® con top a collo lungo™ Colori 
assortiti

950 ml 12 / 12

N32_* Pourmaster® con top a collo lungo Aggiungi il 
codice colore all'ordine

950 ml 12 / 12

pourMaster® - Bottiglia lDpE con tappo a basso profilo

b. N32LPA Pourmaster® con Low Profile Top™ Colori 
assortiti

950 ml 12 / 12

pourmaster® Complete - Bottiglia in polietilene, beccuccio in plastica san

c. 8032A Pourmaster® Complete, bottiglia bianca, 
beccucci colorati assortiti

950 ml 12 / 12

8032_* Pourmaster® Complete, bottiglia bianca, tappo 
e beccuccio colorati  (Aggiungere il codice 
colore all'ordine)

950 ml 12 / 12

d. 8032BKBK Pourmaster® Complete, Bottiglia e tappo neri, 
beccuccio trasparente

950 ml 12 / 12

8064A Pourmaster® Complete, bottiglia bianca, 
beccucci colorati assortiti

2.2 L 6 / 6

e. 8064_* Pourmaster® Complete, bottiglia bianca, tappo 
e beccuccio colorati (Aggiungere il codice 
colore all'ordine)

2.2 L 6 / 6

f. 8128A Pourmaster® Complete, bottiglia bianca, 
beccucci colorati assortiti

3.8 L 6 / 6

pourMaster® backups -polietilene ad alta densità

g. JC1064A Backup. Include vasetti bianchi con coperchi 
colorati assortiti

1.9 L 6 / 6

JC1128A Backup. Include vasetti bianchi con coperchi 
colorati assortiti

3.8 L 6 / 6

parti di ricambio e accessori

h 1013_* Beccuccio di ricambio Pourmaster Aggiungi il 
codice colore all'ordine

1 / 1000

i. 10217 Beccucci di ricambio Pourmaster, set di 3: arancione, verde e 
rosso

50 / 50

j 1017_* Solo coperchio di ricambio Pourmaster 
Aggiungere il codice colore per ordinare

1 / 400

*Aggiungere codice colore all’ordine
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Il tubo di sfiato 
dell’aria assicura un 

versamento regolare 
e costante 

h

Il tubo di sfiato 
dell’aria assicura un 

versamento regolare 
e costante 

a

ji

hg

d e

c

f

b

Versatori Proper Pour® 

Versa accuratamente le tue miscele artigianali senza sprechi, per bevande più 
consistenti.
- La tecnologia Multi-ball assicura versamenti accurati e previene l'evaporazione
- I versatori Proper Pour® III Measured Pourers sono  una soluzione ideale per gli 
ingredienti dei cocktail

Versatori Flusso libero 

Coperchi Versatori

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Versatori misurati ††

a. 4244A Nero con tubo di immersione blu 26 ml 12 / 12

Versatori proper pour® III - Senza collare

146A Rosso con tubo di immersione blu 25 ml 1 / 12

b. 151A Rosso con tubo dip giallo 44 ml 12 / 12

†† 12 Versatori per sacchetto

CODICE DESCRIZIONE UDV

Versatori Flusso libero - assortiti

c. 330 Versatore di velocità conico in ottone nichelato 12 / 60

330-S Versatore a velocità conica in acciaio inox 12 / 60

d. 320A Versatore a getto in acciaio inox 12 / 60

e. 320C Versatore a getto con cappuccio a cerniera in acciaio inox 12 / 60

f. 597P Versatore ponderato del cappuccio di vibrazione dell'acciaio 
inossidabile

12 / 60

g. 598P Beccuccio in acciaio con tappo in cerniera per versatore di 
velocità, tubo di sfiato in plastica

12 / 60

Versatori di whisky a flusso libero - plastica††

h. 1802 Trasparente 1 / 12

†† 12 Versatori per sacchetto

CODICE DESCRIZIONE UDV

COpERChI VERSatORI - plaStICa ††

i. DCL Coperchio universale per versatore di liquore, trasparente 
traslucido (12 per confezione)

1 / 24

j. DCBK Coperchio antipolvere per versatori di liquore, Nero opaco (12 
per confezione)

1 / 144

†† 12 Versatori per sacchetto
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c da b

a

Versatori Economy & Screen Em™

CODICE DESCRIZIONE UDV

Versatori economici - aBS cromato e plastica††† 

a. 670 Beccuccio cromato, senza collare 12 / 144

b. 671 Beccuccio cromato, collare nero 12 / 144

35R Versatore rosso 12 / 144

35BK Versatore nero 12 / 144

c. 35G Versatore verde 12 / 144

35W Versatore bianco 12 / 144

Screen Em™ pourers-plastic, beccuccio a griglia sanitaria†† 

d. 295X Versatore fumo 12 / 144

†† 12 Versatori per sacchetto
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I misurini giapponesi hanno un profilo 
alto e snello rispetto alla versione Classic 
con una finitura spazzolata e una doppia 
stampigliatura della capacità (oz/ml).

*Non timbrato dal governo

a

d

j

ee

L’elegante design Beehive offre una maggiore presa e 
controllo quando si agita

c

b

Shaker in plastica resistente alla rottura, ideali 
per aree di servizio all’interno o all’esterno

Aggiungi il fascino 
rustico al tuo 
servizio cocktail 
con questo Mason 
Jar shaker

La parte superiore 
ti permette di 
mescolare, filtrare 
e servire tutto 
in uno

I misurini classici hanno una finitura lucida 

con stampaggio della capacità (oz).

i

f

g

Shaker in plastica resistente alla rottura, ideali 

h

*

Bar Shaker a 3 pezzi

- Il colino incorporato separa i tuoi cocktail freddi dal ghiaccio
- ogni set di 3 pezzi include: shaker, misurino e colino incorporato 

Misurino stile giapponese e classico

- Combo, bordo arrotolato
- Acciaio inossidabile 18/8
- Stampaggio della capacità in ml e oz

Bar Shaker

- Disponibile in 2 capacità (*H77 in confezione cash & carry)

*

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Misurini stile giapponese†

JJ1202 ½ oz e 1 oz, 4.5cm dia x 7.5cm 15 & 30 ml 1 / 6

a. JJ1205 1 oz & 1½ oz, 4.5cm dia x 11cm 30 & 45 ml 1 / 6

JJ1206 1 oz & 2 oz, 5cm dia x 12.5cm 30 & 60 ml 1 / 6

Misurini stile classico

b. 1202 ½ oz & 1 oz, 5cm dia x 5cm 15 & 30 ml 6 / 6

1203 ¾ oz & 1¼ oz, 5.5cm dia x 6cm 22.5 & 51.5 ml 6 / 6

1204 ¾ oz & 1½ oz, 6cm dia x 6.5cm 22.5 & 45 ml 6 / 6

1205 1 oz & 1½ oz, 6cm dia x 7cm 30 & 45 ml 6 / 6

1206 1 oz & 2 oz, 6.5cm dia x 7.5cm 30 & 60 ml 6 / 6

*H1206 1 oz & 2 oz, 6.5cm dia x 7.5cm 30 & 60 ml 6 / 6

**Disponibile come Cash & Carry
† Non timbrato dal governo

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

tazze per Bar Shaker - acciaio

i. 76 16 oz, 8.2cm dia x 12cm 460 ml 12 / 12

j. 77 28 oz, 9.5cm dia x 17.7cm 870 ml 12 / 12

*H77 28 oz, 9.5cm dia x 17.7cm 870 ml 6 / 6

*Disponibile come Cash & Carry

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Bar Shaker a 3 pezzi - acciaio

*375 8 oz, 8cm dia x 15cm 265 ml 6 / 6

c. *376 16 oz, 8cm dia x 19cm 445 ml 6 / 6

*377 28 oz, 9.5cm dia x 25.5cm 830 ml 6 / 6

Bar Shaker a 3 pezzi premium - acciaio

d. *1217T 17 oz, 9cm dia x 20.5cm 515 ml 4 / 4

*1224 24 oz, 9cm dia x 22cm 680 ml 4 / 4

Bar Shaker a 3 pezzi Beehive - acciaio

e. *BH377 24 oz, 8.8cm dia x 24.7cm 710 ml 1 / 12

Barattolo Bar Shaker a 3 pezzi

*MJS14 14 oz, 8.5cm dia x 16.5cm 445 ml 1 / 4

f. *MJS30 30 oz, 10cm dia x 20.5cm 945 ml 1 / 4

parti di ricambio e accessori

g. *MJSST Tappo dello shaker, adatto a MJS14 e MJS30 1 / 1

Bar Shaker a 3 pezzi - San plastic

h. PS378 27 oz, 9.5cm dia x 25cm 800 ml 1 / 24

PS379 20 oz, 9.5cm dia x 24cm 590 ml 1 / 24

*Disponibile come Cash & Carry 
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Strumenti bar
i

g

h

k

f

c

a

b

d

e

n

j

m / o

Spremiagrumi Citrus

- Strumento di spremitura manuale, ideale per gli agrumi
- Codice colore per l'uso previsto
- Dispone di un beccuccio drenante incorporato per eliminare i semi

Spelucchino FirmGrip®

- Un comodo strumento di cui nessun bar dovrebbe fare a meno

*
ll

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cucchiai da bar - acciaio inossidabile

f. *H503K Cucchiaio da 30,5 cm con forchetta 1 / 6

g. *501K 28cm Cucchiaio con manopola rossa 24 / 24

*H501K 28cm Cucchiaio con manopola rossa 12 / 12 

502K 35.5cm Cucchiaio con manopola rossa 24 / 24

Cucchiaio per stratificare cocktail e birra - acciaio inossidabile

h. *BTSPooN 12cm 1 / 12

Filtri da bar - acciaio inossidabile 

i. S209 Filtro da bar a 4 molle, 11,4 x 15,2 x 1,9 cm 1 / 12

j. *H211 Filtro da bar a 2 molle Premium, 19 x 9.5 x 2.5cm 6 / 6

k. *HS220 Filtro per cocktail a maglia fine, 
7 cm di diametro con 13 cm di manico

12 / 12

pestello - acciaio inossidabile con punta in plastica

l. *H4258 Pestello, acciaio inossidabile con punta in plastica, 2.5cm 
dia x 22.2cm

6 / 6

apribottiglie - acciaio inossidabile 

m. 395 Apribottiglie a muro 24 / 24

n. 396 17.5cm Apribottiglie da tasca piatto 1 / 36

Cattura tappi - acciaio inossidabile 

o. 68 Cattura tappi a muro 1 / 24

*Disponibile come Cash & Carry

CODICE DESCRIZIONE UDV

Spremiagrumi in lega di zinco rivestito, 25,5 x 10 x 6cm

a. V119 Giallo 1 / 6

b. V119GN Verde 1 / 6

c. V119X Arancio 1 / 6

*H119Y Giallo 1 / 6

d. 95 Spremi lime, acciaio inossidabile 12 / 12

Coltelli FirmGrip®

e. E5618 Spelucchino 19cm (lama 9cm) 1 / 12

*Available as Cash & Carry 
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f

g

c
a

h-i

j k

l

*

Fori di drenaggio per evitare che il ghiaccio sciolto annacqui 
le bevande

Plastica SAN 
cristallina

Stampi per ghiaccio in silicone:
Cubo, Sfera o Bicchiere da shot
Sicuri anche in forno!

Pinze in acciaio 
inossidabile

d

Tritan®

b

c

e

HOT 
HOLDING
UP TO 230°C

Strumenti di servizio per il ghiaccio 

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

palette per il ghiaccio - acciaio inossidabile 18/8

BSC0610 6-10 oz 170 - 290 ml 1 / 12

a. BSC1216 12-16 oz 350 - 470 ml 1 / 12

BSC2024 20-24 oz 590 - 710 ml 1 / 12

palette per il ghiaccio - acciaio inossidabile, alluminio o tritan

b. 512 4 oz Acciaio inossidabile 120 ml 12 / 12

c. 605 5 oz Alluminio † 150 ml 1 / 12

612 12 oz Alluminio † 355 ml 1 / 12

624 24 oz Alluminio † 710 ml 1 / 12

638 38 oz Alluminio † 1.1 L 1 / 12

658 58 oz Alluminio † 1.7 L 1 / 12

685 85 once Alluminio † 2.5 L 1 / 12

6076 6 once Tritan 180 ml 1 / 12

60712 12 once Tritan® 355 ml 1 / 12

60732 32 oz Tritan® 950 ml 1 / 12

d. 60764 64 once Tritan® 1.9 L 1 / 6

pinze per ghiaccio - acciaio inossidabile

e. 526T 15cm Pinza - 48 / 48

f. 532T 16cm Pinza ghiaccio - 48 / 48

g. *H1246 17cm   Pinza - 6 / 6

Brocca

h. 332 Brocca trasparente 1 L 1 / 12

i. 364 Brocca trasparente 1.8 L 12 / 12

Stampi per ghiaccio in silicone

j. *BSCT2 Vassoio per cubetti di ghiaccio, Nero, (4) (4,5 
cm cubi)

- 1 / 6

k. *BSRT2 Vassoio per sfere di ghiaccio, nero, (4) (sfere da 
4,5 cm)

- 1 / 6

l. *BSST Vassoio per bicchieri da shot, nero, (4) Bicchieri da 
30 ml

- 1 / 6

*Disponibile come Cash & Carry
† Lavare solo a mano
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Tappetini da bar e rivestimenti a rete

- Un modo igienico per asciugare e conservare la cristalleria
- Tappetini antiscivolo e drenanti per l'area di lavaggio, gli scaffali o altri 
magazzini
- Personalizza qualsiasi scaffale, piano di lavoro, lavandino o refrigeratore con 
una varietà di dimensioni/stili

d

e

c

f g

Ganci per bicchieri

Binari

- Tutti i binari sono in acciaio inossidabile 
- I binari universali hanno una lunghezza regolabile
- I binari singoli e doppi sono disponibili in 56, 81 o 107 cm di lunghezza

*

a

b

CODICE DESCRIZIONE UDV

tappetini per bar e rivestimenti a rete - plastica, gomma

a. 5833 Rete a barre trasparente, rotolo da 12 metri 1 / 1

b. 5834 Rete a barre nera, rotolo da 12 metri 1 / 1

c. 1218BK Tappetino di servizio nera, 45,5 x 30,5 x 1cm 1 / 12 

1218BR Tappetino di servizio marrone, 45,5 x 30,5 x 1cm 1 / 12

Binario singolo - acciaio inossidabile

d. 5122 56cm (Contiene (5) 950 ml Pourmaster®) 1 / 6

5132 81cm (Contiene (8) 950 ml Pourmaster®) 1 / 6

5142 107cm (contiene (11) 950 ml Pourmaster®) 1 / 4

parti di ricambio e accessori

5200 Cinghie per gancio, set di 2 (non mostrate) 1 / 100

Binario doppio - acciaio inossidabile

e. 5222 56cm (Contiene fino a (10) 950 ml Pourmaster®) 1 / 3

5232 81cm (contiene fino a (16) 950 ml Pourmaster®) 1 / 3 

5242 107cm (può contenere fino a (22) 950 ml Pourmaster®) 1 / 3

parti di ricambio e accessori

5200 Cinghie per gancio, set di 2 (non mostrato) 1 / 100

Gancio per bicchieri - ottone

f. GHB10 25.5cm 1 / 12

GHB16 40.5cm 1 / 12 

GHB24 61cm 1 / 12

Gancio per bicchieri - metallo cromato

GHC10 25.5cm 1 / 12

GHC16 40.5cm 1 / 12

g. GHC24 61cm 1 / 12

*Disponibile come Cash & Carry
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a

c

US Patent #9,936,822

Design refrigerabile per gli standard di sicurezza alimentare

Design impilabile con 
coperchio rotante sul fondo

Include inserti da 475 ml o 950 ml a seconda delle esigenze di 
condimento

La stazione di guarnizione all-in-one 
include 5 vassoi, spugna, inserti e 

custodie laterali

Stazioni per guarnizione

Stazione per guarnizione finale

NSF®NSF®NSF

Riempire 
dall’alto, 
erogare dal basso 
per un efficace sistema di 
rotazione degli alimenti

b

CODICE DESCRIZIONE UDV

Stazioni di guarnizione - Base in plastica aBS nera, coperchio in aBS 
trasparente, inserti in polipropilene nero o bianco

a. BCD6000 Stazione per guarnizione, (6) Inserti bianchi da 710 ml, 51 x 
17 x 16cm

1 / 1

BCD6100 Stazione per guarnizione, (1) Inserti bianchi da 1,4 litri, (4) 
Inserti bianchi da 710 ml, 51 x 17 x 16cm

1 / 1

b. BCD6000BK Stazione per guarnizione, (6) Inserti neri da 710 ml, 51 x 17 
x 16cm

1 / 1

BCD6100BK Stazione per guarnizione, (1) Inserti neri da 1,4 litri, (4) 
inserti neri da 710 ml, 51 x 17 x 16cm

1 / 1

parti di ricambio e accessori

BCD6105 Inserto da 710 ml, bianco 1 / 78

BCD6107 Inserto da 1,4 L, bianco 1 / 36

BCD6105BK Inserto da 710 ml, nero 1 / 78

BCD6107BK Inserto da 1,4 L, nero 1 / 36

CODICE DESCRIZIONE UDV

Stazione per guarnizione finale - Base in plastica aBS nera, coperchio in aBS 
trasparente, inserti in polipropilene

c. BCD1400 Stazione per guarnizione finale, include: (1) inserto 
950 ml, (4) 475 ml, (2) Custodie e Stazione di Rimming 
integrata a 5 vassoi, 62 x 18.5 x 16.5cm

1 / 4 

parti di ricambio e accessori

105 Inserto da 475 ml, bianco 1 / 12

107 Inserto da 950 ml, bianco 1 / 12

667 Spugna per BCD1400 12 / 12

680 681
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Bar solutions - Bartending tools

e

Pinze incluse

d

g

f

Distributori di condimenti e contenitori *

a

b

c

CODICE DESCRIZIONE UDV

Dispenser per condimenti in plastica trasparente

a. *10006 Materiale plastico, (4) inserti da 700ml, 41 x 41.5 x 12.5cm 6

b. *10007 Materiale plastico, (5) 565ml Inserti, 41 x 41.5 x 12.5cm 6

Dispenser per condimenti, base in plastica aBS nera, coperchio aBS 
trasparente, inserti in polipropilene bianchi

c. 102 Contenitori a 6 scomparti, (6) 475ml, 
49,5 x 15,5 x 11cm

1 / 6 

103 Contenitori a 4 scomparti, (4) 950ml, 
49,5 x 15,5 x 11cm

1 / 6 

d. 104 Contenitori a 3 scomparti, (3) 950 ml, 
49,5 x 15,5 x 11cm

1 / 6

Dispenser per condimenti in acciaio inossidabile, coperchio in acrilico 
trasparente

1504 Contenitore a 4 scomparti, Plastica, 45 x 12,5 x 7,5 cm 1 / 12

1602 Supporto a 2 scomparti, (2) 950 ml inserti in plastica, 
contiene quattro confezioni di congelamento (4937 non 
incluso), coperchio dentellato, fondo chiuso 30,4 x 13,9 x 
11,4 cm

1 / 16

1603 Supporto a 4 scomparti, (4) inserti di plastica da 550 ml, 
contiene quattro confezioni di congelamento (4937 non 
incluso), fondo chiuso, 30,5 x 15 x 12,5 cm

1 / 16

e. *H1604 Bar Caddy Set, include (4) 550 ml inserti di plastica e pinze 
in acciaio inox, fondo aperto, 30,5 x 15 x 9cm

4 / 4

f. 1604 Bar Caddy Set, include (4) 550 ml inserti di plastica, fondo 
aperto, 30,5 x 15 x 9cm

1 / 4

1605 Supporto a 5 scomparti, (5) inserti in plastica da 550 ml, 
fondo aperto, 39,5 x 14 x 9cm

1 / 16 

1606 Portaoggetti a 6 scomparti, (6) inserti di plastica da 550 ml, 
fondo aperto, 44,5 x 15 x 9cm

1 / 16

parti di ricambio e accessori

4937 Freeze Pack for 1603 1 / 36 

105 Inserto da 475 ml, bianco

106 Inserto da 710 ml, bianco

107 Inserto da 950 ml, bianco

1607 Inserto bianco di ricambio, 550ml adatto per 102, 1603, 
1604, H1604, 1605, 1606

1 / 12

Bar caddy

g. 101 24.5 x 15 x 10.5cm 1 / 12 

*Disponibile come Cash & Carry
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Soluzioni per il bar - Accessori per birra e vino
Bar solutions - Beer & wine accessories

a

d
c

b

Glass rimmers

e

f

Barattoli e contenitori richiudibili 

- Conserva e servi i tuoi condimenti con uno stile unico
- Barattolo con coperchio a clip, perfetto per la conservazione
- Le rastrelliere coordinate (vendute separatamente) si adattano sopra o dietro il bar

*

*

NEw

NEw

INFRANGIBILI

CODICE DESCRIZIONE UDV

Glass rimmers - polistirolo

a. *H5633 4 vassoi Swing out, nero, 16 x 18 x 11cm 1 / 4 

Glass rimmers - plastica aBS

b. H633 3 vassoi Swing out, nero, 16 x 20 x 7.5cm 4 / 4

parti di ricambio e accessori

667 Spugna per 666 & H5633 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Vasetti richiudibili 

c. 10112 Rotonda, plastica SAN, coperchio a clip in 
acciaio inossidabile, 13 x 10 x 8,5 cm

350 ml 12

d. 10113 ovale, plastica SAN, coperchio a clip in acciaio 
inossidabile, 12 x 11,5 x 9,5 cm

350 ml 12

e. *CJS12 Set di 4 pezzi (ogni vaso misura 11 x 13 x 
10cm)

350 ml 1 / 4 

portabottiglie

f. CJS12R Verniciato a polvere nera con maniglie, 
contiene 4 CJS12 (vasi non inclusi), 46.5 x 
12.5 x 11.5cm

_ 1 / 6

*Disponibile come Cash & Carry
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Soluzioni per il bar - Accessori per birra e vino
Bar solutions - Beer & wine accessories

Slot for placement  
option of tasting cards

a b

c

d

Paletta reversibile con 4 ritagli 
quadrati da un lato e 4 ritagli circolari 
dall'altro. I ritagli quadrati si adattano 
ad un vetro di 5,5 x 5,5 cm

Il ritaglio circolare ha una caratteristica 
a gradini che si adatta a bicchieri con un 
diametro di 4.5, 5 o 5.5cm 
(bicchieri non inclusi)

f

Compatibile anche 
con i pirottini: 

GRSS3 & 5071

e

Set di bicchieri da cocktail/birra

- Perfetto per servire una varietà di bevande dai cocktail alle birre
- Bicchieri stile Mason Jar o design vintage
- Si abbina perfettamente con FLIGHT1 e FLIGHT2

Palette per degustazioni

- Affascinanti palette con sezioni ritagliate per contenere i bicchieri
- Reversibile per ospitare FLGLASS4 & FLBEER4 (bicchieri non inclusi)
- Dispone di una fessura per visualizzare le carte di degustazione dei voli

Supporto per degustazioni di vino

- Un modo attraente e conveniente per servire degustazioni di vino
- ogni supporto può contenere fino a tre bicchieri da vino standard (non inclusi)

* 5.5cm dia

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Set di bicchieri da cocktail/birra

a. FLBEER4 Bicchieri Mason Jar, 4,5 once (4 per 
confezione). ogni bicchiere misura: 5.5 x 5.5 
x 8.5cm

135 ml 1 / 6

b. FLGLASS4 Bicchieri stile vintage, 4 once (4 per 
confezione). ogni bicchiere misura: 7cm dia 
x 8.5cm

120 ml 1 / 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

palette Flights

c. FLIGHT1 Paletta di legno, bambù, contiene 4 bicchieri 
(fino a 5,7 cm di diametro) 33 x 10 x 1,5 cm, 
con manico di 10 cm

1 / 10

d. FLIGHT2 Paletta di legno, acacia, contiene 4 bicchieri 
(fino a 5,7 cm di diametro) 33 x 10 x 1,5 cm, 
con manico di 10 cm

1 / 10

e. 20002 Better Burger Spatula Drinks Flight, 31 x 
8.5cm, con manico di 13cm. Il prodotto ha 
quattro rientranze di 6,3 x 1,8 cm

1 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

Supporti per degustazioni di vino - verniciati a polvere nera

f. WF200BK Supporto per degustazioni, 
19cm dia x 38cm

1 / 4
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Soluzioni per il bar - Accessori per birra e vino
Bar solutions - Beer & wine accessories

d

e

Per i migliori risultati con i refrigeratori di marmo, 
mettere l'unità nel congelatore prima dell'uso. 
Non riempire con ghiaccio.

a

b

f

g

h

c

ognuno tiene una bottiglia standard da 
750 ml e darà un'elegante aggiunta al 

bar o al servizio da tavolo

Portabottiglie & secchielli per il ghiaccio in 
acciaio inossidabile

*

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Secchielli per il ghiaccio e sottobicchiere per il vino - acciaio inossidabile

a. RIB76 Secchio a doppia parete, 15.8cm dia x 
16.5cm, 17.7cm dia con maniglie

1.7 L 1 / 12

portabottiglie - marmo

b. *5488 Nero, 12.7cm dia x 18.4cm Holds 10cm dia 
bottle

1 / 6

c. *5488W Bianco, 12.7cm dia x 18.4cm Holds 10cm dia 
bottle

1 / 6

portabottiglie - San plastic

d. PB5115 Secchio da vino con manici, 16.5cm dia x 
15.2cm, 17.7cm dia con manici

1.4 L 1 / 18

e. PB5120 Secchio da vino con manici, 20.9cm dia x 
21.5cm, 21.5cm dia con manici

3.3 L 1 / 12

f. PB5119 Secchio per il vino, 18.4cm dia x 22.8cm, 
22.2cm dia con manici

2.6 L 1 / 12

Mini Secchiello per Il Ghiaccio - acciaio Inossidabile

g. PH35 Finitura martellata con manico, 
9 x 6 x 8.5cm

240 ml 12 / 12

h. PHB35 Secchio martellato con base e manico, 9 x 9 
x 7,5 cm

240 ml 12 / 12

*Disponibile come Cash & Carry
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Soluzioni per il bar - Accessori per birra e vino
Bar solutions - Beer & wine accessories

a

b

e

ff

g

f

c

Il telaio si piega per una 
facile conservazione

Finitura 
martellata 

unica
martellata 

unica

f

d

Secchielli e supporti per champagne/vino

- I nostri secchielli e supporti per champagne/vino sono ottimi per mantenere lo 
champagne in ghiaccio o vini refrigerati senza occupare spazio prezioso sul tavolo

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Secchielli per champagne/vino e supporti - finiture assortite

a. 5188 Secchio in acciaio inossidabile, finitura a 
specchio (Adatto al supporto 5288 & 5388), 
22,2cm dia x 25,4cm, 24,1cm dia con maniglie

7.6 L 1 / 6

b. 5288 Supporto per secchio cromato (adatto al 
5188). Stand 76.2cm H

1 / 8

c. 5388 Supporto pieghevole per secchio cromato (adatto 
per 5188). 74.9cm H

1 / 6

d. 5198 Secchio in acciaio inossidabile, finitura 
martellata lucida (si adatta al supporto 5398), 
20.3cm dia x 21.5cm, 22.2cm dia con maniglie

7.6 L 1 / 6

e. RWB119 Finitura riso modello lucido in acciaio inox, 
secchio a doppia parete (adatto per 5398), 
22,2 centimetri diametro x 24,7 centimetri, 
27,3 centimetri diametro con manici

3.8 L 1 / 2

f. 5398 Supporto per secchio in acciaio inox (adatto 
per 5198 & RWB119). Supporto 59cm H

1 / 6

g. RS1432 Supporto per bevande Remington™ Rice 
Pattern Martini Glass, acciaio inossidabile, 
36,8cm dia x 82,5cm

4.4 L 1 / 1

h. RS2132 Stand rotondo Remington™ Rice Pattern con 
manico, in acciaio inox, 40.6cm dia x 81.2cm

9.8 L 1 / 1

22,2cm

18cm
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Soluzioni per il bar - Accessori per birra e vino
Bar solutions - Beer & wine accessories

i

e / j

a d 

f

b c

h
g

d

Strumenti per servire vino e champagne
*

CODICE DESCRIZIONE UDV

Strumenti per servire vino e champagne

a. *H1236 Cavatappi per cameriere con tagliacapsule, nero 6 / 6

b. *H1252 Cavatappi da cameriere Comfort Grip, impugnatura nera 
morbida, tagliacapsule e cavatappi

6 / 6

c. *H1253 Cavatappi da cameriere a doppia cerniera, nero e grigio, 
apribottiglie, tagliacapsule

6 / 6

d. 1226 Cavatappi da cameriere, manico in plastica nera 1 / 24

e. 1229 Cavatappi alato Premium 1 / 50

f. *H1228C Cavatappi da cameriere Premium, lama curva, acciaio 
inossidabile

6 / 6

g. *H1230C Cavatappi da cameriere, manico nero in gomma 6 / 6 

h. *H334 Aeratore per vino, acrilico 6 / 6

i. 398 Sigillatore per bottiglie di champagne, acciaio inossidabile 1 / 24

*H398 Sigillatore per bottiglie di champagne, acciaio inossidabile 6 / 6

j. *H1229 Cavatappi alato Premium 6 / 6

*Disponibile come Cash & Carry
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Soluzioni per il bar - Accessori per birra e vino
Bar solutions - Posacenere

e

f

c d

b

a

f

g

Posacenere 2 pezzi antivento

Classico impilabile Deepwell

Profondo impilabile Economy

*

CODICE DESCRIZIONE UDV

2 pezzi antivento - acciaio inossidabile o melamina

a. WPA5SS Acciaio 18/8, 12.5cm dia 12 / 12

Classico impilabile Deepwell, nero fenolico o rosso melamina

b. 263B-1 Nero, 11cm dia 72 / 72

profondo impilabile Economy, nero fenolico o rosso melamina

c. ST363B-1 Nero, 10cm dia 72 / 72

d. ST365R-1 Rosso, 10cm dia 72 / 72

e. *CST363B-1 Nero, 10cm dia (12 per pack) 6 / 6

f. 131B Nero, 8.5cm 144 / 144

g. 707B Nero, 9cm dia 144 / 144

*Disponibile come Cash & Carry
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - Collections

688 689
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - Collections

Mescolate e abbinate le nostre collezioni da tavolo per 
migliorare l’esperienza culinaria dei vostri clienti. 
Dal design contemporaneo, i nostri accessori accoglieranno i 
vostri ospiti con stile ed eleganza.

Mantenere la tavola al top 
della sua classe

689
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - Collections

Marbella Collection™

- Eco-friendly, vetro verde riciclato, 
- Le bottiglie in vetro verde sono lavabili in 
lavastoviglie
- Griglie e tappi lavabili solo a mano

c

f

d ee

MADE IN ITALY

MADE IN USA

MADE IN SPAIN

* MADE IN ITALY

MADE IN USA

MADE IN SPAIN

a

b

Gemelli Collection™

- Le bottiglie in vetro verde sono lavabili in 
lavastoviglie
- Portacondimenti e versatori sono lavabili solo 
a mano

 

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Marbella Collection™- Griglia in metallo nero rivestito

d. 61517NBK Set di 5 pezzi, include: (2) 615, (2) 617 & 
(1) 61517RBK, 23 x 11,5 x 25cm

1 / 1

e.
617NBK

Set di 3 pezzi, include: (2) 617 & (1) 617RBK, 
18 x 9 x 25cm 

1 / 1

parti di ricambio e accessori

617 Bottiglia da 12 once con tappo di sughero 
(616C)

355 ml 12 / 12

f. 615 Bicchieri per sale e pepe da 3 once con 
sommità in ABS cromato (615T)

90 ml 24 / 24

617RBK Cremagliera nera, adatta al 617NBK, 18.5 x 
9.5 x 25.5cm

1 / 6

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Gemelli Collection™ - Cremagliere in metallo cromato

a. *H918N Set di 3 pezzi, include (2) bottiglie da 
8,5 once con versatori (599P) e cestello 
cromato (918R), 12 x 9 x 30,5 cm

250 ml 6 / 6

parti di ricambio e accessori

b. 918 Set di 2 pezzi, include (2) bottiglie da 8,5 
once con versatori (599P)

250 ml 6 / 6 

918R Cestello per 918, 12 x 9 x 30.5cm 1 / 6

599P Versatore universale in acciaio inossidabile 
18-8 con tubo di sfiato in plastica

12 / 60

c. 597P Versatore Flip Cap pesato in acciaio 
inossidabile

12 / 60
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - Collections

f

h

a

c

b

e

*Non prodotto 
in Italia

d

* MADE IN ITALY

MADE IN USA

MADE IN SPAIN

i j

Prima Collection™

- Le bottiglie di vetro colorate di verde sono lavabili in lavastoviglie
- I supporti e i versatori possono essere lavati solo a mano

European Collection™

- Le bottiglie di vetro trasparente sono lavabili in lavastoviglie
- I supporti e i piani possono essere lavati solo a mano

*

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

European Collection™ - top in acciaio inox, cremagliere in metallo cromato

f. 600N Set di 3 pezzi, 6 once, include: (2) 600 & 
(1) 600R

175 ml 1 / 6 

g. 600NBK Set di 3 pezzi, 6 once, include: (2) 600 & (1) 
600rbk (2) 600 & (1) 600RBK

175 ml 1 / 6 

Collezione moderna™-piani in aBS cromato

h. 608N Set di 3 pezzi, 8 once, include: (2) 608 & 
(1) 608R

235 ml 1 / 6

i. 600 Bottiglia da 6 once con tappo in acciaio 
inossidabile 18-8 in acciaio inossidabile 
(600T)

180 ml 12 / 12

parti di ricambio e accessori

j. 608 Bottiglia da 8 once con tappi in ABS cromato 
(608T)

235 ml 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

prima Collection™- Versatori in acciaio inossidabile, griglie in metallo cromato 
o verniciato a polvere nera

a. *H9085N Set di 3 pezzi, 8,5 once, include: (2) 599P 
& (1) 9085R, 11 x 6 x 32cm

250 ml 6 / 6

b. *H9085NBK Set di 3 pezzi, 8,5 once, include: (2) 9085 
& 1 9085RBK, 11 x 6 x 32cm: (2) 9085 & 
(1) 9085RBK, 11 x 6 x 32cm

250 ml 6 / 6

c.
*H916N Set di 3 pezzi, 16 once, include: (2) 916 & 

(1) 916R, 13 x 7 x 38cm
470 ml 6 / 6

parti di ricambio e accessori

d. 60125 Bottiglia trasparente, 6 once con versatore 
in acciaio inossidabile (599P)

180 ml 12 / 12

e. 9085 Bottiglia trasparente, 8.5 oz con versatore 
in acciaio inossidabile (599P)

250 ml 12 / 12

916 Bottiglia trasparente, 16 once con versatore 
in acciaio inossidabile (599P)

470 ml 12 / 12

9085R Griglia per H9085N 1 / 6

9085RBK Griglia perH9085NBK 1 / 6

916R Griglia per H916N 1 / 6

599P Versatore universale in acciaio inossidabile 
18-8 con tubo di sfiato in plastica

12 / 60

*C599PTC Versatori in acciaio inossidabile 18-8 con 
tappo nero legato, confezione da 12

1 / 5

g
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - Collections

a b

d

Siena Collection™

- Le bottiglie di vetro sono lavabili in lavastoviglie
- I supporti e i tappi possono essere lavati solo a mano

Authentic Collection™

- Vetro verde riciclato ecologico
- Le bottiglie di vetro sono lavabili in lavastoviglie
- I supporti e i piani possono essere lavati solo a mano

Gadget per condire l'insalata

MADE IN ITALY

MADE IN USA

MADE IN SPAIN

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Collezione authentic- vetro verde riciclato

e. 6619 Bottiglie, 6 oz con versatori (599P) 355 ml 12 / 12

f. 6618 Shaker per sale e pepe, 4 once con tappi 
(163T)

120 ml 24 / 24

parti di ricambio e accessori

599P Versatore universale in acciaio inossidabile 
18-8 con tubo di sfiato in plastica

12 / 60

163T Tappi in acciaio inossidabile 18-0 per 6618 24 / 24

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Vetro con tappo in plastica e metallo

c. *HDS492 Shaker per condire insalata 550 ml 6 / 6

d. *HVN142 Infusore per olio d'oliva 550 ml 6 / 6

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Collezione Siena™- Vetro trasparente, Versatori in acciaio inossidabile

a. 611 Bottiglia, 6 once con versatori (599P) 180 ml 12 / 12

b. 611N Set di (2) 611 bottiglie e rack cromato 1 / 6

parti di ricambio e accessori

599P Versatore universale in acciaio inossidabile 
18-8 con tubo di sfiato in plastica

12 / 60

b

c

e

f
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - Collections

b d

a

c

e

f g

Beehive Collection™

- Collezione progettata per tutte le tavole e allestimenti di buffet
- Scegli tra una vasta gamma di forme, capacità e tops per dispenser

Modern Collection™

- Le bottiglie di vetro trasparente sono lavabili in lavastoviglie
- I supporti e i coperchi possono essere lavati solo a mano

*

*
CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Beehive Collection™- Vetro, aBS, acciaio inossidabile e 
metallo cromato

a. BH2 Sale & Pepe Shakers, 2 oz con Top (154T). 
Solo agitatori.

60 ml 24 / 24

b.
BH3 Bottiglie per olio e aceto, 6 once con tappo 

(600T)
180 ml 12 / 12

c. BH7 Dispenser per sciroppo, 6 oz con tappo 
(1370T)

180 ml 12 / 12

d. BH855 Versatore al centro con tappo, 12 oz, 
(55T)

350 ml 12 / 12

e. *HBH860 Versatore, 12 oz, con tappo, beccuccio per 
versare (60T)

350 ml 12 / 12

parti di ricambio e accessori

154T Top in acciaio inossidabile per BH2 _ 24 / 24

600T Top in acciaio inossidabile 18-8 per BH3, 
600, 600N, 600ST, H600N2 

_ 12 / 12

1370T Coperchio in metallo cromato per BH7 _ 1 / 24

1370G Guarnizione per BH7 _ 1 / 12

55T Top in acciaio inox per BH855 _ 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Modern Collection™ - piani in aBS cromato

f. 608N Set di 3 pezzi, 8 once, include: (2) 608 
& (1) 608R

235 ml 1 / 6

g. 600 Bottiglia da 6 once con tappo in acciaio 
inossidabile 18-8 (600T)

180 ml 12 / 12 Ta
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Soluzioni per la tavola - Olio, aceto e salsa di soia
Tabletop solutions - oil, vinegar & soy sauce

Oil and Vinegar
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Bottiglie di servizio Olio e aceto

- Decora il tuo tavolo con una varietà di bottiglie di olio e aceto
- Disponibili in vetro trasparente, colorato di verde o verde scuro
- Disponibili con tappi di sughero o versatori in acciaio inossidabile

Soluzioni per la tavola - Olio, aceto e salsa di soia
Tabletop solutions - oil, vinegar & soy sauce

g

I tappi di sughero 
sono lavabili solo a 
mano.

a

c

Le bottiglie di vetro 
sono lavabili in 
lavastoviglie.

d

fe

b*

Salsa di soia

- Disponibile in vetro con tappi di plastica

Anche le bottiglie con tappo di 
sughero si adattano ai versatori 599P

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Bottiglie per servire l'olio e l'aceto - Bottiglie di vetro chiaro, versatori in 
acciaio inossidabile

a. *H931 Bottiglia di vetro chiaro, 16 oz con versatore 
(599P)

475 ml 6 / 6

b. *H933 Bottiglia di vetro chiaro, 17 oz con versatore 
(599P)

500 ml 12 / 12

parti di ricambio e accessori

599P Versatore universale in acciaio inossidabile 
18-8 con tubo di sfiato in plastica

12 / 60

597P Tappo versatore ponderato con tubo di 
sfiato in acciaio inossidabile

12 / 60

Bottiglie per servire olio e aceto - vetro chiaro o verde

c.
H92003† Bottiglia di vetro chiaro, 4.25 once con 

tappo di sughero
125 ml 6 / 6

d. *H9220† Bottiglia di vetro colorata verde, 8 once con 
tappo di sughero (9220C)

235 ml 12 / 12

e. H92000†
Bottiglia di vetro trasparente, 11 once con 
tappo di sughero 325 ml 6 / 6

f. H92001†
Bottiglia di vetro trasparente, 18 once con 
tappo di sughero 530 ml 6 / 6 

Bottiglie di salsa di soia - vetro con tappo di plastica

g. *H888CD Bottiglia di vetro chiaro, 5 once (9 bottiglie 
per display)

150 ml 9 / 9

† Compatibile con il versatore 599P
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Soluzioni per la tavola - Sale & pepe
Tabletop solutions - Salt & Pepper

b

c

a

I coperchi offrono un design 
rotante per 3 opzioni di fori: 

fini, medi e grossi; più il tappo 
chiuso per la conservazione

c

d

g

e

f

Agitatori di sale e pepe

MADE IN ITALY

MADE IN USA

MADE IN SPAIN

*

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

agitatori con piani rotanti in acciaio inossidabile

a. *HGJ15RT Vetro trasparente da 1,5 once 45 ml 6 / 6

*HGJ3RT 3 oz di vetro trasparente 90 ml 6 / 6

Shaker richiudibili - Shaker in vetro, clip top in acciaio inox

b. *H15S&P Vetro trasparente da 1,5 once, 7 x 4,5 x 6,5 cm 45 ml 6 / 6

c. *H2S&P 2 oz di vetro trasparente, 7 x 4 x 8.5cm 60 ml 6 / 6

d. *H3S&P 3.5 oz di vetro trasparente, 5.5 x 5.5 x 8.5cm 100 ml 6 / 6

Mason jar shaker - agitatori in vetro, s/s clip top

e. *H475S&P Vetro trasparente da 4,75 once 7.5 x 5.5 x 
8.5cm

140 ml 6 / 6

parti di ricambio e accessori

H475T Coperchio in acciaio inossidabile per 
H475S&P

12 / 12

Mini agitatori in mason jar - agitatori in vetro, clip top in acciaio inox

f. *C170-12 Vetro trasparente da 1,5 once (Confezione 
da 12) 5 x 4 x 6.5cm

45 ml 1 / 4

Shaker-s/S top** in vetro riciclato

g. 6625 3 oz di vetro colorato verde 90 ml 24 / 24 

parti di ricambio e accessori

163T Coperchi in acciaio inossidabile per 6618 & 
6625**

24 / 24
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Soluzioni per la tavola - Sale & pepe
Tabletop solutions - Salt & Pepper

c

g

h

a

b

i

f

e

d

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Shakers di vetro a pannello 

a. 150S&P-2 Shaker da 1 oz con tappo (150T)  30 ml 24 / 24

b. 155S&P-2 Shaker da 2 once con tappo (150T) 60 ml 24 / 24

c. 156S&P-2 Shaker da 3 once con tappo (156T) 90 ml 24 / 24

*C156-12 Shaker da 3 oz con tappo (156T), (12 per 
confezione)

90 ml 4 / 4

d. 657 Shaker da 2 once con tappo (657T) 60 ml 24 / 24

Shaker in vetro con pannello - top in aBS cromato†

e. 80S&P-2 Shaker da 1,5 once con tappo (80T) 45 ml 24 / 24

Metro™ Shaker in vetro - top in aBS cromato†

f. 81 Shaker da 2 once con tappo (83T) 60 ml 24 / 24

parti di ricambio e accessori

83T Top in metallo cromato per 81, confezione da 12 2 / 2

agitatori di vetro quadrati - top in acciaio inox

g 154S&P-2 Shaker da 2 once con tappo (154T) 60 ml 24 / 24

*C154-12 Shaker da 2 once con coperchio (154T), (12 
per confezione)

60 ml 4 / 4

agitatori di vetro rotondi - top in acciaio inox

h 132S&P Shaker da 3 once con tappo (132T) 90 ml 72 / 72

Cube Glass Shakers - top in aBS cromato†

i. 30S&P Shaker da 0,5 once con coperchio (83T) 15 ml 24 / 24

parti di ricambio e accessori

83T Top in metallo cromato per 30S&P, Confezione da 12 2 / 2

Shaker in vetro verde riciclato

j. 6627 Shaker per sale e pepe da 111 ml (3.75 oz) con coperchio in 
metallo

24 / 24

*Disponibile come Cash & Carry
†Lavare solo a mano

j
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a

Durevole, meccanismo in 
acciaio forgiato per resistere 
all'uso quotidiano

c

b

d

e

Shaker Si adatta al rack

150S&P-2 5457112R, 591C & SPRR

157S&P 5457112R, 591C & SPRR

156S&P-2
C156-12

5457112R

6625 5457112R

80S&P-2 5457112R & SPRR

81 5457112R & SPRR

154S&P-2
C154-12

5457112R & SPRR

5457122R

Soluzioni per la tavola - Sale & pepe
Tabletop solutions - Salt & Pepper

Rack porta condimenti

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

torre Eiffel - Shaker in vetro trasparente - tappo cromato †

a. 83S&P Shaker da 1 oz con Tappo (83T) a più 
fori fini

30 ml 24 / 24

83S Shaker da 1 oz  con Tappo (83T)   a foro 
singolo fine

30 ml 24 / 24

83P Shaker da 1 oz con Tappo (83T)  a più fori 30 ml 24 / 24

parti di ricambio e accessori

83T Tappo in metallo cromato a foro singolo, confezione da 
12 per 83S&P, 83S e 83P

2 / 2

83T1 Tappo in metallo cromato a foro singolo,
per 83S&P, 83S & 83P

12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Shaker in vetro Nostalgia - tappo in acciaio inossidabile

b. 163S&P-2 Shaker da 1,5 once con tappo (163T) 45 ml 24 / 24

parti di ricambio e accessori

163T Tappo in acciaio inossidabile 24 / 24

Macinapepe di legno - finitura mogano †

c. PM1908 Macinapepe22cm 1 / 36

d. PM1912 Macinapepe 32cm 1 / 24

e. PM1918 Macinapepe 46cm 1 / 12

† Lavare solo a mano 

Vedi pag. 94 per tutte le informazioni sui portacondimenti
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a

a

b

c

d

e

Soluzioni per la tavola - Sale & pepe
Tabletop solutions - Salt & Pepper

Dosatori di sciroppo in vetro e plastica

- Opzioni di erogazione facili da usare per sciroppi e salse dense
- Disponibile in una varietà di top

*

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Distributori di sciroppo di vetro - tappi in metallo cromato o aBS colorati

a. 406 6 oz, tappo in metallo cromato 180 ml 12 / 12

b. 406RE 6 oz, tappo in ABS rosso 180 ml 12 / 12

c. *C406-4 6 oz, tappo in metallo cromato, (4 per 
confezione)

180 ml 4 / 4

Distributori di sciroppo di vetro a goccia

d. 414 14 once, tappo in metallo cromato 415 ml 12 / 12

Moderni distributori di sciroppo in vetro

e. 1371 12 once, tappo in metallo cromato  355 ml 12 / 12

*Disponibile come Cash & Carry 
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - Collections

e

a
b

c
d e

c

Usa i nostri shaker 
per rendere più 
piccante il tuo 
servizio pizza

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Shaker Swirl Bpa-Free tritan®  in plastica - tappi in metallo 
cromato

a. P260 6 oz, tappo perforato 180 ml 24 / 24

b. P260SL 6 once, tappo a fessura 180 ml 24 / 24

parti di ricambio e accessori

260T Tappo a fori per P260 12 / 12

260ST  Tappo a fessura per P260SL 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Shakers Swirl in vetro - tappo in metallo cromato

c. 260 6 oz, tappo a fessura 180 ml 36 / 36

d. 260SL 6 once, tappo a fessura 180 ml 36 / 36

parti di ricambio e accessori

260J Barattolo di vetro da 6 once Swirl 180 ml 36 / 36

260T Top forato per 260 12 / 12

260ST  Top scanalato per 260SL 12 / 12

e. C260SLTBK Tappo scanalato in plastica nera senza BPA solo 
per 260J

12 / 72
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Soluzioni per la tavola - Collezioni
Tabletop solutions - CollectionsTabletop solutions - Condiment shakers

a b c

d

f

e

g

Shaker per spezie

Ideale per zucchero, 
formaggio grattugiato, 

condimento, senape 
piccante, gelatina, 

sottaceti, peperoni, 
giardiniera e altro ancora!

CODICE DESCRIZIONE CapaCItà UDV

Vetro scanalato, tappo in acciaio inox

a. 800 Shaker, 12 once con tappo forato 355 ml 24 / 24

*800-4 Shaker scanalati e forati, 12 once, 
confezione da 4

355 ml 1 / 1

b. 57S Shaker, 12 once con tappo con aletta 
laterale

355 ml 24 / 24

c. 55S-4 Shaker scanalato con foro centrale, 12 once, 
confezione da 4

355 ml 1 / 1

*C57S-4 Shaker, 12 once con tappo con aletta 
laterale, confezione da 4

355 ml 4 / 4

tritan® fluted Bpa free, tappo in plastica

d. P800BK Shaker, 12 once con tappo forato, nero. Fori 
da 4 mm

355 ml 24 / 24

tritan® Bpa free, tappo in acciaio inossidabile

e. P800 Shaker, 12 once con tappo perforato. Fori 
da 4mm

355 ml 24 / 24

f. P52 Shaker, 12 once con tappo finemente 
perforato. Fori da 4mm

355 ml 24 / 24

parti di ricambio e accessori

52T Tappi in acciaio inossidabile per P52 — 12 / 120

set di barattoli per condimenti in vetro - acciaio inossidabile*

g. *357 Set di barattoli per condimenti da 6 once, 
Include: Barattolo di vetro, coperchio in 
acciaio inossidabile e cucchiaio

180 ml 1 / 48

*Disponibile come Cash & Carry
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f

Tabletop solutions - Tabletop caddies

Soluzioni per la tavola - portacondimenti

b

c d

e

aa

g

La misura interna del 
cestino è 13,5 x 8,2 cm

Il cestino può contenere sia:
(3) 240ml / 8oz bottiglie

(2) 355ml / 12oz bottiglie
(2) 475ml / 16oz bottiglie
(2) 710ml / 24oz bottiglie
(1) 950ml / 32oz bottiglia

Portacondimenti cromati e verniciati a 
polvere nera

- Tieni organizzati i tavoli risparmiando spazio e manodopera
- I design selezionati includono un anello per il merchandising e uno 
slot per il menu
- Contiene una varietà di condimenti
- Ogni design è dotato di maniglia per un facile trasporto da e verso il 
tavolo

Versa rack™

- I portacondimenti Versa Rack™ consentono 
versatilità nell'organizzazione dei vostri tavoli
- Anello di merchandising per contenere menu 
o cartoline promozionali 

Distributori e supporti per tovaglioli e 
asciugamani di carta

- Forniscono una soluzione attraente per l'erogazione di tovaglioli 
universali a piega bassa e alta 
- Erogazione una tantum per tavoli di qualsiasi dimensione
- Su due lati

*

h

CODICE DESCRIZIONE UDV

Diner Rack - Metallo pesante cromato

a. 5457112R Cestello contiene bustine di zucchero, (2) S&P Shaker fino 
a 3,5 cm di diametro, (1) 355 ml Versatore, (1) Bottiglie da 
spremere da 355 ml, (1) Portatovaglioli misura intera o metà, 
fessura per menu, 32,5 x 21 x 25cm

2 / 2

Cestello/supporti per condimenti - metallo cromato o verniciato a polvere 
nera

b. 406-2R Cestello in metallo cromato, 18,5 x 10 x 21,5 cm 1 / 6 

c. 1370R Cestello in metallo cromato, 18,5 x 18,5 x 21cm 1 / 6

d. SPRR Cestello in metallo cromato, rotondo, contiene (2) S&P, 13,5 x 
6,5 x 19,5 cm

1 / 6

e. 591C Cestello combinato in metallo cromato, contiene (2) S&P e 
bustine di zucchero, 20,5 x 14 x 14,5 cm

12 / 12

Versa Rack™ - metallo nero verniciato a polvere

f. BKDIA595 16.5cm dia x 25.5cm, nero 2 / 2

BKDIA633 17cm dia x 25.5cm, nero 2 / 2

BKDIA679 18.5cm dia x 25.5cm, nero 2 / 2

BKDIA728 20.5cm dia x 25.5cm, nero 2 / 2

Versa Rack™ - acciaio inossidabile 18/8 di grosso spessore

g. DIA595 16.5cm dia x 25.5cm 2 / 2

DIA633 17cm dia x 25.5cm 2 / 2

DIA728 18.5cm dia x 25.5cm 2 / 2

DIA780 20.5cm dia x 25.5cm 2 / 2

porta salviette di carta e contenitore per condimenti - Metallo verniciato a 
polvere nera

h. 10263 Portaoggetti, 25.5 x 15 x 31cm 1 / 6
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Tabletop solutions - Holders

Soluzioni per la tavola - portaoggetti

c

h

g

e

d

Supporto adatto ai tovaglioli

219 Piega bassa

221 Piega alta

222 Piega completa, 
piega laterale

H9H772BK Piega completa, 
piega laterale

b

piega alta
92 mm di larghezza
175 mm di altezza

(H221B)

piega bassa
92 mm di 
larghezza
127 mm di 

altezza

piega completa
167 mm di larghezza

114-133 mm di altezza

piega laterale
167 mm di larghezza

126 mm di altezza

a

f

Distributori e supporti per tovaglioli e 
asciugamani di carta

- Forniscono una soluzione attraente per l'erogazione di tovaglioli 
universali a piega bassa e alta 
- Erogazione una tantum per tavoli di qualsiasi dimensione
- Su due lati 

Dimensioni portatovaglioli 

Supporti Farmhouse Collection™

Portaposate

- Un modo semplice per 
tenere le posate organizzate e 
accessibili
- I bicchieri possono essere 
lavati in lavastoviglie, i 
portaposate solo a mano
- Tovaglioli e posate non 
inclusi

*

*

CODICE DESCRIZIONE UDV

Distributori di tovaglioli - acciaio inossidabile, rosso o 
nero

a. 219 Piegatura bassa, 10 x 11,5 x 14,5 cm 24 / 24

b. 221 Piega alta, 10 x 11,5 x 18,5 cm 24 / 24

tovaglioli

H221B Tovaglioli a piega alta, sfusi, 
Confezione da 250

40 / 40

portatovaglioli in acciaio inossidabile

c. 222 Angolato, finitura spazzolata, 
17 x 3 x 10cm

1 / 24

Supporti Farmhouse Collection™ - Metallo verniciato a 
polvere nera*

d. *HPT135BK Porta asciugamani di carta, 
14cm dia x 34.5cm

6 / 6

e. *HNH772BK Portatovaglioli, 18,5 x 18 x 6cm 6 / 6

portaposate

f. MJRB3 4-Pz Mason Jar Set, include: (3) Vasi & 
Cestello, 21.5 x 19.5 x 21.5cm

1 / 8

g. MJRM3 4-Pz Farmhouse Set, include: (3) Vasi e 
rastrelliera, 21.5 x 19.5 x 21.5cm

1 / 8 

parti di ricambio e accessori

h. MJGLASS  Vaso di vetro Mason, 530ml (22 oz) 1 / 12

*Disponibile come Cash & Carry, tovaglioli e posate non inclusi
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Tabletop solutions - Tabletop accessories

Soluzioni per la tavola - accessori

j

a

b

c / d

e

f

g

h

i

Portabustine da tavolo

- Servire bustine di zucchero e dolcificante o condimenti
- Disponibile in una varietà di materiali e stili per adattarsi a qualsiasi arredamento

Strumenti per frutti di mare

Soluzioni 
eleganti per 
servizio in 
camera di tè e 
caffè

Ideale per offrire 
salviette antibatteriche 
monouso al tavolo o ai 
punti di ingresso

Ridurre il bisogno di 
condimenti in bottiglia

CODICE DESCRIZIONE UDV

portabustine di zucchero premium - acciaio inossidabile spazzolato

a. 1155 5cm dia x 7cm, rotondo 1 / 12

portabustine di zucchero premium - metallo verniciato a polvere nera

b. BK155 5cm dia x 6.5cm, rotondo 12 / 12

c. BK256 8 x 6.5 x 5cm, Rettangolare 12 / 12

d. BK156 8 x 6 x 5cm, Rettangolare 12 / 12

portabustine di zucchero assortiti

e. 56B 8.5 x 6.5 x 5cm, Nero, Polystyrene 24 / 24

f. 56W  8.5 x 6.5 x 5cm, Bianco, Polystyrene 24 / 24

g. *H121 9 x 6.5 x 5.5cm, Vetro scanalato 12 / 12

h. *C56W 8.5 x 6.5 x 5cm, Bianco, Polystyrene 
(6 per confezione)

1 / 6

i. *10308 8 x 6 x 5cm, Trasparente, Polystyrene 
(6 per confezione)

1 / 6

j. *10309 8 x 6 x 5cm, Black, Polystyrene 
(6 per confezione)

1 / 6

k. 56C 8 x 6 x 5cm, Trasparente, Polystyrene 12 / 12

Strumenti per frutti di mare - metallo †

l. 513 Pinze per aragoste con manico rotondo, cromato 1 / 24

m. 514 Pinze per aragoste a doppia ganascia, cromato 1 / 24

n. 515 Pinze per aragoste, alluminio fuso smaltato rosso 1 / 24

o. *522 Forchette per molluschi, cromate (4 per confezione) 1 / 12

*Disponibile come Cash & Carry
† Solo lavaggio a mano

*

l

m

n

o
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Soluzioni per la tavola - accessori
Tabletop solutions - Tabletop accessories

b

h

h

ed

c

a

Vesti il tuo tavolo con 
questi vasi a lavagna
Scrivi un messaggio 
sulla superficie con le 
penne per lavagna

Bordi cuciti, 
passante per penna

f

Lanterna solare

- Le lanterne sono precaricate - si illuminano 
per 8-10 ore
- Utilizzo all'interno o all'esterno, ma vanno 
tenute all'asciutto
- Non sono necessarie batterie
- Emette un bagliore morbido, vetro con tappo 
in metallo

Vasi di fiori Segnaposto

Custodie e 
supporti

g

CODICE DESCRIZIONE UDV

Vasi a lavagna - spago decór

a. CBV2552 Vaso rotondo, 6.5cm dia x 13.5cm 1 / 24

b. CBV6218 Vaso quadrato, 5 x 5 x 16cm 1 / 24

Segnaposto e supporti - polystyrene

c. 2060A Segnaposto, con stampa Riservato, 
15 x 3 x 5cm

1 / 12

Segnaposto e supporti - acciaio

d. B9 Riservato, 6,5 x 7 x 5cm 1 / 25

e. B8 Vietato fumare (solo simbolo), 6,5 x 7 x 5cm 1 / 25

Segnaposto e supporti - acrilico

f. 4060 Bifacciale, 16 x 10 x 5cm 24 / 24

Custodia - Due pieghe, Vinile 14 punti

g. 59BK Nero, 22.8 x 13.3cm 1 / 25

lanterna solare - vetro con tappo in metallo

h. SL362 Lanterna solare con maniglia, LED, 
9,5 x 8,5 x 9cm

1 / 36
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TableCraft ha una varietà di opzioni di servizio per rendere più 
efficiente la vostra attività. 
Scegliete tra una varietà di materiali, dimensioni e colori e 
create un look personalizzato per ogni pasto.

Soluzioni di servizio per 
ogni pasto

707
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Soluzioni per il servizio - Antipasti, contorni e degustazione
Serving solutions - Appetisers, side servers & tasting flights

g

b

a

d

f

c

Better Burger Collection™

La nostra Better Burger Collection™ aggiunge stile e divertimento al tuo servizio di fast food di alto 
livello. Perfetto per pub, griglie e presentazioni fast-casual! 
Questa collezione unica reimmagina i tradizionali pezzi da portata "fast food" in elegante acciaio 
inossidabile. 
- Perfetto per pub, gastro pub, decór industriale o fast casual burger & bbq.
- Acciaio inossidabile 18/8

SAFE FOR
TEMPERATURES
UP TO 
100°C

a

d

e

c

CODICE DESCRIZIONE UDV

Scatole per fritti in acciaio inossidabile

20006 Piccolo, acciaio, 11 x 3 x 11.5cm 1 / 12

a. 20007 Grande, acciaio, 12.5 x 6.5 x 13.5cm 1 / 12

Scatole per hamburger - Acciaio inossidabile

b. 20003 Acciaio, 29.5 x 16 x 4cm 1 / 12

Cestini per fritti / vassoi in acciaio inossidabile

c. 20008 Vassoio piccolo, acciaio, 13 x 9 x 3cm 1 / 12

d. 20009 Vassoio medio, acciaio, 19 x 12,5 x 5cm 1 / 12

123524 Vassoio grande, acciaio, 21,5 x 14,5 x 5cm 1 / 12

123525 Vassoio extra grande, acciaio, 23,5 x 16,5 x 5cm  1 / 12

Vassoi di servizio - acciaio inossidabile, modello Weave

e. 20005 Piccolo, spazzolato, modello intrecciato, 25,5 x 18 x 1,5 cm 1 / 12

f. 20004 Grande, spazzolato, modello di intreccio, 35,5 x 25,5 x 1,5 cm 1 / 12
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e

f

(SCB965) Caratterizzato da un disegno 
circolare stampato e ritagliato - coordi-
nato con il nostro cestino laterale (SCB) 
e i taco taxi (TRSP12, TRSP23, TRSP34)

cc

Contiene 
bicchieri da 
5,7 cm di 
diametro

Ogni rientranza 
misura 6,3 cm di 
diametro x 1,8 cm di 
profondità

g

a

d

h

CODICE DESCRIZIONE UDV

Spatola Server - Acciaio inossidabile, manico in melamina

a. 20000 S/S con manico in finto legno, 13,5 x 11cm, con manico da 
13cm

1 / 12

b. 20001 S/S con manico in legno finto, 31 x 8,5 cm, 
con manico da 13 cm

1 / 12

Spatola Server Flight - Acciaio inossidabile, manico in melamina

c. 20002 S/S con manico in finto legno, 31 x 8,5 cm, 
con manico di 13 cm

1 / 12

Cestini laterali e vassoi in acciaio inossidabile

d. SSB Cestino chiuso, 13,5 x 8,5 x 8cm 1 / 6

e. SPB Cestino con fessure, 13,5 x 8,5 x 8cm 1 / 6

f. SCB Cestino con fori, 13,5 x 8,5 x 8cm 1 / 6

g. SCB965 Vassoio rettangolare con fori, 23 x 16,5 x 3cm 1 / 12

Ciotola di condivisione - plastica san

h. PSB2826 Ciotola di servizio con tazze per salse rimovibili 1 / 8

b
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c

Eleganti 
cestini a 
cono per 
servire piatti 
condivisibili

a
Contiene pirottini semplici 
da 3 once

d

Contiene pirottini semplici 

b
Per l’uso con 
carta o fodere 
di tessuto

k

Contiene pirottini da 
1½ - 3 once, (non 
inclusi)

5.5cm dia

e

f

Antipasti e contorni Collezione™ Vertigo

- Servite antipasti, contorni o piatti condivisibili con questi 
eleganti cestini da portata

Soluzioni degustazione

- Soluzione di servizio attraente per condimenti 
e salse
- Il design rialzato offre accessibilità e 
risparmia spazio prezioso sul tavolo
- Realizzato in resistente acciaio verniciato a 
polvere nera

Ciotole per snack

- Servite antipasti con stile con queste ciotole per snack in 
acciaio inossidabile

h

g

*

CODICE DESCRIZIONE CApACITà UDV

Vertigo Collection™ Servers - Acciaio verniciato a polvere nera o acciaio 

inossidabile

a. ACR259 12.5 x 23cm Server, include (2) pirottini (RAM3BK) 90ml 1 / 4

b. ACR57 12.5 x 18cm Server, include (1) pirottino (RAM3BK) 90ml 1 / 6

ACR59 12.5 x 23cm Server, include (1) pirottino (RAM3BK) 90ml 1 / 4

AC57 12.5 x 18cm Server 12.5 x 23cm Server 1 / 6

c. AC59 12.5 x 23cm Server 1 / 6

Meranda Collection™ Server - Acciaio inossidabile

d. SMBR Cestino in filo metallico 20,5 x 10 x 12,5 cm
(Contiene pirottini semplici da 2 o 3 once, non inclusi) 

1 / 6

Ciotole per snack - acciaio inossidabile

e. AC885S Server rotondo, finitura spazzolata, 
8.5cm dia x 8.5cm

415ml 1 / 12

f. AC885H Round Server, finitura martellata, 
8.5cm dia x 8.5cm

415ml 1 / 12

g. AC885R Server rotondo, finitura a forma di riso, 
8.5cm dia x 8.5cm

415ml 1 / 12

h. R57 Server a cono, finitura spazzolata, 
11.5cm dia x 17cm

515ml 1 / 12

i. PH35 Finitura martellata con manico, 9 x 6 x 8,5 cm 240 ml 12 / 12

j. PHB35 Secchio martellato con base e manico, 
9 x 9 x 7.5cm

240 ml 12 / 12

Soluzioni degustazione - Acciaio verniciato a polvere nera 

k. *WF200BK Soluzioni degustazione, 19cm dia x 38cm 1 / 4

i

j
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Soluzioni per il servizio - Antipasti, contorni e degustazione
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Torri per servizio 

Aggiungi un tocco unico al servizio di anelli di cipolla e pretzel 
con le nostre nuove torri di servizio. Costruite in resistente 
acciaio inossidabile (filo o solido con finitura spazzolata). 
La torre per pretzel e anelli di cipolla include dei supporti per i 
nostri pirottini da 3 e 4 once (acciaio inossidabile - pirottini non 
inclusi).
- Perfetto per gastro pub, ristoranti e fast-casual burger & bbq
- Le torri aggiungono altezza e carattere alla tua presentazione e 
fanno risparmiare spazio prezioso sul tavolo
- Facile da pulire, lavabile in lavastoviglie

SAFE FOR
TEMPERATURES
UP TO 
100°C

CODICE DESCRIZIONE  UDV

Torri per servizio in acciaio inossidabile

a. 10460 Torre per anelli di cipolla con supporti per pirottini, 
10 x 10 x 17,5 cm

1 / 4

b. 10461 Torre per Pretzel con supporti per pirottini, 15 x 15 x 30cm 1 / 6

c. 10397 Torre per anelli di cipolla con base, 17.5 x 17.5 x 25.5cm 1 / 2

d. OTR1830 Torre per anelli di cipolla, carbone, 18cm dia x 30cm 1 / 24

Soluzioni per il servizio - Antipasti, contorni e degustazione

Pirottini venduti 
separatamente;
Si adatta ai seguenti 
pirottini:
5072- Coppa per 
salse da 4 once, 
acciaio inossidabile
5063- Coppa per 
salsa da 4 once, 
design svasato, 
acciaio inossidabile

Il design rende sicuro e facile 
l’impilamento

La base offre 
spazio aggiuntivo 
per contorni o per 

le tazze di salsa

b

d

c

a

NEW

NEW
NEW
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Soluzioni per il servizio - Antipasti, contorni e degustazione
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b

j

i

a b c d e

f g h i j

e

Il nostro nuovo smalto blu con puntini bianchi - un classico, 
perfetto per cene casual all’interno o all’esterno. 

Enamelware collection™

- La nostra nuova linea Blu scuro con puntini bianchi è un 
complemento perfetto per il nostro assortimento Bianco panna 
con bordo nero 
- I set di Enamelware Collection™ aggiungono un look unico da 
fattoria a qualsiasi tavola
- Costruito in modo tradizionale, il nostro acciaio rivestito di 
smalto porcellanato vitreo offre un'opzione di servizio durevole, 
lavabile in lavastoviglie e sicura al calore.
- La collezione comprende vassoi di servizio, pentole, tazze, 
bicchieri, piatti e altro ancora per completare il tuo look rustico e 
casual.

HOT 
HOLDING
UP TO 260°C

e

CODICE DESCRIZIONE  UDV

Enamelware Collection™ blu con macchioline bianche

Tazze

a. 10154 Tazza da 190ml (6 oz), blu, 7cm dia x 6.5cm 1 / 6

b. 10155 Tazza da 400 ml (12 oz), blu, 8,5 cm dia x 9 cm 1 / 6

c. 10156 Tazza da 550 ml (16 oz), blu, 9 cm dia x 10 cm 1 / 6

Bicchiere

d. 10157 Bicchiere da 500 ml (16 oz), blu, 10cm dia x 12.5cm 1 / 6

Vassoio di servizio

e. 10161 Vassoio rettangolare, blu, 41 x 29 x 4cm 1 / 6

piatti di servizio

f. 10158 Piatto rettangolare, blu, 19,5 x 14,5 x 4,5 cm 1 / 4

g. 10159 Piatto rettangolare, blu, 24 x 18 x 5cm 1 / 4

h. 10160 Piatto rettangolare, blu, 28 x 20,5 x 6cm 1 / 4

piatti

i. 10163 Piatti rotondi, blu, 20cm dia 1 / 6

j. 10164 Piatti rotondi, blu, 26cm dia 1 / 6
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Soluzioni per il servizio - Antipasti, contorni e degustazione
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k / l

c

Enamelware Collection™ 
porta uno stile senza 
tempo alla tua tavola

Enamelware collection™

- Il nostro originale Creamy White con bordo nero ora include 
anche ciotole

HOT 
HOLDING
UP TO 260°C

a

d

e

Prepara, servi e mostra 
con il nostro set di ciotole 
Enamelware Collection™.

i

b

f

j

h

g

CODICE DESCRIZIONE  UDV

Enamelware Collection™ bianco crema con bordo nero

Tazze

80008 Tazza da 190 ml (6 once), bianca, 7 cm dia x 6,5 cm 1 / 6

a. 80009 Tazza da 400 ml (12 oz), bianca, 8,5 cm dia x 9 cm 1 / 6

80010 Tazza da 550 ml (16 once), bianca, 9 cm dia x 10 cm 1 / 6

Bicchiere

b. 80011 Bicchiere da 500 ml (16 oz), bianco, 10cm dia x 12.5cm 1 / 6

Vassoio di servizio

c. 80012 Vassoio rettangolare, bianco, 41 x 29 x 4cm 1 / 6

Ciotole da servizio

d. H80002 Set di 3 ciotole di miscelazione, 
5 L (27.5cm dia x 15cm), 
3 L (21.6cm dia x 12.7cm), 
1.5 L (17.5cm dia x 10.2cm)

1 / 6

80016 Ciotola rotonda, fondo piatto, bianco, 
21.5cm dia x 5.5cm, 1.6 L

1 / 4

e. 80017 Ciotola rotonda, fondo piatto, bianco, 
25.5cm dia x 9cm, 4 L

1 / 4

piatti di servizio

f. 80013 Piatto rettangolare, bianca, 19,5 x 14,5 x 4,5 cm 1 / 4

g. 80014 Piatto rettangolare, bianco, 24 x 18 x 5cm 1 / 4

h 80015 Piatto rettangolare, bianco, 28 x 20,5 x 6cm 1 / 4

Bacinelle

i. 10347 Misura 1/4, bianco, 33 x 25 x 2.5cm 1 / 6

j. 10349 Misura 1/8, bianco, 25,5 x 15 x 2,5 cm 1 / 12

piatti

k. 80018 Piatti rotondi, bianco, 20cm dia 1 / 6

l. 80019 Piatti rotondi, bianco, 26cm dia 1 / 6

CODICE DESCRIZIONE  UDV

Enamelware Collection™ blu con macchioline bianche

Tazze

a. 10154 Tazza da 190ml (6 oz), blu, 7cm dia x 6.5cm 1 / 6

b. 10155 Tazza da 400 ml (12 oz), blu, 8,5 cm dia x 9 cm 1 / 6

c. 10156 Tazza da 550 ml (16 oz), blu, 9 cm dia x 10 cm 1 / 6

Bicchiere

d. 10157 Bicchiere da 500 ml (16 oz), blu, 10cm dia x 12.5cm 1 / 6

Vassoio di servizio

e. 10161 Vassoio rettangolare, blu, 41 x 29 x 4cm 1 / 6

piatti di servizio

f. 10158 Piatto rettangolare, blu, 19,5 x 14,5 x 4,5 cm 1 / 4

g. 10159 Piatto rettangolare, blu, 24 x 18 x 5cm 1 / 4

h. 10160 Piatto rettangolare, blu, 28 x 20,5 x 6cm 1 / 4

piatti

i. 10163 Piatti rotondi, blu, 20cm dia 1 / 6

j. 10164 Piatti rotondi, blu, 26cm dia 1 / 6
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Soluzioni per il servizio - Antipasti, contorni e degustazione
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d

Progettato ergonomicamente per un facile trasporto dalla cucina alla tavola
I diametri degli anelli sono universali per adattarsi a piatti di dimensioni standard 
(solo rack FTR1711)

b

Si adatta anche al porta fajita FTR1711

SAFE FOR
TEMPERATURES
UP TO 
100°C

Si adatta anche al porta fajita FTR1711

e

19.2cm dia

c

a

CODICE DESCRIZIONE UDV

Torre Fajita - ghisa e bachelite

a. FTR1711 Supporto con piedini in gomma, metallo verniciato a polvere nera, 
28,5 x 20,5 x 45cm. 19.2cm dia Ripiani

1 / 6

b. 557TCH Server Tortilla carbone, 19.5cm dia x 4.5cm 1 / 12

c. TW771 Scaldatortilla, nero, polipropilene, 19.5cm dia x 4.5cm 1 / 12

d. CW30152 Piatto Fajita in ghisa, 19cm dia x 3.5cm, 
26 dia con maniglie, 710 ml

1 / 6

e. 10709 Rettangolare, 47 x 22 x 2cm. Adatto a 10746 1 / 12

f. 10710 Ovale, 43 x 31 x 2cm. Adatto a CW30100 1 / 12

CODICE DESCRIZIONE CApACITà UDV

Tazze da salsa rotonde - acciaio inossidabile

a 5066 1.5 oz, 6.5cm dia x 2.6cm 45 ml 12 / 12

b 5068 2 oz, 7cm dia x 3cm 60 ml 72 / 72

c 5067 2.5 oz, 6cm dia x 4.3cm 75 ml 12 / 12

d. 240010 3 oz, alto, svasato, 
6.7cm dia x 4 cm

90 ml 12 / 12

e. 5071 3 oz, 7cm dia x 4cm 90 ml 12 / 12

f. 5072 4oz, 7.5cm dia x 5cm 120 ml 12 / 12

g. 5073 6oz, 8cm dia x 5.5 cm 180 ml 12 / 12

h. 5063 4oz, svasato, 
8cm dia x 4cm

120 ml 12 / 12

i. 5064 6 oz, svasato, 
9.5cm dia x 4.5cm

180 ml 12 / 12

Brickhouse Collection™ - acciaio inossidabile

j. GRSS1 1.5 oz, 6cm dia x 2.5cm 45 ml 12 / 12

k. GRSS2 2.5 oz, 5.5cm dia x 4.5cm 75 ml 12 / 12

l. GRSS3 3 oz, 7cm dia x 4.5cm 90 ml 12 / 12

Fajita Tower

Pirottini, tazze da salsa & accessori

cc

e

f
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Serving solutions - Appetisers, side servers & tasting flights

n

i

f

h

m Ottimo per 
condimenti o 

salse!

CODICE DESCRIZIONE CApACITà UDV

Mini piatti da portata - melamina, bianco

a. 10311W 3¼ oz, piatto rotondo, 10cm dia x 2.5cm 95 ml 24

b. 10312W 3 oz, ciotola impilabile, 7.5cm dia x 3cm 85 ml 24

c. 10313W ¾ oz, ciotola ovale, 9 x 5,5 x 3cm 25 ml 24

d. 10314W 1½ oz, ciotola ovale, 10 x 7 x 2cm 45 ml 24

e. 10315W 1½ oz, ciotola quadrata, 7 x 7 x 2cm 45 ml 24

f. 10316W 2½ oz, ciotola quadrata, 7 x 7 x 2.5cm 75 ml 24

g. 10317W 1 oz, Spoon, 9.5 x 5.5 x 5.5cm 30 ml 24

Barattoli per degustazione - vetro

GJ15 Barattolo da 1.5 once, 4.5cm dia x 5.5cm 45 ml 6 / 6

h. GJ3 Barattolo da 3 once, 6cm dia x 5.5cm 90 ml 6 / 6

i. FLBEER4 Barattolo Mason, 4.5 oz. 5.5cm dia x 8.5cm. 4 per 
confezione

135 ml 1 / 6

j. FLGLASS4 Stile Vintage, 4 oz. 7cm dia x 8.5cm. 4 per confezione 120 ml 1 / 6

k. SGJ4 Barattoli monodose da 4 once con coperchio. 5 cm dia 
x 7 cm. 
12 per confezione

120 ml 1 / 4

SGJ6 Barattoli monodose da 6 once con coperchio. 6.5cm dia 
x 8.5cm. 
12 per confezione

180 ml 1 / 4

l. HFLGLASS5 Set di 6 pz Barattoli richiudibili, (5) vasetti da 2.4 once con 
cesta, 29 x 7.5 x 8.5cm

75 ml 4 / 4

Salsiere - acciaio

9803 3 oz impilabile, 11 x 6,5 x 5cm 90 ml 1 / 24

m. 9805 5 oz impilabile, 13 x 6,5 x 6cm 150 ml 1 / 12 

9808 8 oz impilabile, 15 x 7.5 x 7cm 240 ml 1 / 12

9812 12 oz impilabile, 16 x 9 x 7cm 355 ml 1 / 12

7803 3 oz tradizionale, 0.5mm 90 ml 1 / 24

n. 7805 5 oz tradizionale, 0.5mm 150 ml 1 / 12

Mini server in melamina

- Ottimi per assaggi, buffet e catering, 
degustazioni o dessert
- La melamina lavabile in lavastoviglie permette 
un risparmio quasi immediato rispetto ai pezzi 
monouso
- Hanno l'aspetto di pezzi di porcellana più 
costosi, senza la fragilità

Salsiere impilabili e 
tradizionali

- Salsiere per porzioni, in una varietà di 
dimensioni
- La versione impilabile è progettata per una 
facile conservazione con una finitura 
spazzolata per nascondere le impronte digitali
- La versione tradizionale ha un design classico 
disponibile in due capacità, realizzata in acciaio 
inossidabile 18/8

Vasetti di degustazione
*

k

e

d

e

a

b

f

g
c

2,8cm 1,4cm
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

Lattice Collection™

- Crea un'esperienza culinaria informale con la nostra nuova Lattice Collection™ 
Struttura in acciaio inossidabile con un motivo a cestino in rilievo
- Disponibili in una varietà di stili e dimensioni, questi pezzi aggiungono un tocco 
casual ai tuoi piatti

CODICE DESCRIZIONE UDV

Lattice Collection™ - acciaio inossidabile con piatti con motivo a cestino in rilievo

a. 10034 Rotondo, 20.6 dia x 3.8cm 1 / 12

b. 10035 Rotondo, 26.6 dia x 3.8cm 1 / 12

c. 10036 Ovale, 24,1 x 15,2 x 5,3cm 1 / 12

d. 10037 Ovale, 30,5 x 22,8 x 5,3cm 1 / 12

e. 10038 Rettangolare, 24,1 x 16,5 x 3,8cm 1 / 12

f. 10039 Rettangolare, 30,5 x 22,8 x 3,8cm 1 / 12

Secchiello

g. 10041 Rotondo, 10 dia x 9.5cm 1 / 12

Tazze per fritti

h. 10042 Rotondo inclinato, 9.5 dia x 12cm 1 / 12

i. 10043 Quadrato affusolato, 10 x 10 x 8.8cm 1 / 12

Caddy, set per snack e vassoio

j. 10040 Rettangolare, 27.3 x 21.5 x 12cm 1 / 4

k. 10486
Set snack in quattro pezzi, include vassoio (10488) e (3) tazze da 680 ml 
(10487)

1 / 12

l. 10487 Tazza rotonda, 10.5cm dia x 10.5cm 1 / 12

m. 10488 Vassoio snack, 36.5 x 11.5cm 1 / 12

a

b

f

e

c

d

g

j

l

m

h

i

k
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
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c

d

CODICE DESCRIZIONE UDV

Server Taco Taxi™ - legno

a. 10516 Contiene 1 Taco, design in due pezzi a forma di X,
8.5 x 6 x 4.5cm (Confezione da 50)

1 / 12

Server Taco Taxi™ - filo di acciaio inossidabile

TRW12 Contiene 1-2 tacos, 9 x 5,5 x 4cm 1 / 12

TRW23 Contiene 2-3 Tacos, 14 x 5,5 x 4cm 1 / 12

b. TRW34 Contiene 3-4 Tacos, 19 x 5,5 x 4cm 1 / 12

Server Taco Taxi™ - finitura spazzolata in acciaio inossidabile

TRS12 Contiene 1-2 tacos, 9 x 5,5 x 4cm 1 / 12

TRS23 Contiene 2-3 Tacos, 14 x 5,5 x 4cm 1 / 12

c. TRS34 Contiene 3-4 Tacos, 19 x 5,5 x 4cm 1 / 12

Server Taco Taxi™ - finitura spazzolata in acciaio inossidabile, modello forato

TRSP12 Contiene 1-2 tacos, 9 x 5,5 x 4cm 1 / 12

TRSP23 Contiene 2-3 Tacos, 14 x 5,5 x 4cm 1 / 12

d. TRSP34 Contiene 3-4 Tacos, 19 x 5,5 x 4cm 1 / 12

Taco Taxi™

- Prepara e servi le tue creazioni di taco a guscio duro o morbido con stile 
- Perfettamente progettato per accogliere le tue creazioni ripiene
- Acciaio inossidabile o legno
- I server in acciaio inossidabile sono sicuri per temperature fino a 230ºC
- I Taco Taxi™ monouso con design due pezzi, sono confezionati piatti e si montano 
facilmente
- Lavare solo a mano

SAFE FOR
TEMPERATURES
UP TO 
100°C

a

Mantiene i 
tuoi tacos 
dritti e facili da 
mangiare!
dritti e facili da b

b
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

Acacia Collection™

- Porta il fascino rustico alla tua tavola con questi pezzi da portata fatti a mano 
- Scegli tra una vasta gamma di taglieri tutte realizzati in legno naturale 
- Prima dell’uso, lava a mano il tuo articolo e proteggilo con un leggero strato di olio 
minerale

f

CODICE DESCRIZIONE UDV

Taglieri rettangolari

ACAR1208 30.5 x 20.5 x 2cm 1 / 12

a. ACAR1409 35 x 24 x 2cm 1 / 12

ACAR1812 45.5 x 30 x 2cm 1 / 6

Taglieri per il pane con maniglie

b. 10508 19.5cm x 22cm, con maniglie 12cm

c. ACABB1409 24 x 24 x 2cm, con maniglie 11,5cm 1 / 12

ACABB1610 26 x 18.5 x 2cm, con maniglie 15cm 1 / 6

Taglieri per il pane rotondi e ovali

ACARD0909 23cm dia x 2cm 1 / 4

d. ACARD1212 30.5cm dia x 2cm 1 / 4

e. ACAV1608 40.5 x 20.5 x 2cm 1 / 6

ACAV2008 51 x 20.5 x 2cm 1 / 6

Tagliere fine pasto

f. ACARD16 40.5 x 40.5 x 4cm 1 / 36

Taglieri a paletta

ACAPB2006 40 x 15.5 x 1.5cm, 
con maniglie 11cm

1 / 8

g. ACAPB2208 44 x 20.5 x 2cm,  
con maniglie 12cm

1 / 8

Raccolti dalla natura; non ci sono due pezzi uguali. 
Variazione tra le dimensioni +/- 1,2”.

a

b

c

g

e

d

Un aggiornamento del classico 
tagliere per il pane, il nostro 
nuovo Bread Board presenta i toni 
caldi e naturali del legno di acacia.
Perfetto per servire le tue 
pagnotte fatte in casa, 
contorni e antipasti.

Ogni pezzo è unico con il suo 
bordo a taglio naturale
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

Ashwood Collection™  

- Esporre e servire con eleganza
- Le attraenti palette in legno di frassino naturale 
aggiungono consistenza e stile a qualsiasi 
ambiente

dill
    pickles

gherkins

a

b

c

Maniglie nichelate

Occhiello in nichel 
spazzolato

e

CODICE DESCRIZIONE UDV

Taglieri Acacia Collection™ - Legno di acacia 
con occhiello in nichel spazzolato

Taglieri per pane

a. ACAMBB1206 20.3 x 15.2 x 1.3cm, con manici 10.2cm 1 / 12

ACAMBB1507 26.7 x 18.4 x 1.3cm, con manici 11.4cm 1 / 12 

Taglieri rettangolari, maniglie nichelate

ACAMR1606 25.5 x 15 x 1.5cm con maniglie nichelate 3cm 1 / 8

b. ACAMR2007 43 x 18 x 1.5cm con maniglie nichelate 3cm 1 / 8

Taglieri rotondi, maniglie nichelate

c. ACAMR10 25.5 x 1.5cm con maniglie nichelate 7,5cm 1 / 12

ACAMR14 35.5 x 1.5cm con maniglie nichelate 7,5cm 1 / 6

Taglieri Ashwood Collection™  – frassino

d. ASHR1410 25.5cm dia x 1cm, con  manico 11cm 1 / 12 

ASHR1612 35.5cm dia x 1cm, con  manico 11cm 1 / 12 

e. ASHR1814 45.5cm dia x 1cm, con  manico 11cm 1 / 8

Acacia Collection™

d
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

Cestini Delta Collection™

La nostra nuova Delta Collection™ modernizza la presentazione del tuo servizio.
Fornisce un modo elegante e accattivante per servire pane e contorni o per 
esporre frutta e verdura.
- Disponibile in (3) misure: 15, 20 e 25.5cm di diametro
- Costruito in acciaio verniciato a polvere nera
- Lavabile solo a mano

Cestini Petal Collection™

I nostri nuovi Petal Wire Serving Baskets 
aggiungono un tocco unico al tuo servizio.
Da usare come cestini per il pane, per i 
contorni, per la colazione e altro ancora!
- Disponibili in varie forme e stili
- Metallo verniciato a polvere nera
- Consigliato il lavaggio a mano

b

c

a

d

g

fe

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cestini serie Delta - acciaio verniciato a polvere nera

a. 10462 15cm dia Cestino rotondo, (5cm profondità) 1 / 6

b. 10463 Cestino rotondo Ø 20cm, (5 cm di profondità) 1 / 6

c. 10464 Cestino rotondo da 25.5cm dia, (8.5cm profondità) 1 / 6

Cestini petal collection™ - metallo verniciato a polvere nera

d. 10537 Rettangolare, 22.5 x 15cm (6cm profondità) 1 / 6

e. 10534 Rotondo, 15cm dia (6cm profondità) 1 / 6

f. 10535 Rotondo, 20cm dia (5.5cm profondità) 1 / 6

g. 10536 Ovale, 22,5 x 15cm (6cm profondità) 1 / 6

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW
NEW

Ta
bl

eC
ra

ft

721

98-125 np.indd   721 07/10/21   18:27



Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

g

b

e

a

f

e

c

d

c

d

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cestini artisan Collection™ - Acciaio verniciato a polvere nera

a. BK171182* Rotondo con porta pirottini integrato, 28,5 x 
20,9 x 5cm

1 / 6

BK171372* Ovale con porta pirottini integrato, 33,6 x 
18,4 x 4,4 cm

1 / 6

b. BK171172* Quadrato con porta pirottini integrato, 28,5 
x 19,6 x 5cm

1 / 6

c. BK17506 Rotondo, 15.2cm dia x 5cm 1 / 6

BK17508 Rotondo, 20.3cm dia x 5.7cm 1 / 6

BK17510 Rotondo, 25.4cm dia x 7.6cm 1 / 6

d. BK17409 Ovale, 23.4 x 15.8 x 5.7cm 1 / 6

BK17410 Ovale, 25,4 x 17,1 x 8,2cm 1 / 6

e. BK11709 Oblungo, 22,8 x 10,1 x 5cm 1 / 6

f. BK17209 Rettangolare, 23.4 x 15.8 x 6.3cm 1 / 6

Cestini Meranda Collection™ - Acciaio cromato pesante

g. H71758 Rotondo, 20.3cm dia x 9cm 1 / 6

h. 7177 Cestino rotondo con fori, 
19.5cm dia x 8cm

1 / 12

*Pirottini non inclusi

h

Cestini 
cromati

Artisan Collection™  

- I supporti per pirottini integrati si adattano ai pirottini da 2 once 
e 3 once
- Pirottini non inclusi
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

Cestini Boucle Collection™

b

c

d e f

CODICE DESCRIZIONE UDV

parisian Collection™ - metallo verniciato a polvere nera

a. 10820 Rotondo, 15cm dia x 5.5cm 1 / 6

b. 10821 Rotondo, 20cm dia x 6cm 1 / 6

c. 10822 Ovale, 23 x 15 x 8cm 1 / 6

Cestini Boucle Collection™ - Acciaio verniciato a polvere nera

d. BK37109 Rettangolare, 20.5 x 11.5 x 4cm 6 / 6

e. BK37409 Ovale, 21.5 x 14 x 4cm 6 / 6

BK37410 Ovale, 25.5 x 17 x 5cm 6 / 6

f. BK37508 Rotondo, 19 x 19 x 5cm 6 / 6

BK37515 Rotondo, 15 x 15 x 5cm 6 / 6 b

Parisian Collection™  

Dai un tocco continentale ai tuoi cestini da 
portata con la nostra nuova Parisian Collection™
Dai un tocco chic e romantico a tutto, dalle 
pagnotte alle più semplici fette di baguette.
- Il cestino ha una base larga per ridurre la 
caduta di briciole sul tavolo
- Da usare con una fodera in tessuto o carta per 
un look unico

a

NEW

NEW

NEW
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

Cestini in filo metallico in acciaio 
inossidabile

I cestini in filo d'acciaio inossidabile non sono solo per impanare! 
I nostri cestini sono un ottimo modo per servire antipasti, pane e 
contorni, aggiungendo un tocco casual alla tua presentazione.
- Da usare con fodere di carta o tessuto
- Costruzione in filo d'acciaio inossidabile
- Impilabili per una facile conservazione e trasporto

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cestini di servizio - acciaio inossidabile

a. 123471 Ovale piccolo classico, 24,1 x 15,2 x 5cm 1 / 12

b. 123472 Ovale classico grande, 30,5 x 21,6 x 4,5 cm 1 / 12

c. 123473 Piatto piccolo Chicago,  27.3 x 17.8 x 3.8cm 1 / 12

d. 123475 Piatto Grande Rettangolare, 26,7 x 20,3 x 5cm 1 / 12

e. 123476 Piatto grande rettangolare, 30,5 x 22,2 x 4,5 
cm

1 / 12

b

a

e

c

d
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

Cestini in filo metallico in acciaio 
inossidabile

I cestini in filo d'acciaio inossidabile non sono solo per impanare! 
I nostri cestini sono un ottimo modo per servire antipasti, pane e 
contorni, aggiungendo un tocco casual alla tua presentazione.
- Da usare con fodere di carta o tessuto
- Costruzione in filo d'acciaio inossidabile
- Impilabili per una facile conservazione e trasporto

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cestini da portata - acciaio inossidabile

a. 10521 Rettangolare, 22.8 x 17.7 x 2.8cm 1 / 12

b. 10522 Quadrato, 22,8 x 22,8 x 2,5cm 1 / 12

c. 10523 Rettangolare, 35 x 17.7 x 2.5cm 1 / 12

d. 10524 Rettangolare, 30,5 x 20 x 3,8cm 1 / 12

- Impilabili per una facile conservazione e trasporto

b

a

d

c

a

b

c

d
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

b

c

d

e

g / h

f

a

Galvanised Collection™

- Fornisci un servizio facile e veloce con questi eleganti piatti da 
portata 
- Lo stile country e  barbeque urbano si incontrano per creare 
un'esperienza culinaria casalinga e alla moda 

Teglie e tortiere

- Non solo per la cottura; queste teglie offrono 
un'alternativa per servire grandi porzioni di pollo, 
barbecue affumicato o hamburger 
- Ottime per servire in stile familiare, per eventi di 
catering o per l'uso in grandi quantità
- Gli articoli in alluminio possono essere lavati solo a 
mano a causa dello scolorimento in lavastoviglie

CODICE DESCRIZIONE CApACITà UDV

Galvanised Collection™ - acciaio galvanizzato con struttura a ciottoli

piatti di portata

GP8 Rotondo, 21cm dia x 3cm – 1 / 12

GP10 Rotondo, 26.5cm dia x 3.5cm – 1 / 12

a. GP12 Rotondo, 32cm dia x 3cm – 1 / 12

GP96 Ovale, 24 x 15 x 5cm – 1 / 12

b. GP129 Ovale, 31 x 22 x 5.5cm – 1 / 12

Secchielli per antipasti e contorni

c. GT33 Rotondo, 8.2cm dia x 7.6cm 265 ml 1 / 12

GT44 Rotondo, 10.1cm dia x.5cm 490 ml 1 / 12

d. GT87 Rotondo, 20.9cm dia x 17.7cm 4.7 L 1 / 4 

Teglie

e. 913A Teglia in lamiera, 
alluminio 19 GA, finitura lucida. 
33 x 24 x 3cm Teglia, 23 GA 

– 1 / 12

913AS Acciaio alluminato, 
finitura opaca. 33 x 24 x 3cm Pannello in lamiera, 
23 GA 

– 1 / 12

1006AS Acciaio alluminato, finitura opaca. 25,5 x 15 x 2,5 cm – 1 / 12

Tortiere alluminio (lavaggio a mano)

10545 23cm dia x 2.5cm (0.7mm spessore) 1 / 12 1 / 12

f. 10546 25.5cm dia x 2cm (0.7mm spessore) 1 / 12 1 / 12

Tortiere acciaio (lavastoviglie)

g. 10547 23cm dia x 2.5cm (0.5mm spessore) 1 / 12

h. 10548 25.5cm dia x 2cm (0.5mm spessore) 1 / 12

NEW
NEW

NEW
NEW
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Soluzioni per il servizio - Collezioni per il servizio
Serving solutions - Serving collections

i

a

c

d

b

j

k

g

f

e

l

m

n

Caddy è lavabile solo 
a mano a causa del 
manico in legno

Brickhouse Collection™

- Crea un'esperienza culinaria informale con la nostra Brickhouse Collection™  in 
acciaio inossidabile
- Disponibili in una varietà di stili e dimensioni, questi pezzi aggiungono un tocco 
casual ai tuoi contorni condivisibili, antipasti o bevande

h

CODICE DESCRIZIONE CApACITà UDV

Brickhouse Collection™ - acciaio inossidabile con motivo a mattoni in rilievo

a. GPSS8 Rotondo, 21cm dia x 4.5cm — 1 / 12

GPSS10 Rotondo, 27.5cm dia x 4cm — 1 / 12

b. GPSS96 Ovale, 25 x 15 x 6cm — 1 / 12

c. GPSS129 Ovale, 31 x 22 x 6cm — 1 / 12

d. GPSS90 Rettangolare, 25 x 17 x 4.5cm — 1 / 12

GPSS120 Rettangolare, 31 x 23.5 x 4.5cm — 1 / 12

Secchi

e. GTSS33 8cm dia x 8cm 265 ml 1 / 12

f. GTSS44 11cm dia x 9.5cm 490 ml 1 / 12

g. GTSS87 21cm dia x 18cm 4.7 L 1 / 4 

Caddy

h. GPSSCADDY Rettangolare con manico,  
27.5 x 21 x 12cm

— 1 / 4 

Tazze per frittura

i. GTSS28 Rotondo inclinato, 8.5cm dia x 11.5cm 280 ml 1 / 12

GTSS375 Rotondo inclinato, 9.5cm dia x 12.5cm 295 ml 1 / 12

j. GTSS31 Rotonda, 9cm dia x 9cm 385 ml 1 / 12

k. GTSS4 Squadrata, 10.1cm dia x 9.5cm 590 ml 1 / 12

GTSS45 Rotondo, 10.1cm dia x 12cm 680 ml 1 / 12

pirottini

l. GRSS1 1.5 oz, 6cm dia x 2.5cm 45 ml 12 / 12

m. GRSS2 2.5 oz, 5.5cm dia x 4.5cm 75 ml 12 / 12

n. GRSS3 3 oz, 7cm dia x 4.5cm 90 ml 12 / 12
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Soluzioni per il servizio - Cestini di plastica classici
Serving solutions - Classic plastic serving baskets

b

Nero
(BK)

roSSo
(r)

verde foreSta
(fG)

verde
(G)

marroNe
(Br)

Blu royal
(Bl)

CaNNa di 
fuCile
(Gm)

Giallo
(y)

a

c

d

e

Cestini ovali

- Sicuri per lampada termica  fino a 65°C
- max microonde 800 watt

*

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cestini ovali classici in polipropilene ad alta densità, 
23,5 x 15,5 x 5cm

1074BK Nero 36 / 36

*1074BK-6 Nero, confezione da 6 1 / 6

1074Bl Blu royal 36 / 36

1074Br marrone 36 / 36

1074fG verde foresta 36 / 36

*1074fG-6 verde foresta, confezione da 6 1 / 6

1074G verde 36 / 36

1074Gm Canna di fucile 36 / 36

a. 1074r rosso 36 / 36

*1074r-6 rosso, confezione da 6 1 / 6

1074y Giallo 36 / 36

Cestini ovali jumbo - Polipropilene, 30 x 23 x 5cm

b. 1084BK Nero 36 / 36

1084r rosso 36 / 36

Chicago Platter Cestini ovali - Polipropilene, 27 x 18.5 x 3.5cm

1076BK Nero 36 / 36

c. 1076Br marrone 36 / 36

1076fG verde foresta 36 / 36

1076r rosso 36 / 36

Cesti ovali - polietilene ad alta densità, 20 x 13,5 x 5cm

1071BK Nero 36 / 36

d. 1071r rosso 36 / 36

Cestini ovali Texas Platter - Polipropilene, 32,5 x 24 x 4cm

e. 1086BK Nero 36 / 36

1086r rosso 36 / 36

Ar
tic

ol
i p

er
 il

 s
er

vi
zi

o

Ta
bl

eC
ra

ft

728 729

98-125 np.indd   728 11/10/21   09:34



Soluzioni per il servizio - Cestini di plastica classici
Serving solutions - Classic plastic serving baskets

a

b

c

d

f

red
(r)

foreSt 
GreeN

(fG)

BrowN
(Br)

BlaCK
(BK)

NSF®

Cestini e vassoi

- Sicuri per lampada termica  fino a 65°C
- max microonde 800 watt

*

NSF®

e

b

CODICE DESCRIZIONE UDV

A La Carte Cestini da portata ovali - Polipropilene, 23,5 x 15 x 4cm

a. 1073BK Nero 36 / 36

*1073BK-6 Nero, confezione da 6 1 / 6

1073fG verde foresta 36 / 36

*1073fG-6 verde foresta, confezione da 6 1 / 6

1073r rosso 36 / 36

*1073r-6 rosso, confezione da 6 1 / 6

Grande Cestini rettangolari - polipropilene, 27 x 18,5 x 3,5 cm

b. 1077BK Nero 36 / 36

1077Br marrone 36 / 36

1077r rosso 36 / 36

Más Grande Cestini Rettangolari - Polipropilene, 30 x 21,5 x 4cm

c. 1079BK Nero 36 / 36

1079fG verde foresta 36 / 36

Cestini rotondi per servire - polipropilene ad alta densità, 
20.5cm dia x 5cm

d. 1075BK Nero 36 / 36

1075fG verde foresta 36 / 36

*1075fG-6 verde foresta, confezione da 6 1 / 6

1075r rosso 36 / 36

*1075r-6 rosso, confezione da 6 1 / 6

Piatti da portata rotondi con base - Polipropilene  NSF®

23CM DIA

e. 15759BK Nero, 23cm dia x 4.5cm 12 / 12

26.5CM DIA

157510BK Nero, 26.5cm dia x 5.5cm 12 / 12

Piatti rotondi - Polipropilene NSF®

23CM DIA

13759BK Nero, 23cm dia x 3cm 12 / 12

25.5CM DIA

f. 137510r rosso, 25.5cm dia x 3.5cm 12 / 12

d

NSF

c
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Soluzioni per il servizio - Cestini intrecciati a mano
Serving solutions - Handwoven baskets

d

b

f

g

Il vimini è una risorsa rinnovabile a crescita rapida e questi 
cesti sono durevoli sia nel design che nell’uso

e

a

g / h

Cestini intrecciati a mano

- Sicuri per lampada termica  fino a 65°C
- Max microonde 800 watt

c

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cestini rettangolari Natural - polipropilene 

1187W Cestino rettangolare 
intrecciato a mano, naturale, 
25,4 x 18,4 x 7cm

12 / 12

a. 1188W 35.5 x 25.4 x 7.6cm 6 / 6

1189W 41.9 x 29.2 x 7.6cm 6 / 6

1192W 45.7 x 31.7 x 8.2cm 6 / 6

Cestini da esposizione rettangolari neri - polipropilene

2488 35.5 x 25.4 x 7.6cm 6 / 6

b. 2489 25.4 x 25.4 x 5cm 12 / 12

Cestini di servizio neri o marroni - polipropilene

1471 Ovale, Marrone, 17.7 x 13.3 x 5cm 12 / 12

c. 2471 Ovale, Nero, 17.7 x 13.3 x 5cm 12 / 12

1475 Rotondo, Marrone,  
21.5cm dia x 5.7cm

12 / 12

d. 1474 Ovale, Marrone,  
22.8 x 15.2 x 5.7cm

12 / 12

2474 Ovale, Nero,  
22.8 x 15.2 x 5.7cm

12 / 12

2472 Rettangolare, Nero,  
22.8 x 15.8 x 6.3cm

12 / 12

1476 Ovale, Marrone,  
25.4 x 17.7 x 7.6cm

12 / 12

e. 2476 Ovale, Nero,  
25.4 x 18.4 x 8.2cm

12 / 12

Vimini - Legno naturale

f. 1689 Rettangolare,  
35.5 x 25.5 x 7.5cm  

6 / 6

g. 161113 Angolato, Naturale,  
27.9 x 34.2 x 10.1cm

1 / 4

h. 161716 Angolato, Naturale,  
48.2 x 39.3 x 19cm

1 / 4
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CODICE DESCRIZIONE UDV

Cesti Ridal Collection™ - polietilene, Corda resistente

Cestini di servizio - nero

a. M2475 Rotondo, 20.9cm dia x 8.2cm 12 / 12

b. M2474 Ovale, 23.4 x 15.8 x 8.2cm 12 / 12

M2485 Rettangolare, 29.8 x 22.2 x 7.6cm 6 / 6 

c. M2489 Rettangolare, 42.5 x 29.8 x 8.8cm 6 / 6

Cestini da esposizione - nero

d. M2493 Rettangolare, 48.2 x 35.5 x 10.1cm 6 / 6

CODICE DESCRIZIONE UDV

Cestini da portata naturali - involucro in polipropilene, 
interno in acciaio

e. 1169W Rotondo, 25.4cm dia x 5cm 12 / 12

1175W Rotondo, 21.5cm dia x 5.7cm 12 / 12

1177W Rotondo, 18.4cm dia x 6.3cm 12 / 12

f. 1171W Ovale, 17.7 x 13.3 x 5cm 12 / 12

1174W Ovale, 22.8 x 15.2 x 5.7cm 12 / 12

1176W Ovale, 26 x 16.5 x 8.8cm 12 / 12

g. 1116W Rettangolare, 22.8 x 9.5 x 5.7cm 12 / 12

1172W Rettangolare, 22.2 x 15.8 x 6.9cm 12 / 12

h. 1113W Oblungo, 33.6 x 13.3 x 8.2cm 12 / 12

1118W Oblungo, 38.1 x 15.2 x 7.6cm 12 / 12

i. 1135W Rotondo, Trama aperta,  
21.5cm dia x 8.2cm

12 / 12

j. 1136W Ovale, Trama aperta,  
24.1 x 18.4 x 9.5cm

12 / 12

Soluzioni per il servizio - Cestini intrecciati a mano
Serving solutions - Handwoven baskets

a

b

c

d

g

e

f

i
j

h

Cestini Ridal Collection

- Design solido e resistente per una qualità superiore
- Sicuri per lampada a calore fino a 65°C

Cestini naturali intrecciati a mano

- Design solido e resistente per una qualità superiore
- Cestini per tutti gli usi forniscono il tocco "fatto a mano" alla tua 
tavola

Ta
bl

eC
ra

ft

Ar
tic

ol
i p

er
 il

 s
er

vi
zi

o

731

98-125 np.indd   731 07/10/21   18:28



g

Soluzioni per il servizio - Strumenti per la sala da pranzo
Serving solutions - Dining room tools

c

d

Costruzione tubolare pesante

Anelli antiscivolo in gomma 
per mantenere le cinghie e il 
vassoio in posizione

b

Ora disponibile 
in nero

e

I dispenser a caricamento 
dall’alto contengono 

stuzzicadenti non incartati 
(non inclusi)

f

ii

h

j

a

Supporti per vassoi

- Anelli superiori in gomma antiscivolo
- Il supporto alto per vassoio riduce la tensione e l'affaticamento della 
schiena

Porta 
stuzzicadenti

Accessori assortiti

kk

Tiene le borse al sicuro, 
sotto il tavolo, lontano dal 
pavimento e fuori dalla 
strada

CODICE DESCRIZIONE UDV

portavassoi - Finitura legno mogano

22 96.5 x 45.5 x 43cm 1 / 1

a. 21 81.5 x 42 x 42cm 1 / 1

portavassoi - finitura in legno verniciato nero

b. 10399 81.5 x 42 x 42cm 1 / 1

Supporti per vassoi - metallo cromato o verniciato a polvere nera

23 Barra singola, cromata, 
75,5 x 44 x 44cm

1 / 1

c. 24 Barra doppia, cromata, 
80,5 x 46,5 x 42cm

1 / 1

d. 23BK Barra singola, nera, 
75.5 x 44 x 44cm

1 / 1

24BK Barra doppia, nero, 
80,5 x 46,5 x 42cm

1 / 1

Distributori di stuzzicadenti - acrilico

e. 228 9.5 x 8.5 x 12.5cm 1 / 6

accessori

f. 172 Mandrino di controllo, placcato in ottone, 9cm dia 
con punta 15cm 

1 / 12

g. 8381 Campanello di chiamata, cromato, 8.5cm dia x 
6cm

1 / 12

h. 518 Raccoglibriciole da tavolo, alluminio anodizzato 
oro, 15cm

12 / 120

i. 519 Raccoglibriciole da tavolo, acciaio inossidabile, 
15cm

12 / 48

j. 1650 Ganci per borse 
(include due ganci e viti)

12 / 12

k. 60W Check presenter in legno di pino 1 / 24
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Soluzioni per il servizio - Strumenti per la sala da pranzo
Serving solutions - Dining room tools

45cm

I sistemi di ritenuta passivi 
permanenti mantengono i 
bambini al sicuro nel loro 
posto. 

BS EN 14988:2006 
Le etichette di avvertimento 
conformi si trovano sulla parte 
anteriore e posteriore dello 
schienale.

Una piccola fessura evita 
che braccia e gambe si 
incastrino.

b

a

Soluzioni per il servizio - Strumenti per la sala da pranzo

I sistemi di ritenuta passivi 
permanenti mantengono i 
bambini al sicuro nel loro BS EN 14988:2006 

b

c

Imbracatura a 3 punti 
conforme all’UE

Seggioloni

Tieni il tuo bambino seduto in sicurezza con i seggioloni EU Compliant di 
TableCraft. Questo design semplice e contemporaneo è disponibile in tre colori 
diversi per adattarsi a qualsiasi ambiente: bianco, naturale e noce. Durevole, la 
costruzione in legno duro con cinghie di ricambio lavabili permette una facile 
pulizia con un panno umido.
Per assicurarci di superare costantemente le richieste della legislazione europea 
per i nostri seggioloni EU Compliant, abbiamo sostituito le cinghie del nostro 
seggiolone per offrire maggiore sicurezza, passando da una fibbia a due punti a 
una più resistente a tre punti.
Per ridurre al minimo qualsiasi preoccupazione, le nuove cinghie di ricambio 67EU 
sono progettate per adattarsi alle sedie senza alcun assemblaggio aggiuntivo. 

I nostri seggioloni sono conformi alla norma BS EN 14988:2006 Pt 1&2+A1:2012. 
- Risparmio di spazio, design impilabile per una facile conservazione
- Facile da pulire con un panno umido, nessuna trappola per il cibo
- Imbracatura regolabile a 3 punti
- Disponibile in bianco, naturale e noce
- Pre-assemblato o imballato in piatto

50,5cm

69cm

Altezza del tavolo 
76cm minimo.

CODICE DESCRIZIONE UDV

Bianco

63EU Smontato, 50 x 50 x 73.5cm 1 / 1

a. 63EUA Assemblato, 50 x 50 x 73.5cm 1 / 1

Naturale

65EU Smontato, 50 x 50 x 73.5cm 1 / 1

b. 65EUA Assemblato, 50 x 50 x 73.5cm 1 / 1

Noce

66EU Smontato, 50 x 50 x 73.5cm 1 / 1

c. 66EUA Assemblato, 50 x 50 x 73.5cm 1 / 1

parti di ricambio e accessori

67EU Cinghie di ricambio 1 / 240

*A causa delle restrizioni di trasporto volumetrico, si prega di chiamare il 
servizio clienti per discutere le opzioni di trasporto.
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I nostri flaconi dosatori sono da sempre i preferiti da 
commensali, paninoteche e chef professionisti di tutto il 
mondo e sono noti per la loro qualità superiore.
TableCraft offre una vasta gamma di flaconi dosatori con 
tappi che possono essere modificati per soddisfare le vostre 
esigenze operative.

735

Flaconi dosatori
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

CODICE DESCRIZIONE

Bottiglie a spremere

12SV 355 ml (12 oz) InvertaTop™

16SV 475 ml (16 oz) InvertaTop™

Tappi di ricambio

53TSVN Valvola e gruppo superiore per NSF® 
InvertaTop™ per bottiglie da 53 mm

1SV Valvola di sostituzione per NSF® 
InvertaTop

53FCAP Tappi finali da 53 mm, trasparenti

CODICE DESCRIZIONE

53FCAPA Tappi assortiti (include 2 di ogni colore)

53FCAPY Tappo, Giallo

53FCAPBL Tappo, blu

53FCAPR Tappo, Rosso

53FCAPBK Tappo, Nero

53FCAPLBL Tappo, blu chiaro

53FCAPLGN Tappo, verde chiaro

CODICE DESCRIZIONE

Apertura di 53 mm, cono standard

10853K-12 240 ml (8 oz) Ketchup, tappo rosso

10853M-12 240 ml (8 oz) Senape, tappo giallo

10853C-12 240 ml (8 oz) trasparente, tappo naturale

11253K-12 355 ml (12 oz) Ketchup, tappo rosso

11253M-12 355 ml (12 oz) Senape, tappo giallo

11253C-12 355 ml (12 oz) trasparente, tappo 
naturale

Tappi di ricambio

53TC 53mm cono standard Tiptop™, trasparente

53TK 53mm cono standard  Tiptop™, rosso

53TM 53mm cono standard Tiptop™, giallo

CODICE DESCRIZIONE

Bande in silicone, 53mm

SB53A   Bande Assortite per Salsa in Silicone per bottiglie da 53mm

SB53PR Bande per salse in silicone per bottiglie da 53mm, viola 

Tappi legati

C100TC Tappo legato, naturale 

C100TA Tappo legato, colori assortiti 

C100TPR Tappo legato, viola 

Invertatop™  Valvetop™ 

Invertatop™  tappi colorati

Organizzatori & contenitori per bottiglie da 53mm 

Widemouth™

Widemouth™ accessori

Apertura di 53 mm

T4 T8 SBC4 SBC6

T8PK2 
(2 per pk)

Le bande sono 
Cash & Carry

NSF® NSF®

NSF®
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

CODICE DESCRIZIONE

Bande in silicone, 63mm

SB63A   Bande Assortite per Salsa in Silicone per bottiglie da 63mm

SB63PR Bande per salse in silicone per bottiglie da 63mm, viola 

Tappi legati

C100TC Tappo legato, naturale 

C100TA Tappo legato, colori assortiti 

C100TPR Tappo legato, viola 

CODICE DESCRIZIONE

63FCAPA Tappi assortiti (include 2 di ogni colore)

63FCAPY Tappo, Giallo

63FCAPBL Tappo, blu

63FCAPR Tappo, Rosso

63FCAPBK Tappo, Nero

63FCAPLBL Tappo, blu chiaro

63FCAPLGN Tappo, verde chiaro

CODICE DESCRIZIONE

Bottiglie a spremere

24SV 710 ml (24 oz) InvertaTop™

32SV 950 ml (32 oz) InvertaTop™

Tappi di ricambio

63TSVN Valvola e gruppo superiore per NSF® 
InvertaTop™ per bottiglie da 63 mm

1SV Valvola di sostituzione per NSF® 
InvertaTop

63FCAP Tappi finali da 63 mm, trasparenti

CODICE DESCRIZIONE

Apertura di 63 mm, cono TIP standard

11663K-12 475 ml (16 oz) Ketchup, tappo rosso

11663M-12 475 ml (16 oz) Senape, tappo giallo

11663C-12 475 ml (16 oz) Clear, tappo naturale

12463K-12 710 ml (24 oz) Ketchup, tappo rosso

12463M-12 710 ml (24 oz) Senape, tappo giallo

12463C-12 710 ml (24 oz) trasparente, tappo naturale

3263K 950 ml (32 oz) trasparente, tappo rosso

3263M 950 ml (32 oz) trasparente, tappo giallo

3263C 950 ml (32 oz) trasparente, tappo naturale

Apertura di 63 mm, punta a cono largo, apertura di 4,2 mm

31763C 16 oz trasparente, tappo naturale

32563C 24 oz trasparente, tappo naturale

Tappi di ricambio

63TC 63mm Cono standard Tiptop™, trasparente

63TK 63mm Cono standard Tiptop™, rosso

63TM 63mm Cono standard Tiptop™, trasparente

363TC 63 mm WideMouth™, punta larga, naturale

Invertatop™  
Valvetop™ 

Invertatop™  tappi colorati

Organizzatori & contenitori per bottiglie da 53mm Organizzatori & contenitori per bottiglie da 63mm 

Widemouth™

Widemouth™ accessori

Apertura di 63 mm

T6

SQH6

SQH8 SBC4 SBC6

T6PK2 
(2 per pk)

Le bande sono 
Cash & Carry

NSF®

NSF®

NSF®
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

Tappo

Riempire 
dall’alto

Erogare dal 
basso

ValveTop™

b

a

TAPPI COlORI

PER ORdINARE:

53FCAP  Y 
COdICE Colore

*Lasciare vuoto per naturale

ROSSO
(R)

BLu
(BL)

VERdE CHIARO
(LGN)

GIALLO
(Y)

NERO
(BK)

BLu CHIARO
(LBL)

Può essere usato come tappo di conservazione per tutte le bottiglie da 53 mm

T8 mostrato su GN 1/3 pan

Invertatop™ 53mm

- ValveTop™, facile da pulire, funziona con liquidi a flusso rapido e lento, salse e 
condimenti; permette anche l'inserimento di piccole particelle (fino a 3 mm)
- Riempi la tua bottiglia dall'alto e distribuisci dal basso; ideale per aree di 
ristorazione affollate e minimizza gli sprechi
- I tappi colorati forniscono una facile identificazione (venduti separatamente)

Invertatop™ 53mm tappi colorati

- I tappi colorati forniscono una facile identificazione

NSF®

*

* NSF®

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE da 53 mm

12SV ValveTop™ universale, 12 once 355 ml 12 / 12

a. 16SV ValveTop™ universale, 16 once 475 ml 12 / 12

*C12SV ValveTop™ universale 
(6 per confezione), 12 once

355 ml 8 / 8

*C16SV ValveTop™ universale 
(6 per confezione), 16 once

475 ml 8 / 8

Parti di ricambio e accessori

1SV Valvola per NSF® InvertaTop — 12 / 120

53TSVN Gruppo valvola e tappo per bottiglie NSF® 
InvertaTop™ da 53 mm, naturale

— 12 / 12

53FCAP Tappo da 53 mm, naturale — 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

Tappo HDPE, 53mm 

b. *53FCAPA 53mm, Assortiti  
(Include 2 di ogni colore)

12 / 12

56212 53mm, Assortiti (Include 2 di ogni Blu, Nero, Giallo & Verde 
chiaro)

12 / 12

Parti di ricambio e accessori

53FCAP_ Tappo da 53 mm, Colore 12 / 12
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

TAPPI COlORI

PER ORdINARE:

63FCAP  Y 
COdICE Colore

*Lasciare vuoto per naturale

ROSSO
(R)

BLu
(BL)

VERdE CHIARO
(LGN)

GIALLO
(Y)

NERO
(BK)

BLu CHIARO
(LBL)

c

b

Ottimo per condimenti 
ad alta viscosità e a lento 
scorrimento come salsa 
barbeque, maionese, ecc...

Può essere usato come tappo di conservazione per tutte le 
bottiglie da 63 mm

a

Invertatop™ 63mm

- ValveTop™, facile da pulire, funziona con liquidi a flusso rapido e lento, salse e 
condimenti; permette anche l'inserimento di piccole particelle (fino a 3 mm)
- Riempi la tua bottiglia dall'alto e distribuisci dal basso; ideale per aree di 
ristorazione affollate e minimizza gli sprechi
- I tappi colorati forniscono una facile identificazione (venduti separatamente)

NSF®

*

Invertatop™ 63mm tappi colorati

- I tappi colorati forniscono una facile identificazione

* NSF®

CODICE DESCRIZIONE UDV

Tappo HDPE, 63mm 

c. *63FCAPA 63mm, Assortiti  
(Include 2 di ogni colore)

12 / 12

Parti di ricambio e accessori

63FCAP_ Tappo da 63 mm, Colore 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE da 63 mm

a. 24SV ValveTop™ universale, 24 once 710 ml 12 / 12

*C24SV ValveTop™ universale 
(6 per confezione), 24 once

710 ml 8 / 8

b. 32SV ValveTop™ universale, 32 once 950 ml 12 / 12

Parti di ricambio e accessori

1SV Valvola per NSF® InvertaTop — 12 / 12

63TSVN Gruppo valvola e tappo per bottiglie NSF® InvertaTop™ 
da 63 mm, naturale

— 12 / 12

63FCAP Tappo da 63 mm, naturale — 12 / 12
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

Trasparente

Ketchup

Senape

e

f g

b

c

d

a

STAMPA PERSONALIZZATA 
disponibile, minimo 84 dozzine. 
Contattare per un preventivo.

Widemouth™ 53mm

- Grande apertura per un facile riempimento e pulizia
- Opzione ideale per aree di preparazione e servizio veloci
- disponibile con punte a cono standard o larghe
- Caratterizzati da punte a cono standard

Widemouth™ 63mm

- Caratteristiche punte coniche standard

NSF®

NSF®

*

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE da 53 mm

10853K-12 Ketchup, tappo rosso, 8 oz 240 ml 36 / 36

10853M -12 Senape, tappo giallo, 8 oz 240 ml 36 / 36

10853C-12 Trasparente, tappo naturale, 8 oz 240 ml 36 / 36

11253K-12 Ketchup, tappo rosso, 12 oz 355 ml 36 / 36

11253M-12 Senape, tappo giallo, 12 oz 355 ml 36 / 36

11253C-12 Trasparente, tappo naturale, 12 oz 355 ml 36 / 36

Parti di ricambio e accessori

53TC Punta a cono standard da 53 mm, naturale — 12 / 12

53TK Punta a cono standard da 53 mm, rosso — 12 / 12

53TM Punta a cono standard da 53 mm, giallo — 12 / 12

a. 53TBL Punta a cono standard da 53 mm, blu — 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE da 63 mm

b. 11663K-12 Ketchup, tappo rosso, 16 oz 475 ml 12 / 12

c. 11663M-12 Senape, tappo giallo, 16 oz 475 ml 12 / 12

d. 11663C-12 Trasparente, tappo naturale, 16 oz 475 ml 12 / 12

12463K-12 Ketchup, tappo rosso, 24 oz 710 ml 12 / 12

12463M-12 Senape, tappo giallo, 24 oz 710 ml 12 / 12

12463C-12 Trasparente, tappo naturale, 24 oz 710 ml 12 / 12

e. 3263K Trasparente, tappo rosso, 32 oz 950 ml 12 / 12

f. 3263M Trasparente, tappo giallo, 32 oz 950 ml 12 / 12

g. 3263C Trasparente, tappo naturale, 32 oz 950 ml 12 / 12

*C3263C Trasparente, tappo naturale
(6 per confezione)32 oz

950 ml 6 / 6

Parti di ricambio e accessori

63TC Punta a cono WideMouth™ da 63 mm, naturale — 12 / 12

63TK Punta a cono WideMouth™ da 63 mm, rosso — 12 / 12

63TM Punta a cono WideMouth™ da 63 mm, giallo — 12 / 12
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

b

a

c

Widemouth™ 63mm

- Punta a cono largo

dualWay™ Widemouth™ 63mm

- L'innovativa bottiglia utilizza il PerfectFlex™ a prova di perdite per una rapida 
preparazione del cibo
- Riempi la tua bottiglia dal basso e distribuisci dall'alto

dualWay™ Widemouth tre Tiptop Selectop™  63mm

NSF®

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE da 63 mm

11663CF Trasparente, punta a cono, tappo naturale, 
16 once

475 ml 12 / 12

b. 12463CF Trasparente, punta a cono, tappo naturale, 
24 once

710 ml 12 / 12

Parti di ricambio e accessori 

63TC 63 mm, punta a cono, naturale — 12 / 12

63FCAP_ Tappo 63 mm, colore — 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE da 63 mm

a. 31763C Trasparente, tappo naturale, 16 oz 475 ml 24 / 24

32563C Trasparente, tappo naturale, 24 oz 710 ml 12 / 12

Parti di ricambio e accessori

363TC Cono a punta larga da 63 mm, naturale — 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE da 63 mm

c. 11663C3F Trasparente, tappo naturale, 16 once 475 ml 12 / 12

12463C3F Trasparente, tappo naturale, 24 once 710 ml 12 / 12

Parti di ricambio e accessori 

63TC3 63 millimetri, Tre Tiptop SelecTop™, naturale — 12 / 12

63FCAP Tappo 63 mm, naturale — 12 / 12
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

a b c

dd

Flip top cap

- Il tappo flip-top offre una 
soluzione di servizio più 
pulita e fresca
- Perfetto per il catering e il 
servizio take away

e

Chef’s

f

Widemouth tre Tiptop Selectop™  63mm

- Tre puntali per un'erogazione uniforme

Nostalgia

- Aggiunge un tocco retrò con il classico design 
degli anni '50
- Ottimo per il servizio di front-of-house

Specialty

NSF®

*

*

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, 63 mm tappo in polipropilene

a. 11663C3 Trasparente, tappo naturale, 16 oz 475 ml 12 /12

b. 12463C3 Trasparente, tappo naturale, 24 oz 710 ml 12 /12

c. 3263C3 Trasparente, tappo naturale, 32 oz 950 ml 12 /12

Parti di ricambio e accessori

63TC3 63mm, 3 Tiptop™ SelecTop™, Naturale — 12 /12

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Nostalgia - Bottiglia lDPE, 38mm tappo in polipropilene

1112C Trasparente, punta a cono, tappo naturale, 
12 once 

355 ml 12 / 12

1112K Rosso, punta a cono, tappo naturale, 12 oz 355 ml 12 / 12

1112M Giallo, punta a cono, tappo naturale, 12 oz 355 ml 12 / 12

d. *1112KMC Set di 3 pezzi, (1) 1112K, (1) 1112M, (1) 
1112C

(3) 355 ml 12 / 12 

Chef's - Bottiglia lDPE, tappo HDPE

1102 Trasparente, Top naturale, 2 oz 60 ml 24 / 24

1104 Trasparente, tappo naturale, 4 oz 120 ml 24 / 24

e. *H110204 Set di bottiglie, trasparenti, cartonate (1) 
1102 & (1) 1104, 2 & 4 oz

60 ml &  
120 ml

6 / 6

Bottiglie a pressione con tappo flip top - Bottiglia in lDPE, 38 mm in polipropilene

f. 2132C Trasparente, tappo a cerniera, bianco 32 oz 12 / 12
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

c d

b

a

SaferFood Solutions™ widemouth™ 63mm

- Soluzione facile da pulire, adatta a tutte le salse
- Permette di aumentare l'efficienza e la gestione della 
preparazione degli alimenti

SaferFood Solutions™ BBQ
spazzola e sistema di erogazione

- Per erogare e spazzolare 
- La spazzola è realizzata in silicone resistente al calore e può 
essere utilizzata con liquidi fino a 230°C

NSF®

NSF®

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE 63MM

a. N20C Trasparente, tappo naturale, 20 oz 590 ml 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglia lDPE, tappo HDPE con spazzola in silicone

b. N20CBBQ BBQ dispensing System (include 
una bottiglia da 20 oz e una spazzola 
BBQ), 20 oz

590 ml 12 / 12

c. N63BBQ Spazzola per BBQ, naturale (adatta 
alla bottiglia da 20 once WideMouth™ 
Squeeze Bottle)

— 12 / 12

d. 10162BK Spazzola per barbecue, nera (si adat-
ta alla bottiglia WideMouth™ Squeeze 
Bottle da 20 once)

- 12 / 12

d

NEw
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Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

Standard

Accessori

Mini contenitori per condimenti Better Burger™

bb

a

f

e

c

dd

*

*

g

h

CODICE DESCRIZIONE CAPACITà UDV

Bottiglie standard - Bottiglia in lDPE trasparente, tappo in polipropilene da 38 mm

a. 32C Punta conica larga, tappo naturale, 30 once 950 ml 12 / 12

Parti di ricambio e accessori

b. 100TC Cono standard Tiptop™ da 38 mm, naturale — 12 / 12

100TK Cono standard Tiptop™ da 38 mm, rosso — 12 / 12

100TM Cono standard Tiptop™ da 38 mm, giallo — 12 / 12

CODICE DESCRIZIONE UDV

Accessori

c. *SB53A   Bande per salsa in silicone assortite 
per bottiglie da 53 mm (12 per confezione)

1 / 12

d. *SB53PR Bande per salse in silicone per bottiglie da 53mm, viola (12 per 
confezione)

1 / 12

*SB63A   Bande assortite per salse in silicone 
per bottiglie da 63mm (12 per confezione)

1 / 12

*SB63PR Bande per salse in silicone per bottiglie da 63 mm, viola (12 per 
confezione)

1 / 12

e. C100TC Bottiglia da spremere con tappo legato, 
naturale (6 per confezione)

1 / 300

f. C100TA Tappo legato per bottiglie da spremere, colori assortiti (include 2 
di ogni giallo, blu, rosso, nero, blu chiaro, verde chiaro)

1 / 300

C100TPR Tappo legato per bottiglie da spremere, viola 
 (12 per confezione)

1 / 300

CODICE DESCRIZIONE UDV

Contenitori per condimenti Better Burger™ - metallo verniciato a polvere nera

g. *SB53A   Contiene (2) bottiglie da 2 once, 8,5 x 4 x 15cm (bottiglie 
vendute separatamente)

1 / 12

h. *SB53PR Contiene (2) bottiglie da 2 once e (2) shaker da 30S&P, 12 x 8 
x 15cm 
(bottiglie vendute separatamente)

1 / 12

Fl
ac

on
i d

os
at

or
i

Ta
bl

eC
ra

ft

744 745

126-137 np.indd   744 07/10/21   18:28



Bottiglie a spremere
Squeeze bottles solutions

d

a

b

c

e

Contenitori e organizzatori

Contenitori portabottiglie espandibili

Si espande per contenere da 3 a 6 bottiglie (accoglie 
bottiglie da 12 oz, 16 oz o 24 oz)

Contenitori portabottiglie

- Il design include una finestra per inserire una grafica (modello su 
www.tablecraft.com)
- Contiene bottiglie da 16 once (63 mm) (bottiglie non incluse)

*

CODICE DESCRIZIONE UDV

Contenitori portabottiglie - Metallo verniciato a polvere

SBC4 Contenitore, contiene 4 bottiglie, 
19.5 x 18.5 x 12.5cm 

2 / 2

a. SBC6 Contenitore, contiene 6 bottiglie, 
28.5 x 18.5 x 12.5cm

2 / 2

CODICE DESCRIZIONE UDV

Contenitori e organizzatori - Acciaio inossidabile

c. SQH6 Contiene fino a (6) bottiglie di 63 mm di diametro, 33,5 x 18 x 
11,5 cm

1 / 6

SQH8 Contiene fino a (8) bottiglie di 63 mm di diametro, 33,5 x 18 x 
11,5 cm

1 / 6

d. T4 Contiene fino a (4) bottiglie di 53mm di diametro (18 x 16cm) e 
si adatta ad una vaschetta per alimenti da 1/6

1 / 12

e. T6 Contiene fino a (6) (12, 16 o 24 once) bottiglie di 63mm di 
diametro (32,5 x 18cm), adatte a vaschette per alimenti da 1/3 

1 / 12

T8 Contiene fino a (8) (12 o 16 once) bottiglie di 53 mm di diametro 
(32,5 x 18 cm), adatte a una vaschetta per alimenti da 1/3

1 / 12 

CODICE DESCRIZIONE UDV

portabottiglie espandibili - Acciaio inossidabile 18/8

b. T3456 (53 x 9.5 x 5.5cm - 7.5cm dia hole) 
Holds up to 6 bottles 

1 / 6
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TableCraft fornisce tutti gli elementi per far funzionare la tua 
cucina in modo efficiente e senza intoppi. 
Dalla preparazione al piatto, la nostra selezione di prodotti per la 
preparazione degli alimenti e per la cucina vi aiuterà a ridurre al 
minimo gli sprechi, a controllare le porzioni, a risparmiare tempo 
e a rispettare le linee guida sulla sicurezza alimentare.

Strumenti del mestiere

747
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

d

a

b

e

Utensili da taglio di precisione 

- Accelera i tempi di preparazione con la nostra taglierina e le 
mezzelune
- Il design ergonomico con una sola mano permette un 
movimento di taglio veloce e sicuro
- Le lame tagliano frutta e verdura soda

Cesoie per pollame Soft Grip 

- Blocco del pollice per una conservazione 
sicura
- Meccanismo di taglio a molla
- La tacca per l'osso e la lama seghettata 
aggiungono sicurezza durante il taglio

Apriscatole

Uno strumento essenziale per cucine, bar o catering, i nostri 
apriscatole aprono qualsiasi lattina in modo rapido, efficiente e 
sicuro. L'impugnatura ergonomica è comoda e facile da tenere. 
Le maniglie sono dotate di un'impugnatura confortevole per 
fornire maggiore stabilità, forza e convenienza.
- Costruzione durevole in acciaio carbonizzato
- Rotella di taglio affilata e temprata in acciaio al carbonio
- Maniglie con presa confortevole, disponibili in nero o bianco

c

f

g

Include un 
apribottiglie

L’impugnatura 
ergonomica e 
morbida e la 
manopola easy-
turn assicurano 
una presa 
confortevole 
e riducono 
l’affaticamento 
della mano

new
new
new

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Tritatutto di precisione - Lame in acciaio inossidabile 18-8 
con manici in polipropilene

a. H6610 Mezzaluna, lama singola 6 / 6

b. H6611 Mezzaluna, lama singola 6 / 6

c. H6622 Mezzaluna, Lama doppia 6 / 6

Cesoie per pollame Soft Grip - lame in acciaio inossidabile 
con manici ergonomici neri

d. E6607 Cesoie per pollame 1 / 10 

Firmgrip® set di 9 pezzi per garnishé  - acciaio inox

e. E5600-9 Il set include: Zester / pelalimoni, Melon 
Baller scanalato, levatorsoli per pomodori, 
Melon Baller, Spelucchino, doppio tagliapasta, 
sbucciatore a Y, pelapatate dritto e levatorsoli 
per mele

1 / 12

Apriscatole

10444W Apriscatole, Bianco 1 / 12

f. 10444BK Apriscatole, Nero 1 / 12

g. 10518BK Manovella per apriscatole 1 / 6
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

a b c

d e f g

h i j k

o p q r s t u v w

Brevetto USA n. 5.535.484 su tutti gli utensili FIRMGRIP

Utensili Firmgrip®

- Impugnature ergonomiche brevettate a presa morbida e 
antiscivolo per il comfort e la sicurezza
- Scegli tra una vasta gamma di utensili

l m n

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Utensili Firmgrip®

a. E5629 Sguscia ostriche 1 / 12 

b. E5630 Spatola scanalata piccola 1 / 12 

c. E5632 Grattugia/Zester 1 / 12 

d. E5601 Pelatrice dritta, bordo dritto 1 / 12 

E5601-SE Pelatrice dritta, bordo seghettato 1 / 12

e. E5602 Y Pelatrice, bordo dritto 1 / 12 

f. E5602-JU Y Pelatrice, bordo Julienne 1 / 12 

g. E5602-SE Y Pelatrice, bordo seghettato 1 / 12 

h. E5603 Piastra per formaggio 1 / 12 

i. E5604 Zester/Pelatrice per limoni 1 / 12 

j. E5605 Porzionatore melone 1 / 12 

k. E5606 Levatorsoli per mele 1 / 12 

l. E5607 Levasteli per pomodoro 1 / 12 

m. E5609 Tagliapasta doppio 1 / 12 

n. E5614 Pressa per aglio 1 / 12 

o. E5615 Grattugia, fori piccoli 1 / 12 

p. E5616 Grattugia, fori medi 1 / 12 

q. E5617 Grattugia, fori grandi 1 / 12 

r. E5618 Spelucchino, lama da 9cm 1 / 12 

s. E5619 Paletta per gelato 1 / 12 

t. E5626 Rotella taglia pizza, ruota da 10cm 1 / 12 

u. E5627 Apriscatole a mano 1 / 12 

v. E5698 Affilatrice a mano 1 / 12 

w. E6606 Cesoie da cucina  (Si smonta per una facile 
pulizia)

1 / 12 
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Cucchiai e spatole bassa 
temperatura

• Resistenti fino a 60°C

 

h

i

Cucchiai di legno

e

g

b

a

c

Ciotole per mescolare

- Mescola, frulla e prepara gli ingredienti con queste ciotole di 
miscelazione durevoli in acciaio inossidabile

d

f

Cucchiai e spatole 
alta temperatura

- Design durevole e flessibile 
è perfetto per mischiare e 
raschiare
- Resistente al calore fino a 
260°C
- Disponibile in varie 
misure

CODICe DeSCRIZIOne CApACITà UDV

Ciotole di miscelazione - acciaio inossidabile, finitura a specchio

Standard 0.4mm

822 16.5cm dia x 5cm 850 ml 1 / 12

a. 823 20.3cm dia x 6.3cm 1.7 L 1 / 12

b. 824 25.4cm dia x 8.2cm 2.1 L 1 / 12

825 27.3cm dia x 8.8cm 3.1 L 1 / 12

826 29.8cm dia x 8.2cm 3.6 L 1 / 12

827 33.6cm dia x 10.7cm 5.3 L 1 / 12

828 41.2cm dia x 12cm 9.5 L 1 / 24

830 48.2cm dia x 15.2cm 17.6 L 1 / 12

pesante 0.8mm

H826 29.5cm dia x 9cm 3.8 L 1 / 12

c. H827 35cm dia x 11cm 5.3 L 1 / 12

H828 41.5cm dia x 12.5cm 9.9 L 1 / 12

H829 46.5cm dia x 14.5cm 15.1 L 1 / 12

Colino con piede - acciaio inossidabile, finitura a specchio, 0.4mm

d. 713 41.5cm dia x 15cm,  
49cm dia con maniglie

12.3 L 1 / 12

Cucchiai/spatole ad alte temperature - silicone e nylon

e. 1865 Spatola a cucchiaio, 26.5cm 1 / 6

1866 Spatola a cucchiaio, 35.5cm 1 / 6

1867 Spatola a cucchiaio, 41.5cm 1 / 6

1862 Spatola, 26.5cm 1 / 24

f. 1863 Spatola, 35.5cm 1 / 24 

1864 Spatola, 41.5cm 1 / 24 

Cucchiaio a bassa temperatura / spatole - eVA con manico in 
polistirolo ad alto impatto

g. 2510 Spatola a cucchiaio, 24cm 24 / 24

2514 Spatola a cucchiaio, 35,5 cm 24 / 24

2516 Spatola a cucchiaio, 42cm 12 / 12

1500 Spatola a lama piatta, 24cm 24 / 24

1510 Spatola a lama piatta, 25,5 cm 24 / 24

1514 Spatola a lama piatta, 35,5 cm 24 / 24

h. 1516 Spatola a lama piatta, 40.5cm 24 / 24

Cucchiai di legno - legno di faggio

W12 30.5cm 12 / 12

i. W14 35.5cm 12 / 12

W16 40.5cm 12 / 12

W18 45.5cm 12 / 12

La capacità effettiva può essere leggermente inferiore alla capacità 
commerciale
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

new
new
new
new
new
new

Utensili in Silicone nero e acciaio

- L’anima in acciaio inossidabile con la costruzione esterna in 
silicone fornisce un’opzione di utensile da portata durevole, 
flessibile e resistente ai graffi!
- Adatto per le nostre collezioni Professional in alluminio fuso 
rivestito - silicone resistente ai graffi
- Sicuro al calore fino a 204°C
- Facile da pulire, lavabile in lavastoviglie

Utensili alta temperatura

- Non lasciano mai un graffio o un segno questi strumenti in 
silicone non abrasivi
- Resistenti al calore fino a 204°C, flessibili e forti
- Costruzione in un unico pezzo, resistenti agli odori e alle 
macchie

q ronm o

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Utensili - Silicone nero e acciaio

a. 10050 Mestolo, 30ml lunghezza 28.5Cm 1 / 6

b. 10051 Mestolo, 60ml lunghezza 29.5Cm 1 / 6

c. 10052 Mestolo, 120ml lunghezza 30.5Cm 1 / 6

d. 10053 Spatola pesce, lunghezza 34.5Cm 1 / 6

e. 10054 Spatola forata, lunghezza 32.5Cm 1 / 6

f. 10055 Spatola, lunghezza 32.5Cm 1 / 6

g. 39100 Pinze 18cm 1 / 6

h. 39101 Pinze 23cm 1 / 6

i. 39102 Pinze 30.5Cm 1 / 6

j. 39103 Cucchiaio, 20.5Cm 15ml 1 / 6

k. 39104 Cucchiaio, 24cm 30ml 1 / 6

l. 39105 Cucchiaio, 27.5Cm 60ml 1 / 6

Utensili alta temperatura - Silicone, grigio

m. H3900GY Mestolo, 150 ml, 27.5Cm 1 / 6

m. H3902GY Cucchiaio, 29.5Cm 1 / 6

o. H3903GY Cucchiaio perforato, 34.5Cm 1 / 6

p. H3905GY Spatola pesce 30.5Cm 1 / 6

q. H3909GY Spatola, 26cm 1 / 6

r. H3910GY Spatola a cucchiaio, 26cm 1 / 6

NSF®NSF®NSF

g - i

j

k

l
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Mestoli

Perfetti per il controllo delle porzioni, la 
preparazione e il servizio! Disponibili in una 
varietà di dimensioni per soddisfare le tue 
esigenze. Costruiti con un gancio per 
appenderli e riporli facilmente.
- Costruzione monoblocco in acciaio 
inossidabile durevole
- Indicazione della capacità elencata sul manico 
(oz/ml)
- Facili da pulire, lavabili in lavastoviglie

Cucchiaio Cucchiai

CODICe DeSCRIZIOne CApACITà UDV

Mestoli - acciaio

4701 30.5cm 30 ml 12 / 12

a. 4702 32cm 60 ml 12 / 12

b. 4703 32cm 90 ml 12 / 12

c. 4704 35.5cm 120 ml 12 / 12

d. 4706 37cm 180 ml 12 / 12

e. 4708 37.5cm 240 ml 12 / 12

f. 4712 37.5cm 355 ml 1 / 1

Cucchiai in acciaio inossidabile con manico in polipropilene

g. 6708 35.5cm, manico blu 240 ml (8 oz) 12 / 12

h. 6706 35.5cm, manico nero 180 ml (6 oz) 12 / 12

i. 6705 34.5cm, manico giallo 150 ml (5 oz) 12 / 12

j. 6704 34.5cm, manico verde 120 ml (4 oz) 12 / 12

k. 6703 33cm, manico beige 90 ml (3 oz) 12 / 12

l. 6702 33cm, manico rosso 60 ml (2 oz) 12 / 12

m. 7704 34.5cm perforato, manico verde 120 ml (4 oz) 12 / 12

Cucchiaio in acciaio inossidabile, 1,2 mm

n. 3711 28cm Cucchiaio 35 ml 12 / 12

3715 38cm Cucchiaio 35 ml 12 / 12

n

a / f
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Fruste francesi

Necessarie per la preparazione del cibo in casa. 
Perfette per mescolare e montare salse, 
condimenti, pastelle e altro! Disponibile in una 
varietà di dimensioni per soddisfare le vostre 
esigenze.
- Costruzione durevole in acciaio inossidabile
- Fili sigillati per una facile pulizia
- Facile da pulire, lavabile in lavastoviglie

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Fruste francesi in acciaio 16 fili sigillati, calibro 2mm

SF10 26 cm 1 / 12

SF12 30.5 cm 1 / 12

a. SF14 35.5 cm 1 / 12

SF16 40.5 cm 1 / 12

SF18 45.5 cm 1 / 12

b. SF20 51 cm 1 / 12

SF24 61 cm 1 / 12

Fruste - acciaio inossidabile 24 fili sigillati, calibro 1.2mm

SP10 25.5 cm 1 / 12

SP12 30.5 cm 1 / 12

c. SP14 35 cm 1 / 12

SP16 40.5 cm 1 / 12

a

c

b
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

g

f

BLU
(BL)

vERDE
(G)

RoSSo
(R)

NERo
(BK)

GIALLo
(Y)

c-e

Cerniera a forma 
di v per evitare 

rotture del prodotto 
e schiacciamento 

della pelle

Il manico attaccato in modo permanente 
elimina le trappole per il cibo soggette 
a batteri

Utilità / 
impugnatura 
smerlata

a

CODICe DeSCRIZIOne UDV

pinze a v rivestite in vinile - acciaio, manico codice colore

a. 3774BKEU 24.5cm, manico nero 1 / 12

3774BLEU 24.5cm, manico blu 1 / 12

3774GEU 24.5cm, manico verde 1 / 12

3774REU 24.5cm, manico rosso 1 / 12

3774YEU 24.5cm, manico giallo 1 / 12

3712BKEU 31.5cm, manico nero 1 / 12

3712BLEU 31.5cm, manico blu 1 / 12

3712GEU 31.5cm, manico verde 1 / 12

3712REU 31.5cm, manico rosso 1 / 12

3712YEU 31.5cm, manico giallo 1 / 12

3716BKEU 41.5cm, manico nero 1 / 12

3716BLEU 41.5cm, manico blu 1 / 12

3716GEU 41.5cm, manico verde 1 / 12

3716REU 41.5cm, manico rosso 1 / 12

3716YEU 41.5cm, manico giallo 1 / 12

pinze con bloccaggio punta in silicone - acciaio 
inossidabile, 0,8 mm, silicone

b. 4007BK 18cm 1 / 12

4009BK 23cm 1 / 12

4012BK 31.5cm 1 / 12

4016BK 41.5cm 1 / 12

pinze con bloccaggio ergonomica in acciaio inossidabile, 
0.8mm, silicone

c. 2009 23cm 12 / 12

d. 2012 31.5cm 12 / 12

e. 2016 41.5cm 12 / 12

pinze di servizio - acciaio inossidabile

pesante 1.2mm

2774 24cm 12 / 12

2712 31.5cm 12 / 12

2716 40.5cm 12 / 12

Standard 0.7mm

f. 74 24cm 12 / 12

g. 712 31.5cm 12 / 12

h. 716 40.5cm 12 / 12

Pinze rivestite in vinile  

- L'unica cerniera in acciaio a molla pesante fornisce 
un'eccellente presa, controllo e memoria
- Il codice colore aiuta a prevenire la contaminazione incrociata
- Acciaio inossidabile 20 gauge con impugnatura in vinile lucido 
comfort grip
- Lavabile in lavastoviglie per temperature fino a 100°C

Pinze con bloccaggio e punta in silicone

- Resistenti al calore fino a 232°C

Pinze ergonomiche con bloccaggio

- Impugnature in silicone integrate

Pinze di servizio

b

h
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Pinze antimicrobiche 

Perfette per servire. Impugnatura antimicrobica Microban® 
Cool-touch per un uso sicuro e igienico, promuove la sicurezza 
alimentare e riduce il rischio di contaminazione
- Lavabile in lavastoviglie per temperature fino a 100°C

Utensili antimicrobici 

Capacità in oz/ml riportata sul retro del manico per una facile 
identificazione e il controllo delle porzionature

j

k

l

BLUE
(BL)

GREEN
(G)

RED
(R)

BLACK
(BK)

YELLoW
(Y)

a

b

c-g

h

i

Matte finish  
texture handle

CODICe DeSCRIZIOne CApACITà UDV

pinze per servizio in acciaio antimicrobico, manico 
ricoperto in vinile, monoblocco

a. AM3706N 15cm, acciaio
(manico nudo)

— 1 / 6

AM3709N 23cm, acciaio 
(manico nudo)

— 1 / 6

AM3709BK 23cm, manico nero — 1 / 6

AM3709BL 23cm, manico blu — 1 / 6

AM3709R 23cm, manico rosso — 1 / 6

AM3709G 23cm, manico verde — 1 / 6

pinze per servizio a V in acciaio antimicrobico, 
manico ricoperto in vinile

AM3774BK 24.5cm, manico nero — 1 / 12

AM3774BL 24.5cm, manico blu — 1 / 12

AM3774G 24.5cm, manico verde — 1 / 12

AM3774R 24.5cm, manico rosso — 1 / 12

AM3774Y 24.5cm, manico giallo — 1 / 12

AM3712BK 31.5cm, manico nero — 1 / 12

AM3712BL 31.5cm, manico blu  — 1 / 12

b. AM3712R 31.5cm, manico rosso — 1 / 12

AM3712Y 31.5cm, manico giallo — 1 / 12

AM3716BK 41.5cm, manico nero — 1 / 12

AM3716BL 41.5cm, manico blu — 1 / 12

AM3716G 41.5cm, manico verde  — 1 / 12

AM3716R 41.5cm, manico rosso — 1 / 12

AM3716Y 41.5cm, manico giallo — 1 / 12

Mestoli in acciaio con manico antimicrobico nero

c. AM5301BK 24cm mestolo 30 ml 1 / 6

d. AM5302BK 24cm mestolo 60 ml 1 / 6

e. AM5303BK 24cm mestolo 90 ml 1 / 6

f. AM5304BK 24cm mestolo 120 ml 1 / 6

g. AM5306BK 24cm mestolo 180 ml 1 / 6

AM5311BK 32cm mestolo 30 ml 1 / 6

AM5312BK 32cm mestolo 60 ml 1 / 6

AM5313BK 32cm mestolo 90 ml 1 / 6

AM5314BK 32cm mestolo 120 ml 1 / 6

AM5316BK 32cm mestolo 180 ml 1 / 6

Cucchiai in acciaio chiusi & forati con manico 
antimicrobico nero

h. AM5333BK 35cm, cucchiaio 59 ml 1 / 6

AM5334BK 35cm, cucchiaio forato 59 ml 1 / 6

AM5343BK 37.5cm, cucchiaio 118 ml 1 / 6

AM5344BK 37.5cm, cucchiaio forato 118 ml 1 / 6

AM5353BK 38cm, cucchiaio 177 ml 1 / 6

i. AM5354BK 38cm, cucchiaio forato 177 ml 1 / 6

AM5363BK 40cm, cucchiaio 236 ml 1 / 6

AM5364BK 40cm, cucchiaio forato 236 ml 1 / 6

palette in acciaio con manico antimicrobico nero

j. AM3313BK 36cm paletta — 1 / 6

k. AM3314BK 36cm paletta forata — 1 / 6

l. AM3331BK 28cm paletta servire — 1 / 6
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

b

d

Strumenti di misura 

- Una gamma completa per aiutarvi con ogni necessità di misurazione in cucina

Setacciatori

- Triplo strato per farina più 
fine

Il design a 3 lati rende 
queste tazze facili da 
tenere mentre si versa

Misure in tazze, once e 
millilitri

Adatto al microonde

NSF®NSF®NSF

*

c

e

f

new
new

HOT 
HOLDING
UP TO 230°C

CODICe DeSCRIZIOne CApACITà UDV

Misurini flessibili in silicone

a. *HSMC3 Il set di 3 include: 
1 tazza, 2 tazze, 4 tazze

250 ml
500 ml
1 L

1 / 6

Set di misurazione premium - monoblocco in acciaio inossidabile

b. 725 il Set di 4, Include ¼ tazza, ¹⁄3 tazza, ½ 
tazza, 1 tazza

60 ml
80 ml
125 ml
250 ml

1 / 12

*H725 il Set di 4, Include ¼ tazza, ¹⁄3 tazza, ½ 
tazza, 1 tazza

60 ml
80 ml
125 ml
250 ml

12 / 12

725C ½ tazza 125 ml 1 / 12

Misurini pesanti e standard e tazze in acciaio inossidabile

c. 722 Pesanti, Set 4 pezzi,  
¼ tsp, ½ tsp, 1 tsp, 1 tbsp

1 ml
2.5 ml
5 ml
15 ml

1 / 12

d. 724 Set 4 pezzi,  
¼, ¹⁄3, ½, 1 tazza 

60 ml
80 ml
125 ml
250 ml

1 / 12

724A ¼ tazza 60 ml 1 / 24

724B ½ tazza 80 ml 1 / 24

724D 1 tazza 250 ml 1 / 24

40400 ½ tbsp cucchiaio manico lungo, 22cm 7.5 ml 1 / 12

e. 40401 1 tbsp cucchiaio manico lungo, 22cm 15 ml 1 / 12

40402 2 tbsp cucchiaio manico lungo, 23cm 30 ml 1 / 12

Setaccio triplo - acciaio inossidabile

f. H2996BH 3 tazze 700 ml 6 / 6

H2997BH 5 tazze 1.1 L 6 / 6
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

c

Spiedini

- Perfetti per presentare piatti di carne o verdure in stile kebab
- L’opzione in acciaio inossidabile ha una forma ovale del filo per 
evitare che il cibo ruoti
- Il bambù è monouso

d

Pelatrici girevoli 

- Girevole per un facile utilizzo
- Lame in acciaio inossidabile facili da pulire     

b

a

h

f

g

Grattugie

Impugnature antiscivolo per 
un uso facile e sicuro

e

*

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Spiedini – acciaio inossidabile*

a. 306 16cm, ovale 60 / 60

308 20.5cm, ovale 60 / 60

312 30.5cm, ovale 60 / 60

314 35.5cm, ovale 60 / 60

Spiedini – bamboo

906 15cm,confezione di 1000 1 / 1

b. 908 20cm, confezione di 1000 1 / 1

910 25cm, confezione di 1000 1 / 1

pelatrici girevoli - Lame in acciaio inossidabile o in acciaio temperato

c. 45000 Lama in acciaio inossidabile con manico in vinile nero, 15,2 x 3,1 
x 1,2 cm

1 / 288

d. 46 Pelatrice economica, acciaio temperato, 
15 x 2,5 x 1,5 cm 

24 / 24

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Grattugie - acciaio inossidabile, impugnature antiscivolo

e. SG203BH Grattugia a 4 lati, piccola, 8,8 x 6,3 x 15,2 cm 6 / 6

f. SG204BH Grattugia a 6 lati, 14,6 x 12 x 24,1cm 6 / 6

g. SG205BH Grattugia a scatola conica a 4 lati, grande, 11,4 x 8,8 x 24,7 cm 6 / 6

Grattugie - acciaio inossidabile

h. SG200 Grattugia affusolata, 10.1 x 8.2 x 23.4cm 1 / 12
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

BIANCo
(WH)

vERDE
(GN)

GIALLo
(YL)

BLU
(BL)

MARRoNE
(BR)

RoSSo
(RD)

Taglieri 

- Codice colore per ridurre il rischio di contaminazione incrociata e promuovere le 
linee guida HACCP
- Le misure integrate aiutano a controllare le porzioni e le impugnature angolari 
aiutano a prevenire lo scivolamento
- Igienici e facili da pulire con una maniglia integrata per comodità

Tabella HACCP e adesivi 
inclusi nei kit

Resistente al 
calore e alla e 
deformazione 

chimica  

Impugnature 
integrate 
impediscono lo 
scivolamento

Maniglia integrata per un 
facile trasporto

Codice colore per 
linee guida HACCP

Misure integrate 
aiutano a 
porzionare gli 
alimenti (cm / 
pollici) Lavabile in lavastoviglie

a

NSF®NSF®NSF

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Taglieri in polipropilene con impugnature in Tpe

30.5 x 45.5 x 1.3 cm

CBG1218AWH Bianco 1 / 6 

CBG1218AGN verde 1 / 6 

CBG1218ARD Rosso 1 / 6 

CBG1218AYL Giallo 1 / 6 

CBG1218ABL Blu 1 / 6 

CBG1218ABR Marrone 1 / 6 

a. CBG1218APR viola 1 / 6 

CBG1218APK6 30.5 x 45.5 x 1.3cm, Confezione da 6,  
Include: (1 bianco, verde, giallo, rosso, 
blu, marrone)

1 / 1

38 x 50 x 1.3 cm

CBG1520AWH Bianco 1 / 6 

CBG1520AGN verde 1 / 6 

CBG1520ARD Rosso 1 / 6 

CBG1520AYL Giallo 1 / 6 

CBG1520ABL Blu 1 / 6 

CBG1520ABR Marrone 1 / 6 

CBG1520APK4 38 x 50 x 1.3cm, Confezione da 4, Include: 
(1 bianco, verde, giallo, rosso)

1 / 1

CBG1520APK6 38 x 50 x 1.3cm, Confezione da 6, Include:  
(1 bianco, verde, giallo, rosso, blu, 
marrone)

1 / 1

45.5 x 61 x 1.3 cm

CBG1824AWH Bianco 1 / 6 

CBG1824AGN verde 1 / 6 

CBG1824ARD Rosso 1 / 6 

CBG1824AYL Giallo 1 / 6 

CBG1824ABL Blu 1 / 6 

CBG1824ABR Marrone 1 / 6 
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
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BIANCo
(WH)

vERDE
(GN)

GIALLo
(YL)

BLU
(BL)

MARRoNE
(BR)

RoSSo
(RD)

Taglieri

- Codice colore per ridurre il rischio di contaminazione incrociata e promuovere le 
linee guida HACCP

Taglieri flessibili

- Codice colore per ridurre il rischio di contaminazione incrociata e promuovere le 
linee guida HACCP

b

Codice colore per ridurre il rischio di contaminazione 
incrociata e promuovere le linee guida HACCP

I taglieri flessibili sono leggeri, utili per eventi di catering 
esterni

NSF®NSF®NSF

NSF®NSF®NSF

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Taglieri - polietilene

23 x 30.5 x 1.3 cm

CB912WA Bianco 1 / 12

30.5 x 45.5 x 1.3 cm

CB1218BLA Blu 1 / 6

CB1218BRA Marrone 1 / 6

a. CB1218GNA verde 1 / 6

CB1218RA Rosso 1 / 6

CB1218WA Bianco 1 / 6

CB1218YA Giallo 1 / 6

45.5 x 61 x 1.3 cm

CB1824BLA Blu 1 / 6

CB1824BRA Marrone 1 / 6

CB1824GNA verde 1 / 6

CB1824RA Rosso 1 / 6

CB1824WA Bianco 1 / 6

CB1824YA Giallo 1 / 6

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Taglieri flessibili - polipropilene

45.5 x 30.5 cm (1.4 MM ThICkneSS)

b. FCB1218A La confezione assortita include: Blu, giallo, 
verde, bianco, marrone e rosso

1 / 6
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

a

cb

*Brushes and boards not included.

Rastrelliere per taglieri

Taglieri da macellaio

Taglieri con scanalatura

e

f

d

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Rastrelliere per taglieri - acciaio inossidabile, vinile nero o metallo rivestito

a. CBR6 Rack rivestito in vinile nero, 6 ganci (tiene 6 taglieri, 6 spaz-
zole), 24 x 30,5 x 28cm

1 / 10

b. CBR6BK Cestello da appendere, in acciaio inossidabile (può contenere 
fino a 7 taglieri), 31 x 24 x 25.5cm

1 / 10

c. WSC12 Cremagliera per appendere, acciaio inossidabile, piedini bianchi 
(contiene 6 taglieri), 26.5 x 34.5 x 26.5cm

1 / 6 

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Blocchi da macellaio in legno di betulla

d. CBW1218175 45.5 x 30.5 x 2.5cm 1 / 4

CBW1520175 51 x 38 x 2.5cm 1 / 3

CBW1830175 76 x 45.5 x 2.5cm 1 / 2 

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Tavole di betulla

e. CBW20161L 51 x 40.5 x 2.5cm con piedi 1 / 4

f. CBW241615 61 x 40.5 x 2.5cm 1 / 3
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
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Utensili da taglio

Portacoltelli magnetici

- Ferramenta di montaggio inclusa
- Coltelli non inclusi

Palette gira cibo & utensili

Strumenti essenziali per cucinare e preparare, sulla griglia e fuori! Una gamma 
di articoli con manici in plastica bianca o in legno rivettato per soddisfare le tue 
esigenze sulla linea.

c

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Custodia per coltelli - nylon nero

a. E1107 Custodia morbida (contiene 7 coltelli/strumenti) 1 / 50

Accessori per posate

b. E5698 Affilatrice manuale FirmGrip® 1 / 12

portacoltelli - polystirene resistente

PKR-1 Portacoltelli (contiene 12 coltelli, 1 mannaia, 
1 acciaio, affilatrice), 38 x 40,5 x 7,5 cm

1 / 1

portacoltelli magnetici - plastica

2913P 34.5cm 1 / 36

i. 2918P 46.5cm 1 / 30

2924P 62cm 1 / 24

f kk

o

l

m

n

j

i

h

g

f

e

d

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Giratutto e utensili in acciaio inossidabile & polipropilene

Impugnatura ergonomica nera

d. 242BKEU Pasticcere, lama da 15 cm 1 / 12

e. 251BKEU Giratutto, lama da 12,5 cm 1 / 12

f. 253BKEU Raschietto, lama da 7,5 cm 1 / 12

g. 461BKEU Giratutto largo, lama da 11,5 x 16 cm 1 / 12

h. 4100PBKEU Giratutto perforato, 
lama arrotondata da 18 cm

1 / 12

i. 4100BKEU Giratutto solido, 
lama arrotondata di 18 cm

1 / 12

j. 4104BKEU Spalmatrice per panini, lama da 11 cm 1 / 12

Manico in plastica bianca

k. 4103W Raschietto per pasta, l
ama 15 x 7,5 cm

1 / 12

l. 4106W Ruota della pizza, 10cm dia 1 / 12

Manico in legno

m. 2003 Giratutto per pesce di 28 cm, 
lama di 15 cm 

1 / 12

n. 254 Raschietto da 21,5 cm, 
lama da 10 cm

12 / 12

o. 4100S Giratutto solido da 37 cm, 
lama arrotondata da 20 cm

12 / 12

Coltello non incluso

a

b
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Palette a pressione

- Porzionatori specifici, ideali per il controllo delle porzioni
- Scegli tra una gamma di dimensioni, codificate per colore per indicare la capacità

RoSSo NERo

BLU GIALLoAvoRIo

a

c

dd

NSF®NSF®NSF *

Tazza per frullati

- ottimo per malti e frullati
- Si adatta alla maggior parte dei mixer standard

Siringa per aromi Spatola gelato 
premium

b

CODICe DeSCRIZIOne CApACITà UDV

palette a pressione - 18-8 Acciaio inossidabile, manico in polietilene*

2110 Misura 10, Avorio, 6.6cm dia 95 ml 1 / 36

a. 2116 Misura 16, Blu, 6cm dia 70 ml 1 / 36

2120 Misura 20, Giallo, 5.7cm dia 60 ml 1 / 36

2124 Misura 24, Rosso, 5cm dia 45 ml 1 / 36

2130 Misura 30, Nero, 4.7cm dia 35 ml 1 / 36

Tazza per frullati - acciaio inossidabile* 

b. 64E* Tazza per frullati 890 ml 1 / 12

Spatola per gelato premium - acciaio inossidabile, manico resistente alle 
temperature

c. 1851 Spatola per gelato, manico in bachelite — 1 / 12

polipropilene, ago in acciaio inossidabile*

d. H76779 Siringa per aromi — 6 / 6

* Disponibile come Cash & Carry
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

a

c

fori 1.8mm

d

e

fori 2mm

Coperchio beige / Sale e pepe

fori 1.8mm

f

Fori 2.3mm

Fori 4.4mm

Coperchio rosa / Medio

Coperchio giallo / Formaggio

Dispenser  

c

*

Spatole per glassare

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Spatole per glassare - acciaio inossidabile 
con manico in polipropilene bianco

4206 15cm lama 1 / 12

4208 20.5cm lama 1 / 12

a. 4210 25.5cm lama 1 / 12

4212 30.5cm lama 1 / 12

b. 4214 35.5cm lama 1 / 12

CODICe DeSCRIZIOne CApACITà UDV

Alluminio

c. *H158 Dispenser con manico (non lavabile in lavastoviglie) 295 ml 12 / 12

Acciaio inossidabile

d. 159 Dispenser 295 ml 1 / 12

e. *H159 Dispenser con manico 295 ml 1 / 12

plastica

f. 166A Dispenser con coperchio sale e pepe, beige 295 ml 12 / 12

166B Dispenser - acciaio nichelato 295 ml 12 / 12

166C Dispenser con coperchio a fori medi, rosa 295 ml 12 / 12

166D Dispenser con coperchio per formaggio, giallo 295 ml 12 / 12

166F Set di dispenser da 3 pezzi. 
1 pezzo con coperchi beige, rosa e giallo, in 
sacchetto

(3) 295 ml 12 / 12
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
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c

n

Schermo per pizza

- Cottura uniforme e previene una base inzuppata
- Sicuro in forno fino a 232°C

a

b

h

f

d e

j
m

l

k

i

g

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Schiacciapatate - assortiti

Acciaio inossidabile

a. 7412 11.5cm testa diamante, 34.5cm Lunghezza 1 / 12

7418 10cm testa quadrata, 46cm Lunghezza 1 / 5

7432 13.5cm testa quadrata, 81cm Lunghezza 1 / 5

Acciaio cromato con manico in vinile nero

b. 7319 11.5cm dia testa rotonda, 48cm Lunghezza 1 / 4

Fruste per bollitore - acciaio inossidabile

c. MW40 12.5cm dia, 101.5cm Lunghezza 1 / 12

Cestini per la pasta - acciaio inossidabile 18-8, 
Manico in vinile blu cool touch

984 11.5cm dia x 18cm, con manico da 13.5cm 2 / 2

d. 985 13.5cm dia x 18cm, con manico da 13.5cm 2 / 2

e. 986 16.5cm dia x 18cm, con manico da 15cm 2 / 2

Schiumarole - acciaio nichelato

f. 2409 Rotondo, filo a spirale, 
22.9cm dia con manico da 31 cm

1 / 12

g. 2675 Rettangolare, schiumarola a maglia fine, 
13 x 15 cm con manico da 30,5 cm

1 / 12

h. 2677 Quadrato, schiumarola a maglia fine, 
17 x 17 cm con manico da 34 cm

1 / 12

i. 3306 Rotonda, schiumarola a rete quadrata, 
15 cm di diametro con manico da 34,5 cm

1 / 12

Colini a doppia maglia - placcati in stagno, manici in legno †

j. 96 16cm dia, maglia media  1 / 12

98 20.5cm dia, maglia media  1 / 12

99 26cm dia, maglia media  1 / 12

Colini a maglia singola - placcati in stagno, manici in legno †

k. 94 20cm dia, maglia fine 1 / 12

Colino per brodo - acciaio inossidabile 18-8

l. 348 1,9 L, 21,5 cm dia, maglia fine 1/ 6

Filtri rinforzati - Stagno placcato, doppia maglia media, manici 
in legno †

m. 1023 30.5cm dia, manico rotondo 1 / 6

Schermo per pizza

PS13 33cm dia 1 / 12

n. 123569 45.5cm dia 1 / 12

123570 50.5cm dia 1 / 12

† Solo lavaggio a mano

Schiacciapatate, fruste per bollitori, 
colini e schiumarole

Colini
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Taglierina scorrevole per la pellicola 
o lama di sicurezza in metallo per 
la pellicola

opzione di montaggio a parete 
sul retro

maniglie integrate

deposito di lame 
integrato

a

taglierina migliorata 
per film

utilizzare con film sfusi o in scatola

i piedini a ventosa permettono 
un maggiore controllo mentre si 
avvolgono gli alimenti

opzione di 
montaggio 
a parete

b

Kenkut® 3 pellicolatrice

Un modo semplice per distribuire la pellicola e il foglio - può contenere rotoli da 
30,5 a 40,5 cm di larghezza, fino a 15cm di diametro (915m di rotolo)
Dispone di una taglierina a scorrimento e di un alloggiamento per la lama di 
sicurezza
Design igienico, conforme agli standard HACCP e al codice alimentare
Coperchio Stay-open per un facile caricamento, sistema di cerniere rinforzato e 
resistente, possibilità di montaggio a muro e piedini antiscivolo

Rapid Wrap™ pellicolatrice

- Semplice soluzione "load-and-go" per 
l'erogazione di film e ridurre la contaminazione 
incrociata dalle scatole di cartone
- Conforme alle norme HACCP e al codice 
alimentare
- Si monta a parete o si fissa alla superficie di 
lavoro con le ventose

NSF®NSF®NSF

NSF®NSF®NSF

CODICe DeSCRIZIOne UDV

pellicolatrice Rapid wrap™ - plastica ABS

b. RWS12 Pellicolatrice, 42 x 25 x 23.5cm 1 / 1

parti di ricambio e accessori

KK3SRB Lama tagliavetrini per pellicole per KK3 1 / 44

KK3SRB2 Lama taglierina per diapositive a pellicola per KK3, confezione 
da 2

1 / 100

RB2 Lama in metallo, 45,7 cm 1 / 1000

CODICe DeSCRIZIOne UDV

pellicolatrice kenkut® - plastica ABS

a. KK3 Pellicolatrice a film/foglio, 56 x 19,5 x 16,5 cm 1 / 1

parti di ricambio e accessori

KK3CLP Clip di ritenzione di ricambio, per asta a spine KK3 1 / 1000

KK3CvR Coperchio di ricambio, per KK3 1 / 20

KK3DL Asta dello spinotto di sostituzione, per KK3, 51,5 cm 1 / 100

KK3SRB Lama per taglierina per pellicole per KK3 1 / 44

KK3SRB2 Lama per taglierina a scorrimento di pellicola per KK3, confezione 
da 2

1 / 100

RB2 Lama di metallo, 45.7cm 1 / 1000

video training: www.kenkut.com
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Cestini per 
friggere taco

d

bb

c

e f

h

g

a

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Cestini per frittura burrito / taco - metallo nichelato con manico in 
vinile rosso†

a. TB1164 Cestini per frittura Burrito, 
56 x 18 x 26.5cm 

1 / 6

b. TB60 Contiene sei cestini per frittura Taco da 15 cm, 31 x 
16,5 x 7 cm, con manico da 23 cm

1 / 8 

c. TB24039 20cm doppio Cestino per frittura Taco, 
34 x 16 x 8cm, con manico 14cm 

1 / 12

Cestini per frittura taco - metallo cromato†

d. 44080 Cestino profondo, 21cm dia x 12cm,  
 con manico 33cm

1 / 4

Cestini per frittura Taco / tostada - acciaio cromato,
manici in vinile nero †

e. 40 Contiene otto gusci per taco da 15 cm, 
31 x 16,5 x 12 cm, con manico da 23 cm

1 / 8

f. 41 Contiene diciassette gusci per tostada da 15 cm, 24 
x 16 x 13,5 cm, 
con manico da 20 cm

1 / 8

vassoi/barre di preparazione - metallo cromato e 
acciaio inossidabile 18-8

g. 4040 Fry/Taco Rail, contiene dodici gusci di taco da 15 
cm, 59 x 24 x 7,5 cm

1 / 2

Apriscatole - lega di alluminio

h. 15 38cm, Apriscatole 1 / 6

† Solo lavaggio a mano

Cestelli per burrito/taco fritti

- Scelta di stili per una facile cottura di tacos, tostadas, 
chimichangas e burritos
- La comoda impugnatura in vinile non si scalda durante l'uso

Guida per patatine fritte

Apriscatole 

- Taglia, apre e risigilla contenitori di plastica da 7-18 
litri

Cestini per taco / tostada fritti
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

CODICe DeSCRIZIOne UDV
Cestelli per friggitrice - rete nichelata, cestelli rettangolari †

a. 42 34 x 16.5 x 15cm, con manico 29cm verde 1 / 12

43 31 x 16.5 x 13.5cm, con manico 29cm arancio 1 / 12

426 28 x 14 x 10.5cm, con manico 27cm nero 1 / 12

427 33 x 16.5 x 14cm, con manico 28cm rosso 1 / 12

428 34 x 14.5 x 14.5cm, con manico 29cm blu 1 / 12

Cestelli per friggitrice - rete in acciaio inox, cestelli rettangolari †

430 34 x 14.5 x 14cm, con manico 29cm verde 1 / 12

431 34 x 15 x 14cm, con manico 29cm rosso 1 / 12

b. 10443 Cestello per friggitrice da 1/4, 7,5 x 28,5 x 13,5 cm con manico nero 
da 29 cm

12 / 12

c. 10441 Cestello Friggitrice da 1/2, 15,5 x 28,5 x 13,5 cm con manico nero 
29cm

12 / 12

d. 10442 Cestello per friggitrice da 2/3, 20 x 28,5 x 13,5 cm con manico nero 
da 29 cm

12 / 12

palette per patatine fritte †
Acciaio inossidabile 18-8, manici in bachelite®, resistente al calore fino a 232°c 

e. FFD8 Manico doppio NSF®NSF®NSF 1 / 12

f. FFR8 Manico destro NSF®NSF®NSF 1 / 12

plastica
sicuro al calore fino a 100°C

g. PD8 Manico doppio 1 / 6 

h. PR8 Manico destro 1 / 6

Vassoi/barre di preparazione in metallo cromato e acciaio inossidabile 18-8

i. 937 vassoio di preparazione, contiene 7 articoli, 46,5 x 10 x 5,5 cm 1 / 24

j. BBQ48* vassoio di preparazione, contiene 4 articoli, 28,5 x 15 x 5 cm 6 / 6

† Solo lavaggio a mano

vERDE

ARANCIo

NERo

RoSSo

BLU

a

j

Cestelli per friggitrice

- Maniglie con codice colore per una facile 
identificazione
- Il manico in vinile con comoda presa mantiene 
il fresco durante l'uso
- Scegli tra una varietà di dimensioni

vassoi di 
preparazione/barre

Misurini per patatine fritte

i

RRooSSSSoo

BLUBLU

e

b

c

d
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

g

h

c

b

d

e

f

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Scatole e coperture per il congelatore

polietilene ad alta densità, 53.5 x 40.5 X 12.5cm, 18 L

g. F1529 Box congelatore, naturale, (coperchio non incluso) 12 / 12

h. F1531 Coperchio per congelatore per F1529, naturale 12 / 12

CODICe DeSCRIZIOne UDV

portaordini - Alluminio†

5512 30.5cm 2 / 2

a. 5518 45.5cm 2 / 2

5524 61cm 2 / 2

5530 76cm 2 / 2

5536 91.5cm 2 / 2

5548 122cm 2 / 2

5560 152.5cm 2 / 2

Imbuti - acciaio inossidabile o plastica bianca

b. 1410 10 cm dia, acciaio inossidabile 1 / 12

c. 5 Il set di imbuti in plastica bianca include: 5.1, 7.5, 
10, 12.7, 15cm dia

1 / 12

Anello per pancake - acciaio rivestito antiaderente, manico in vinile†

d. PCR8 21.5 cm dia con manico 10.5cm 2 / 2

Anelli per 4 uova - telaio nichelato, rivestimento antiaderente 
dell’anello†

e. 1240 Anello 4 uova, 10cm dia 1 / 2 

Acciaio inossidabile

f. B22 “Cartello “I dipendenti devono lavarsi le mani prima 
di tornare al lavoro

1 / 100

† Solo lavaggio a mano 

Portaordini 

- Design in marmo di vetro per un facile scorrimento
- Un'aggiunta essenziale a tutte le aree di servizio affollate
- Ampia gamma di dimensioni disponibili
- Tutte le rastrelliere sono profonde 2,22 cm

Conservazione in congelatore

- Può essere usato a temperature di congelamento fino a -34°C
- Carico di lavoro sicuro fino a 22,5 kg

Imbuti

Anello per 
pancake

Anelli per 4 uova

Cartello lavaggio 
delle mani

a

NSF®NSF®NSF
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

g

c

b

e

f

d

3319  & 177  si adattano insieme 
per una facile manipolazione

h

Robusto manico 
in acciaio 

inossidabile

Costruzione in 
un solo pezzo

Spatola in silicone resistente al calore

Le lame sono facili da affilare o sostituire

Lato inferiore 
testurizzato

15.4cm

I dadi ad alette 
permettono di 
cambiare gli attacchi 
senza attrezzi

Paramano
Raschietto per griglia  

- Dimezza i tempi di pulizia con il nostro raschietto per griglia di 
alta qualità
- Progettato per l’uso su griglie piatte; raschia e rimuove i residui 
bruciati, poi pulisce la griglia con la spatola allegata
- Resistente fino a 230°C

Batticarne

- L’opzione in alluminio fuso presenta denti 
grossolani e un lato liscio
- L’opzione con manico in legno presenta un lato a 
denti grossi e l’altro a denti fini

Pesi per bistecche

Pietra per griglie

- I nostri blocchi di pulizia si macinano durante l’uso per facilitare 
la rimozione dello sporco incrostato e del grasso, e per entrare 
nelle piccole scanalature
- A differenza della pomice tradizionale, si pulisce da sola mentre 
si consuma, limitando i depositi di grasso sul blocco dopo ogni 
uso
- Priva di sostanze chimiche, non tossica e inodore, la rende la 
scelta perfetta per la pulizia della griglia
- Per un risultato migliore, raschiare la superficie con il nostro 
raschietto per griglia (vedi sopra) per rimuovere i residui in 
eccesso prima dell’uso.

f

a

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Raschietto per griglia pesante - alluminio con lama in 
acciaio e spatola in silicone†

a. GS181 Raschietto per griglia con spatola, 35,7cm 1 / 8

GS181WS Raschietto per griglia pesante, 35,7cm 1 / 12

parti di ricambio

GS181RB Lama di ricambio, per gs181 1 / 25

GS181RB-6 Lama di ricambio, per gs181, confezione da 6 6 / 6

GS181RP Parti di ricambio, per gs181, include (1) 
bullone a U, (2) dadi ad alette, (2) bulloni

1 / 50

GS181SQ Spatola di ricambio, per gs181 1 / 12

Batticarne - alluminio fuso

b. 3005 Doppio lato, appiattire o intenerire 1 / 36

c. 3016 Manico in legno, 4 lati, appiattire o intenerire 1 / 12

pesi per bistecche - alluminio fuso o ghisa, manici in legno†

d. 3004 Alluminio fuso, 20,9 X 10,7 X 4,4cm 1 / 12

e. 3033 Ghisa, 21,5 X 10,7 X 6,9cm 1 / 12

f. BBQ3015 Ghisa, rotonda, 17.5cm dia x 8.5cm 1 / 4

pietra per griglie

g. 3119 Blocco di pietra per la pulizia della piastra 
(scatola di 12)

1 / 1

h. 177 Supporto per blocco di pietra per la pulizia 
della piastra

1 / 6
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Cilindri per posate e 
contenitori a più comparti

- Contenitori di stoccaggio per le tue posate e 
gli utensili da cucina
- Cilindri non inclusi, venduti separatamente
- Tutti i cilindri sono disponibili come parti di 
ricambio

Contenitori per posate

ricambio

f

g

ed

b

c

a

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Cilindri per posate e supporti a strati - acciaio inossidabile, nylon o polipropilene

a. 7042 Acciaio inossidabile, 4 fori, 31 x 26 x 21.5cm Inserti non inclusi 1 / 1

b. 7062 Acciaio inossidabile, 6 fori, 38 x 31 x 19cm Inserti non inclusi 1 / 1

c. 1010401 Cilindro, Nero, Polipropilene, 11.5 dia x 14cm 1 / 1

d. PP33 Cilindro, Polipropilene, 11.5 dia x 14cm 1 / 1

e. 34 Cilindro, Acciaio inox, 11.5 dia x 14cm 1 / 12

Contenitori per posate

polietilene ad alta densità Carico di lavoro sicuro fino a 11,3 kg

f. 1524G Grigio 12 / 12

g. 1524B Nero 12 / 12

NSF®NSF®NSF

Ut
en

si
li 

pe
r c

uc
in

a 
e 

pr
ep

ar
az

io
ne

 d
ei

 c
ib

i

Ta
bl

eC
ra

ft

770 771

138-167 np.indd   770 07/10/21   18:30



Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Dispenser NSF® option™

- Prepara, conserva e servi i tuoi condimenti per insalata, succhi di frutta o 
condimenti
- Le maniglie ergonomiche con etichetta facile da leggere e le bottiglie trasparenti 
rendono semplice l’identificazione del contenuto
- Il vassoio di supporto mantiene le bottiglie organizzate in un pozzo freddo. Il 
supporto ha le stesse dimensioni di una vaschetta per alimenti a GN 1/1
- Il cursore previene i gocciolamenti e mantiene puliti i piani di lavoro

1,4 L senza BpA 
Il set include (6) dispenser con tappi in plastica nera, (1) vassoio, (10) diverse 
etichette di condimento per insalata: Bleu Cheese, Fat Free Ranch, Fat Free Italian, 
French, House, Italian, Ranch, Russian, Thousand Island e vinaigrette.

h

e

f

d

g

c

b

NSF®NSF®NSF

a

g

CODICe DeSCRIZIOne CApACITà UDV

Dispenser nSF® Option™- BpA-Free bottiglie, vassoio in acciaio inossidabile o 
plastica Tag di ricambio in polipropilene

a. N48 Dispenser con coperchio 1.4 L 6 / 6

N481 Set dispenser, vassoio in plastica bianco (6) 1.4 L 1 / 1

b. N481BK Set dispenser, vassoio in plastica nero (6) 1.4 L 1 / 1

parti di ricambio e accessori

c. CN481 Etichetta di ricambio Bleu Cheese — 1 / 100

d. CN482 Etichetta di ricambio French — 1 / 100

e. CN483 Etichetta di ricambio House — 1 / 100

f. CN484 Etichetta di ricambio Fat Free Italian — 1 / 100

g. CN486 Etichetta di ricambio Ranch — 1 / 100

h. CN488 Etichetta di ricambio 1000 Island — 1 / 100

CN489 Etichetta di ricambio vinaigrette — 1 / 100

CN4810 Etichetta di ricambio Honey Mustard — 1 / 100
I vassoi si adattano al pozzo freddo o 
alla cassa 1:1 Gastronorm
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

Pompe in plastica, stazionarie 
e maxi

- Pompe in plastica, adatte per salse e sciroppi 
a bassa viscosità - per una preparazione veloce 
e meno disordine
- Le nostre pompe fisse sono dotate di ugello 
fisso per un’erogazione precisa di un’ampia 
varietà di condimenti e prodotti viscosi
- Il design maxi WideMouth™ è ideale per 
l’erogazione di prodotti ad alta viscosità, come 
salse, condimenti, salsa tartara, ecc.
- Ampia scelta di dimensioni per adattarsi a vari 
formati di bottiglie

new

CODICe DeSCRIZIOne UDV

pompe in plastica - polipropilene

a. 10526 7ml (¼ oz) pompa, 23.5cm Dip Tube, tappo da 38mm 1 / 250

b. 66128 Pompa da 7 ml (¼ oz), tubo da immersione da 28 cm, tappo da 
28 mm

1 / 12

c. 662 Pompa economica da 30 ml (1 oz), tubo da immersione da 23 cm, 
tappo da 28 mm

1 / 12

d. 10662 Pompa economica da 30 ml (1 oz), tubo da immersione da 28 cm, 
tappo da 38 mm

1 / 12

e. 663 Pompa fissa da 60 ml (1 oz) 1 / 6

f. 664 60ml (1 oz) Pompa Maxi 1 / 50

Tappi adattatori

g. 38MM 38 mm tappo filettato 6 / 6

h. 89MM 89 mm tappo filettato 6 / 300

i. 110MM 110 mm tappo filettato 6 / 330

j. NT110MM 110 mm tappo a scatto 6 / 432

k. 160MM 160 mm tappo a scatto 6 / 216

new

a

d

b

e

c g

h

i

j

k

f

L'ugello rimovibile permette 
l'uso anche con condimenti 

più densi

38 mm tappo filettato

89 mm tappo filettato

110 mm tappo filettato

110 mm tappo a scatto

160 mm tappo a scatto

38MM 89MM 110MM NT110MM 160MM

new

new
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Utensili da cucina e soluzioni per la preparazione dei cibi
Kitchen tools & food prep solutions

CODICe DeSCRIZIOne UDV

Bottiglie LDpe

a. 32C Bottiglia 950ml (32 oz) 12 / 12

Caraffe in hDpe

b. 1032J Caraffa 950ml (32 oz) 12 / 12

c. 1064J Caraffa 1.9 L (64 oz) 6 / 6

d. 1128J Caraffa 3.7 L (128 oz) 6 / 6

Tappi per lo stoccaggio

e. 1017BK Tappo nero 1 / 400

1017BR tappo marrone 1 / 400

1017GN Tappo verde 1 / 400

1017R tappo rosso 1 / 400

1017W Tappo bianco 1 / 400

1017X Tappo arancione 1 / 400

1017Y tappo giallo 1 / 400

1017A 6 tappi assortiti, 1 di ogni colore (senza nero) 6 / 72

Ugelli

f. 662-RES Ugello 15ml (½ oz)  1 / 100

g. 662-RES75 Ugello 22.5Ml (¾ oz)  1 / 100

*combinare 662-RES + 662-RES75 per l’erogazione di ¼ oz

kits

66238 Pompa Economy da 30 ml (1 oz) con tappo adattatore da 38 mm 1 / 12

C66238 Pompa Economy da 30ml (1 oz) con tappo adattatore da 38 mm, 
confezione da 6 

1 / 12

66289 Pompa Economy 30ml (1 oz) con tappo adattatore da 89 mm 1 / 12

662110NT Pompa Economy da 30 ml (1 oz) con tappo a scatto da 110 mm 1 / 12

662160 Pompa Economy da 30 ml (1 oz) con tappo a scatto da 160 mm 1 / 12

662K Il kit include: (1) 662 30ml (1 oz) pompa Economy e (1) 
ciascuno di: 38MM, 89MM, 110MM, NT110MM, 160MM 

1 / 12

h. 663K Il kit include: (1) 663 30ml (1 oz) pompa fissa e (1) ciascuno di: 
38MM, 89MM, 110MM, NT110MM, 160MM 

1 / 6

664K Il kit include: (1) 664 30ml (1 oz) Maxi pompa e (1) ciascuno di: 
38MM, 89MM, 110MM, NT110MM, 160MM 

1 / 6

32C
Bottiglia LDPE 950ml 

(32 oz)

1064J
Caraffa HDPE 1.9 L 

(64 oz)

Tappi di stoccaggio opzionali venduti 
separatamente

1032J
Caraffa HDPE 950ml 

(32 oz)

1128J
Caraffa HDPE 3.7 L

(128 oz)

1017BK

e

f g f + g

h

c

a

d

b

662-RES
Limita ogni 

pompa a 15ml

662-RES75
Limita ogni 

pompa ao 22.5ml

662-RES + 
662-RES75, 
Limita ogni 

pompa a 7ml

Sono disponibili dei limitatori di pompaggio per far sì che le pompe eroghino meno ad ogni pompata!
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Consigli d’uso dei prodotti Tablecraft
Tablecraft recommended care & use for your products

Acrilico
Per i migliori risultati, si consiglia di lavare a mano con un 
panno morbido e un detergente delicato, poi asciugare con un 
asciugamano. Non lavare con detergenti aggressivi o abrasivi. 
Non mettere in lavastoviglie. Non adatto al microonde o al forno.

Melamina
Lavabile in lavastoviglie. A causa delle dimensioni di alcuni pezzi, è 
meglio lavarli a mano. Si consiglia di utilizzare un panno morbido e 
un detergente delicato, quindi asciugare con un asciugamano. Non 
adatto al microonde o al forno. Sicuro per temperature fino a 100°C.

Smalto - acciaio rivestito di smalto porcellanato vitreo 
I recipienti smaltati tradizionali per cucinare e servire sono stati 
usati per secoli in molti modi. Un prodotto smaltato di buona 
qualità può durare per anni nelle giuste condizioni e se tenuto 
correttamente. Proprio come qualsiasi altro pezzo di porcellana, 
l’acciaio rivestito di smalto porcellanato può scheggiarsi se 
maneggiato in modo grossolano o lasciato cadere su una superficie 
dura e può consumarsi nel corso degli anni.
Per prolungare la vita dei vostri prodotti smaltati, vi raccomandiamo 
di lavarli prima dell’uso, di non usare detergenti abrasivi o spugne 
abrasive, di non mettere i recipienti vuoti sui fornelli (a induzione, a 
gas o elettrici). Inoltre, prima dell’uso, ricoprire con un leggero strato 
di olio da cucina per proteggere lo smalto dalle macchie. 
Dopo l’uso, per rimuovere il cibo cotto o le macchie, immergere in 
acqua calda e sapone e lavare delicatamente con un detergente 
liquido non abrasivo.
I prodotti smaltati sono lavabili in lavastoviglie (alta e bassa 
temperatura), sicuri per l’induzione e il congelatore e sicuri per la 
fiamma diretta. Non sono sicuri per il microonde. 

porcellana
Tutti i pezzi sono lavabili in lavastoviglie e sicuri nel microonde. 
Si consiglia di utilizzare un panno morbido e un detergente delicato, poi 
asciugare con un asciugamano.

Vetro riciclato
Lavabile in lavastoviglie. A causa della natura del vetro riciclato, 
è comune notare bolle e piccole linee nel prodotto finito. Queste 
caratteristiche sono qualità naturali del vetro riciclato - non ci sono due 
pezzi esattamente uguali. Non adatto al microonde o al forno.

Acciaio inossidabile
Lavabile in lavastoviglie. Per ottenere i migliori risultati, si consiglia 
di lavare a mano con un panno morbido e un detergente delicato, 
quindi asciugare immediatamente con un asciugamano per 
massimizzare la loro bellezza. Non lavare con detergenti aggressivi 
o abrasivi. Non lasciare il prodotto in ammollo in acqua per lunghi 
periodi di tempo (per evitare la ruggine). Non adatto al microonde.

Acciaio zincato
Lavare a mano con un panno morbido e un detergente delicato, poi 
asciugare con un asciugamano.
Non lavare con detergenti aggressivi o abrasivi. Non lasciare il 
prodotto in ammollo in acqua per lunghi periodi di tempo (per 
evitare la ruggine). Non adatto al microonde.

Metallo nero / Cestini o rack cromati
Lavare a mano con un panno morbido e un detergente delicato, poi 
asciugare con un asciugamano. Non lavare con detergenti aggressivi 
o abrasivi. Non mettere in lavastoviglie.

Cestini in polipropilene
Lavabile in lavastoviglie (a bassa temperatura). Non adatto al 
microonde o al forno.

Cestini Ridal Collection™

Lavabile in lavastoviglie (a bassa temperatura). Riscaldabile in 
microonde per un uso limitato. Non adatto al forno.

Vimini
Per i migliori risultati, si consiglia di lavare a mano con un 
panno morbido e un detergente delicato, poi asciugare con un 
asciugamano. Non lavare con detergenti aggressivi o abrasivi. Non 
mettere in lavastoviglie.

Cestini in polietilene/plastica
Lavabile in lavastoviglie (a bassa temperatura), in microonde (solo per 
riscaldare) e con lampada a calore fino a 65°C.

Bottiglie in polietilene/plastica
Lavabile in lavastoviglie (a bassa temperatura). Non adatto al 
microonde.

prodotti in legno (taglieri per il pane, macinapepe, acacia, frassino, 
bambù, ecc.)
Lavare a mano con un panno morbido e un detergente delicato, 
poi asciugare con un asciugamano. Non lavare con detergenti 
aggressivi o abrasivi. Non mettere in lavastoviglie. Non lasciare 
il prodotto in ammollo in acqua per lunghi periodi di tempo (per 
evitare spaccature).
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Consigli d’uso per i prodotti da forno professionali
Professional bakeware recommended care & use for your products

Descrizione Range 
temperature
in ºC

Sicuro in 
lavastoviglie

Solo detergenti 
non caustici

Sicuro in forno e 
al vapore

Sicuro con gli 
utensili di 
metallo

Sicuro con 
paglietta di ferro

Sicura su piastra 
calda  

Tri-Ply -28º up to 232º Sì No  Sì  Sì  Sì Sì 

Acciaio -28º up to 232º Sì No Sì Sì Sì Sì

Alluminio fuso 
rivestito 

-28º up to 63º Sì Sì No No No No

Alluminio fuso 
naturale 

-28º up to 232º Sì Sì Sì Sì Sì Sì

Die-Cast -28º up to 232º Sì Sì Sì No No Sì 

eTL® 
CW40164, CW40162, CW40160, CW30159, CW30157, CW30158. 
Il marchio ETL Listed è la prova della conformità del prodotto 
(elettrico, gas e altri standard di sicurezza) agli standard di 
sicurezza del Nord America. 

nSF® 
Questo catalogo è stato stampato nel 2021. La lista di articoli è 
costantemente aggiornata, si prega di controllare NSF.org per info 
aggiornate. 

Acciaio inossidabile (Tri-ply) 
Le pentole in acciaio inossidabile sono lavabili in lavastoviglie. 
Tuttavia, si consiglia di asciugare a mano le pentole subito dopo il 
ciclo di risciacquo o di lavarle e asciugarle a mano per preservare 
la finitura originale. L’esposizione prolungata a temperature elevate 
può causare lo scolorimento delle pentole. Per ricondizionare le 
vostre pentole o per rimuovere macchie ostinate, usate una spugna 
non abrasiva e un detergente di qualità per acciaio inossidabile.

Ghisa
La nostra linea di ghisa è pre-stagionata attraverso un processo 
che ne sigilla la superficie. Questo rende le pentole antiaderenti, le 
protegge dalla corrosione e dalla ruggine e impedisce che il cibo 
assuma sapori metallici.  
Con una cura adeguata, uno strumento ben condizionato migliorerà 
solo con il tempo e durerà per anni. Lavare accuratamente in acqua 
calda e sapone, poi asciugarlo immediatamente a mano. Usando 
un panno o un tovagliolo di carta, ungere bene con un sottile strato 
di olio vegetale o di burro. Assicurati di ricoprire l’intera superficie, 
compresi tutti gli angoli. Riscaldare il forno a 175ºC. Mettere nel 
forno per 1 ora. Togliere mentre è caldo e lasciare raffreddare 
a temperatura ambiente. Asciugare l’olio in eccesso, facendo 
attenzione a non strofinare, poi riporre. Per preservare la finitura 
stagionata, la ghisa deve essere pulita diversamente dagli altri 
tipi di pentole. La ghisa non dovrebbe mai essere messa in una 
lavastoviglie o strofinata con spugne o lana d’acciaio, bensì pulire 
con una spugna o un canovaccio in acqua calda, senza detersivo. 
Eventuali residui possono essere rimossi facendo bollire un po’ 
di sale e aceto nella pentola, o strofinando con un tovagliolo di 
carta e sale grosso. Asciugare a mano immediatamente dopo il 
lavaggio e spennellare con un sottile strato di olio vegetale prima 
di riporlo. Se si impilano le pentole, mettere un tovagliolo di carta 
tra di esse. Le pentole dovrebbero essere oliate di tanto in tanto 
quando necessario. Le pentole in ghisa sono pesanti e bisogna 

fare attenzione quando si sollevano; se disponibili, usare le 
maniglie laterali per una maggiore stabilità. Usare sempre guanti 
di protezione dal calore perché i manici si surriscaldano. Lasciare 
raffreddare le pentole prima di pulirle. La ghisa non è adatta al 
microonde.
 
Ruggine? niente panico, non è rotto.
Senza trattamento protettivo il ferro può arrugginire. È molto facile 
da riparare. Raschiate la ruggine, sciacquate, asciugate e strofinate 
con un po’ di olio vegetale. Se il problema persiste, sarà necessario 
rimuovere completamente tutta la ruggine e seguire le nostre 
istruzioni per il ristagno.

Alluminio fuso - finitura naturale
Questi articoli sono fatti di una fusione di alluminio alimentare 
senza rivestimento e sono approvati NSF®. Possono sopportare 
temperature da -28 fino a 230ºC. Per i migliori risultati, si 
consiglia di lavare a mano con un panno morbido, poi asciugare 
immediatamente con un asciugamano per massimizzare la loro 
bellezza. Gli alimenti acidi possono macchiarli.

Alluminio fuso a freddo - rivestito
Tutti i prodotti in alluminio fuso rivestito sono approvati NSF® e 
sopportano temperature da -28 a 63ºC. (NoN CUCINARE nei prodotti 
in alluminio fuso rivestiti). Se appare un difetto nel rivestimento, 
come sbucciature o scheggiature, il prodotto deve essere riparato 
o sostituito. L’uso previsto dei prodotti colorati rivestiti è solo per 
il servizio e l’esposizione a freddo. Non devono essere usati nella 
preparazione del cibo. Non tagliare direttamente nei prodotti, poiché 
ciò causerebbe graffi al rivestimento. Non mettere questi prodotti 
in forno, su un piano di cottura, sotto una lampada di calore o in 
qualsiasi altra condizione in cui la temperatura superi i 195ºF. 
Si raccomanda il lavaggio a mano, ma se si usa un detergente non 
caustico, il rivestimento è lavabile in lavastoviglie. Non pulire con 
spugne abrasive. Usare solo tamponi di nylon o di spugna. Il lavaggio 
regolare opacizza il rivestimento. Non usare utensili di metallo sui 
prodotti colorati rivestiti. 
 
nOTA: Tutti i prodotti colorati si macchiano, specialmente se usati 
con cibi acidi. I colori più chiari (bianco, azzurro e grigio) hanno 
maggiori probabilità di macchiarsi rispetto ai colori più scuri. 
La macchiatura dei prodotti non è coperta dalla garanzia.
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Rio® Blender

CODICE DESCRIZIONE UDV

HBB255-CE NEW Blender RIO
Bicchiere BPA FREE 
da 1,4Lt

1

•	 Il	potente	motore	da	1.6	HP combinato col bicchiere Wave-Action® e la lama in 
acciaio inox spaccano il ghiaccio velocemente;

•	 I	sensori sul coperchio e sulla base del bicchiere, se non ben posizionati, 
impediscono l’accensione del blender garantendo la massima sicurezza;

•	 Semplice	utilizzo con funzioni HIGH, LOW, PULSE.

•	 Resistenti	e	facili	da	utilizzare, gli interruttori con guarnizione, garantiscono una 
lunga durata;

•	 Perfetto per preparare varietà di cocktail differenti.

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 3.2A Class1

Potenza motore 1,6 HP

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 190 x 216 x 410 mm

Peso di spedizione 4,5kg

Il sistema Wave 
Action® spinge 

continuamente gli 
ingredienti verso 

il basso per un 
migliore risultato.

Il sensore di 
apertura

impedisce la 
fuoriuscita di

liquidi fermando il 
motore

I sensori su 
coperchio e 

bicchiere
impediscono 
l’accensione

se non sono nella 
posizione corretta

Tripla guarnizione Pulsanti sigillati,
maggior vita e 
facilità d’uso

La connessione
in metallo

offre ampia 
potenza e

coppia alla lama

La forma protettiva
protegge i pulsanti 
dalla fuoriuscita di 

liquido

Il bicchiere con sezione 
quadrata ospita più

ingredienti,
riducendo il tempo

di preparazione
grazie alla lama

monopezzo

* I dati forniti sono indicativi per un utilizzo ottimale della macchina.
Tuttavia non sono da considerarsi limitativi.

CODICE 6126-455-CE 6126-255S-CE 98455 BCR100-CE

DESCRIZIONE 1.4 LT Bicchiere copoliestere 
BPA FREE

0.9L Bicchiere in acciaio Inox Gruppo taglio completo Container rinser

UDV 1 1 1 1

Produzione media 
di 25 cocktails al 
giorno *

Frozen drinks in 20 
secondi *

Ideale per ghiaccio 
a cubetti interi *

Accessori

NEw

Ha
m

ilt
on

Be
ac

h
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HBB255S-CE NEW Blender RIO
Bicchiere acciaio inox 
da 0,95Lt

1

•	 Il	potente	motore	da	1.6	HP combinato col bicchiere Wave-Action® e la lama in 
acciaio inox spaccano il ghiaccio velocemente;

•	 I	sensori sul coperchio e sulla base del bicchiere, se non ben posizionati, 
impediscono l’accensione del blender garantendo la massima sicurezza;

•	 Semplice	utilizzo con funzioni HIGH, LOW, PULSE.

•	 Resistenti	e	facili	da	utilizzare, gli interruttori con guarnizione, garantiscono una 
lunga durata;

•	 Perfetto per preparare varietà di cocktail differenti.

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 3.2A Class1

Potenza motore 1,6 HP

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 190 x 216 x 430 mm

Peso di spedizione 4,5kg

Il sistema Wave 
Action® spinge 

continuamente gli 
ingredienti verso 

il basso per un 
migliore risultato.

Il sensore di 
apertura

impedisce la 
fuoriuscita di

liquidi fermando il 
motore

I sensori su 
coperchio e 

bicchiere
impediscono 
l’accensione

se non sono nella 
posizione corretta

Tripla guarnizione Pulsanti sigillati,
maggior vita e 
facilità d’uso

La connessione
in metallo

offre ampia 
potenza e

coppia alla lama

La forma protettiva
protegge i pulsanti 
dalla fuoriuscita di 

liquido

Il bicchiere con sezione 
quadrata ospita più

ingredienti,
riducendo il tempo

di preparazione
grazie alla lama

monopezzo

* I dati forniti sono indicativi per un utilizzo ottimale della macchina.
Tuttavia non sono da considerarsi limitativi.

CODICE 6126-455-CE 6126-255S-CE 98455 BCR100-CE

DESCRIZIONE 1.4 LT Bicchiere copoliestere 
BPA FREE

0.9L Bicchiere in acciaio Inox Gruppo taglio completo Container rinser

UDV 1 1 1 1

Produzione media 
di 25 cocktails al 
giorno *

Frozen drinks in 20 
secondi *

Ideale per ghiaccio 
a cubetti interi *

Accessori

NEw

Ha
m

ilt
on

Be
ac

h
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HBH455-CE NEW Blender TANGO
Bicchiere BPA FREE 
da 1,4Lt

1

•	 Il	potente	motore	da	2.4	HP combinato col bicchiere Wave Action® e la lama in 
acciaio inox spaccano il ghiaccio velocemente;

•	 Il	sensore	sul	coperchio	previene l’accensione accidentale quando aperto;

•	 Il	timer	integrato permette di compiere altre operazioni senza interagire 
ulteriormente col blender;

•	 Resistenti	e	facili	da	utilizzare, gli interruttori con guarnizione, garantiscono una 
lunga durata;

•	 Potenza e velocità permettono di preparare varietà di cocktail differenti.

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 6.5A Class 1

Potenza motore 2,4 HP

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 205 x 195 x 447

Peso di spedizione 5,8kg

Il sistema Wave 
Action® spinge 

continuamente gli 
ingredienti verso 

il basso per un 
migliore risultato.

Il sensore di 
apertura

impedisce la 
fuoriuscita di

liquidi fermando il 
motore

* I dati forniti sono indicativi per un utilizzo ottimale della macchina.
Tuttavia non sono da considerarsi limitativi.

Tripla guarnizione Pulsanti sigillati,
maggior vita e 
facilità d’uso

Timer regolabile
0-40 secondi + 

ciclo continuo, per 
servire la stessa 

qualità allontanarsi 
liberamente

La connessione
in metallo

offre ampia 
potenza e

coppia alla lama

Forma protettiva
Protegge i pulsanti 
dalla fuoriuscita di 

liquido

I sensori su 
coperchio e 

bicchiere
impediscono 
l’accensione

se non sono nella 
posizione corretta

Il bicchiere con sezione 
quadrata ospita più

ingredienti,
riducendo il tempo

di preparazione
grazie alla lama

monopezzo

CODICE 6126-455-CE 6126-255S-CE 6126-510S-CE 98455 BCR100-CE

DESCRIZIONE 1.4 LT Bicchiere 
copoliestere BPA FREE

0.9L Bicchiere in acciaio 
Inox

1.8L Bicchiere in acciaio 
Inox

Gruppo taglio 
completo

Container rinser

UDV 1 1 1 1 1

Produzione media 
di 50 cocktails al 
giorno *

Frozen drinks in 15 
secondi *

Ideale per ghiaccio 
a cubetti interi *

Accessori

NEw

Ha
m

ilt
on

Be
ac

h
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Il sistema Wave 
Action® spinge 

continuamente gli 
ingredienti verso 

il basso per un 
migliore risultato.

Garanzia a vita 
sull’accoppiamento 

di trasmissione 
interamente in 
metallo e sulle 
lame in acciaio 

inossidabile

Le clip integrate 
facili da rimuovere, 

consentono una 
rapida rimozione 

dello schermo per 
una rapida pulizia

Frizione di 
trasmissione 

interamente in 
metallo

Slot per schede 
di memoria per la 
programmazione 

personalizzata

Eclipse™ Blender

CODICE DESCRIZIONE UDV

HBH750-CE Blender Eclipse® 1,4 lt 1

•	 tecnologia	Quiet	Blend™ - Riduce il rumore del motore e funziona con il contenitore 
Quiet Shield™ per abbassare il livello del suono a quello della conversazione.  

•	 oltre	100	cicli	pre-programmati - Possono essere assegnati a 5 pulsanti per le 
bevande più comuni e possono essere caricati cicli aggiuntivi tramite scheda di 
memoria.

•	 Sensori per prolungare la durata e garantire un funzionamento silenzioso. 

•	 Potente	motore	da	3	HP	con	design	a	flusso	d’aria	- Fornisce eccellenti risultati 
di miscelazione, aiuta a prevenire il surriscaldamento del motore e ne prolunga la 
durata. 

•	 Bicchiere	da	1.8L	- Dispone del sistema brevettato Wave~Action® per prestazioni di 
miscelazione ottimali.

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1000W

Potenza motore 3,0 HP

Garanzia 3 anni parti e manodopera 
(durata di vita sull’accoppiamento del motore e lama)

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 216 x 286 x 470 mm

Peso di spedizione 9,0kg

Insonorizzato

* I dati forniti sono indicativi per un utilizzo ottimale della macchina.
Tuttavia non sono da considerarsi limitativi.

CODICE 6126-750 6126-751 6126-755 6126-950 98650 BCR100-CE

DESCRIZIONE 1.4L Contenitore in 
policarbonato

1.4L Contenitore in 
Policarbonato AirWhip

2.0L Contenitore in 
Policarbonato

1.8L Contenitore in 
Policarbonato

Gruppo taglio 
completo

Container rinser

UDV 1 1 1 1 1 1

Produzione media 
di 75 cocktails al 
giorno *

Frozen drinks in 15 
secondi *

Ideale per ghiaccio 
a cubetti interi *

Accessori NEw

Ha
m

ilt
on

Be
ac

h
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HBH850-CE Blender Summit® 1,8 lt 1

•	 tecnologia	auto	Blend - Monitorizza continuamente la potenza e la velocità del 
frullatore per determinare quando viene raggiunta la consistenza perfetta della 
bevanda. 

•	 Involucro	Quiet	Shield™ - Riduce il rumore.  

•	 oltre	100	cicli	pre-programmati - Può essere assegnato a 4 pulsanti; ulteriori cicli 
possono essere caricati via USB.

•	 Sensori per prolungare la durata e garantire un funzionamento silenzioso. 

•	 Potente	motore	a	3	HP - Dispone di un deflettore del flusso d’aria posteriore che aiuta 
a prevenire il surriscaldamento del motore e ne prolunga la durata.  

•	 Bicchiere	da	1.8L

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 880W

Potenza motore 3,0 HP

Garanzia 3 anni parti e manodopera 
(durata di vita sull’accoppiamento del motore e lama)

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 229 x 483 x 305 mm

Peso di spedizione 10,6kg

Il sistema Wave 
Action® spinge 

continuamente gli 
ingredienti verso 

il basso per un 
migliore risultato.

L’esclusivo 
deflettore del 
flusso d’aria 

mantiene il motore 
fresco e impedisce 
l’ingresso di acqua.

Assegnate i cicli a 
4 pulsanti per le 

bevande più popolari. 
Scegliete tra oltre 100 
cicli pre-programmati 

per la massima 
versatilità

Ulteriori cicli 
personalizzati 

possono essere 
facilmente 

scaricati tramite la 
porta USB

* I dati forniti sono indicativi per un utilizzo ottimale della macchina.
Tuttavia non sono da considerarsi limitativi.

** Ordinare in abbinamento

Frizione di 
trasmissione 

interamente in 
metallo

CODICE 6126-600 6126-650-CE 6126-750** 6126-751** 6126-755** QS850 98650 JP750** BCR100-CE

DESCRIZIONE 1,35L 
Contenitore in 
Policarbonato

1.9L 
Contenitore in 
Policarbonato

1.4L 
Contenitore in 
policarbonato

1.4L 
Contenitore in 
Policarbonato 
AirWhip

2.0L 
Contenitore in 
Policarbonato

Quiet Shield™ 
Sound 
Enclosure

Gruppo taglio 
completo

Jar pad Container 
rinser

UDV 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Insonorizzato

Produzione media 
di 75 cocktails al 
giorno *

Frozen drinks in 15 
secondi *

Ideale per ghiaccio 
a cubetti interi *

Garanzia a vita 
sull’accoppiamento 

di trasmissione e 
sulle lame in acciaio 

inossidabile

Accessori

NEw

Ha
m

ilt
on

Be
ac

h
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HBH950-CE Blender quantum® 2 lt 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 4.5A

Motore Endura™ Motor

Garanzia 7 anni parti e manodopera per il motore, 3 anni parti e manodopera per il 
resto del frullatore (durata di vita del giunto e della lama del motore)

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 216 x 445 x 286 mm

Peso di spedizione 11,1kg

•	 endura™	Brushless	motor - Il motore Endura viene fornito con una garanzia sul 
motore di sette anni, che è la migliore del settore. Inoltre, il frullatore ad alte 
prestazioni Quantum è dotato del nostro esclusivo involucro Quiet Shield ™, quindi ti 
consente di servire ai tuoi clienti bevande super cremose senza disturbare le loro 
conversazioni.

•	 Precaricato	con	10	lingue - Per la facilità d'uso da parte degli operatori in un'ampia 
varietà di paesi.

•	 Funzioni	di	miscelazione	one-touch - Scegliete tra oltre 30 cicli; i nuovi possono 
essere scaricati via USB.

•	 migliore	garanzia	del	motore	del	settore - 7 anni di garanzia sul motore, garanzia a 
vita su lama e accoppiamento motore, 3 anni di garanzia su tutte le altre parti

•	 Bicchiere	da	1.8L

Il sistema Wave 
Action® spinge 

continuamente gli 
ingredienti verso 

il basso per un 
migliore risultato.

Garanzia a vita 
sull’accoppiamento 

di trasmissione 
interamente in 
metallo e sulle 
lame in acciaio 

inossidabile

Le clip permettono 
una rapida 

rimozione dello 
schermo per una 
pulizia più rapida

Porta USB per un 
facile caricamento 

di programmi 
personalizzati

* I dati forniti sono indicativi per un utilizzo ottimale della macchina.
Tuttavia non sono da considerarsi limitativi.

Frizione di 
trasmissione 

interamente in 
metallo

CODICE 6126-950 6126-750 6126-751 6126-755 98650 BCR100-CE

DESCRIZIONE 1.8L Contenitore in 
Policarbonato

1.4L Contenitore in 
policarbonato

1.4L 
Contenitore in 
Policarbonato AirWhip

2.0L Contenitore in 
Policarbonato

Gruppo taglio 
completo

Container rinser

UDV 1 1 1 1 1 1

Insonorizzato

Produzione media 
di 75 cocktails al 
giorno *

Frozen drinks in 15 
secondi *

Ideale per ghiaccio 
a cubetti interi *

Accessori

NEw

Ha
m

ilt
on

Be
ac

h
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Revolution® 
Ice Shaver/Blender

CODICE DESCRIZIONE UDV

HBS1200-CE Blender Revolution® 1,8 lt 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1000W

Potenza motore 3,0 HP

Garanzia 2 anni parti e manodopera 
(durata di vita sull’accoppiamento del motore e sulla lama)

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 330 x 762 x 432 mm

Peso di spedizione 32,2kg

 

L’esclusivo sistema di porzioni Revolution® conta il numero di volte in 
cui l’agitatore supera la lama. Indipendentemente dal carico del motore, 
Il Revolution® Portion System fornisce ogni volta la giusta quantità di 
ghiaccio.

Il sistema Wave 
Action® spinge 

continuamente gli 
ingredienti verso 

il basso per un 
migliore risultato.

Pulsanti a ciclo 
automatico
consentono 

di selezionare 
rapidamente 

la quantità e il 
numero di porzioni 

per ottenere 
risultati precisi

Il sensore della 
tramoggia 

impedisce il 
funzionamento 
se la tramoggia 

o il coperchio 
non sono nella 

posizione corretta.

Tipo connessioneGaranzia a vita 
sull’accoppiamento 

di trasmissione 
interamente in 
metallo e sulle 
lame in acciaio 

inossidabile

•	 Revolution®	Portion	System - Per la massima precisione, indipendentemente dal 
carico del motore.

•	 tramoggia	a	doppia	parete	- Isolata per un funzionamento silenzioso e per mantenere 
il ghiaccio freddo.

•	 tecnologia	a	sensori	- Il sensore della tramoggia impedisce il funzionamento quando 
il coperchio non è in posizione. Sensore di scarico - Il sensore di scarico indica se c’è 
residuo di acqua nello scarico. 

•	 Potente	motore	da	3	Hp - Robusto e costruito per soddisfare le esigenze dei locali più 
affollati.

•	 Pulsanti	a	ciclo	automatico - Permettono agli operatori di selezionare quantità e 
numero di porzioni per ottenere risultati precisi.

Produzione media 
di 100 cocktails al 
giorno *

Frozen drinks in 15 
secondi *

Ideale per ghiaccio 
a cubetti interi *

* I dati forniti sono indicativi per un utilizzo ottimale della macchina.
Tuttavia non sono da considerarsi limitativi.

CODICE 6126-650-CE 98650

DESCRIZIONE 1.9L Contenitore in Policarbonato Gruppo taglio completo

UDV 1 1

Accessori
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HMD200P-CE Mixer singolo 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 300W

Potenza motore 1/3 HP

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 165 x 521 x 171 mm

Peso di spedizione 7,0 kg

•	 ottimo	per	tutto, dalla miscelazione di frullati e bevande da bar a uova e pastelle.

•	 eccellenti	prestazioni	di	miscelazione - Il motore di precisione da 1/3 Hp è bilanciato 
per ridurre al minimo le vibrazioni ed è costruito per durare con cuscinetti a sfera 
sigillati e lubrificati in modo permanente. 

•	 attivazione	del	motore	a	due	vie - Gli operatori possono avviare e arrestare l’azione di 
miscelazione inserendo la tazza nella guida della tazza, o utilizzando l’interruttore a 
impulsi sulla parte superiore del miscelatore.

•	 Facile	da	pulire - Alloggiamento liscio realizzato in acciaio inossidabile e alluminio 
pressofuso. La guida della tazza viene rimossa per la pulizia.

•	 alloggiamento	sigillato - Elimina il rischio di infiltrazioni d’acqua e guasti al motore.

Avviare o interrompere la 
miscelazione inserendo 

la tazza nella guida o 
utilizzando l’interruttore 

a impulsi

929 Agitatore 
Massimizza le 
prestazioni di 
miscelazione 
(Non incluso)

Tazza in acciaio 
inossidabile inclusa

Agitatore ondulato 
(Standard)

Mescola 
rapidamente 

un’ampia gamma 
di ingredienti

CODICE 110E 928 929

DESCRIZIONE Contenitore in acciao Inox Agitatore per mescolare 
delicatamente

Agitatore per mix-in e gelato

UDV 1 1 1

Accessori
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HMD300-CE Mixer singolo 
montaggio a muro

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 250W

Potenza motore 1/3 HP

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 146 x 419 x 101 mm

Peso di spedizione 4,8 kg

•	 Risparmia	prezioso	spazio	sul	bancone	-	design comodo per il montaggio a parete.

•	 eccellenti	prestazioni	di	miscelazione - Il motore di precisione da 1/3 Hp è bilanciato 
per ridurre al minimo le vibrazioni ed è costruito per durare con cuscinetti a sfera 
sigillati e lubrificati in modo permanente. 

•	 attivazione	del	motore	a	due	vie - Gli operatori possono avviare e arrestare l’azione di 
miscelazione inserendo la tazza nella guida della tazza, o utilizzando l’interruttore a 
impulsi sulla parte superiore del miscelatore.

•	 Facile	da	pulire - Alloggiamento liscio realizzato in acciaio inossidabile e alluminio 
pressofuso. La guida della tazza viene rimossa per la pulizia.

•	 alloggiamento	sigillato - Elimina il rischio di infiltrazioni d’acqua e guasti al motore.

Avviare o 
interrompere la 

miscelazione 
inserendo la 

tazza nella guida 
o utilizzando 

l’interruttore a 
impulsi

Agitatore ondulato 
(Standard)

Mescola 
rapidamente 

un’ampia gamma 
di ingredienti

929 Agitatore 
Massimizza le 
prestazioni di 
miscelazione 
(Non incluso)

Tazza in acciaio 
inossidabile 

inclusa

CODICE 110E 928 929

DESCRIZIONE Contenitore in acciao Inox Agitatore per mescolare 
delicatamente

Agitatore per mix-in e gelato

UDV 1 1 1

Accessori
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Avviare o 
interrompere la 

miscelazione 
inserendo la 

tazza nella guida 
o utilizzando 

l’interruttore a 
impulsi

La guida permette 
di rimuovere 
facilmente il 

bicchiere per la 
pulizia.

929 Agitatore 
Massimizza le 
prestazioni di 
miscelazione 
(Non incluso)

Tazza in acciaio 
inossidabile 

inclusa

Mixer Triplo

CODICE DESCRIZIONE UDV

HMD400P-CE Triplo mixer 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 900W

Potenza motore 1/3 HP

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 318 x 521 x 229 mm

Peso di spedizione 17,1 kg

•	 Ideale	per	grandi	volumi - Tutte le caratteristiche del miscelatore Single Spindle con il 
triplo del volume. 

•	 Prestazioni	eccellenti	- Potente motore da 1/3 Hp per ogni mandrino, ognuno con i 
propri controlli.

•	 motore	di	precisione - Bilanciato per ridurre al minimo le vibrazioni e costruito per 
durare nel tempo con cuscinetti a sfera sigillati e lubrificati in modo permanente.

•	 attivazione	del	motore	a	due	vie - Gli operatori possono avviare e arrestare l’azione di 
miscelazione inserendo la tazza nella guida della tazza, o utilizzando l’interruttore a 
impulsi sulla parte superiore del miscelatore.

•	 Facile	da	pulire - Alloggiamento liscio realizzato in acciaio inossidabile e alluminio 
pressofuso. La guida della tazza viene rimossa per la pulizia.

Accessori

CODICE 110E 928 929

DESCRIZIONE Contenitore in acciao Inox Agitatore per mescolare 
delicatamente

Agitatore per mix-in e gelato

UDV 1 1 1
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Proctor Silex Mixer

CODICE DESCRIZIONE UDV

60200-CE Mixer singolo Proctor Silex 1

PReStazIonI

230V Specifiche 60200-CE
60200-UK
220-240V~, 50-60 HZ, 900W

Potenza motore 300 W

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 318 x 521 x 229 mm

Peso di spedizione 4,82 kg

•	 Interruttore	a	2	velocità Per prestazioni di miscelazione versatili

•	 motore	da	300	Watt ventilato e protetto da sovraccarico

•	 Albero di miscelazione e agitatore in acciaio inossidabile

•	 Il motore di miscelazione attivato dalla tazza si avvia quando la tazza è inserita; si 
ferma quando la tazza viene rimossa

•	 Riposo	in	tazza Per il funzionamento a mani libere

•	 Base	pesante Per una maggiore stabilità

CODICE 110E

DESCRIZIONE Contenitore in acciao Inox

UDV 1

Motore da 300 
Watt ventilato 
e protetto da 
sovraccarico

Interruttore a 
2 velocità Per 
prestazioni di 
miscelazione 

versatili

Base pesante per 
una maggiore 

stabilità

Guida della tazza 
rimovibile per una 

facile pulizia
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Spremiagrumi manuale

CODICE DESCRIZIONE UDV

932 Spremiagrumi manuale 1

PReStazIonI

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 178 x 495 x 230 mm

Peso di spedizione 6,0 kg

•	 20-50	bicchieri	al	giorno - Ideale per operazioni che servono fino a 50 bicchieri di 
succo di frutta al giorno. 

•	 Versatilità	con	gli	agrumi  - Progettato per estrarre il succo da limoni, arance e 
pompelmi.

•	 massima	estrazione	del	succo - Esercita fino a 907 kg di forza per garantire la 
massima produzione di succo.

•	 Finitura	resistente	agli	acidi - Resiste all'usura dovuta all'esposizione agli acidi degli 
agrumi. 

•	 Cono	del	filtro	in	acciaio	inossidabile - Removibile per una facile pulizia nella 
lavastoviglie. 

•	 Piedi	Sure	Grip™ - Mantengono lo spremiagrumi saldamente in posizione. 

Funzionamento 
manuale e 
massima 

estrazione del 
succo.

Il braccio 
estrattore esercita 

fino a 907 kg di 
forza per garantire 

la massima 
produzione di 
succo con il 

minimo sforzo e 
minimi residui di 

polpa.

Piedi Sure Grip™ 
mantengono lo 
spremiagrumi 
saldamente in 

posizione.

Cono del filtro in 
acciaio inossidabile 
removibile per una 
facile pulizia nella 

lavastoviglie. 

Materiali durevoli
 I componenti 
metallici, così 

come la finitura a 
smalto, resistono 
all’usura dovuta 

all’esposizione agli 
agrumi.

La tazza multifunzione 
rimovibile raccoglie 
le gocce di succo 
mantenendo il bancone 
pulito, ma si sposta 
lateralmente quando si 
usa un bicchiere grande 
per spremute.

La tazza multifunzione La tazza multifunzione 
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Spremiagrumi elettrico

CODICE DESCRIZIONE UDV

HCJ967-CE Spremiagrumi elettrico 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 250W

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 260 x 470 x 254 mm

Peso di spedizione 13,6 kg

•	 100+	bicchieri	al	giorno - Per operazioni che servono fino a 100 bicchieri di succo di 
frutta al giorno.  

•	 Versatilità	con	gli	agrumi - Progettato per estrarre il succo da limoni, arance e 
pompelmi.

•	 eccezionalmente	silenzioso - Il motore a induzione brushless è appena udibile, così 
gli operatori possono concentrarsi più facilmente sui clienti.

•	 Costruzione	robusta - Progettato per resistere a flussi di lavoro continui. La base in 
alluminio pressofuso rende lo spremiagrumi meno incline al ribaltamento.

•	 Beccuccio	extra	alto	(21,6cm) - Accoglie tutto, dai piccoli bicchieri di succo alle 
grandi caraffe. 

Rimovibile per la 
sanificazione e la 

facile pulizia.

3 mandrini rinforzati 
in acciaio inox:

1 per i limoni ed i lime,
1 per le arance ed 1 

per i pompelmi.

Costruzione 
robusta, stabile 
e progettato per 

resistere a flussi di 
lavoro continui.

Beccuccio extra 
alto (21,6cm) - 

Accoglie tutto, dai 
piccoli bicchieri di 
succo alle grandi 

caraffe. 

NEw
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Vaschetta di 
raccolta del succo 
di frutta rimovibile 
per i bicchieri più 

alti.

Parti rimovibili per 
una facile pulizia

anche in 
lavastoviglie

Interruttore 
On/Off illuminato 

e sigillato per 
garantire che i 

liquidi non entrino 
nell’interruttore 

(o nello 
spremiagrumi)

3 dimensioni 
di coni per la 
spremitura di 

arance, limoni, lime 
e pompelmi

Spremiagrumi elettrico

CODICE DESCRIZIONE UDV

66900-CE Spremiagrumi elettrico Proctor 
Silex

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 150W

Potenza motore 1/3 HP

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 217 x 317 x 311 mm

Peso di spedizione 6,7 kg

•	 3	dimensioni	di	coni per la spremitura di arance, limoni, lime e pompelmi 

•	 Il	silenzioso	e	resistente	motore	a	induzione termina rapidamente ogni operazione 
di spremitura

•	 ampia	altezza per la spremitura in bicchieri alti

•	 alloggiamento	in	alluminio pressofuso resistente

•	 Vaschetta,	filtro,	paraspruzzi	e	vaschetta	raccogligocce rimovibili per una facile 
pulizia

•	 Supera	il	test di ingresso dell’acqua IPX1
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PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1200W

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 322 x 527 x 638 mm

Peso di spedizione 34,3 kg

Otto™

CODICE DESCRIZIONE UDV

HJE960-CE Centrifuga Otto 1

•	 100+	bicchieri	al	giorno - Per operazioni che richiedono grandi rese di succo da una 
varietà di prodotti e/o servire 100 o più bicchieri di succo al giorno.  

•	 Centrifuga - estrae il succo da mele, carote, cetrioli, sedano, barbabietole rosse, 
zenzero, verdure a foglia e altro ancora.

•	 Potente	motore	ad	induzione	Brushless - Fornisce un funzionamento silenzioso e 
dispone di due ventole di raffreddamento per la spremitura continua.

•	 Robusta	base	pressofusa - Fornisce una durata eccezionale e mantiene lo 
spremiagrumi in modo sicuro sul bancone.

•	 Funzionamento	semplice	a	velocità	singola - Per una spremitura senza sforzo. 

•	 Impugnatura	in	metallo	robusto - resiste ad aperture ripetute e chiude e arresta il 
motore prima che il coperchio possa essere aperto. 

Pulsanti capacitivi 
sigillati

Reagisce al tocco 
del tuo dito.

La maniglia di facile 
utilizzo resiste a 

ripetute aperture e 
chiusure e arresta 

il motore prima che 
il coperchio possa 

essere aperto.

Vassoio antiscivolo 
sovradimensionato.

Il gocciolatoio può 
catturare fino a 

un’intera tazza di 
succo se la tazza 

trabocca

Bocca di 
inserimento 

alimenti ampia

CODICE UTC960 SB961

DESCRIZIONE Contenitore polpa Cestello filtro con lame in inox

UDV 1 1

Accessori

IPX1

NEw
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•	 Il	potente	motore	da	2,4	HP consente di miscelare rapidamente gli ingredienti e di 
ottimizzare la consistenza del composto

•	 Il	sensore	di	apertura del coperchio impedisce il funzionamento con il coperchio 
aperto

•	 Il	design	delle	lame	e	la	forma	dei	bicchieri aiutano gli chef a creare puree setose, 
zuppe cremose e le tipiche spruzzature per massimizzare i profitti.

•	 Il	quadrante	a	velocità	variabile	regolabile	+	impulso fornisce un controllo completo 
della miscelazione

•	 La	capacità	della	tazza di dosaggio118 ml rende facile l’aggiunta di liquidi per 
emulsioni

Expeditor™510

CODICE DESCRIZIONE UDV

HBF510-CE Culinary Blender EXPEDITOR _ Bicchiere 
BPA FREE da 1,4Lt

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1200W

Potenza motore 2,4 HP

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 205 x 195 x 447

Peso di spedizione 5,8 kg

Il potente 
motore da 2,4 
HP consente 
di miscelare 

rapidamente gli 
ingredienti

Il sensore di 
apertura

impedisce la 
fuoriuscita di

liquidi fermando il 
motore

Gli interruttori 
sigillati resistono ai 
liquidi e sono facili 

da usare

Il coperchio 
dosatore,

capacità 118 ml,
semplifica 

l’aggiunta di liquidi

Accoppiamento di 
trasmissione in 

metallo resistente.
Prestazioni di 
lunga durata 

per un utilizzo 
ininterrotto

La velocità 
variabile consente

il pieno controllo 
della velocità

Lama in acciaio 
inossidabile ad alta 

resistenza
Tritare, macinare, 

frullare, emulsionare... 
il tutto con un unico 

strumento

La tripla guarnizione
previene lo 

sversamento 
riducendo i tempi di 

pulizia

CODICE 6126-455-CE * 6126-255S-CE * 6126-510S-CE 98455 BCR100-CE

DESCRIZIONE 1.4 LT Bicchiere 
copoliestere BPA FREE

0.9L Bicchiere in acciaio 
Inox

1.8L Bicchiere in acciaio 
Inox

Gruppo taglio 
completo

Container rinser

UDV 1 1 1 1 1
* Ordinare anche coperchio 
dosatore 990343400

TAGLIARE PUREE

EMULSIONARE MISCELARE

MACINARE

Accessori

NEw
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HBF510S-CE NEW Culinary Blender EXPEDITOR 
Bicchiere acciaio inox da 1,8Lt

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1200W

Potenza motore 2,4 HP

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 190 x 515 x 210 mm

Peso di spedizione 6,3 kg

•	 Il	potente	motore	da	2,4	HP consente di miscelare rapidamente gli ingredienti e di 
ottimizzare la consistenza del composto

•	 Il	sensore	di	apertura del coperchio impedisce il funzionamento con il coperchio 
aperto

•	 Il	design	delle	lame	e	la	forma	dei	bicchieri aiutano gli chef a creare puree setose, 
zuppe cremose e le tipiche spruzzature per massimizzare i profitti.

•	 Il	quadrante	a	velocità	variabile	regolabile	+	impulso fornisce un controllo completo 
della miscelazione

•	 Bicchiere	in	acciaio	inossidabile da 1,8 L perfetto per applicazioni di alimenti caldi e 
freddi

TAGLIARE PUREE

EMULSIONARE MISCELARE

MACINARE

Il potente 
motore da 2,4 
HP consente 
di miscelare 

rapidamente gli 
ingredienti

Gli interruttori 
sigillati resistono ai 
liquidi e sono facili 

da usare

Accoppiamento di 
trasmissione in 

metallo resistente.
Prestazioni di 
lunga durata 

per un utilizzo 
ininterrotto

Lama in acciaio 
inossidabile ad alta 

resistenza
Tritare, macinare, 

frullare, emulsionare... 
il tutto con un unico 

strumento

CODICE 6126-455-CE * 6126-255S-CE * 6126-510S-CE 98455 BCR100-CE

DESCRIZIONE 1.4 LT Bicchiere 
copoliestere BPA FREE

0.9L Bicchiere in acciaio 
Inox

1.8L Bicchiere in acciaio 
Inox

Gruppo taglio 
completo

Container rinser

UDV 1 1 1 1 1
* Ordinare anche coperchio 
dosatore 990343400

Accessori

Il sensore di 
apertura

impedisce la 
fuoriuscita di

liquidi fermando il 
motore

Il coperchio 
dosatore,

capacità 118 ml,
semplifica 

l’aggiunta di liquidi

La velocità 
variabile consente

il pieno controllo 
della velocità

La tripla guarnizione
previene lo 

sversamento 
riducendo i tempi di 

pulizia

NEw
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Dotato di un’ampia 
varietà di 

comandi tattili e 
di una manopola 

a velocità 
variabile per 

offrire molteplici 
possibilità

La grande tazza 
dosatrice da 
120 ml rende 

facile l’aggiunta 
di liquidi per 

emulsioni mentre 
si mescolano cibi 

caldi e freddi.

Lama in acciaio 
inossidabile ad 
alta resistenza

4 superfici di 
taglio affilate 
che tagliano 

rapidamente gli 
ingredienti

La lama in acciaio 
inossidabile 
e il giunto di 

trasmissione 
del motore sono 

garantiti per tutta 
la vita.

Blocco coperchio 
- Assicura che il 
frullatore non si 

avvii fino a quando 
il bicchiere e il 

coperchio non sono 
saldamente in 

posizione.

Expeditor™1100S

CODICE DESCRIZIONE UDV

HBF1100S-CE Culinary Blender EXPEDITOR S/S 4 lt 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1500W

Potenza motore 3,5 HP

Garanzia 3 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 226 x 481 x 378 mm

Peso di spedizione 11 kg

•	 Risparmia	tempo	di	preparazione - Il potente motore da 3,5 HP e il bicchiere di grandi 
dimensioni ti aiutano a finire la miscelazione più velocemente.

•	 Funzione	di	taglio	unica - Fornisce prestazioni di miscelazione migliorate.

•	 Pulsanti	di	programma	personalizzati - Offrono un ampio grado di miscelazione 
personalizzata e controllo di precisione.

•	 Quadrante	a	velocità	variabile - Permette la miscelazione da una velocità molto 
bassa ad una alta che crea rapidamente una purea liscia.

•	 Pulsanti	con	timer	preimpostati - Danno agli operatori più tempo per eseguire altre 
attività in cucina.

TAGLIARE PUREE

EMULSIONARE MISCELARE

MACINARE

CODICE 6126-1100S 6126-1100-CE 981100 981100S BCR100-CE

DESCRIZIONE 4L Contenitore in acciaio 
inox

4L 1.9L Contenitore in 
Policarbonato

Gruppo taglio Gruppo taglio Container rinser

UDV 1 1 1 1 1

Accessori
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CODICE DESCRIZIONE UDV

BCR100-CE Container rinser 1

PReStazIonI

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 160 x 133 x 160 mm

Peso di spedizione 0,5 kg

•	 Risparmia	tempo e riduce il consumo di acqua

•	 Il	potente	getto consente un rapido risciacquo e riduce la necessità di 
più contenitori. In questo modo si riducono anche i costi e si risparmia 
prezioso spazio sul bancone.

•	 design	compatto	e	a	basso	profilo - Si adatta facilmente al lavandino 
in modo da non occupare spazio prezioso sul bancone.

•	 I	4	piedini	a	ventosa tengono saldamente in posizione la 
sciacquatrice.

Facile da usare
Non è necessaria 
corrente elettrica; 

una leggera spinta 
sulla piattaforma 
attiva gli spruzzi.

L’ugello in acciaio 
inossidabile e il 
policarbonato 

resistente 
alla rottura 

garantiscono lunga 
durata

Progettato per pulire 
un’ampia varietà di 

dimensioni
Pulisce vasi, tazze e 
contenitori fino a 2L 
con una portata di 

2,25 gpm (@60 psi)
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CODICE DESCRIZIONE UDV

CPM800-CE Planetaria 8Lt - 1500W 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1500W, IPX2

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 350 x 400 x 350 mm

Peso di spedizione 25 kg

•	 8	L	di	capacità	- abbastanza piccola per il piano di lavoro, ma 
abbastanza robusta per gestire qualsiasi lavoro di miscelazione. 

•	 testa	inclinata	all'indietro - Rende facile aggiungere ingredienti, 
raschiare i lati, cambiare gli accessori e rimuovere la ciotola.

•	 Ciotola	in	acciaio	inossidabile	con	manici - Rende facile sollevare e 
trasportare il contenuto. 

•	 attacchi	robusti - Battitore in acciaio inox, gancio per pasta, frusta a 
filo metallico, con paraspruzzi per mantenere gli ingredienti lontano 
dalla zona del mozzo. 

•	 Quadrante	a	7	velocità	variabile	+	Impulso	-	Consente di modificare 
la velocità durante la miscelazione. 

•	 Pulsanti	di	stop/avvio	sigillati - Risponde facilmente al tocco per una 
maggiore facilità d'uso. 

Controllo 
elettronico a 7 

velocità + impulso. 
Regola la velocità 
di miscelazione 

durante il 
funzionamento.

Il corpo macchina 
si solleva per il 
cambio rapido 
degli accessori 

e la semplice 
rimozione della 

vasca. Rende 
molto più facile 

l’aggiunta di 
ingredienti e la 

raschiatura dei lati 
della ciotola.

I robusti 
ingranaggi 

interamente in 
metallo variano 

velocità e coppia 
per tutti e tre gli 

attacchi.

Coperchio 
con sensori di 

sicurezza

CODICE BW800SS

DESCRIZIONE Ciotola inox con due 
maniglie

UDV 1

CODICE WW800SS

DESCRIZIONE Frusta inox

UDV 1

CODICE DH800SS

DESCRIZIONE Gancio ad uncino

UDV 1

CODICE FB800SS

DESCRIZIONE Frusta piatta

UDV 1
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HMI200-CE Mixer a immersione 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 175W

Potenza motore 1 HP

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 76 x 445 mm

Peso di spedizione 1,9 kg

•	 asta	in	acciaio	inossidabile	da	23cm - raggiunge pentole e ciotole in profondità e si 
stacca per una facile pulizia.

•	 Flessibilità - dà la flessibilità necessaria per preparare zuppe e salse direttamente in 
padella, frullare gli albumi d’uovo, i burri di panna e mescolare le pastelle con facilità.

•	 Heavy	duty - motore a lunga durata e asta di miscelazione in acciaio inossidabile 
progettati per applicazioni intense nel settore della ristorazione.

•	 Innovativo	Blade	Guard - Mantiene pulite le aree di preparazione e fa risparmiare 
tempo riducendo gli schizzi e gli intasamenti. 

•	 doppio	isolamento - Con cavo a due conduttori per un più facile utilizzo e stoccaggio.

CODICE HMIA200B

DESCRIZIONE Ricambio tubo d’immersione

UDV 1

Albero staccabile 
in acciaio 

inossidabile da 
23 cm

Si scollega 
facilmente per la 

pulizia

Quattro lame con 
cinque bordi di 

taglio
Taglia rapidamente 

gli ingredienti 
per risultati 

professionali ogni 
volta

Manico in ABS 
resistente.

Dispone di un gancio 
per appenderlo
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HMI012-CE Mixer a immersione 1

HMI014-CE Mixer a immersione 1

HMI016-CE Mixer a immersione 1

HMI018-CE Mixer a immersione 1

HMI021-CE Mixer a immersione 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

HMIS12 Albero 305 mm 1

HMIS14 Albero 355 mm 1

HMIS16 Albero 406 mm 1

HMIS18 Albero 457 mm 1

HMIS21 Albero 533 mm 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1000W

Velocità motore min. 3,000 rpm – max. 15,000 rpm

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità HMI012-CE - 216 x 780 mm
HMI014-CE - 216 x 820 mm
HMI016-CE - 216 x 880 mm
HMI018-CE - 216 x 930 mm
HMI021-CE - 216 x 1000 mm

Peso di spedizione HMI012-CE - 6,1 kg 
HMI014-CE - 6,2 kg
HMI016-CE - 6,3 kg
HMI018-CE - 6,4 kg
HMI021-CE - 7,0 kg

•	 Il	motore	più	potente	della	sua	classe

•	 esclusiva	maniglia	comfort	a	2	posizioni	-	l’impugnatura ergonomica offre molteplici 
posizioni delle mani per un maggiore comfort.

•	 Quadrante	thumbdrive™	a	velocità	variabile - Il selettore di velocità con luce 
codificata a colori fornisce una risposta immediata sullo stato di funzionamento, 
incluso lo standby, la miscelazione e il funzionamento continuo.

•	 asta	di	miscelazione	in	acciaio	inossidabile	sigillato	- Staccabile per una facile 
pulizia.

CODICE HMI02W

DESCRIZIONE frusta sbattitore

UDV 1

Il motore più potente della sua 
classe. Il BigRig™ si nutre di 

zuppe, salse, salse e condimenti 
per insalate.

Lama in acciaio inossidabile per 
impieghi gravosi con protezione

Miscela, trita, purifica o 
emulsiona rapidamente gli 
ingredienti. La protezione 

impedisce gli spruzzi e sposta 
gli ingredienti per una migliore 

miscelazione.

Albero di miscelazione in acciaio 
inossidabile sigillato.

Staccabile per una facile pulizia.
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CODICE DESCRIZIONE UDV

37540-CE Proctor Silex Rice Cooker - 40 cup 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1250W

Potenza motore 1 HP

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 410 x 335 x 355 mm

Peso di spedizione 7 kg

•	 Capacità	di	40	tazze	di	riso - La grande capacità 
permette di cuocere fino a 40 ciotole di riso in un unico 
lotto. Le misure sulla pentola interna corrispondono 
alla capacità massima.

•	 operazione	one-touch - Al termine della cottura, 
il cuociriso passa automaticamente alla modalità 
“mantenere caldo”.

•	 alloggiamento	in	acciaio	inossidabile - Progettato per 
un uso professionale continuo.

•	 Recipiente	interno	in	alluminio	antiaderente - Il 
recipiente interno è rimovibile, facile da pulire e ha 
marcature visibili della linea dell’acqua per facilitare la 
misurazione accurata dei liquidi.

•	 tazza	di	condensazione	- Raccoglie l’acqua che viene 
rilasciata durante il ciclo di cottura, mantenendo i 
contatori puliti e asciutti.

Capacità di 40 tazze di riso in 
un unico lotto. Le misure sulla 
pentola interna corrispondono 

alla capacità massima.

Coperchio interno staccabile
Per una facile pulizia.

La tazza di condensazione 
raccoglie l’acqua che viene 
rilasciata durante il ciclo di 

cottura, mantenendo i contatori 
puliti e asciutti.

Ogni cuociriso professionale 
viene fornito con un misurino in 
plastica da 900 ml e una spatola 

per servire il riso.
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CODICE DESCRIZIONE UDV

37560R-CE Proctor Silex Rice Cooker - 60 cup 1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1950W

Potenza motore 1 HP

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 460 x 391 x 380 mm

Peso di spedizione 11,5 kg

•	 60	tazza/14	litro	Capacità	riso - La grande capacità 
permette di cuocere fino a 60 ciotole di riso cotto in un 
unico lotto.

•	 operazione	one-touch - Al termine della cottura, 
il cuociriso passa automaticamente alla modalità 
“mantenere caldo”.

•	 alloggiamento	in	acciaio	inossidabile - Progettato per 
un uso professionale continuo.

•	 Recipiente	interno	in	alluminio	antiaderente - Il 
recipiente interno è rimovibile, facile da pulire e ha 
marcature visibili della linea dell’acqua per facilitare la 
misurazione accurata dei liquidi.

•	 tazza	di	condensazione	- Raccoglie l’acqua che viene 
rilasciata durante il ciclo di cottura, mantenendo i 
contatori puliti e asciutti.

Capacità di 60 tazze di riso in 
un unico lotto. Le misure sulla 
pentola interna corrispondono 

alla capacità massima.

Coperchio interno staccabile
Per una facile pulizia.

La tazza di condensazione 
raccoglie l’acqua che viene 
rilasciata durante il ciclo di 

cottura, mantenendo i contatori 
puliti e asciutti.

Ogni cuociriso professionale 
viene fornito con un misurino in 
plastica da 900 ml e una spatola 

per servire il riso.
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HVC254-CE Sigillatrice sotto vuoto
8 m3/h

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 350W

Potenza pompa 8 m3/h

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 337 x 377 x 456 mm

Peso di spedizione 36,3 kg

PrimaVac™ 254 mm

•	 Barra	di	tenuta da 254 mm

•	 10	Programmi	personalizzati	- Permettono di regolare i tempi di 
aspirazione e di sigillatura per le diverse esigenze e ricette.  

•	 Potente	pompa	per	vuoto	Jetaire™	8	m3/h - Fornisce un servizio di 
lunga durata.

•	 aria	soffice	regolabile - Protegge i cibi delicati.

•	 tempo	di	tenuta	e	di	raffreddamento	regolabile - Consente di 
personalizzare l’azione di tenuta in base alle proprie preferenze e 
applicazioni.

•	 Promemoria	per	il	cambio	dell’olio - Aiuta a garantire il mantenimento 
di una pompa perfettamente funzionante.

•	 alloggiamento	in	acciaio	inossidabile - Assicura una bellezza di lunga 
durata ed è facile da pulire.

Il PrimaVac™ 254 è 
caratterizzato dalle dimensioni 

più compatte e può gestire 
sacchetti fino a 25cm x 33cm.

Le macchine PrimaVac™ sono 
dotate di tutto il necessario 

per mantenere il loro 
funzionamento al massimo 

delle prestazioni. Inoltre, 
ogni PrimaVac™ è dotato di 

un promemoria per il cambio 
dell’olio e di una funzione di 
preriscaldamento dell’olio 

integrata per mantenere la 
pompa JetAire™ al meglio.

Misuratore di vuoto con display 
dinamico.

Indica la quantità di aria 
estratta dalla camera in modo 
che l’operatore possa fermare 

la pompa per vuoto a metà 
del ciclo quando è richiesto un 

vuoto parziale.

La programmazione personalizzata 
consente di selezionare la perfetta 
impostazione dell’aria e di regolare 

i tempi di aspirazione, saldatura, 
raffreddamento e inserimento dei gas 
per diverse applicazioni alimentari e 

culinarie.

CODICE FP254

DESCRIZIONE Piastra riempitiva

UDV 1

CODICE SB254

DESCRIZIONE barra di tenuta

UDV 1
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HVC305-CE Sigillatrice sotto vuoto
10 m3/h

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 350W

Potenza pompa 10 m3/h

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 379 x 373 x 491 mm

Peso di spedizione 42,6 kg

PrimaVac™ 305 mm

•	 Barra	di	tenuta da 305 mm

•	 10	Programmi	personalizzati	- Permettono di regolare i tempi di 
aspirazione e di sigillatura per le diverse esigenze e ricette.  

•	 Potente	pompa	per	vuoto	Jetaire™	10	m3/h - Fornisce un servizio di 
lunga durata.

•	 aria	soffice	regolabile - Protegge i cibi delicati.

•	 tempo	di	tenuta	e	di	raffreddamento	regolabile - Consente di 
personalizzare l’azione di tenuta in base alle proprie preferenze e 
applicazioni.

•	 Promemoria	per	il	cambio	dell’olio - Aiuta a garantire il mantenimento 
di una pompa perfettamente funzionante.

•	 alloggiamento	in	acciaio	inossidabile - Assicura una bellezza di lunga 
durata ed è facile da pulire.

Il PrimaVac™ 305 è dotato 
della nostra camera di medie 

dimensioni e può gestire 
sacchetti fino a 30cm x 35cm.

Le macchine PrimaVac™ sono 
dotate di tutto il necessario 

per mantenere il loro 
funzionamento al massimo 

delle prestazioni. Inoltre, 
ogni PrimaVac™ è dotato di 

un promemoria per il cambio 
dell’olio e di una funzione di 
preriscaldamento dell’olio 

integrata per mantenere la 
pompa JetAire™ al meglio.

Misuratore di vuoto con display 
dinamico.

Indica la quantità di aria 
estratta dalla camera in modo 
che l’operatore possa fermare 

la pompa per vuoto a metà 
del ciclo quando è richiesto un 

vuoto parziale.

La programmazione personalizzata 
consente di selezionare la perfetta 
impostazione dell’aria e di regolare 

i tempi di aspirazione, saldatura, 
raffreddamento e inserimento dei gas 
per diverse applicazioni alimentari e 

culinarie.

CODICE FP305

DESCRIZIONE Piastra riempitiva

UDV 1

CODICE SB305

DESCRIZIONE barra di tenuta

UDV 1
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HVC406-CE Sigillatrice sotto vuoto
24 m3/h

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 850W

Potenza pompa 24 m3/h

Garanzia 2 anni parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 494 x 486 x 616 mm

Peso di spedizione 86 kg

Primavac™ 406 mm

•	 Barra	di	tenuta da 406 mm

•	 Gas	Flush	- Crea un cuscino protettivo per evitare che il cibo venga 
schiacciato.

•	 10	Programmi	personalizzati	- Permettono di regolare i tempi di 
aspirazione e di sigillatura per le diverse esigenze e ricette.  

•	 Potente	pompa	per	vuoto	Jetaire™	24	m3/h - Fornisce un servizio di 
lunga durata.

•	 aria	soffice	regolabile - Protegge i cibi delicati.

•	 tempo	di	tenuta	e	di	raffreddamento	regolabile - Consente di 
personalizzare l’azione di tenuta in base alle proprie preferenze e 
applicazioni.

•	 Promemoria	per	il	cambio	dell’olio - Aiuta a garantire il mantenimento 
di una pompa perfettamente funzionante.

Il PrimaVac™ 406 può gestire 
sacchetti fino a 40cm x 50cm. 
Inoltre, è possibile sigillare due 

sacchetti in un unico ciclo di 
vuoto/sigillatura con la barra di 

sigillatura più grande 

Gas Flush per proteggere i 
contenuti fragili

Questa funzione è perfetta per 
verdure a foglia, carne cruda 
e prodotti da forno. Crea uno 
strato protettivo che aiuta a 

evitare che gli alimenti vengano 
schiacciati, contribuendo al 

tempo stesso a prolungare la 
durata di conservazione degli 

alimenti e il colore fresco.

Misuratore di vuoto con display 
dinamico.

Indica la quantità di aria 
estratta dalla camera in modo 
che l’operatore possa fermare 

la pompa per vuoto a metà 
del ciclo quando è richiesto un 

vuoto parziale.

La programmazione personalizzata 
consente di selezionare la perfetta 
impostazione dell’aria e di regolare 

i tempi di aspirazione, saldatura, 
raffreddamento e inserimento dei gas 
per diverse applicazioni alimentari e 

culinarie.

CODICE FP406

DESCRIZIONE Piastra riempitiva

UDV 1

CODICE SB406

DESCRIZIONE barra di tenuta

UDV 1
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CODICE DESCRIZIONE UDV

HSV1000-CE Commercial Sous Vide Circulator 
1200W 30L

1

PReStazIonI

230V Specifiche 220-240V~, 50-60 HZ, 1200W

Potenza pompa 24 m3/h

Garanzia 1 anno parti e manodopera

PeSI	e	dImenSIonI

Dimensioni dell'unità 89 x 324 x 190 mm

Peso di spedizione 2 kg

AcuVide™1000

•	 Sous	Vide	da	1200	Watt - Mantiene fino a 30L di acqua a una 
temperatura uniforme e costante per una cottura ottimale.

•	 Costruzione	IPX7 - Previene il malfunzionamento in caso di caduta 
accidentale in acqua.

•	 timer	regolabile	con	display	di	facile	lettura - Seleziona fino a 99 
ore di funzionamento e imposta la temperatura dell'acqua a scelta tra 
Fahrenheit o Celsius.

•	 alloggiamento	inferiore	in	acciaio	inossidabile - Removibile per una 
facile pulizia.

•	 Ciclo	di	pulizia - Aiuta a mantenere il circolatore al massimo delle 
prestazioni.

•	 Indicatori	di	livello	dell'acqua	e	segnale	di	avvertimento - L'unità si 
spegne nel caso il livello sia troppo basso o alto emettendo un segnale 
acustico di allerta.

•	 morsetto	regolabile - Permette il miglior posizionamento nel 
recipiente e si fissa senza attrezzi.

Display facile da leggere con 
comandi touchpad.

Il numero superiore indica la 
temperatura dell’acqua entro 
un decimo di grado, mentre il 

numero inferiore indica il tempo 
rimanente in ore e minuti. 

L’alloggiamento in acciaio 
inossidabile può essere 

rimosso dall’unità e messo in 
lavastoviglie.

Costruzione IPX7
Previene il malfunzionamento 
in caso di caduta accidentale 

in acqua.

Indicazioni del livello dell’acqua
Allarme acustico e spegnimento 

automatico se il livello 
dell’acqua è troppo alto o troppo 

basso.
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CODICE 6126-250-CE

DESCRIZIONE 1.3L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI Rio HBB250-CE

UDV 1

CODICE 6126-650-CE

DESCRIZIONE 1.9L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI Fury HBH550-CE

UDV 1

CODICE 98250

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI Rio HBB250/250S-CE

UDV 1

CODICE 98450

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI Tango HBH450-CE

UDV 1

CODICE 98908

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI HBB908-CE
HBB909-CE

UDV 1

CODICE 990036300*

DESCRIZIONE Frizione di ricambio

PeR	I	modeLLI HBB250-CE
HBB250S-CE

UDV 1

CODICE 990192400

DESCRIZIONE Anello fibra tra frizione e 
albero gruppo lame

PeR	I	modeLLI HBB250-CE
HBB250S-CE

UDV 1

CODICE 990035800

DESCRIZIONE Frizione di ricambio

PeR	I	modeLLI HBB908-CE
HBB909-CE

UDV 1

CODICE 6126-250S-CE

DESCRIZIONE 0.95L Contenitore in Acciaio 
Inox

PeR	I	modeLLI Rio HBB250S-CE

UDV 1

CODICE 6126-450-CE

DESCRIZIONE 1.4L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI Tango HBH450-CE

UDV 1

CODICE 6126-HBB909-CE

DESCRIZIONE 0.95L Contenitore in acciaio 
Inox

PeR	I	modeLLI HBB908-CE
HBB909-CE

UDV 1

CODICE 6126-HBB908-CE

DESCRIZIONE 1.3L Contenitore in 
policarbonato

PeR	I	modeLLI HBB908-CE
HBB909-CE

UDV 1

* se sostituita sul gruppo lame si consiglia di cambiare in coppia con 
anello in fibra (990192400)
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CODICE 6126-650-CE

DESCRIZIONE 1.9L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI Tempest HBH650-CE 

UDV 1

CODICE 6126-600

DESCRIZIONE 1,35L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI Fury HBH550-CE

UDV 1

CODICE 6126-600

DESCRIZIONE 1,35L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI Tempest HBH650-CE

UDV 1

CODICE 6126-HBF600S

DESCRIZIONE 1.9L Contenitore in acciaio 
Inox

PeR	I	modeLLI Tournant S/S HBF600S-CE

UDV 1

CODICE 6126-HBF500-CE

DESCRIZIONE 1.4L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI HBF500-CE

UDV 1

CODICE 6126-400-CE

DESCRIZIONE 1.8L Contenitore in acciaio 
Inox

PeR	I	modeLLI HBF500S-CE

UDV 1

CODICE 98650

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI Fury HBH550-CE

UDV 1

CODICE 98650

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI Tempest HBH650-CE

UDV 1

CODICE 98650

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI Tournant HBF600S-CE

UDV 1

CODICE 98400

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI HBF500S-CE

UDV 1

CODICE 98400

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI HBF400-CE

UDV 1

CODICE 98500

DESCRIZIONE Gruppo taglio

PeR	I	modeLLI HBF500-CE

UDV 1

CODICE 6126-400-CE

DESCRIZIONE 1.8L Contenitore in acciaio 
inox

PeR	I	modeLLI HBF400-CE

UDV 1

CODICE 6126-HBF600

DESCRIZIONE 1.9L Contenitore in 
Policarbonato

PeR	I	modeLLI Tournant HBF600-CE

UDV 1
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810 815
Robot da cucina Accessori per

Robot da cucina

Healthy & Fresh Linea Classic

Coffee & Breakfast
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Robot da cucina professional 
con sollevamento ciotola da 6,9 l

Professional IKSM7990

IKSM7990W

IKSM7990R

Dai forza alla tua creatività.

Robot da cucina
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naA Ciotola da 6,9 L in acciaio inox

B Motore a trasmissione diretta ad alta efficienza da 1,3 Cv

C Interamente realizzato in metallo, meccanismi ad alta 
precisione e manopole in metallo

D Griglia di protezione e interruttore di arresto

Tutti gli accessori standard in acciaio inoxE

Accessori standard

CODICE DESCRIZIONE UDV

IKSM7990W Robot Heavy Duty 
Bianco

1

IKSM7990R Robot Heavy Duty 
Rosso imperiale

1

IKSM7990S Robot Heavy Duty
Silver

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

A

B

C

D

CODICE DESCRIZIONE UDV

IKC7SB Ciotola da 6,9 litri con manico 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK7EW Frusta ellittica 11 fili inox 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK7SDH Gancio impastatore inox 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK7SFB Frusta piatta inox 1

IKSM7990S

IKSM7990W IKSM7990S IKSM7990R
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Robot da cucina Heavy Duty
con sollevamento ciotola da 6,9 L

Heavy Duty IKSM7591

IKSM7591W

IKSM7591S

IKSM7591R

IKSM7591B

A

B

C

A Ciotola da 6,9 L in acciaio inox

B Motore a trasmissione diretta ad alta efficienza 
da 1,3 CV

C Interamente realizzato in metallo, meccanismi 
ad alta precisione e manopole in metallo

Abbastanza piccolo da stare sul piano della tua cucina.
Abbastanza grande da aiutarti a realizzare i tuoi sogni.

Accessori standard

CODICE DESCRIZIONE UDV

IKSM7591W Robot Heavy Duty 
Bianco

1

IKSM7591R Robot Heavy Duty 
Rosso imperiale

1

IKSM7591S Robot Heavy Duty
Silver

1

IKSM7591B Robot Heavy Duty
Nero onice

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK7FB Frusta piatta 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK7EW Frusta ellittica 11 fili inox 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK7PS Coperchio versatore antispruzzo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IKC7SB Ciotola da 6,9 litri con manico 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK7DH Gancio impastatore 1

NEw
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Robot da cucina HEAVY DUTY
con sollevamento ciotola da 4,8 L

Heavy Duty IKPM5

IKPM5W 

IKPM5B 

IKPM5R 

C

B

A Design con sollevamento ciotola professionale

B Ciotola da 4,8 L in acciaio inox

C Interamente realizzato in metallo

A

Potenza, forza, versatilità.

Accessori standard

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK5ADH Gancio impastatore 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK5AB Frusta piatta 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IKN1PS Coperchio versatore antispruzzo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK5BC5N Coperchio per ciotola 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK5ASB Ciotola da 4,8 litri con manico 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IK5AWW Frusta a filo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

IKPM5W Robot Heavy Duty 
Bianco

1

IKPM5R Robot Heavy Duty 
Rosso imperiale

1

IKPM5B Robot Heavy Duty
Nero onice

1

Coperchio per ciotola

KBC90N

NEw
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na profEssionAl iKsM7990 HEAvy Duty iKsM7591 HEAvy Duty iKpM5

DAti  tECniCi

Tipo di motore 
DC (corrente continua)

con trasmissione diretta
DC (corrente continua)

con trasmissione diretta
CA (corrente alternata)

con trasmissione diretta

Potenza motore
(potenza motore in uscita)

1,3 CV 1,3 CV 0,26 CV

Potenza 325W 500W 315W

Voltaggio 220-240V 220-240V 220-240V

Frequenza 50-60Hz 50-60Hz 50-60Hz

N. di giri al minuto
(velocità 1-10)

40 - 200 RPM 40 - 200 RPM 60 - 265 RPM

Capacità ciotola 6,9 L 6,9 L 4,8 L

Certificato CB: 
uso domestico / professionale

CEI 60335-1 e 
CEI 60335-2-64 (professionale)

CEI 60335-1 e 
CEI 60335-2-14 (domestico)

CEI 60335-1 e 
CEI 60335-2-14 (domestico)

Dimensioni prodotto
A × L × P

41,9 × 28,7 × 37,1 cm 41,9 × 28,7 × 37,1 cm 41,1 × 26,4 × 33,8 cm

Peso netto 13 kg 12,2 kg 12 kg

Paese di origine USA USA USA

MAX CApACitÀ
pEr tipoloGiA Di 

CiBo

Farina comune 2,2 kg 2,2 kg 1 kg

Farina di grano duro 1,75 kg 1,75 kg 800 g

Albume d’uovo 19 uova (medie) 19 uova (medie) 12 uova (medie)

Panna montata 1,9 L 1,9 L 1 L

Torta 4,5 kg 4,5 kg 2,7 kg

Pane 3,8 kg 3,8 kg 2 kg

Purè di patate 3,6 kg 3,6 kg 2,7 kg

Biscotti
(standard 5,1 cm)
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* Accessori venduti singolarmente o all’interno di un set.  ** Accessorio non compatibile con il modello SM7990.

Accessori* compatibili con i robot da cucina Kitchenaid.

CODICE PER I MODELLI UDV

5KSM1APC IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Affettatore a spirale (4 lame)

CODICE PER I MODELLI UDV

5KSMMGA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Tritatutto in metallo

CODICE PER I MODELLI UDV

IKSM2FPA IKPM5
IKSM7591

1

Food processor **

CODICE PER I MODELLI UDV

IKMVSA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Grattugia a cilindri

CODICE PER I MODELLI UDV

IKEMVSC IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Set 3 cilindri agg. Grattugia
NEw
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CODICE PER I MODELLI UDV

5KSMSFTA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Accessori* compatibili con i robot da cucina Kitchenaid.

CODICE PER I MODELLI UDV

IKPSA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Sfogliatrice

CODICE PER I MODELLI UDV

5KSMSCA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Taglia a striscie 
frutta e verdura

Accessorio
bilancia e setaccio

Macinacereali

CODICE PER I MODELLI UDV

IKGMA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

CODICE PER I MODELLI UDV

IKPRA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Set pasta deluxe (sfogliatrice + 2 taglierini)

CODICE PER I MODELLI UDV

IKPEXTA IKPM5
IKSM7591

1

Kit pasta corta (6 
trafile + accessori) **

* Accessori venduti singolarmente o all’interno di un set.  ** Accessorio non compatibile con il modello SM7990.
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CODICE PER I MODELLI UDV

IKSM1JA IKPM5
IKSM7591

1

CODICE PER I MODELLI UDV

IKICAOWH IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Estrattore di succhi lento 
ad alta potenza **

Gelatiera

CODICE PER I MODELLI UDV

IKJE IKPM5
IKSM7591

1

Spremiagrumi **

CODICE DESCRIZIONE PER I MODELLI UDV

IKTACA B Stendino pasta 
basamento nero

IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

CODICE DESCRIZIONE PER I MODELLI UDV

IKTACA LAZ Stendino pasta 
basamento blu

IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Stendino pasta

Stendino pasta

CODICE PER I MODELLI UDV

IKFT IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Vassoio per alimenti
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Healthy & Fresh
Accessori* compatibili con i robot da cucina Kitchenaid.
* Accessori venduti singolarmente o all’interno di un set.  ** Accessorio non compatibile con il modello SM7990.

CODICE PER I MODELLI UDV

IKSSA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

CODICE PER I MODELLI UDV

IKFGA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

CODICE PER I MODELLI UDV

IKFVSP IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Tritatutto

Passaverdure

Set per insaccare (da utilizzare con IKFGA)

CODICE PER I MODELLI UDV

IKFVSFGA IKPM5
IKSM7591
IKSM7990

1

Set 2 accessori (tritatutto + passaverdure)

819819
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Healthy & Fresh
CARATTERISTICHE TECNICHE

A Motore da 1 CV a velocità variabile

B Velocità da 9.000 - 18.000 giri al minuto

C Lama multifunzione

D Seconda impugnatura con rivestimento protettivo

Frullatore a immersione Professional
Professional 5KHBC414

Accessori opzionali

Accessori standard

CODICE DESCRIZIONE UDV

KHBC114MSS Asta per frullare rimovibile 
(35,56 cm)

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KHBC110WSS Frusta a filo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KHBC414EOB Frullatore a immersione 
Professional

1

profEssionAl iKsM7990

DAti  tECniCi

Tipo di motore 1 CV

Potenza 750W

Voltaggio 220-240V

Frequenza 50-60Hz

Velocità 9

N. di giri al minuto 9.000 - 18.000

Materiale corpo Pressofuso

Asta lunga 35,56 cm

Dimensioni prodotto
A × L × P

Unità nella custodia
15,25 x 66,10 x 44,45 cm

Dimensioni prodotto
A × L × P

Unità con asta
78,74 x 11,43 x 13,97 cm

Peso netto 9 kg

Lunghezza 
cavo alimentazione

365 cm

Colore
cavo alimentazione

Arancione

Capacità di miscelazione Fino a 53,3 L

Paese di origine USA

NEw
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CODICE DESCRIZIONE UDV

5KHB1231EWH Bianco 1

5KHB1231EOB Nero onice 1

Frullatore a immersione CLASSIC 

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KEK1222EWH Bianco 1

5KEK1222EOB Nero onice 1

Bollitore Elettrico CLASSIC da 1,25 L

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KFP1325EWH Bianco 1

Food Processor CLASSIC da 3,1 L - BPA free 
300WLinea Classic

821821
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•	 Interamente	realizzato	in	metallo.	Robusto, stabile e durevole

•	 Motore	a	trasmissione	diretta.	Silenzioso, affidabile e durevole

•	 Movimento	planetario	originale.	Mixaggio veloce e completo

•	 Attacco	per	accessori	unico.	Facile da usare e versatile

•	 Design	liscio	e	arrotondato.	Facile da pulire e da usare

Robot da cucina CLASSIC da 4,3 L con corpo motore mobile 5K45SS

Accessori standard

CODICE DESCRIZIONE UDV

5K45SSEWH Robot da cucina CLASSIC da 4,3 L 
con corpo motore mobile bianco

1

5K45SSEOB Robot da cucina CLASSIC da 4,3 L 
con corpo motore mobile nero onice

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5K452B Frusta piatta 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5K452DH Gancio 
impastatore

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5K452WW Frusta a filo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5K45SBWH Ciotola da 4,3 litri 
senza manico

1

DATI TECNICI

Potenza 275 W

Potenza motore (Potenza motore in uscita) 0,26 CV

Voltaggio 220 - 240 V

Frequenza 50/60 Hz

N° di giri al minuto (velocità 1-10) 58 - 220 Rpm

Capacità ciotola 4,3 L

Materiale corpo Zinco pressofuso

Controllo dela velocità Elettronico ibrido

Dimensioni prodotto A x L x P 35,3 x 35,8 x 22,1 cm

Peso netto 10 kg

Paese di origine USA

MAx CAPACITà PER TIPOLOgIA

Max consigliato di farina:
Farina comune
Farina di grano duro

875 g
625 g

Pasta sfoglia: grammi di farina 500 g

Albume uovo 12 uova (medie)

Panna montata 1 L

Pane (impasto lievitato denso = assorbimento del 55%) 1,7 kg

Puré di patate 2,9 kg

Biscotti
(standard 55,1 cm)

81 unità 
(6 dozzine e 9 unità)
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CODICE DESCRIZIONE UDV

5KMT4205ECA Rosso mela metallizzato 1

5KMT4205EMS Argento medaglia 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KCM1209EOB Nero onice 1

5KCM1209EDG Grigio antracite 1

5KCM1209EER Rosso imperiale 1

5KCM1209EAC Crema 1

CODICE UDV

KTSR1 1

CODICE UDV

5KTBW22 1

Tostapane ARTISAN a 4 scomparti 2500 W

Tostapane ARTISAN a 2 scomparti 1250 W

Pinza per toast

Scaldapane

Macchina per caffè a infusione 1,7 L - 1100 W

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KMT2204EER Rosso imperiale 1

5KMT2204EOB Nero onice 1

5KMT2204EAC Crema 1

5KMT2204EMS Argento medaglia 1

5KMT2204ECA Rosso mela metallizzato 1

5KMT2204EFP Perla 1

5KMT2204EBK Ghisa nero 1

5KMT2204EPP Nero satinato 1

5KMT2204EPT Pistacchio 1

Coffee & Breakfast

823823
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CODICE DESCRIZIONE UDV

5KEK1222EER Rosso imperiale 1

5KMT4205EMS Argento medaglia 1

5KEK1222ESX Acciaio inox 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KEK1565EAC Crema 1

5KEK1565EER Rosso imperiale 1

5KEK1565EOB Nero onice 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KEK1722EER Rosso imperiale 1

5KEK1722EOB Nero onice 1

5KEK1722EAC Crema 1

5KEK1722ESX Acciaio inox 1

Bollitore elettrico da 1,25 L - 2200 W Bollitore elettrico design da 1,5 L - 2400 W

Bollitore elettrico da 1,7 L - 2400 W Bollitore elettrico digitale ARTISAN da 1,5 L - 2400W

CODICE DESCRIZIONE UDV

5KEK1522EER Rosso imperiale 1

5KEK1522EOB Nero onice 1

5KEK1522EAC Crema 1

5KEK1522EMS Argento medaglia 1

5KEK1522ECA Rosso mela metallizzato 1

5KEK1522EFP Perla 1

5KEK1522EBK Ghisa nero 1

5KEK1522EPP Nero satinato 1

5KEK1522EPT Pistacchio 1
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826 Gestione dei rifiuti all’aperto

Gestione dei rifiuti all’interno

856 Attrezzature sanitarie

824 825
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Gestione dei rifiuti 
all’aperto
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Hardware di montaggio, chiave e fodera interna inclusi

Posacenere da parete rotondo

AT-0202

25.5

15.2 6.4

1.5 L

 
+/- 150  

mozziconi

AT-0222

35.5

19.1 6.4

3 L

 
+/- 450  

mozziconi

AT-0212

50

10 6.4

3 L

 
+/- 450  

mozziconi

 
+/- 150  

mozziconi

AT-0101

13

Ø 10

0.5 L
 

+/- 450  
mozziconi

AT-0102

16

Ø 16

1.5 L

AT-0101-BLA
AT-0102-BLA AT-0102-RED

AT-0202-DGRY AT-0222-DGRY

mozziconi

AT-0212-DGRY AT-0212-SSSTL

AT-0202-SSSTL

AT-0213*

AT-0212

50

10

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0101-BLA Nero L 0,5 1

AT-0102-BLA Nero L1,5 1

AT-0102-RED Rosso L1,5 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0202-DGRY Posacenere parete rett. grigio L1,5 1

AT-0202-SSSTL Posacenere parete rett. acciaio satinato L1,5 1

AT-0222-DGRY Posacenere parete rett. grigio L3 1

AT-0212-DGRY Posacenere slim da parete o fissaggio a totem grigio 3Lt 1

AT-0212-SSSTL Posacenere slim da parete o fissaggio a totem acciaio satinato 3Lt 1

Portacenere da parete - Rettangolare

Adatti a tutti gli ambienti esterni, sono realizzati in acciaio 
zincato con rivestimento epossidico trattato UV. Consegnati 
assemblati, la ferramenta per il montaggio a parete è inclusa.

Robusti e completamente 
zincati con rivestimento 
epossidico, possono essere 
installati in qualsiasi ambiente 
esterno. Il piatto posacenere 
in acciaio inox, i componenti e 
la serratura a chiave resistono 
alla corrosione, il trattamento 
anti UV assicura un colore 
stabile nel tempo. Lo scarico 
dell’acqua sul fondo aiuta ad 
evacuare l’acqua piovana.

AT-0213AT-0210

100

25 20

94.5

10

25 20

* Per combinazione a totem, vedere pag. 8
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Posacenere da parete in acciaio inox

 
+/- 540  

mozziconi

1.8 L

AT-0291

50

Ø 10.2

11

AT-0302-ALU

AT-0291-DGRYAT-0291-MSSTL

AT-0302

Ø 8

68

11

3.4 L

 
+/- 1020  

mozziconi

AT-0402-MSSTL

AT-0402

46

Ø 7.6

10.6

 
+/- 510  

mozziconi

1.7 L

 
+/- 540  

mozziconi

1.8 L

AT-0303

48

Ø 8

11

AT-0303-ALU

48

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0291-DGRY Posacenere parete cilindro grigio 1,8 L 1

AT-0291-MSSTL Posacenere parete cilindro acciaio a specchio 1,8 L 1

AT-0303-ALU Posacenere parete cilindro alluminio satinato 1,8 L 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0402-MSSTL Posacenere da parete in acciaio inox 1.7l 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0302-ALU Portacenere da parete 3,4lt alluminio 
spazzolato

1

Posacenere da parete in alluminio

Sviluppati per limitare l'infiltrazione 
di acqua piovana, sono dotati anche 
di un imbuto interno per soffocare 
rapidamente le emissioni di fumo. 
Ferramenta e dima di montaggio a parete 
in dotazione.
Disponibili in 3 finiture - epossidica, 
acciaio inox a specchio e alluminio 
satinato - tutte dotate di piastra 
posacenere in acciaio inox e serratura a 
chiave.

Progettato per applicazioni all'aperto, 
è dotato di un tetto per proteggere il 
contenuto dall'acqua piovana.
È dotato anche di una chiave di chiusura.

Progettato per applicazioni 
esterne coperte, è resistente 
alla ruggine e particolarmente 
consigliato per l’uso in località 
balneari. Facile e veloce da 
installare grazie al kit di 
montaggio a parete e alla dima 
di montaggio in dotazione, è 
dotato anche di una chiave.

NEw
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AT-0292-DGRY

Parte superiore rimovibile 
per un facile accesso

Contenitore interno da 
2,5 L con maniglia

Piatto posacenere in acciaio inox 
accessibile da 4 lati

AT-0292

108

Ø 10

Ø 30

 
+/- 900  

mozziconi

3 L

AT-0325

90

Ø 8

Ø 30

 
+/- 900  

mozziconi

3 L

108

Ø 30

+/- 900 
mozziconi

3 L

AT-0325-ALU

+/- 900 
mozziconi

AT-0292-MSSTL

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0292-DGRY Punto fumatori grigio 3 L 1

AT-0292-MSSTL Punto fumatori acciaio a specchio 3 L 1

AT-0325-ALU Punto fumatori alluminio 3 L 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0422-MSSTL Portacenere in acciaio inox - 1,1 L 1

Punto Fumatori

Posacenere in acciaio inox

92

Ø 7.6

Ø 17.6

AT-0422

 
+/- 330  

mozziconi

1.1 L

Sviluppati per limitare 
l’infiltrazione di acqua piovana, 
sono dotati anche di un 
imbuto interno per soffocare 
rapidamente le emissioni 
di fumo. Disponibili in 3 
finiture, epossidico, acciaio 
inox con finitura a specchio e 
alluminio satinato, tutti dotati 
di piastra da tabacco da fiuto 
in acciaio inox, ferramenta, 
kit di fissaggio a pavimento e 
serratura a chiave.
L'AT-0292 è dotato anche di 
una base in pietra pesante per 
una maggiore stabilità.

In acciaio inossidabile 
è dotato di un tetto per 
proteggere il contenuto 
dall'acqua piovana. 
Consegnato pronto 
all'uso con una chiave 
e un kit di fissaggio a 
pavimento.

AT-0422-MSSTL

NEw NEw
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Imbuto integrato soffoca i 
mozziconi di sigaretta accesi per 

evitare emissioni di fumo

Non è necessario inclinarlo per 
aprire e svuotare

AT-0232-DGRY

AT-0232

104

40 26

65,6

11 16.5

Posacenere

 
+/- 3750  

mozziconi

12.5 L

AT-0213-DGRYAT-0213-SSDG

Easy access to  
the inside liner

AT-0213AT-0210

100

25 20

94.5

10

25 20

AT-0213-SSDG

AT-0990-DGRY

Accesso al secchio interno con serratura 
(serratura non inclusa)

Dotato di un secchio interno 
rimovibile

Possibilità di fissaggio a pavimento 
anche per prevenire i furti

 
+/- 2000

mozziconi

10 L

AT-0990

95

Ø 10

14

32.8

Ø 35.8

 
+/- 350  

mozziconi

3 L

Portacenere “Totem” con piedistallo

Posacenere post montaggio - Epossidico o in acciaio inox

Posacenere totem - plastica

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0232-DGRY Portacenere con piedistallo 12,5 L 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0210-DGRY Totem a pavimento per 
AT-0212-DGRY

1

AT-0213-DGRY Posacenere 3 L - con totem grigio 1

AT-0213-SSDG Posacenere 3 L in acciaio
con totem grigio

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0990-DGRY Posacenere totem 10 L grigio con 
secchio

1

In acciaio zincato e dotato di un rivestimento epossidico anti UV per 
resistere alle condizioni esterne. Accessibile dal fronte e dal retro. Molto 
stabile grazie ad una base di cemento pesante, facile da montare con il 
kit di montaggio e il kit di fissaggio a pavimento inclusi.

Kit di fissaggio a pavimento, fodera interna e chiave inclusi.

La costruzione in plastica lo rende completamente resistente agli agenti 
atmosferici. Un trattamento anti-UV preserva il colore del materiale. Non si 
scheggia né si sfalda, viene fornito con un secchio interno galvanizzato da 10 
L rimovibile e dotato di una piastra antiruggine in acciaio inossidabile.
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AT-2030-BLA AT-2030-MSSTL AT-2030-SIL AT-2030-SSSTL

39

Ø 23 AT-2030

65

Ø 25

30 L

AT-1271-SILAT-1271-DGRY

AT-1271

89.5

33 28

40

24 23

 
+/- 690  

mozziconi

posacenere2.3 L

cestino20 L

AT-1272

96

30
25

52

22 21

 
+/- 990  

mozziconi

posacenere3.3 L

cestino24 L

AT-1272-DGRY AT-1272-SIL AT-1273-DGRY AT-1273-SIL

Contenitore per cenere e rifiuti

Contenitore per esterno con portacenere

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-2030-BLA Contenitore cenere-rifiuti nero L30 1

AT-2030-MSSTL Contenitore cenere-rifiuti crom L30 1

AT-2030-SIL Contenitore cenere-rifiuti grigio L30 1

AT-2030-SSSTL Contenitore cenere-rifiuti satinato L30 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-1271-DGRY Contenitore esterno cenere-rifiuti 1

AT-1271-SIL Contenitore per esterno 20lt con portacenere 1

AT-1272-DGRY Posacenere grigio da esterno 3,3Lt con gettacarte 24Lt 1

AT-1272-SIL Posacenere grigio silver da esterno 3,3Lt con gettacarte 24Lt 1

AT-1273-DGRY Posacenere grigio da esterno 5,9Lt con gettacarte 43Lt 1

AT-1273-SIL Posacenere grigio silver da esterno 5,9Lt con gettacarte 43Lt 1

AT-1273

96

48
25

52

40.5 21
 

+/- 1770 
mozziconi

posacenere5.9 L

cestino43 L

Facile da pulire e da mantenere. 
Il rivestimento interno è accessibile 
rimuovendo la piastra posacenere 
in alluminio che si trova sulla parte 
superiore del contenitore.

Ingombro ridotto, ma grande capacità. Robusti e stabili, offrono ampie aperture per un facile 
smaltimento delle sigarette e dei rifiuti. Sia il cassetto-posacenere che il rivestimento interno 
sono rimovibili per una facile manutenzione. Consegnati pronti per l'uso, con un kit di fissaggio a 
pavimento incluso e una chiave di bloccaggio.
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AT-0234-DGRYAT-0233-DGRYAT-0233-DGRY

AT-0233

99

30 25

59

18.9 26.4

 
+/- 900  

mozziconi

posacenere3 L

cestino29 L

AT-0234

99

2548

59

18.9 44.4

 
+/- 1400  

mozziconi

posacenere4.7 L

cestino48 L

Inclinare lo scomparto della 
spazzatura per svuotarlo

Cassetto-posacenere Sistema di chiusura a chiave 
sicura in acciaio inox

AT-0252

67

30 14

3 L

posacenere

14 L

cestino

 
+/- 900  

mozziconi

AT-0252-DGRY

Accesso e svuotamento 
rapido e semplice dalla 
porta laterale

Accesso e svuotamento 
rapido e semplice dalla 
porta laterale

AT-0262-DGRY

AT-0262

104

40 26

42.5

11 16.5

 
+/- 600  

mozziconi

posacenere2 L

cestino8 L

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0252-DGRY Posacenere 1,4Lt e gettacarte da parete 3Lt 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0262-DGRY Portacenere con piedistallo - 12,5 L con cestino rifiuti 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

AT-0233-DGRY Contenitore esterno 29l con portacenere 3l 1

AT-0234-DGRY Contenitore esterno 48l con portacenere 3l 1

Posacenere e gettacarte da parete

Portacenere “Totem” con piedistallo

Contenitore con posacenere

Particolarmente indicato nei luoghi in cui il montaggio a pavimento non è 
autorizzato. Completamente rivestito con parti in acciaio inossidabile, trattato 
contro i raggi UV. Chiave, ferramenta di montaggio e dima sono inclusi.

Progettato per resistere a tutte le condizioni atmosferiche. Base in pietra 
pesante per la stabilità. Chiave di chiusura, ferramenta di montaggio e kit di 
fissaggio a pavimento inclusi.

Dotati di contenitori interni rimovibili per un facile svuotamento (chiave inclusa). 
Molto stabili, vengono consegnati assemblati.
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posacenere

cestino

Gestione dei rifiuti 
all’interno
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Cestini a 
pedale

Cestini con 
coperchio 
a spinta

Cestini da interno Cestini da parete Contenitori 
stretti Step ons Portasacchi Cestini a 

cupola Antifuoco Contenitori mobili robusti

INDUStRy

Kitchen

Restaurant/Bar

WC

Outdoor

REStaURaNtS, CafES...

Reception

Guest rooms

Conference room

Office

Kitchen

Laundry

Restrooms

Bar

HOtElS

WCs

Office spaces

Kitchens

ClEaNINg COmpaNIES

Malls

Amusement parks

Sports clubs/Stadiums

Airports/Gas/Railway stations

pUblIC aREaS

Reception

Patients’ rooms

Kitchen

Laundry

Restaurant/Cafe

HEaltHCaRE

Hallways

Library

Kitchen

Restrooms

EDUCatION

Reception

Open space/Conference

Kitchen

Restrooms

OffICES

Production plants

Warehouses

Restrooms

Attrezzature per la raccolta dei rifiuti per le imprese

Pr
ob

ba
x

10 probbax np.indd   834 07/10/21   17:58



835

Ge
st

io
ne

 d
ei

 ri
fiu

ti 
al

l’i
nt

er
no

1 comparto 2 comparti 3 comparti Combinazioni modulari

Attrezzature di separazione dei rifiuti per le imprese
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FR-1002-GRY FR-1003-BLA

FR-1002

26

24
17

6.6 L

FR-1003

31

28
21

13.2 L

WB-1051-BEI WB-1051-SSSTLWB-1051-BLA

WB-1051

26.6

Ø 22.5

10 L

CODICE DESCRIZIONE UDV

FR-1002-BLA Cestino rifiuti rettangolare L 6,6 nero 1

FR-1002-GRY Cestino antifuoco 6,6Lt grigio 1

FR-1003-BLA Cestino antifuoco 13,2Lt nero 1

FR-1003-GRY Cestino antifuoco 13,2Lt grigio 1

Cestino per rifiuti - Rettangolare

WB-1011-MSSTL

WB-1011

Ø 20.5

29.6 10 L

CODICE DESCRIZIONE UDV

WB-1011-MSSTL Cestino rifiuti perforato L 10 1

Cestino rifiuti - Perforato

CODICE DESCRIZIONE UDV

WB-1051-BLA Cestino per rifiuti rotondo 10 L nero 1

WB-1051-BEI Cestino per rifiuti rotondo 10 L beige 1

WB-1051-SSSTL Cestino per rifiuti rotondo 10 L satinato 1

Cestino per rifiuti a doppia parete

Costruzione in plastica durevole, resistente agli urti e alla ruggine. 
Resistente ai graffi, facile da pulire.

Il bordo inferiore in gomma protegge il cestino dai prodotti chimici e il 
pavimento dai graffi. Realizzato in acciaio inossidabile con finitura a specchio.

WB-1042-BRNWB-1042-BLA

CODICE DESCRIZIONE UDV

WB-1042-BLA Cestino per rifiuti rotondo 10 L effetto pelle nero 1

WB-1042-BRN Cestino per rifiuti rotondo 10 L effetto pelle marrone 1

Cestino per rifiuti - Rotondo

WB-1042

28

Ø 22.3

10 L
Il bordo inferiore in gomma protegge dai prodotti chimici e il pavimento dai 
graffi. Un anello in acciaio inossidabile intorno al bordo superiore conferisce 
al cestino una finitura elegante.

Disponibile in 3 colori e 2 materiali. Il bordo inferiore in gomma protegge 
dai prodotti chimici e il pavimento dai graffi. Un anello in acciaio 
inossidabile intorno al bordo superiore conferisce al cestino una finitura 
elegante.
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9 cm

9 cm

9 cm

21 cm

WB-1261-BLA WB-1261-SSSTL

47

WB-1261

Ø 35.5

40 L

WB-1271-BLA WB-1271-SSSTL

Ø 35.5

WB-1271

67
60 L

WB-0125

39

32 25

25 L25 L

WB-0125-BLU WB-0125-GRY

WB-0106

24

26 17

6 L

WB-0103

11

26
17

3 L

WB-0106-CLR

6 L

WB-1251-BLA WB-1251-SSSTL WB-1252-BLA WB-1252-SSSTL

WB-1251
+ WB-1252

30

Ø 25.5

13 L

WB-1253

30

Ø 25.5

13 L

3 compartimenti colorati in WB-1251
3 compartimenti neri in WB-1252

3.3 L

2 compartimenti rimovibili 
WB-1253

6.6 L3.3 L

WB-1253-BLA WB-1253-SSSTL

CODICE DESCRIZIONE UDV

WB-0103-CLR Contenitore da 3LT trasparente con manico 1

WB-0106-CLR Contenitore da 6Lt traspraente con manico 1

WB-0125-BLU Contenitore blu da 25Lt 1
WB-0125-GRY Contenitore grigio da 25Lt 1

Contenitore rifiuti con cestino removibile

Cestino con separazione rifiuti

Pattumiere per raccolta differenziata

WB-0103-CLR

CODICE DESCRIZIONE UDV

WB-1251-BLA Cestino rifiuti con separazione nero L 13 1

WB-1251-SSSTL Cestino a compartimenti colorati 13Lt inox 1

WB-1252-BLA Cestino a compartimenti neri 13Lt nero 1

WB-1252-SSSTL Cestino rifiuti con separazione acciaio inox L 13 1

WB-1253-BLA Cestino a compartimenti neri 13Lt nero 1

WB-1253-SSSTL Cestino rifiuti con separazione acciaio inox L 13 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

WB-1261-BLA Pattumiera per raccolta differenziata 
40lt-nero

1

WB-1261-SSSTL Pattumiera per raccolta differenziata 40lt 
-acciaio satinato 

1

WB-1271-BLA Pattumiera per raccolta differenziata 60lt - 
nero

1

WB-1271-SSSTL Pattumiera per raccolta differenziata 60lt - 
acciaio inox

1

Contenitore in polipropilene, 
disponibile in blu o grigio.

Identificazione dei 
rifiuti su maniglie con 

pittogrammi adesivi. 6 
adesivi consegnati con 

ogni unità.

Disponibili in 2 capacità e 2 finiture, 
dotati di 3 compartimenti interni zincati, 
facilmente rimovibili grazie alle maniglie 
integrate.

NEwNEw
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OD-3352-BLA

Ø 15 cm

PB-3140-BLA PB-3140-SIL PB-3140-MSSTLPB-3140-SSSTL

OD-3352

88

Ø 38

Ø 15

52 L

PB-3140

74

Ø 35

40 L

CODICE DESCRIZIONE UDV

OD-3352-BLA Contenitore per rifiuti a cupola - 52 L 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-3140-BLA Cestino per rifiuti a pressione 40 L nero 1

PB-3140-MSSTL Cestino per rifiuti a pressione 40 L cromato 1

PB-3140-SIL Cestino per rifiuti a pressione 40 L grigio metallico 1

PB-3140-SSSTL Cestino per rifiuti a pressione 40 L satinato 1

Contenitore per rifiuti a cupola

Cestino rifiuti a pressione

Il più semplice smaltimento 
dei rifiuti senza contatto. Il 
coperchio esterno nero opaco 
è facile da pulire e nasconde il 
contenitore interno per un look 
pulito. Design arrotondato ed 
elegante che si adatta sia ai 
bagni che ai negozi.
Costruzione di tipo 
commerciale con bordo 
in gomma sul fondo per 
proteggere da graffi e prodotti 
chimici.

Questo modello è dotato di un meccanismo 
silenziosa a molla in acciaio inossidabile e di 
un porta sacchi per tenere i rifiuti fuori dalla 
vista. Un profilo in gomma intorno al bordo 
inferiore protegge da graffi e prodotti chimici.
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OD-6140-SBLU OD-6140-SGRN OD-6140-SRED OD-6140-SSSTL OD-6140-SYEL

Ø 20 cm

OD-6140

74

Ø 35

Ø 20

40 L

Contenitore per rifiuti a cupola Cestino rifiuti silver con coperchio a cupola

PB-3142

70

Ø 40

Ø 9

40 L

PB-3142-BLA PB-3143-BLA

PB-3143

70

Ø 40

Ø 9

40 L

cestino 
rifiuti

20 L

Pattumiera nera per raccolta bicchieri di plastica

CODICE DESCRIZIONE UDV

OD-6140-SBLU Cestino rifiuti silver con coperchio a cupola blu 40l 1

OD-6140-SGRN Cestino rifiuti silver con coperchio a cupola verde 40l 1

OD-6140-SRED Cestino rifiuti silver con coperchio a cupola rosso 40l 1

OD-6140-SSSTL Cestino rifiuti silver con coperchio a cupola silver 40l 1

OD-6140-SYEL Cestino rifiuti silver con coperchio a cupola giallo 40l 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-3142-BLA Pattumiera nera per raccolta bicchieri di plastica, 
circa 1200 bicchieri

1

PB-3143-BLA Pattumiera nera per raccolta bicchieri di plastica e rifiuti, circa 
600 bicchieri

1

Un’ampia apertura superiore consente un rapido smaltimento dei rifiuti.
I coperchi colorati sono verniciati per rimanere privi di impronte digitali. 
I colori possono essere scelti singolarmente per abbinarsi ad un interno o 
combinati per creare una stazione di raccolta differenziata.

Ideale per lo smaltimento di bicchierini di plastica o di carta. I bicchierini vengono fatte 
cadere direttamente nei tubi attaccati al coperchio. Raccolta ottimizzata fino al 60% in 
quanto si impilano automaticamente all'interno dei tubi. Per bicchierini fino a 8 cm di 
diametro. 2 varianti disponibili: solo bicchierini o bicchierini e cestino.
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SE-4040-WHT SE-4040-SIL SE-4040-SSSTLSE-4040-BLA

SE-4040

76

35 ø 11

51 L

SE-4140-WHT SE-4140-SIL SE-4140-SSSTLSE-4140-BLA

76

SE-4140

35 ø 11

36 L

72.5

ø 30

72.5

ø 25.2

Piedi regolabili

Contenitori rifiuti modulari antifuoco

CODICE DESCRIZIONE COlORE UDV

SE-4140-BLA Pattumiera metallica antifuoco - forma angolare 40Lt modulabile nero 1

SE-4140-SSSTL Pattumiera metallica antifuoco - forma angolare 40Lt modulabile acciaio satinato 1

SE-4140-SIL Pattumiera metallica antifuoco - forma angolare 40Lt modulabile argento 1

SE-4140-WHT Pattumiera metallica antifuoco - forma angolare 40Lt modulabile bianco 1

CODICE DESCRIZIONE COlORE UDV

SE-4040-BLA Pattumiera metallica antifuoco - forma quadrata 40Lt modulabile nero 1

SE-4040-SSSTL Pattumiera metallica antifuoco - forma quadrata 40Lt modulabile acciaio satinato 1

SE-4040-SIL Pattumiera metallica antifuoco - forma quadrata 40Lt modulabile argento 1

SE-4040-WHT Pattumiera metallica antifuoco - forma quadrata 40Lt modulabile bianco 1

Composto da 2 forme di contenitori disponibili in 4 finiture. Unità 
ignifughe certificate TÜV realizzate in robusto acciaio inossidabile 
o in acciaio zincato laccato. I piedini regolabili consentono un 
perfetto allineamento delle unità su pavimenti irregolari.
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WS-2001-SIL

Combinazione ad angolo Combinazione a isola Combinazione in linea

2

31.5

25.5

Display opzionale per aggiungere un messaggio 

Combinazioni di rifiuti selettivi

SE-4041

2 x SE-4040 + 2 x SE-41402 x SE-4040 + 1 x SE-4140 1 x SE-4040 + 2 x SE-4140

WS-2001

85

82.2
45.2

150 L

WS-2001-CLR WS-2001-SSSTL WS-2001-BLA

40 L 70 L 40 L

Contenitori rifiuti modulari antifuoco

Unità per raccolta differenziata

CODICE DESCRIZIONE COlORE UDV

SE-4041-BLA Display a pannello per SE-4040 & SE-4140 nero 1

SE-4041-SSSTL Display a pannello per SE-4040 & SE-4140 acciaio satinato 1

SE-4041-SIL Display a pannello per SE-4040 & SE-4140 argento 1

SE-4041-WHT Display a pannello per SE-4040 & SE-4140 bianco 1

CODICE DESCRIZIONE COlORE UDV

WS-2001-BLA Stazione di separazione rifiuti con interni rigidi Nero 1

WS-2001-CLR Stazione di separazione rifiuti con supporti per sacchetti Trasparente/Argento 1

WS-2001-SIL Stazione di separazione rifiuti con interni rigidi Argento 1

WS-2001-SSSTL Stazione di separazione rifiuti con interni rigidi Acciaio inox satinato 1

La versione trasparente consente una rapida identificazione del contenuto.
Identificazione dei rifiuti sulla parte superiore o laterale con pittogrammi adesivi 
(inclusi).
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2 dimensioni: 60 L o 80 L - disponibile in 7 colori per un’efficace separazione dei rifiuti. 3 tipi di coperchi: Coperchi Mix & Match, 
coperchi a cupola e coperchi piatti. Tutti i coperchi sono compatibili con il montaggio a parete. 6 adesivi per il riciclaggio inclusi in ogni 
coperchio piatto per l’assegnazione esplicita dei rifiuti. Sono disponibili accessori per il montaggio a parete, per limitare l’accesso al 
contenuto, per creare combinazioni e per facilitare la manipolazione. Struttura in plastica robusta e resistente. 
Facile da pulire e da mantenere.

Il sistema Mix & Match permette 40 combinazioni di cornici colorate + inserti.

22 18 ø 12 3 x 23.5 22 13.7

Inserti

PB-1031-GRY PB-1034-GRYPB-1032-GRY PB-1033-GRY

a

PB-1030

45.5 32.5

2

Telai coperchio

PB-1030-GRN

PB-1030-YEL

PB-1030-BLU

PB-1030-BLA

PB-1030-BRN

PB-1030-RED

PB-1030-WHT

PB-1030-LGN

PB-1030-DGN

PB-1030-GRY

b

Adesivi per la separazione dei rifiuti 

 Carta/cartone Vetro Plastica  Organico Metalli Altro

Associate un adesivo alla combinazione di vostra scelta. Ogni telaio viene consegnato con 6 adesivi:

a b C

Carrello

Inserto
a

Telaio 
coperchio

b

Contenitore
C

Display

Adesivo

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1030-BLA Telaio coperchio nero per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-BLU Telaio coperchio blu per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-BRN Telaio coperchio marrone per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-DGN Telaio coperchio verde scuro per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-GRN Telaio coperchio verde per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-GRY Telaio coperchio grigio per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-LGN Telaio coperchio verde lime per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-RED Telaio coperchio rosso per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-WHT Telaio coperchio bianco per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1030-YEL Telaio coperchio giallo per PB-1080 & PB-1090 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1031-GRY Inserto per telaio coperchio PB-1030 - con apertura rettangolare 1

PB-1032-GRY Inserto per telaio coperchio PB-1030 - con apertura rotonda 1

PB-1033-GRY Inserto per telaio coperchio PB-1030 - con apertura carta 1

PB-1034-GRY Inserto per telaio coperchio PB-1030 - con apertura a spinta 1

Contenitore per raccolta differenziata
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PB-1090

76.2

32
46

PB-1090-BLA* PB-1090-BLU PB-1090-GRN

PB-1090-WHT PB-1090-YEL

C Contenitori

60 L

80 L

PB-1090-GRY

PB-1080-CLR

Una nuova variante traslucida dei contenitori da 60 L e 80 L consente di valutare il livello di riempimento a distanza.

PB-1090-CLR

CODICE DESCRIZIONE DImENSIONI UDV

PB-1080-BLA Cestino per riciclo nero L60 no coperchio

PB-1080

58

32
46

1

PB-1080-BLU Cestino per riciclo blu L60 no coperchio 1

PB-1080-GRN Cestino per riciclo verde L60 no coperchio 1

PB-1080-GRY Cestino per riciclo grigio L60 no coperchio 1

PB-1080-WHT Cestino per riciclo bianco L60 no coperchio 1

PB-1080-YEL Cestino per riciclo giallo L60 no coperchio 1

PB-1080-CLR Cestino per riciclo traslucido L60 no coperchio 1

CODICE DESCRIZIONE DImENSIONI UDV

PB-1090-BLA Cestino per riciclo nero L80 no coperchio 1

PB-1090-BLU Cestino per riciclo blu L80 no coperchio 1

PB-1090-GRN Cestino per riciclo verde L80 no coperchio 1

PB-1090-GRY Cestino per riciclo grigio L80 no coperchio 1

PB-1090-WHT Cestino per riciclo bianco L80 no coperchio 1

PB-1090-YEL Cestino per riciclo giallo L80 no coperchio 1

PB-1090-CLR Cestino per riciclo traslucido L80 no coperchio 1
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8.8

32.8
45.3

7

32.8
45.3

7

32.8
45.3

7

32.8
45.3

PB-1014-YEL PB-1013-YEL PB-1011-GRYPB-1012-GRN PB-1014-BLUPB-1012-BLU Vista laterale

Coperchi a spinta

PB-1083-GRY-LIDPB-1081-GRY-LID PB-1082-GRY-LID

Ø 12 cm

23

34
47

23

34
47

23

34
47

Compatibile con tutti i coperchi dei contenitori per la 
raccolta differenziata dei rifiuti.

PB-1000-BLA

BackFront

PB-1005-DGRY

13.5

PB-1005

41
2

PB-1021-GRY

PB-1021-WHT
PB-1021

17.5

45.5 33.3

Coperchi per contenitori per la raccolta differenziata dei rifiuti

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1011-GRY Coperchio universale cestino 60-80L 1

PB-1012-BLU Coperchio blu lattine cestino 60-80L 1

PB-1012-GRN Coperchio verde lattine cestino 60-80L 1

PB-1013-YEL Coperchio universale con foro quadrato 60-80L 1

PB-1014-BLU Coperchio blu carta per cestino 60-80L 1

PB-1014-YEL Coperchio carta giallo per cestino 60-80L 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1081-GRY-LID Coperchio a spinta cestino riciclo per codice 1080 e 1090 1

PB-1082-GRY-LID Coperchio lattine cestino riciclo 60 e 80l 1

PB-1083-GRY-LID Coperchio carta cestino riciclo 60 e 80l 1

PB-1021-GRY Coperchio grigio basculante per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1021-WHT Coperchio bianco basculante per PB-1080 & PB-1090 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1005-DGRY Kit di fissaggio a muro per PB-1080 & PB-1090 1

Kit di fissaggio a muro

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1000-BLA Kit chiusura di sicurezza per PB-101 e PB-108 1

Sistema di bloccaggio per evitare 
l’accesso a rifiuti critici
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Porta sacchi
PB-1520-SIL

Capacità di carico dei carrelli: 80 Kg.

PB-1001-BLA

PB-1001

24.5

33
44

PB-1002

14.5

33 48

PB-1002-BLA

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1001-BLA Carrello porta cestino 60-80L in metallo, 2 ruote con freno 1

PB-1002-BLA Carrello porta cestino per PB 1080 e PB 1090 in plastica, ruote girevoli 1

Connettori

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1006-SSSTL Set di 2 connettori per PB-1080 & 1090 1

Display

NEwNENEw

PB-1009-CLR

PB-1008-CLR

Entrambi i display si adattano a un foglio A4, si adattano a contenitori da 60 L e 80 L e 
sono compatibili con l’uso di coperchi.

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1008-CLR Display verticale per PB-1080 & PB-1090 1

PB-1009-CLR Display appeso per PB-1080 & PB-1090 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1520-SIL Porta sacchi per PB-1080 & PB-1090 1

Carrello porta cestino

Il porta sacchi consente di utilizzare sacchi 
per rifiuti la cui circonferenza di apertura è più 
piccola di quella dei contenitori.
Facile da installare e rimuovere, si trova solo 
sul bordo del contenitore.
Compatibile con l'uso di coperchi, connettori 
e display.
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WM-3020-WHT

WM-3040-WHT

WM-3020

35

49.5

19

20 L

WM-3040

66

40 21.5

40 L

Portarifiuti da parete

PB-1280-GRY

PB-1280-WHT

PB-1142-GRY

PB-1142-WHT
PB-1142

60

39.5 27.6

40 L

PB-1280

73.5

46 33.3

60 L

PB-1290-GRY

PB-1290-WHT

PB-1290

91.7

46 33.3

80 L

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1142-GRY Portarifiuti con coperchio superiore a battente 
e supporto a parete - 40 L grigio

1

PB-1142-WHT Portarifiuti con coperchio superiore a battente 
e supporto a parete - 40 L bianco

1

PB-1280-GRY Portarifiuti con coperchio superiore a battente 
e supporto a parete - 60 L grigio

1

PB-1280-WHT Portarifiuti con coperchio superiore a battente
e supporto a parete - 60 L bianco

1

PB-1290-GRY Portarifiuti con coperchio superiore a battente 
e supporto a parete - 80 L grigio

1

PB-1290-WHT Portarifiuti con coperchio superiore a battente 
e supporto a parete - 80 L bianco

1

Cestino bianco a muro

CODICE DESCRIZIONE UDV

WM-3020-WHT Cestino bianco a muro 20Lt 1

WM-3040-WHT Cestino bianco a muro 40Lt 1

Soluzione ideale per liberare spazio sul pavimento, sono combinati con un coperchio a 
battente a molla che nasconde il contenuto, inclusi una staffa per il montaggio a parete 
e ferramenta.

Con il loro design elegante e i loro bordi 
arrotondati, queste unità a parete si 
adattano a qualsiasi ambiente. 
Sono dotati di una dima per il montaggio 
a parete e di tutto l'hardware necessario 
per una rapida installazione. 
I portasacco assicurano un aspetto pulito 
e una facile manutenzione.
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BR-0025-CLR

BR-0075-CLR

Ø 25

BR-0025

25

Ø 30

12 L

BR-0075

75

Ø 30

Ø 25

37 L

PB-1121-GRY PB-1121-WHTPB-1121

14.5

39.5 27.6

PB-1140-WHT

47.5

PB-1140
26

39.5

40 L

PB-1140-GRY

CODICE DESCRIZIONE UDV

PB-1121-GRY Coperchio grigio basculante per PB-1140 1

PB-1121-WHT Coperchio bianco basculante per PB-1140 1

PB-1140-GRY Cestino riciclo 40Lt grigio 1

PB-1140-WHT Cestino riciclo 40Lt bianco 1

Contenitori a parete

ST-0010-GRY ST-0010-WHTST-0010

37.3

24.6
19.8

10 L

ST-0015-GRY ST-0015-WHTST-0015

41.8

30.6 24.8

15 L

ST-0025-GRY ST-0025-WHTST-0025

51.1

34.6 27.8

25 L

ST-0050-WHTST-0050-GRYST-0050

66.8

40.6 34

50 L

CODICE DESCRIZIONE UDV

ST-0010-WHT Cestino con coperchio basculante bianco 10Lt 1

ST-0010-GRY Cestino con coperchio basculante grigio 10Lt 1

ST-0015-WHT Cestino con coperchio basculante bianco 15Lt 1

ST-0015-GRY Cestino con coperchio basculante grigio 15Lt 1

ST-0025-WHT Cestino con coperchio basculante bianco 25Lt 1

ST-0025-GRY Cestino con coperchio basculante grigio 25Lt 1

ST-0050-WHT Cestino con coperchio basculante bianco 50Lt 1

ST-0050-GRY Cestino con coperchio basculante grigio 50Lt 1

Cestino con coperchio basculante bianco

CODICE DESCRIZIONE UDV

BR-0025-CLR Contenitori per riciclo batterie 12Lt 1

BR-0075-CLR Contenitori per riciclo batterie 37Lt 1

Contenitori per riciclo batterie

Disponibili in grigio o bianco, questi contenitori possono essere utilizzati con o senza 
coperchio basculante.

Il doppio coperchio nasconde il sacco dei rifiuti quando è in uso, mentre l'ampia apertura rende lo smaltimento dei rifiuti facile e veloce. 
Il coperchio a battente è staccabile, e il design complessivo permette ai bidoni di adattarsi a filo muro.

Contenitori trasparenti per raccogliere batterie, telefoni, 
occhiali, ecc. Imbottiti all'interno per ridurre il rumore quando 
gli oggetti cadono, sono anche chiudibili a chiave (chiave 
inclusa). Realizzato in PMMA riciclabile.

Stickers included
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Ideale per lo smaltimento dei rifiuti a mani libere.
Un must nel settore della ristorazione e della cura della salute.

Wide comfortable opening. Front ring for 
increased stability on 90 L version.

90 L container fitted with rear wheels for 
easy transportation.

Robust pedal mechanism allows for use 
without touching.

SO-1290
50

82

41,2

90 L

 110 L 
and +

SO-1270

67.3

49.5

41,2

70 L

 90 L

SO-1245

60

39.8

41

45 L

 60 L

SO-1230

43.5

39.8

41

30 L

 50 L

SO-1290-WHTSO-1245-GRY

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1230-WHT-BASE 30L - base con kit di montaggio e pedale, bianco 1

SO-1230-GRY-BASE 30L - base con kit di montaggio e pedale, grigio 1

SO-1230-RED-BASE 30L - base con kit di montaggio e pedale, rosso 1

SO-1230-YEL-BASE 30L - base con kit di montaggio e pedale, giallo 1

Contenitori a pedale per raccolta differenziata

Base 30L

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1245-WHT-BASE 45L - base con kit di montaggio e pedale, bianco 1

SO-1245-GRY-BASE 45L - base con kit di montaggio e pedale, grigio 1

SO-1245-RED-BASE 45L - base con kit di montaggio e pedale, rosso 1

SO-1245-YEL-BASE 45L - base con kit di montaggio e pedale, giallo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1245-BLU-LID Coperchio per contenitore a pedale,30-45L blu 1

SO-1245-GRN-LID Coperchio per contenitore a pedale, 30-45L verde 1

SO-1245-RED-LID Coperchio per contenitore a pedale, 30-45L rosso 1

SO-1245-GRY-LID Coperchio per contenitore a pedale, 30-45L grigio 1

SO-1245-WHT-LID Coperchio per contenitore a pedale, 30-45L bianco 1

SO-1245-YEL-LID Coperchio per contenitore a pedale, 30-45L giallo 1

Adesivi per la separazione dei rifiuti 

 Carta/cartone Vetro Plastica  Organico Metalli Altro

Associate un adesivo alla combinazione di vostra scelta. Ogni telaio viene consegnato con 6 adesivi:

Base 45L

Coperchi

I contenitori sono dotati di un meccanismo 
a pedale silenzioso e resistente, combinato 
con un coperchio aderente e sovrapposto che 
aiuta a contenere gli odori. 
Gli angoli arrotondati e la superficie liscia 
garantiscono una facile pulizia e disinfezione 
in linea con i prodotti HACCP. Realizzati in 
polipropilene, i contenitori a pedale Probbax® 
non arrugginiscono, non si ammaccano, non 
si scheggiano e non si sbucciano. 
Le 4 dimensioni dei contenitori sono 
disponibili in 4 colori diversi o bicolori e 
vengono forniti con un set di 6 adesivi per 
la separazione dei rifiuti da applicare sul 
coperchio.
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Permette l’utilizzo di sacchi per rifiuti la cui circonferenza di apertura è più 
piccola di quella dei contenitori. Si appoggia solo sui bordi superiori per una 
rapida installazione e rimozione. 
Solo per i contenitori a pedale da 70 L e 90 L.

Porta sacchi

SO-1290-RED

SO-1245-GRY

SO-1270-WHT

SO-1230-YEL

SO-1290-GYEL

SO-1270-GGRN

SO-1230-GREDSO-1245-GBLU

SO-1290-WGRN

SO-1270-WRED

SO-1230-WBLUSO-1245-WYEL

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1270-WHT-BASE 70L - base con kit di montaggio e pedale, bianco 1

SO-1270-GRY-BASE 70L - base con kit di montaggio e pedale, grigio 1

SO-1270-RED-BASE 70L - base con kit di montaggio e pedale, rosso 1

SO-1270-YEL-BASE 70L - base con kit di montaggio e pedale, giallo 1

Base 70L

Base 90L

Coperchi

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1290-WHT-BASE 90L - base con kit di montaggio e pedale, bianco 1

SO-1290-GRY-BASE 90L - base con kit di montaggio e pedale, grigio 1

SO-1290-RED-BASE 90L - base con kit di montaggio e pedale, rosso 1

SO-1290-YEL-BASE 90L - base con kit di montaggio e pedale, giallo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1290-BLU-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70 e 90L blu 1

SO-1290-GRN-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70 e 90L verde 1

SO-1290-RED-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70 e 90L rosso 1

SO-1290-GRY-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70 e 90L grigio 1

SO-1290-WHT-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70 e 90L bianco 1

SO-1290-YEL-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70 e 90L giallo 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1201-SIL Doppio Porta sacchi per SO-1270 & 1290 1

NEw
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L’ingrediente attivo a base di ioni di argento è integrato 
nella massa di plastica riciclata:
•	 Riduce del 99% la presenza di Salmonella enterica, 

di Escherichia coli, di MRSA e di ERV in 2 ore a 
temperatura ambiente, mentre i prodotti concorrenti 
impiegano fino a 24 ore.

•	 L’argento è costantemente presente sulla superficie 
del contenitore per una efficacia 24h/24 e 7gg/7

•	 Completa e contribuisce a prolungare l’efficacia dei 
protocolli di disinfezione chimica standard impiegati 
nelle strutture mediche e negli spazi pubblici

•	 Resta efficace anche se il contenitore è danneggiato
•	 L’additivo è inerte fino a quando entra in contatto con 

ambienti umidi, dove libera l’agente antimicrobico 
in argento in quantità sufficiente per inibire 
il metabolismo dei batteri e impedire la loro 
riproduzione. Questa tecnologia non 
si dissolve con il lavaggio, non 
si consuma né si elimina dalla 
superficie.

•	 La precisione degli ioni di argento 
ne fa un’arma efficace nella lotta 
continua contro i microbi nocivi e in 
particolare contro i batteri resistenti 
agli antibiotici.

La soluzione ideale per la raccolta di rifiuti contaminati

Contenitori a pedale con additivo antibatterico e antimicrobico

•	 Apertura igienica senza contatto con le mani.
•	 Adesivo supplementare speciale Covid incluso.
•	 70% plastica riciclata
•	 Additivo antibatterico e antimicrobico
•	 Superfici lisce facili da pulire
•	 Sistema di apertura a pedale robusta

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1230-BLA-BASE 30L - base con kit di montaggio e pedale, nero 1

SO-1245-BLA-LID Coperchio per contenitore a pedale, 30-45L 
nero

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1245-BLA-BASE 45L - base con kit di montaggio e pedale, nero 1

SO-1245-BLA-LID Coperchio per contenitore a pedale, 30-45L 
nero

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1270-BLA-BASE 70L - base con kit di montaggio e pedale, nero 1

SO-1290-BLA-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70-90L 
nero

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1290-BLA-BASE 90L - base con kit di montaggio e pedale, nero 1

SO-1290-BLA-LID Coperchio per contenitore a pedale, 70-90L 
nero

1

Base 30L

Base 45L

Base 70L

Base 90L

Adesivi per la separazione dei rifiuti 

Carta/cartone Vetro Plastica Organico Metalli Altro

Associate un adesivo alla combinazione di vostra scelta. Ogni contenitore viene consegnato con kit 6 adesivi per 
differenziata da applicare sul coperchio:

Adesivo per rifiuti 
speciali «Covid»

NEw

NEw

NEw

NEw
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Contenitore approvato per 
il contatto con gli alimenti, 
ideale per l’uso nelle cucine 
professionali. (EN840). 
La robusta struttura in plastica 
e metallo resiste agli urti, alle 
macchie e ad un intervallo 
di temperatura da -60°C a 
+120°C.

Contenitore mobile a pedale

Dotato di 4 ruote (2 con freni) per una facile 
movimentazione. Il coperchio azionato a 
pedale e la struttura in acciaio inossidabile 
completa conferiscono le consuete 
caratteristiche igieniche.

SO-2102-MSSTL

SO-2102

72

51.5 Ø 42

100 L

Progettato per un uso intensivo in ambienti alimentari, 
sanitari o industriali.

SO-3104-MSSTLSO-2104-MSSTL

SO-2104

98

55

88

42.5

110 L

SO-3104
SO-3105

100

59
43

110 L

88

120 L
94

56
50

SO-1120

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-2104-MSSTL Porta sacco acciaio inox 201 2 ruote 110L 1

SO-3104-MSSTL Porta sacco acciaio inox 304 2 ruote 110L 1

SO-3105-MSSTL Porta sacco acciaio inox 304 4 ruote 110L 1

Porta sacco

Porta sacco

SO-3105-MSSTL

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-2102-MSSTL Porta sacco 100Lt con coperchio acciao 
AISI201

1

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-1120-WHT Contenitore mobile a pedale 120 Lt, corpo in polietilene, coperchio in polipropilene 1

NEw

NEw
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SO-6030-MBLA

Questi contenitori a pedale sono disponibili in 5 capacità: 3, 
5, 12, 20 e 30 litri. Sono dotati di un contenitore rimovibile per 
mantenere i bidoni puliti e facilitare lo smaltimento igienico 
del contenuto. Il meccanismo a pedale è composto al 100% da 
componenti in metallo per una maggiore durata.

SO-6012-WHT 
SO-7012-WHT

SO-6012-MSSTL 
SO-7012-MSSTL

SO-6003-WHTSO-6003-MSSTL

SO-6030-MSSTL SO-6030-WHT

SO-6020-MSSTL SO-6020-WHT

Contenitore da 12 L disponibile 
anche con rivestimento 
metallico per una maggiore 
resistenza alle fiamme

SO-6003

27

Ø 16.7

3 L

28.4

SO-6005
Ø 20.3

5 L

31.5

SO-6205
Ø 25

5 L

SO-6012

SO-7012

40

Ø 24.8

12 L

SO-6020

44.5

Ø 29.2

20 L

64

SO-6030
Ø 29.2

30 L

SO-6005-WHTSO-6005-MSSTL

CODICE DESCRIZIONE UDV

SO-6003-MSSTL Cestino rifiuti pedale cromato L 3 1

SO-6003-WHT Cestino rifiuti pedale bianco L 3 1

SO-6003-MBLA Cestino rifiuti pedale nero L 3 1

SO-6005-MSSTL Cestino rifiuti pedale cromato L 5 1

SO-6005-WHT Cestino rifiuti pedale bianco L 5 1

SO-6005-MBLA Cestino rifiuti pedale nero L 5 1

SO-6205-SSSTL Cestino rifiuti pedale L 5 con finitura design 1

SO-6012-MSSTL Cestino rifiuti pedale cromato L 12 1

SO-6012-WHT Cestino rifiuti pedale bianco L 12 1

SO-7012-MSSTL Cestino rifiuti pedale cromato con basamento acciaio 12L 1

SO-7012-WHT Cestino rifiuti pedale bianco con basamento acciaio 12L 1

SO-6020-MSSTL Cestino rifiuti pedale cromato L 20 1

SO-6020-WHT Cestino rifiuti pedale bianco L 20 1

SO-6030-MSSTL Cestino rifiuti pedale cromato L 30 1

SO-6030-WHT Cestino rifiuti pedale bianco L 30 1

SO-6030-MBLA Cestino rifiuti pedale nero L 30 1

Cestino per rifiuti a pedale - Rotondo

SO-6005-MBLA

SO-6003-MBLA

NEw

NEw

NEw
NEw

SO-6205-SSSTL
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Questo contenitore per rifiuti è realizzato in polipropilene resistente 
che non si scheggia né si sfalda. 
Dotato di maniglie integrate per un facile sollevamento, è dotato di un 
coperchio agganciabile per contenere gli odori.

Costruzione resistente con bordi rinforzati, per l’uso in interni o esterni. 
Le maniglie incorporate impediscono l’inceppamento quando i contenitori sono impilati 
e la base a doppia nervatura resiste al trascinamento sulla maggior parte dei pavimenti. 
Il carrello girevole e i coperchi sono pratici accessori per ogni esigenza. 
Resistenza termica da -29°C a + 60°C.

RC-0070

66

Ø 51.5

70 L

RC-1035-GRY

RC-1005-GRY

RC-1013-GRY

RC-1003-GRY

RC-1091-GRY

Il carrello si avvita saldamente alla base 
del contenitore

RC-1013

3.5

Ø 55

RC-1091

16.5

Ø 40.3

RC-1003

61.5

Ø 49

55

80 L

RC-1015

4

Ø 62

RC-1092

16.5

Ø 45.6

RC-1005

70

Ø 56

64

120 L

RC-1005  
+ RC-1035

120 L89

Ø 56

64

RC-1005

70

Ø 56

64

120 L

RC-1035
62.5

57

22.8

CODICE DESCRIZIONE UDV

RC-1003-GRY Contenitore rotondo 80Lt - grigio 1

RC-1005-GRY Contenitore rotondo 120Lt - grigio 1

RC-1013-GRY Coperchio grigio per RC-1003 1

RC-1015-GRY Coperchio grigio per RC-1005 1

RC-1035-GRY Coperchio a pressione per RC-1005 1

RC-1091-GRY Carrello con 4 ruote per RC-1003 1

RC-1092-GRY Carrello con 5 ruote per RC-1005 & RC-1007 1

Contenitori mobili per rifiuti

CODICE DESCRIZIONE UDV

RC-0070-BLA Contenitore rotondo 70 L con coperchio - nero 1

Contenitore rotondo con coperchio

RC-0070-BLA

NEw
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Apertura extra larga per un comodo smaltimento dei rifiuti. Dotati di un’ampia 
maniglia e di ruote incassate per una maggiore manovrabilità, i contenitori 
sono anche impilabili per ottimizzare lo stoccaggio. 
La base grigia o tortora è dotata di uno dei 6 coperchi colorati.

Disponibili in vari colori. Approvati per il 
contatto con gli alimenti eccetto nero, 
verde e coperchi. Maniglie incorporate per il 
sollevamento. Temperatura di esercizio -50°C 
+105°C. Base carrellata e coperchio venduti 
separatamente.

-RED -YEL-GRN-BLU-BLA RC-2025-GRY

-GRY

RC-2003

63

Ø 49

56

85 L

RC-2013

7

Ø 50

53

RC-2005

72

Ø 55

63

120 L

RC-2015

7

Ø 57

61

RC-2092

21.5

Ø 44.8

RC-2013-WHT

RC-2003-WHT

RC-2092-BLA

RC-2015-GRY

RC-2005-GRY

RC-2092-BLA

RO-1101-GBLU RO-1101-TGRN

RC-2025

11

Ø 57

61

Ø 31.2

Contenitori roll out

Il coperchio si ripiega completamente sul 
retro per un comodo smaltimento dei rifiuti.

Le maniglie e le ruote posteriori 
facilitano la movimentazione.

RO-1101

100 L85.2

51.253.3

CODICE DESCRIZIONE UDV

RC-2003-BLA Contenitore rotondo 85Lt - nero 1

RC-2003-BLU Contenitore rotondo 85Lt - blu* 1

RC-2003-GRN Contenitore rotondo 85Lt - verde 1

RC-2003-GRY Contenitore rotondo 85Lt - grigio* 1

RC-2003-RED Contenitore rotondo 85Lt - rosso* 1

RC-2003-WHT Contenitore rotondo 85Lt - bianco* 1

RC-2003-YEL Contenitore rotondo 85Lt - giallo* 1

RC-2005-BLA Contenitore rotondo 120Lt - nero 1

RC-2005-GRN Contenitore rotondo 120Lt - verde 1

RC-2005-GRY Contenitore rotondo 120Lt - grigio* 1

RC-2005-RED Contenitore rotondo 120Lt - rosso* 1

RC-2005-WHT Contenitore rotondo 120Lt - bianco* 1

RC-2005-YEL Contenitore rotondo 120Lt - giallo* 1

RC-2013-BLA Coperchio nero per RC-2003 1

RC-2013-GRN Coperchio verde per RC-2003 1

RC-2013-GRY Coperchio grigio per RC-2003 1

RC-2013-RED Coperchio rosso per RC-2003 1

RC-2013-WHT Coperchio bianco per RC-2003 1

RC-2013-YEL Coperchio giallo per RC-2003 1

RC-2015-BLA Coperchio nero per RC-2005 1

RC-2015-GRN Coperchio verde per RC-2005 1

RC-2015-GRY Coperchio grigio per RC-2005 1

RC-2015-RED Coperchio rosso per RC-2005 1

RC-2015-WHT Coperchio bianco per RC-2005 1

RC-2015-YEL Coperchio giallo per RC-2005 1

RC-2025-GRY Coperchio grigio aperto per RC-2005 1

RC-2092-BLA Carrello 4 ruote rotondo per RC-2003 e RC-2005 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

RO-1101-GBLU Contenitore rotondo 100Lt - grigio/blu 1

RO-1101-GGRN Contenitore rotondo 100Lt - grigio/verde 1

RO-1101-GGRY Contenitore rotondo 100Lt - grigio 1

RO-1101-GLGR Contenitore rotondo 100Lt - grigio/grigio chiaro 1

RO-1101-GRED Contenitore rotondo 100Lt - grigio/rosso 1

RO-1101-GYEL Contenitore rotondo 100Lt - grigio/giallo 1

RO-1101-TBLU Contenitore rotondo 100Lt - tortora/blu 1

RO-1101-TGRN Contenitore rotondo 100Lt - tortora/verde 1

RO-1101-TGRY Contenitore rotondo 100Lt - tortora/grigio 1

RO-1101-TLGR Contenitore rotondo 100Lt - tortora/grigio chiaro 1

RO-1101-TRED Contenitore rotondo 100Lt - tortora/rosso 1

RO-1101-TYEL Contenitore rotondo 100Lt - tortora/giallo 1

NEw

NEw

* Approvato per il contatto con gli alimenti.
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WB-1251
13 L sacco 3 x 5 L

WB-1252

WB-1253 13 L sacco 1 x 5 L + sacco 1 x 10 L

WB-1261 40 L sacco 1 x 20 L + sacchi 2 x 10 L

WB-1271 60 L sacco 1 x 30 L + sacchi 2 x 15 L

WS-2001 150 L 100/122 cm sacchi 2 x 50 L + sacco 1 x 100 L

Compatibilità sacchi e contenitori di rifiuti

CODICE CapaCItà CONtENItORE pERImEtRO DEll’apERtURa SUpERIORE O DElla fODERa
DImENSIONE mINIma DEl SaCCO

laRgHEZZa altEZZa

FR-1002 6 L 105 cm 46 cm 53 cm

FR-1003 13 L 85 cm 54 cm 60 cm

PB-1140 40 L 124 cm 72 cm 58 cm

PB-1080 60 L
143 cm 83 cm

96 cm

PB-1090 80 L 114 cm

PB-3140

40 L 126 cm 63 cm 104 cmPB-3142

PB-3143

OD-3352 52 L
112 cm 

Liner
54 cm 101 cm

OD-6140 40 L
101 cm 

Liner
54 cm 60 cm

RC-1003 80 L 153 cm 77 cm 101 cm

RC-1005 120 L 174 cm 88 cm 113 cm

RC-2003 85 L 151 cm 76 cm 101 cm

RC-2005 120 L 180 cm 89 cm 115 cm

RC-0070 70 L 157 cm 81 cm 107 cm

RO-1101 100 L 177 cm 102 cm 123 cm

SE-4040 51 L 96 cm
49 cm 84 cm

SE-4140 36 L 81 cm

SO-1120 120 L 196 cm 200 cm 149 cm

SO-1230 30 L
136 cm 86 cm

79 cm

SO-1245 45 L 96 cm

SO-1270 70 L
153 cm 96 cm

107 cm

SO-1290 90 L 122 cm

SO-2102 100 L 139 cm 72 cm 103 cm

SO-2104

110 L 119 cm 103 cm 133 cmSO-3104

SO-3105

SO-6003 3 L 51 cm Plastic Liner 27 cm 47 cm

SO-6005 5 L 60 cm 31 cm 50 cm

SO-6102 12 L 75 cm 39 cm 63 cm

SO-6020 20 L
92 cm 46 cm

70 cm

SO-6030 30 L 90 cm

SO-7012 12 L 71 cm

Metal Liner

39 cm 63 cm

ST-0010 10 L 75 cm 49 cm 50 cm

ST-0015 15 L 93 cm 60 cm 57 cm

ST-0025 25 L 104 cm 67 cm 68 cm

ST-0050 50 L 123 cm 80 cm 87 cm

WB-0125 25 L 103 cm 81 cm 107 cm

WB-1011

10 L

64 cm 32 cm 55 cm

WB-1042 70 cm
35 cm

54 cm

WB-1051 71 cm 53 cm

WM-3020 20 L 95 cm 55 cm 82 cm

WM-3040 40 L 109 cm 63 cm 101 cm

Cestini con scomparti
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Ospita una scatola di fazzolettini di dimensioni standard (+/- 100 
fazzolettini). Facilità di ricarica e manutenzione. Acciaio inox con finitura 
a specchio. Montabile a parete con ferramenta di montaggio inclusa.

I dispenser possono ospitare rotoli jumbo da 400 o 200 m. Superficie 
liscia facile da pulire e da mantenere. Le parti in acciaio verniciato a 
polvere (dentro e fuori) sono protette dalla ruggine. Controllo visivo della 
riserva di carta. Serratura integrata per prevenire i furti. Costruzione 
robusta a prova di atti vandalici. Disponibile in acciaio inossidabile 
bianco epossidico o satinato. Ferramenta per il montaggio a parete e 
dima inclusa.

PD-3062-MSSTL

PD-3062

9

28.3 14

Lame seghettate per un facile taglio della carta a destra o a sinistra

Diametro del mandrino: 
43 mm (fornito con adattatore per adattarsi 

a rotoli più grandi)

PD-3032

30.6

28.6 11.7

PD-3032-WHT

PD-3022-SSSTL

CODICE DESCRIZIONE UDV

PD-3062-MSSTL Distributore fazzolettini di carta 1

Distributore per fazzolettini di carta

CODICE DESCRIZIONE COlORE UDV

PD-3022-WHT Distributore per carta igienica 200 m Bianco 1

PD-3022-SSSTL Distributore per carta igienica 200 m Satinato 1

PD-3032-WHT Distributore per carta igienica 400m Bianco 1

PD-3032-SSSTL Distributore per carta igienica 400m Satinato 1

Distributore per carta igienica

Facilità di ricarica e manutenzione

PD-3022

24

22 11.7
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FS-1001-YEL FS-1013-YELFS-1012-YEL FS-1016-YELFS-1015-YELFS-1011-YEL FS-1014-YEL

Pieghevole per ottimizzare lo 
spazio di stoccaggio

Molto efficiente per attirare l’attenzione dei passanti sui rischi di incidenti 
durante le operazioni di pulizia o di manutenzione. 
Messaggio di avvertimento stampato su entrambi i lati.

Set per WC

La spazzola è nascosta all’interno del contenitore. 
Il nuovo TB-1005-SSSTL è dotato di una spazzola con setole in silicone 
igienico. Kit di montaggio a parete incluso per le versioni a parete.

TB-1002

39.3

Ø 10.8

TB-1005-SSSTLTB-1002-SSSTL

TB-1005

TB-2002

39.3

9.2
11.5

TB-2003-MSSTLTB-2002-SSSTL

FS-10XX

60

284  
(folded)

45.5

Ø 11.8

TB-2003

39.3

9.2
10.3

Distributore per carta igienica

CODICE DESCRIZIONE UDV

TB-1002-SSSTL Set per WC acciaio satinato 1

TB-1005-SSSTL Set per WC acciaio satinato 1

TB-2002-SSSTL Set da muro per WC lucidato a specchio AISI 304 1

TB-2003-MSSTL Set da muro per WC lucidato a specchio AISI 304 1

CODICE DESCRIZIONE UDV

FS-1001-YEL Segnali pericolo per pavimento 1

FS-1011-YEL Segnale pericolo "pavimento bagnato" senza testo 1

FS-1012-YEL Segnale pericolo "passaggio vietato" senza testo 1

FS-1013-YEL Segnale pericolo "pericolo scariche elettriche" senza testo 1

FS-1014-YEL Segnale pericolo "lavori in corso" senza testo 1

FS-1015-YEL Segnale pericolo "non entrare" senza testo 1

FS-1016-YEL Segnale pericolo "pericolo" senza testo 1

Segnali per pavimento

NEw
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INFO: 

•	 I	nostri	Agenti	ed	i	nostri	addetti	commerciali	sono	a	
Vs. completa disposizione per qualsiasi informazione 
vi possa servire - Riferimenti e numeri sono riportati di 
seguito. 

ORDINI: 

•	 Richieste	e	ordini	possono	essere	inviati	o	trasmessi	ai	
seguenti indirizzi: 

•	 Contattando	i	nostri	agenti	di	vendita	al	telefono,	tramite	
fax o tramite mail. 

•	 Ufficio	Commerciale	Centralino
 Tel. +39.035.204711
 Fax +39.035.693668 
 info@agnelli.net 

•	 Bestetti	Massimiliano	Tel.	+39.035.204733
 massimiliano.bestetti@agnelli.net

•	 Vitali	Francesca	Tel.	+39.035.204729
 francesca.vitali@agnelli.net

•	 Customer	service	Tel.	+39.035.204725
 customerservice@agnelli.net 

•	 Amministrazione	Tel.	+39.035.204732	 	
Fax +39.035.204740

 amministrazione@agnelli.net 

•	 Uff.	Comm.	Export	Tel.	+39.035.204752	 	
adriano.zucchetti@agnelli.net 

•	 Tutti	gli	ordini	sono	soggetti	ad	approvazione	della	
Baldassare Agnelli SpA 

•	 Ordine	minimo	di	Euro	250,00	netto	merce.

•	 Tempi	di	consegna,	entro	10	gg	lavorativi	dalla	data	di	
conferma d’ordine. 

•	 Addebito	in	fattura	di	Euro	2,50	per	ogni	ricevuta	
bancaria emessa.

Condizioni generali di 
vendita Italia

CONDIZIONI DI CONSEGNA / TRASPORTI IN ITALIA

•	 Gli	ordini	saranno	consegnati	in	“PORTO	FRANCO”	al	
domicilio del Cliente a mezzo corriere convenzionato 
con la Baldassare Agnelli SpA con le seguenti modalità: 

a)  Per Regioni del *nord Italia, PORTO FRANCO per ordini 
superiori ad Euro 500,00 netto merce - Per ordini 
di importo inferiore, da Euro 250,00 a Euro 500,00 
addebito fisso di Euro 19,00 netto in fattura. 

b)  Per Regioni del **centro Italia, PORTO FRANCO per ordini 
superiori ad Euro 800,00 netto merce - Per ordini 
di importo inferiore, da Euro 250,00 a Euro 800,00 
addebito del 4% con un minimo fisso di Euro 25,00 netto 
in fattura. 

c)  Per Regioni del ***sud Italia e isole, PORTO FRANCO 
per ordini superiori ad Euro 1.200,00 netto merce - 
Per ordini di importo inferiore, da Euro 250,00 a Euro 
1.200,00 addebito del 6% con un minimo fisso di Euro 
35,00 netto in fattura. 

d)  Gli ordini ritirati da corrieri convenzionati con il Cliente, 
saranno resi disponibili nei tempi sopra descritti, in 
“franco fabbrica” presso il nostro stabilimento di Lallio 
(BG)

*  Nord Italia: Valle D’Aosta, Piemonte, Liguria, Lombardia, 
Veneto, Trentino Alto Adige, Friuli Venezia Giulia ed Emilia 
Romagna.

**  Centro Italia: Toscana, Umbria, Marche, Abruzzo, Molise e 
Lazio.

***  Sud Italia e isole: Campania, Basilicata, Puglia, Calabria, 
Sicilia e Sardegna.

•	 Addebito	aggiuntivo	per	consegne	con	“sponda	
idraulica” - Euro 25,00 a consegna. 

•	 Addebito	aggiuntivo	per	“consegna	urgente	/	tassativa”	-	
Euro 30,00 a consegna. 

•	 Addebito	aggiuntivo	per	ritiro	“contrassegno”	-	2%	
dell’importo imponibile della fattura. 

•	 Addebito	aggiuntivo	per	ordini	inferiori	ad	Euro	250,00	
netto merce - Euro 10,00 per ogni ordine per spese di 
gestione.

•	 Nel	caso	la	spedizione	subisse	una	“giacenza”	presso	
i magazzini del corriere per cause a noi non imputabili, 
saranno addebitati al Cliente i relativi costi sostenuti 
dalla Baldassare Agnelli. 
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 RESI / RECLAMI

•	 Eventuali	contestazioni	per	colli	o	bancali	ricevuti	
danneggiati esternamente, dovranno essere segnalate 
direttamente sul documento consegnato dal corriere 
convenzionato con la Baldassare Agnelli SpA ed inviate 
in copia ai nostri uffici commerciali. Tali contestazioni 
dovranno essere abbinate a documentazione 
fotografica che attesti il danno subito. 

•	 La	merce	ricevuta,	dovrà	essere	controllata	allo	scarico	
o entro pochi giorni dalla consegna, non si accettano 
segnalazioni successive ai sette giorni lavorativi dalla 
data di ricezione della merce. 

•	 Qualsiasi	richiesta	di	resa	delle	merci	dovrà	pervenire	
tramite i nostri Agenti o direttamente al nostro ufficio 
commerciale con il relativo modulo di “richiesta di 
autorizzazione al reso” disponibile presso i nostri uffici 
commerciali o tramite gli agenti, tale richiesta di reso 
verrà autorizzata o negata dall’ufficio controllo qualità e 
dall’ufficio commerciale. 

•	 In	caso	di	responsabilità	da	parte	di	Baldassare	
Agnelli SpA, provvederemo a ritirare a nostre spese e 
a sostituire le merci danneggiate riconsegnandole in 
porto franco al domicilio del Cliente. 

•	 In	caso	di	responsabilità	o	di	errore	del	Cliente,	la	merce	
dovrà essere resa “franco fabbrica” e la Baldassare 
Agnelli SpA addebiterà una percentuale del 15% del 
netto merce con un minimo di Euro 20,00 per spese di 
gestione, per accreditare gli articoli resi, sempre che 
siano integri e confezionati in imballi originali. Nel caso 
la merce resa sia rovinata, la stessa sarà accreditata 
a valore di “rottame a peso” comunicando l’importo al 
momento dell’accredito. 

•	 Non	sarà	possibile	rendere	eventuali	articoli	ordinati	“su	
richiesta” o “personalizzati” o “fuori produzione” non è 
inoltre prevista e autorizzata nessuna forma di “reso 
dell’invenduto” 

PERSONALIZZAZIONI

•	 Esiste	la	possibilità	di	personalizzare	i	prodotti	a	
condizioni da definire con il nostro ufficio commerciale, 
di seguito alcune indicazioni: 

•	 Le	personalizzazioni	possono	essere	praticate	tramite	
“incisione laser” o tramite “punzone” in funzione delle 
quantità dell’ordine e della tipologia di richiesta.

•	 Il	nostro	ufficio	grafico	richiederà	i	file	nei	formati	
necessari per apporre il logo. 

•	 Qualsiasi	richiesta	dovrà	essere	valutata	dall’ufficio	
commerciale e dall’ufficio tecnico produttivo e sarà 
seguita da un preventivo di spesa con i tempi di 
realizzazione. 

•	 Qualsiasi	ordinativo	di	merce	personalizzata	dovrà	
essere seguito da un versamento di un acconto del 30% 
dell’importo totale dell’ordine e dal saldo prima della 
spedizione della merce. 

•	 Non	potranno	essere	accettati	resi	di	merce	
personalizzata. 

RIPARAZIONI PRODOTTI ELETTRICI

•	 Contattare	gli	uffici	commerciali	per	anticipare	e	
concordare il reso.

•	 I	prodotti	che	necessiteranno	di	assistenza	dovranno	
essere spediti a Baldassare Agnelli S.p.A., via Madonna 
20, 24040 Lallio (BG).

•	 Anticipare	il	DDT,	corredato	di	codice	e	numero	seriale	
con riferimento documenti di acquisto, tramite mail 
all’ufficio commerciale, questo ci permetterà di 
informare gli addetti allo scarico, in caso contrario le 
spedizioni verranno respinte.

•	 Se	si	ritiene	che	l’intervento	sia	in	garanzia	sarà	
necessario fornire fatture di acquisto e vendita 
laddove dovrà essere specificato il numero seriale del 
macchinario.
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•	 Tutte	le	consegne	per	Stati	Esteri	sono	
effettuate a condizione: 

 Ex Works - Franco Fabbrica.

•	 Condizioni	diverse	dovranno	essere	
accordate con il nostro ufficio 
commerciale.

•	 Uff.	Comm.	Export
 Tel. +39.035.204752
 Fax +39.035.693668
 adriano.zucchetti@agnelli.net

Condizioni di consegna 
e trasporto all’estero

Delivery terms
international transport

•	All	deliveries	to	foreign	Countries	follow	an	Ex-
Works	condition	-	free	our	factory.

•	Different	conditions	should	be	agreed	with	our	
Sales	Office.

•	Uff.	Comm.	Export
	 Tel.	+39.035.204752
	 Fax	+39.035.693668
	 adriano.zucchetti@agnelli.net

Conditions	de	livraison
transports internationals

•	Toutes	les	livraisons	pour	les	États	étrangers	sont	
effectués	sous	conditions	Ex-Works	-	franco	notre	
usine.

•	Conditions	différents	doivent	être	concordés	avec	
notre	Bureau	Commerciale

•	Uff.	Comm.	Export
	 Tel.	+39.035.204752
	 Fax	+39.035.693668
	 adriano.zucchetti@agnelli.net

Lieferbrdingungen
Auslandstransporte

•		Alle	Auslandslieferungen	werden	unter	den	
Bedingungen	Ab	Werk	-	Frei	Werk	ausgeführt.	

•	Andere	Bedingungen	können	mit	unserer	
Handelsabteilung	vereinbart	werden.

•	Uff.	Comm.	Export
	 Tel.	+39.035.204752
	 Fax	+39.035.693668
	 adriano.zucchetti@agnelli.net
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I prodotti Pentole Agnelli rappresentano il Made in Italy in 
tutto il mondo, segno di qualità e tradizione. 
Pentole Agnelli aderisce al programma europeo AFFG 
(Aluminum For Future Generation) ed a CentroAl - 
Alluminio in Cucina, il consorzio che riunisce in Italia i 
Produttori di Pentole Professionali. 

Pentole Agnelli persegue l’obbiettivo della piena 
soddisfazione dei propri clienti attraverso un prodotto di 
qualità, un servizio garantito da personale specializzato, 
il rispetto della puntualità nelle consegne ed un prezzo 
competitivo. 
Pentole Agnelli ha attuato un Sistema di Gestione per 
la Qualità in accordo ai requisiti della norma UNI EN ISO 
9001:2008 per la quale è stata certificata.

Essendo ancora la nostra una produzione artigianale 
le misure non possono essere considerate precise al 
millimetro ma soltanto indicative.

“Adozione del Modello organizzativo 231: Baldassare 
Agnelli Spa, aderendo alla propria filosofia aziendale 
ed al fine di prevenire la commissione di reati, ha 
adottato con delibera del Consiglio di Amministrazione 
del 12/04/2019 il modello previsto dal D. Lgs 231/2001, 
nonché il Codice Etico, come parte integrante del 
predetto modello.”

Pentole	Agnelli	products	represent	the	Made	in	
Italy	all	over	the	world,	a	synonym	of	quality	and	
tradition.	
Pentole	Agnelli	adheres	to	the	European	program	
AFFG	(Aluminum	for	Future	Generation)	and	to	
CentroAl	-	Aluminum	in	the	Kitchen,	the	syndicate	
gathering	the	Italian	Manufacturers	of	Professional	
Cookware.

Pentole	Agnelli	pursues	the	fullest	customer	
satisfaction	through	high	quality	products,	
specialized	personnel,	respect	of	delivery	deadlines	
and	competitive	prices.	Pentole	Agnelli	has	
implemented	a	Quality	Management	System	in	
compliance	with	the	requirements	of	UNI	EN	ISO	
9001:2008,	for	which	it	has	been	certified.

Certificazioni
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BALDASSARE AGNELLI S.P.A.
Via Madonna, 20 - 24040 Lallio (BG) - Italia - Phone +39 035 204 711 - Fax +39 035 693 668

e-mail Italy: info@agnelli.net - e-mail International: export@agnelli.net

www.pentoleagnelli.it

Follow us on

+39 342 831 9098
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